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m Description of the appliance

Overall view

1.Glass ceramic hob
2.Control panel
3.Sliding grill rack
4.DRIPPING pan
5.Adjustable foot
6.GUIDE RAILS for the sliding racks
7.position 5
8.position 4
9.position 3
10.position 2
11.position 1

A késziilék leirasa
A késziilék attekintése

1.A keramia f6zolap

2.Kapcsolo tabla

3.50to racs

4. Serpeny® vagy sutdtepsi

5. Allithaté labacska vagy &b

6. TALCASINEK

7.helyzet 5

8.helyzet 4

9.helyzet 3

10. helyzet 2

11.helyzet 1

Popis zarizeni
(O 4 Celkovy pohled

1.Sklokeramicka varna deska

2. Ovladaci panel

3.Pecici rost

4. Pecici plech nebo plech zachycujici odkapavajici
5.Nastavitelné nozicky alebo nohy
6. Vodici LISTY jednotlivych trovni
7. poloha 5

8. poloha 4

9. poloha 3

10.poloha 2

11.poloha 1

Popis zariadenia
Celkovy pohlad
1Sklokeramicka varna doska
2. Ovladaci panel
3. Police ruary v podobe mriezky
4. Zberna nadoba alebo varna plocha
5. Nastavitelné noZicky alebo nohy
6. VODIACE LISTY PRE POSUVNE ROSTY
7. poloha 5
8. poloha 4
9. poloha 3
10. poloha 2
11. poloha 1

E OnucaHue Ha ypepa
O6w npernep

1.CTbKokepaMmnyeH KOTNOHU
2.KomaHgHo Tabno
3.PeweTka

4.TaBa

5.Perynupyemun kpaveta
6.BOJ0AYN 3a gBata
7.NMonoxeHne 5
8.MNMonoxeHwne 4
9.MNMonoxexwne 3
10.MonoxeHune 2
11.MonoxeHne 1
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E Description of the appliance

Control panel

1.Electronic cooking programmer
2.TIMER knob

3.THERMOSTAT knob

4. SELECTOR knob

5. THERMOSTAT indicator light
6.Electric HOTPLATE control knob
7.ELECTRIC HOTPLATE indicator light

A késziilék leirasa
Kezel6panel

1.Elektronikus sutés programozo6
2.1dé6méré gomb

3.H6meérséklet szabalyzé gomb-Termosztat
4.Valaszt6 gomb

5 H6émeérséklet ellen6rz6 lampa

6.Az elektromos f6z8lap vezeérlé gombja
7.Elektromos f6z6mez6 ellen6érz6 lampa

Popis zarizeni
074 Ovladaci panel

1.Tlacgitko elektronického peciciho programatoru
2.Knoflik Casovace

3.Knoflik nastaveni teploty v troubé (termostat)
4. Knoflik pro vybér rezimu

5.Indikator termostatu

6.Knofliky fungovania ELEKTRICKYCH desek
7.Indikator ELEKTRICKYCH desek

Popis zariadenia

Ovladaci panel
1.Elektronicky casovac
2.0tocny gombik casovaca
3.0tocny gombik termostatu
4.0tocny gombik pre volbu
5.Kontrolka termostatu

6.0tocné ovladade PLATNI
7.Kontrolka PLATNI

OnucaHue Ha ypeaa
YnpaensBaLy, naHen

. EnekTpoHHa rotBeHe nporpammct

. TIMER konyeTo

. byyka TepmocTar

. Krntoya 3a n3bop

. CBETNMHEH UHAMKATOp Ha TepmMocTaTa

. KonyeTo 3a ynpaslieHne Ha erniekKTpnu4eckn KOTIoH
. CBeTnuHeH WHOWKATOP Ha ermekKTpu4eCKkn KOTI10H
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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe installation and
operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept with
the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional according to the instructions provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

Positioning and levelling

!t is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the beck of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, dining room or the bed-sit (not
in the bathroom).

e |f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 200 mm away
from them.

e |f the cooker is

. | installed underneath a
wall cabinet, there must
- Min. 600 mm. =g’§ be a minimum distance
g E 3|  of 420 mm between this
8§ § £i|  cabinet and the top of
£ £ %8 the hob.
e This distance should be

—]O000000 O

increased to 700 mm
if the wall cabinets are
flammable (see figure).

|
|

e Do not position blinds behind the cooker or less than
200 mm away from its sides.

e Any hoods must be installed according to the
instructions listed in the relevant operating manual.

Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet into the places provided on
each corner of the base of the
cooker (see figure).

The legs* fit into the slots on the
underside of the base of the
cooker.
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Electrical connection

Fitting the power supply cable

The cable should be suited to the type of electrical
connection used, according to the following connection

diagram:
400V 3N~
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
400V 2N~ ! ! JT_
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746 R ¢S N
230V 1N~ n
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 E !I ' E | =
R N

L
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 ! '
R S T N
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

To install the power supply cable correctly:

1. Loosen the screw V in the terminal board and pull
the cover to open it (see
figure).

2. Position the
connection supports A
(see figure) according

to the connection
diagram shown above.
The terminal board is
designed for single-
phase 230 V connection:
terminals 1, 2 and 3

are connected to each
other; jumper 4-5 is
located in the lower area
of the terminal board.

3. Position the wires N
and = as shown in

the diagram (see figure)
and proceed with the
connection process,
tightening the terminal

==

RN

T

screws as far as possible.




4. Position the remaining wires on terminals 1-2-3 and
tighten the screws.

5. Fix the power supply cable in place by fastening the
cable clamp screw.

6. Close the terminal board cover by tightening the
screws V.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar circuit-breaker with a minimum contact
opening of 3 mm installed between the appliance and the
mains. The circuit-breaker must be suitable for the charge
indicated and must comply with NFC 15-100 regulations
(the earthing wire must not be interrupted by the circuit-
breaker). The supply cable must be positioned so that it
does not come into contact with temperatures higher than
50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

e The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.
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TABLE OF CHARACTERISTSICS

width 44 cm
Dimensions height 34 cm
depth 38 cm
Volume 54|
Useful .
measurements \r/]watr;]t42230m
relating to the oven dglp?th a Ccr:]
compartment
xggsgﬁf;d see data plate
Ceramic hob
Front Left 1200 W
Back Left 1700 W
Back Right 1200 W
Front Right 1700 W
Max. ceramic hob
consumption 5800 W

ENERGY LABEL

Directive 2002/40/EC on the label of
electric ovens.
Standard EN 50304

Energy consumption for Natural
convection — heating mode: Convection
mode;

Declared energy consumption for
Forced convection Class — heating
mode: Baking mode.

g
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This appliance conforms to the following
European Economic Community
directives: 2006/95/EC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 04/108/EEC dated
15/12/04 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent amendments.
2002/96/EEC

1275/2008 (Stand-by/Off mode)




Start-up and use

Using the oven

! The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

! Before operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

! Never put objects directly on the bottom of the oven;
this will avoid the enamel coating being damaged.

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the recommended temperature for the
cooking mode or the desired temperature by turning
the THERMOSTAT knob.

A list detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the relevant table (see
Oven cooking advice table).

During cooking it is always possible to:

e Change the cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

e Change the temperature by turning the
THERMOSTAT knob.

e Stop cooking by turning the SELECTOR knob to the
“0” position.

! Always place cookware on the rack(s) provided.
THERMOSTAT indicator light

When this is illuminated, the oven is generating heat.
It switches off when the inside of the oven reaches
the selected temperature. At this point the light
illuminates and switches off alternately, indicating
that the thermostat is working and is maintaining the
temperature at a constant level.

Oven light

This is switched on by turning the SELECTOR knob to
any position other than “0”. It remains lit as long as the

oven is operating. By selecting & with the knob, the
light is switched on without any of the heating elements
being activated.

* . . .
Only available in certain models.

Timer*

To activate the Timer proceed as follows:

1. Turn the TIMER knob in a clockwise direction C for
almost one complete revolution to set the buzzer.

2. Turn the TIMER knob in an anticlockwise direction 9O
to set the desired length of time.

Electronic timer*

The electronic timer displays the time and the timer
function with countdown.

Note: all the functions are operative approximately 7
seconds after they are stet.

How to reset the clock

After the appliance has been connected to the power
supply, or when the power has gone out, the clock
display will automatically reset to 0:00 and begin to
pblink. 0 00
° Press the @ button, and then use the m=m and
+ buttons to set the correct time. To move the time
forward quickly, keep the buttons pressed.

Whenever the time must be reset, follow this same
procedure.

Timer Featyre

Press the button to access this function. The
symbol ,,Q,, will appear on the display. Each time you
press button , the time will increase by 10 seconds
until 99 minutes and 50 seconds. If you continue to
press it, the time will increase from minute to minute up
to a maximum of 10 hours.

Use button === to go backwards.

After setting the desired time, start the countdown.
When the time has elapsed, the buzzer will sound, and
it can be interrupted by pressing any of the byttons.
You can display the time by pressing button

, and symbol L, indicates the timer function has
been set. After approximately 7 seconds, the display
automatically goes back to indicating the timer.

To cancel a previous setting

Press button mem up until 0 00.




Cooking modes

BAKING mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The rear heating element and the fan come on,
guaranteeing delicate heat distributed uniformly
throughout the oven.

This mode is ideal for baking and cooking delicate
foods - especially cakes that need to rise - and for the
preparation of certain tartlets on 3 shelves at the same
time. Here are a few examples: cream puffs, sweet and
savoury biscuits, savoury puffs, Swiss rolls and small
portions of vegetables au gratin, etc.....

CONVECTION mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
On this setting, the top and bottom heating elements
come on. This is the classic, traditional type of oven
which has been perfected, with exceptional heat
distribution and reduced energy consumption. The
convection oven is still unequalled when it comes to
cooking dishes made up of several ingredients, e.g.
cabbage with ribs, Spanish style cod, Ancona style
stockfish, tender veal strips with rice, etc. Excellent
results are achieved when preparing veal or beef-
based dishes as well (braised meats, stew, goulash,
wild game, ham etc.) which need to cook slowly and
require basting or the addition of liquid. It nonetheless
remains the best system for baking cakes as well as
fruit and cooking using covered casserole dishes

for oven baking. When cooking in convection mode,
only use one dripping pan or cooking rack at a time,
otherwise the heat distribution will be uneven. Using
the different rack heights available, you can balance
the amount of heat between the top and the bottom of
the oven. Select from among the various rack heights
based on whether the dish needs more or less heat
from the top.

= FANASSISTED mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The heating elements, as well as the fan, will come

on. Since the heat remains constant and uniform
throughout the oven, the air cooks and browns food
uniformly over its entire surface. With this mode, you
can also cook various dishes at the same time, as
long as their respective cooking temperatures are the
same. A maximum of 2 racks can be used at the same
time, following the instructions in the section entitled:
“Cooking On More Than One Rack”.

This fan assisted mode is particularly recommended
for dishes requiring a gratin finish or for those requiring
considerably prolonged cooking times, such as

for example: lasagne, pasta bakes, roast chicken

and potatoes, etc... Moreover, the excellent heat

(1) inpesit

distribution makes it possible to use lower temperatures
when cooking roasts. This results in less loss of

juices, meat which is more tender and a decrease

in the loss of weight for the roast. The fan assisted
mode is especially suited for cooking fish, which can
be prepared with the addition of a limited amount

of condiments, thus maintaining their flavour and
appearance.

Desserts: the fan assisted mode is also perfect for
baking leavened cakes.

Moreover, this mode can also be used to thaw quickly
white or red meat and bread by setting the temperature
to 80 °C. To thaw more delicate foods, set the
thermostat to 60°C or use only the cold air circulation
feature by setting the thermostat to 0°C.

| | TOP OVEN mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The top heating element comes on.

This mode can be used to brown food at the end of
cooking.
"V GRILL mode

Temperature: any temperature between 50°C and Max.
The top heating element and the turnspit come on.

The extremely high and direct temperature of the grill
makes it possible to brown the surface of meats and
roasts while locking in the juices to keep them tender.
The grill is also highly recommended for dishes that
require a high temperature on the surface: such as beef
steaks, veal, rib steak, filets, hamburgers etc...

Always leave the oven door ajar during cooking, except
when using the turnspit.

Some grilling examples are included in the “Practical
Cooking Advice” paragraph..

¥ FAN ASSISTED GRILL mode

Temperature: any temperature between 50°C and 200°C.
The top central heating element and the fan come
on. This combination of features increases the
effectiveness of the unidirectional thermal radiation of
the heating elements through forced circulation of the
air throughout the oven. This helps prevent food from
burning on the surface, allowing the heat to penetrate
right into the food. Excellent results are achieved with
kebabs made with meats and vegetables, sausages,
ribs, lamb chops, chicken in a spicy sauce, quail, pork
chops, etc.

This mode is also ideal for cooking fish steaks, like
swordfish, tuna, grouper, stuffed cuttlefish etc.

! The TOP OVEN, GRILL and FAN ASSISTED GRILL
cooking modes must be performed with the oven door
shut.




! When using the TOP OVEN and GRILL cooking
modes, place the rack in position 5 and the dripping
pan in position 1 to collect cooking residues (fat and/
or grease). When using the FAN ASSISTED GRILL
cooking mode, place the rack in position 2 or 3 and the
dripping pan in position 1 to collect cooking residues.

Lower oven compartment*

There is a compartment underneath the oven that may
be used to storeoven accessories or deep dishes. To
open the door pull it downwards (see figure).

! Do not place

flammable materials

in the lower oven

compartment.

! The internal surfaces of
\ the compartment (where

present) may become

hot.

* . . .
Only available in certain models.

Cooking on several shelves simultaneously

If it is necessaryta use two racks, use the FAN
ASSITED mode =, as this is the only cooking mode
suited to this type of cooking. We also recommend
that:

e Positions 1 and 5 are not used. This is because
excessive direct heat can burn temperature
sensitive foods.

e Positions 2 and 4 are used and that food that
requires more heat is placed on the rack in position
2.

e \When cooking foods that require different cooking
times and temperatures, set a temperature
that is halfway between the two recommended
temperatures (see Oven cooking advice table) and
place the more delicate food on the rack in position
4. Remove the food that requires a shorter cooking
time first.

e \When cooking pizzas on several racks with the
temperature set to 220°C, the oven is preheated for
15 minutes. Generally speaking, cooking on the rack
in position 4 takes longer: we recommend that the
pizza cooked on the lowest rack position is removed
first, followed by the pizza cooked in position 4 a few
minutes later.

e Place the dripping pan on the bottom and the rack
on top.




Oven cooking advice table

(1) inpesit

Selector knob |Food to be cooked Weight | Cooking rack | Preheating time | Thermostat| Cooking
setting (in kg) | position from (minutes) knob time
bottom setting (minutes)
Baking Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 2/3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-30
Stuffed pancakes (on 2 1.2 2-4 15 200 30-35
racks)
Small cakes (on 2 racks) 0.6 2-4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 0.4 2-4 15 210 15-20
racks)
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 0.5 1-3-5 15 90 180
Convection Duck 1 3 15 200 65-75
Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Pork roast 1 3 15 200 70-80
Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Fan assisted |Pizza (on 2 racks) 1 2-4 15 220 15-20
Lasagne 1 3 10 200 30-35
Lamb 1 2 10 180 50-60
Roast chicken + 1 2-4 10 180 60-75
potatoes Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2-4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2-4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 1.0 2-4 10 170 20-25
racks)
Savoury pies 15 3 15 200 25-30
Top Oven Browning food to perfect - 3/4 15 220 -
cooking
Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 Max 8-10
Squid and prawn
kebabs 1 4 5 Max 6-8
Cod filet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3/4 5 Max 10-15
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Mackerels 1 4 5 Max 15-20
Toasted sandwiches n.°4 4 5 Max 2-3
Fan assisted |Grilled chicken 1.5 3 5 200 55-60
grill Cuttlefish 15 3 5 200 30-35

! cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill or fan

assisted grill, the dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.




Using the glass ceramic hob

! The glue applied on the gaskets leaves traces of
grease on the glass. Before using the appliance, we
recommend you remove these with a special non-
abrasive cleaning product. During the first few hours
of use there may be a smell of rubber which will
disappear very quickly.

Switching the cooking zones on and off

To switch on a cooking zone, turn the corresponding
knob in a clockwise direction.

To switch it off again, turn the knob in an anticlockwise
direction until it is in the “0” position.

If the ELECTRIC HOTPLATE ON indicator light is lit, this
shows that at least one hotplate on the hob is switched
on.

Cooking zones

The hob is equipped with electric radiant heating
. elements. When they are in use
. (\ /\/ X

the following items on the hob
\ become red.
. ‘ AA The cooking zone.
— 7[?\/ B. The residual heat

B indicator light: this indicates
that the temperature of the corresponding cooking
zone is greater than 60°C, even when the heating
element has been switched off but is still hot.

Cooking zones with radiant heating elements
They have similar properties to gas burners: they are
easy to control and reach set temperatures quickly,
allowing you to actually see the power they are
providing.

Turn the corresponding knob in a clockwise direction,
to a position between 1 and 6.

Practical advice on using the hob
e Use pans with a thick, flat base to ensure that they
adhere perfectly to the cooking zone.

e Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the heat produced.

R

e Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the pans
adhere perfectly to the cooking zones and that both
the pans and the hob last for a longer period of time.

e Avoid using the same cookware that is used on gas
burners: the heat concentration on gas burners may
have warped the base of the pan, causing it not to
adhere to the surface correctly.

e Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone to
become damaged.

Setting [Normal or Fast Plate

0 Off

1 Cooking vegetables, fish

Cooking potatoes (using steam) soups,

2 chickpeas, beans.

3 Continu_ing the cooking of large quantities of
food, minestrone

4 For roasting (average)

5 For roasting (above average)

6 For browning and reaching a boil in a short

time.

10




Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in
compliance with international safety standards.

The following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

General safety

e The glass ceramic hob is resistant to temperature fluctuations
and shocks. It is, however, wise to remember that blades
or cooking utensils may ruin the surface of the hob. If this
happens, remove the plug of the cooker from the electricity
socket and contact an authorised Technical Assistance Centre
in order to request original spare parts. Failure to comply with
the above may compromise the safety of the appliance.

e The appliance was designed for domestic use inside the home
and is not intended for commercial or industrial use.

e The appliance must not be installed outdoors, even in covered
areas. It is extremely dangerous to leave the appliance
exposed to rain and storms.

e Do not touch the appliance with bare feet or with wet or damp
hands and feet.

e The appliance must be used by adults only for the preparation
of food, in accordance with the instructions outlined in this
booklet. Any other use of the appliance (e.g. for heating
the room) constitutes improper use and is dangerous. The
manufacturer may not be held liable for any damage resulting
from improper, incorrect and unreasonable use of the
appliance

e The instruction booklet accompanies a class 1 (insulated)
or class 2 - subclass 1 (recessed between 2 cupboards)
appliance.

e Keep children away from the oven.

e Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of the
oven.

e The openings used for the ventilation and dispersion of heat
must never be covered.

e Always use oven gloves when placing cookware in the oven or
when removing it.

e Do not use flammable liquids (alcohol, petrol, etc...) near the
appliance while it is in use.

e Do not place flammable material in the lower storage
compartment or in the oven itself. If the appliance is switched
on accidentally, it could catch fire.

e Always make sure the knobs are in the @ position when the
appliance is not in use.

e When unplugging the appliance, always pull the plug from the
mains socket; do not pull on the cable.

e Never perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity mains.

e |f the appliance breaks down, under no circumstances should
you attempt to repair the appliance yourself. Repairs carried
out by inexperienced persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact Assistance.

e Do not rest heavy objects on the open oven door.

e Do not allow the cooker to be used unsupervised by children

or persons unfamiliar with it.

e The appliance should not to be used by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction”.

e Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces of
glass ceramic or similar material which protect live parts

e During use the appliances becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating elements inside the oven, for
cooking ranges and ovens.

e Warning: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

e Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

¢ Any spillage should be removed from the lid before opening.

e Hob surface should be allowed to cool before closing the lid.

e Warning: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

(1) inpesit

maintenance shall not be made by children without supervision.

e WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket
WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces

e During use the appliance becomes hot. Care should be taken to

avoid touching heating elements inside the oven
e WARNING: Accessible parts may become hot during use.

Young children should be kept away

Disposal

e When disposing of packaging material: observe local legislation

so that the packaging may be reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating to Waste Electrical

and Electronic Equipment (WEEE) states that household
appliances should not be disposed of using the normal solid
urban waste cycle. Exhausted appliances should be collected

separately in order to optimise the cost of re-using and recycling

the materials inside the machine, while preventing potential
damage to the atmosphere and to public health. The crossed-
out dustbin is marked on all products to remind the owner of
their obligations regarding separated waste collection.
Exhausted appliances may be collected by the public waste

collection service, taken to suitable collection areas in the area

or, if permitted by current national legislation, they may be
returned to the dealers as part of an exchange deal for a new
equivalent product.

All major manufacturers of household appliances participate in

the creation and organisation of systems for the collection and
disposal of old and disused appliances.

Respecting and conserving the
environment

e You can help to reduce the peak load of the electricity supply

network companies by using the oven in the hours between late

afternoon and the early hours of the morning.

e Always keep the oven door closed when using the GRILL
modes. This will achieve better results while saving energy
(approximately 10%).

e Check the door seals regularly and wipe them clean to ensure

they are free of debris so that they adhere properly to the door,

thus avoiding heat dispersion.
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Care and maintenance

Switching the appliance off
Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the oven

! Do not use steam jets to clean the appliance.

e The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse
and dry thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

e (Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Dirt and grease should be removed from the control
panel using a non-abrasive sponge or a soft cloth.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If the
seals are damaged, please contact your nearest After-
sales Service Centre. We recommend that the oven is
not used until the seals have been replaced.

Replacing the oven light
bulb

1. After disconnecting the oven from
the electricity mains, remove the
glass lid covering the lamp socket
(see figure).

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one: voltage 230 V, wattage 25
W, cap E 14.

3. Replace the lid and reconnect the oven to the
electricity supply.

Cleaning the glass ceramic hob

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning
barbecues and ovens), stain removers, anti-rust
products, powder detergents or sponges with abrasive

surfaces: these may scratch the surface beyond repair.

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a

damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e [f the hob is particularly dirty, rub it with a special
glass ceramic cleaning product, then rinse well and
dry thoroughly.

e To remove more stubborn dirt, use a suitable
scraper (this is not supplied with the appliance).
Remove spills as soon as possible, without waiting
for the appliance to cool, to avoid residues forming
crusty deposits. You can obtain excellent results
by using a rustproof steel wire sponge - specifically
designed for glass ceramic surfaces - soaked in
soapy water.

e [f plastic or sugary substances have accidentally
been melted on the hob, remove them immediately
with the scraper, while the surface is still hot.

e Once itis clean, the hob may be treated with
a special protective maintenance product: the
invisible film left by this product protects the surface
from drips during cooking. This maintenance should
be carried out while the appliance is warm (not hot)
or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with
clean water and dry it thoroughly: residues can
become encrusted during subsequent cooking
processes.

Glass ceramic hob

Available from
cleaners

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta Boots, Co-op stores,

HOB BRITE department stores, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SWISSCLEANER supermarkets

Cleaning stainless steel

Stainless steel can be marked by hard water that

has been left on the surface for a long time, or by
aggressive detergents that contain phosphorus. We
recommend that the steel surfaces are rinsed well then
dried thoroughly.

Assistance

Please have the following information handy:

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate located
on the appliance and/or on the packaging.
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Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikényvet, hogy
szlUkség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készlléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z8djon meg réla, hogy a kézikdnyvet is atadja vele!

! Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informaciokat tartalmaznak az Gzembe helyezésrdl, a
hasznalatrdl és a biztonsagrol.

! A készllék Uzembe helyezését szakembernek kell
elvégeznie az itt talalhatd utasitasoknak megfeleléen.

! A bedllitasi, karbantartasi stb. munkalatokat
aramtalanitott készuléken kell elvégezni.

Elhelyezés és vizszintezés

! A készlléek beépithet6 butorok mellé is, ha azok
magassaga nem haladja meg a munkalap szintjét.

! Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék
hatoldalaval érintkez6 fal nincs gyulékony anyagbdl, és
ellenall a hének (T =90 °C)!

A készulék megfeleld beszerelése érdekében:

* helyezze a készilléket a konyhaba, az étkez6be vagy
a garzonba (ne a firdészobéaba);

* amennyiben a tlizhely szintje magasabb a
butorokénal, azokat a készuléktdl legalabb 200 mm-re
kell elhelyezni;

« amennyiben a tlizhelyet fali bator ala szereli be, a fali

butorok és a munkalap

kozott legalabb 420 mm

tavolsagot kell hagyni.

HOOD |

0
0

Mind600 3 T35k Ez a tavolsag akar
£ £ ¢8| 700 mmis lehet, ha a
g g §§ fali butor nem gyulékony
£ £ 85 (lasd abra);

— 000000 O

|
|

* ne tegyen fuggonyt
a tlzhely mogé, illetve
a tizhely 200 mm-es

korzetébe;
« az esetleges kurtket a felhasznaloi kézikdnyv
utasitasainak megfeleléen kell kialakitani.

(1) inpesit

Vizszintezés

Amennyiben sziikséges,

allitsa vizszintbe a készuléket,
csavarja be a mellékelt allithatd
labazatot a tlizhely aljanak
sarkain talalhaté megfeleld
furatokba (lasd abra)!

A labakat* nyomja a tlizhely
aljan talalhato illesztékbe.

Elektromos
csatlakoztatas

Az elektromos kabel beszerelése

A vezetéket az alkalmazott elektromos
csatlakoztatas alapjan kell méretezni (lasd az alabb
bemutatott csatlakoztatasi sémat).

400V 3N~

L
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 I—I_—l ! |
R S T N

HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

400V 2N~ L
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 -
R ¢S N

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V 1N~ i
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 =
R N

HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746 .
Helyezze uzembe az elektromos kabelt:

1. Csavarozza ki a kapocsléc V csavarjait, és a
kinyitasahoz huzza le a
fedjét (lasd abra).

YR

QNN

2. Afenti csatlakoztatasi
sémanak megfeleléen
illessze az A csatlakozot
(lasd abra) a helyére. A
kapocslécet 230 V-os
egyfazisu halozatra
tervezték. Az 1-es, 2-es
és 3-as kapocslécek
egymashoz vannak
csatlakoztatva; a 4-5.
hid a kapocsléc also
részén talalhato.

3. A séma szerint (lasd
abra) illessze a helyére
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az N és a = vezetét, és a kapocsléc alsé csavarjainak
meghuzasaval végezze el a csatlakoztatasokat.

4. A megmaradt vezetékeket kdsse be az 1-es, 2-es és
3-as kapocslécekbe, és huzza meg a csavarokat.

5. Rogzitse a kabelt a megfelel6 kabelrogzitébe.

6. AV csavarokkal zarja vissza a kapocsléc fedgjét.

Az elektromos kabel bekotése a halozatba

Szereljen a kabelre a készlléken elhelyezett adattablan
feltUntetett terhelésnek megfelel6 szabvanyos
csatlakozodugot (lasd Miiszaki adatok tablazat).

Egy, a készllék és a halozat kozé szerelt minimum

3 mm-es kontaktnyilasu omnipolaris megszakitéval
csatlakoztassa a készuléket kdzvetlenul a hal6zathoz. A
megszakitot a jelzett terhelésre kell méretezni, és meg
kell felelnie az NFC 15-100 szabvanyoknak (a foldelés
vezetbit a megszakitd nem szakithatja meg). A halozati
kabelt ugy kell elhelyezni, hogy sehol se érhesse

50 °C-nal magasabb hémérséklet.

A csatlakoztatas el6tt gy6z8djon meg arrol, hogy:

» az aljzat rendelkezzen foldeléssel és feleljen meg a
szabvanynak;

» az aljzat képes legyen elviselni a készulek
adattablajan feltintetett maximalis teljesitmény
terhelését;

» a tapfeszultség feleljen meg az adattablan feltlintetett
értékeknek;

» az aljzat kompatibilis a készulek
csatlakozédugojaval. Amennyiben az aljzat nem
kompatibilis a csatlakozédugoval, a cseréhez hivjon
engedéllyel rendelkez6 szakembert. Ne hasznaljon
hosszabbitokat vagy elosztot.

! A beszerelt készulék elektromos kabelének és a fali
csatlakozonak konnyen hozzaférhetének kell lennie.

! A kdbel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomva.
! Akabelt rendszeresen ellendrizni kell, és cseréjet
kizarolag engedéllyel rendelkezé szakember végezheti

el.

! A fenti eloirasok be nem tartasa esetén a gyarto
elharit minden felelosséget.

ADATTABLAZAT
Szélesség: 44 cm
Méretek Magassag: 34 cm
Mélység: 38 cm
Térfogat 54 |

Az ételmelegito rész
hasznos méretei

Szélesség: 42 cm
Magassag: 23 cm
Mélység: 44 cm

A halézati aram
fesziiltsége és
frekvenciaja

Lasd az adattablan.

Keramia f6zélap

Bal els6

Bal hatso

Jobb hatso

Jobb els6

A keramia f6zélapok
energiafelvétele
max.

1200 W
1700 W
1200 W
1700 W

5800 W

ENERGIAOSZTALY

A villamos sUték energiafogyasztasi
cimkézésérdl szo6l6 2002/40/EK
iranyelv.

EN 50304 szabvany

Természetes h6aramlas névleges
energiafogyasztasa — melegitd funkcio:
Hagyomanyos

Kényszer héaramlasi osztaly névleges
energiafogyasztasa — melegit6 funkcio:
Suteménysités

C€
B

A késziilék megfelel az alabbi uniés
iranyelveknek: 2006.12.12-i
2006/95/EGK iranyelv (alacsony
fesziiltség) és annak médositasai —
2004.12.15-i 04/108/EGK iranyelv
(elektromagneses 0sszeférhetéség) és
annak modositasai — 1993.07.22-i
93/68/EGK iranyelv és annak
modositasai.

2006/96/EGK

1275/2008 (Stand-by/Off mode)
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Bekapcsolas és hasznalat  (Dmnpesit

A siitoé hasznalata o

Id6zités*

Az id6zités (percszamlalo) bekapcsolasahoz:

1. csavarja az IDOZITESSZABALYOZO
teker6gombot 6rairanybanC nagyjabol egy teljes
fordulatig, mig meg nem szolal a sipszo;

2. tekerje az IDOZITESSZABALYOZO teker6gombot
érairannyal ellentétesen O a kivant id6

! Els6 bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
mikodtesse Uresen a sutét maximum hémeérsékleti
fokozaton és csukott ajtd mellett. Ezutan kapcsolja
ki a sutét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a suté védelmére

hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

! Hasznalatbavétel el6tt gondosan huzza le a készilék
oldalaira felragasztott mianyag filmrétegeket.

! Soha ne tdmasszon semmit kdzvetlenll a suté
aljanak, mert a zomanc megserulhet.

1. APROGRAMVALASZTO tekeré6gomb elforgatasaval
valassza ki a kivant sitési programot.

2. AHOFOKSZABALYOZO tekeré6gombbal valassza ki
a programhoz ajanlott, vagy a kivant hdmérseéklet.

A vonatkoz¢ tablazatban kikereshet6k az ajanlott sitési
modok és az azokhoz tartozo javasolt hémeérsékletek
(lasd Stitési tablazat).

Sités alatt mindig megteheti, hogy:

+ a PROGRAMVALASZTO teker6gomb segitségével
modosithatja a sutési programot;

+ a HOFOKSZABALYOZO tekerégomb segitségével
modosithatja a hdmérsékletet;

+ a PROGRAMVALASZTO tekersgomb ,0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a sitést.

! A siitéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.
HOFOKSZABALYOZO ellenérzélampa

Ha ég, a st be van kapcsolva. A lampa akkor alszik
ki, ha a st belsejében a hémérséklet eléri a kivant
ertéket. Ekkor a lampa valtakozva kigyullad és kialszik,
jelezve, hogy a héfokszabalyozé miikodik, és allando
ertéken tartja a hémeérsékletet.

Sitévilagitas

Amennyiben a PROGRAMVALASZTO tekerégombot
egy, a ,0’-tdl eltérd helyzetbe forgatja, a sutdvilagitas
kigyullad. A vilagitas a sité mikddése soran

bekapcsolva marad. Ha a teker6gombot a %&F-as
allasba kapcsolja, a lampa kigyullad, azonban melegitd
funkcio nem Iép miikddésbe.

* Csak néhany modellnél.

bedllitasahoz.

Elektronikus idékapcsolé

Az elektronikus idokapcsol6 az id6t és
az idékapcsolo funkciodjat mutatja.
Figyelem: a funkciok beallitasa 7 masodpercig
rogzitédik, miutan be lettek allitva.

Az 6ra beallitasa

A készilék elentromos csatlakoztatasa utan , vagy
aramkimaradas esetén , az 6ra automatikusan torl6dik
0:00 kijelzésre, @jd villogni kezd.0 00.

*Nyomja meg a gombot, majd a mem és + gombok
segitségével allitsa be a helyes id6t.

Ha a pontos id6t barmikor Ujra be kell allitani, mindig
kovesse a fent leirt Ieépéseket!

Idékapcsolo fupkcioi

Nyomja meg a gombak hogy aktivalja az
id6kapcsolo funkcioit. A é szimbolum fog
megjelenni a kijelzén. A megnyomasaval az idé 10
masodpercrél ndvelhetd 99percig és 50 masodpercig.
Ha a gombot folyamatosan nyomva tartja , akkor az
id6 percrdl percre fog novekedni mig el nem éri a max.
10 orat. Ugyanezt a miveletet visszafelé,a m=m gomb
segitségével végezheti el.
Miutan beallitotta a megfell6 id6t , inditsa el a
visszaszamlalast. Muitan az id6 lejart, a készulék
jelez,melyet barmelyik gombbal ma@fllithat.
ﬁidc’i kijelzéséhez nyomja meg a gombot, mig a “
" szimbolum jelzi hogy az id6kapcsolo funkcio be lett
allitva. 7 masodperc elteltével, a kijelz6 automatikusan
visszaall az id6kijelzésre.

A bedllitasok torlése
Nyomja meg a === az id6kapcsold 0.00 at nem valtozik.
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Program

&  SUTEMENYSUTES program

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis értek
kozott.

Bekapcsol az also flitészal, és mikodni kezd a ventilator,
finom és egyenletes héeloszlast biztositva a siitd
belsejében.

Ez a funkcid kiméletes stitést igényl6 ételek (féleg a
kelt tésztak) sutéséhez, valamint egyszerre harom
szinten ,mignon” elkészitéséhez javasolt. Néhany
példa: fank, édes és sos kekszek, sos aprosutemények,
piskotatekercsek, kis gratinirozott zéldségszeletek stb.

Hagyomanyos

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

Ebben az allasban bekapcsol a két alsé és felsd
fitészal. Ez a nagymamaink altal hasznalt klasszikus
sutési méd kulénlegesen j6 héeloszlassal és
csokkentett energiafogyasztassal. A hagyomanyos
sutési maéd feltilmulhatatlan olyan ételek siitésében,
melyek tébbféle hozzavalobdl késziilnek, példaul:
kaposzta oldalassal, tékehal spanyol modra,

tékehal anconai modra, borjufilé rizzsel stb. Kitlind
eredményeket érhet el olyan marha- és borjuhusbdl
készUlt ételek elkészitésénél, mint pl.: roston

sult, porkalt, gulyas, vadhus, sertéscomb és karaj

stb., melyek lassu sutést igényelnek folyadék
hozzaadasa mellett. Ez a legjobb sutési méd édes
tésztak, gyimolcsok sitéséhez, és speciadlisan

letakart edényekben torténd ételek sitében vald
elkészitéséhez. Ha hagyomanyos sitési moddal sut,
csak egy szintet hasznaljon, maskulénben a héeloszlas
egyenetlen lesz. A rendelkezésre allo killdnb6z szintek
segitségével a fels6 és also rész kozott a hémennyiség
kiegyenlithetd. Ha a siutéshez alulrol vagy felllrél van
szukség tobb hére, ennek megfeleléen valassza ki az
also vagy a felsé szintet.

% Légkeveréses sitd

H&meérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

A héelemek és a ventilator bekapcsolnak. Mivel a hé
az egész sutében allando és egyenletes, a levegd
egyenletesen suti és piritja az ételeket. Akar egymastol
kilonbozb ételeket is suthet egyidejlleg, amennyiben
a sutési hémérsékletik megegyezik. Maximum 2
sutési szintet hasznalhat egyszerre az ,Egyideji sutés
tobb szinten” cimi fejezetben leirt utasitasoknak
megfelelben.

Ez a sutési mod idealis csében st ételek
elkészitéséhez vagy hosszan tart6 sutést igénylé
etelekhez, példaul: lasagne, makaroni, csirke,

sultburgonya stb. Ezenkivil jelentés haszonnal jar
sultek sutésekor, mivel a hémérséklet tokéletes
eloszlasa lehetbve teszi alacsonyabb hdmérséklet
alkalmazasat, ami csOkkenti a nedvességvesztést,

igy a hus puhabb marad és a sulya kisebb mértékben
csokken. A légkeveréses sutési mod kulondsen
alkalmas olyan halak sitéséhez, melyek igen kevés
flszer hozzaadasaval készlilnek, igy az allag és az iz
valtozatlan marad.

Desszert: kelt tésztak sutésekor biztos eredményt ér el.
A légkeveréses” funkcio fehér és vords husok, kenyér
gyors kiolvasztasara is alkalmas a hémérséklet 80 °C-
ra allitasaval. Erzékenyebb ételek felolvasztasahoz
beallithat 60 °C-ot, vagy a héfokszabalyozé teker6gomb
0 °C-ra allitasaval hasznalja a hideg légkeverést.

| | FELSO SUTES PROGRAM

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

Bekapcsol a fels6 fiitészal.

Ez a sutési mod hasznalhato utositésre.

Y77 GRILLEZES program

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

Bekapcsol a fels6 flitészal, és mikoddni kezd a
forgonyars.

A grill kilbnésen magas és kozvetlen hémeérséklete
lehetdve teszi, hogy a husok felszinét ugy piritsa meg,
hogy meggatolja a nedvesség elillanasat, igy belll
porhanydsabbak maradnak. A grillezés kulondsen
olyan ételekhez ajanlott, amelyek magas felszini
hémérsékletet igényelnek: borju- és marhasiilt,
rostélyos, filé, hamburger stb.

A sutést félig nyitott sutéajtdé mellett végezze, kivéve a
forgonyarson torténé sutést.

A ,Praktikus sitési tanacsok” cim( fejezetben
bemutatunk néhany felhasznalasi példat.

¥* LEGKEVERESES GRILLEZES program
Hémérséklet: igény szerint 50 °C és 200 °C kozott.
Bekapcsol a felsd kdzeépso fltészal és mikodni kezd

a ventilator. Ez a sutési mod egyesiti az egyiranyu
hésugarzassal a levegb keringtetését a sitd belsejében.
igy, a hé helyes eloszlasanak elésegitésével
megakadalyozza, hogy az ételek a fellletikon
megégjenek. A légkeveréses grillezés segitségével
kivalo eredmények érhetdek el husbol és zoldségbdl
készUlt rabléhus, kolbasz, hurka, sertésborda,
baranyborda, t0ltott csirke, zsalyas furj, vesepecsenye
stb. elkészitésénél.

Halaknal, a legkeveréses grillezés utolérhetetlen sugér-,
tonhal-, kardhalszelet, toltott tintahal stb. elkészitésénél.
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I AFELSO SUTESHEZ, GRILLEZESHEZ és
LEGKEVERESES GRILLEZESHEZ a siitéajtonak zarva
kell lennie.

I FELSO SUTESKOR és GRILLEZESKOR helyezze

a racsot az 5. szintre, a sutési melléktermékek (szaft
és/vagy zsir) felfogasa érdekében pedig helyezze

a zsirfelfogé talcat az 1. szintre. LEGKEVERESES
GRILLEZESKOR helyezze a racsot a 2. vagy 3. szintre,
a sutési melléektermékek felfogasa érdekében pedig
helyezze a zsirfelfogo talcat az 1. szintre.

Also taroloter
A sut6 alatt van egy taroldtér, melyben kiegészitok,

illetve fazekak tarolhatok. A sitéajto kinyitasahoz az ajtot
forgassa el lefelé (lasd abra).

! Az also tarolétéerbe
ne tegyen gyulékony
anyagot:

! Afiok (ha van)

belsd feluletei
\ felmelegedhetnek.

* Csak néhany modellnél.

(1) inpesit

Egyidejii siités tobb szinten

Ha két szinten kivan sutni, hasznalja a

LEGKEVERESES SUTES & programot (ez az
egyetlen olyan program, mely megfelel ennek a sitési
madnak). Ezen kiviil:

* ne haszndlja az 1. és 5. szintet: ezeket a szinteket
kdzvetlendl éri a meleg levegd, ami a kiméletes
sutést igényld ételek odaégését eredményezheti.

* hasznalja inkabb a 2. és a 4. szintet — a 2. szintre
tegye a magasabb hémérsékletet igényld ételeket.

» ha a sutni kivant ételek ajanlott sutési ideje, illetve
sutési hdmeérséklete eltérd, a hdmérsékletet allitsa
be az ajanlott hémérsékletértékek kozé (lasd Siitési
tablazat), és az érzékenyebb ételeket tegye a
4. szintre. El6sz0r azt az ételt vegye ki, melynek
sutéséhez kevesebb id6 kell.

* ha tébb szinten szeretne pizzat stitni 220 °C-on,
a sUtét elbtte 15 percre tanacsos elémelegiteni.
Altalaban a 4. szinten a siités tovabb tart: ezért
ajanlatos el6sz0r a legalso szinten megsiilt pizzat
kivenni, és csak néhany perccel ezt kdvetéen a
4. szinten megsultet.

» Helyezze a zsirfelfogé talcat alulra, a racsot felllre.
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m Siitési tablazat

Valasztéogomb Etel fajtaja Suly A sito Elémelegitési Termosztat Sutési
allasa (kg) aljatol id6 (perc) gomb allasa idé
szamitott (perc)
magassagi
szint
Siitemény Linzerek 0.5 3 15 180 20-30
Gyumélcs torta 1 2/3 15 180 40-45
Gylimolcsos sutemény 0.7 3 15 180 40-50
Piskéta 0.5 3 15 160 25-30
Toltott palacsintak 1.2 2-4 15 200 30-35
(2 szinten)
Kis kekszek (2 szinten) 0.6 2-4 15 190 20-25
Sajtos-sos aprositemény 0.4 2-4 15 210 15-20
(2 szinten)
Fank (3 szinten) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Keksz (3 szinten) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 0.5 1-3-5 15 90 180
Hagyomanyo Kacsa 1 3 15 200 65-75
s mod Borju- és marhasult 1 3 15 200 70-75
Disznosiilt 1 3 15 200 70-80
(Omlos) kekszek - 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Légkeveréses | Pizza (2 szinten) 1 2-4 15 220 15-20
mod Lasagne 1 3 10 200 30-35
Barany 1 2 10 180 50-60
Siilt csirke + burgonya 1 2-4 10 180 60-75
Makréla 1 2 10 180 30-35
GylUmodlcsos sitemény 1 2 10 170 40-50
Fank (2 szinten) 0.5 2-4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2-4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskota (2 szinten) 1.0 2-4 10 170 20-25
Sos sltemények 1.5 3 15 200 25-30
Fglio’ I’:ozes utan atsitendé ) 3/4 15 220 )
siitérész ételek
Grillezés Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max 8-10
Tintahal és rék nyarson 1 4 5 Max 6-8
Tokehalfilé 1 4 5 Max 10
Grillezett z6ldségek 1 3/4 5 Max 10-15
Borjusult 1 4 5 Max 15-20
Karaj 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makréla 1 4 5 Max 15-20
Melegszendvics 4db 4 5 Max 2-3
Légkeveréses | Grillcsirke 1.5 3 5 200 55-60
grillezés Tintahal 1. 3 5 200 30-35

I a megadott sitési id6k tajékoztato jellegliek és egyéni izléstdl figgben modosithatdak. Grillezéskor vagy légkeveréses
grillezéskor a zsirfogét mindig a legalso szintre tegye.
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Az uvegkeramia fozolap

hasznalata

! A tomitéseknél alkalmazott ragasztéanyag zsirfoltot
hagyhat az Gvegen. Miel6tt hasznélja a késziléket,
javasoljuk, hogy ezeket specialis, nem surol6 hatasu
tisztitoszerrel tavolitsa el. Az els6 mikddési 6rakban
el6fordulhat, hogy gumiszagot érez, ez azonban hamar
elmulik.

A fozofeluiletek bekapcsolasa és
kikapcsolasa

Foézbfellletek bekapcsolasahoz csavarja el 6rairdnyban
a megfeleld teker6gombot.

A kikapcsolashoz csavarja 6rairannyal ellentétesen a
tekerégombot a ,0” allasba.
AFOZOLAPUZEMALLAPOT-JELZO lampa
bekapcsolasa azt jelzi, hogy az elektromos f6z6lapnak
legalabb egy fé6zéfelllete be van kapcsolva.

A fozéfellletek
, A f6zblapon sugarzo,
A—Tf\ /37—“ elektromos fiit6szalak vannak.

MUikddésik soran vorossé
A_t' i valnak.

B A. Afézéfelllet
B. H6mérsékletjelzd lampa: azt jelzi, hogy a megfeleld
fé6zbfelilet hémerséklete 60 °C-nal magasabb, akkor is
ha a flitészal mar ki van kapcsolva, de még meleg.

Fozofeliiletek sugarzé fiitoszalakkal

A gazra jellemz6 tulajdonsagokkal rendelkezik:
gyors reagalas a parancsokra, az er8sség azonnali
lathatosaga.

Forgassa el 6rairanyban a megfelel6 teker6gombot
1-t6l 6-ig.

(1) inpesit

Fokozat

Normal vagy gyors mezo

0 Kikapcsolt allapot

1 Z06ldség, hal f6zéséhez

2 Burgonya (parolashoz), levesek, csicseriborso,
bab f6zéséhez

3 Nagy mennyiségii étel tovabb f6zéséhez, pl.
minestrone

4 Stitéshez (atlagos)

5 Siitéshez (atlagon feliil)

6 Barnitashoz és a forras rovid ido alatti eléréséhez

Hasznos tanacsok a f6zélap hasznalatahoz

+ Sima és vastag alju fazekakat hasznaljon, hogy
biztos lehessen benne, hogy tokéletesen érintkeznek
a melegitd fellilettel.

&b ¢l d

+ Olyan atmérdgji fazekakat hasznaljon, melyek
teliesen lefedik a melegit6 fellletet, igy biztosithatja
a ho teljes kihasznalasat.

e KT

» Mindig gy6z6djon meg arrdél, hogy a fazekak alja
tokéletesen szaraz és tiszta: igy a f6z6laphoz a
fazekak megfeleléen fognak illeszkedni, és mind a
fazekak, mind a f6z6lap hosszabb ideig fog tartani.

* Lehetbleg ne hasznélja ugyanazokat az edényeket
gaztlizhelyen: a gaztlizhelyek hékoncentracidja
eldeformalhatja az edény aljat, ami igy elveszti
tapaddképességét.

» Soha ne hagyja bekapcsolva a fé6zéfellleteket fazék
nélkul, mert tdnkre mehet.
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Ovintézkedések és tanacsok

! A készllék a nemzetkdzi biztonsagi szabvanyokkal 6sszhangban
lett tervezve és gyartva.

E figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbol kozoljuk, kérjik
olvassa el figyelmesen.

Altalanos biztonsag

* Akemény porcelan f6zblap ellenall a hdmérséklet-valtozasoknak
és az Utéseknek. Ne feledje azonban, hogy pengék vagy éles
konyhai eszk6zok a f6z6lap feluletét eltorhetik. Amennyiben
ez mégis bekdvetkezne, azonnal huzza ki a tlizhely
csatlakozodugojat a halézatbdl, és csak hivatalos szakszervizhez
forduljon, akikkel cseréltesse le azt egy eredetire. A fentiek
elmulasztasaval kockaztathatja a készilék biztonsagossagat.

» Akésziléket otthoni, haztartasi hasznaltra tervezték.

* Akészilék nem dllithato fel a szabadban, akkor se, ha a tér
védett helyen van. Nagyon veszélyes kitenni a készuléket
esének, illetve viharnak.

* Ne érjen a késziilékhez mezitlab, illetve vizes vagy nedves kézzel
vagy labbal.

» Akésziiléket kizarolag felnéttek hasznalhatjak ételek
siitésére a kézikonyvben talalhaté utmutatasoknak
megfeleléen. Minden mas hasznalatra (példaul: helyiségek
fiitésére) alkalmatlan és ezért veszélyes. A gyarté nem
vonhato felel6sségre olyan karokért, amelyek szakszeriitlen,
hibas, vagy nem rendeltetésszerii hasznalatb6l adédnak.

*  Akézikodnyv 1. (izolalt) vagy 2. osztalyu — 1. alosztalyu (két
szekrény kozé beépitett) készllékre vonatkozik.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

» Kertlje el, hogy mas elektromos haztartasi készllékek vezetéke
hozzaérjen a sité meleg részeihez.

* Ne takarja el a szellézésre és a h6 elosztasara szolgalo
nyilasokat.

* Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez mindig hasznaljon
konyhakeszty(t.

* Akészilék mikddése kdzben ne hasznaljon a kdzelben
gyulékony folyadékokat (alkohol, benzin stb.).

» Ne tegyen gyulékony anyagot az also tarolotérbe, illetve a sutébe:
meggyulladhat, ha a készilék véletlentl mikoddni kezd.

* Ha a készliléket nem hasznalja, mindig ellenérizze, hogy a
gombok a  allasban legyenek.

» A csatlakozot az elektromos halézatbol ne a kabelnél, hanem a
csatlakozodugonal fogva huzza ki.

» Akészllék tisztitasat vagy karbantartasat azutan kezdje el, hogy
kihuzta a csatlakozédugét az elektromos halézatbol.

* Ha a készulék elromlana, ne prébalja meg sajat maga
megjavitani. A nem szakemberek altal végzett javitasok a
készllék sérllését vagy Ujabb meghibasodasat okozhatjak.
Forduljon a szervizhez.

* Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott stit6ajtora.

* Ne hagyja, hogy gyerekek vagy nem hozzaérttk feltigyelet nélkdl
hasznaljak a tiizhelyet.

* Akészllék nem hasznalhaté személyek (beleértve a gyermekeket
is), csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességek, vagy a
tapasztalat hianya és a tudas, hacsak nem kaptak felligyeletet és
Utmutatast.”

* Figyelem: Ha a felllet repedt, kapcsolja ki a késziiléket, hogy
elkerllje az aramutés, a f6z6lap felllete Gvegkeramia vagy
hasonlé anyag, amely védi éI6 részei

« Hasznalat kézben a késziilék felforrosodik. Ugyelni kell arra, hogy
ne érjen flitéelemek a sutében, a f6zéshez tartomanyok és
kalyha.

* Figyelem: hozzaférhetd részek atforrésodhatnak hasznalat kézben.
A kisgyermekek tavol kell tartani

* Ne hasznaljon durva surolészert vagy éles fém kaparok,
hogy tisztitsa meg a siitd ajtajat tveg, mivel ezek a felszinét,
amelynek kévetkeztében 6sszeomlott az tiveg.
* Minden kiomlott el kell tavolitani a fedél felnyitasa elétt.
* Hob felliletet hagyni kell kih{Ini bezarasa el6tt a
fedelet.

+ Figyelem: Ugyeljen arra, hogy a késziilék ki van kapcsolva
cseréje el6tt a lampa, hogy elkerllje az aramutés.

» Ez akészllék is hasznalhaté kord gyermekek 8 éves és ennél
és a csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességek,
illetve a tapasztalat hianya, és a tudas, ha kaptak felugyeletet
és Utmutatast a készlilék biztonsagos médon megérteni a
veszélyeket. A gyermekek nem jatszanak a készulékkel. Tisztitas
és karbantartas nem kell a gyerekek felugyelet nélkdl.

* FIGYELEM: Feltgyelet nélkiili f6zés a féz6lap zsir vagy olaj
veszélyes lehet, és a tlzet.
SOHA ne prébalja meg eloltani a tlzet vizzel, hanem kapcsolja
ki a készlléket, majd fedél lang pl. fedéllel vagy egy tlizoltasra
szolgalé takaro.

* FIGYELEM: a tlizveszély: ne tarolja az elemeket a f6zési felllet

+ Hasznélat kbzben a késziilék felforrésodik. Ugyelni kell arra,
hogy ne érjen fitéelemek a sutében

FIGYELEM: hozzaférhet6 részek atforrésodhatnak hasznalat
koézben.
A kisgyermekek tavol kell tartani

Hulladékkezelés

* A csomagoléanyag megsemmisitése: tartsa be a helyi
el6irasokat, igy a csomagoléanyag ujra felhasznalasra kerilhet.

* Az Eurépai Parlament és Tanacs, elektromos és  elektronikus
berendezések hulladékairdl (WEEE) szél6 2002/96/EK
iranyelve el6irja, hogy e hulladékok nem kezelhetdk haztartasi
hulladékként. A forgalombdl kivont berendezéseket — az
azokat alkotd anyagok hatékonyabb visszanyerése, illetve
Ujrahasznositasa, valamint az emberi egészség és a kdrnyezet
védelme érdekében — szelektiven kell gydljteni. Az 6sszes
terméken megtalalhatd athuzott szemetes szimbélum a szelektiv
gyUjtési kotelezettségre emlékeztet.

* Ahasznalatbdl kivont haztartasi gépek nyilvanos gytjtéhelyeken
leadhatok, kommunalis telepekre szallithatok, illetve,
amennyiben a nemzeti szabalyozas ugy rendelkezik, a
viszonteladonal a hasonlo tipusu készulék vasarlasakor
leadhatok.

« Af6bb haztartasi gépek gyartoi mind a hasznalatbdl kivont
készllékek hulladékbegydjtési és -kezelési rendszereinek
létrehozasaban, mind mikodtetésében szerepet vallalnak.

Takarékossag és kornyezetvédelem
* Ha a sUt6t késb esti vagy a kora reggeli 6rakban
mikddteti, hozzajarul az elektromos mivek
terheltségének csokkentéséhez.
« Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR mindig csukja be
a suté ajtajat: igy kitliné eredményt kap, ugyanakkor
jelentds energiat takarit meg (kb. 10%).
» Atomitéseket tartsa tisztan és 6rizze meg
hatékonysagukat oly modon, hogy jol illeszkedjenek az
ajtéhoz és ne engedjék kijutni a hét.
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Karbantartas és apolas

Kapcsolja ki a készuléket.
Minden m(ivelet el6tt aramtalanitsa a késziléket.

A siité tisztitasa

! A tisztitashoz ne hasznéljon gézborotvat.

+ Akills6 zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitémitések langyos, semleges szappanos vizzel
atitatott szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat nehéz
eltavolitani, hasznaljon specialis tisztitoszereket.
Javasoljuk, hogy tisztitas utan alaposan oblitse le,
és torolje szarazra a készlléket. Ne hasznaljon
suroléport vagy maré anyagot.

» Asité belsejét lehetéleg minden hasznalat utan,
még langyos allapotban tisztitsa meg. Hasznaljon
meleg vizet és mosogatodszert, Oblitse le, és puha
ruhaval torélje szarazra. Kerllje a suroloszerek
hasznalatat.

» Asut6ajtéliveget tisztitsa meg szivaccsal és nem
dorzshatasu tisztitdszerrel, majd tordlje at puha
ruhaval. Ne hasznaljon durva dérzsanyagot vagy
éles, fém kaparokést, mely megkarcolhatja a
fellletét, vagy akar az lvegfelllet széttorését is
eredményezheti.

» Atartozékok a normal edényekhez hasonldan, akar
mosogatégépben is elmoshatok.

* Akezel6panelrél a koszt és zsirt dorzsfelllet nélkdili
szivaccsal vagy puha ruhaval lehet letisztitani.

A sUt6 tomitéseinek ellenérzése

Rendszeresen ellenbrizze a sit6ajto kordli tdomitések
allapotat. Ha sérulést vesz észre, forduljon a
legkdzelebbi hivatalos szakszervizhez. Javasoljuk,
hogy ne haszndlja a sutét, amig a javitast nem végzik
el.

A sitét megvilagité lampa kicserélése
1. A sut6é aramtalanitasa utan huzza le a lampafoglalat
Uvegfedelét (lasd abra).

2. Vegye ki a lampat, és cserélje ki
egy ugyanolyanra: feszlltség: 230V,
teljesitmény: 25 W, tipus: E14.

3. Tegye vissza a fedelet, és
helyezze ismét aram ala a sutét.

Az livegkeramia f6zélap
tisztitasa

! Kertlje a surolészerek, illetve maré hatasu szerek
(thzhelytisztito spre, folttisztitok és rozsdatlanitok,
poralaku tisztitdszerek és dorzsfellilettel rendelkez6
szivacsok) hasznalatat: ezek helyrehozhatatlanul
oOsszekarcolhatjak a fellletet.

« Af6z6lap tisztitasahoz elég nedves szivacsot,
szarazra torléséhez pedig nedvszivo konyhai
térlérongyot hasznalni.

(1) inpesit

» Ha a f6z6lap kilondsen koszos, a fellleteket
Uvegkeramia-fellletek tisztitasara alkalmas
tisztitoszerrel tordlje at, dblitse le vizzel, és szaritsa
meg.

* A makacs ételdarabok eltavolitasahoz hasznaljon
megfeleld kaparokeést (nincs mellékelve). A tisztitas
el6tt varja meg, hogy a készulék lehiljon, de ne
varja meg, hogy az ételmaradékok megkossenek.
A legjobb eredmény elérése érdekében hasznaljon
szappanos vizben aztatott — ivegkeramia
f6z6lapokhoz val6 — inox acélszalas szivacsot.

* Amennyiben a f6z6lapra raégne véletlenul valamilyen
targy vagy mianyag, cukor, illetve hasonlé anyag,
még meleg allapotaban azonnal tavolitsa el a
kaparokeés segitségeével.

» Atisztitas végeztével a f6z6lap karbantartasa
és védelme céljabol hasznalhat erre a célra
kifejlesztett termékeket: a késziléken hagyott
atlatszo filmréteg megvédi a fellleteket a fézéskor
kics6pog6 ételmaradeéktodl. Javasoljuk, hogy ezeket
a karbantarté miveleteket a készulék langyos (nem
meleg) vagy hideg allapotaban végezze.

» Soha se felejtse el tiszta vizzel ledbliteni, és
gondosan megszaritani a f6zélapot: a termékek
maradvanyai a kdvetkez6 fézéskor rakdthetnek a
f6z6lapra.

Specialis tisztitészer Hol kaphatéak?

iivegkeramia fézélapokhoz

Tisztitod vakaro és tartozék Haztartasi boltok

penge Aruhazak

Tisztito termékek Haztartasi boltok

ivegkeramiahoz Hobby boltok
Aruhézak
Szupermarket

Az inox acélfelliletek tisztitasa

Az inox acél idével elfoltosodhat, ha hosszu ideig
kemény vizzel vagy foszfortartalmu tisztitdszerrel
érintkezik. Ajanlatos alaposan ledbliteni, és szarazra
tordlni.

Szerviz

Adja meg az alabbiakat:

* AKkeészllék modellje (Mod.)

* AKkeészllék sorozatszama (S/N)

Ez utdbbi informacidkat a készlléken és/vagy a
csomagolason elhelyezett adattablan talalja meg.
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Instalace

! Je velice dullezité tento navod uschovat, aby jej
bylo mozné kdykoli konzultovat. V pfipadé prodeje,
odevzdani nebo stéhovani se ujistéte, Ze zlistane
spolecné se zafizenim.

! Pozorné si prectete uvedené pokyny: Jsou zdrojem
dalezitych informaci tykajicich se instalace, pouziti a
bezpecnosti.

! Instalace zafizeni musi byt provedena odborné
kvalifikovanym personalem podle uvedenych pokyn(.

! Jakykoli zasah v ramci regulace nebo udrzby musi
byt proveden pfi vypnutém sporaku, odpojeném od
elektrického rozvodu.

Ustaveni a vyrovnani do vodorovné
polohy

! Zafizeni Ize nainstalovat vedle nabytku za
predpokladu, ze vySka tohoto nabytku nepfesahuje
vySku varné desky.

! Ujistéte se, Ze sténa dotykajici se zadni strany
zafizeni je z nehoflavého materialu, odoiného vici teplu
(T 90°C).

V ramci spravné instalace je tieba:

* Umistit zafizeni do kuchyné, do jidelny nebo do
pokoje v jednopokojovém byté (ne do koupelny);

» kdyz je varna deska vy3Si nez nabytek, tento se
musi nachazet ve vzdalenosti nejméné 200 mm od
zarizeni;

* kdyz bude sporak
HOOD | nainstalovan pod
= = zavéSenou horni skfinku
Min. 600 mm. §§ kuchviiské link ,
p el I uchyfiske linky, musi
S sl 25| byt dodrzena minimaini
E S g5l  vzdalenost varné desky
= 2 £z od skrifiky: 420 mm .

—1000000O0 O

Tato vzdalenost musi byt
700 mm v pfipadg, ze je
material hornich skfinék
kuchyriské linky hoflavy

[
|

(viz obrazek);

* neumistujte za sporak ani do prostoru do 200 mm od
jeho stén zavésy;

» Pfipadné odsavace musi byt nainstalovany podle
pokynu uvedenych v pfislusném navodu.

Vyrovnani do vodorovné polohy

Je-li tfeba vyrovnat zafizeni do
vodorovné polohy, zasroubujte

dodané nozky do pfislusnych
ulozeni v rozich spodni ¢asti
sporaku (viz obrazek).

Nohy* se zacvaknou pod spod
Cast sporaku.

M

}

Elektrické zapojeni
Montaz napajeciho kabelu

Rozméry kabelu se urCuji na zakladé druhu pouzitého

ni

elektrického zapojeni podle tohoto schématu zapojeni:

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 LI_J ! Ef,
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746 R S T N
400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 ! | | !
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746 R oSN
230V 1N~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 F !, , E ,
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746 R N
Pfiprava napajeciho kabelu:

1. OdSroubujte Sroub
V na svorkovnici a
potahnéte za kryt za
ucelem jejiho otevfeni
(viz obrazek).

AN

ALY

2. Umistéte
pfemostovaci vodi¢ A
(viz obrazek) podle vy$
uvedeného schématu
zapojeni.
je uzplisobena pro

napajeciho pfivodu
230V: Svorky 1,2

a 3 jsou vzajemné
propojené; pfemosténi

L

L

L

e

Svorkovnice

pfipojeni jednofazového
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4-5 se nachazi ve spodni ¢asti svorkovnice.

3. Umistéte vodice N a = podle schématu (viz
obrazek) a provedte pfipojeni dotazenim SroubU svorek
na doraz.

4. Umistéte zbyvajici vodi¢e do svorek 1-2-3 a
dotahnéte Srouby.

5. Upevnéte napajeci kabel do pfislusné kabelové
prichytky.

6. Zaviete kryt svorkovnice zaSroubovanim Sroubu V.

Pfipojeni napajeciho kabelu do elektrické sité

Na kabel namontujte normalizovanou zastrcku,
vhodnou pro proudovy odbér, ktery je uveden na Stitku
s jmenovitymi Udaji (viz tabulka Technické udaje).
Zaftizeni je tfeba pfipojit pfimo do elektrické sité

s pouzitim omnipolarniho jistice s minimalni vzdalenosti
kontaktll 3 mm, zapojeného mezi zafizeni a elektrickou
sit. Jisti€ musi byt zvolen tak, aby odpovidal
uvedenému proudovému odbéru, aby byl ve shodé

s normami NFC 15-100 (zemnici vodi¢ nesmi byt
prerusen jistiCem). Napajeci kabel musi byt umistén
tak, aby Zzadna jeho ¢ast nepfisla do styku s teplotami
prevysujicimi 50 °C.

Pfed zapojenim se ujistéte, ze:

» Je zasuvka fadné uzemnéna a odpovida zakonnym
predpisim;

* je zasuvka schopna snaset proudovy odbér
odpovidajici maximalnimu vykonu zafizeni,
uvedenému na Stitku s jmenovitymi udaiji;

* se napajeci napéti pohybuje v rozmezi uvedeném na
Stitku s jmenovitymi Udaji;

* je zasuvka kompatibilni se zastr¢kou zafizeni. Kdyz
zasuvka neni kompatibilni se zastrékou, obratte
se kvuli vyméné na autorizovaného technika.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo rozvodky.

! Po ukonceni instalace zafizeni musi zUstat elektricky
kabel a elektricka zasuvka snadno pfistupné.

! Kabel se nesmi ohybat ani stlacovat.

! Kabel se musi pravidelné kontrolovat a dle potfeby
vymeénit, a to vyhradné autorizovanymi techniky.

! Firma neponese zadnou odpovédnost za
nedodrzeni téchto predpist.

(1) inpesit

TABULKA S TECHNICKYMI UDAJI

Sitka 44 cm
Rozméry vySka 34 cm
hloubka 38 cm
Objem 54 |
Uzitkové rozméry Siftka 42 cm
zasuvky na ohrev vySka 23 cm
pokrm{ hloubka 44 cm

Napajeci napéti a
frekvence

viz titek s jmenovitymi udaji

Keramicka varna
deska

Leva predni 1200 W

Leva zadni 1700 W

Prava zadni 1200 W

Prava predni 1700 W

Max. prikon

keramické varné

desky 5800 W
Smérnice 2002/40/ES o oznacovani
elektrickych trub.

ENERGETICKY
STITEK

Norma EN 50304

Spotrfeba energie Pfirozena konvekce —
funkce ohfevu
Tradice

Energeticka spotfeba Prohlaseni o tfidé
Nucené konvekce — funkce ohfevu:
Trouba na moucniky (g2

¢
A

Toto zafizeni je ve shodé

s nasledujicimi smérnicemi Evropské
unie: 2006/95/EHS z 12.12.06 (Nizké
napéti) ve smyslu naslednych uprav -
04/108/EHS z 15.12.04
(Elektromagneticka kompatibilita) ve
smyslu naslednych uprav - 93/68/EHS
2 22.07.93 ve smyslu naslednych Uprav.
2006/96/EHS

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

23




Spusteéni a pouziti

Pouziti trouby

! Pfi prvnim zapnuti vam doporucujeme, abyste nechali
troubu bézet naprazdno pfiblizné na pal hodiny s
termostatem nastavenym na maximu a se zavienymi
dvirky. Poté vypnéte troubu, zavrete dvirka trouby a
vyvétrejte mistnost. Zapach, ktery ucitite, je zplsoben
vyparovanim latek pouzitych na ochranu trouby.

! Pfed pouzitim jednoznacné odstrante plastové félie,
které se nachazeji po bocich zafizeni.

! Nikdy nepokladejte pfimo na dno trouby zadné
predméty, protoze by mohlo dojit k poskozeni smaltu.

1. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim
otoéného ovladage VOLBY PROGRAMU.

2. Otacenim oto¢ného ovladace TERMOSTATU zvolte
teplotu doporuc¢enou pro dany program nebo jinou
pozadovanou teplotu.

Seznam druhu peceni a pfislusnych doporu¢enych
teplot je mozné konzultovat v pfislusné tabulce (viz
Tabulka peceni v troubé).

Béhem peceni je vzdy mozné:

* Ménit pecici program prostfednictvim oto¢ného
ovladage VOLBY PROGRAMU;

* meénit teplotu prostfednictvim oto¢ného ovladace
TERMOSTATU;

» prerusit peCeni pretoCenim otocného ovladace
PROGRAMU do polohy 0;

! Nadoby pokazdé pokladejte na dodany rost.
Kontrolka TERMOSTATU

Jeji rozsviceni signalizuje, ze je trouba v Cinnosti.

K jejimu vypnuti dojde po dosazeni zvolené teploty
uvnitf trouby. Poté se kontrolka bude stfidavé rozsvécet
a zhasinat, coz poukazuje na ¢innost termostatu, ktery
udrzuje konstantni teplotu.

Osvétleni trouby

Rozsviti se preto¢enim oto¢ného ovladace VOLBY
PROGRAMU do polohy odli$né od polohy ,0%. Zlistane

rozsvicena po celou dobu ¢innosti trouby. Volbou 5
prostfednictvim oto&ného ovladace dojde k rozsviceni
osveétleni bez aktivace jakéhokoli topného ¢lanku.

* Je sougasti pouze nékterych modeld.

Casovac*

P¥i aktivaci Casovade (Pogitadla minut) postupuijte
nasledovné:

1. Nato&te budik otodenim C otoéného ovladade
CASOVACE ve sméru hodinovych rugiéek téméf o
jednu celou otacku;

2. Otogenim ‘O otoéného ovladage CASOVACE proti
smeéru hodinovych rucic¢ek nastavte pozadovanou
dobu.

Elektronicky ¢asovac*

Elektronicky ¢asovac zobrazi ¢as a ten bude postupné
odpocitavan.

Poznamka: vSechny funkce za¢nou byt aktivni cca
7 sekund poté, co byly nastaveny.

Jak vynulovat hodiny

Poté, co zacalo byt zafrizeni napajeno el. proudem
nebo poté, co doslo k preruseni pfrivodu el.
proudu, se hodiny

na displeji automaticky vynuluji 0:00 a zaénou
blikat.

IStisknéte tlacitko @ a poté pomoci tlacitek = a +
nastavte spravny ¢as. Chcete-li Cas nastavit rychleji,
drzte tlacitka stisknuta.

Kdykoliv poté, co bylo zapotfebi ¢as vynulovat,
provedte tento postup.

Casovad

Stisknéte tlaél'tko+. Na displeji se zobrazi symbol

L. PFi kazdém stisku tlac':l’tka+ se Cas zvysi o 10
sekund az na 99 minut a 50 sekund. Pokud i poté
budete pokracovat v tisku tlacitka, Cas se zacne
zvySovat o minuty az na 10 hodin.

Tlacitkem = Cas snizujete.

Po nastaveni pozadovaného Casu se €as zacne
odpocitavat. Jakmile nastaveny Cas uplynul, spusti
se zvukovy signal. Signal zrusite stiskem jakéhokoliv
tlacitka.

Stiskem tlaéitka@ se na displeji zobrazi zbyvajici
¢as. Symbol L"znamena, ze byla nastavena funkce
Casovace. Po uplynuti cca 7 sekund se displej navrati
do plvodni podoby.

ZruSeni provedeného nastaveni

Tisknéte tlacitko , dokud se na displeji nezobrazi
0100.

Nastaveni hlasitosti akustického signalu

Po nastaveni ¢asu a jeho potvrzeni, je mozné

prostfednictvim tlagitka™  nastavit hlasitost
akustického signalu alarmu.

24



Uporabite merilec ¢asa

1. ODSTEVALNIK CASA ZA KONEC PECENJA
zavrte(l v celoti ve sme(ru urinega kazalca.

2. Nato ga zavrte(l v nasprotno sme(r in nastavit
zeleny ¢as; minute, ki se nahajajo na Gumbo
ODSTEVALNIKCASA za KONEC PECENJA, se
morajo ujeme z oznake na upravljalni plos¢i.

3. Ko se ¢as iztece, se sprozi zvoéni signal in
pecica se izkljuéi.

4. Kadar je pecica izklju¢ena, se odstevalnik
EASA lahko uporabe kot obi¢ajen Stevec minut.

! Ee pecico zelite uporabiti v roéné nastavitvi
br(iza odStevalnika EASA, zavrte(l Gumbo za
ODSTEVALNIK EASA ZA KONEC PECENJA do
simbola .

Programy

= Program TROUBA NA MOUCNIKY

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

Slouzi k zapnuti zadniho topného ¢lanku a ke spusténi
ventilatoru s cilem zajistit uvnitf trouby mirné a
rovhomeérné teplo.

Tento program je vhodny pro pe€eni jemnych jidel
(napf. moucénikd, které potfebuji vykynout) a k pfipravé
,cajoveho peciva“ na 3 urovnich soucasné. Nékteré
priklady: bign¢, biscotti dolci e salati, salatini in sfoglia,
biscotto arrotolato e piccoli tranci di verdure gratinate,
ecc....

Tradice

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

V této poloze dojde k rozsviceni dvou vyhfevnych
¢lanka, spodniho a horniho. Jedna se o klasickou
babicCinu troubu, u které v3ak byly povzneseny na
vynikajici uroven rozvod tepla a spotifeba energie.
Staticka trouba je neprekonatelna v pfipadech, kdy

je tfeba pfipravit jidla, v nichz se jednotlivé slozky
skladaji ze dvou nebo vice komponentu a tvofi jedno
jidlo, jako napfiklad: Zeli s veprovymi zebirky, treska
na Spanélsky zplsob, treska po neapolsku, teleci
medaildnky s ryzi, atd. Vynikajicich vysledkU Ize docilit
pfi pfiprave jidel s hovézim nebo telecim masem,
jako: Du$ena jidla, paprikase, gulas, maso z divociny,
veprova kyta a veprovy hibet, atd., které vyzaduji
pomalou pfipravu s neustalym podlévanim. Zlstava
optimalni volbou pro pfipravu zakusku, ovoce a pro
pfipravu jidel v uzavienych nadobach, specifickych pro
pouziti v troub&. P¥i pfipravé jidel ve statické troubé
pouzivejte pouze jednu uroven, protoze pfi pouziti

(1) inpesit

vétSiho mnozstvi drovni by distribuce tepla nebyla
pravé nejvhodnéjsi. Pouzitim rdznych drovni, které
mate k dispozici, mGzete kompenzovat mnozstvi tepla
mezi horni a spodni ¢asti. Jestlize pfiprava vyzaduje
vy$Si teplo zespodu nebo shora, pouZijte spodni nebo
horni uroven.

ﬁ Ventilovana trouba

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

Dojde k aktivaci vyhfevnych ¢lankd a zapnuti
ventilatoru. Vzhledem k tomu, Ze je teplo stalé a
stejnomérné, vzduch jidlo propéka a pece do rlizova
rovnomérné na vSech mistech. Proto mlZzete péct

i vzajemné odlisna jidla, staci, aby méla obdobnou
teplotu peceni. PFi dodrzeni pokyn( uvedenych v ¢asti
,Soucasné peceni na vice urovnich® je mozné pouzivat
souCasné nanejvys 2 urovné soucasne..

Tato funkce je obzvlasté vhodna pro pfipravu jidel
vyzadujicich gratinovani nebo jidel, u nichz je nutna
pomérné dlouhodoba pfiprava, napfiklad: Lasagne, !
PECENI SHORA, GRILOVANIi a VENTILOVANY GRIL
je tfeba provadét pfi zavienych dvirkach.

I Pfi PECENI SHORA a GRILOVANI uloZte rost do
polohy 5 a sbérnou nadobu do polohy 1 za ucelem
zachyceni zbytkl pfi peceni (§tavy a/nebo tukud). Pfi
VENTILOVANEM GRILU ulozte rost do polohy 2 nebo
3 a sbérnou nadobu do polohy 1 za u¢elem zachyceni
zbytku pfi peceni.
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| | Program TROUBA SHORA

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

SlouZzi k zapnuti horniho topného ¢lanku.

Tuto funkci je mozné pouzit k dopeceni.

MMM
rogram GRIL

Teplota: dle potfeby od 50°C do Max.

Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku a k aktivaci

rozné.

Pomérné vysoka teplota a pfimé plsobeni tepla

umoznuje bezprostifedni zabarveni povrchu jidel do

rlzova, pfi¢emz jejich vnitfek zdstava mékky, ponévadz

dochazi k zabranéni ubytku tekutin. Grilovani je

obzvlasté vhodné k pfipravé téch druh jidel, které

vyzaduji vysokou teplotu na povrchu: teleci nebo hovézi

biftek, pecené Zebirko, filé, hamburger atd.

Pecte pfi napul otevienych dvitkach s vyjimkou peceni

s pouzitim rozné.

Nékteré pfiklady pouziti jsou uvedeny v Casti ,Praktické

rady pro peceni*.

x Ventilovany gril

Teplota: dle potfeby od 50°C do 200°C.

Slouzi k zapnuti horniho centralniho vyhfevného ¢lanku a
k aktivaci ventilatoru. Pfedstavuje spojeni jednosmérného
vyzarovani tepla s vynucenym obé&hem vzduchu uvnitf
trouby. To zabrani spaleni povrchu jidel a umozni
spravny prinik tepla. Mimoradné dobrych vysledkd Ize
docilit pouzitim ventilovaného grilu pfi pfipravé Sasliku

z masa a zeleniny, klobas, veprovych Zebirek, jehnécich
fizkd, dabelského kurete, kiepelek na $alvéji, veprovych
platkd apod.

P¥i pFiprave ryb je ventilovany gril obzvlasté vhodny

pro peceni jezdiku, tunaka, mecouna, plnénych malych
sépii, atd.

* Je soucasti pouze nékterych modeld.

Spodni prostor*

Pod troubou se nachazi
prostor, ktery se da
pouzit na odkladani
pfislusenstvi nebo hrnct.
Jeho otevfeni se provadi

\ oto¢enim smérem dold
(viz obrazek).

! Nikdy nevkladejte do spodniho prostoru hoflavy
material.

! Vnitfni povrchy zasuvky (je-li soucasti) by se mohly
ohfat na vysokou teplotu.

Soucasné peceni na vice urovnich

Kdyz je tfeba pouzit dvé urovné, pouzijte program
VENTILOVANY % protoze se jedna o jediny program
vhodny pro tento druh peceni. Dale je vhodné:

* Nepouzivat urovné 1 a 5: Jsou totiz vystaveny
pfimému plsobeni teplého vzduchu a mohla by se
na nich spalit jemna jidla.

» Pouzijte Urovné 2 a 4 a na uroven 2 umistéte jidla,
ktera vyzaduiji vice tepla.

» P¥i pfipravé jidel, ktera vyzaduji odliSné doby a
teploty peceni, nastavte teplotu do stfedu mezi dvé
doporucené (viz Tabulka peceni v troubé) a umistéte
choulostiva jidla do polohy 4. Jako prvni vytahnéte
jidlo, které vyzaduje nejkratsi peceni.

» P¥i peCeni pizzy na vice urovnich pfi teploté
nastavené na 220°C je vhodné predehfat pec na
dobu 15 minut. Obvykle peceni v poloze 4 trva
nejdéle: Proto se doporucuje nejdfive vytahnout
upecenou pizzu z Urovné, ktera je vice vespod, a
pouze o nékolik minut poté tu, ktera byla pecena
v poloze 4.

» Sbérnou nadobu umistéte dold a rost nahoru.
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Tabulka peceni v troubé

(1) inpesit

Poloha Pripravované jidlo Hmotnost | Poloha pro Doba Poloha Doba
oto€ného (kg) peceni predehrati otocného peceni
knofliku pocinaje (v knofliku (minuty)
volby funkce zespodu minutach) termostatu
Na moucniky | Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné dorty 1 2/3 15 180 40-45
Chlebicek s rozinkami 0.7 3 15 180 40-50
Piskotové tésto 0.5 3 15 160 25-30
PInéné palacinky (na 2 1.2 2-4 15 200 30-35
urovnich)
Chlebicky (na 2 urovnich) 0.6 2-4 15 190 20-25
Slané pecivo z listkového 0.4 2-4 15 210 15-20
syrového tésta (na 2 Urovnich)
Vétrniky (na 3 drovnich) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Susenky (na 3 urovnich) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Snéhoveé pusinky (na 3 0.5 1-3-5 15 90 180
Urovnich)
Staticka Kachna 1 3 15 200 65-75
trouba Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Pecené veprové 1 3 15 200 70-80
Susenky (z kfehkého tésta) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Ventilovana Pizza (na 2 urovnich) 1 2-4 15 220 15-20
trouba Lasagne 1 3 10 200 30-35
Jehnéci 1 2 10 180 50-60
Pecené kufe + brambory 1 2-4 10 180 60-75
Makrely 1 2 10 180 30-35
Chlebicek s rozinkami 1 2 10 170 40-50
Vétrniky (na 2 urovnich) 0.5 2-4 10 190 20-25
Susenky (na 2 drovnich) 0.5 2-4 10 180 10-15
Jemny piskot (na 1 Urovni) 0.5 2 10 170 15-20
Jemny piskot (na 2 Urovnich) 1.0 2-4 10 170 20-25
Slané dorty 1.5 3 15 200 25-30
Horni trouba | Dopeceni - 3/4 15 220 -
Gril Platyzi a sépie 1 4 5 Max 8-10
Sasliky z kalamart a krevet 1 4 5 Max 6-8
Filé z tresky 1 4 5 Max 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max 10-15
Teleci biftek 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrely 1 4 5 Max 15-20
Toast c. 4 4 5 Max 2-3
Ventilovany Grilované kure 1.5 3 5 200 55-60
gril Sépie 1.5 3 5 200 30-35

! Uvedené doby peceni maji pouze orientacni charakter a mohou byt zménény dle osobniho prani. P¥i pouziti grilu nebo

ventilovaného grilu je tfeba vzdy umistit sbérnou nadobu do 1.Grovné zespodu.
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Pouziti sklokeramickeé

varné desky

! Lepidlo aplikované na té€snéni nechava na skle
mastné skvrny. Pfed pouzitim zafizeni doporuCujeme
tyto skvrny odstranit specifickym neabrazivnim
prostfedkem, uréenym pro udrzbu. BEéhem prvnich
hodin provozu je mozné citit zapach gumy, ktery vSak
rychle vyprcha.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

Zapnuti varné zony se provadi oto¢enim pfislusného
oto¢ného ovladace ve sméru hodinovych rucicek.
Jeji vypnuti se provadi oto¢enim proti sméru
hodinovych rucicek, a to az do polohy , 0
Rozsviceni kontrolky &innosti ELEKTRICKYCH
PLOTEN poukazuje na to, Ze nejméné jedna plotna
varné desky je v Cinnosti.

Varné zény

Soucasti varné desky jsou elektrické vyzafovaci topné

- ¢lanky. B&hem cCinnosti se
. f\ /\ R y. ) € ‘
N 7 zabarvi na Cerveno:
\ A. Varna zona.
A—TF « A B. Kontrolka tepla:
— 7[?\/ Signalizuje, Ze teplota pfislusné

B varné zony je vysSi nez 60°C, a
to i v pfipadé, Ze je topny ¢lanek vypnuty, ale je dosud
teply.

Varna zéna s vyzarovacimi ¢lanky.

Vyznacuji se vlastnostmi typickymi pro plyn: Rychla
odezva na ovladaci pfikazy a okamzité zobrazeni
vykonu.

Pootocte pfislusny oto¢ny ovladac ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek od 1 po 6.

Poloha | Normalni nebo rychlovarna plotynka

0 Vypnuto

1 Zelenina, ryby

2 Brambory (dusené), polévky, cizrna,
fazole
Vareni velkych mnoZstvi jidla a ,eintopfd"

4 Pedeni (stfedni)

5 Peceni (prudsi)

6 Opékani dozlatova nebo rychlé zahrati

na provozni teplotu

Praktické rady pro pouziti varné desky
» Pouzivejte hrnce s plochym a silnym dnem, abyste
zajistili jejich dokonalou pfilnavost k zoné ohfevu;

b ¢k d

» vzdy pouzivejte hrnce s dostateénym priimérem,
které zcela zakryji zénu ohfevu, aby se tak zajistilo
dokonalé vyuziti veSkerého tepla, které je k dispozici;

e R T

» ujistéte se, Ze dno hrnce je dokonale suché a Cisté:
Bude tak zajisténa optimaini pfilnavost k varnym
zénam a delsi zivotnost hrncll i varné desky;

+ vyvarujte se pouzivani hrncu, které se pouzivaji na
plynovych hofacich: Koncentrace tepla na plynovych
hofacich maze zdeformovat dno hrnce, ktery tak
ztrati svou pfilnavost;

* nikdy nenechavejte varnou zoénu zapnutou bez
hrnce, protoze by mohlo dojit k jejimu poskozeni.
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Opatreni a rady

! Zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno v souladu s mezinarodnimi
bezpecnostnimi normami.
Tato upozornéni jsou uvadéna z bezpecnostnich divodu a je tfeba

si je pozorné precist.

Zakladni bezpecnost

Sklokeramicka varna deska je odolna viacéi zménam teploty a
narazam. V kazdém pfipadé je tfeba si pamatovat, ze Cepele
nebo kuchyriské nafadi mize poskodit povrch varné desky.
Kdyz k tomu dojde, je tfeba okamzité vytahnout zastréku ze
zasuvky elektrické sité, obratit se vyhradné na autorizované
stfedisko servisni sluzby a pozadat o pouziti originalnich
nahradnich dild. Nedodrzeni vy$e uvedenych pokyni maze
negativné ovlivnit bezpecnost zafizeni.

Toto zafizeni bylo navrzeno pro neprofesionalni pouziti uvnitf
bytu/domu.

Zafizeni se nesmi instalovat venku, a to ani v pfipadé, Ze se
jedna o chranény prostor. Je velmi nebezpecné nechat jej
vystavené desti a boufri.

Nedotykejte se zafizeni bosyma nohama ani mokryma nebo
vlhkyma rukama ¢i nohama.

Zafizeni se musi pouzivat k pe€eni potravin dospélymi osobami,
a to dle pokyn( uvedenych v tomto navodu.

Toto zafizeni patfi do tfidy 1 (izolované) nebo do tfidy 2 —
podtfidy 1 (vestavéné mezi 2 kusy nabytku).

Udrzuijte jej z dosahu déti.

Zabrarite tomu, aby se napajeci kabely dal$ich elektrospotiebict
dostaly do styku s teplymi sou¢astmi zafizeni.

Nezakryvejte ventilacni otvory a otvory pro unik tepla.

PFi vkladani nebo vyjimani nadob pouzivejte pokazdé ochranné
rukavice, ur¢ené k pouziti pfi peceni.

Bé&hem ¢innosti zafizeni nepouzivejte v jeho blizkosti hoflavé
tekutiny (alkohol, benzin atd.).

Nevkladejte hoflavy material do spodniho odkladaciho prostoru
ani do trouby: V pfipadé nahodného uvedeni zafizeni do
¢innosti by se mohl zapalit.

Kdyz se zafizeni nepouziva, pokazdé se ujistéte, Ze se otocné
ovladace nachazeji v poloze ..

Nevytahujte zastréku ze zasuvky tahanim za kabel, ale tak, ze
uchopite zastrcku.

Necdistéte troubu ani neprovadéjte udrzbu dfive, nez vytahnéte
zastréku z elektrického rozvodu.

Pfi poruse zafizeni se je nepokousejte sami opravovat. Opravy
provedené nekvalifikovanymi osobami mohou zpusobit ublizeni
na zdravi nebo dal$i poruchy zafizeni. Obratte se na Servisni
sluzbu.

Nepokladejte na oteviena dvitka trouby tézké predméty.
Zabrante détem a nepovolanym osobam pouzivat sporak bez
dozoru.

Zarizeni se musi pouzivat k peceni potravin dospélymi
osobami, a to dle pokynt uvedenych v tomto navodu.
Kazdé jiné pouziti (napriklad: ohfev prostredi) je
povazovano za nespravné, a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze byt povazovan za odpovédného za pripadné Skody
vyplyvajici z nespravného, chybného nebo neracionalniho
pouziti.

*Pgistroj by nemil byt pouZivan osobami (veetni diti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo

(1) inpesit

nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud nebyli stanoven dohled, nebo.

eUpozornini: Pokud je povrch praskly, vypnite spotgebie, aby se zabranilo

Urazu elektrickym proudem, k varné plochy ze skla keramiky nebo
podobného materialu, ktery chrani Zivych easti

*Pgi pouziti pgistroje se zahgiva. Je taeba dbat, aby se zabranilo dotyku
topnych tiles trouby pro sporaky a trouby vageni.

eUpozornini: Paistupné éasti se mohou bihem pouzivani zahgivaji. Malé
diti by mily byt prye.

eNepouzivejte tvrdé abrazivni eistici prosteedky nebo ostré kovové
Skrabky na éistini skla dvigek trouby, protoZze mohou po3Skrabat povrch,
coZ muze vést k rozbiti skla.

eRozliti by mily byt odstraniny z vika pged otevgenim.

*Povrchu varné desky by mil byt ponechén aby vychladnul dgive zavgeni
vika.

sUpozornini: Ujistite se, Ze je paistroj vypnuty Pged vyminou lampy, aby
se zabranilo Urazu elektrickym proudem.

sToto zagizeni Ize pouzit pro diti ve viku od 8 let a starsi a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, nebo
nedostatkem zku3enosti a znalosti, pokud byly stanoven dohled, nebo o
pouZzivani zagizeni bezpeenym zpusobem a pochopit nebezpeéi pgi. Diti
se nebudou hrét se spotgebiéem. Uklid a tdrzba uZivatel nesmi byt diti
bez dozoru. .

*UPOZORNINI: bezobsluzné vageni na sporak s tukem &i olejem mohou
byt nebezpeéné a muze zpusobit pozar.

NIKDY se snazi uhasit ohed vodou, ale vypnout ze zasuvky a pak kryt
plamene, napg. s vikem nebo pozéaru deku.

*UPOZORNINI: Nebezpeéi pozéaru: Neskladujte psedmity na varné
plochy

*Bihem pouzivani spotgebiée se zahgiva. Je tgeba dbat, aby se zabranilo
dotyku topnych tiles trouby

eUpozornini: Pgistupné éasti se mohou bihem pouzivani zahgivaji.

Malé diti by mily byt pryé

Likvidace

.

Likvidace obalového materialu: Obaly zlikvidujte v souladu
s mistnimi predpisy za ucelem jejich recyklace.

Evropska smérnice 2002/96/ES o odpadnich elektrickych

a elektronickych zafizenich (RAEE) pfedepisuje, aby
elektrospotfebice nebyly likvidovany v ramci béZzného pevného
domovniho odpadu. Vyfazena zafizeni musi byt sesbirana
oddélené za ucelem optimalizace stupné opétovného pouziti a
recyklace materialud, ze kterych se skladaji, a za uc¢elem zamezeni
moznych $kod na zdravi a na Zivotnim prostfedi. Symbol
preskrtnutého koSiku na vSech vyrobcich pfipomina povinnost
separovaného sbéru.

Vyfazené elektrospotiebi¢e bude mozné odevzdat do vefejnych
sbérnych stredisek, dopravit je na pfislusné komunaini skladky
nebo, vyzaduje-li to pFisluSny zakon s narodni plsobnosti, vratit je
prodejci pfi zakoupeni nového vyrobku ekvivalentniho druhu.
VSichni hlavni vyrobci elektrospotiebicl jsou aktivni ve vytvareni a

sprave systému sbéru a likvidace pouzitych zafizeni.

Uspora energie a ohled na zivotni prostredi

.

PFi pouziti trouby v obdobi od pozdniho odpoledne az do ¢asnych
rannich hodin se podilite na optimalizaci spotfeby elektrické
energie.

PFi peceni v rezimu GRIL doporu€ujeme péct pokazdé pfi
zavienych dvitkach: Vysledkem je kromé lep$iho upeceni také
vyznamna uspora energie (pfiblizné 10%).

Udrzujte tésnéni v Cistém a funkénim stavu, aby dokonale priléhala
k dvitkim a nezplsobovala unik tepla.
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Udrzba a péce

Vypnuti zafizeni
Pfred jakymkoli ukonem odpojte zafizeni ze sité
elektrického napajeni.

Cisténi trouby

! K Cidténi nepouzivejte proud pary.

* Vné&jSi smaltované nebo nerezove Casti a pryzova
tésnéni je mozné Cistit houbou namoc&enou ve vlazné
vodé a neutralnim mydlem. V pfipadé odstranovani
upornych skvrn pouzijte specifické Cistici prostfedky.
Doporuc¢ujeme po ocisténi oplachnout vétsim
mnozstvim vody a vysusit. NepouZivejte abrazivni
praskové prostiedky ani korozivni latky.

» Vnitfek trouby je tfeba vycistit po kazdém pouziti,
dokud je jesté vlazny. Pouzivejte teplou vodu a
Cistici prostfedek a na zavér osuste jemnym hadrem.
Vyhnéte se pouziti abrazivnich prostfedkd.

» Vydcistéte sklo dvifek houbami a neabrazivnimi
prostfedky a vysuste je jemnym hadrem.
Nepouzivejte drsné materialy nebo ostré kovové
Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrchy a
zpUsobit prasknuti skla.

+ PrisluSenstvi se mGze umyvat jako bézné nadobi i
v mycce nadobi.

» Ovladaci panel je tfeba distit od Spiny a tuku
neabrazivni houbou nebo jemnym hadrem.

Kontrola tésnéni trouby

Pravidelné kontrolujte stav t&snéni po obvodu dvifek
trouby. V pfipadé jeho poSkozeni se obratte na nejblizsi
Servisni stfedisko. Doporucuje se nepouzivat troubu az
do uskutecnéni opravy.

Postup pfi vyméné zarovky osvétleni
trouby

1. Po odpojeni trouby od elektrického rozvodu sejméte
sklenény kryt objimky zarovky (viz obrazek).

2. Vytahnéte zarovku a nahradte ji
jinou, obdobnou: napéti 230V, vykon
25 W, zavit E 14.

3. Namontujte zpét kryt a znovu
pfipojte troubu k elektrickému
rozvodu.

Vycisténi sklokeramické varné desky

! Vyhnéte se pouziti abrazivnich nebo korozivnich
Cisticich prostfedkd, jako jsou vyrobky ve formé spreju
na Cisténi zahradniho grilu a trouby, pfipravky na
odstranéni skvrn a rzi, praskové Cistici prostfedky a
houby s abrazivnim povrchem: mohly by trvale poskodit
povrch.

* Obvykle sta¢i umyt varnou desku vihkou houbou a
osusit ji kuchyriskymi papirovymi utérkami.

* Kdyz je plocha mimoradné Spinava, vytrete ji
specifickym pFipravkem na Cisténi sklokeramickych
povrchd, oplachnéte ji a osuste.

+ P¥i odstrafovani odolnéjSich nanost $piny pouzijte
pfislusnou Skrabku (neni soucasti pFisluSenstvi).
Zasahnéte, jakmile je to mozné, a necekejte az do
uplného vychlazeni zafizeni, abyste zabranili vzniku
nanosu ze zbytkd. Vynikajicich vysledkl je mozné
dosahnout s pouzitim houby s dratem z nerezavéjici
oceli — specifické pro sklokeramické plochy —
namocené do vody s mydlem.

+ V pfipadé nahodného roztaveni plastovych predmétd
nebo materiall ¢i cukru odstrarite tyto okamzité
s pouzitim Skrabky, dokud je povrch jesté teply.

« Po vycisténi je tfeba natfit plochu specifickym
pfipravkem pro udrzbu a ochranu: Neviditelny
film, ktery zanecha tento produkt, ochrani povrch
v pfipadé vyliti béhem vareni. Tyto ukony udrzby
doporucujeme provést pfi vlazném (ne teplém) nebo
studeném zafizeni.

» Pokazdé pamatujte na oplachnuti Cistou vodou a na
ddkladné osuseni varné plochy: Zbytky pouzitych
produktt by mohly pfi nasledném vareni vytvorit
nanos.

Prostiedek na cisténi Prodejna, kde jej mlzete
keramické varné desky | zakoupit
Cistici stérka, $krabka Prodejny pro stavebniky
a kutily,
Nahradni ostfi do Skrabky | Prodejny pro stavebniky
a kutily,
Drogerie,
Supermarkety
COLLO luneta Drogerie, Obchody
HOB BRITE s obuvi, Zelezéfstvi,
Prostfedek na ¢isténi Specializované prodejny
sklokeramickych varnych | elektrospotiebicu,
desek Supermarkety a obchodni
SWISSCLEANER domy

Cisténi nerezavéjici oceli

Kdyz je nerezavéjici ocel delSi dobu ve styku se

silné vapenitou vodou nebo s Cisticimi prostfedky
obsahujicimi fosfor, mohou na ni zUstat skvrny.
Doporucujeme ji pokazdé dikladné oplachnout a osusit.

Servisni sluzba

Uvedte:

* Model zafizeni (Mod.)

* Vyrobni ¢islo (S/N)

Tyto informace jsou uvedeny na Stitku s jmenovitymi
udaji, nachazejicim se na zafizeni a/nebo na obalu.
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Instalacia

! Pred pouzitim vasho nového zariadenia si pozorne
precitajte tento navod. Je zdrojom délezitych informacii,
tykajucich sa instalacie a pouzitia zariadenia.

! Uschovaijte ho, aby ste dofiho mohli kedykolvek
nahliadnut. V pripade predaja, darovania zariadenia
alebo pri stahovani sa uistite, ze navod zostane spolu
so zariadenim.

! Intalacia musi byt vykonana kvalifikovanym
technikom podla uvedenych pokynov.

! Akékolvek potrebné nastavenie alebo udrzba musi byt
vykonana po odpojeni sporaku z elektrickej siete.

Umiestnenie a vyrovnanie do vodorovnej
polohy

! Zariadenie je mozné nainStalovat vedla skriniek
kuchynskej linky, ak nie su vy$8ie ako povrch varnej
dosky.

! Uistite sa, zZe stena, ktora prichadza do styku
so zadnou Castou zariadenia, je z nehorlavého,
teplovzdorného materialu (T 90°C).

Kvéli spravnej instalacii zariadenia:

« Zariadenie umiestnite do kuchyne, jedalne alebo
obyvacky (nie do kupelne).

» Ak je varna varnej doska nad urovriou kuchynskej
linky, zariadenie musi byt’ nainStalované najmenej 200
mm od linky.

+ Ak je sporak

nainstalovany pod
HOOD | .

hornou skrinkou
5~  wn600mm 13| Kuchynskej linky, medzi
£ £/ £3|| touto skrinkou a vrchnou
8§ § £¢| plochou varnej dosky
£ £ ¢8| musi byt vzdialenost

E najmenej 420 mm.

000000 O

Tuto vzdialenost je
potrebné zvysit na 700
mm, ak je horna skrinka
kuchynskej linky horfava (vid’ obrazok).

0
|

* Neumiestiiuje za sporak Zaluzie alebo do
vzdialenosti menSej ako 200 mm od jeho bokov.

» Akykolvek odsava¢ musi byt nainstalovany v sulade
s pokynmi uvedenymi v prislusnom navode na pouzitie.

(1) inpesit

Vyrovnanie do vodorovnej polohy

Ak je potrebné vyrovnat
zariadenie do vodorovnej polohy,
podla potreby zaskrutkujte alebo
odskrutkujte nastavitelné nozicky,
ktoré sa nachadzaju na kazdom
rohu spodnej €asti sporaku (vid’
obrazok).

Nozicky* dosadaju do ulozenia
na spodnej strane sporaku.

Pripojenie do elektrickej siete
Pripojenie napajacieho kabla

Kabel musi byt vhodny pre druh pouzitého elektrického
pripojenia, v sullade s nizSie uvedenou schémou pripojenia:

400V 3N~ N
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 ! , =
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746 R S oT N

400V 2N~ 1
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 ! | | ! =
R ¢S N

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

230V 1N~ "
HOSRR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 =
HOSVV-F 3x4 CE-UNEL 35746 R N

KvOli zaisteniu spravnej inStalacia napajacieho kabla
postupujte nasledovne:

1. Povolte skrutku

=
Z V na svorkovnici

a potiahnite kryt, aby ste
=,

ho otvorili (vid’ obrazok).
2. Umiestnite kablove
prichytky A (vid’

obrazok) v sulade

s vySSie uvedenou
schémou. Svorkovnica
je navrhnuta pre
pripojenie jednofazového
napajania s napatim
230 V:svorky 1,2a 3
su pripojené navzajom;
premostenie 4-5 sa
nachadza v spodnej
Casti svorkovnice.

3. Umiestnite vodice N

a = podra schémy (vid’
obrazok) a dotiahnite
skrutky na svorkach na

QNN
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4. Umiestnite zvysné vodice na svorky 1-2-3

a dotiahnite skrutky.

5. Pripevnite napajaci kabel prostrednictvom skrutky
kablovej prichytky.

6. Zatvorte kryt svorkovnice a dotiahnite skrutky V.

Pripojenie napajacieho kabla do elektrickej siete

Nainstalujte Standardnu zastréku, odpovedajucu zatazi
uvedenej na identifikacnom Stitku zariadenia (vid’
Tabulka s menovitymi tdajmi).

Zariadenie musi byt pripojené priamo do siete s pouzitim
omnipolarneho isti€a s minimalnou rozpinacou
vzdialenostou kontaktov 3 mm, nainstalovaného medzi
zariadenie a siet. Istic musi byt vhodny pre uvedenu zataz
a musi byt v zhode s predpismi NFC 15-100 (zemniaci
vodi¢ nesmie byt preruseny istiCom). Napajaci kabel musi
byt umiestneny tak, aby Ziadna jeho ¢ast' neprichadzala do
styku s teplotami vys$Simi ako 50 °C.

Pred pripojenim zariadenia k elektrickému napajaniu sa

uistite, ze:

+ Zariadenie je riadne uzemnené a Ze jeho zasuvka
odpoveda platnym predpisom.

« Zasuvka je schopna znasat maximalny vykon
zariadenia, uvedeny na Stitku s menovitymi udajmi.

* Napajacie napatie sa pohybuje v rozmedzi hodn6t
uvedenych na Stitku s menovitymi udajmi.

« Zasuvka je vhodna pre zastrcku zariadenia. Ak
zasuvka nie je kompatibilna so zastrckou, poziadajte
autorizovaného technika o jej vymenu. Nepouzivajte
predlZzovacie kable ani rozvodky.

! Po ukonéeni instalacie zariadenia musia zostat’
napajaci kabel a elektricka zasuvka lahko pristupné.

! Kabel nesmie byt ohybany ani stlacany.

! Kabel musi byt pravidelne kontrolovany a podla
potreby vymeneny vyhradne autorizovanym technikom.

! Vyrobca neponesie ziadnu zodpovednost’ za
nedodrzanie tychto bezpe¢nostnych opatreni.

TABULKA S TECHNICKYMI UDAJMI

Sirka 44 cm
Rozmery vyska 34 cm

hibka 38 cm
Objem 541
Uzitkové rozmery &irka 42 cm
vzt'ahujice sa na vyska 23 cm
priestor rary hibka 44 cm
Napatie a frekvencia | vid identifikacny $titok
Keramicka varna doska
Predna lava 1200 W
Zadna lava 1700 W
Zadna prava 1200 W
Predna prava 1700 W
Max. spotreba
keramickej varnej 5800 W

dosky

ENERGETICKY
STiTOK

Smernica 2002/40/ES o oznacovani
elektrickych rar.
Norma EN 50304

Energeticka spotreba pre Prirodzenu
konvekciu — rezim ohrevu: Rezim
konvenkcie;

Vyhlasenie o triede spotreby pre
Nutenu konvenkciu — rezim ohrevu:

Rezim Muéniky.
SZ

(€
A

Toto zariadenie je v zhode

s nasledujucimi smernicami
Eurdpskeho hospodarskeho
spolo¢enstva: 2006/95/ES

z 12.12.2006 (Nizke napétie)

v platnom zneni — 04/108/EHS

z 15.12.2004 (Elektromagneticka
kompatibilita) v platnom zneni —
03/68/EHS z 22.07.1993 v platnom zneni.
2002/96/EHS

1275/2008 (Stand-by/Off mode)
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Uvedenie do cinnosti

a pouzitie

Pouzitie rary

! Pri prvom zapnuti vdm odporu¢ame, aby ste

nechali rdru v €innosti naprazdno priblizne pol

hodiny s termostatom nastavenym na maximum a so
zatvorenymi dvierkami. Pred vypnutim rary sa uistite,
Ze je miestnost dobre vyvetrana a otvorte dvierka rury.
Zo zariadenia m6ze vychadzat’ mierne neprijemny
zapach, spésobeny odparovanim ochrannych latok,
pouzitych po€as vyrobného procesu.

! Pred pouzitim vyrobku odstrante plastovu féliu
z bo¢nych stran zariadenia.

! Nikdy ni¢ neklad'te priamo na dno rury; zabranite tak
posSkodeniu smaltového nateru.

1. Zvolte pozadovany rezim pecenia otacanim
otogného ovladaée VOLICA.

2. Zvolte teplotu odporu¢anu pre rezim pecenia alebo
pozadovanu teplotu ota€anim oto¢ného ovladaca
TERMOSTATU.

Podrobny zoznam rezimov pecenia a odporucanych
teplét najdete v prislusnej tabulke (vid’ Tabulka

S upozorneniami ohladne pecenia v rdre).

Pocas pecenia je kedykolvek mozné:

. Zmenit rezim pecenia otacanim oto¢ného

ovladaga VOLICA.

. Zmenit teplotu otocenim oto¢ného ovladaca

TERMOSTATU.

« Zastavit peCenie oto¢enim otocného ovladaca
VOLICA do polohy ,0".

! Nadoby vzdy ulozte na dodany(é) rost(y).
Kontrolka TERMOSTATU

Ked je rozsvietend, rura sa ohrieva. Kontrolka zhasne,
ked vnutro rury dosiahne poZadovanu teplotu. Potom
sa bude kontrolka striedavo rozsvecovat a zhasinat, ¢o
signalizuje, Ze termostat pracuje a udrzZuje teplotu na
konstantnej urovni.

Osvetlenie rury

Svetlo v rire sa rozsvieti otocenim otoného ovladaca
VOLICA do ktorejkolvek inej polohy ako do polohy
,0“. Zostane zasvietené po celu dobu ¢innosti rury. Po

zvoleni Q oto€nym ovladacom bude svetlo svietit bez
toho, aby bol aktivovany ktorykolvek vyhrevny ¢lanok.

* Je soucasti pouze nékterych modelu.

(1) inpesit

Otocny gombik casovaca*
Aby ste mohli pouzivat pocitadlo minut, je nutné nastavit
zvonenie a to pootocenim otocného gombika“M” o takmer

celu jednu otacku v smere hodinovych ruciciek O; potom

pri navrate spat O nastavite pozadovany cas pripravy a to
nastavenim rysky na otocnom gombiku na cislo odpovedajuce
vopred stanovenym mindtam

Elektronicky casovac (len pri niektorych modeloch)

UmozZnuje zobrazenie casu a funkcii pocitadla minut
systémom odpocitavania zostatkového casu.
Poznamka: V3etky funkcie zacnu pracovat po priblizne 7
sekundach od ich nastavenia.

Ako znovu nastavit hodiny

Po pripojeni k el. sieti alebo po vypadku el. Prudu, na
displeji blika: 0 00

» Stlacte tlacidlo @ potom stlacte tlacidlo — e +

pre volbu spravneho casu. Rychly posun docielite tak,
Ze podrzite tlacidla stlacené.

Pripadnu aktualizaciu casu je mozné vykonat
opakovanim vy3Sie uvedeného postupu.

Funkcia pocitadla minat
Stlacte tlacidlo Q , cim aktivujete tato funkciu. Displej

zobrazi symbol “Q)”. Kazdému stlaceniu tlacidla +
odpoveda navysenie casu o 10 sekund az do 99 minut a
50 sekund. Pokial budete pokracovat v stlacani tlacidla,
navysenie casu bude postupovat po jednej minute az do
maximalnej hodnoty 10 hodin.

Tlacidlo =™ pouzite pre navrat.

Po nastaveni pozadovaného casu sa zacne odpocitavat
cas. Po uplynuti nastaveného casu vyda bzuciak zvukovy
signal, ktory je mozné zastavit stlacenim ktoréhokolvek
tlacidla.

Cas je mozné zobrazit stlacenim tlacidla @ a symbol “LY
poukazuje na to, Ze je nastavena funkcia pocitadla minut.
Po pribliZzne 7 sekundach sa na displej automaticky zobrazi
opét pocitadlo minut.

Vynulovanie nastaveného easu

Stlaéte tlagidlo =, pokia¥: nedosiahnete 0+00.
Nastavenie hlasitosti akustického signalu

Po zvoleni a potvrdeni nastavenia hodin je moené
prostrednictvom tlaéidla = nastavie hlasitose akustického
signalu alarmu.
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Rezimy pecenia

&8 Rezim MUENIKY

Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max.

Sluzi na zapnutie zadného vyhrevného ¢lanku a na
spustenie ventilatora, s cielom zaistit’ vo vnutri rdry
mierne a rovnomerné teplo.

Tento rezim je vhodny na pecenie a pripravu jemnych
jedal ako mucniky, ktoré potrebuju vykysnut, a

na pripravu ¢ajového peciva na 3 Urovniach sucasne.
Nasleduje niekolko prikladov: veterniky, sladké a slané
suSienky, fahké slané pecivo, rolady a malé porcie
gratinovanej zeleniny, atd.

Rezim KONVEKCIE

Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max.

Pri tomto nastaveni bude zapnuty horny a spodny
vyhrevny €lanok. Jedna sa o klasicky rezim pecenia,

s dokonalou distribuciou tepla a znizenou spotrebou
energie. Konvekena rura je stale neprekonatelna,
ked je potrebné pripravit jedla obsahujuce rézne
ingrediencie, ako napr. hlavkovu kapustu s rebierkami,
tresku na Spanielsky spOsob, susenu tresku na
anconsky spdsob, jemné telacie pruzky s ryZou, atd.
Vynikajuce vysledky sa dosahuju pri priprave jedal

z telacieho alebo hovadzieho méasa (dusené maso,
dusené maso so zeleninou, gulas, divina, Sunka, atd.),
ktoré vyzaduju pomalé pecenie a podlievanie alebo
pridanie tekutiny. V kazdom pripade plati, Ze tento
rezim zostava aj najlepSim systémom na pecenie
kolacov, ovocia a pecenie jedal s pouzitim panvic

pre pecenie v rure. Pri peCeni v konvekénom rezime
pouzivajte naraz len jednu zbernu nadobu alebo jeden
rost, pretoZe v opacnom pripade by distribucia tepla
nebola rovnomerna. Ulozenim rostu do réznych vysSok
moZzete regulovat' mnozstvo tepla medzi hornou a
spodnou €astou rury. Zvolte vySku uloZenia roStu podla
toho, ¢&i jedlo potrebuje viac alebo menej tepla zvrchu.

S Rezim S POUZITIM VENTILATORA

Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max.

Budu zapnuté vyhrevné ¢lanky a ventilator. Vzhladom
k tomu, Ze teplo v rure je konstantné a rovhomerne,
vzduch jedlo prepeka rovnomerne do hneda po celom
povrchu. S pouzitim tohto rezimu mozZete piect rézne
jedla naraz, ak su ich teploty pecenia rovnaké. Naraz je
mozné pouzit maximalne 2 rosty, za dodrZania pokynov
uvedenych v Casti ,PeCenie na viacerych roStoch*.
Tento rezim s pouzitim ventilatora je mimoriadne
vhodny pre jedla vyZadujuce dokoncenie gratinovanim
alebo pre jedla vyzadujuce vyrazne dlhu pripravu,
napriklad: lasagne, pecivo, pe€ené kura a zemiaky,
atd. Okrem toho dokonalé rozlozenie tepla umoziuje
pecenie pri niz8ich teplotach. Vysledkom je mensia

strata Stavy, jemnejSie maso a mensi ubytok hmotnosti
peCenim. Rezim s pouzitim ventilatora je mimoriadne
vhodny pre pecenie ryb, ktoré je mozné pripravit

s pridanim obmedzeného mnozstva dresingu, a tym
zachovat ich pdvodnu chut a vzhlad.

Dezerty: ReZim s pouzitim ventilatora je dokonaly pre
pecenie kysnutych kolacov.

Tento reZzim v8ak moze byt pouzity pre rychle ohriatie
bieleho alebo ¢erveného masa a chleba nastavenim
teploty na 80°C. Pre ohrev jemnejSich jedal nastavte
termostat na 60°C alebo pouzite funkciu obehu
studeného vzduchu nastavenim termostatu na 0°C.

| ‘ Rezim HORNA RURA

Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max.

Déjde k zapnutiu horného vyhrevného ¢lanku.

Tento rezim je mozné pouzit pre opecenie do hneda a
pre zaverecné opecenie.

RAAL
Rezim GRIL

Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a Max.

Dojde k zapnutiu horného vyhrevného ¢lanku a

k zapnutiu razna.

Mimoriadne vysoka a priamo p&sobiaca teplota grilu
umoznuje opiect povrch masa do hneda a opiect ho
bez straty Stavy a udrzat’ ho tak jemné. Grilovaci rezim
je vrele odporucany pre pripravu jedal, ktoré vyzaduju
vysoku teplotu na povrchu: ako hovadzi biftek, telacie,
biftek z rebierka, filé, hamburgery, atd.

Pri pouziti tohto rezimu nechajte vzdy pootvorené
dvierka, s vynimkou pripadu, ak pouzivate razen.
Niektoré priklady grilovania su uvedené v odseku
»1abulka s radami pre pecenie v rure".

% Rezim GRILOVANIE S POUZITiM VENTILATORA
Teplota: akakolvek teplota medzi 50°C a 200°C.

Déjde k zapnutiu stredného vyhrevného ¢lanku a

k zapnutiu ventilatora. Tato kombinacia zvySuje u€innost
jednosmerného tepelného vyZarovania vyhrevnych
¢lankov prostrednictvom nuteného obehu vzduchu,
prechadzajuceho rurou. Tym sa umoziiuje prenikanie
tepla do jedla a zabraruje sa jeho spaleniu na povrchu.
Vynikajuce vysledky je mozné dosiahnut pri priprave
kebabov s masom a zeleninou, omacok, rebierok,
jahnacich medailénkov, kuracieho masa v korenenej
omacke, prepelice, brav€ovych medaildnikov, atd'.
Tento rezim je idealny pre pecenie rybich biftekov, ako
meciara, tuniaka, garupy, plnenych sépii, atd.
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! Rezimy pedenia HORNA RURA, GRILOVANIE a
GRILOVANIE S POUZITIM VENTILATORA musia byt
pouzivané pri zatvorenych dvierkach rury.

! Pri pouziti HORNEJ RURY a GRILOVANIA umiestnite
do polohy 5 rost a do polohy 1 zbernu nadobu kvéli
zachyteniu zvysSkov (mastnoty a/alebo tuku). Pri

pouZziti rezimu peéenia GRILOVANIE S S POUZITIM
VENTILATORA umiestnite rost do polohy 2 alebo 3 a
zbernu nadobu do polohy 1 kvéli zachyteniu zvySkov.

Spodny odkladaci priestor rury*

Jedna sa o spodny
odkladaci priestor rury,
ktory je mozné pouzit na
odkladanieprislusenstva
rury alebo na hlboky riad.
Kvoli otvoreniu dvierok ich
potiahnite smerom dolu

\ (vid’ obrézok).

! Nekladte horlavé
materialy do spodného

odkladacieho priestoru rury.

! VVnutorné povrchy odkladacieho priestoru (ak je

sucastou) sa mézu byt horuce.

* Je soucasti pouze nékterych modeld.

(1) inpesit

Pecenie na viacerych tarovniach suc¢asne

Ked je potrebné pouzit dva rosty naraz, pouzite rezim
S POUZITIM VENTILATORA T, ktory predstavuje
jediny rezim vhodny pre tento druh peé&enia. Dalej
odporuc¢ame:

* Nepouzivat polohy 1 a 5. Su totiz vystavené
priamemu pdsobeniu teplého vzduchu a mohli by sa
na nich spalit jemné jedla.

» Pouzivaju sa polohy 2 a 4 a jedlo, ktoré vyzaduje
viac tepla, sa umiestni do polohy 2.

» Pri pe€eni jedal, ktoré vyZzaduju odlidné teploty a
doby pecenia, nastavte teplotu uprostred medzi
dvomi odporuc¢anymi teplotami (vid’ Tabulka
S upozorneniami ohladne pecenia v rare)

a umiestnite jemnejSie jedlo na rost v polohe 4. Jedlo,
ktoré vyzaduje kratSiu dobu pe€enia vyberte skor.

» Pri pe€eni pizze na viacerych rostoch s teplotou
nastavenou na 220°C bude rura predhriata po dobu
15 minut. Vo vSeobecnosti plati, ze peCenie na roste
v polohe 4 trva dlhsie: Odporu¢ame vybrat’ pizzu
pecenu na nizSom roste skoér, a potom, o niekolko
minut neskor, vybrat’ pizzu pecenu v polohe 4.

» Zbernu nadobu umiestnite dolu a rost hore.
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m Tabulka s upozorneniami ohladne pecenia v rure

Nastavenia Potraviny urcéené na pecenie Hmotnost’ | Poloha Doba Nastavenie | Doba
otoéného (v kg) rostu prehriatia otoéného pecenia
ovladaca zospodu | (minuty) ovladaca (minuty)
voli¢a termostatu
Muéniky Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné kolace 1 2/3 15 180 40-45
Chlebicek s hrozienkami 0.7 3 15 180 40-50
Piskétové cesto 0.5 3 15 160 25-30
Plnené palacinky (na 2 rostoch) 1.2 2-4 15 200 30-35
Chlebi¢ky (na 2 trovniach) 0.6 2-4 15 190 20-25
Slané pecivo z listkového syrového cesta
(na 2 trovniach) 0.4 2-4 15 210 15-20
Veterniky (na 3 urovniach) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Susienky (na 3 urovniach) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Snehové pusinky (na 3 drovniach) 0.5 1-3-5 15 90 180
Konvekcia Kacica 1 3 15 200 65-75
Pecené te lacie alebo hovadzie 1 3 15 200 70-75
Pecené bravcové 1 3 15 200 70-80
Susienky (z krehkého cesta) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
S pouzitim Pizza (na 2 urovniach) 1 2-4 15 220 15-20
ventilatora Lasagne 1 3 10 200 30-35
Jahnacie 1 2 10 180 50-60
Pecené kura + zemiaky 1 2-4 10 180 60-75
Makrela 1 2 10 180 30-35
Chlebic¢ek s hrozienkami 1 2 10 170 40-50
Veterniky (na 2 urovniach) 0.5 2-4 10 190 20-25
Susienky (na 2 Urovniach) 0.5 2-4 10 180 10-15
Piskotové cesto (na 1 drovni) 0.5 2 10 170 15-20
Piskotové cesto (na 2 urovniach) 1.0 2-4 10 170 20-25
Slané torty 1.5 3 15 200 25-30
Horna rura Ope ¢enie dohneda kvéli dokonalému - 3/4 15 220 -
prepe ¢eniu
Gril Soley a sépie 1 4 5 Max. 8-10
Sasliky z kalamarov a kreviet 1 4 5 Max. 6-8
Filé z tresky 1 4 5 Max. 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max. 10-15
Te l'aci biftek 1 4 5 Max. 15-20
Kotlety 1 4 5 Max. 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max. 7-10
Makrely 1 4 5 Max. 15-20
Hrianky . 4 4 5 Max. 2-3
Gril Grilovana kurc¢a 1.5 3 5 200 55-60
s pouzitim Sépie 15 3 5 200 30-35
ventilatora

! Uvedené doby pecenia su priblizné a mézu sa menit’ v zavislosti na vlastnej chuti. Pri peceni s pouzitim grilu alebo
grilu s pouzitim ventilatora musi byt zberna nadoba vzdy umiestnena na 1. Grovni zospodu.
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Pouzitie sklokeramickej

varnej dosky

! Lepidlo aplikované na tesnenia zanechava na skle
mastné Skvrny. Pred pouZitim zariadenia odporu¢ame
tieto Skvrny odstranit vhodnym neabrazivnym
prostriedkom, ur€enym pre udrzbu. Je mozné, Zze pocas
prvych hodin prevadzky budete citit zapach gumy, ktory
vSak rychle vyprcha.

Zapinanie a vypinanie varnych zén

Zapnutie varnej zony sa vykonava otocenim prisludného
otocného ovladaca v smere hodinovych ruciciek.

Jej vypnutie sa vykonava oto¢enim oto¢ného ovladaca
proti smeru hodinovych ruciciek, az do polohy , 0%

Ak svieti kontrolka ZAPNUTIA ELEKTRICKEJ PLATNE,
znamena to, Ze najmenej jedna platiia na varnej doske
je zapnuta.

Varné zény

Varna doska je vybavena

N T /H.;l—a elekirickymi vyZarovacimi
N - vyhrevnymi ¢lankami. Pocas
. Ve e pou2|t.|a buduvnasled'ovne Casti
ﬁ/ - varnej dosky Cerveneé.
........................ e A Varna zéna.
B. Kontrolka

zvySkového tepla: Informuje o tom Ze odpovedajuca
varna zona ma vysSiu teplotu ako 60°C, a prislusny
vyhrevny ¢lanok je aj po vypnuti stale horuci.

Varné zény s vyzarovacimi vyhrevnymi prvkami
Vyznacuju sa podobnymi vlastnostami ako plynové
horaky: lfahko sa ovladaju a rychlo dosahuju nastavené
teploty, @ umoZzfiuju vam pritom vidiet vydavany vykon.

Otocte odpovedajuci otocny ovlada€ v smere
hodinovych ruci€iek do polohy od 1 do 6.

(i) inpesit

Nastavenie | Bezna alebo rychla platiia

0 Vyp.

1 Pe €enie zeleniny a/alebo ryb

2 Varenie zemiakov (v pare), polievok,
cicera, fazule

3 Pokra¢ovanie vo vareni ve lkého

mno Zstva jedal, polievok

Ope ¢enie (priemerné)

Opecenie (vyrazné)

[0S, MF -

Ope ¢eni do hneda alebo dosiahnutie

varu po¢as kratkej doby

Praktické rady ohl'adne pouzitia varnej dosky
» Pouzivajte hrnce s tenkym plochym dnom, aby ste
zaistili ich dokonalé prilnutie k varnej zone.

» Pouzivajte hrnce s dostato¢ne velkym priemerom,
aby uplne zakryli zonu ohrevu, ¢im sa zabezpecdi
dokonalé vyuzitie dodaného tepla.

» Vzdy sa uistite, ze dno hrnca je dokonale suché
a Cisté: zaisti sa tym spravna prilnavost a dlha
zivotnost hrncov i varnej dosky.

* Nepouzivajte tie isté hrnce, ktoré sa pouzivaju
na plynovych horakoch: Koncentracia tepla na
plynovych horakoch moéze zdeformovat dno hrnca,
¢im sa znemozni jeho dokonalé prilnutie k povrchu.

» Nikdy nenechavajte varnu zénu zapnutu bez toho,
aby na nej bol polozeny hrniec, pretoze v opacnom
pripade by mohlo déjst k jej poSkodeniu.
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Opatrenia a rady

! Zariadenie bolo navrhnuté a vyrobené v stlade s medzinarodnymi
bezpecnostnymi normami.

Tieto upozornenia su uvadzané z bezpe¢nostnych dévodov a je potrebné si
ich pozorne pregitat’.

VSeobecna bezpecnost’

» Sklokeramicka varna doska je odolna voci teplotnym vykyvom a
narazom. Je v8ak vhodné pripomenut, Ze ostré hrany alebo varné
naradia mézu znicit varnu dosku. V pripade ak sa tak stane, odpojte
zastréku sporaka zo zasuvky elektrickej siete a obratte sa na
Stredisko servisnej sluzby kvéli poZiadaniu o originalne nahradné diely.
Nedodrzanie vyssie uvedenych pokynov méze ohrozit bezpe¢nost
zariadenia.

« Toto zariadenie bolo navrhnuté pre pouzitie v domacnosti a nie je uréené
pre obchodné alebo priemyselné pouZitie.

+ Zariadenie nesmie byt naintalované v exteriéri, a to ani v pripade, ked sa
jedna o kryty priestor. Jeho vystavenie dazdu alebo burke je mimoriadne
nebezpecné.

» Nedotykajte sa zariadenia bosymi nohami ani mokrymi alebo vihkymi
rukami €i nohami.

« Zariadenie m6zu pouzivat iba dospelé osoby, a to podla
pokynov uvedenych v tomto navode. Akékolvek iné
pouzitie (napr. na ohrev miestnosti) predstavuje nevhodné
pouzitie a je nebezpecné. Vyrobca nebude zodpovedny za
ziadnu Skodu spésobent nevhodnym, nespravnym alebo
nerozumnym pouzitim zariadenia

+ Sucastou zariadenia triedy 1 (izolované) alebo triedy 2 — podtriedy 1
(zasunuté medzi dve skrinky) musi byt navod.

+ UdrZujte deti v dostato¢nej vzdialenosti od rary.

+ Zabrante tomu, aby sa napajacie kable dalSich elektrospotrebi¢ov dostali
do styku s horucimi ¢astami rury.

» Nezakryvajte ventilaéné otvory a otvory pre odvod tepla.

» Pri vkladani alebo vyberani nadob pouZivajte vzdy ochranné rukavice,
uréené na pouzitie pri peceni.

» Pocas pouzitia riry nepouzivajte v jej blizkosti horfavé kvapaliny (lieh,
benzin, atd.).

» Nekladte horfavy material do spodného odkladacieho priestoru rury ani
do samotnej rury. V pripade nahodného uvedenia zariadenia do ¢innosti
by sa mohol vznietit.

+ Ked sa zariadenie nepouZiva, vzdy sa uistite, Ze sa oto¢né ovladace
nachadzaju v polohe * .

» Nevytahujte zastr¢ku zo zasuvky tahanim za kabel, ale uchopenim za
zastrcku.

» Nedistite ruru ani nevykonavajte udrzbu skor, ako vytiahnete zastréku
z elektrického rozvodu.

+ V pripade poruchy sa v Ziadnom pripade nepokuSajte zasahovat
do vnutornych €asti, v snahe o jej odstranenie. Opravy vykonavané
neskusenymi osobami mézu spdsobit ubliZzenie na zdravi oséb alebo
dal$iu poruchu zariadenia. Obratte sa na Servisnu sluzbu.

» Nekladte na otvorené dvierka rury tazké predmety.

» Zabrarte tomu, aby sporak pouzivali bez dozoru deti alebo osoby, ktoré

s nim nie s oboznadmené.

» Pristroj by nemal byt pouzivany osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial neboli stanoveny
dohlad, alebo”.

* Upozornenie: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebic, aby

sa zabranilo urazu elektrickym prudom, k varnej plochy zo skla
keramiky alebo podobného materialu, ktory chrani zivych Casti

Pri pouZiti pristroja sa zahrieva. Je potrebné dbat, aby sa zabranilo
dotyku vykurovacich telies rury pre sporaky a rary varenie.

Upozornenie: Pristupné Casti sa mézu po€as pouzivania zahrievaju.
Malé deti by mali byt pre¢.

Nepouzivajte tvrdé abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok rury, pretoze mézu
poskriabat’ povrch, €o moze viest k rozbitiu skla.

Rozliatie by mali byt odstranené z veka pred otvorenim.

Povrchu varnej dosky by mal byt ponechany aby vychladol skér
zatvorenie veka.

Upozornenie: Uistite sa, Ze je pristroj vypnuty Pred vymenou lampy,
aby sa zabranilo Urazu elektrickym pradom.

Toto zariadenie je mozné pouzit pre deti vo veku od 8 rokov a starSie
a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak boli
stanoveny dohlad, alebo o pouzivani zariadenia bezpecnym
spdsobom a pochopit nebezpecenstvo pri. Deti sa nebudu hrat so
spotrebi¢om. Upratovanie a udrzba uzivatel nesmie byt deti bez
dozoru.”

UPOZORNENIE: bezobsluzné varenie na sporak s tukom alebo
olejom moézu byt nebezpecné a mdze spdsobit’ poZiar.

NIKDY sa snazia uhasit ohen vodou, ale vypnut zo zasuvky a
potom kryt plamena, napr s vekom alebo poziaru deku.
UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo poziaru: Neskladujte predmety
na varnej plochy

Pocas pouZivania spotrebia sa zahrieva. Je potrebné dbat, aby sa
zabranilo dotyku vykurovacich telies rary

Likvidacia

Obaly Zlikvidujte v stlade s miestnymi predpismi kvoli ich recyklacii.

Eurdpska smernica 2002/96/ES o odpadovych elektrickych a elektronickych
zariadeniach (OEEZ) predpisuje ako maju byt pouzité materialy
zlikvidované, z dévodu zamedzenia moznych $§kéd na zdravi a na Zivotnom
prostredi. Vyradené zariadenia musia byt zozbierané separovane kvoli
optimalizacii stupfia opatovného pouZitia a recyklacie materiélov, z ktorych
su vyrobené, a kvoli zamedzeniu moznych $kéd na zdravi a na Zivotnom
prostredi. Symbol preskrtnutého ko3a na vSetkych takychto vyrobkoch
upozorfiuje na povinnost separovaného zberu.

Vyradené zariadenia mézu byt zbierané verejnou zbernou sluzbou, vo
vhodnych zbernych priestoroch, alebo, ak to umozfiuje miestna legislativa,
moZzu byt vratené predajcovi pri kipe nového vyrobku.

VSetci najvacsi vyrobcovia domacich elektrospotrebicov sa podielaju

na vytvarani a organizacii systémov na zber a likvidaciu vyradenych
elektrospotrebicov.

Respektovanie a ochrana zivotného
prostredia

.

Pri pouziti rary v ¢ase neskorého odpoludnia az do v€asnych rannych
hodin, sa budete aj Vy podielat' na optimalizacii spotreby elektrickej
energie.

Pri pe€eni v rezime GRIL vzdy zatvorte dvierka. Vysledkom je okrem
lepSieho prepecenia aj vyrazna uspora energie (priblizne 10%).

Pravidelne kontrolujte tesnenia a utierajte ich doCista, aby ste sa uistili, Ze
dokonale priliehaju k dvierkam a nespdsobuju unik tepla.
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Starostlivost’ a udrzba

Vypnutie zariadenia
Pred akymkolvek Ukonom Cistenia a udrzby odpojte
zariadenie zo siete elektrického napéjania.

Cistenie rury

! Na cistenie zariadenia nepouzivajte prud pary.

» VonkajSie smaltované alebo nerezové casti
a gumové tesnenia je mozné cistit Spongiou
namocenou vo vlaznej vode a neutralnom mydle.

V pripade odstranovania odolnych Skvrn pouzite
ucinné cistiace prostriedky. Odporicame po cisteni
oplachnut a doékladne osusit. Nepouzivajte abrazivne
praskové prostriedky ani korozivne latky.

* Vnutro rary je potrebné vycistit po kazdom pouziti,
pokial je eSte vlazné. Pouzivajte tepli vodu a Cistiaci
prostriedok a nakoniec plochy dékladné ocistite
a osuste jemnou utierkou. Nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky.

» Sklenenu Cast dvierok rury odistite s pouzitim Spongie
a neabrazivneho Cistiaceho prostriedku, a potom ju
ocistite jemnou utierkou. Nepouzivajte drsné abrazivne
materialy alebo zahrotené kovové Skrabky, ktoré by
mohli poskriabat’ povrch a spbsobit’ prasknutie skla.

* PrisluSenstvo sa m6ze bezpecne umyvat v
umyvacke riadu ako kazdodenny porcelanovy riad.

» Necistotu a tuk z ovladacieho panelu je potrebné odstranit
neabrazivnou Spongiou alebo jemnou utierkou.

Kontrola tesneni rury

Pravidelne kontrolujte stav tesneni po obvode dvierok
rary. Ak su tesnenia poSkodené, obratte sa, prosim,
na najblizSie Stredisko servisnej sluzby. Odporu¢ame
vam nepouzivat ruru skor, ako budu poskodené alebo
opotrebované tesnenia vymenené.

Vymena ziarovky
osvetlenia rary

1. Po odpojeni rury z elektrickej siete
odmontujte skleneny kryt zakryvajuci
objimku ziarovky (vid’ obrazok).

2. Odmontujte ziarovku a nahradte ju
inou, obdobnou: napatie 230 V, vykon 25 W, zavit E 14.
3. Namontujte naspat kryt a pripojte raru do elektrickej siete.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

! Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne Cistiace
prostriedky (napr. pripravky vo forme spreja na Cistenie
zahradnych grilov a rur), pripravky na odstranenie
Skvfn a hrdze, praskové Cistiace prostriedky a Spongie
s abrazivnym povrchom: mohli by trvale poskodit
povrch.
* V ramci beznej udrzby staci umyt varni dosku
vihkou Spongiou a osusit ju papierovou kuchynskou
utierkou.

(1) inpesit

* Ak je varna doska mimoriadne znecistena, vytrite ju
vhodnym pripravkom na Cistenie sklokeramickych
povrchov, oplachnite ju a dékladne osuste.

» Pri odstrafiovani odolnejSich necistét pouzite
vhodnu Skrabku (nedodava sa spolu so zariadenim).
Odstrante nanosy hned ako je to mozné, a neCakajte
az do uplného vychladnutia zariadenia, aby ste
zabranilo vzniku inkrustacii. Vynikajuce vysledky
je mozné dosiahnut' s pouzitim Spongie s drotom
z nehrdzavejucej ocele - uréenej pre sklokeramické
varné dosky - namocenej do vody s mydlom.

» V pripade nahodného roztavenia plastovych
predmetov alebo cukru na varnej doske, odstrarite
zvySky okamzite pomocou Skrabky, pokial je povrch
este teply.

» Po vycisteni je potrebné natriet plochu vhodnym
pripravkom pre udrzbu a ochranu: Neviditelny
povlak, ktory zanecha tento pripravok, ochrani
povrch v pripade uniku vody pocas varenia. Uvedené
ukony odporu¢ame vykonavat ked je varna doska
vlazna (nie horuca) alebo studena.

* Nikdy nezabudnite varnu dosku oplachnut €istou vodou
a dokladné osusit: Zvysky pouzitych pripravkov by
mohli pri naslednom vareni vytvorit nanos.

Cistiaci prostriedok na Dostupné z
sklokeramické varné
dosky

Skrabka na okno Skrabky so | Obchody pre domécich majstrov
Ziletkou

Nahradné Cepele

Obchody pre domacich
majstrov,

supermarkety,

drogérie

Cisti¢ ,COLLO luneta* Predajne obuvi, druzstevné
CISTIC NA VARNE DOSKY | predajne, obchodné domy,
,HOB BRITE" predajne regionalnej
Cistenie varnej dosky spolo¢nosti pre distribuciu
CISTIC ,SWISS CLEANER® | elektrickej energie,
supermarkety

Cistenie nehrdzavejlcej ocele

Na nehrdzavejucej oceli sa mézu vytvorit Skvrny v désledku
prili§ vapenitej vody, s ktorou je dlhSiu dobu v styku, alebo
nasledkom ucinkov Cistiacich prostriedkov, obsahujucich
fosfor. Odporucame pri Cisteni oplachnut’ varnu dosku
dbkladne vac&sim mnozstvom vody a dékladne osusit'.

Servisna sluzba

Pripravte si nasledujuce informacie:

* Model zariadenia (Mod.).

* Vyrobné Cislo (S/N).

Tieto informacie sa nachadzaju na Stitku s menovitymi
udajmi, umiestnenom na zariadeni a/alebo na obale.
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UHcTanupaHe

! BaxxHO e [ja CbXxpaHsABaTe Tasn KHUXKKA, 3a Aa MOXe
[a s n3nonaeare 3a cripaBka BbB BCEKM MOMEHT.

Mpun npogaxba Ha ypeda, Npu npekpaTsiBaHe Ha
N3MONn3BaHETO My UNK Npu NpemMecTBaHe ce yBepeTe,
Yye KHUXKKaTa C MHCTPYKUUUTE € 3aedHO C Hero.

! I"IpoqueTe BHMMATENMHO UHCTPYKUMNUTE: B TAX UMa
BaXXHW CBEMIEHUS 3a MHCTanMpaHeTo, U3MOoN3BaHeTo U
BesonacHocTTa npu paboTta ¢ ypeaa.

! MuctanupaHeTo Ha ypena TpsibBa Aa ce U3BbpLUM OT
KBanuduumpaH cneunanucT CbrmacHo HacTosAWwmTe
WHCTPYKLMW.

! Bcaka onepauus No HacTpouka unv nogapbxka
TpsibBa Aa ce M3BbPLLBA, KOraTo neykaTta e UskrnoveHa
OT EeNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

I'IosvluuouupaHe n HUBenupaHe

! Meukata MOXe Oa ce UHcTanupa Ao Medenu, YnsaTo
BUCOYMHa He HaaBuLLaBa Ta3n Ha rotBapCKua Mnnor.

! TpsbBa ga ce yBepuTe, Ye CTeHaTa, KOsiTo € B
KOHTaKT CbC 3ajHaTa 4YacT Ha ypeaa, e nspaboreHa
OT He3ananum 1 yctonyns Ha TonnvHa matepuan (T
90°C).

3a npaBWHO MHCTanNUpaHe:

* rocTaBeTe ype[a B KyxHsTa, Tpanesapusita unv B
edHOCTauHO Xunuile (He B 6aHsTa);

* aKo NNOTbLT Ha MeykaTta e No-B1COK OT NnoTa Ha

mebenute, Te TpsibBa

Aa 6baaTt noctaBeHU Ha
HOOD |
noHe 200 mm ot ypeaa;
() [}
Min. 600 mm. 238 ° aKo rneykarta ce
E E £3|  MOHTMpa nop okayeH
=
8§ § i wKad, nocnegHuaT
£ £ 28 Tpsi6Ba Aa 6bae Ha
EE
E MWHUMASTHO pa3CTosiHue

000000 O

o1 420 mm ot
roTBapCKmsi NrioT.

ToBa pa3cTosiHue TpsibBa

Aa 6bae 700 mm, ako okayeHUTe LwkadoBe ca oT
3ananum matepuan (s8ux gueypa);

* He TpsibBa oa NocTaBATe NepaeTa 3aj neykara unm
Ha Pa3CTosiHME OT CTPaHWYHUTE U CTEHU, NO-Marko
ot 200 mm;

* eBeHTyarHu acnvpartopu TpsibBa aa obaat
WHCTanMpaHu B CbOTBETCTBUE C yKa3aHUsATa OT
CbOTBETHOTO PHLKOBOACTBO C UHCTPYKLMM.

ChbLuecTByBa caMo Npu HAKOW MOZEnu.

HuBenupaHe

Ako ypenbT Tpsibea aa
ObAe HMBeNVpaH, 3aBunTe
perynaumoHH1Te Kpayera,

B npeaHasHa4YeHuTe 3a 14X

B OCHOBaTa Ha nedkarta (8ux
¢ueypa).

KpayeTtata* ce MOHTMpaT B
crnobka nog ocHoBaTta Ha
rneykarta.

()
<>

‘”W

M

EnekTtpunyecko cBbp3BaHe
MHcTanupaHe Ha 3axpaHBawus kaben
KabenbT ce opa3mepsiBa B 3aBUCUMOCT OT BuAa Ha

M3MN0N3BaHOTO eNeKTpn4ecko CBbp3BaHe CbIfacHO
nafeHarta cxemMa Ha CBbp3BaHe.

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363 I—I_—l ! EIll
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746 R S T N
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363 ! | | !
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746 R ¢S N
230V 1N~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363 F !I ' E |
R N

HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

400V 2N~

w

a NocTtaBAHe Ha 3axpaHBallna kaben:

1. PasBuute BuHTa V
OT KfeMHara KyTus 1

3a Ja MOoxe T4 Oa ce

A

2. nocrtaBeTe

A (sux gpuzypa)

B CbOTBETCTBME C
npuseaeHara no-rope
CcXema Ha CBbp3BaHe.
KnemnaTta kytuns e

C Bb3MOXHOCT 3a

ot 230V: knemute 1,

n3gbpnanTe Kanayeto,

oTBOpM (8UX chuzypa).

KOUTO Ce O0CTaBAT B KOMMIEKT,

nerna, pasnosfioXeHn B brnute

L

L

L

CBbp3BallA HakKpanHUK

MOHO(a3HO cBbp3BaHe
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2 1 3 ca cBbp3aHM egHa KbM Apyra; MocTeT 4-5 e
pasrorioXeH B ofiHaTa 30Ha Ha KremHaTa KyTusl.

3. MocTaeeTe npoeoaHuLmTe N 1 == cbrmacHo
cxemarta (8ux ghuaypa) n CBbpXKeTe, KaTo 3aTerHeTte
[JOKpau BUHTOBETE Ha KrnemuTe.

4. hukcupamnTe ocTaHanuTe NPoBOAHULM KbM KleMm
1-2-3 n 3aTerHeTe BUHTOBETE.

5. dhmkcnpante 3axpaHBallms kaben B cneuunanHata
npuabpkaila ckoba.

6. 3aTBOpETE KanayeTo Ha KnemHaTa KyTus Yypes
3aBMBaHe Ha BUHTa V.

CB'bp3BaHe Ha 3axpaHBawusa Kaben Kbm
eJleKTpuyeckaTta Mpexa

MoHTupaute Bbpxy kabena HopmanuampaH Liencen 3a
ernekTpM4ecko HaToBapBaHe, NOCOYEHO Ha TabenkaTa
C XapaKTepUCTUKM, KOSITO € NMOCTaBeHa Ha ypeaa (8ux
mabnuuya ,TexHu4yecku 0aHHU").

CBbpxeTe ypeaa AMPEKTHO KbM Mpexara, KaTo 3a
LenTa 13nona3sante MHOIOMOSOCEH NPEKbLCBaY C
MUWHVMAaITHO OTBapsiHE MeXay KOHTakTuTe oT 3 mm,
nocTaBeH Mexay ypeaa n mpexarta. MHOronontocHNaT
npekbcBad TpsibBa fa 6bae opa3mepeH 3a NOCOYEeHOTO
HaToBapBaHe n ga otroBaps Ha HopmuTe NFC 15-100
(3a3emuTenHUAT kaben He TpsbBa Aa ce U3KMI4YBa OT
npekbcBava). 3axpaHBawmsaT kaben Tpsbea oa 6vae
pasnoroXeH Taka, Ye B HATO efHa ToYKa Aa He Bnu3a B
KOHTaKT ¢ Temnepartypa, no-sucoka ot 50°C.

I'Ipe,u,vl Aa n3BbpLUNTE CBbP3BAHETO, YBEPETE Ce, Ye:

* KOHTaKTbT € 3a3eMeH 1 € B CbOTBETCTB/E CbC
3aKoHOBUTE pa3nopep,6|/|;

¢ KOHTaKTbT MOXe Oa U3O0bPXN MakCUMarHoTo
HaToBapBaHe Ha MOLWHOCTTa Ha MallunHaTta,
03HayeHo Ha TabernkaTta ¢ XapaKTepUCTuknTe;

* 3axpaHBaLlOTO HaMNpeXxeHue e B rpaHnunTe
Ha CTOMHOCTUTE, 03Ha4YeHn Ha TabenkaTa c
XapaKTepUucTuknTe;

* KOHTakKTbT € CbBMECTUM C Lencena Ha ypeaa. Ako
KOHTaKTbT HE € CbBMECTUM C Lluencena, o6preTe ce
KbM OTOpU3MNpaH cneunanunct 3a nogMaHata my. He
n3nonssanTe yabinKUTENN N PA3KITOHUTEIN.

! YpeawuT TpsibBa aa 6bae MHCTanvpaH Taka, vye
KabenbT 1 KOHTaKTbT 3a eNeKTPUYECKM TOK Aa ca fIeCHO
OOCTBIHM,

! KabenbT He TpsbBa oa 6bae nperbBaH unm
NPUTUCKaH.

! KabenbT TpsibBa neproanyHoO Aa ce nposepsisa u
NOAMEHSI OT OTOPU3MPaHN CNeLnanmcTy.

! NpeanpuaTUETO-NPOU3BOAUTEN HE HOCU HUKAKBA
OTrOBOPHOCT MNPy Hecna3BaHe Ha NOCOYEHUTE
HOpMU.

*
C'bl.l.l,eCTB)/Ba caMo Mnpwu HAKOWM Mmoaenu.

(1) inpesit

TABJIULIA C XAPAKTEPUCTUKU

ObImKnHa 44 cm

Pasmepu BMco4dnHa 34 cm
Obnbo4vnHa 38 cm
ObGem 54|

Mones3Hu pasmepu Ha
YeKMeKeTo 3a
npuTonssiHe Ha XpaHu:

ObImKnHa 42 cm
BMCOYMHA 23 cm
ObnboynHa 44 cm

HanpexeHue n yectoTa
Ha eneKTpPMYecKoTo
3axpaHBaHe:

BWX (pabpunyHaTa Tabenka c
TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTUKM

Kepamun4yeH rotBapcku
nnort

MpepeH nsB KOTNOH
3ageH naB KOTNOH
3apeH aeceH KOTNOH
MpeneH neceH KOTNOH
MakcumanHa
KOHCyMMpaHa
MOLLHOCT OT
KepaMU4YHUTE KOTIIOHMU

1200 W
1700 W
1200 W
1700 W

5800 W

ETUKET -
ENEKTPUYECKMU
XAPAKTEPUCTUKHU

Owupektusa 2002/40/CE Bbpxy
eTuKeTa Ha enekTpu4eckn ypHu.
Hopma EN 50304

Pa3xop Ha eHeprus ¢ ecTecTBeHa
KOHBEKLMS 3a 3arpsiBaHe:
TpaguUMOHEH o=
Pasxop Ha eHeprusa aeknapaums
Knac Ha npuHyguTenHa KoHBeKums
3a 3arpsiBaHe:

dypHa, cnagkapcka.

¢
B

Tosu ypen cboTBETCTBA Ha
cnepHvte EBponerickn gmpekTuemn:
2006/95/EC ot 12.12.06 (Hucko
HanpexeHve) n nocriegsawymTe
nameHeHus - 04/108/EC ot 15/12/04
(EnekTpomarHuTHa CbBMECTUMOCT) U
nocrneaBalimMTe USMEHEHUs -
93/68/EEC o1 22/07/93 1
nocrneaBalLmMTe U3MEHEHUS.
2002/96/EEC

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

1




[lyck u ekcnnoartauus

MU3nonsBaHe Ha pypHaTa

! Mpu NbpBOTO BKMOYBaHE Ha chypHaTa Ta Tpsibea aa
nopaboTu npasHa 3a Hau-Marsko NOSI0BMH Yac npu
TepMoCTaT Ha MakCMMyM 1 3aTBOpeHa BpaTta. Cnef
TOBa S U3KIOYETE, OTBOPETE BpaTaTta U NpoBeTpeTe
nometleHneTo. Mupumamara, kosiTo ce ycewla, ce Obimku
Ha M3non3BaHWTe 3a 3aWnTa Ha dypHaTa BellecTBa.

! Mpenu ynoTtpeba TpsibBa fa OTCTpaHUTE U3LANOo
nnacTMacoBOTO NOKPUTME, MOCTABEHO HA CTPAHWUYHUTE
CTEHM Ha ypepaa.

! Hukora He nocTaBanTe NpegMeTy Hanpaeo Ha
OBHOTO Ha chypHaTa, 3aLoTo nMa pUck Aa ce nospeamn
eMaunnbT.

1. 3BeperTe xenaHaTa nporpama 3a roteBeHe 4pes
3aBbpTaHe Ha npeskntovsatens NMNPOIMPAMI.

2. N3bepeTe npenopbyaHaTta 3a nporpamarta
TemnepaTtypa unv Temneparypara no XenaHue 4pes
3aBbpTaHe Ha npeskntousatens TEPMOCTAT.

B cneumnanHata Tabnuua Moxe Aa HanpasuTe crnpaBka
3a Cnucbka C NporpammuTe 3a nedeHe 1 CboTBETHUTE UM
npenopbyanu Temnepatypu (8ux Tabnuuya 3a neyeHe
8b8 (hypHama).

Mo Bpeme Ha neYyeHeTo BMHArK € Bb3MOXHO:

* [a NnpoMeHuTe nporpamMaTa 3a neyeHe 4ypes
3aBbpTaHe Ha npeBkntoyBatens NPOMPAMU;

* [a NpoMeHuTe TeMneparypara ypes
npeskntouBatenss TEPMOCTAT;

* [a npekbCHEeTe NeYeHeTo Ypes NocTaBsiHe Ha
npeskntousatens NMNPOIMPAMW Ha nonoxeHue 0;

! BuHarn nocrtaBsanTe cbaoBeTe BbpXYy peLleTkaTa,
OOCTaBeHa B KOMMIIEKTa.

CBeTtnuHeH nHpgukatop TEPMOCTAT

BkntouBaHeTo My nokasea, Ye pypHaTa paboTu.
Ma3racsa, korato BbTpe BbB (hypHaTa ce JOCTUIHe
nsbpaHaTa Temneparypa. [pu ToBa nonoxeHune
CBET/IMHHUST UHAMKATOP CBETBA U M3racea Mopeg,
nokasBavku Ye TepMOCTaTbT paboTu 1 noaabpxa
TemneparypaTta NoCTOsHHa.

OcBeTtneHuve Ha (bypHaTa

OCBETNEHMETO Ce BKIOYBA CbC 3aBbpTaHe Ha
npeskntoyBartens [TPOrPAMU B nonoxeHne, pasnmyHo
o1 “0”. To ocTaBa BKMOYEHO, JOKaTO dhypHaTa

paboTtu. C nsdumpaHeTo Ha & ypes npeBknoYBaTens,
OCBETIIEHNETO Ce BKMtoYBa, 6e3 Aa ce 3agencTea
HVKaKbB 3arpsiBall efieMeHT.

*
ChbluecTByBa camMo Npu HAKOM MOAENW.

Tanmep *

3a ga 3ageuctsarte Tanmepa (bposiya Ha MUHYTK),
HarnpaBeTe CNeaHoTO:

1. 3aBbpTeTe npeskntoyBatensat TAMUMEP no nocoka
Ha yacosata ctpernka C' Ha nouTu nbneH o6opoT, 3a Aa
Ce 3apeam 3ByKOBUAT curHan;

2. 3aBbpTeTe npeskntoyBaTensaT TAMMMEP B nocoka,
obpaTHa Ha YacoBarta cTpenka ‘O, kaTo 3aganeTe
XenaHoTo Bpeme.

M3non3sBaHe Ha Tanmepa*

1. MbpBo TpsbBa Aa akTMBMpaTe 3BYKOBWUSI CUrHarT,
KaTo 3aBbpTUTe npeBskousatens TAVIMEP 3A KPAM
HA NMEYEHETO Ha no4tn nbreH o6opoT No Nocoka Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka.

2. Bpbluanku npeBknoyvBaTens Ha3ag B NOcoka,
obpaTrHa Ha YacoBHUWKOBATa CTpenka, 3ajante
enaHoTo BpeMe: nsbpaHuTe MUHYTV TpsbBa da covat
Mapkepa BbpXy ynpasnsiBallms naHen.

3. MNpwn n3TnyaHe Ha BpeMeTo Npo3ByvaBa 3BYKOB
curHan v dypHara ce 13kro4Bsa.

4. Korato doypHaTa e uskniodeHa, TanmepsbT 3a Kpan Ha
ne4yeHeTo Moxe Aa 6bae M3nonseaH 3a 0TOposiBaHe Ha
MUHYTUTE.

! 3a na u3nonasate cypHaTa Npy PbUEH PeXUM Ha
paboTa, T.e. C U3KMIOYeH TaliMep 3a Kpaii Ha NeYeHeTo,
3aBbpTeTe npeBkmousatens TAUMEP 3A KPAM HA
MEYEHETO B noauvums U,

EnekTpoHHMAT Tanmep*

EnekTpoHHMAT TanmMep nokasBa 4yaca u otbposia
BPEMETO [0 Kpasi Ha FOTBEHETO.

3abenexka: BCUYKM DYHKLMM cTaBaT akTUBHMU
NpuBnMU3NTENHO 7 CEKYHAM cren 3aaBaHeTo UM.

Kak pa cBepMM YacoBHMKa

Cnep cBbp3BaHe Ha NevkaTa KbM 3axpaHBaHETO Un
cnepg cnupaHe Ha TOKa, YaCOBHUKLT aBTOMaTUYHO Ce
BkntoyBa Ha 0:00 n 3anoyBa ga mura.

* HatucHete 6yToHa @ , ¥ n3nonasgaiTe GyToHUTE

—mn + 3a [la ro HaCTpPoWTe Ha BEPHUS Yac.
3a pa ctaBa no-6bp30 3agpxkante byToHUTE
HaTUCHaTK.

M3nonseanTe cbliaTta nocnegoBaTenHoCT BUHAru
KoraTto TpﬂGBa Aa cBepute 4YaCoBHUKaA.

HacTtponBaHe Ha Ha TaMmepa
HaTuncHeTe OyToHa D 3a Aa 3agencTearte Tasu
dpyHKUMSA. CumBonbTI “LY e ce nosiBu Ha

avcnnes. C HaTuckaHe Ha ByToHa + BpEMeTO Lue
ce yBenu4yasa ¢ 10 cekyHau Ao 99 muHyTh 1 50
cekyHan. Ako

42



NPoObIMKUTE a o HaTUCKaTe BPEMETO Le ce
yBenuyaBa ¢ M1HyTa 4o makcumyma - 10 yaca.

M3non3sgaiite GyToHa — . 3a BpbllaHe Hasag,.

Cnen 3ajaBaHe Ha XenaHoTo Bpeme, 3anoyBa
obpaTHoTo GpoeHe. Crieg u3tTM4aHe Ha BpPEMETO Lie
ce 4ye 3BbHeHe. To MOXe [a ce crnpe ¢ HaTUCKaHe Ha
Npoun3BoseH GYTOH.

MoxeTe fa uskapate Ha AuUChes caMo YacOBHUKA C

HaTuckaHe Ha OyToHa @ a cumBonbT “LY e nokasea,
ye TanMepbT € BKItodeH. Cnen npubnuantenHo 7
CeKyHOW Ha gucnnes aBTOMaTUYHO OTHOBO Lie ce
nokaxe TanMepwbT.

PerynupaHe HUBOTO Ha 3ByKOBUS CUTHan
Cnep kato n3bepete 1 NOTBbPANTE 3a4afeHOTO Ha

YacoBHMKa C ByTOHa — MOXeTe [a perynmpare HUBOTO Ha
3ByKa Ha anapmara.

Mporpamu

s Mporpama ®YPHA CITAOKAPHULUA
Temnepatypa: no xenaHue B niTepsana 50°C n Max.
3agHuUAT HarpeBaTeneH enemMeHT ce 3ageucTsa v Bnm3a
B [EUCTBME BEHTUNATOPBLT, OCUIYPSIBAUKM OenMKaTHa U
paBHOMEpHa TOMMMHA BbTPE BbB hypHaTa.

Tasu dpyHKuMs ce npenopbYBa 3a NPUrOTBAHE Ha
OenuKaTHU SICTUS, NO-CMNeLnanHo Ha CnagkuLwn, KouTo
Ce HYXXOasT OT BTacBaHe, U HAKou ,aApebHn” actus,
KOMTO ce NPUroTBAT e4HOBPEMEHHO 1 Ha 3 HMBa. Hskou
npumepu 3a ToBa ca: brHK, cragku U coneHn BUCKBUTY,
CONEHKM OT MHOTOMMUCTHO TECTO, BUCKBUTEHO PYIIO 1
OpebHO HacTbpraHy 3eneHYyLn U T.H.

Tpapgnuums

Temnepatypa: no xenaHue B nHTepaana 50°C n Max.
B ToBa nonoxeHue ce BKMOYBAT ABaTa HarpeBaTerHm
efneMeHTa - FopHUAT U JONHUAT. ToBa e knacuyeckara
dypHa ,Ha 6aba”, npu kKosiTo obade pasnpeneneHneTo
Ha Temneparyparta 1 orpaHM4aBaHeTO Ha pa3xoauTe
Ca Ha M3KIMYMTENHO BUCOKO HMBO. CTaTnyHaTa dypHa
ocTaBa HeHagMMHaTa npu NPUroTBSIHE Ha ACTUS, YUUTO
NPOAYKTU Ce CbCTOSAT OT [iBE UIN MOBEYE CbCTaBKW,
KOWTO CbCTaBAT €4HO LSNOCTHO Bniofo, Hanp.: CBUHCKM
pebbpua cbe 3ene, Tpecka No UCMaHCKK, YMpOo3 Mo
AHKOHCKM, TENELLKM rbpan ¢ 0pu3 1 T.H. OTNNYHK
pe3ynTaTu ce nocTuraT Npyu NPUrOTBSHETO Ha ACTUSA

Ha OCHOBaTa Ha roBeXA0 UMM TEMELLKO MeCo, KaTo:
roBeXxao nevyeHo, BUHEH keban, rynatil, AVBeY, arHeLKu
OyT, CBMHCKO BOHMWIE 1 T.H., KOUTO Ce neKkaT Ha

6aBeH OrbH € NOCTOSAHHO NprbaBsiHe Ha TevHocT. [Mpu
BCUYKM CIydaun, TOBa € Han-A400pusiT HauMH 3a neveHe
Ha cnagKvwn v NNOA4OBE, KAaKTO U MPU N3NON3BaHETO
Ha cneumanHu 3aTBOPEHN CbA0Be 3a NedeHe Ha
dypHa. Npun nedyeHe Ha cTaTudHa ypHa n3nonssante
€[0HO eQNHCTBEHO HMBO, ThU KaTo Ha NoBeYe HMBa
TemnepartypaTta HsMa ga 6bae pasnpeneneHa
paBHOMEPHO. M13non3Bamnky pasnmyHnUTe Bb3MOXHN
HMBa, BUXTe MOrMY Aa pa3npeaenuTe Konm4ecTBOTO

*
CollecTBYBa CaMO NPW HAKOW MOAENMW.

(1) inpesit

TONNMHa Mexay gonHaTta U ropHata 4acr. Ako npu
NevyeHeTo ce HyXXaaeTe OT noBeYe TonsfinHa oTaony nnun
OTrope, n3norns3sanTe CbOTBETHO AOJTHUTE U TOPHUTE
HuBa.

% BeHTunupaHa c¢ypHa

Temnepartypa: no xenaHue B nHTepsana 50°C n Max.
[OonHWAT 1 KPBIMUAT HarpeBaTeneH enemMeHT ce
3a[encTBaT 3aefHo C BeHTUnaTopa. Tbu KaTo
TOMnuHaTa e NocTosiHHa U PaBHOMEPHO pasnpeaeneHa
B UAnata dypHa, Bb3gyxbT U3Nuya 1 3a4epssiBa
SICTUETO paBHOMEPHO BbB BCUYKMTE Toukn. MoxeTe
[a neyeTe eAHOBPEMEHHO M Pa3NUYHM NO CbLUHOCTTA
CMW CTUsI, CTUra TemnepaTtyparta Ha neyeHe Ja e
6nm3ka. Bb3aMoXHO € n3non3BaHeTo Ha MakCUMarHo

2 HMBa eQHOBPEMEHHO MpU crnasBaHe Ha yka3aHusTa,
npueeaeHn B naparpad ,EQHOBpeMeHHO neyeHe Ha
noseye HuBa”.

Tasun dyHKUMA ce npenopbyBa 0COBEHO 3a SCTUSA C
obpasyBaHe Ha Kopuyka Unu n3nMckealm ocTa Abiro
nevyeHe, HanpymMep: nasaHsi, ObpKaHy MakapoHW,
neyeHo nune c kaptodu n T.H. OcobeHo fobpu
pesynTaTtu ce NocTuUraT v Npu NeYyeHe Ha Meco, Tbi
KaTo no-aobpoTo pasnpeneneHve Ha Temnepartypara
no3BorisiBa fia ce neve npw no-H1UcKa Temneparypa,
KOeTo HamarsiBa 3arybara Ha Bnara, NoaabpXKauku no
TO3M HAYMH MECOTO MO-MEKO U HaMarnsiBavky no-Masko
HeroBoTo Terno. BeHTunupaxata gypHa e ocobeHo
nogxopsiia 3a NpUroTBsHETO Ha puba, ¢ NnpubassHe Ha
MHOrO Marsko MoAnpaBKu, KaTo Mo TO3W HAYMH HEVHUAT
BBbHLLUEH BMA 1 BKYC Ce 3arnasBar.

[JecepTn: curypHu peaynTtaTu ce nocTurat npu
M3NMYaHeTo Ha TOpTK ¢ HabyxBaTenw.

dyHKUMATa ,BeHTUNMpaHa” pypHa moxe aa 6bae
u3nornaeaHa CblLO Taka 1 3a 6bp30 pasmpassBaHe

Ha 6enu unun YyepBeHu mMeca, xnsib, Ypes 3ajaBaHe

Ha Temnepatypa 80 °C. 3a pa3ampassBaHeTo Ha No-
[AenvikaTHU XpaHu MoXeTe Aa HacTpouTe dypHaTa

Ha 60°C nnu ga nanonssarte camo UMpKynaumsita Ha
CTyOEH Bb3yX, KaTo NocTaBuUTe NpeBKIoYBaTens Ha
TepmocTaTta Ha 0°C.

| | Mporpama ®YPHA OTIOPE

Temnepatypa: no xenaHve B uHTepsana 50°C n Max.

BkntoyeTe ropHust HarpeBaTeneH enemMeHT.

Tasn dyHkuns moxe aa 6bae nsnonssaHa 3a

pov3snmyane.

M
Mporpama NrPUN

Temnepartypa: no xenaHue B nHTepsana 50°C n Max.

BkntoueTe ropHust HarpeBaTeneH enemMeHT 1 rpuna.

[ocTa BucokaTta TemnepaTtypa u AUPeKTHO HarpsiBaHe

Ha rpuna no3eonsiBaT He3abaBHOTO NOBbPXHOCTHO

3a4yepBsiBaHE Ha MecaTa, KOeTOo, Bb3MNpensTCTBanKm

OTAENSIHETO Ha Brara, rv 3anasBa No-KPEXKU OTBbTPE.

MeyeHeTo Ha rpun e ocobeHo NOAXOAALLO 33 OHE3M

ACTUSI, KOUTO CE HY>XOAsiT OT BUCOKA MOBBbPXHOCTHA
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Temneparypa: TeNeLK/ 1 roBexaun mbpxxonu,
KoHTpadwmne, dune, xambyprepm n T.H.

[MeyeHeTO ce M3BbLPLLBA NPU NOMYyOTBOPEHa BpaTa Ha
dypHaTa, C U3KIMYeHe Ha criyqyanTe, KoraTto ce neve
Ha rpuvn.

Hsikon npumepw 3a ynoTtpeba ca npvBeneHu B
naparpad ,[MpakTuyeckn cbBeTU Npu neveHe”.

x Mporpama BEHTUJTATOPEH rPUnN
Temnepatypa: no xenaHue B nHTepsana mexagy 50°C n
200°C.

BkritoyeTe ropHusi LeHTparneH HarpeBaTeneH erieMeHT
1 3aencTBanTe BeHTunaTopa. KbM e4HONoCo4YHOTO
U3nbyBaHe Ha TOMnuHa ce Npubassa v NpuUHyauTenHaTa
LUMpKynaums Ha Bb3[yxa BbB BbTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa. ToBa Bb3nNpensTcTBa NOBLPXHOCTHOTO
nsrapsiHe Ha sICTUsITa, faBauky Bb3MOXHOCT 3a
NpaBUITHO MPOHMKBaHE Ha TonnuHaTa. MNpeBb3XxoaHN
pe3ynTaTy ce NocTuraT Npu U3rnon3BaHeTo Ha
BEHTUNATOPHMWS rPUI 3a MPUrOTBSIHETO Ha WNLIYETa

OT MECO U 3eMeHYyLn, HageH1um, CBUHCKM pebbpua,
arHeLlKn KOTneTu, nune ,ana gnasona’, NbanbabLy
CbC canBusl, CBUHCKO doune u T.H.

Mo oTHOLLEHME Ha pubaTta, BEHTUNUPAHUST rpun e
HeHagMWHAaT MpKU NeYeHeTo Ha KocTyp, puba ToH, puba
Meu, MbJIHEHa CENUS U T.H.

! TeyeHeTo 3a nporpamu ®YPHA OTIOPE, TPUJ
n BETUNWPAH 'PUIT TpsibBa fa ce n3sbpLusa npu
3aTBOpeHa Bparta.

! 3a nporpamu Ha nevyeHe PYPHA OTIOPE n F'PUI
rpunbT Ce NOCTaBsA B NOMOXeHWe 5, a TaBnykata

3a cbbupaHe Ha oTAEensaHUTE NpU NeYeHe NPoaYKTH
(cokoBe n/vnn masHuHM) - B nonoxexuve 1. lNpu neveHe
BEHTUITMPAH "'PUJT rpunbT ce noctass B NONOXEHNe
2 unu 3, a TaBn4kaTta 3a cbbupaHe Ha oTaensiHuTe npu
nevyeHe NPOAYKTH - B Nonoxexuve 1.

OonHo otaoeneHue*

Mop cypHaTa ce Hamupa oTAeneHne, KOeTo Moxe Aa
Obae M3MoN3BaHO 3a CbXpaHEHWE Ha akcecoapu Unu
TeHpkepw.. 3a Ja OTBOpUTE BpaTuykaTta My, Tpsibea fa
51 3aBbPTUTE Hagony (8ux ¢buaypa).
! He noctaBsute
3ananvmMu MaTtepuanu B
[OINHOTO OTAEeNeHue.

! BoTpewHarta
NMOBBPXHOCT Ha
YekMeOKeTo (ako nma

\ TaKOBa) MOXe fa ce

HaropetLuu.

E,D,HOBpeMeHHO ne4yeHe Ha noBe4ye HUBa

Ako e HeobxoaMMO Ja ce 13Non3sart ABe HUBa,

usnonssauTe nporpamara ﬁ BEHTUJTMPAH, Tb1 kato

TOBa € eQMHCTBEHAaTa nNporpamMa, noaxoasiiia 3a To3u

BuA neveHe. [Jobpe e ocBeH ToBa:

e [a He ce nsnonaeaTt nonoxeHune 1 1 5: npu Tax
OVNPEKTHO NPOHKMKBA TONBJ1 Bb3AYX, KOUTO Oun morsn
0a goBefe O0 3arapsiHe Ha OenvKaTHUTE ACTUS.

* [a ce M3Mnon3eat B Mo-ronisiMa CTeNeH MNoroXeHus
2 1 4, kaTo Npu NonoxeHue 2 ce nekat ACTus,
M3UCKBALLMX nNoBeYve TonrnHa.

* KOraTto ce nekart Actud, 3a nNpurotBAHETO Ha KOUTO
ca HeobXoaAMMM pas3nNUYHO BPEME 1 TeMnepaTtypa,
3aganTe Temnepartypa, KosaTo e cpefHa 3a ABeTe
npenopbyaHu (8ux Tabruya 3a nevyeHe 6ne
ypHama) v neyeTe No-AenvKaTHUTE ACTUS Ha
nonoxeHue 4. Han-Hanpen oTcTpaHeTe ACTUETO, 3a
NMeYeHeTO Ha KOETO Ce M3UCKBA MO-Mariko BpeEME.

* KOraTto ce nekat NuUM Ha NOBeYe HMBA Npuv 3adageHa
Temneparypa 220°C, e uenecbobpasHo ga ce
3arpee npegsapuTtenHo dypHara 3a 15 muHyTu. B
0o6LWKMsa cryyam nevYeHeTo Ha NonoXeHue 4 e ¢ no-
ronsiMa NPOAbIMKMTENHOCT: 3aToBa Ce NpenopbyBa
Hauv-Hanpen Aa ce u3Bagw nuuara, neyeHa Ha Hau-
HUCKOTO HMBO N CaMO HAKOJTKO MUHYTU NO-KbCHO -
nuuata, nev4eHa Ha nosioXkeHune 4.

+ [locTtaBeTe TaBM4ykaTa 3a cbOUpaHe Ha oTAeneHnTe
npuv NeYeHeTo NpoayKTU AoNY, a rpunbT - rope.

*
C'bl.l.l,eCTByBa camMo MNpu HAKOW mMmoaenu.
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Tabnuua 3a nevyeHe BbLB pypHa

(1) inpesit

Mo3nuuna Ha flcTna 3a rotBeHe Terno HuBo Ha MpeaBaputen Mo3numa Ha Bpeme 3a
Knoya (Kg) neyeHe HO 3arpsiBaHe | Tepmoperynartopa neyeHe
oTaony (MUHYTH) (MUHYTHN)
Harope
Cnapkuium Ponnuea Toprta (,KpoctaTa”) 0.5 3 15 180 20-30
lMnogosu TopTn 1 2/3 15 180 40-45
CnuBoB cnagkuLl 0.7 3 15 180 40-50
ManguwnaH 0.5 3 15 160 25-30
Eknepu (Ha 2 HuBa) 1.2 2-4 15 200 30-35
Manku kenkyeTa (Ha 2 HuBa) 0.6 2-4 15 190 20-25
ByTepku cbc cupeHe (Ha 2 0.4 2-4 15 210 15-20
HMBa)
BuvHe (Ha 3 HuBa) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Bucksutu (Ha 3 HMBa) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
LlenyBku (Ha 3 HuBa) 0.5 1-3-5 15 90 180
CrtaTuyHa Matnua 1 3 15 200 65-75
dypHa lMeyeHo Tenewko nnn 1 3 15 200 70-75
roBeXAo0
CBWHCKO NeYeHo 1 3 15 200 70-80
Bucksutu (0T poHnMBO - 3 15 180 15-20
TecTo)
Ponnuea Toprta (,Kpoctara”) 1 3 15 180 30-35
BeHTunaTtopHa Muua (Ha oBe HuBA) 1 2-4 15 220 15-20
dypHa JaszaHs 1 3 10 200 30-35
ArHeLuko 1 2 10 180 50-60
MeyeHo nune + kapTodu 1 2-4 10 180 60-75
Ckympusi 1 2 10 180 30-35
CnuBoB cnaaKkuLl 1 2 10 170 40-50
BuHe (Ha 2 HuBa) 0.5 2-4 10 190 20-25
Bucksutu (Ha 2 HuBa) 0.5 2-4 10 180 10-15
MaHguwnaH (Ha egHO HUBO) 0.5 2 10 170 15-20
MaHguwnaH (Ha aBe HUBA) 1.0 2-4 10 170 20-25
Conenn Toptn 15 3 15 200 25-30
MeyeHe oTrope HonuyaHe - 3/4 15 220 -
Fpun Mopcku e3unk u cenvs 1 4 5 Makc. 8-10
LUvwyeTa ot kKanmapu 1 1 4 5 Makc. 6-8
paum
dune oT Tpecka 1 4 5 Makc. 10
3eneH4yyum Ha ckapa 1 3/4 5 Makc. 10-15
Tenewkun Mbpxonu 1 4 5 Makc. 15-20
WHuuenn 1 4 5 Makc. 15-20
Xambyprepu 1 4 5 Makc. 7-10
Ckympusi 1 4 5 Makc. 15-20
TocToBe 4 6p. 4 5 Makc. 2-3
BeHTunatopeH Mune Ha rpun 15 3 5 200 55-60
rpun Cenus 1.5 3 5 200 30-35

! BpemeTo 3a nevyeHe e npenopbYnUTESIHO U MOXe ia ce NPOMeEHA c1>o6pa3Ho JINYHKUA BKYC. I'IpM ne4vyeHe Ha rpun Unn BeHTUnaTopeH
rpun, TaBu4KaTa 3a c1>6MpaHe Ha Ma3HWHaTa TpﬂﬁBa BUHarn fa ce noctaBsd Ha NbpBOTO HUBO OTAONY Harope.
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3non3BaHe Ha

CTBHKITOKePpaMNYHUA TOTBAPCKU NJIOT

! llennnoTo, n3anon3saHo Npu NOCTaBAHE Ha
YNNbTHEHUATA, OCTaBA MacrneHu cnean Bbpxy
cTbknoTo. MNMpenopbyBa ce, Npeau ga nanonseare
ypena, fa oTcTpaHuTe Te3u cneam cbe cneuunduyeH
NpoayKT 3a nogabpaHe, KOUTo He e abpasmBeH. NMpes
MbpBUTE HAKOJIKO Yaca Ha paboTa MOXe [a ce yceTu
MUpM3Ma Ha ryma, KoTo Bce nak 6bp30o Lie 134esHe.

BknroyBaHe N n3knr4YBaHe Ha 30HUTE 3a
roTeBeHe

3a ga BkNntouMTe 30Ha 3a neveHe, 3aBbpTeTe
CbOTBETHMSA NPEBKNOYBATEN MO NOCOKAa Ha YyacoBaTa
cTpenka.

3a pga g usknouuTe, TpsbBa Aa 3aBbPTUTE
npeBKoYBaTens B Nocoka, obpaTHa Ha yacoBaTta
CTperka, 4o gocturaHe Ha nonoxenue “0”.
3ananeaHeTo Ha crneaswms CBETNMHEH NHAMKaTop 3a
pabota Ha EJIEKTPUYECKUTE MJTIOYU nokasea, ye
NMoHe efHa OT NoYMTe 3a roTBEHE € BKItoYeHa.

30HU 3a roTBeHe

Ha nnota 3a rotBeHe nma n3nbyBally ernekTpny4eckn

] HarpeBaTterHn eNeMeHTu.

a [Mo Bpeme Ha paboTa Te
npuoobueat YepBeH LBAT:

D
SO,

A A A 30Ha 3a roTeeHe.
P B. Cnepgsw, nHamnkaTop
B 3a TONnvHa: Nokasea, ye

TemnepartypaTta Ha CbOTBETHaTa
My 30Ha 3a roTBeHe e no-smcoka ot 60°C, gopwu n
KoraTo HarpeBaTENHUSIT eNIEMEHT € U3KITI0YEH, HO €
oLe Tomb/.

30HM 3a roTBEeHe C M3MbYBaLLM HarpesaTesiHu
enemMeHTH

XapakTepuanpar ce CbC CBOMCTBA, HANOMHSALLN
TUMUYHUTE CBOMCTBA Ha ras: 6bp3o AencTsne Ha
3agafeHnTe KoMaHaWU U He3abaBHO BM3yanuavpaHe Ha
MOLLIHOCTTA.

3aBbpTeTE CHLOTBETHUS NPEBKMOYBATESN MO MNOCOKA Ha
YyacoBaTta cTpenka ot 1 oo 6.

Mosunumna |HopmaneH nnun 6bP3 KOTNOH

0 3araceH

1 BapeHe Ha 3anen4yyuu, pnba

BapeHe Ha kapTodu(Ha napa), cynu, rpax,
dacyn.

roTBeHe, 3a4yLBBaHe- ¢1abo v NO-CUSTHO

3a neyeHe- YMEPEHO

3a nevyeHe- No-CUIHO

ojla|lh~]|O| N

3a 6bp30 cBapsiBaHe

MpakTuyeckn CbBETM 3a MU3MNON3BaHe Ha nroTa 3a
rotBeHe

* WManonsBaute TeHOKepuW ¢ paBHO AbHO U No-Aebenu
CTEHU, 3a fja CTe CUTypHU, Ye npunensar ngearnHo
KbM HarpsiBallarta 30Ha;

oo

n3nornasanTe TeHOKepn C OCTaTbYHO ronsam
AvameTbp, NOKpMBALL, U3LAMNO HarpaBallarta 3oHa, 3a
[a ce rapaHTupa MbrHO U3Morn3BaHe Ha TonnuMHaTa;

e KT

npoBepsBanTe BUHArN AbHOTO Ha TEHAXepUTe
Oa Obae ngeanHo cyxo 1 YACTO: MO TO3U HAYMH
npunenBaHeTo KbM HarpsiBalwute 30Hu we 6bae
ONTMMAIHO; Taka 1 TEHIXXEPUTE, N NNOTHLT 3a
rOTBEHE LLie umart no-ronsiMa AbAroTpanHocT;

* n3bgarsavTe ynotpebara Ha TEHIXEPU, U3MON3BaHN
3a rOTBEHE C ra3oBU KOTMOHU: KOHLEHTpauusaTa Ha
TOMMMHa OT ra3oBUTE FrOPENkN Moxe Aa gedopmupa
OBHOTO Ha TeHaXepara, KoATo e 3arybu
cnocobHOoCTTa cu Aa npunensa NibTHO;

* HMKOra He OCTaBsiuTe 30HaTa 3a rOTBEHE BKIHOYEHA,
6e3 ga ma cba BbpXy Hesl, TbM KaTo TA MOXe Aa ce
nospeau.
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Mpeana3sHu MepKu u

npenopbLKU

(1) inpesit

! To3u ypeq e Npon3BefeH B CbOTBETCTBUE C MEXOyHAPOAHWUTE HOPMU 3a
GesonacHocT npu paborta.
Te3n npeaynpexaeHusi ca AafeHn oT cbobpaxeHust 3a 6e30MacHoCT 1

Tps163a na ovgart npoYeTeHn BHUMaTEeNHO.

06u.m npaBuna 3a 6esonacHocTt
[OTBapCKMSAT MIOT OT CTHKIIOKEPaMUKa € YCTOUYMB Ha
TemnepatypHu konebaHus u Ha yaapw. Bece nak, Tpsibea ga ce uma
npeaBsva, Ye oOCTpUETa I 3aTOYEHU KyXHEHCKM Npubopu MoraT Aa
CYYNAT roTBapckus NioT. AKO TOBa ce Cryyn, HesabaBHO M3KNoveTe
Liernicena Ha neykarta oT Mpexara 1 ce o6bpHeTe camMo KbM
OTOpM3MpPaH TEXHUYECKU CEPBU3, KAaTO M3NCKaTe U3NOM3BaHETO Ha
OpUVrVHanHy1 pe3epBHM YacTu. Hecna3BaHeTo Ha ropensnoxXeHoTo
MOXe [a ce 0Tpa3u Ha Ge3aonacHoCTTa Ha ypeda.

* YpenwbT e pa3paboTeH 3a HenpodecuoHanHa ynotpeba B XUMULLHK
crpaam.

* YpenbT He TpsibBa fa ce MHCTanuMpa Ha OTKpUTO, JOPM KOraTto e Ha
3awmTeHo MscTo. MHOro e onacHo ypeabT a ce OCTaBsi U3NOXEH
Ha Bb3euncTBue Ha obxza 1 Oyps.

* YpeabT He TpsibBa fa ce AOKOCBa, KoraTo cTe ¢ 6ocK kpaka Unm nbk
C MOKPV UK BINaXHW pbLie 1 Kpaka.

* YpeabT TpsiGBa Aa ce U3non3ea 3a NPUroTBsIHE Ha ICTUSI caMo
OT Bb3PaCTHU M CbITNIACHO MHCTPYKUUUTE, NPUBEAEHU B Ta3u
KHWXKa. Becsika gpyra ynotpe6a (Hanpumep 3a oTonseHue Ha
noMelLeHusl) ce cYMTa 3a HermoaxoAsilia v criedoBaTesiHO 3a
onacHa. MpousBoaUTENAT He HOCK OTFTOBOPHOCT 32 Bb3MOXHM
LieT!, NPOU3TUYALLUN OT HENOAXOoAALA, HENpPaBUITHA U
Hepa3yMmHa ynorpeba.

» Ta3su MHCTPYKUUsi Ce OTHacs 3a ypeam ot knac 1 (MOHTUpaHu
CaMOCTOATENHO) UNK OT knac 2 - nogknac 1 (BrpageHn mMexay asa
mebena).

» [euata fa ce gbpxaT HacTpaHa oT ypeda.

» [la ce BHMMaBa ropelyute YacTu Ha ypeaa [a He BNns3aT B KOHTaKT
CbC 3axpaHBaLLmTe Kabenu Ha Apyrv enekTpoaoMakUHCKN ypeau.

* He 3anywBanTe oTBOpUTE 3@ BEHTUNALUS U OTBEXAAHe Ha
TonnmHara.

* BuHaru usnonseaute pbkaBuLmM 3a oypHa Npu NoctaBsiHe Unm
OTCTpaHsiBaHe Ha CbAoBe.

* He n3nonaeanTe 3ananuTenHy TEYHOCTM (ANKOXOs, GEH3WH U T.H.) B
6nm3ocT fo pabotelyus ypes.

» He noctaBauTte 3ananum matepuan B AOMHOTO OTAENEHWE U BbB
dhypHaTa: ako ypeabT Heo4akBaHO 3apaboTu, MOXe Ja ce 3ananu.

» Korato ypeabT He ce u3nonsea, BUHaru npoeepsisante
npeBkstoYBaTeNUTE Aa 6bAAT B NOSIOXKEHME .

* He usBaxpgauTe wencena ot KOHTaKTa 3a eNieKTPUYEckn TOK, KaTo
Obpnate kabena; BMeCTo TOBa XBaHeTe camus Lencer.

* He u3BbpluBauTe onepauum no NOYMCTBAHE UMW NOAAPBKKA,
6e3 npeay ToBa Aa CTe U3KIMHYUIIKM LWencena oT enekTpuyeckara
mMpexa.

» AKo ypeabT ce NoBpeaw, HUKOra He ce onuTBauTe Aa ro nonpasuTe
camu. PEMOHTBT, M3BbpLUEH OT HekBanuULMpaHu nuua, Moxe aa
npyvYMHU NoBpean Unu nocnefsalla HenpasunHa paboTa Ha ypeaa.
CebpeTe ce cbec CepBu3a 3a TEXHNYECKO 0OCMy)KBaHE Y PEMOHT.

* He onupaunTe TEXKN NpegMeTn Ha OTBOpeHaTa BpaTta Ha dypHarta.

* He noseonsiBauTe geua unv HEONMUTHM NLLA Aa U3MNOJ3BaT neykara
6e3 HabntoaeHve.

MpepaboTBaHe Ha oTNaabLLUM

+ [lpepaboTBaHe 3a OTNaAgbLM Ha ONAKOBbYHWS MaTepuan:
npuabpxanTe ce KbM MECTHUTE HOPMU, MO TO3M HAYMH OMAKOBKUTE
LLle MoraT fa Cce U3nonaeat NMoBTOPHO.

» EBponeuckata gupektnea 2002/96/EO 0THOCHO oTnagbLm oT
eneKTpu4ecKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO) npensmkaa,
Yye eneKkTPoAOMaKUHCKUTE ypeam He TpsibBa Aa ce npepaboTsart ¢
0BMKHOBEHWSA NOTOK TBbPAW OTNaabLm. Mi3BageHnTe ot ynotpeba
ypeau TpsibBa aa 6bdat cbOvpaHu oTAenHo, 3a Aa ce onTMMU3npa
[enbT Ha NOBTOPHa ynoTpeba v peumknnpaHe Ha CbCTaBsaLLmMTe
rM MaTepuanu u aa ce NpefoTBpaTsaT NOTEHUMANHNUTE LWEeTW Ha
3[paBeTo Ha xopaTa v okonHaTa cpeaa. Beuyku ypeau ca

0O3Ha4YeHU CbC 3HaK 3aapackaH KOHTeuHep 3a 60KJ'IyK, KOUTO HanomMmHsA

3abIIKEHNETO 3a pa3fenHo cbbupaHe Ha oTnagbLuuTe.
MN3BageHuTe oT ynotpeba enekTpofoMakUHCKN ypeam MoraT Aa ce
npepanart Ha oblwecTBeHa cnyxba 3a cbbupaHe Ha oTnagbuuTe,
MoraT Aa ce 3aHecaT B crieyuarnHo npegHasHadeHuTe 3a ToBa

OT O6LUMHaTa 30HM, UK ako ToBa € NpeaBMAEHO OT 3aKoHa

Ha cbOoTBETHaTa AbpXaga, Aa ce BbpHaT Ha AucTpubyTopuTe,
3aKynyBauKku CbLLEBPEMEHHO HOBO WU3AENne OT Chluns BUA.
Bcnukn OCHOBHM NPOM3BOAMTENM Ha €NeKTPOAOMAKUHCKW ypeam
paboTAT aKTUBHO MO Cb3AaBaHETO M YNPAaBNEeHNETO Ha CUCTEMM 3a
cbbupaHe 1 npepaboTBaHe Ha n3BageHuTe oT ynotpeba ypeau.
*YpenbT He TpsAbBa Aa 6baaT nsnonssaHy oT nuua (BKIYUTENHO
feua) ¢ HamaneHu pusnyeckun, CETMBHN NN YMCTBEHN
CMNoCcoBHOCTK, UMK fUNcaTa Ha ONUT 1 3HaHUS, OCBEH ako Te ca
ocTaBeHu 6e3 HabngeHne nnm NHCTPYKUMS”.

*BHMMaHmne: AKo NOBBLPXHOCTTa € HamnyKaH, UsknioyeTe ypeaa, 3a aa
ce n3berHe Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yAap, 3@ KOTIIOHW NOBBbPXHOCTH
OT CTBKIO KepaMUYHW UK NoAobHN MaTepuanu, KOMTo 3alimTasat
XXUBW YacTu

*[lo Bpeme Ha ynotpeba Ha ypeauTe, ctasa ropeluo. Tpsbea ga ce
BHVMMaBa fa u3bsrearite Aa AOKOCBaTE HarpeBaTenHUTe eneMeHTr
BbTpe BbB (pypHaTa, roTBapCcKun NeYkn 1 ypHw.

*BHMMaHuWe: [locTbNHUTE YacTy MoraT Aa ce HaropeLusit no Bpeme
Ha ynoTtpe6a. Mankute geua TpsbBa Aa ce Abpxar ganed.

*He nsnonssante passxkgalim abpasveHM NOYMCTBALLM NpenapaTtu
UM OCTPY MEeTarnHM CTbPrankn 3a NoYMCTBaHe Ha CTHKIO

Ha BpaTaTa Ha dypHaTa, Tbi KaTo Te MoraTt ga Hagpackat
NMOBLPXHOCTTA, KOETO MOXe [a AoBeAe A0 CYYNBaHe Ha CTBLKIOTO.
*Bcsko pasnuBaHe Tpsibea ga 6baat npemaxHaTtu OT kanaka npeauv
oTBapsiHe.

*KoTrnoH noBbpxHOCTTa TpsibBa fla ce ocTaBsa fa M3CTUHe, Npeau Aa
3aTBOpWTE Kanaka.

*BHMMaHuWe: YBepeTe ce, Ye ypeabT e U3KMIYeH npean Aa CMeHnTe
namnara, 3a Aa ce n3berHe Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yaap.

*"To3u ypeq MOxe Aa ce 13nomnsea oT Aela Ha Bb3pacT oT 8 1
roBeYe roAMHN 1 nuua ¢ orpaHnyeHy PU3NYEcKn, CETUBHU NN
YMCTBEHM CMOCOBHOCTU UM NUMca Ha OnUT ¥ NMO3HaHUs!, ako Te

ca ocTaBeHn 6e3 HabnoaeHe NN MHCTPYKLMK 3a U3MNON3BaHe Ha
ypeaa no 6esonaceH Ha4YMH 1 pa3bupaT onacHOCTUTE, CBbP3aHU.
[euata He cu urpasaT c ypeaa. [NouncTBaHe 1 noaapbXKKa Ha
notpebutenuTte He ce npasu OT Aeua 6e3 Haa3op “

*BHMMAHMWE: Unattended roTBeHeTo BbpXy NfoTa ¢ Ma3HuHa Unm
macrno moxe Aa 6be onacHo 1 Moxe Aa JoBeAe A0 noxap.
*Hvikora He ce onuTBaliTe Aa racaT OrbHA C BOAA, HO U3KMoYeTe
ypeaa v crnef ToBa Aa NoKpMBa, HanpuMep nraMbk ¢ kanak unm
0fEesN0 OrbH.

BHUMAHWE: OnacHocT oT noxap: [Ja He ce cbxpaHsiBa enemMeHTH
Ha roTBeHe NMoOBLPXHOCTU

*[lo Bpeme Ha ynoTpeba ypena crasa ropewo. Tpsabsa aa ce
BHVMMaBa fa n3barearite Aa AOKOCBaTE HarpeBaTenHUTE eneMeHTn
BbTpe BbB (pypHaTa

[MPEOYNPEXOEHWE: JocTbnHMTE YacTu MoraT a ce HaropeLaT
no BpemMe Ha ynotpeba.

MankuTe geua Tpsabsa fa ce nasm

I'IeCTeHe MU ona3BaHe Ha OKOJIHATa cpeaa

KoraTo nsnonseate gypHaTta B MHTEpBanuTe oT Bpeme OT

KbCHMA cnepobepn A0 paHHWUTE CYTPeLLHK YacoBe, Chencraare

3a HamarnsiBaHe Ha HaToBapBaHeTO Ha noTpebnexune Ha
eneKkTpUYecKuTe KOMNaHuu.

[MpenopbyBa ce neveHeTo Ha nporpama PUJ1 ga ce nssbplusa
BUHAru npu 3aTBopeHa Bpata Ha pypHaTta: KakTo 3a nocturaHe

Ha Bb3MOXHO Hau-400pu pe3ynTaTu, Taka v 3a YyBCTBUTENHA
MKOHOMUS Ha eHeprust (okono 10 %).

YnnbTHeHuATa TpsbBa Aa ce nogabpaT BUHarn emkacHo
AencTBaLLM 1 YUCTK, 3a Aa Npurensat NbTHO KbM BpaTtaTa 1 ga He

BOASAT A0 3aryba Ha TonnuHa.
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NMoaaptbXXka U noYncrBaHe

UsknroyeTe ypena

Mpeav ga n3BbpLUUTE onepaumm no ypeaa, Tom Tpsbea
na 6bae U3KMYeH OT MpexaTa 3a enekTpuYecko
3axpaHBaHe.

NMouncrtBaHe Ha cpypHaTa

! He nanonasante napHa cTpys 3a NoYMCTBaHeE.

* BbTpewHnte emannupaHu unm n3paboteHn
OT HepbXgaema CToMaHa 4YacTu U ryMeHuTe
YNAbTHEHWS MoraT fa ce NoYncTBar ¢ reba, HanoeHa
C Xnagka Bofa 1 HeyTparneH canyH. AKo neTHaTa
ca TPYAHO OTCTpaHnMu, n3nonssavTte cneuugunyHmn
npoaykTh 3a nouncreaHe. MNMpenopbysa ce 06UNHO
n3nnakesaHe 1 nofcyluaBaHe crnep noducteaHe. He
n3nonssavTe abpasvBHM NPaxoBe UM KoposupaLLm
CbCTaBKM.

* [lpenopbunTenHo e ga noyncreate oypHaTta
OTBbTPE Cnef BCAKO M3Mon3BaHe, 4oKaTo e oLle
neko Tonna. /ilsanonssaute Tonna Boga 1 NovMcTBaLl
npenapar, U3nnakHeTe 1 U3cyLueTe C BMaXHO nap4ye
nnat. N3bareante nsnonssaHeTo Ha abpasvBHU
BellecTBa.

« CTBKNOTO Ha BpaTaTa Ha pypHaTa ce noymcTea ¢
HeabpasmBHa rbba 1 npenapaTtu 1 ce UscyLlasa ¢
MeKo napye nnat. He nsnonasaunte rpybu abpasmsHu
martepuanu unm 3aTo4eHn MeTanHu npucnocobneHus
3a M3CTbpreaHe, 3aLoTo Te MoraT Aa uagpackar
NMOBBLPXHOCTTA M a HapyLuaT LenocTTa Ha CTbKI0TO.

* Akcecoapute moraTt Aa ce MUSIT KaTO OOUKHOBEHN
CbOoBe, AOPU 1 B MUSIITHA MalumHa.

* [MaHenbT 3a ynpasneHve ce No4McTea ot
HEYNCTOTMUTE N Ma3HUHUTE C HeabpasnBHa rbba
UNKN C MEKO Mapye nnar.

MpoBepka Ha ynnbTHEeHUsiTa Ha chypHaTa
[MpoBepsiBanuTe NeproanyHO CbCTOSHUETO Ha
YyNbTHEHNETO OKOMO BpaTaTta Ha dypHaTta. B crnyyan,
Yye TO ce OKaxe noBpeneHo, obbpHeTe ce kbM CepBusa
3a TEXHUYECKO obcnyxxBaHe 1 peMoHT. [NpenopbyBa

ce dbypHaTa fa He ce 13nonaea, foKaTo He bbae
peMOHTUpaHa.

NMogmsiHa Ha naMmnu4KaTa 3a ocBeTsBaHe
Ha cpypHaTa

1. Cnepg kato nsknounTe dypHaTa OT enekTpuyeckara
Mpexa, cBarneTe CTbKIIeHOTO Kanave
oT dacyHraTta (8ux ¢huaypa).

2. l3BapeTe namnuykara u
NoAMeEHeTe C aHarnormyHa:
HanpexeHne 230V, mowHocT 25 W,
cBbp3BaHe E 14,

3. NocTaBeTe OTHOBO KanayeTo 1
cBbpXKeTe (pypHaTa KbM enekTpuyeckara mpexa.

MouncrBaHe Ha CTbKITOKepaMniHusa
roTBapCKu nnot

! MaBsirsante 13nonasaHeTo Ha abpasuBHU Unn
KOPO3VOHHM NpenapaTtu 3a noYyncTeaHe, kato

cnpeu dpnakoHu 3a 6apbekto 1 PypHU, NPOAYKTU 3a
noYMcTBaHE Ha NneTHa v NPOoAYKTU NPOTUB PbXKAa,
noYMcTBaLLM NpenapaTu Ha npax 1 rou ¢ abpasmeHa
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NOBBbPXHOCT: T€ MOorart a n3gpackar HenonpasnmMo

NOBbPXHOCTTA.

» [loctaTb4yHO € camo fa u3MmeTe roTBapckma nnoTt
C BnaxHa ro6a n ga ro N3CyLnTe C JOMaKMHCKa

abcopbupalla xapTus.

* AKO NNOTbLT € CUITHO 3aMbpPCeH, U3TbpKanTe ro CbC

cneunaneH npenapart 3a No4YncTBaHe Ha NOBBbPXHOCTU

OT KEPAMUYHO CTBKIO, U3MMNaKHETE o 1 ro 13cyLueTe.
+ 3a oTcTpaHsiBaHe Ha HaTpynaHa HEYMCTOTUSI B
MO-rorsiMo KOJIMYECTBO Ce M3MoN3Ba creumanHa
cTbprarka (He e B KOMMJIEKT C AoCTaBkaTa).
MouncTBauTe BeaHara cref kato € Bb3MOXHO, 6e3
[a JYakaTe ypeabT Aa U3CTUHE, 3a Aa u3berHeTe
BTBbPAABAHETO HA OCTATbLLIM OT 3aMbpCsiBaHe.
MoraT fia ce NoCTUrHaT OTNNYHM Pe3ynTaTy Ypes
u3nonssaHe Ha r6a OT Ten OT HepbXaaema cTomaHa
— cneumndmryHa 3a NIoTOBE OT KEPaMUYHO CTHKIO —

HanoeHa C Boda 1 canyH.

 AKO BbpXy roTBapCKusi MOT ca ce CTonunu
npegmeTy Unu Matepuany KaTo nnactmMaca unm
3axap, Te TpsibBa He3abaBHO Ja Ce OTCTPaHSAT CbC
cTbprankarta, OKaTo NMOBbPXHOCTTA € OLLe Tonna.

« Cnep noyncteaHe NoTbLT MOXe Aa ce 06paboTun cbe
crneundunydeH NpoayKT 3a NogapbXKKa unu 3awmra:
HEBUONUMUSAT (UM, OCTaBeH OT TO3W NPOAYKT
npeanassa NOBbPXHOCTTA OT Cly4YanHO U3NEHN
BeLLecTBa No BpeMe Ha neveHe. Mpenopbysa ce Te3u

onepauun no noaapwXkaTta Aa ce N3BbpLUBaT, A0KaTO

ypeabT e oLLe NeKo TOMbS1 (He ropeLL) Unu cTyaeH.

+ BwuHaru nomHeTe, ye NNOTLT TPsIOBa Aa ce M3Nnakea
C Y¥CTa BoZa M BHMMATENHO [a ce M3cyluaBsa:
ocTaTbLuTe OT NPOAYKTM GUXa MOITM BCbLLHOCT Aa
obpa3syBat Harap npwv crneaBaLloTo roTBEHE.

MouncTeawy npenaparu
3a KepaMU4HUS NAOT

Hannyhum B:

CneuvianHa wnaryna Tvn
Ceran

MaraauHun Hanpasu cn Cam

PesepBHu ocTpreTa 3a

MarasuHu Hanpasu cun Cawm,

wnarynm CynepmapkeTu,
oporepum.

COLLO luneta CynepmapkeTu,

HOB BRITE XvnepmapkeTtu,

Hob Clean MaraauHu 3a nepunHun

SWISSCLEANER npenaparu.

MouncTBaHe Ha HepbXAaemaTa cToMaHa
Hepbxpgaemata cTomaHa MoXe [ja CTaHe Ha MeTHa,
aKo NPOABLIMKUTENHO BPEME € B KOHTaKT CbC CUITHO
BapoBWTa BoAa Unu ¢ npenapaTy 3a novucTeaHe,
cbabpxalm docdop. NpenopbyuBa ce ga ce nsnnakesa
0BMMHO 1 BHMMATENHO Ja ce U3cyLlaBa.

TexHu4yecko obcnyxBaHe

CbobuleTe:

* Mogena Ha mawwuHaTa (Mod.)

* CepumHusa Homep (S/N)

Teaun nocrnegHy ceefeHns ce HaMuUpaT B Tabenkara
C XapaKTepucTUKMTe, NMocTaBeHa BbpXy ypeaa wunu

BbpXYy OnakoBKara.
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