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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znaCky Electrolux. Vybrali jste si produkt, se
kterym jsou spjaty desitky let profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento dimysiny a
stylovy spotfebi€ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv jej proto
pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledka.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

G Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.electrolux.com

g Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
’% vas$ spotiebic:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici
Udaje: Model, vyrobni Cislo (PNC), sériové Cislo.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

& Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
VSeobecné informace a rady
@ Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci
spotrebice a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou
instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte spolu se spotfebi¢em pro jeho budouci
pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotrebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

- Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horkeé.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- Pfi provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedotykejte se
topnych téles ve spotfebici. Pfi vkladani ¢i vyjimani
pFislusenstvi €i nadobi vzdy pouzivejte kuchynske
chnhapky.

- Pred udrzbou odpojte spotiebi¢ od napajeni.
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- Pred vyménou zZarovky se nejprve presveédcte, ze je

spotrebiC vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

- K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré

kovové Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poskrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k
rozbiti skla.

. Jestlize je posSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit

pouze vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k urazu.

. Pokud je spotrebi¢ prazdny, nezapinejte jej. Kovove

soucasti uvnitf spotfebiCe mohou zpUsobit elektricky
oblouk.

- Jsou-li poskozena dvirka nebo tésnéni dvirek, nesmi

se spotfebi€ pouzivat, dokud jej neopravi kvalifikovana
osoba.

- Opravy €i udrzbu, které zahrnuji sejmuti krytu

chraniciho pfed vystavenim mikrovinné energii, mize
provadét pouze k tomu kvalifikovana osoba.

- Tekutiny Ci jiné potraviny neohfivejte v hermeticky

uzavienych nadobach. Mohou explodovat.

- Pouzivejte jen nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych

troubach.

- Pfi ohfivani potravin v plastovych ¢i papirovych

nadobach sledujte spotiebi¢ z dlivodu jejich mozného
vzniceni.

- Tento spotiebic€ je ur€en k ohfevu potravin a napoju.

SusSeni potravin nebo odévu a ohfivani zahfivacich
podlozek, pantofld, hub, vihkych hadrd a podobnych
predmétl muze zplsobit poranéni, vzniceni i pozar.

- Pokud ze spotfebice vychazi kouf, spotfebi€ vypnéte

nebo odpojte od sité a nechte dvirka zaviena, aby se
pfipadné plameny uhasily.
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- Ohfivani napoju v mikrovinné troubé muze vést
k utajenému varu a pozdéjSimu prudkému vystriknuti
kapaliny. S nadobou je proto nutné zachazet opatrné.

- Kojenecké lahve nebo skleni¢ky s détskou vyzivou
byste méli zamichat nebo protfepat, a pred podanim si
jesté ovérit jejich teplotu, aby se dité nespalilo.

- Vajicka ve skorapce a vajicka varena natvrdo by se
nemeéla ve spotrebici ohfivat, protoze mohou
explodovat i po dokonceni mikrovinného ohfevu.

- Spotfebic€ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat

jakékoliv zbytky potravin.

- Pokud neni spotfebi¢ udrzovan v Cistém stavu, mize
jeho povrch zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou
Zivotnost spotrebiCe a vést k nebezpecnym situacim.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

& UPOZORNENI!
Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

« Odstrante veskery obalovy material.

« Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

* Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

« Pri pfemist'ovani spotrebie budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
noste ochranné rukavice.

* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo.

¢ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebi¢li a nabytku.

» Ujistéte se, Ze je spotiebic
namontovan pod bezpe¢nou
konstrukci a vedle bezpeénych
konstrukci.

« Strany spotfebiCe musi byt umistény
vedle spotfebi¢l nebo kuchynského
nabytku stejné vysky.

2.2 Pripojeni k elektricke siti
& UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi pozaru
nebo urazu elektrickym
proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potfebujete vymeénit privodni
kabel, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotrebiCe, obzvlasteé, jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
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musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouZiti nastrojl.
Sitovou zastrcku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zUstat
sitova zastrCka nadéle dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotrfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolacni zafizeni k fadnému
odpojeni v§ech napajecich vodicu
spotrebice. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Tento spotfebi€ je v souladu s
smérnicemi EEC.

2.3 Pouziti spotfebice

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢i vybuchu.

Tento spotfebi¢ pouzivejte pouze v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotrebic po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spottebic v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotfebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahuijici alkohol, mize vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spottebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
predméty nebo predméty obsahujici
hoflavé latky.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné
barvy smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno spotrebice nepokladejte
hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— po dokonceni peceni
nenechavejte vlhka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném

povrchu nemaji vliv na vykon

spotiebi¢e. Nejedna se o zavadu z
hlediska ustanoveni zaruky.

PFi peceni vihkych kolacu pouziveijte

hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.
Tento spotiebic je ur¢en vyhradné pro

pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k

jinym uceltm, napftiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvifky
trouby.

2.4 Cisténi a udrzba

UPOZORNENI!

Hrozi nebezpedi poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

PFed Cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

Presvédcte se, ze spotrebi¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych panelu.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte servisni
stfedisko.



Dbejte na to, aby vnitfek spotfebice a
dvitka byly po kazdém pouziti vytfeny
dosucha. Para, ktera se tvori béhem
provozu spotiebice, se srazi na
sténach vnitiku spotiebi¢e a muze
zpUsobovat korozi.

Spotiebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Zbytky tuku ¢&i jidel ve spotiebici
mohou zpUsobit pozar.

Vycistéte spotfebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostiedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se
bezpecénostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Katalyticky smalt (je-li sou¢asti
vybavy) necistéte zadnym druhem
Gisticiho prostredku.

2.5 Vnitfni osvétleni

V tomto spotfebici se pouzivaiji
specialni ¢i halogenové zarovky

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

WER § H4
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pouze pro pouziti v domacich
spotfebi€ich. Nepouzivejte je pro
osveétleni domacnosti.

UPOZORNENI!

Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem.

» Pred vyménou zarovky spotrebic
odpojte od napajeni.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

2.6 Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi urazu &i
uduseni.
» Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.
» Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvitat ve spotrebici.

Ovladaci panel

Kontrolka / symbol / ukazatel
zapnutého stavu

Ovladag funkci trouby
Elektronicky programator

Kontrolka / symbol / ukazatel teploty
a mikrovinného vykonu

@ Ovlada¢ teploty / mikrovinného
vykonu

Topny ¢&lanek

Bl Magnetron

El Zarovka

Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rostl
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacoveé formy, pecené.

4. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Prvni Cisténi
Ze spotfebice odstrante veSkeré

prislusSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

@ Viz ¢ast ,Cisténi a udrzba®.

PFed prvnim pouzitim spotrebic vycistéte.
PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte
zpét do jejich plvodni polohy.

4.2 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni spotfebice k
elektrické siti se na displeji na nékolik
sekund rozsviti vSechny symboly.
Nasledujicich nékolik sekund se na
displeji zobrazuje verze software.

Kdyz zhasne verze softwaru, zobrazi se
na displeji hra ,12:00%. "12" blika.

1. Pomoci + nebo — nastavte aktualni
¢as v hodinach.

5. DENNi POUZIVANI

UPOZORNENH!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ spustit, zatlacte
ovlada¢. Ovladag se vysune.

Plech na peceni

Na kolace a suSenky.

2. Potvrdte stisknutim . Toto je nutné
pouze tehdy, kdyz nastavujete Cas
poprvé. Pozdéji bude novy ¢as po
péti sekundach automaticky ulozen.

Na displeji se objevi IMIiN a nastavena
hodina. "00“ blika.

3. Pomoci + nebo ~ nastavte aktualni
¢as v minutach.

4. Potvrdte stisknutim @ Toto je nutné
pouze tehdy, kdyz nastavujete Cas
poprvé. Pozdéji bude novy ¢as po
péti sekundach automaticky ulozen.

Na displeji se zobrazi novy Cas.

4.3 Zména ¢asu

Cas mizete zménit pouze tehdy, kdyz je
trouba vypnuta.

stisknéte .
Na displeji za¢ne blikat nastaveny ¢as a
symbol @

Pro nastaveni nového ¢asu viz
,Nastaveni ¢asu”.



5.2 Zapnuti a vypnuti

CESKY

1. Otocte ovladacem funkci trouby na

spotfebiée pozadovanou funkci. Tim se
spotrebi¢ automaticky zapne s
@ Podle daného modelu ma vychozim nastavenim.
vas spotiebié symboly 2. Otocte ovladacem teploty /
ovladaée, ukazatele nebo m||§rovlnneho vykonu na
kontrolky: pozadovanou teplotu.

« Ukazatel se rozsviti, kdyz 3. Pokud chcete spotfebi€ vypnout,

trouba zacne hrat.

» Kontrolka se rozsviti,

kdyz je spotrebic v
provozu.

* Symbol ukazuje, zda

otocte ovladac funkci trouby do
polohy vypnuto.

ovladac fidi funkce trouby

nebo teplotu.

5.3 Funkce trouby

9

Funkce trouby

Pouziti

0 Poloha Vypnuto

Spotrebic je vypnuty.

6 Osvétleni

~NN

Zapne osvétleni bez pecici funkce.

Mikrovinna trou-
ba

i

Vytvafi teplotu pfimo v pokrmu. Funkci pouzijte k
ohfivani hotovych pokrm( a napoju, k rozmrazovani
masa nebo ovoce a také k vareni zeleniny a peceni
ryb.

i

K peceni jidla na dvou Urovnich souc¢asné a k suse-
ni potravin.Nastavte teplotu trouby o 20 - 40 °C nizsi
nez pfi pouziti funkce Konvenéni ohfev.

(Y) Priprava pizzy

K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a kiupa-
vy spodek, na jedné urovni. Nastavte teplotu trouby
0 20 - 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Konvenéni
ohrev.

Konvencni
ohrev

K peceni moucnych jidel a masa na jedné urovni
trouby.

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym spodkem a zavarovani
potravin.

;5& Rozmrazovani

>
>
>

K rozmrazovani potravin.

Gril

1

Ke grilovani plochych pokrm( a opékani chleba.




10

www.electrolux.com

Funkce trouby Pouziti

=— Velkoplo$ny gril  Ke grilovani plochych kusl ve velkém mnozstvi a
opékani chleba.

=— Turbo gril K peceni vétsich kusli masa nebo dribeze s kostmi
na jedné drovni trouby. Také k zapékani a peceni
dozlatova.
5.4 Displej
A B C A) Casovad
| ] B) Ukazatel zahfivani / zbytkového tepla
_I _l'__l._l A — C) Mikrovinna funkce
=—| =—|=-| =—' — - D) Pecici sonda (pouze u vybranych
e e modelu)
|_)| = Lhr Imin. B w /? E) Zamek dvifek (pouze u vybranych
| | | model0)
F E D F) Hodiny / minuty

5.5 Tlacitka

G) Funkce hodin

Tlacitko Funkce Popis

Q) HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.

— MINUS Slouzi k nastaveni asu.

= MIKROVLNNA TROU- Slouzi k nastaveni mikrovinné funkce.

BA Podrzenim tlacitka déle nez tfi sekundy
zapnete Ci vypnete osvétleni trouby.
+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
OC TEPLOTA Slouzi ke kontrole teploty trouby nebo

teploty pecici sondy (je-li soucasti vy-
bavy). Pouzivejte pouze béhem spus-
téné funkce trouby.

5.6 Ukazatel ohifevu

Jestlize zapnete funkci trouby, stavové

carky na displeji ¥ se budou postupné

rozsvécovat. Stavové ¢arky signalizuji
zvySovani nebo snizovani teploty trouby.



6.1 Nastaveni funkce
mikrovinné trouby

Nezapinejte spotrebic, nejsou-li v ném
vlozeny potraviny.

1. Otocte ovladacem funkci trouby na

pozadovanou mikrovinnou funkci @

Na displeji se zobrazi vychozi mikrovinny

vykon a poté vychozi hodnota funkce

Trvani.

2. Stisknéte = a otodenim ovladace
teploty / mikrovinného vykonu
zmeénte nastaveni mikrovinného
vykonu. Nastaveni vykonu je
stupfiovano po 100 W.

3. stisknutim @ a poté + /|~ zménte
nastaveni Trvani.

Spotfebi¢ automaticky zacne pracovat po

nékolika sekundach. Po uplynuti

nastaveného €asu zazni zvukovy signal

a funkce mikrovinné trouby se

automaticky vypne.

4. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.

Kdyz je spusténa funkce mikrovinné

trouby, muzete:

* meénit nastaveni vykonu.
« kontrolovat nastaveni vykonu.

Stisknéte =.

Otevienim dvifek trouby se
funkce vypne. Funkci opét

spustite stisknutim =

6.2 Nastaveni kombinované
funkce

1. Otocenim ovladace funkci trouby
zvolte pozadovanou funkci.

Na displeji se zobrazi vychozi teplota.

2. Zménte teplotu.

3. Zapnéte funkci mikrovinné trouby.
Viz ,Nastaveni funkce mikrovinné
trouby“ a prejdéte ke kroku 2.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni

zvukovy signal a funkce trouby a

mikrovinné trouby se automaticky vypne.

4. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.
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6. REZIM MIKROVLNNE TROUBY

6.3 Mikrovinna trouba

Informace o provozu
Obecné informace:

» Po vypnuti spotfebiCe nechte jidlo
nékolik minut odstat. Viz tabulky pro
vafeni pomoci mikrovin: ¢as dojiti.

» Pred pfipravou pokrmu sejméte obal z
hlinikové félie, kovové nadoby atd.

Vareni:

* Pokud to je mozné, varte pokrm
zakryty materialem vhodnym pro
mikrovinou troubou. Nezakryté
potraviny pfipravujte pouze tehdy,
chcete-li uchovat karéicku.

* Neohfivejte potraviny pfili§ dlouho a
na pfilis vysoky vykon. Potraviny by
mohly vyschnout, spalit se nebo se na
nékterych mistech vznitit.

» Ve spotiebiéi pfipravujte vejce ve
skofapkach a Sneky, protoze mohou
prasknout. V pfipadé smazenych
vajec nejprve propichnéte zloutek.

» Potraviny se slupkou nebo kuzi¢kou -
napr. jablka, raj¢ata, brambory,
uzeniny - propichnéte, aby nepraskly.

» Chlazené nebo zmrazené pokrmy
vyzaduji delSi dobu pfipravy.

* Pokrmy obsahujici omacku by mély
byt ob¢as zamichany.

» Zelenina majici pevnou strukturu,
napfiklad mrkev, hrach nebo kvétak,
musi byt varena ve vodé.

* V poloviné pfipravy vzdy vétsi kousky
otocte.

* Pokud to je mozné, rozfiznéte
zeleninu na podobné velké kusy.

» Pouzijte ploché, Siroké misy.

» Nepouzivejte nadobi z porcelanu,
keramiky nebo hliny s malymi dirkami,
napfiklad na rukojetich nebo
neglazovanych dnech. Vlhkost
pronikajici do otvorl muze zpUsobit
prasknuti nadobi po jeho zahfati.

Rozmrazovani masa, ryb, dribeze:

* Umistéte zmrazené, rozbalené
potraviny na maly hluboky talif s
nadobkou umisténou vespodu nebo
na rozmrazovaci rost ¢i plastové sito,
aby pfi rozmrazovani mohla odtékat
tekutina.
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» Asiv poloviné ¢asu rozmrazovani

potraviny obrat'te. Pokud to je mozné,
rozdélte a pak odeberte kusy, které se

jiz rozmrazily.
Rozmrazovani masla, ¢asti dortt,
tvarohu:

* Nerozmrazuijte zcela ve spotrebici,

nechte dokong¢it rozmrazovani pfi
pokojové teploté. Dosahnete tim
rovnomérnéjsich vysledku. Pred
rozmrazovanim odstrarite kovovy

nebo hlinikovy obal nebo jeho ¢asti.

Rozmrazovani ovoce a zeleniny:

» Ovoce a zeleninu nerozmrazujte ve
spotiebici Uplné, pokud je dale budete

»  Vy38s8i mikrovinny vykon mizete pouzit
k vareni ovoce a zeleniny bez jejich
predchoziho rozmrazeni.

Hotova jidla:

» Hotova jidla v kovovych obalech nebo
umélohmotnych vani¢kach se mohou
rozmrazovat nebo ohfivat pomoci
mikrovin pouze tehdy, jestlize jsou
vyslovné oznaceny jako vhodné pro
mikrovinnou troubu.

* Musite dodrzet pokyny vyrobce
uvedené na obalu (napfiklad sejmuti
kovového obalu a propichnuti
plastové félie).

Tipy pro mikrovinou troubu

ale

zpracovavat Cerstvé. Nechte dokongit

jejich rozmrazovani pfi pokojové
teploté.

Vysledek

Reseni

Pro pfipravované mnozstvi jidla ne-
najdete zadné udaje.

Vyhledejte podobny pokrm. Prodluzte nebo
zkrat'te Cas vareni podle nasledujiciho pravi-
dla: dvojnasobné mnozstvi jidla = témér dvoj-
nasobny ¢as, polovi¢ni mnozstvi jidla = polo-
viéni Gas.

Pokrm je pfili§ suchy.

Nastavte kratSi dobu pfipravy nebo nizsi vykon
mikrovin.

Pokrm stale neni rozmrazeny, horky
nebo uvareny ani po uplynuti nasta-
veného ¢asu.

Nastavte delSi dobu pfipravy nebo vyssi vykon
mikrovin. PovSimnéte si, Ze vysSi misy vyza-
duji delSi dobu pfipravy.

Po uplynuti doby vareni je pokrm
prehraty na okraiji, ale uprostred ne-
ni hotovy.

Pristé zvolte vysSi vykon a delSi ¢as. Tekutiny,
napf. polévky, v poloviné doby pfipravy zami-
chejte.

Vhodné nadobi a materialy

Nadobi / material Mikrovinna trouba Gril
vyov
Rozm-  Ohrev Vareni
razova-
ni
Zaruvzdorné sklo a porcelan (bez X X X X
kovovych dild, napriklad Pyrex, Zar-
uvzdorné sklo)
X - - -

Nezaruvzdorné sklo a porcelén”
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Nadobi / material Mikrovinna trouba Gril
Rozm-  Ohrev vareni |
razova-
ni

Sklo a sklokeramika ze zaruvzdor- X X X X

ného a mrazuvzdorného materialu

(napriklad Arcoflam), grilovaci rost

Keramika2), kamenina?) X X X -

Plast, zaruvzdorny do 200 °C3) X X X -

Karton, papir X -- -- --

Folie X - - -

Félie na pe€eni s uzavérem vhod- X X X --

nym pro mikrovinnou troubu3)

Pecici misky zhotovené z kovu, -- -- -- X

napriklad smaltované, litinové

Formy na peceni, ¢erné lakované  -- -- -- X

nebo se silikonovou vrstvou3)

Plech na peceni X X X X

Opékaci nadoby, napfiklad prazici  -- X X --

panvicky nebo zapékaci formy
X X X X

Hotova jidla v obalech3)

1) Bez stfibrné, zlaté, platinové nebo kovové vrstvy/dekorace
2) Bz sklenénych nebo kovovych ¢asti, bez glazury s obsahem kovu
3) Je nutné Fidit se pokyny vyrobce ohledné maximalnich teplot.

X - vhodné
-- nevhodné
Co dalSiho je nutné zvazit...

» Potraviny jsou rlznych tvard a kvality.

Jsou pfipravovany v rliznych

mnozstvich. Proto se ¢as nutny k
pripravé a vykon potfebny k
rozmrazovani, ohfevu Ci pfipravé
muze lisit. Hrubé voditko: dvojité
mnozstvi = téméf dvojnasobek
casu.

Mikroviny vytvafi teplotu pfimo v
pokrmu. Z tohoto diivodu nemohou

byt vSechna mista prohfata soucasné.
Ohfivané pokrmy proto musite michat

¢i otacet, obzvlasté u vétsich
mnozstvi jidla.

* Vtabulkach je uveden ¢as dojiti.
Ponechte pokrm dojit, ve spotiebici
nebo venku, aby teplo mohlo byt
rozvedeno rovnomeérné.

» 'V pfipadé ryze dosahnete lepSich
vysledkU pfi pouziti plochych a Sirsich
misek.

6.4 Priklady vareni a nastaveni
vykonu

Udaje v nasledujici tabulce jsou jen
orientacni.
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Nastaveni vykonu

Pouziti spotrebice

+ 1000 W » Ohfivani tekutin
+ 900 W * Uvedeni do varu na zacatku vareni
« 800W * Vareni zeleniny
« 700 W * Rozpousténi zelatiny a masla
« 600 W * Rozmrazovani a ohfivani hlubokozmrazenych jidel
« 500 W « Ohfivani porci na talifi
» Vareni jidel ,v jednom hrnci*
« Vareni vajecnych jidel
* 400 W « Dalsi vareni jidel
+ 300W » Vareni choulostivych potravin
+ 200 W » Ohfivani détské vyzivy
* DusSeniryze
« Ohfivani choulostivych jidel
* Rozpousténi syrl
« 100 W Rozmrazovani masa, ryb, chleba

Rozmrazovani syrt, smetany, masla
Rozmrazovani ovoce a kolacu (Slehackové dorty)
Vykynuti tésta

Ohfivani studenych jidel a napojl

7. FUNKCE HODIN

7.1 Tabulka funkci hodin

Funkce hodin

Pouziti

©) DENNi CAS

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Viz ,Nastaveni ¢asu”.

Ja) MINUTKA

Pomoci této funkce nastavite odpocet (maximalné
23 hodin a 59 minut). Tato funkce nema zadny vliv
na provoz spotfebi¢e. Funkci MINUTKA mUlzete
zapnout kdykoliv; i u vypnutého spotfebice.

|->|  TRVANI

Slouzi k nastaveni délky provozu spotfebice. Pou-
zijte pouze v pripadé, ze je nastavena funkce trou-
by.

—>|  UKONCENI

Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotfebice. Pouzijte
pouze v pfipadé, ze je nastavena funkce trouby.
Funkci Trvani a Ukonceni Ize pouzit sou¢asné pro
naprogramovani automatického zapnuti a pozdéjsi-
ho vypnuti spotfebice (odlozeného startu).

Mezi funkcemi hodin se

@ prepina opakovanym

zmacknutim @

@ Pokud chcete nastaveni
funkce hodin potvrdit,

stisknate O nebo pockejte
pét sekund na automatické
potvrzeni.



7.2 Nastaveni funkce TRVANI
nebo UKONCENI

1. Stisknéte opakované @ dokud se
na displeji neobjevi =] nebo =1

Na displeji blika 2| nebo =1

2. Stisknutim 7 nebo — nastavite
hodnoty a stisknutim O je potvrdite.

U funkce Trvani |_)| nejprve nastavte

minuty a poté hodiny, u funkce Ukonceni

_)l nastavte nejprve hodiny a poté

minuty.

Po uplynuti ¢asové Ihaty zazni na dvé

minuty zvukovy signal. Na displeji blika

nastaveny &as a symbol [l nebo 1.

Trouba prestane pracovat.

3. Otocte ovladacem funkci trouby do
polohy vypnuto.

4. Zvukovy signal vypnete otevienim
dvifek trouby nebo stisknutim
jakéhokoliv tlacitka.

(i)

Pokud stisknete @ kdyz
nastavujete hodiny funkce

TRVANI [P, spotiebic
prejde na nastaveni funkce

UKONGENI =,

7.3 Nastaveni funkce MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud na

displeji nezaéne blikat L) a ,00*.
2. Funkci MINUTKA nastavite

stisknutim + nebo —.

8. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Vlozeni prisluSenstvi

Tvarovany rost:

Rost zasunte mezi vodici listy drazek
ro$ta a ujistéte se, Ze nozicky sméfuji
dolu.

CESKY 15

Nejprve nastavte sekundy, poté
minuty a pak hodiny.

Cas se nejprve vypocita v minutach a
sekundach. Kdyz nastavite ¢as del$i
nez 60 minut, zobrazi se na displeji

symbol hr.

Spotfebi¢ nyni pocita ¢as v hodinach a

minutach.

3. Funkce MINUTKA se po péti
sekundach spusti automaticky.
Po uplynuti 90% nastaveného Casu
zazni zvukovy signal.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
na dvé minuty zvukovy signal. "Na

displeji blika 00:00° a L. Zvukovy
signal vypnete otevienim dvifek
trouby nebo stisknutim jakéhokoliv
tlagitka.

(i)

Kdyz nastavite funkci
MINUTKA spolu s bézici
funkci TRVANi a
UKONCENI, zobrazi se na

displeji symbol Q

7.4 Méfic€ Casu

MéFi¢ ¢asu muzete pouzit ke zjisténi, jak
dlouho je trouba v provozu. Zapne se
ihned, jak za¢ne trouba hrat.

Méfi¢ Casu vynulujete stisknutim a
podrzenim + a—. Casovaé zacne opét
méfit Cas.
Méfi¢ ¢asu nelze pouzit
spole¢né s funkcemi: Trvani
=], Ukonceni =.
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Plech na peceni:

Plech na pecCeni zasunte mezi drazky
zvolené urovné rostu.

X;\

Spole¢né vlozeni tvarovaného rostu a
plechu na peceni:

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Pouziti funkce détské
bezpecnostni pojistky

Funkce détské bezpecnostni pojistky
brani ndhodnému pouZziti spotrebice.

1. Nenastavujte Zadnou funkci trouby.
2. Na dvé sekundy stisknéte a podrzte

soucasné D a+.
Zazni zvukovy signal. Na displeji se
zobrazi SAFE.
K vypnuti funkce détské bezpecnostni
pojistky zopakuijte krok 2.

9.2 Pouziti funkce Blokovani
tlacitek
Funkci blokovani tlacitek mazete

zapnout pouze tehdy, kdyz je spotfebi€ v
provozu.

Plech na peceni zasurite mezi drazky
zvolené urovné rostu a tvarovany rost v
drazkach nad nimi.

v v

NV

@ » Veskeré prislusSenstvi je z
ddvodu vy$Si bezpecnosti
vybaveno malymi zarezy
na horni strané pravého a
levého okraje. Tyto
zarezy takeé funguji jako
zafizeni proti pfeklopeni.

* Vysoky okraj kolem rostu
slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych
nadob.

Funkce blokovani tlacitek brani nahodné
zméné nastaveni teploty a ¢asu u
probihajici funkce trouby.

1. Zvolte funkci trouby a provedte
pozadované nastaveni
2. Na dvé sekundy stisknéte a podrzte

soucasné @ a +

Zazni zvukovy signal. Na displeji se
zobrazi Loc.

K vypnuti funkce blokovani tladitek
zopakujte krok 2.

@ Kdyz otocite ovladacem
teploty nebo stisknete
jakékoliv tlacitko, na displeji
se zobrazi Loc. Kdyz otocite
ovlada¢em funkci trouby,
spotrebi€ se vypne.



Kdyz spotfebi¢ vypnete,
zatimco je zapnuta funkce
blokovani tlacitek, tato
funkce se automaticky
prepne na funkci détska
bezpec€nostni pojistka. Viz
,Pouziti détské bezpecnostni
pojistky“.

9.3 Ukazatel zbytkového tepla
Kdyz spotfebi€ vypnete, na displeji se

zobrazuje ukazatel zbytkového tepla 3,
pokud je teplota v troubé vyssi nez 40
°C. Otocenim ovladacem teploty doleva
¢i doprava se zobrazi teplota trouby.

9.4 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se spotrebic
po urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
funkce trouby a vy nezménite zadné
nastaveni, automaticky vypne.

10. TIPY A RADY

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

AN\
(1)

Teploty a Casy peceni v
tabulkach jsou pouze
orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

10.1 Peceni moucnych jidel

» Vase trouba mUze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.
Sva obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a polohy rostu byste méli
proto upravit podle doporuceni
uvedenych v tabulkach.

* Vyrobce doporucuje pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

10.2 Tipy k pe€eni mouénych jidel
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Teplota (°C) Cas vypnuti (h)

30- 115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 230 585)

Po automatickém vypnuti spotfebi¢ opét
zprovoznite pomoci kteréhokoli tlacitka.

Automatickeé vypnuti
nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Trvani, Ukonceni.

9.5 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch spotfebice chladny.
Jestlize spotfebic vypnete, bude chladici
ventilator pokracovat v chlazeni az do
uplného ochlazeni spotiebice.

» Jestlize nemizete najit nastaveni pro
urcity recept, snazte se vybrat
podobné jidlo.

* Pokud pecete mouc¢na jidla na
nékolika Urovnich rostl, muzete dobu
peceni prodlouzit o 10-15 minut.

* RUzné vysoké moucniky a pecivo
mohou nejprve nerovnomeérné
zhnédnout. V takovém pfipadé ale
hned neménte teplotu. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

» P¥i del$i dobé peceni mlzete troubu
vypnout asi 10 minut pfed koncem
peceni, abyste vyuzili zbytkového
tepla.

PFi pe€eni zmrazeného jidla se mohou

plechy v troubé béhem peceni zkroutit.

Po ochlazeni se opét vyrovnaji.

Vysledek peceni

Mozna pricina

Reseni

Spodek kolace je prilis
svétly.

Nespravna poloha rostu.

Vlozte kola¢ na nizSi rost.
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Vysledek peceni

Mozna pric¢ina

Reseni

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
merny.

Teplota trouby je pfilis vy-
soka.

PFi pristim peCeni nastavte
0 néco nizsi teplotu trouby.

Kol&c¢ klesl a je mazlavy,
nepropeceny ¢i nerovno-
merny.

Prilis kratka doba peceni.

Prodluzte dobu peceni.
Dobu peceni nelze zkratit
zvySenim teploty.

Kolac klesl a je mazlavy,
nepropeceny Ci nerovno-
merny.

Ve smeési je prili§ mnoho
tekutin.

Pouzijte méné tekutiny.
Dodrzujte dobu treni tésta,
zejména pouzivate-li ku-
chynského robota.

Kolac je pfrilis suchy.

Teplota trouby je pfili§ niz-
ka.

PFi pristim peceni nastavte
vysSi teplotu trouby.

Kolag je prilis suchy.

P¥ili§ dlouha doba peceni.

PFi pfistim peceni nastavte
kratSi dobu peceni.

Kolaé hnédne nerovno-
mérné.

Teplota trouby je pfilis vy-
soka a doba peceni je
prili§ kratka.

Nastavte nizsi teplotu pe-
¢eni a prodluzte dobu pe-
ceni.

Kolaé hnédne nerovno-
mérneé.

Smeés je nerovnomerné ro-
Zlozena.

Smés rovnomérné rozlozte
na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané délce
peceni hotovy.

Teplota trouby je pfilis niz-
ka.

PFi pristim pe€eni nastavte
trochu vyssi teplotu trouby.

10.3 Peceni na jedné urovni

Peceni ve formé

Jidlo Funkce Teplota Cas (min) Poloha ros-
(°C) tu

Kulaty kola¢ nebo Pravy horky 150 -160 50-70 2

brioSka vzduch

Linecky kola¢ / Biskup- Pravy horky 140-160 70 -90 2

sky chlebicek vzduch

Sponge cake / PiSkoto- Pravy horky 140-150 35-50 2

vy kolac vzduch

Sponge cake / PiSkoto- Konvencni 160 35-50 2

vy kolac ohrev

Dortovy korpus - Pravy horky 170-180 10-25 2

kiehké tésto?) vzduch

Dortovy korpus - piSko- Pravy horky 150-170 20-25 2

tové tésto

vzduch
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Jidlo Funkce Teplota Cas (min) Poloha ros-
(°C) tu

Apple pie / Jableény Pravy horky 160 70-90 2

kolac (2 formy, @ 20 vzduch

cm, polozené uh-

lopFicné)

Apple pie / Jable¢ny Konvencni 180 70 -90 1

kolac (2 formy, @ 20 ohrev

cm, polozené uh-

lopFicné)

Tvarohovy kolac, Konvenéni 160 -170 60 -90 1

plechz) ohfev

1) Pfedehfejte troubu.

2) Pouzijte hluboky pekac / plech.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Funkce Teplota Cas (min) Poloha ros-

(°C) tu

Kynuta pletynka / vén-  Konvenéni 170-190 30-40 2

ec ohfev

Vanoéni étola1) Konvencni 160-180 50-70 2
ohrev

Chléb (zitny chléb)!)  Konvencni 2
ohrev

nejprve 230 20

potom 160-180 30-60

Zakusky z listového Konvencni 190-210 20-35 2

tésta s krémem/Ba-  ohrfev

nénky1)

Pigkotova roléda1) Konvenéni 180 - 200 10 -20 2
ohrev

Drobenkovy kolac (su- Pravy horky 150-160 20-40 3

chy) vzduch

Maslovy mandlovy ko-  Konvenéni 190-210 20-30 2

148 / cukrové kolagky1) ohrev

Ovocné kolace (kynuté Pravy horky 150-160 35-55 8

tésto / piskotove tés- vzduch

t0)2)

Ovocné kolace (kynuté Konvenéni 170 35-55 1

tésto / piSkotove tés- ohrev

to)z)
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Jidlo Funkce Teplota Cas (min) Poloha ros-
(°C) tu
Ovocné kolace z kieh-  Pravy horky 160-170 40-80 3
kého tésta vzduch
Kynuty kola€ s jemnou  Konvenéni 160-180 40-80 2
naplni (napf. tvaroh, ohrev
smetana, pudink)1)
1) Predehrejte troubu.
2) Pouzijte hluboky pekac / plech.
Susenky
Jidlo Funkce Teplota Cas (min) Poloha ros-
(°C) tu
Susenky z kfehkého Pravy horky 150-160 10-20 3
tésta vzduch
Short bread / Maslové  Pravy horky 140 20- 35 3
suSenky / Prouzky tés- vzduch
ta
Short bread / Maslové  Konvenéni 160 20 - 30 2
susenky / Prouzky t&s- ohfev
tal)
Susenky z piskotového Pravy horky 150-160 15-20 2
tésta vzduch
Snéhové pusinky Pravy horky 80 -100 120 - 150 1
vzduch
Makronky Pravy horky 100-120 30-50 3
vzduch
Susenky z kynutého Pravy horky 150-160 20-40 3
tésta vzduch
Drobné pecivo z listo-  Pravy horky 170-180 20-30 3
vého téstal) vzduch
Pecivol) Kovnvenc':ni 190-210 10-25 2
ohfev
Small cakes / Malé ko- Pravy horky 160 20-35 3
Iéc':ky1) vzduch
Small cakes / Malé ko- Konvenéni 170 20-35 2
ohfev

lacky)

1) Predehrejte troubu.



10.4 Nakypy a zapékana jidla
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Jidlo Funkce Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Zapecene tés-  Konvencni 180 - 200 45 - 60 1

toviny ohrev

Lasagne Konvencéni 180 - 200 25-40 1
ohrev

Zapékana zele- Turbo gril 160 - 170 15-30 1

nina®)

Bagety zape- Pravy horky 160 - 170 15-30 1

¢ené s roztave- vzduch

nym syrem

Sladké nakypy Konvenéni 180 - 200 40 - 60 1
ohrev

Rybi nakypy Konvencéni 180 - 200 30-60 1
ohfev

PInéna zeleni-  Pravy horky 160 - 170 30 - 60 1

na vzduch

1) Predehfejte troubu.

10.5 Peceni na vice Urovnich

Pouzijte funkci Pravy horky vzduch.

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu

Zakusky z listového 160 - 180 25-45 1/3

tésta s krémem / Ba-

nénky1)

Kola¢ s drobenkou, 150 - 160 30 - 45 1/3

suchy

1) Predehfejte troubu.

Susenky / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu

Susenky z kiehkého 150 - 160 20-40 1/3

tésta

Short bread / Maslové 140 25-45 1/3

suSenky / Prouzky
tésta
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha ros-
tu

Susenky z piSkotove- 160 - 170 25-40 1/3

ho tésta

Snéhové pusinky 80 - 100 130-170 1/3

Makronky 100 - 120 40 - 80 1/3

Susenky z kynutého 160 - 170 30 - 60 1/3

tésta

10.6 Pfiprava pizzy

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

Pizza (tenké)1) 200 - 230 15-20 3

Pizza (s velkou napl- 180 - 200 20-30 3

ni)2)

Ovocné kolace 180 - 200 40 - 55 3

Spenatovy kolad 160 - 180 45 - 60 3

Slany lotrinsky kolaé 170 - 190 45 - 55 3

(Pikantni kolac)

Svycarsky kolag 170 - 190 45 - 55 3

Tvarohovy dort 140 - 160 60 - 90 3

Jablec¢ny kolag, s horni 150 - 170 50 - 60 3

vrstvou

Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 3

Nekvageny chléb?) 230 10-20 3

Listové tésto s népln|'1) 160 - 180 45-55 3

Flammekuchen (al- 230 12-20 3

saskeé jidlo podobné

pizze)1)

Pirohy (ruské pirohy s 180 - 200 15-25 3

naplni)1)

1) Predehfejte troubu.
2) pouzijte hluboky pekaé / plech.
10.7 PecCeni masa

* Velké pecené muzete péct pfimo v
hlubokém plechu nebo na tvarovaném

roStu nad hlubokym plechem (je li

soucasti prislusenstvi).

Libové maso doporuéujeme péct v
pekaci s poklici. Maso bude

Stavnatéjsi.



« VSechny druhy masa, které by mely
zhnédnout, nebo mit po upeceni
karcicku, mizete péct v pekaci bez
poklicky.

* K peceni masa pouzivejte
zaruvzdorné nadoby (viz pokyny
vyrobce).

* Velké pecené muzete péct pfimo v
hlubokém pekadi / plechu (je-li
soucasti prisluSenstvi) nebo na
tvarovaném rostu nad timto plechem.

* Libové maso doporucujeme péct v
pekaci s poklici. Maso tak bude
Stavnatéjsi.

* VSechny druhy masa, které by mély
zhnédnout, nebo mit po upeceni
karcicku, mizete péct v pekaci bez
poklicky.

10.8 Tabulka pro peceni masa
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Maso a ryby doporucujeme péct ve
spotrebici az od hmotnosti 1 kg.
Abyste zabranili pfipékani stavy nebo
tukl z masa na plechu, nalijte do
hlubokého pekace / plechu trochu
tekutiny.

Podle potreby otocte peceni (za 1/2 -
2/3 doby peceni).

Velké kusy pecené nebo drubeze
nékolikrat v pribéhu peceni potiete
vlastni $tavou. Lépe se tak upecou.
Spotiebi¢ mlzete vypnout pfiblizné 10
minut pfed koncem doby peceni a
vyuzit zbytkového tepla.

Hovézi
Jidlo Funkce Mnozstvi Vykon Teplota Cas (min) Poloha
(Watty) (°C) rostu
Dusené  Kon- 1-15kg 200 230 60 - 80 1
maso vencni
ohfev

Vepiové

Jidlo Funkce Mnozstvi Vykon Teplota Cas (min) Poloha
(Watty) (°C) rostu

Plec, Turbo 1-1,5kg 200 160 - 180 50-70 1

krkovice,  gril

kyta v cel-

ku

Sekana Turbo  750g-1 200 160 - 170 35-50 1

gril kg

Veprové  Turbo 750g-1 200 150 - 170 60 -75 1

koleno gril kg

(pred-

varené)

Teleci

Jidlo Funkce Mnozstvi Vykon Teplota Cas (min) Poloha
(Watty) (°C) rostu

Teleci pe- Turbo  1kg 200 160 - 180 50-70 1

cené gril
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Jidlo Funkce Mnozstvi Vykon Teplota Cas (min) Poloha
(Watty) (°C) rostu
Teleci ko- Turbo  1,5-2kg 200 160 - 180 75-100 1
leno gril
Jehnéci
Jidlo Funkc Mnozstvi Vykon Teplota (°C) Cas (min) Poloha
e (kg) (Watty) rostu
Jehnédi Turbo 1-1.5 200 150 - 170 50-70 1
kyta, jeh-  gril
néci pe-
cené
Dribez
Jidlo Funkce Mnozstvi Vykon Teplota Cas (min) Poloha
(Watty) (°C) rostu
Kusy drd- Turbo 200 -250 200 200-220 20-35 1
beze gril g kazda
Pulka Turbo 400 -500 200 190-210 25-40 1
kurete gril g kazda
Kure, broj- Turbo 1-1,5kg 200 190-210 30-45 1
ler gril
Kachna Turbo 1,5-2kg 200 180-200 180 - 200 1
gril
Ryby (dusené)
Jidlo Funkc Mnozstvi Vykon Teplota Cas (min) Poloha
e (kg) (Watty) (°C) rostu
Celaryba Kon- 1-15 200 210-220 30-45 1
nad 1kg  vencéni
ohfev
Pokrmy
Jidlo Funkc Mnozstvi Vykon Teplota Cas (min) Poloha
e (kg) (Watty) (°C) rostu
Sladké Pravy - 200 160-180 20-35 1
pokrmy horky
vzduch
Pikantni Pravy - 400 - 160-180 20-45 1
pokrmy s horky 600

varenymi  vzduch
prisadami

(nudle, ze-

lenina)
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Jidlo Funkc Mnozstvi Vykon Teplota Cas (min) Poloha
e (kg) (Watty) (°C) rostu
Pikantni Pravy - 400 - 160-180 30-45 2
pokrmy se horky 600
syrovymi  vzduch
prisadami
(brambor,
zelenina)
10.9 Gril * Prazdnou troubu vzdy pfedehrejte po
dobu péti minut pomoci grilovaci
* Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené funkce.
teploté.

* Rost zasunte do polohy uvedené v
tabulce pro grilovani.

» Do prvni polohy rostu vzdy zasurite
plech na zachyceni stavy.

* Grilujte pouze ploché kousky masa
nebo ryb.

POZOR!
Vzdy grilujte se zavienymi
dvirky trouby.

Gril

Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Hovézi pe¢ené, 210 - 230 30-40 30-40 1
stfedné prope-

¢ena

Hovézi filet, 230 20 - 30 20-30 1
stfedné prope-

ceny

Veprové kotlety 210 - 230 30-40 30-40 1
Teleci kotlety 210 - 230 30-40 30 - 40 1
Jehnéci kotlety 210 - 230 25-35 20-35 1
Celé ryby, 500 210 - 230 15-30 15-30 1
-1000g

Velkoplosny gril

Jidlo Cas (min) Poloha rostu

1. strana 2. strana

Burgers / Karbanat- 9-13 8-10 3

ky

Veprovy platek 10-12 6-10 2
Klobasy 10-12 6-8 3
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Jidlo Cas (min) Poloha rostu
1. strana 2. strana

Hovézi steaky / tel- 7 -10 6-8 3

eci steaky

Toast / Topinky 1-3 1-3 8

Topinky s oblohou 6-8 - 2

10.10 Mrazené potraviny Pouzijte funkci Pravy horky vzduch.

» Potraviny rozbalte nebo zbavte obald.
Potraviny polozte na talif.

» Nezakryvejte je talifem ani miskou.
Mohlo by tak dojit k prodlouzeni doby

rozmrazovani.
Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha rostu
Mrazena pizza 200 - 220 15-25 B
Americka mrazena 190 - 210 20-25 3]
pizza
Chlazena pizza 210 - 230 13-25 B
Mrazena pizza snack 180 - 200 15-30 3
Hranolky, tenkel) 210-230 20-30 3
Hranolky, silne™) 210 -230 25-35 3
Amer. brambory, 210 - 230 20-35 3
krokety1)
Opecena bramboro- 210 - 230 20-30 3
va kase
Lasagne / Cannello- 170 - 190 35-45 2
ni, Cerstvé
Mrazené lasagne/ 160 - 180 40 - 60 2
cannelloni
Kureci kfidla 190 - 210 20 - 30 8

1) pyi pec€eni dvakrat az tfikrat obrat'te.
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Tabulka pro mrazena hotova jidla

Jidlo Funkce Teplota Cas (min) Poloha rostu
(°C)

Mrazena piz- Konvenéni ohfev  podle po-  podle pokynt 2

zal) kynud vyr-  vyrobce
obce

Hranolkyz) (300 Konvenéni ohfev 200 - 220  podle pokynt 2

- 600 g) nebo Turbo gril vyrobce

Bagety3) Konvencéni ohfev pod[e po- pgdle pokynt 2
kyna vyr-  vyrobce
obce

Ovocny kolac Konvenéni ohfev  podle po-  podle pokynu 2
kynG vyr-  vyrobce
obce

1) Predehfejte troubu.
2) pj peceni dvakrat az tfikrat obrat'te.
3) Predehfejte troubu.

10.11 Rozmrazovani » Nezakryvejte potraviny misou €i
) ) talifem, ponévadz by to mohlo
« Odstrante obal z potravin a potraviny prodlouzit dobu rozmrazovani.

poté polozte na talif.
« Pouzivejte prvni Uroven rostu zdola.

Jidlo Mnozstvi Doba rozm- Dalsi ¢as Poznamky

razovani rozmrazo-
(min) vani (min)

Kure 1 kg 100 - 140 20-30 Kure polozte na obraceny pod-
Salek na velky talif. V poloviné
doby obratte.

Maso 1 kg 100 - 140 20-30 V poloviné doby obratte.

Maso 500 g 90 -120 20 -30 V poloviné doby obratte.

Pstruh 150 g 25-35 10-15 -

Jahody 300g 30-40 10-20 -

Maslo 250 g 30-40 10-15 -

Smetana 2x200g 80-100 10-15 Smetanu naslehejte, kdyz je
stale jeSté misty lehce zmraze-
na.

Zdobeny 1,4 kg 60 60 -

dort
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10.12 Zavarovani - Spodni

ohrev

» Pro zavafovani pouzivejte pouze
zavarovaci sklenice, které jsou na
trhu dostupné ve stejné velikosti.

» Sklenice se Sroubovacim uzavérem
nebo bajonetovym uzavérem nejsou

vhodné.

* Pro tuto funkci pouzivejte prvni
polohu rostu odspodu.

» Na plech na peceni nedaveijte vice

nez Sest litrovych zavarovacich

sklenic.

Mékké ovoce

« Sklenice naplnite rovhomérné a

uzavrete je.

» Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
» Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru
vody, aby v troubé bylo dostatec¢né

vihko.

+ Jakmile za¢ne tekutina v prvnich
sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi
za 35-60 minut), troubu vypnéte nebo
snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  Dalsi vareni pri
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)

Jahody / Boravky / 160 - 170 35-45 -

Maliny / Zraly an-
grest

Peckoviny
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  DalSi vareni pfi
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)
Hrusky / Kdoule / 160 - 170 35-45 10-15
Svestky
Zelenina
Jidlo Teplota (°C) Doba zavarovani  Dalsi vareni pfi
do zacatku perleni 100 °C (min)
(min)
Mrkev1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana 160 - 170 50 - 60 5-10
zelenina
Kedlubny / Hrasek / 160 - 170 50 - 60 15-20

Chrest

1) po vypnuti spotfebice nechte stat v troubé.

10.13 Sus8eni - Pravy horky vzduch

Jidlo

Teplota (°C)

Cas (hod)

Poloha rostu

Fazole

60 -70

6-8

8
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Jidlo Teplota (°C) Cas (hod) Poloha rostu

Papriky 60-70 5-6 3

Polévkova zelenina 60 - 70 5-6 3

Houby 50 - 60 6-8 3

Byliny 40 - 50 2-3 3

Svestky 60 - 70 8-10 3

Merurky 60 -70 8-10 3

Jable¢né platky 60 -70 6-8 3

Hrusky 60 -70 6-9 3

10.14 Tabulky pro vareni

pomoci mikrovin

Rozmrazovani masa

Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky

(Watty) (9) konce (min)

Celé kusy 200 500 10-12 10-15 V poloviné

masa doby ob-
ratte.

Steak 200 200 3-5 5-10 V poloviné
doby ob-
rat'te; ode-
berte rozm-
razené casti.

Michana se- 200 500 10-15 10-15 V poloviné

kana doby ob-
rat'te; ode-
berte rozm-
razené casti.

Gulas 200 500 10-15 10-15 V poloviné
doby ob-
rat'te; ode-
berte rozm-

razené casti.




30

www.electrolux.com

Rozmrazovani driibeze

Jidlo Vykon
(Watty)

Mnozstvi

(9)

Cas (min)

Cas do
konce (min)

Poznamky

Kure 200

1 000

25-30

10-20

V poloviné
doby ob-
ratte; zak-
ryjte rozmra-
zeneé casti
hlinikovou
folii.

Kureci prsa 200

100 - 200

10-15

V poloviné
doby ob-
rat'te; zak-
ryjte rozmra-
zené casti
hlinikovou
folii.

Kureci steh- 200
na

100 - 200

10-15

V poloviné
doby ob-
ratte; zak-
ryjte rozmra-
zené casti
hlinikovou
folii.

Kachna 200

2000

45 - 60

20-30

V poloviné
doby ob-
rat'te; zak-
ryjte rozmra-
zené Casti
hlinikovou
folii.

Rozmrazovani ryb

Jidlo Vykon
(Watty)

Mnozstvi

(9)

Cas (min)

Cas do
konce (min)

Poznamky

Cela ryba 100
nad 1 kg

500

10-15

15-20

V poloviné
doby ob-
ratte.

Rybi filety 100

500

10-12

15-20

V poloviné
doby ob-
rat'te.

Rozmrazovani klobas

Jidlo Vykon
(Watty)

Mnozstvi

(9)

Cas (min)

Cas do
konce (min)

Poznamky

Narezana 100
klobasa

100

2-4

20-40

V poloviné
doby ob-
rat'te.




Rozmrazovani mléénych vyrobku
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Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky
(Watty) (9) konce (min)

Tvaroh 100 250 10-15 25-30 Odstrante
hlinikove
casti obalu,
v poloviné
doby ob-
rat'te.

Maslo 100 250 3-5 15-20 Odstrante
hlinikové
¢asti obalu,
v poloviné
doby ob-
ratte.

Syr 100 250 3-5 30 - 60 Odstrante
hlinikové
casti obalu,
v poloviné
doby ob-
ratte.

Smetana 100 200 7-12 20-30 Odstrante
hlinikové
vrchni ¢asti
obalu, v po-
loviné doby
promicheijte.

Rozmrazovani kolact/peciva
Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky
(Watty) konce (min)

Kynuté tésto 100 1 kus 2-3 15-20 V poloviné
doby otocte.

Tvarohovy 100 1 kus 2-4 15-20 V poloviné

dort doby otocte.

Dort (zdobe- 100 1 kus 1-2 15-20 V poloviné

ny) doby otocte.

Suchy kola¢ 100 1 kus 2-4 15-20 V poloviné

(napf. pisko- doby otocte.

tova buchta)

Ovocny ko- 100 1 kus 1-2 15-20 V poloviné

lac doby otocte.

Chléb 100 1000g 15-20 10-15 V poloviné
doby ob-

ratte.
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Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky
(Watty) konce (min)

Krajeny 100 500 g 8-12 10-15 V poloviné

chléb doby ob-
ratte.

Bagety/ 100 4 kusy peCi- 5-8 5-10 V poloviné

kaiserky va doby ob-
rat'te.

Rozmrazovani ovoce

Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky

(Watty) (9) konce (min)

Jahody 100 300 8-12 10-15 Rozmrazte
zakryté, v
poloviné do-
by promi-
chejte.

Svestky, 100 250 8-10 10-15 Rozmrazte

treSné, mali- zakryté, v

ny, bortvky, poloviné do-

merunky by promi-
chejte.
Vareni / taveni
Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky
(Watty) (9) konce (min)

Cokolada/ 600 150 2-3 - V poloviné

¢okoladova doby promi-

poleva chejte.

Maslo 200 100 2-4 - V poloviné
doby promi-
chejte.

Rozmrazovani - ohfivani
Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky
(Watty) konce (min)

Détska vyzi- 300 200 g 2-3 - V poloviné

va ve skleni- doby promi-

cich chejte; zkon-
trolujte te-
plotu.

Détské mlé- 1000 200 g 0:20-0:40 - Do lahvicky

ko (lahev vlozte IZicku,

180 ml) zamichejte,

zkontrolujte
teplotu.
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Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky
(Watty) konce (min)

Polotovary 600 400-500g 14-20 5 Odstrante
hlinikové
¢asti obalu,
v poloviné
doby ob-
rat'te.

Mrazena ho- 400 400-500g 4-6 5 Odstrarite

tova jidla hlinikové
¢asti obalu,
v poloviné
doby ob-
ratte.

Mléko 1000 1 kelimek 1:15-1:45 - Do nadobky

asi 200 ml vlozZte IZi€ku.

Voda 1000 1 kelimek 1:30-2 - Do nadobky

asi 200 ml vlozte IZiCku.

Omacka 600 200 ml 1-2 - V poloviné
doby promi-
chejte.

Polévka 600 300 ml 2-4 - V poloviné
doby promi-
chejte.

Tabulka pro vareni
Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky
(Watty) konce (min)

Cela ryba 500 500 g 8-10 - Pripravuijte

nad 1 kg zakryté, na-
dobu néko-
likrat otocte.

Rybi filety 500 500 g 6-8 - Pripravujte
zakryté, na-
dobu néko-
likrat otocte.

Zelenina, 600 500 g 12 -16 - Pridejte asi

kratky cas 50 ml vody,

vareni, pripravujte

gerstval) zakryte, v
poloviné do-
by promi-

chejte.
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Jidlo Vykon Mnozstvi  Cas (min) Cas do Poznamky
(Watty) konce (min)
Zelenina, 600 500 g 14-18 - Pridejte asi
kratky ¢as 50 ml vody,
vareni, pfipravujte
zmrazenal) zakryté, v
poloviné do-
by promi-
chejte.
Zelenina, 600 500 g 14 - 20 - Pridejte asi
dlouhy ¢as 50 ml vody,
vareni, pripravujte
gerstval) zakryte, v
poloviné do-
by promi-
chejte.
Zelenina, 600 500 g 18-24 - Pridejte asi
dlouhy ¢as 50 ml vody,
vareni, pripravujte
zmrazenal) zakryte, v
poloviné do-
by promi-
chejte.
Brambory ve 1 000 800g+600 5-7 300 W/ 15 - Varte zak-
slupce ml 20 ryté, v polo-
viné doby
promichejte.
Ryze 1000 300g+600 4-6 - Varte zak-
ml ryté, v polo-
viné doby
promichejte.
Prazena ku- 1000 - 3-4 - Kukufici k
kufice uprazeni
vlozte na ta-
lifi na spod-
ni uroven.

1) V&echnu zeleninu pfipravujte zakrytou.

Tabulka kombinované funkce
Pouze u vybranych modeld.
Predehfejte rozpékaci talif: 4 minuty

pFi 700 W.

» Pouzijte grilovaci a mikrovinné

funkce.
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Jidlo Nadoby Vy- Teplota Cas Polo- Poznamky
kon (°C) (min) ha
(Wat- rostu
ty)
2 kureci pul- Sklenéna misa se sit- 300 220 40 2 Zapnéte na
ky (2x600 kem 20 minut, 5
9) minut ¢as do-
jiti.
zapékané Zapékane jidlo 300 200 40 2 10 minut ¢as
brambory (1 dojiti.
kg)
Veprova pe- Sklenéna misa se sit- 300 200 70 1 V pribéhu
cené z krko- kem obracejte, 10
vice (1 100 minut ¢as do-
9) jiti.

11. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k Cisténi

* Predni stranu spotfebiCe otfete
mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a myciho
prostiedku.

» K isténi kovovych ploch pouzivejte
bézny Cistici prostredek.

« Vnitfek spotiebiCe Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk(
jidel maze zpusobit pozar.

* Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi
trouby.

* Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

» Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi,
necistéte je agresivnimi Cisticimi
prostifedky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v my¢ce nadobi. Mohlo by
dojit k posSkozeni nepfilnavého
povrchu.

11.2 Vyjmuti drazek na rosty

Pfed udrzbou zkontrolujte, zda spotfebic
jiz vychladl. Hrozi nebezpeci popaleni.

K vycisténi spotfebice vyjméte drazky na

rosty.

1. Drazky opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z predniho uchytu.

i

D
3%2 ]

\>

2. Odtahnéte predni konec drazek na
rosty od stény trouby.

3. Drazky vytahnéte ze zadniho uchytu.

Drazky na rosty instalujte stejnym

postupem v opa¢ném poradi.

11.3 Vyména zarovky

Na dno vnitiku spotiebiCe polozte
mékkou latku. Zabranite tak poSkozeni
krytu zarovky a vnitfku trouby.

& UPOZORNENI!

Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem! Pfed vymeénou
zarovky vypnéte pojistky.
Zarovka trouby a jeji kryt
mohou byt horké.
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POZOR!

Horni zarovka

Halogenovou Zarovku vzdy

drzte v kusu latky, aby na 1.
jejim povrchu nedoslo ke

pripaleni mastnoty.

1. Vypnéte spotrebic.

2. Vytahnéte pojistky v pojistkové 4.

Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte je;.

2. Sklenény kryt vyCistéte.
3. Zarovku vyménte za vhodnou
zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

skFince nebo vypnéte jistic.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

UPOZORNEN!

Viz kapitoly o bezpec€nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Nasadte sklenény kryt.

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Trouba nehreje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehreje.

Nejsou provedena nutna
nastaveni.

Zkontrolujte, zda jsou nas-
taveni spravna.

Trouba nehfeje.

Je zapnuta funkce automa-
tického vypnuti.

Viz ,Automatické vypnuti®.

Trouba nehreje.

Détska bezpecnostni po-
jistka je zapnuta.

Viz ,Pouziti détské bezpec-
nostni pojistky*.

Trouba nehreje.

Je uvolnéna pojistka.

Zkontrolujte, zda pricinou
zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka uvoliuje
opakovang, obratte se na
autorizovaného elektrikare.

Osvétleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vyménite zarovku.

Dokonceni jidel trva prilis
dlouho nebo se jidla
pripravi prilis rychle.

Teplota je prilis vysoka ne-
bo nizka.

Nastavte teplotu podle
potreby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
prilis dlouho.

Po dokonéeni pfipravy ne-
nechaveijte jidla v troubé
déle nez 15-20 minut.

Na displeji se zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni
uvedeny v tabulce.

Jedna se zavadu na elek-
troinstalaci.

* Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkoveé skfince.

» Pokud se chybovy kod
na displeji zobrazi zno-
vu, kontaktujte oddéleni
péce o zakazniky.
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12.2 Servisni Udaje se nachazi na pfednim ramu vnitini ¢asti
] . Lo ) spotiebi¢e. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemuzete vyfesit sami, vnitini ¢asti spotfebice.

obrat'te se prosim na autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné Udaje pro servisni stredisko
najdete na typovém 8titku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:
Model (MOD.)
Vyrobni €islo (PNC) e

Sériové Cislo (SN) e

13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené

symbolem C) Obaly vyhodte do
prislusnych odpadnich kontejnert k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice
urCeneé k likvidaci. SpotrebiCe oznacené

symbolem E nelikvidujte spolu s
domovnim odpadem. Spotrebic
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni Gfad.
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