Elektricka fritéza s vyjimatelnou nadobou « NAVOD K OBSLUZE (€2) 4-10
Elektrické fritéza s vyberatelnou nédobou » NAVOD NA OBSLUHU _

Virtuoso




E3

E4







Elektricka fritéza s vyjimatelnou nadobou

eta 0172
NAVOD K OBSLUZE

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

— Pred prvnim uvedenim do provozu si pozorné prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit do spravné zapojené a uzemnéné zasuvky
dle CSN!

— Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych
pfipadech zaneste spotrebi¢ do odborného servisu k provéreni jeho bezpe€nosti
a spravné funkce.

- Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

- Spotiebic je ur¢en pouze pro pouziti v domacnosti a podobné tcely (pfiprava
pokrmti)! Neni uréen pro komeréni pouzitil

— Spotrebi¢ neni ur€en pro pouzivani osobami (véetné déti), jejichz fyzicka, smyslova
nebo mentalni neschopnost, ¢i nedostatek zkuSenosti a znalosti zabraruje
v bezpe&ném pouzivani spotrebice, pokud na né nebude dohlizeno nebo pokud nebyly
instruovany ohledné pouziti spotfebi¢e osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost.
Na déti by se mélo dohlizet, aby se zajistilo, Ze si nebudou se spotrfebi¢em hrat.

— Spotrebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu fritovani.

— Fritézu pouzivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostatecné
vzdalenosti od hoflavych pfedmétl (napf. zaclony, zavésy, dievo atd.), tepelnych
zdrojl (napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrchi (dfezy, umyvadia
atd.).

— Pred pfipojenim k elektrické zasuvce musi byt ve fritéze tuk nebo olej vhodny ke
smazeni.

— Fritéza (topné téleso) je vybavena tepelnou ochranou proti prehfati.

— Spotrebi¢ neprenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi
Urazu popalenim. Pfi manipulaci se spotfebi¢em pouzivejte prolisy a drzadlo.

- Fritovaci kos s potravinami spoustéjte do rozpaleného tuku pomalu!

- Ovladaci panel nikdy neponofujte (ani ¢astec¢né) do vody a nemyjte pod tekouci
vodou!

— Pred kazdym pfipojeni spotfebice do el. sité zkontrolujte, zda je spina¢ C4 v poloze
0 (vypnuto).

— Nikdy ve fritéze neohfivejte vodu.

— Nepouzivejte samostatné topné téleso k ohrevu jinych kapalin (napf. vody) v jinych
nadobach!

— Nedotykejte se pfi fritovani okrajd nadoby, sklenéného prlzoru ve viku a mist, kde
vystupuje para, hrozi nebezpeci popaleni a opareni. Dejte také pozor na horkou paru
vystupujici po otevreni vikal

— Pred fritovanim odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE-sacéek atd.).

— Pouzivejte vzdy kvalitni olej nebo tuk vyrobcem ureny k fritovani.
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— Fritovaci tuk nebo olej plfite pouze do suché a chladné nadoby, tuk pred
pouzitim nakrajejte na mensi kostky. Nekombinujte smési tuku a oleje! @
Zabranite tak vykypéni naplné!

— Hladinu fritovaci naplné (oleje nebo tuku) je nutno udrzovat mezi ozna¢enim
MIN a MAX, aby nedoslo k prehrati nebo preteceni.

— Fritovaci naplit obménuijte vzdy, pokud je zbarvena dohnéda €i zhoustne, nepfijemné
pachne a pokud pfi zahrati koufi nebo péni.

— P¥i pouzivani staré fritovaci naplné je mozné samovzniceni. V pripadé nahlého vzplanuti
odpojte spotrebi¢ od elektrické sité a napln uhaste priklopenim vika fritézy.

— Po ukonceni prace vzdy odpojte spotrebi¢ od el. sité vytazenim vidlice napajeciho
pfivodu z elektrické zasuvky.

— Napéjeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedmeéty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Spotfebic je pfenosny a je vybaven pohyblivym pfivodem s vidlici, jenz zabezpe&uje
dvoupdlové odpojeni od el. sité.

-V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— JestliZe je napajeci pfivod tohoto spotfebi¢e poSkozen, musi byt nahrazen specialnim
pfivodem nebo sadou pfivodU, které jsou dostupné u vyrobce nebo u jeho servisniho
technika.

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfislusenstvim od vyrobce.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny UcCel, nez pro ktery je uréen a popsan
v tomto navodu!

- Vyrobce neodpovida za skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotiebice
a prislusenstvi (napt. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)

a neni odpovédny ze zaruky za spotrebi¢ v pfipadé nedodrzeni vy$e uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1)
A - plast fritézy

A1 - upevriovaci lista A3 - tlacitko aretace vika
A2 — prolisy pro prenaseni A4 — otvory pro panty
B - nadoba

B1 - prolisy pro pfenaseni
C - ovladaci panel

C1 - topné téleso C5 - kontrolni svétlo (teploty)

C2 - vodici prolisy C6 - bezpecnostni spinac

C3 - regulator teploty C7 - tlacitko RESET

C4 - spina¢ 0/I (vypnuto/zapnuto) C8 - napgjeci pfivod

s kontrolnim svétlem C9 - ulozny prostor

D - fritovaci ko$

D1 - drzadlo D2 - tladitko aretace vyklapéni drzadla
E - viko

E1 - panty E4 —filtr

E2 - prizor (prdhled) E5 - permanentni filtr

E3 - kryt



ll. POKYNY K POUZITI

Odstrante veSkery obalovy material a vyjméte fritézu s pfislusenstvim. Z fritézy
odstranite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim
umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodeé s pfidavkem saponatu,
dikladné oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.

Sestaveni jednotlivych dilcti (obr. 2, 3, 4, 5, 6)

- Fritovaci nadobu B zasunte do plasté A.

- Ovladaci panel C s topnym télesem C1 zasunte do nadoby B tak, ze dva vodici prolisy
D2 nasunete na upevnovaci liSty A1 (ozve se slySitelné klapnuti). Pokud nebude
ovladaci panel s topnym télesem spravné upevnén (zasunut) v listé, bezpecnostni
spina¢ €6 neumozni provoz fritézy.

- Drzadlo kose D1 vyklopte do vodorovné polohy, dojde k zajisténi jeho aretace (ozve se
slySitelné klapnuti) a ko$ D je mozné vyjmout z fritézy.

- Po vloZeni koSe do fritézy sklopite drzadlo pomoci tladitka aretace D2.

- Viko E otevrete stisknutim tlacitka A3 a tahem ho odejméte z plasté fritézy.

Opaénym postupem vSechny dilce opét miiZzete rozlozit/vyjmout (pfipadné slozit).

Ochrana proti prehrati (obr. 9)

Fritéza je vybavena bezpecnostni tepelnou pojistkou, ktera odpoji topné téleso v pripadé,
ze by doslo k zapnuti s nedostateénym mnozstvim, pfipadné zcela bez fritovaci napiné.
Pokud fritéza po pfipojeni k el. siti a zapnuti nefunguje, stisknéte vhodnym nastrojem
(napf. malym Sroubovakem) tlacitko C7 (RESET).

Umistéte sestavenou fritézu na rovny suchy povrch (napft. kuchyrisky stdl) ve vysce
minimalné 85 cm, mimo dosah déti, vidlici napajeciho privodu C8 pripojte k elektrické siti.
Fritovaci napln vlijte do nadoby B po rysku MAX. Spina¢ C4 prepnéte do polohy ,I%,
rozsviti se Cervené kontrolni svétlo (obr. 8). Oto€nym regulator C3 nastavte zvolenou
teplotu (informaci o pozadované teploté ziskate na etiketé potraviny nebo v tabulce
tohoto navodu).

Naplri nechte zcela rozehrat (cca 10 minut). Dosahnuti spravné teploty signalizuje ¢ervené
kontrolni svétlo C5 (informaci o doporu¢eném &asu pfipravy ziskate na etiketé potraviny
nebo v tabulce tohoto navodu). Naplnény ko$ D pomalu vliozte do nadoby B. Nasledné
priklopte viko E a fritovani mlze zacit. V pr@ibéhu fritovani doporuc¢ujeme obcas potraviny
promichat, aby se zabranilo jejich slepeni. Po skon&eni pfipravy potravin prfepnéte spinac
C4 do polohy ,,0“. Drzadlo koSe D1 vyklopte do vodorovné polohy, kos se tak vyzdvihne
nad hladinu fritovaci naplné do odkladaci polohy. Potraviny nechejte okapat od
prebyte¢ného oleje.

Upozornéni
V prlibéhu zahfivani mlze dochdazet k cyklovani termostatu (rozsvécovani ¢erveného
kontrolniho svétla). Tento jev nepovazujte za zavadu.

Pfiprava fritovanych potravin

— Vlhké potraviny urené k fritovani je nutné osusit (napf. v utérce). Potraviny korerite vzdy
po fritovani, kofenéni neprovadéjte nad fritovaci nadobou nebo v priibéhu fritovani.

— Nékteré potraviny (maso, ryba) je mozno obalovat. Pfi obalovani dbejte na rovnomérné
obaleni a diikladné oklepani prebytec¢né strouhanky.
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— Potraviny, jako jsou koblihy apod., je mozné fritovat jako plovouci v naplni bez @
kose.

— Kurata apod., rozpulte. Zabranite tim i naslednému opareni pfi vyjimani z kosSe.

— Pri fritovani potravin, napf. hranolkd, volte teploty vys$si. Naopak pfi fritovani potravin
hmotnéjsich, napf. kufeci stehna nebo karbanatky, volte teploty nizsi, aby doslo
k rovnomérnému prosmazeni.

— Nejlepsi hranolky pfipravite, kdyz je budete fritovat ve dvou fazich. Pfed druhym
fritovanim nechte hranolky vychladnout.

— Nevkladejte pfili§ mnoho potravin na sebe, mohlo by dojit k jejich slepeni.

— U zmrazenych potravin odstrante prebytecny led.

— P¥i fritovani potraviny na nékolikrat, vyCkejte mezi jednotlivym fritovanim az bude
dosazena pozadovana teplota, kontrolni svétlo zhasne.

— Pri fritovani vice druhd potravin, za¢néte s tou, ktera vyzaduje nizsi teplotu.

— P¥i fritovani pfedsmazenych potravin pouzijte vysSi teplotu a krat$i ¢as nez u potravin
syrovych.

— Ko$ neplite vice jak do poloviny, jinak teplota naplné klesne a vysledek fritovani
nebude optimalni.

POZOR: P¥i fritovani potravin obsahujicich velké mnoZstvi vody nebo potravin
zmrazenych, spoustéjte ko§ do naplné pomalu, zabranite tak prekypéni fritovaci
naplné.

Po kazdém fritovani
Doporucujeme vlaznou fritovaci napln prefiltrovat nebo precedit, prelit do vhodné nadoby,
nadobu uzavfit a ulozit do chladniCky - zabrani se tak tvoreni nezadoucich latek.

POZOR: Horka fritovaci naplni lahev z plastu roztavi a hrozi nebezpeci trazu!
Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za priklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni

poskytnout navod, ale ukazat moznosti réizného zpracovani potravin. Casy zpracovani
potravin se pohybuiji v jednotkach minut.

Potravina Mnozstvi (g)/(ks) Teplota (°C) €as (min.)
Cerstvé hranolky 450 (max. 1000) 160 4-6(15)
Mrazené hranolky 450 (max. 1000) 190 3-6(15)
Kure (stehno) 500/ (2 - 4 ks) 170 12-15
Ryba 300 160 5-9
Cibule, Kvétak 8- 10 ks 180 5-7
Houby 6 - 8ks 150 9-13

Odstranéni nepfijemného pachu

Nékteré potraviny (napf. ryby) mohou fritovaci naplni predat nepfijemny zépach.

Tento zapach mizete neutralizovat nasledujicim zplsobem:

- ohrejte fritovaci naplr na teplotu 160 °C,

- vlozte do naplné nékolik vyhonkl petrzele nebo dva platky chleba,

- vyCkejte az se prestanou tvorit ,,bubliny”, pak petrzel nebo chléb vhodnym nastrojem
vyjméte. Fritovaci napln bude mit nyni neutralni chut.



IV. UDRZBA

Pied kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice
napajeciho pFivodu z el. zasuvky a nechte vychladnout! Po kazdém pouZiti otfete
vnéjsi plochy mékkym vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici
prostiedky a kovové nastroje, které by mohly béhem Cisténi povrch poskrabat. Po
kazdém vylévani napiné odstrante pfipadné stopy tuku a zbytky po prfedchozim fritovani,
které se prichytily na topném télese C1. VSechny ostatni dilce (plast, nadobu, kos, viko)
umyjte v horké vodé s Cisticim prostfedkem, nasledné oplachnéte Cistou vodou a nechte
dokonale uschnout (mlzete pouzit myc¢ku nadobi). Filtr E4 obcas vyperte ve vlazné vodé
s pridavkem bézného saponatu a nechte dokonale vyschnout. Vylisky z plastu nikdy
nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak). Normaini je, Ze v pr@ibéhu

Casu se barva povrchu méni. Tato zména, ale zddnym zplsobem neméni vlastnosti
povrchu a neni dlivodem k reklamaci spotrebice! Napajeci privod C8 otiete hadiikem
a ulozte ho do Ulozného prostoru C9 na zadni strané ovladaciho panelu. Spotrebi¢
skladujte fadné ocistény na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti

a nesvépravnych osob.

Vyjmuti filtrai (E4)

Mirnym tahem odejméte kryt E3 z vika E. Vyjméte filtr E4 z vika. Po oc€isténi a oschnuti
vlozte filtr zpét do vika. Vystupky na krytu vioZte do otvor( ve viku a kryt zaklapnutim

uzavrete.

V. RESENi PROBLEMU

Problém

Pricina

Reseni

Potraviny jsou
nedostatec¢né
pfipraveny

Nastavena pfili§ nizka
teplota
Zvolen prili§ kratky ¢as

Informace o teploté a ¢asu naleznete na
etiketé potravin nebo v tabulce

PFilis mnoho potravin
v koSi

Snizte mnozstvi potravin v koSi viz
informace v tabulce

Para vystupuje

z jinych mist nez
z vétracich otvor(
ve viku

Viko je Spatné umisténo

Nasadte viko spravné na fritézu

Filtry proti tukovym
vyparlim jsou ucpany
nebo znecistény

Viko a filtr umyjte viz odst. IV. Udrzba

Fritovaci napln
vytéka pres hranu
nadoby

V nadobé je pfilis mnoho
fritovaci naplné

Zkontrolujte, pfipadné snizte mnoZstvi
fritovaci naplné tak, aby nepresahovala
znacku ,,MAX*

V kosi je pfilis mnoho
potravin

Nepripravujte najednou vétsi mnozstvi
nez je doporuceno v tabulce

Potraviny obsahuji zbytky
ledu nebo mnoho vihkosti

Pred smazenim odstrante zbytky ledu
a potraviny radné osuste




Problém Pfi¢ina Reseni @

Napln pfi fritovani  Potraviny obsahuji zbytky Pred smazenim odstrarite zbytky ledu

nadmérné péni ledu nebo mnoho vihkosti a potraviny radné osuste
Fritovaci naplfi neni vhodna Pouzijte olej nebo tuk vhodny pro
pro fritovani fritovani
Na pfislusenstvi fritézy PrisluSenstvi fritézy vycCistéte viz. odst.
jsou negistoty (zbytky IV. Udrzba
potravin)

Fritéza vydava Fritovaci napln jiz nenfi Naplh vyménte

nepfijemny zapach Cerstva
Naplfi neni vhodna Pouzivejte olej nebo tuk ureny
pro fritovani k fritovani. Nekombinujte rlizné druhy

oleje nebo tuku

Fritéza nefunguje ~ Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte kabel, vidlici a el. zasuvku
Neni zapnuty spinac 0/I Prepnéte spina¢ do polohy zapnuto
Ovladaci panel nebyl Zasunte spravné panel do upevnovaci
spravné nasazen liSty (ozve se slySitelné klapnuti)
Aktivovala se bezpecnostni Vhodnym nastrojem stisknéte tlacitko
tepelna pojistka ,RESET*. Pokud stisknuti tla¢itka

»,RESET“ nepom(iZe, obratfte se na
odborny servis (viz seznam)

A s
VI. EKOLOGIE m%‘ng
Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky material(l pouZzitych na
vyrobu baleni, komponentt a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spolecné s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravneé likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomdzete zachovat cenné pfirodni zdroje
a napomahate prevenci potencidlnich negativnich dopadd na Zivotni prostredi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadd. Dal$i podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Uradu nebo nejblizsiho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).
PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho privodu od el. sité pfivod odfiznout, spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti spotiebi¢e, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynti vyrobce zanika
pravo na zaruéni opravu! Pfipadné dalSi informace o spotrebici ziskate na Infolince

844 444 000 nebo internetové adrese www.eta.cz.



VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku
Obsah min. / max. — olej (I) 1,8-2,5

- tuk (kg) 156-2
Hmotnost (kg) cca 3,1

Na spotrebi¢ bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona &. 22/1997 Sb. v platném
znéni. Vyrobek splfiuje poZzadavky nize uvedenych nafizeni viady v platném znéni:
— NV ¢&. 17/20083 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smeérnici Rady €. 2006/95/ES v platném znéni).
— NV €. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska
jejich elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES
v platném znéni).
Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona &. 258/2000 Sb. o ochrané
verejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkim
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
ur¢ené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Narfizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk
s potravinami.
Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku,
si vyrobce vyhrazuije.

HOUSEHOLD USE ONLY - Pouze pro pouZiti v.domacnosti

DO NOT IMMERSE IN WATER - Neponorovat do vody

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika
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Elektricka fritéza s vyberatelnou nadobou @

eta 0172
NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite si

obrazky a navod si uschovajte na skorsie pouZitie.

Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napétiu vo vasej elektrickej
zasuvke. Vidlicu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podfa STN!
Nikdy nepouzivajte spotrebi¢, ak ma poskodeny napajaci privod alebo vidlicu, ak
spravne nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takomto
pripade odneste spotrebi¢ do Specializovaného servisu, aby preverili, i je bezpecny
a spravne funguje.

Vidlicu napéjacieho privodu nezastivajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

Spotrebic¢ je uréeny len na pouzitie v domacnosti a podobné ucéely (priprava
potravin)! Nie je uréeny na komeréné pouzitie!

Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorych fyzicka,
zmyslova alebo mentalna neschopnost, ¢i nedostatok skisenosti a znalosti zabranuje
v bezpe¢nom pouzivani spotrebic¢a, pokial na nich nebude dohliadané alebo pokiafl
neboli inStruované, ¢o sa tyka pouzitia spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpeénost. Na deti by sa malo dohliadat, aby sa zaistilo, Zze sa nebudu so
spotrebi¢om hrat.

Ovladaci panel nikdy neponarajte do vody (ani ¢iastoéne) a neumyvajte ho pod
teéucou vodou!

Pred kazdym pripojenim spotrebi¢a do elektrickej siete skontrolujte, &i je spina¢ C4

v polohe 0 (vypnuté).

Spotrebi¢ nenechavajte v ¢innosti bez dozoru a pocas celého fritovania ho kontrolujte.
Fritézu pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej
prevrhnutie a v dostatoCnej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon,
zavesov ¢€i dreva), tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a) alebo vihkych
povrchov (ako su vylevky, umyvadia).

Fritéza ma tepelnu poistku proti prehriatiu.

Fritéza musi byt naplnena olejom alebo tukom vhodnym na fritovanie pred pripojenim
do elektrickej siete. V pripade zapnutia naprazdno sa méze poskodit.

Spotrebi¢ neprenasajte horuci, pri pripadnom prevrateni hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Pri manipuldcii so spotrebi¢om pouzivajte priehlbiny a drzadlo.

Fritovaci kos s potravinami ponarajte do rozpaleného tuku pomaly!

Vo fritéze nikdy neohrievajte vodu!

Samostatné vyhrievacie teleso v Ziadnom pripade nepouzivajte ani na ohrievanie
tekutin (napr. vody) v inych nadobach!

Pri fritovani sa nedotykajte okrajov nadoby,skleného okienka vo veku a miest, odkial
stlpa para, hrozi nebezpecenstvo obarenia a popalenia. Davajte tiez pozor na horticu
paru, ktora sa uvolni pri otvoreni veka.

Pred fritovanim odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).
Pouzivajte kvalitny olej alebo tuk odporu€any vyrobcom na fritovanie.
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@ — Fritovaci olej alebo tuk davajte len do chladnej a suchej nadoby, tuk pred

pouzitim nakrajajte na mensie kusy. Nekombinujte spolu tuky a oleje!
Zabranite tak ich vykypeniu.

— Hladinu oleja alebo tuku treba udrziavat medzi znackami MIN a MAX, aby nedoslo
k prehriatiu alebo pretecCeniu.

— Fritovaci olej a tuk vymienajte vzdy, ked’ ma hnedu farbu, neprijemne pachne a po
zahriati peni, alebo sa z neho dymi.

— Ak budete na fritovanie pouzivat stary olej alebo tuk, méze sa sam vznietit. V pripade,
Ze sa tak stane, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a plamen uhaste zatvorenim
veka fritézy.

— Po skonceni prace spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z el. zasuvky.

— Napadjaci privod nesmie byt poskodeny ostrymi alebo hortcimi predmetmi, otvorenym
plamefiom a nesmie byt ponarany do vody.

— Spotrebi¢ je prenosny a ma pohyblivy privod s vidlicou, ktora zabezpecuje dvojpdlové
odpojenie od elektrickej siete.

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Ak sa napajaci privod tohto spotrebi¢a poskodi, musi byt privod nahradeny vyrobcom,
jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo
vzniku nebezpecnej situacie.

— Spotrebi€ pouzivajte iba s prisluSenstvom urCenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva méze predstavovat nebezpetenstvo pre obsluhu (napr. popélenie).

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na Ziadny iny Ucel, nez na ktory je ur€eny a opisany
v tomto navode!

— Vyrobca nezodpoveda za skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prislusenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny,
obareniny, poziar) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade
nedodrzania vysSie uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA (obr. 1)
A — plast fritézy

A1 — upevnovacia lista A3 — tlacidlo aretacie veka
A2 — priehlbiny na prenasanie A4 — otvory pre panty
B — nadoba

B1 — priehlbiny na prenasanie
C — ovladaci panel

C1 — vyhrievacie teleso C5 — kontrolné svetlo (teploty)
C2 — vodiace priehlbiny C6 — bezpecCnostny spinac
C3 — regulator teploty C7 — tlacidlo RESET
C4 — spinac 0/I (vypnuté/zapnuté) C8 — napadjaci privod
s kontrolnym svetlom C9 — ulozny priestor
D — fritovaci ks
D1 — rukovat D2 — tlagidlo aretacie
E — veko
E1 — panty E4 — filter
E2 — okienko E5 — permanentny filter
E3 — kryt
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lll. POKYNY NA OBSLUHU
Odstrarite vSetok obalovy materidl a vyberte fritézu s prislusenstvom. @
Zo spotrebi¢a odstrante vsetky pripadné prifnavé félie, nalepky alebo papier. Pred prvym
pouzitim umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom horuce;j
vody so saponatom, oplachnite Cistou vodou a dékladne ich osuste.

Vyberanie a vlozenie jednotlivych dielov (obr. 2, 3, 4, 5, 6)

— Fritovaciu nadobu B zasurite do plasta A.

— Ovladaci panel C s vyhrievacim telesom C1 zasunte do nadoby B tak, aby vodiace
priehlbiny D2 boli zasunuté do upevriovacej listy A1 (ozve sa pocutelné klapnutie).
Ak ovladaci panel s vyhrievacim telesom nebude spravne upevneny (zasunuty) v liste,
bezpecnostny spina¢ C6 neumozni prevadzku fritézy.

— Rukovat kosa D1 vyklopte do vodorovnej polohy, ¢im sa zaisti aretacia (ozve sa
pocutelné klapnutie) a kd$ D mozno vybrat z fritézy.

— Po vlozeni ko$a do fritézy sklopite drzadlo pomocou tlaCidla aretacie D2.

— Veko E otvorte stlacenim tlacidla A3 a tanom ho vyberte z plasta fritézy.

Opaénym postupom vsetky diely zase mdzete rozobrat (alebo zloZit).

Ochrana proti prehriatiu (obr. 9)

Fritéza je vybavena bezpecnostnou tepelnou poistkou, ktora odpoji vyhrievacie teleso
v pripade, Ze by doslo k zapnutiu s nedostatoCnym mnozstvom, pripadne celkom bez
fritovacej naplne. Pokial fritéza po pripojeni k el. sieti a zapnuti nefunguje, stlacte
vhodnym nastrojom (napr. malym skrutkovac¢om) tlacidlo C7 (RESET).

Zostavenu fritézu umiestnite na vhodny rovny povrch (pozrite text 1. BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA), napriklad kuchynsky stél s minimalnou vySkou 85 cm mimo dosahu
deti a vidlicu napajacieho privodu C8 pripojte do elektrickej siete. Fritovacie médium
vlozte do nadoby B po rysku MAX. Spina¢ C4 prepnite do polohy ,I*, rozsvieti sa
Cervené kontrolné svetlo (obr. 8). Na ovladacom paneli nastavte regulatorom C3 pracovnu
teplotu (informaciu o pozadovanej teplote ziskate na etikete potraviny alebo v tabutke
tohto n&vodu). Fritovacie médium nechajte dostato&ne rozohriat (asi 10 minut). Cervené
kontrolné svetlo C5 signalizuje dosiahnutie zvolenej teploty (informaciu o odpori¢anom
Case pripravy ziskate na etikete potraviny alebo v tabufke tohto navodu). Naplneny ks D
pomaly vliozte do nadoby B, potom priklopte veko E a moZete zacat fritovat. Po¢as
fritovania potravin ich odporid¢ame obc¢as premiesat, aby sa nezlepili. Po skon&eni
fritovania prepnite spina¢ C4 do polohy ,,0 (vypnuté). Rukovat kosa D1 vyklopte do
vodorovnej polohy, ké$ sa zdvihne nad hladinu fritovacieho oleja alebo tuku do
odkladacej polohy. Potraviny nechajte odkvapkat.

Upozornenie
Pocas ohrievania mdZe termostat tzv. cyklovat (bude sa rozsvecovat a zhasinat kontrolné
svetlo). Tento jav nepovaZujte za poruchu.

Priprava fritovanych potravin

— VIhké potraviny ur¢ené na fritovanie treba najskor osusit (napr. utierkou). Potraviny
okorente az po fritovani, nikdy nie nad fritovacou nadobou alebo pocas fritovania.

— Niektoré potraviny (maso, ryby) mozno obalif. Pri obafovani dbajte na rovnomerné
obalenie a dékladné odstranenie prebytocnej strihanky.
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— Niektoré potraviny, napriklad $isky, mozno fritovaf bez ko$a — plavaju v oleji

@ alebo rozpustenom tuku.

— Kur€ata a pod. rozpolte. Zabranite tak moznému opareniu pri vyberani z kosa.

— Pri fritovani drobnych potravin, napriklad hranol¢ekov, zvolte vysSiu teplotu. Pri
fritovani rozmernej$ich alebo taZs$ich potravin, napriklad kuracich stehien alebo fasirok,
nastavte nizSiu teplotu, aby sa spracovali rovhomerne.

— Pri fritovani drobnych potravin, napriklad hranol¢ekov, zvolte vysSiu teplotu. Pri
fritovani rozmernejSich alebo taZsich potravin, napriklad kuracich stehien alebo fasirok,
nastavte nizSiu teplotu, aby sa spracovali rovhomerne.

— Neukladajte na seba prili§ vefa potravin, mohli by sa zlepit.

— Zo zmrazenych potravin odstrarte nadbyto¢ny fad.

— Pri fritovani potravin na viackrat vyCkajte medzi jednotlivymi fritovaniami, az bude
dosiahnutéa pozadovana teplota a kontrolné svetlo zhasne.

— Pri fritovani predsmazenych potravin pouzite vyssSiu teplotu a kratsi ¢as ako pri
potravinach surovych.

— K&8$ nepliite viac ako do polovice, inak teplota oleja klesne a fritovaci vysledok nebude
optimalny.

POZOR: Pri fritovani potravin, ktoré obsahuju veftké mnoZstvo vody, alebo mrazenych
potravin, spustajte k6s pomaly, fritovaci olej alebo tuk tak neprekypi.

Odporucanie

Po kazdom fritovani odporuc¢ame vychladnuty fritovaci olej alebo tuk prefiltrovat alebo
precedit a preliat do vhodnej nadoby. Nadobu zatvorte a uloZte do chladni¢ky. Zabranite
tak tvorbe neziaducich latok.

POZOR: Hordici fritovaci olej alebo tuk moéze roztavit plastovu flaSu a sposobit
popaleniny!

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a in$piraciu. Ich i¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moZnosti rézneho spracovania potravin. Casy spracovania
potravin suU v minutach.

Potravina Mnozstvo (g)/(ks) Teplota (°C) Cas (min.)
Cerstvé hranol&eky 450 (1000) 160 4-6(15
Mrazené hranolceky 450 (1000) 190 3-6(15)
Kuréa (stehno) 500/2-4ks 170 12-15
Ryba 300 160 5-9
Cibula 8- 10 ks 180 5-7
Huby 6 -8ks 150 9-13

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predovsetkym ryby, dodavaju oleju/tuku neprijemnu prichut.
Aby ste odstranili prichut oleja/tuku:

— Olej/tuk zohrejte na teplotu 160 °C.

— Do oleja vhodte dva tenkeé krajce chleba alebo niekofko byliek petrzlenu.
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— Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek, a potom vareskou chlieb alebo petrzlen @
z fritézy vyberte. Olej/tuk bude mat opat neutralnu chut.

IV. UDRZBA

Pred kazdou tdrzbou spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z elektrickej zasuvky a nechajte vychladnut! Po kazdom pouziti
utrite vonkajsie plochy mékkou vihkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné a agresivne
Cistiace prostriedky a kovové nastroje, ktoré by mohly povrch pocas cistenia
poskrabat! Po kazdom vylievani naplne odstrarite pripadné stopy tuku a zvysky po
predchadzajucom fritovani, ktoré sa prichytili na vyhrievacom telese C1. VSetky ostatné
diely (plast, nadobu, k6s, veko) umyte v horucej vode s pridavkom saponatu, oplachnite
gistou vodou a utrite do sucha, prip. nechajte uschnut (mézete umyvat v umyvacke
riadu). Filter E4 obc&as vyperte v roztoku vlaznej vody so saponatom a nechajte ich
dokladne uschnut. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachfami,
elektrickym/plynovym sporakom). Pocas prevadzky méze dno nadoby zhnedndt, ¢o je
vSak bezvyznamné, z funkéného a hygienického hfadiska, nie je to ani dévod na
reklamaciu spotrebica. Napajaci privod C8 utrite handri¢kou a ulozte ho do ulozného
priestoru C9 na zadnej strane ovladacieho panela. Spotrebi¢ skladujte riadne ocisteny na
suchom, bezpraSnom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

Vybratie filtrov (E4)

Miernym tahom odnimte kryt E3 a snimte z veka E. Potom vyberte filter E4. Po vycisteni
filter vioZte spat do veka. Vystupky krytu vloZte do otvorov vo veku a kryt zaklapnite.
Nahradné filtre zakupite v sieti elektro predajni.

V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Pric¢ina RieSenie
Potraviny su Zvolili ste prilis nizku Spravnu teplotu a ¢as najdete na obale
nedostatocne teplotu potravin, ktoré chcete smazit, alebo
pripravené Potraviny ste nesmazili v tabulke

dostato¢ne dlho

V kosiku je prili§ vela Nikdy nesmazte va¢siu davku potravin,

potravin ako je mnozstvo, ktoré je uvedené

v tabulke

Vodna para unikd  Nespravne nasadené veko Veko nasadte na fritézu spravne.

z fritézy na inom Filtre na zachytavanie oleja Veko a filter umyte, pozrite ods.

mieste ako cez filter su nasytené olejom IV. Udrzba
PocCas smazenia Vo fritéze je prili§ vela Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo
olej/tuk kypi cez oleja/tuk. fritéze nepresahuje znacku MAX
okraje fritézy Vo fritovacom kosiku je Nikdy nesmazte vacsiu davku potravin,
privela potravin ako je mnozstvo, ktoré je uvedené
v tabulke

Potraviny obsahuiju privefa Pred fritovanim potraviny poriadne
vihkosti alebo zvysky fadu osuste
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Problém Pric¢ina RieSenie
Olej/tuk pocas Potraviny obsahuju privela Pred fritovanim potraviny poriadne
smazenia vefmi vihkosti alebo zvysky ladu osuste
peni
Pouzity typ oleja/tuku nie  PouZite olej na smazenie alebo tekuty
je vhodny na fritovanie tuk na smazenie, ktory je vhodny na
pri vysokej teplote fritovanie pri vy$sej teplote
Na prislusenstve fritézy Prislusenstvo fritézy umyte, pozrite
su nedistoty (zvysky ods. IV. Udrzba
potravin)
Fritéza silno Olej/tuk uz nie je Cerstvy  Vymerite olej/tuk
a neprijemne Pouzity typ oleja/tuku Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie.
zapacha. nie je vhodny na fritovanie Nikdy nepouzivajte zmes r6znych
pri vy$Sej teplote druhov oleja/tuku

Fritéza nepracuje Nie je pripojené napajanie Skontrolujte kabel, vidlicu a el. zasuvku

Nie je zapnuty spina¢ ,,0/1“ Prepnite spina¢ do polohy zapnuté

Ovladaci panel je Skontrolujte, ¢i je ovladaci panel riadne

nespravne vlozeny pripojeny. Pri jeho spravnom vlozeni by
ste mali pocut kliknutie

Bezpecnostny vypinac Vhodnym nastrojom stlacte tlacidlo

vypol fritézu »RESET*. Pokial stlacenie tla¢idla

,RESET“ nepomdze, obratte sa na
odborny servis (pozrite zoznam)

N (]
VI. EKOLOGIA &5 #R E
Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. S ciefom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produkiu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a pomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo
najblizSieho zberného miesta (pozrite www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto
druhu odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt
spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej
siete odrezat napajaci privod. Spotrebic¢ tak bude nepouZitelny.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo tidrzbu, ktora si vyzaduje zasah do
vnutornych c¢asti spotrebi¢a, musi vykonat iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici ziskate na internetovej adrese www.eta.sk.
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VII. TECHNICKE UDAJE @

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku
Prikon (W) uvedeny na typovom S$titku
Objem min./max. — olej (I) 1,8 —2,5

— tuk (kg) 1,6 —2
Hmotnost (kg) asi 3,1

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona &. 264/1999 Z. z.
v platnom zneni. Viyrobok spifia poZiadavky niz$ie uvedenych nariadeni viady v platnom
zneni:
— NV €. 308/2004 Z. z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju
v ur¢itom rozsahu napétia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni)
— NV €. 194/2005 Z. z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky
z hfadiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ES
v platnom zneni).
Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podfa zakona €. 272/1994 Z. z. o ochrane
zdravia fudi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurépskeho parlamentu
a Rady €. 1935/2004/EC o materidloch a predmetoch ur€enych pre styk s potravinami.
Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY - Len na pouzitie v domacnosti

DO NOT IMMERSE IN WATER - Neponarat do vody

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na
hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko 1, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.o0., Stara Vajnorska 8,
831 04 Bratislava 3
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V Ceské republice opravy v zaruéni i pozaruéni dobé u spotfebiéti osobné doruéenych provadi:
Praha 8 - ETA a.s., Kfizikova 75, 186 00, tel.: 224 815 906, e-mail: eta-servis.praha@cbox.cz

Opravy v zdruéni i pozaruéni dobé u spotfebiéli osobné doruéenych i zaslanych postou provadi:
Hlinsko - ETA a.s., Poli¢ska 1535, 539 01, tel.: 469 802 493, 469 802 228, e-mail: vanickova@eta.cz
Blatna - ELEKTRO Jankovsky s.r.o., Namésti Miru 204, 388 01, tel.: 383 422 554, e-mail: elektro@jankovsky.cz
Brno - PERFEKT SERVIS, Vaclavska 1, 603 00, tel.: 543 215 059, 777 768 202, e-mail: servis@perfektservis.cz
Ceské Budéjovice - ELMOT v.o.s., Blahoslavova 1A, 370 04, tel.: 387 438 911, e-mail: elmotcb@seznam.cz
Havifov - Pavel Universal-Elektro, Junacka 1, 736 01, tel.: 596 410 413, e-mail: universervis@volny.cz
- sbérna oprav - Karvina - Nové Mésto, Osvobozeni 1722, 735 06, tel.: 596 322 438
Hradec Kralové - ELEKTROSERVIS éperk, Chelgického 279, 500 02, tel.: 495 537 521, e-mail: sperk-elektro@volny.cz
Karlovy Vary - KV ELEKTROSERVIS, Nam. E. Destinové 10, 360 09, tel.: 353 228 021, 605 906 932,
e-mail: zchvatal@volny.cz

Krnov - HROTA, Bartultovicka 1, 794 01, tel.: 554 611 756, e-mail: ehrota@email.cz

- sbérna oprav - Krnov, Albrechticka 39, 794 01, tel.: 554 617 600

- sbérna oprav - Bruntal - Elektrocentrum Chlachula, Revolu¢ni 18, 792 01, tel.: 554 717 942

- sbérna oprav - Opava, H. Kvapilové 19, 746 01, tel.: 553 653 153
Liberec - VEKO-ELEKTRONIK, Rumjancevova 127/22, 460 01, tel.: 485 101 488, e-mail: vekoelektronik@volny.cz
Mlada Boleslav - Elektroservis Mula¢ s.r.o., Staroméstské nam. 9, 293 01, tel.: 326 324 721,

e-mail: elektroservismulac@seznam.cz
Olomouc - ELEKTRO SERVIS STEPANEK, Hodolanska 41, 772 00, tel.: 585 313 685, 604 983 006,
e-mail: servisele@volny.cz
Ostrava - Mar. Hory - V. ELEKTRONIK, Susilova 3, 709 00, tel.: 596 627 790, e-mail: velektronik@volny.cz
Ostrov n. Ohfi - S+M ELEKTROSERVIS, Nejda 29, 363 01, tel.: 353 844 514, 603 584 243,
e-mail: sm.elektroservis@email.cz
Plana nad Luznici - JM servis s.r.o., Primyslova 458, 391 11, tel.: 381 261 831, e-mail: maleninsky@hptronic.cz
- sbérna oprav - Sezimovo Usti - ELEKTROSERVIS, Lipova 602, 391 02, tel.: 775 598 885

Plzen (Roudnd) - SERVIS Feiferlik, Planska 2, 301 64, tel.: 377 522 240, 377 542 300, e-mail: mvsservis@mvsservis.cz
Trebi¢ - ELEKTROSERVIS, Smila Osovského 21, 674 01, tel.: 568 843 453, e-mail: e.servis@atlas.cz
Usti n. L. - ERCE-ELEKTROINSTALA, Masarykova 153, 400 01, tel.: 472 743 635, e-mail: 140@erce.cz
Zlin - Louky - KOFR-ELSPO, U Drahy 144, 763 02, tel.: 577 102 424, e-mail: kofr.zlin@vol.cz

Qdjinud zasilejte vSechny opravy na adresu: ETA a.s., servis, Poli¢ska 1535, 539 01 Hlinsko.

Informace o aktualni servisni siti ziskate na Infolince 844 444 000 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V Slovenskej republike opravy v zarucnej lehote vykondvaju tieto servisné firmy:
Banska Bystrica — ELSPO - Viliam Slank, Spojova 19, 974 01, tel.: 048/4135 535, email: elspo@slovanet.sk
Martin — X-TECH, Gorkého 2, 036 01, tel.: 043/4288 211, e-mail: servis@x-tech.sk
Namestovo — ZMJ - elektroservis, Vavrecka 240, 029 01, tel.: 0905/148 121, e-mail: zmjservis@orava.sk
- zberfa oprav - Namestovo — ZMJ - elektroservis, Hatalova 341, 029 01, tel.: 0905/148 121
Nitra — ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03, tel.: 037/6526 063, e-mail: abc@abc-servis.sk
Presov - Lubotice — DJ Servis, Sebastovska 17, 080 01, tel.: 051/7767 666, email: grejtak.djservis@stonline.sk
Rimavska Sobota — J.R.A., s.r.0., Povstania 10, 979 01, tel.: 047/5811 416, e-mail: bieltech@mail.t-com.sk
SpiSska Nova Ves — VILLA MARKET, s.r.o., Odborarov 49, 052 01, tel.: 053/4421 857,
e-mail: villamarket.eta@villamarket.sk
- zberna oprav - Kosice — VILLA MARKET, s.r.o., Komenského 39, 040 01, tel.: 0907/950 758
Tomasov — Viva servis, 1. Mdja 19, 900 44, tel.: 0905/722 111, e-mail: servis@vivaservis.sk
- zberna oprav - Bratislava — Viva servis, Mytna 17, 810 05, tel.: 02/5249 1419
Trenéin — ESON, s.r.0., Zeleznina 198, 911 01, tel.: 032/6586 385, e-mail:eson@stonline.sk
Zilina — SERVIS elektrospotrebi¢ov, Dolny Val 132, 010 01, tel.: 041/5643 188, e-mail:baucekservis@orangemail.sk

Vsetky opravy v zarucnej lehote z inych miest zasielajte na zaru€ny servis (vid zoznam vySe), ktory sa nachadza vo
vasom okoli, alebo spotrebi¢ zaneste do predajne, kde ste ho zakupili.
Opravy po zdruénej lehote zverte Specializovanym servisnym firmam.

Informécie o aktualnej servisnej sieti ziskate na Cisle 02/5249 1419 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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Postup pri reklamaci

P¥i reklamaci v zarucéni dobé se obracejte na servisy podle adres v navodu k obsluze. Viyrobek odeslete
nebo predejte osobné vZdy s navodem k obsluze, jehoZ nedilnou soucdsti je zdrucni list.
Na dodatecné zaslané nebo osobné predané ndvody se zdrucnim listem nelze brat zfetel. K odeslanému
vyrobku pfipojte priivodni dopis s uddnim ddvodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU.
Pri reklamaci v zarucni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. V/yrobek vycistéte
a zabalte tak, aby nedoslo k jeho poskozeni pri preprave. Z hygienickych divodd neprijimdame znecisténé
vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Pri reklamdcii v zdrucnej lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych v navode na obsluhu.
Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte osobne vZdy s navodom na obsluhu, ktorého
neoddelitelnou suc¢astou je zaruény list. Dodatoéne zaslané alebo odovzdané navody so zaruénym
listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamédcie
a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamdcii v zaruénej lehote sa méZete obratit na predajriu, v ktorej ste
vyrobok zakdpili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucénich opravach e Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka cislo

Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon ¢é. 3

Kupon ¢é. 2

Kupon é. 1
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mesicl ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Zarucni doba
Zarucna lehota

Série (vyrobni ¢islo)
Séria (vyrobné cislo)

~230V

Typ
Typ

Napéti e Napétie

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Razitko prodejce a podpis
Peciatka predajcu a podpis

Datum prodeje
Datum predaja

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachdzenim s vyrobkem.
Kupujuci bol obozndmeny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pred odesldnim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude mit
po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za toho
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zptisobem, ktery je popsan v navodu. Na
vady zplsobené nespravnym pouZivanim vyrobku se zdruka nevztahuje. Adresy zarucnich
opraven jsou uvedeny v ndvodu k obsluze. Poskytovand zaruka se prodiuzuje o dobu, po
kterou byl vyrobek v zarucéni opravé. Pro pfipad vymény vyrobku nebo zruseni kupni smlouvy
plati ustanoveni obcanského zakoniku. Tento zdrucni list je zdroveri ,Osvédcenim
0 kompletnosti a jakosti vyrobku®.

Vyrobok bol pred odoslanim zo zdvodu preskusany. Vyrobca ruéi za to, Ze vyrobok bude
mat po celu zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel pouzZivat spésobom, ktory je opisany v navode na
obsluhu. Na chyby spbsobené nespravnym pouzivanim vyrobku sa zdruka nevztahuje. Adresy
zdrucnych opravovni sU uvedené v navode na obsluhu. Poskytovana zdruka sa predlzZuje o cas,
pocas ktoreho bol vyrobok v zaruc¢nej oprave. V pripade vymeny vyrobku alebo zrusenia kipnej
zmluvy platia ustanovenia obéianskeho zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri ,Osvedcenim
0 kompletnosti a akosti vyrobku”.

Kupon é. 1

Typ ETA 0172
Série
Zakézka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢é. 2

Tyo ETA 0172
Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢é. 3

Tyo ETA 0172
Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis
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