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Viceucelovy kuchynisky robot

eta 0028 GRATUS

NAVOD K OBSLUZE

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce v ndvodu povazujte za soucast spotiebice
a postupte je jakémukoliv dalSimu uzivateli spotrebice.

Zkontrolujte, zda Udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napdjeci privod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych
pripadech zaneste spotrebi¢ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné
funkce.

Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky mokryma
rukama a tahanim za napajeci pfivod!

Spotiebic je uréen pouze pro pouziti v domacnosti a podobné ucely (pfiprava pokrmi)!
Neni urcen pro komercni pouziti!

Spotiebi¢ neni urcen pro pouzivani osobami (véetné déti), jejichz fyzicka, smyslova nebo
mentalni neschopnost, ¢i nedostatek zkusenosti a znalosti zabrarnuje v bezpe¢ném pouzivani
spotrebice, pokud na né nebude dohlizeno nebo pokud nebyly instruovany ohledné pouziti
spotrebice osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost. Na déti by se mélo dohlizet, aby se
zajistilo, ze si nebudou se spotrebicem hrat.

Nepouzivejte tento spotrebic ve spojeni s programétorem, ¢asovacem nebo jakymkoli jinym
zarizenim, které zapina spotrebic¢ automaticky.

Spotiebic nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy
potravin!

Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotrebice, nikdy nespoustéjte vice funkci soucasné (napf.
zpracovavani potravin v naddobé B1 a soucasné v mixeru F).

Pred vymeénou prislusenstvi nebo pristupnych casti, které se pfi pouzivani pohybuji, pred
montdazi a demontazi, pred ¢isténim nebo udrzbou, spotiebic vypnéte a odpojte od el. sité
vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti
a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafi¢
atd.) a vlhkych povrchl (dfezy, umyvadla atd.).

Nezapinejte spotrebic bez vlozenych substanci!

Spotrebi¢ pouzivejte pouze s pfislusenstvim urenym pro tento typ. PouZiti jiného
prislusenstvi maze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

Prislusenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvora.

Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, ndz, stérku, IZici
apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

Neprekracujte maximalni dobu nepretrzitého chodu spotrebice, viz tabulka!

Spotiebic je také vybaven mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé na Snekovém
podavadi je sestrojeno tak, aby se v pripadé, Ze se do masorezky dostanou kosti nebo
kuchynské nacini, zlomilo a zabrénilo tak poskozeni motoru. Pokud takova situace nastane,
postupujte dle pokyn( v odstavci V. UDRZBA.

Pracovni néstavce z hlediska bezpecnosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti uplné zastavit.

PFi manipulaci s prislusenstvim postupujte opatrné, je velmi ostré.

Nezpracovavejte potraviny s vyssi teplotou nez cca 80 °C (176 °F).
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— Pri mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez je oznaceno na
nadobé.

— Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachycovat na pfislusenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotrebic¢ vypnéte a prislusenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotrebice.

— Napajeci privod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym plamenem
a nesmi se ponofit do vody.

— Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechdvejte viset pres okraj stolu nebo
pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit k prevrzeni ¢i
stazeni spotrebice a nasledné k vaznému zranéni!

— V pripadé potreby pouziti prodluzovaciho privodu je nutné, aby nebyl poskozen a vyhovoval
platnym normam.

— Jestlize je napajeci privod tohoto spotrebice poskozen, musi byt privod nahrazen vyrobcem,
jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabrénilo
vzniku nebezpecné situace.

— Spotrebic¢ pouzivejte pouze s originalnim prislusenstvim od vyrobce.

— Tento spotiebic¢ pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je uren tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotrebic nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za skody a zranéni zplGsobené nespravnym pouzivanim pridavnych
strojku a prislusenstvi (napr. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni odpovédny
ze zaruky za spotrebic v pripadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Obr. 1 - A - Kuchyrisky robot Obr. 2 - D - Masofezka
A1 - Uvolnovaci packa multifunkéni D1 - Snekovy podava¢
hlavy D2 - Rezaci ¢epel
A2 - Otocny reguldtor rychlosti D3 - Vyménna desticka pro jemné mleti
A3 - Vyvod pro nastavce D4 - Vyménna desticka pro hrubé mleti
A4 - Vyvod pro masorezku a krajec D5 - Matice
A5 - Uvoliovaci tlacitko D6 - Drzak tvoritka
A6 - Odnimatelny kryt D7 - Tvoritko
A7 - Multifunkéni hlava D8 - Separator
A8 - Tladitko pro otevieni krytu mixeru D9 - Trubicka na vyrobu klobas
A9 - Kryt D10 - Tvarovac
A10 - Vyvod pro mixer D11 - Kuzel
A11 — Napdjeci privod D12 - Péchovadlo
.. D13 - Nasypka
B1 - Nerezqva nadoba D14 — Ozubené kolo
B2 - Krytnadoby
B3 - Kryt plniciho otvoru Obr. 3 - E - Kraje¢
C1 - Misici metla E1 - Nastavec na tenké krajeni
C2 - Slehaci metla E2 - Nastavec na jemné krajeni
C3 - Hnétaci hak E3 - Nastavec na hrubé krajeni
E4 - Nastavec na tenké strouhani
E5 - Matice
E6 - Péchovadlo
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Obr. 4 - F - Mixer Obr. 7 - Sestaveni a montaz krajece

F1 - Viko nadoby
F2 - Podstavec noze Obr. 8 - Montaz mixeru
F3 - Nuuz

Obr. 9 - Sefizeni vysky nastavce
Obr. 5 - Sestaveni pro Slehani/hnéteni/

miseni Obr. 10- Vyména poskozeného ozubeného
kola
Obr. 6 - Sestaveni a montaz masorezky
Obr. 6a - Sestaveni pro mleti Obr. 11 ] ) L
Obr. 6b— S ) Inéni ) G1 - Nastavec na tvorbu lisovaného tésta
r. 6b— Sestaveni pro plneni uzenin G2 - Nastavec na téstoviny tagliatelle
Obr. 6¢c - Sestaveni pro pfipravu téstovin- G3 - Nastavec na téstoviny trenette
trubicek
Obr. 6d- Sestaveni pro pfipravutvarovaného  Obr. 12 - Pfipojeni nastavcd pro téstoviny
tésta

Obr. 6e - Montaz masorezky na multifunkéni
hlavu

Obr. 6f — Nasunuti nasypky a péchovadla

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy materidl, vyjméte kuchyrisky robot a veskeré pfislusenstvi. Z robotu
i prislusenstvi odstrante vsechny ptipadné adhezni folie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim
pouzitim umyjte ¢asti, které prijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu,
dukladné oplachnéte cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.

Kuchyrisky robot (A)

Sestaveni pro praci (obr. 5)

Zvednéte multifunkcni hlavu A7 nahoru stisknutim uvolnovaci packy A1. Na spodni stranu
hlavy nasadte pruahledny kryt B2 tak, aby plnici otvor sméroval pfed hlavu. Naplrite nerezovou
nadobu B1 potravinou, ur¢enou ke zpracovani. Nddobu pak postavte na podstavec robota A,
pritlacte ji a otocte ve sméru chodu hodinovych rucicek tak, aby se zaaretovala do podstavce.
Zvolte vhodny nastavec (C1, C2 nebo C3) pro Vasi praci, vlozte jej do vyvodu A3 v hlavé
a pootocenim zajistéte v poloze. Sklopte multifunkcni hlavu A7 do pracovni polohy stisknutim
packy A1 astlacenim hlavy A7 smérem dolU az zaklapne aretace, co je doprovazeno slysitelnym
cvaknutim. Na plnici otvor krytu B2 nasadte krytku B3.

Nyni je spotrebic pfipraven k pouziti.

Pouziti

Kuchyrisky robot slouzi k pripravé rdznych druhd dortovych smési, susenek, tést na pecivo,
polev, naplni, bramborové kase, kynutého tésta a podobné. Pro pfipravu uvedenych potravin
vyuziva Slehaci nebo misici metly nebo hnétaci hak.

Vidlici napéjeciho privodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebic spustte otoc¢enim regulatoru
rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupnt, vhodnych pro zpracovani Vasi smési (viz tabulka).
Smés je mozné doplnit i béhem pouziti pres plnici otvor krytu B2. Po ukonceni zpracovani
spotrebic vypnéte otocenim reguldtoru do polohy 0.

Pro manualni ovladani nastavce C1 az C3 otocte reguldtor do polohy P a drzte jej v této
poloze. Nastavec se bude otacet po dobu drzeni reguldtoru. Po jeho uvolnéni se reguldtor
automaticky vrati do polohy 0 a otaceni se zastavi. Otaceni regulatoru opakujte nékolikrat,
dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

PFi demontazi nebo vyméné nastavce postupujte opacnym zptisobem. Nerezovou nadobu B1
sejmete jejim pootocenim proti sméru chodu hodinovych rucicek tak, aby se hacky v podstavci
robota vysunuly z drazek na bocich nadoby B1.
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Upozornéni:

Kuchyrisky robot je vybaven bezpecnostnim spinac¢em, ktery v pripadé odklopeni multifunkéni
hlavy A7 za chodu motoru z bezpecnostnich diivodd motor vypne. Po sklopeni hlavy do
pracovni polohy je motor nefunk¢ni. Pro jeho zapnuti je nutné nejdrive regulator rychlosti A2
vratit do polohy 0 (nula) a pak znova nastavit odpovidajici stuperi rychlosti.

Doporuceni

Miseni — misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, susenky, polevy, naping,
bramborové kase apod. pfi rychlosti v rozmezi Min az Max v zavislosti na mnozstvi,
druhu a kvalité potraviny (viz tabulka). Misici metlu C1 nikdy nepouzivejte na
hnéteni tézkych tést!

Slehani - 3lehaci metlu C2 pouzivejte pro slehani slehacky, vejce, vaje¢nych bilkd, dezertovych
krémd, instantni pudinkd, majonéz, piskotového tésta apod. pfi rychlosti v rozmezi
Min az Max v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny (viz tabulka). Nikdy
Slehaci metlu C2 nepouzivejte k hnéteni tézkych tést nebo miseni lehkych tést!
Pouzivejte substance o pokojové teploté. V pripadé, Ze slehani neni optimalni,
pridejte trochu citrénové stavy nebo soli. Krémy, Slehacky a smetany ochladte
alespori na 6 °C. Pred slehanim vajec¢nych bilk’ (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte,
Ze nastavec a nadoba jsou suché a bez zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou
teplotu.

Hnéteni — hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni krehkych/lehcich/tézsich tést pri rychlosti
v rozmezi Min az Max v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité tésta (viz tabulka).
Pri pripravé vétsiho mnozstvi tésta (max. 1,5 kg/1 davka) jej zpracujte v nékolika
davkach. V zadném pripadé nepripravujte vice nez ctyri davky za sebou. Pred
dalSim pouzitim udélejte alespori 30 min. prestavku. Pouzivejte substance
o pokojové teploté. Kvasnice si predem rozmichejte ve vlazném mléku nebo vodé.
Jakmile tésto ziska tvar koule, dle Vasich zvyklosti ukoncete hnéteni, pripadné
dle receptury ponechejte tésto kynout. Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni
nalijete tekutinu. V pravidelnych intervalech zastavujte robot a seskrabejte smés
z hnétaciho haku. Rizné typy mouky se mohou podstatné lisit v mnozstvi potiebné
tekutiny a lepkavost tésta maze mit znacny vliv na zatizeni robotu. Jestlize uslysite,
ze se robot nadmérné namaha, vypnéte ho, odstrarite polovinu tésta a zpracujte
kazdou polovinu zvlast.

Masorezka (D)

1. Mleti masa

Sestaveni (obr. 6a)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolem napred. Na podavac nasadte
rezaci cepel D2, pricemz fezaci hrany musi byt vpredu. V zavislosti na konzistenci mleti nasurite
na podavac vyménnou desticku (D3, D4) tak, aby zarez desticky pasoval do vystupku masorezky
D. Nakonec na masorezku nasroubujte matici D5 a pfimérenou silou dotahnéte.

Montaz na multifunkéni hlavu (obr. 6e, 6f)

Vysurite kryt A6 multifunk¢ni hlavy A7. Zasurite sestavenou masorezku D do vyvodu A4 pod
Uhlem asi 45° a potocenim proti sméru hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy
(uslysite cvaknuti). Na horni ¢ast masorezky D nasurnte nasypku D13. Nyni je masorezka
pripravena k pouziti.

Pro demontdaz celé masorezky stisknéte uvolnovaci tlacitko A5, pootocte masorezkou ve sméru
chodu hodinovych rucicek a vysunite ji z vyvodu multifunkéni hlavy.
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Pouziti

Masorezka umoznuje semleti vSsech druhd mas zbavenych kosti, Slach a kdze. Pouzitim
vyménnych desticek (D3, D4) s riznymi otvory muzete zvolit bud jemné nebo hrubé mleti masa.
Maso si predem nakrajejte na prouzky kousicky cca. 3 x 3 x 3 cm. Pod masorezku umistéte bud’
nerezovou nadobu B1 nebo jiné vhodnou nadobu, do které bude zachytdvat umleté maso.
Vidlici napdjeciho privodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotrebic spustte oto¢enim regulatoru
rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stuprid, vhodnych pro umleti Vasich potravin (viz
tabulka).

Jednotlivé kousky masa vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak, aby je sSnekovy podavac
stacil pobirat a péchovadlem je D12 lehce stlacujte. Pfi tomto zpUsobu zpracovani nedochazi
k pretézovani pohonné jednotky. Po ukonceni zpracovani masorezku vypnéte otocenim
reguladtoru do polohy 0.

Pro manualni ovladani masorezky otocte reguldtor do polohy P a drzte jej v této poloze.
Snekovy podava¢ se bude otacet po dobu drzeni regulatoru. Po jeho uvolnéni se regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otaceni se vypne.

Upozornéni:

Masorezka je také vybavena mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé na snekovém
podavaci je sestrojeno tak, aby se v pripadé, Ze se do masorezky dostanou kosti nebo kuchyrské
nacini, zlomilo a zabrénilo tak poskozeni motoru. Pokud takova situace nastane, postupujte
dle pokyn( v odstavci V. UDRZBA.

Doporuceni

Nemelte zmrazené maso. Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi,
druhu a kvalité pouzitého masa. Doporucujeme obcas praci prerusit, spotrebi¢ vypnout
a odstranit pripadné potraviny, které se nalepily, popfipadé ucpaly pfislusenstvi.

2. PInéni uzenin (klobasy, parky, jitrnice apod.)

Sestaveni (obr. 6b)

Vlozte sSnekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolem napred. Na podavac nasadte
separator D8 tak, aby zarez separdtoru pasoval do vystupku masorezky D. Prilozte trubicku
D9 na separator a zajistéte ji nasroubovanim matice D5 na masorezku D. Matici pfimérenou
silou dotdhnéte. Sestavenou masorezku namontujte na multifunkcni hlavu A7 dle postupu
v bodé 1.

Nyni je masorezka pripravena pro plnéni uzenin. Pfi demontazi postupujte opacnym zpusobem.
Pro demontdz celé masorezky stisknéte uvolnovaci tlacitko A5, pootocte masorezkou ve sméru
chodu hodinovych rucicek a vysunte ji z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti

Namleté maso vlozte na nasypku masorezky D13. Pouzijte péchovadlo D12 pro jemné zatlaceni
masa do masorezky D. Stfivko na pIlnéni nejdrive nechte macet v teplé vodé (cca 10 min), aby
se zlepsila jeho elasticnost a poté ho nasurite jako ,harmonicku” na vystupni otvor. Na konci
stfivka nechte volnych 5 cm a zavazte nebo zaspejlujte. Vidlici napajeciho privodu A11 zasunte
do el. zasuvky. Spotiebic spustte otocenim regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich
stupnd, vhodnych pro pripravu vasich potravin.

Do plniciho otvoru vkladejte pripravenou smés a péchovadlem D12 lehce stlacujte. Pri plnéni
postupujte dle zvoleného druhu uzeniny (napt. jitrnice, klobasy, Spekacky atd.). Po ukonceni
zpracovani masorezku vypnéte otocenim regulatoru do polohy 0.

Doporuceni

PInéni doporucujeme provadét dvéma osobam najednou, tzn. jeden vklada smés a druhy
pFidrzuje stfivko na otvoru. Stfivka plrite tak, aby se dovniti nedostal vzduch. Cas zpracovani
se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi pouzitého masa. V pripadé, ze dojde
k ucpani vystupniho otvoru trubicky D9, je nutné pohonnou jednotku vypnout, trubicku
demontovat a procistit. Maso, které zlstalo v masorezce D je nerozemleté a je nutno jej znovu
rozemlit.
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3. Pfiprava téstovin - trubicek

Sestaveni (obr. 6¢)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolem napied. Na Snekovy podavac
nasadte tvarovac D10 tak, aby zarez tvarovace pasoval do vystupku masorezky D. Prilozte kuzel
D11 na tvarovac a zajistéte jej nasroubovanim matice D5 na masorezku D. Matici pfimérenou
silou dotdhnéte. Sestavenou masorezku namontujte na multifunkéni hlavu dle postupu
v bodé 1.

Nyni je masorezka pfipravena pro pfipravu téstovin. Pfi demontazi postupujte opacnym
zpusobem. Pro demontaz celé masorezky stisknéte uvolnovaci tlacitko A5, pootocte
masorezkou ve sméru chodu hodinovych rucicek a vysurite ji z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti

Pripravené tésto vloZzte na nasypku masorezky D13. V pripadé potreby pouzijte péchovadlo
D12 pro zatlaceni tésta do masorezky D. Pristroj bude vytlacovat duté trubicky, které zariznéte
na pozadovanou délku.

Vidlici napdjeciho privodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotrebic spustte oto¢enim regulatoru
rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stuprit, vhodnych pro pfipravu Vasich potravin.

Doporuceni

Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitého
tésta. Téstoviny by se mély uvafrit ve vrouci osolené vodé ihned po zhotoveni. Zabranite tak
jejich slepeni. Pripadné muzete vytvorené trubicky naplnit vhodnou smési (napf. masovou,
zeleninovou apod.) V pripadé, ze dojde k ucpani vystupniho otvoru kuzelu D12, je nutné
pohonnou jednotku vypnout, kuzel demontovat a procistit. Tésto, které zlstalo v masorezce D
je nerozemleté a je nutno jej znovu rozemlit.

4. Tvarovani tésta (cukrovi)

Sestaveni (obr. 6d)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolem napred. Na podavac nasadte
separator D8 tak, aby zarez separatoru pasoval do vystupku masorezky D. Do matice D5
vlozte drzak tvoritka D6 a matici priSroubujte na masorezku D a prfimérenou silou dotahnéte.
Na drzak D6 pak nasurite tvoritko D7 s rlznymi tvary profild tésta. Sestavenou masoiezku
namontujte na multifunk¢ni hlavu dle postupu v bodé 1.

Nyni je spotrebi¢ pfipraven pro pripravu tvarovaného tésta. Pfi demontdzi postupujte
opacnym zpusobem. Pro demontaz celé masorezky stisknéte uvolnovaci tlacitko A5, pootocte
masorezkou ve sméru hodinovych rucic¢ek a vysunte ji z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti

Pripravené tésto vlozte na nasypku masorezky D13. V pripadé potreby pouzijte péchovadlo
D12 pro zatlaceni tésta do masorezky D. Pristroj bude vytlacovat tésto v pozadovaném
nastaveném tvaru.

Vidlici napdjeciho privodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotrebic spustte oto¢enim regulatoru
rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupritl, vhodnych pro vytlacovani tésta.

Doporuceni

Vytlatované tésto v pozadovaném tvaru doporucujeme pridrzovat (podpirat) tackem, aby
se netrhalo. Tvar tésta zafiznéte v kratsich délkach cca 5-7 cm. Cas zpracovani se pohybuje
v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitého tésta.

Krajec¢/strouhac zeleniny a ovoce (E)

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 3 a 7)

Odejméte upevriovaci matici E5. Do krdjece E vloZzte vhodny nastavec (E1 az E4) dle pozadované
hrubosti kradjeni nebo strouhdni potraviny a nastavec zajistéte upevnénim matice na krajec.
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Vysurite kryt A6, zasurite kraje¢ E do vyvodu A4 multifunk¢ni hlavy A7 pod uhlem asi 45°
a potocenim proti sméru chodu hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy (uslysite
cvaknuti).

Nyni je spotrebi¢ pripraven pro krdjeni/strouhdni. Pfi zdméné nastavce postupujte shodny
zpusobem.

Pro demontdz krajece stisknéte uvolrfiovaci tlacitko A5, pootocte krajecem ve sméru chodu
hodinovych rucicek a krajec vysurite z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti
Nakrajejte zeleninu na kousky, které jsou vhodné pro vlozeni do otvoru krajece E. Vlozte
kousky do krajece E a opatrné pritlacte péchovadlem E6.

Upozornéni: Nikdy netlacte krajenou zeleninu prsty!
Vidlici napdjeciho privodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotrebic spustte oto¢enim regulatoru
rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupridl, vhodnych pro krajeni zeleniny a ovoce.

Doporuceni

Citrusové plody zbavte klry. V pfipadé, Ze dojde k ucpani krajece E, je nutné pohonnou jednotku
vypnout, demontovat télo krajece a procistit. Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut
a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych plodu.

Mixér (F)

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 4 a 8)

Do podstavce F2 mixeru vloZte a pootocenim zajistéte ntiz F3. Na nadobu nasurite viko F1.
Otevrete kryt A9 stisknutim tlacitka A8. Na vyvod A10 nasadte sestaveny mixér F a otocte jim
ve sméru chodu hodinovych rucicek tak, aby se vystupek na podstavci F2 zasunul do drazky
v multifunkéni hlavé. Sejmuti mixéru provedte opacnym zplsobem. Pfi upevnovani nebo
odejimani nadoby nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouziti

Mixér je uréen k michani stav, mlécnych koktejld, polévek, omacek, détské a dietni vyzivy,
vzdusnych tést, piskotového tésta, vyrobé pyré apod.

Sejméte viko F1, vlozte nebo vlijte potravinu do nadoby mixeru F a nasadte viko zpét.
Neprekracujte rysku MAX, vyzna¢enou na nadobé.

Vidlici napdjeciho privodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotrebic spustte oto¢enim regulatoru
rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupnl, vhodnych pro mixovani Vasi potraviny (viz
tabulka).

Upozornéni: Nenechavejte mixér v chodu bez potraviny! Neodnimejte podstavec F2 ze
sklenéné nadoby F1!

Doporuceni

Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné
se viak pohybuji v desitkach sekund. Cim déle potraviny v mixéru zpracovavate, tim bude
vysledek jemnéjsi.

Pokud budete zpracovavat vétsi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, abyste nepretizili pohonnou jednotku multifunk¢ni hlavy. Pevnéjsi substance je vhodné
rozkrdjet na malé kousky. NGz F3 by se zbytecné brzy otupil. Pokud chcete zpracovavat kostky
ledu, nemély by jejich rozméry prekrocit 40x40x20 mm, jinak dojde k otupeni noze F3 nebo
pretizeni pohonné jednotky. Do nadoby F nikdy nevlévejte vrici tekutiny, vysokd teplota by
mohla zpUsobit poskozeni nebo prasknuti skla nadoby. Nikdy neodnimejte viko F1 za chodu
pohonné jednotky. Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) pred zpracovanim
namocte do vody.
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Muzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napft. omacky, polévky. U tekutin,
které tvori pénu (napi. mléko) nikdy nenaplriujte nadobu az po ,MAX", aby nedoslo
k preteceni. V tomto pripadé doporucujeme mnozstvi cca 1 I.

Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotrebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny promichejte,
odeberte ¢ast surovin nebo pridejte trochu tekutin.

Nastavce na téstoviny (G1 - G3)

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 11 a 12)

Vysurite kryt A6, zasurite nastavec, ktery si prejete pouzit (G1 az G3), do vyvodu A4 multifunkéni
hlavy A7 pod uhlem asi 45° a poto¢enim proti sméru chodu hodinovych rucicek jej zajistéte do
vodorovné polohy (uslysite cvaknuti).

Pouziti

Nastavec G2 a G3 ma rozdilné usporddané noze a vytvori rozdilny druh téstovin. Pfed pouzitim
nastavce G2 a G3 je nutné tésto nejprve zpracovat pomoci nastavce G1.

Pripravte si tésto na téstoviny. Vyvalejte trochu tésta a valecky nastavce, ktery hodlate pouzit,
zapraste trochou mouky. Vidlici napdjeciho privodu A11 zasunte do el. zadsuvky. Spotrebic
spustte otocenim reguldtoru rychlosti A2 do polohy 1, valecky nastavce se za¢nou otacet.
Opakované protahnéte tésto mezi valecky, dokud neni hladké (mUzete si pomoci prelozenim
tésta po délce nebo po Sifce). Pri kazdém protazeni tésta postupné nastavujte otoc¢ny reguldtor
na boku nastavce na vyssi hodnotu, az ziskate pozadovanou tloustku. Doporucena tloustka
pro téstoviny je pfi nastaveni regulatoru na hodnotu 5 az 7. Hotové platky tésta nasledné
zpracujte (nakrdjejte) za pomoci nastavce G2 nebo G3 na pozadovanou Sitku (jejich rzné
usporadané noze vytvori prislusny druh téstovin) a zpracujte dle potreby. Pfipravené téstoviny
uvarte nejpozdéji do ¢ty hodin.

Doporuceni

Mouku, stl, olej a naslehana vejce (pri pripravé razovych téstovin Slehejte vejce s protlakem)
pridejte do misy. Tésto michejte hnétacim hakem 2 - 3 minuty pfi rychlosti 1 - 2. Je-li smés
prilis suchd, pridejte vodu. Vypnéte spotrebi¢ a ru¢nim hnétenim vypracujte hladké tésto.
Nejkvalitnéjsi téstoviny ziskate, pokud tésto pred zpracovanim v nastavci zabalite a nechate
priblizné 15 minut odlezet. Nasadte valecek k nastaveni tloustky a zpracujte tésto podle vyse
uvedenych pokyn.

IV. TABULKA POUZITI SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasledujici tipy zpracovani povazujte za priklady a za inspiraci. Jejich uc¢elem neni poskytnout
uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekroceni maximalniho obsahu
nadob oznacené ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik
dévek a prubézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme obcas praci prerusit, spotrebic
vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily popfipadé ucpaly pfislusenstvi nebo
stény nadob, mixéru a vika.
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Prislusenstvi | Potravina Max.mnozstvi | Cas (min) Rychlost Pfiprava (mm)
Smetana

Slehaci (v¢etné 38% | 250 ml 10 5 (maximalné) |-

metla tuku)
Bilek 12 ks 3 MAX -
Mouka 15009
Sal 179

Ty 1 minutu na MIN, potom

Drozd 17 '

Hnétaci hak kz I 9 jakoukoliv vyssi rychlosti -
Cukr 6g po dobu 4 min
Voda 7509
Sadlo 289
Mouka 100 g 30 sekund
Mouckovy libovolnou

L. 100 9 p S

Misici metla | cukr rychlosti, 1 (maximalné) -
Margarin 100 g 1 minutu
Vejce 2 ks MAX
Cibule 1 ks -

Mixér Mrkev 2559 1 1- MAX 15x15x15
Led 340 g 40x40x20

. Hovézi 2000g 3

Masorezka — 6 30x30x30

Veprfové 20009 3

V. UDRZBA

Pred jakoukoliv manipulaci se spotiebicem vytahnéte vidlici napajeciho privodu z el. zasuvky!
Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostiedky!

Cisténi multifunkéni hlavy A7 provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu.
Slehaci/michaci metly, hnétaci hak, masofezka D, kraje¢ E nebo mixer F, vietné veskerého
prislusenstvi, ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pridavkem sapondtu. Plastové casti
je mozné myt v mycce nadobi. Kovové dily se vSak do mycky vkladat nesmi, protoze distici
prostfedky mohou zpusobit jejich ztmavnuti ¢i rezivéni.

PFi umyvani nddoby z nerezu B1 nepouzivejte draténku, ocelovy karta¢ nebo bélici prostiedky.
Vapenité ndnosy odstrante pomoci octu.

Pri Cisténi rezaci cepele D2 nebo noZe F3 pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany
Cepele nebo noze nepfisly do styku s tvrdymi predméty, které je otupuji a tim snizuji jejich
ucinnost. Po umyti a osuseni dild doporucujeme natfit ¢epel, NGz a vyménné desticky stolnim
olejem.

Pro snadnéjsi Cisténi masorezky semelte nakonec tvrdé pecivo (napf. rohlik, zemli).

Nastavce na téstoviny G1 az G3 po pouziti otfete vihkym hadfikem. Neponofujte je do vody.
Nékteré potraviny mohou urcitym zpusobem pfislusenstvi zabarvit. To vSéak nema na funkci
spotrebice zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotrebice! Toto zabarveni obvykle za
urcitou dobu samo zmizi.

Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy spordk). Spotiebic
skladujte radné ocistény na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
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Postup pro vyménu zlomeného ozubeného kola.

Vyjméte $nekovy podavac D1. Pomoci vhodného nastroje (napf. Sroubovaku) uvolnéte Sroub.
Vyjméte ozubené kolo D14 ze snekového podavace. Nové ozubené kolo vlozte na $nekovy
hridel a fadné utdhnéte sroubem (obr. 10).

Nastaveni optimalni vysky nastavce (obr. 9)

Misici metla nebo Slehaci metla narazeji na dno nadoby nebo nedosahuji na prfimési na dné
nadoby. Je nutné nastavit spravnou vysku nastavce C1 nebo C2. Postupujte nasledovné:
Stisknéte uvolriovaci packu A1 multifunkéni hlavy A7 a zvednéte hlavu nahoru. Do vyvodu A3
v hlavé vsurite néktery z nastavcl C1, C2 a pootocenim jej zajistéte v poloze tak, aby zapadl
do svého ulozeni v hlavé. Sklopte multifunkcni hlavu A7 do pracovni polohy stisknutim packy
A1 a stlacenim hlavy A7 smérem doll az zaklapne aretace, co je doprovazeno slysitelnym
cvaknutim. Drzte nastavec jednou rukou, druhou povolte matici nastavce vhodnym klicem.
Vysku pak sefidte ru¢nim otacenim nastavce po sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek.
Nastavec se bude vysouvat smérem doll nebo zasunovat dovnitf vyvodu. Nastavec by mél byt
co nejblize dnu a sténam nadoby, ale nesmi se jich dotykat. Po nastaveni vysky radné utahnéte
matici, zvednéte hlavu nahoru a nastavec vyjméte.

Vysku hnétaciho haku C3 neni nutné sefizovat.

s L o7
VI. EKOLOGIE 5> &4 =
Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vsech kusech vytistény znaky materidlad pouzitych na
vyrobu baleni, komponentt a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité vyrobky nesmi byt likvidovany
spolecné s komundlnim odpadem. Za ucelem spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na
urcenych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomtUzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencidlnich negativnich
dopadl na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace
odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho uradu nebo nejblizsiho sbérného mista
(viz www.elektrowin.cz).
Pri nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.
Pokud ma byt spotrebic¢ definitivné vyrazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napdjeciho
privodu od el. sité privod odfiznout, spotrebic¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich éasti vyrobku,
musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zarucni opravu!
Pripadné dalsi informace o spotrebici ziskate na Infolince 844 444 000 nebo internetové adrese
www.eta.cz.

VII. TECHNICKE UDAIJE

Napéti (V) Uvedené na typovém Stitku
Prikon (W) Uveden na typovém stitku
Hmotnost (kg) cca 8,5

Objem nerezové nadoby (1) 5,5

Objem nadoby mixeru (1) 1,2

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zédkona ¢. 22/1997 Sb. v platném znéni.

Vyrobek splnuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV ¢ 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni nizkého
napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).
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— NV ¢ 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich

elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném znéni).
Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zdkona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného
zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovidd svymi vlastnostmi pozadavkim stanovenym
vyhlaskou MZ ¢. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky urcené pro styk
s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady
¢. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech urcenych pro styk s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuje.

DO NOT IMMERSE IN WATER — Neponorovat do vody.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.

19

@



Viacucelovy kuchynsky robot

eta 0028 GRATUS

NAVOD NA OBSLUHU

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte ndvod na obsluhu, prezrite
vyobrazenia a navod si uschovajte. Instrukcie v ndvode povazujte za sucast spotrebica
a postupte ich akémukolvek dalsiemu pouzivatelovi spotrebica.

Skontrolujte, ¢i udaj na typovom stitku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napdjaci privod alebo vidlicu, pokial
nepracuje spravne, pokial spadol na zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych
pripadoch zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti
a spravnej funkcnosti.

Vidlicu napajacieho privodu nezastvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte z elektrickej
zasuvky mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

Spotrebic je urceny iba na pouzitie v domacnosti a podobné tcely (priprava pokrmov)! Nie
je uréeny na komer¢né pouzitie!

Spotrebi¢ nie je ureny na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorych fyzicka, zmyslova
alebo mentalna neschopnost, ¢i nedostatok skusenosti a znalosti zabrariuje v bezpe¢nom
pouzivani spotrebica, pokial na ne nebude dohliadané alebo pokial neboli instruované
ohladom pouZzitia spotrebica osobou zodpovednou za ich bezpecnost. Na deti by sa malo
dohliadat, aby sa zaistilo, Ze sa nebudu so spotrebi¢om hrat.

Nepouzivajte tento spotrebic¢ v spojeni s programatorom, casovacom alebo akymkolvek
inym zariadenim, ktoré spotrebic¢ automaticky zapina.

Spotrebic nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

Spotrebic¢ nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho pocas celej pripravy potravin!
Vyuzivajte vzdy len jednu funkciu spotrebica, nikdy nespustajte viac funkcii sicasne (napr.
spracovavanie potravin v nadobe B1 a sucasne v mixéri F).

Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych casti, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, pred
montazou a demontazou, pred cistenim alebo Udrzbou, spotrebi¢ vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napéjacieho privodu z elektrickej zasuvky!

Spotrebic¢ vzdy odpojte od napdjania, pokial ho nechavate bez dozoru.

Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostatocnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, elektricky/plynovy sporak,
varic atd.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd.).

Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych prisad!

Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislusenstvom urcenym pre tento typ. Pouzitie iného prislusenstva
moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

Prislusenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

Nikdy nevsuvajte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tiez vidlicku, néz, stierku,
lyZicu apod. Na tento Ucel pouzivajte iba prilozeny tl¢ik.

Neprekracujte maximalny ¢as nepretrzitého chodu spotrebica, pozri tabulku!

Spotrebi¢ je taktiez vybaveny mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené na
snekovom podavaci je zostrojené tak, aby sa v pripade, ze sa do masorezky dostanu kosti
alebo kuchynské néacinie, zlomilo a zabranilo tak poskodeniu motora. Ak taka situacia
nastane, postupujte podla pokynov v odseku V. UDRZBA.

Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu pohonnej
jednotky.

Nez date dole veko alebo nadobu mixéra, nechajte rotujuce casti Uplne zastavit.

Pri manipuldcii s prislusenstvom postupujte opatrne, je velmi ostré.

Nespracovavajte potraviny s vyssou teplotou nez cca 80 °C (176 °F).
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Pri mixovani alebo miesani tekutin nikdy neddavajte vacsie mnozstvo, nez je oznacené na
nadobe.

Ak sa spracovavané potraviny za¢nu zachytavat na prislusenstve (napr. nozoch, strahadlach),
spotrebic vypnite a prislusenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

Dajte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou ¢astou spotrebica.
Napajaci privod nesmie byt poskodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plameriom a nesmie sa ponorit do vody.

Nikdy ho nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj stola alebo
pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi moéze dojst
k prevrhnutiu ¢i stiahnutiu spotrebica a nasledne k vaznemu zraneniu!

V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

Ak je napajaci privod tohto spotrebica poskodeny, privod musi byt nahradeny vyrobcom,
jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabrénilo
vzniku nebezpecne;j situacie.

Spotrebic pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom od vyrobcu.

Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je urceny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebic¢ nikdy nepouzivajte na Ziadny iny ucel.

Vyrobca nezodpoveda za skody a zranenia spésobené nespravnym pouzivanim pridavnych
strojcekov a prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie) a zo zaruky
nie je zodpovedny za spotrebic¢ v pripade nedodrzania vyssie uvedenych bezpecnostnych
upozorneni.

POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Obr. 1 - A - Kuchynsky robot Obr. 2 - D - Masorezka
A1 - Uvolnovacia packa multifunkénej D1 - Snekovy podavac
hlavy D2 - Rezacia Cepel

A2 - Otocny regulator rychlosti D3 - Vymenna dosticka na jemné mletie

A3 - Vyvod na nadstavce D4 - Vymenna dosticka na hrubé mletie

A4 - Vyvod na masorezku a krajac D5 - Matica

A5 - Uvolhovacie tlacidlo D6 - Drziak tvoridla

A6 - Snimatelny kryt D7 - Tvoridlo

A7 - Multifunkéna hlava D8 - Separator

A8 - Tlacidlo na otvorenie krytu mixéra D9 - Trubicka na vyrobu klobas

A9 - Kryt D10 - Tvarovac

A10 - Vyvod na mixér D11 - Kuzel

A11 - Napéjaci privod D12 - Tigik

B1 - Nédobla z nehrdzavejucej ocele glz B gzzybpek:é koleso

B2 - Krytnadoby

B3 - Kryt plniaceho otvoru Obr. 3 - E - Krajat

C1 - Miesiaca metla E1 - Nadstavec na tenké krdjanie

C2 - Slahacia metla E2 - Nadstavec na jemné krdjanie

C3 - Hnetaci hak E3 - Nadstavec na hrubé krdjanie
E4 - Nadstavec na tenké struhanie
E5 - Matica
E6 - Tk
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Obr.4 - F- Mixér Obr. 7 - Zostavenie a montaz krajaca

F1 - Veko nadoby
F2 - Podstavec noza Obr. 8 - Montaz mixéru
F3 - Néz

Obr. 9 - Nastavenie vysky nadstavca
Obr. 5 - Zostavenie na slahanie/hnetenie/

miesenie Obr. 10- Vymena poskodeného ozubeného
kolesa
Obr. 6 - Zostavenie a montaz masorezky
Obr. 6a - Zostavenie na mletie Obr. 11 . i
. L. . G1 - Nadstavec na tvorbu lisovaného

Obr. 6b— Zostavenie na plnenie udenin cesta
Obr. 6¢c - Zostavenie na pripravu cestovin- G2 - Nadstavec na cestoviny tagliatelle

trubiciek G3 - Nadstavec na cestoviny trenette
Obr. 6d- Zostavenie na pripravu tvarovaného

cesta Obr. 12 - Pripojenie nadstavcov na cestoviny

Obr. 6e - Montaz masorezky na multifunkénu
hlavu

Obr. 6f — Nasunutie nasypky a tl¢ika

Il. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vsetok obalovy materidl, vyjmite kuchynsky robot a vsetko prislusenstvo. Z robota
aj prislusenstva odstrante vsetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred prvym
pouzitim umyte casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu,
dokladne oplachnite Cistou vodou a vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut.

Kuchynsky robot (A)

Zostavenie na pracu (obr. 5)

Zdvihnite multifunkénu hlavu A7 hore stlacenim uvolfiovacej packy A1. Na spodnu stranu
hlavy nasadte priehladny kryt B2 tak, aby plniaci otvor smeroval pred hlavu. Naplrite nddobu
z nehrdzavejucej ocele B1 potravinou uréenou na spracovanie. Nadobu potom postavte
na podstavec robota A, pritlacte ju a otocte v smeru chodu hodinovych ruciciek tak, aby sa
zaaretovala do podstavca. Zvolte vhodny nadstavec (C1, C2 alebo C3) na vasu pracu, vlozte ho
do vyvodu A3 v hlave a pootocenim zaistite v danej polohe. Sklopte multifunkénd hlavu A7 do
pracovnej polohy stlacenim packy A1 a stlacenim hlavy A7 smerom dole az zaklapne aretacia,
¢o je sprevadzané pocutelnym cvaknutim. Na plniaci otvor krytu B2 nasadte krytku B3.

Teraz je spotrebic pripraveny na pouzitie.

Pouzitie

Kuchynsky robot sltzi na pripravu réznych druhov tortovych zmesi, susienok, ciest na pecivo,
poliev, ndplni, zemiakovej kase, kysnutého cesta a podobne. Na pripravu uvedenych potravin
vyuziva Slahacie alebo miesiace metly alebo hnetaci hak.

Vidlicu napéjacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebic spustite otocenim
regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupniov vhodnych na spracovanie vasej
zmesi (pozri tabulka). Zmes je mozné doplnit aj pocas pouzitia cez plniaci otvor krytu B2. Po
ukonceni spracovania vypnite spotrebi¢ otocenim reguldtora do polohy 0.

Na manualne ovladanie nadstavca C1 az C3 otocte regulator do polohy P a drzte ho v tejto
polohe. Nadstavec sa bude pocas drzania regulatora otacat. Po jeho uvolneni sa regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otacanie sa zastavi. Otacanie regulatora opakujte niekolkokrat,
dokial' nedosiahnete pozadovany vysledok.

Pri demontazi alebo vymene nadstavca postupujte opac¢nym spdsobom. Nadobu
z nehrdzavejucej ocele B1 snimte jej pootocenim proti smeru chodu hodinovych ruciciek tak,
aby sa haciky v podstavci robota vysunuli z drazok na bokoch nadoby B1.

22



Upozornenie:

Kuchynsky robot je vybaveny bezpecnostnym spinacom, ktory v pripade odklopenia
multifunkcnej hlavy A7 pocas chodu motora, motor z bezpec¢nostnych dévodov vypne. Po
sklopeni hlavy do pracovnej polohy je motor nefunkény. Na jeho zapnutie je nutné najskoér
vratit regulator rychlosti A2 do polohy 0 (nula) a potom znovu nastavit zodpovedajuci stuperi
rychlosti.

Odporucania

Miesenie — Miesiacu metlu C1 pouzivajte na lahké cesta, tortové zmesi, suSienky, polevy,
naplne, zemiakové kase apod. pri rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti
od mnozstva, druhu a kvality potraviny (pozri tabulka). Miesiacu metlu C1 nikdy
nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest!

Slahanie — Slahaciu metlu C2 pouzivajte na 3lahanie 3$lahacky, vajec, vaje¢nych bielkov,
dezertovych krémoy, instantnych pudingov, majonéz, piskétového cesta apod.
pri rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti od mnozstva, druhu a kvality
potraviny (pozri tabulka). Slahaciu metlu C2 nikdy nepouzivajte na hnetenie
tazkych ciest alebo miesenie lahkych ciest! Pouzivajte prisady izbovej teploty.
V pripade, ze Slahanie nie je optimalne, pridajte trochu citrénovej stavy alebo
soli. Krémy, Slahacky a smotany ochladte aspori na 6 °C. Pred slahanim vaje¢nych
bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec a nddoba su suché a bez
zvyskov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.

Hnetenie — Hnetaci hak C3 pouzivajte na hnetenie krehkych/lahsich/tazsich ciest pri rychlosti
v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti od mnozstva, druhu a kvality cesta (pozri
tabulka). Pri priprave vacsieho mnozstva cesta (max. 1,5 kg/1 davka) ho spracujte
v niekolkych déavkach. V ziadnom pripade nepripravujte viac nez styri davky za
sebou. Pred dalSim pouzitim urobte aspori 30 min. prestavku. Pouzivajte prisady
izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmiesajte vo vlaznom mlieku alebo vode.
Hned' ako cesto ziska tvar gule, podla vasich zvyklosti ukoncite hnetenie, pripadne
podla receptury ponechajte cesto kysnut. Prisady sa najlepsie zmiesia, pokial ako
prvé nalejete tekutinu. V pravidelnych intervaloch robot zastavujte a zoskrabujte
zmes z hnetacieho haka. Rézne typy muky sa mozu podstatne liSit v mnozstve
potrebnej tekutiny a lepkavost cesta méze mat znacny vplyv na zatazenie robota.
Ak budete pocut, ze sa robot nadmerne namaha, vypnite ho, odstrarite polovicu
cesta a spracujte kazdu polovicu zvlast.

Masorezka (D)

1. Mletie masa

Zostavenie (obr. 6a)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavac nasadte
rezaciu cepel D2, pricom rezacie hrany musia byt vpredu. V zavislosti od konzistencie mletia
nasunte na podavac¢ vymennu dosticku (D3, D4) tak, aby zarez dosticky pasoval do vystupku
masorezky D. Nakoniec na masorezku naskrutkujte maticu D5 a dotiahnite primeranou silou.

Montaz na multifunkénu hlavu (obr. 6e, 6f)

Vysurite kryt A6 multifunkénej hlavy A7. Zasurite zostavenu masorezku D do vyvodu A4 pod
uhlom asi 45° a pootocenim proti smeru chodu hodinovych ruciciek ju zaistite do vodorovnej
polohy (budete pocut cvaknutie). Na hornu cast masorezky D nasurite nasypku D13. Teraz je
masorezka pripravena na pouZzitie.

Na demontdz celej masorezky stlac¢te uvolriovacie tlacidlo A5, pootocte masorezku v smere
chodu hodinovych ruciciek a vysunte ju z vyvodu multifunkénej hlavy.
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Pouzitie

Masorezka umoznuje zomletie vietkych druhov masa zbavenych kosti, sliach a koze. Pouzitim
vymennych dostic¢iek (D3, D4) s roznymi otvormi mézete zvolit bud jemné alebo hrubé mletie
masa. Maso si vopred nakrajajte na kusocky cca. 3 x 3 x 3 cm. Pod masorezku umiestnite bud’
nadobu z nehrdzavejucej ocele B1 alebo int vhodnu nadobu, v ktorej sa bude zachytavat
pomleté maso.

Vidlicu napdjacieho privodu A11 zasurnite do elektrickej zasuvky. Spotrebic spustite oto¢enim
reguldtora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na pomletie vasich
potravin (pozri tabulka).

Jednotlivé kusky masa vkladajte do plniaceho otvoru nasypky tak, aby ich Snekovy podavac
stacil poberat a ti¢cikom D12 ich zlahka pritla¢ajte. Pri tomto spdsobe spracovania nedochadza
k pretazovaniu pohonnej jednotky. Po ukonceni spracovania vypnite masorezku otocenim
reguldtora do polohy 0.

Na manudlne ovlddanie masorezky otocte regulator do polohy P a drzte ho v tejto polohe.
Snekovy podavac sa bude pocas drzania regulatora otacat. Po jeho uvolneni sa regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otacanie sa zastavi.

Upozornenie:

Masorezka je tiez vybavena mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené na snekovom
podavacdi je zostrojené tak, aby sa v pripade, Ze sa do masorezky dostanu kosti alebo kuchynské
nacinie, zlomilo a zabranilo tak poskodeniu motora. Ak taka situacia nastane, postupujte
podla pokynov v odseku V. UDRZBA.

Odporucania

Nemelte zmrazené méaso. Cas spracovania sa pohybuje v jednotkdch minut a zavisi od
mnozstva, druhu a kvality pouzitého masa. Odporuc¢ame pracu obcas prerusit, vypnut spotrebic
a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili, pripadne upchali prislusenstvo.

2. PInenie udenin (klobasy, parky, jaternice apod.)

Zostavenie (obr. 6b)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavac nasadte
separator D8 tak, aby zarez separatora pasoval do vystupku masorezky D. Na separator
prilozte trubicku D9 a zaistite ju naskrutkovanim matice D5 na masorezku D. Maticu dotiahnite
primeranou silou. Zostavenu masorezku namontujte na multifunkénu hlavu A7 podla postupu
v bode 1.

Teraz je masorezka pripravend na plnenie udenin. Pri demontdzi postupujte opacnym
spésobom. Na demontdz celej masorezky stlacte uvolriovacie tlacidlo A5, pootoc¢te masorezku
v smere chodu hodinovych rucic¢iek a vysurite ju z vyvodu multifunkcnej hlavy.

Pouzitie

Namleté maso vloZte na nasypku mésorezky D13. Pouzite ti¢ik D12 na jemné zatlacenie mésa
do masorezky D. Crievko na plnenie nechajte najskér macat v teplej vode (cca 10 min.), aby sa
zlepsila jeho elastickost a potom ho nasurte ako , harmonic¢ku” na vystupny otvor. Na konci
crievka nechajte volnych 5 cm a zaviazte alebo zoSpajlujte. Vidlicu napajacieho privodu A11
zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebic spustite otocenim regulatora rychlosti A2 na niektory
z rychlostnych stupriov vhodnych na pripravu vasich potravin.

Do plniaceho otvoru vkladajte pripravenu zmes a zlahka stlacajte ti¢cikom D12. Pri plneni
postupujte podla zvoleného druhu udeniny (napr. jaternice, klobasy, Spekaciky atd.). Po
ukonceni spracovania vypnite masorezku otocenim reguldtora do polohy 0.

Odporucania

Plnenie odporuc¢ame vykondvat dvom osobam naraz, tzn. jeden vklada zmes a druhy pridrZzuje
&rievko na otvore. Crievka pliite tak, aby sa dovnutra nedostal vzduch. Cas spracovania sa
pohybuje v jednotkach minut a zavisi od mnozstva pouzitého masa. V pripade, Ze d6jde k upchatiu
vystupného otvoru trubi¢cky D9, je nutné pohonnu jednotku vypnut, trubicku odmontovat
a vycistit. Maso, ktoré zostalo v méasorezke D je nepomleté a je nutné ho znovu pomliet.
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3. Priprava cestovin - trubiciek

Zostavenie (obr. 6¢)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na $nekovy podavac
nasadte tvarovac D10 tak, aby zarez tvarovaca pasoval do vystupku masorezky D. Prilozte na
tvarovac kuzel D11 a zaistite ho naskrutkovanim matice D5 na méasorezku D. Maticu dotiahnite
primeranou silou. Zostavenu masorezku namontujte na multifunkénd hlavu podla postupu
v bode 1.

Masorezka je teraz pripravend na pripravu cestovin. Pri demontazi postupujte opacnym
spésobom. Na demontdz celej masorezky stlacte uvolriovacie tlacidlo A5, pootoc¢te masorezku
v smere chodu hodinovych rucic¢iek a vysurite ju z vyvodu multifunkcnej hlavy.

Pouzitie

Pripravené cesto vloZzte na nasypku méasorezky D13. V pripade potreby pouzite tl¢ik D12
na zatlacenie cesta do masorezky D. Pristroj bude vytlacat duté trubicky, ktoré odrezete na
pozadovanu dlzku.

Vidlicu napdjacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebic spustite oto¢enim
reguldtora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na pripravu vasich
potravin.

Odporucania

Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minut a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitého
cesta. Cestoviny by sa mali ihned po zhotoveni uvarit vo vriacej a osolenej vode. Zabranite tak
ich zlepeniu. Vytvorené trubicky mézete pripadne naplnit vhodnou zmesou (napr. masovou,
zeleninovou apod.). V pripade, ze dojde k upchatiu vystupného otvoru kuzela D12, je nutné
vypnut pohonnu jednotku, odmontovat a vycistit kuzel. Cesto, ktoré zostalo v masorezke D je
nepomleté a je nutné ho znovu pomliet.

4. Tvarovanie cesta (cukrovinky)

Zostavenie (obr. 6d)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavac nasadte
separator D8 tak, aby zarez separatora pasoval do vystupku méasorezky D. Do matice D5 vlozte
drziak tvoridla D6, maticu priskrutkujte na masorezku D a primeranou silou dotiahnite. Na
drziak D6 potom nasunte tvoridlo D7 s roznymi tvarmi profilov cesta. Zostavenu masorezku
namontujte na multifunk¢nu hlavu podla postupu v bode 1.

Spotrebi¢ je teraz pripraveny na pripravu tvarovaného cesta. Pri demontazi postupujte
opacnym sposobom. Na demontdz celej masorezky stlacte uvoltovacie tlacidlo A5, pootocte
masorezku v smere chodu hodinovych ruciciek a vysunte ju z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Pripravené cesto vlozte na nasypku méasorezky D13. V pripade potreby pouzite tl¢ik D12 na
zatlacenie cesta do masorezky D. Pristroj bude vytlacat cesto v pozadovanom tvare.

Vidlicu napdjacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebic spustite oto¢enim
reguldtora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na vytlacanie cesta.

Odporucania

Vytlacané cesto v pozadovanom tvare odporucame pridizat (podopierat) tackou, aby sa
netrhalo. Tvar cesta zreZte v kratSich dlzkach cca 5-7 cm. Cas spracovania sa pohybuje
v jednotkach minut a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitého cesta.

Krajac¢/struhadlo zeleniny a ovocia (E)

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 3 a 7)

Snimte upevnovaciu maticu E5. Do krdjaca E vlozte vhodny nadstavec (E1 az E4) podla
pozadovanej hrubosti krajania alebo strdhania potraviny a nadstavec zaistite upevnenim
matice na krajac.
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Vysurite kryt A6, zasurite kraja¢ E do vyvodu A4 multifunkcnej hlavy A7 pod uhlom asi 45°
apotocenim proti smeru chodu hodinovych ruciciek ho zaistite do vodorovnej polohy (budete
pocut cvaknutie).

Teraz je spotrebic pripraveny na krdjanie/strihanie. Pri vymene nadstavca postupujte zhodnym
spésobom.

Na demontdz krajaca stlacte uvolriovacie tlacidlo A5, pootocte krajac vsmere chodu hodinovych
ruciciek a krajac vysurite z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie
Nakrajajte zeleninu na kusky, ktoré su vhodné na vloZzenie do otvoru krajaca E. Vlozte kusky
do krajaca E a opatrne pritlacte tl¢ikom E6.

Upozornenie: Nikdy nepritlacajte krajanu zeleninu prstami!

Vidlicu napdjacieho privodu A11 zasurnite do elektrickej zasuvky. Spotrebic spustite oto¢enim
reguldtora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na krajanie zeleniny
a ovocia.

Odporucania

Citrusové plody zbavte kory. V pripade, Ze dojde k upchatiu krajaca E, je nutné pohonnu
jednotku vypnut, demontovat telo krajaca a vycistit. Cas spracovania sa pohybuje v jednotkéch
minut a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitych plodov.

Mixér (F)

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 4 a 8)

Do podstavca F2 mixéra vlozte a pootocenim zaistite n6z F3. Na nadobu nasurite veko F1.
Otvorte kryt A9 stlacenim tlacidla A8. Na vyvod A10 nasadte zostaveny mixér F a otocte nim
v smere chodu hodinovych ruciciek tak, aby sa vystupok na podstavci F2 zasunul do drazky
v multifunkénej hlave. Snatie mixéra vykonajte opa¢nym spésobom. Pri upevriovani alebo
odnimani nadoby nevyvijajte prilis velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouzitie

Mixér je urceny na miesanie Stiav, mlie¢nych kokteilov, polievok, omacok, detskej a diétnej
vyzivy, vzdusnych ciest, piskdtového cesta, vyrobu pyré apod.

Snimte veko F1, vlozte alebo vlejte potravinu do nadoby mixéra F a nasadte spat veko.
Neprekracujte rysku MAX vyznacenu na nadobe.

Vidlicu napdjacieho privodu A11 zasurnite do elektrickej zasuvky. Spotrebic spustite oto¢enim
reguldtora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na mixovanie vasej
potraviny (pozri tabulka).

Upozornenie: Nenechavajte mixér v chode bez potraviny! Neodnimajte podstavec F2 zo
sklenenej nadoby F1!

Odporucania

Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych prisad, standardne
sa viak pohybuju v desiatkach sekund. Cim dlhsie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude
vysledok jemnejsi.

Ak budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ich do jednotlivych davok tak, aby
ste nepretazili pohonnu jednotku multifunkénej hlavy. Pevnejsie prisady je vhodné rozkrajat
na malé kusky. N6z F3 by sa zbyto¢ne skoro otupil. Ak chcete spracovavat kocky ladu, ich
rozmery by nemali prekrocit 40 x 40 x 20 mm, inak dbjde k otupeniu noza F3 alebo pretazeniu
pohonnej jednotky. Do nadoby F nikdy nevlievajte vriace tekutiny, vysoka teplota by mohla
sposobit poskodenie alebo prasknutie skla nddoby. Nikdy neodnimajte veko F1 pocas chodu
pohonnej jednotky. Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, sojové boby apod.) pred spracovanim
namocte do vody.
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Moézete spracovavat aj horuce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. omacky alebo polievky.
Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) naddobu nikdy neplnte az po ,MAX", aby
nedoslo k preteceniu. V tomto pripade odporic¢ame mnozstvo cca 1 I.

Ak s vysledkom nie ste spokojni, vypnite spotrebi¢, pomocou stierky suroviny premiesajte, cast
surovin odoberte alebo pridajte trochu tekutin.

Nadstavce na cestoviny (G1 - G3)

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 11 a 12)

Vysurite kryt A6, zasurite nadstavec, ktory si zelate pouzit (G1az G3), do vyvodu A4 multifunkcnej
hlavy A7 pod uhlom asi 45° a pootocenim proti smeru chodu hodinovych ruciciek ho zaistite do
vodorovnej polohy (budete pocut cvaknutie).

Pouzitie

Nadstavce G2 a G3 maju rozdielne usporiadané noze a vytvoria rozdielny druh cestovin. Pred
pouzitim nadstavcov G2 a G3 je nutné cesto najskér spracovat pomocou nadstavca G1.
Pripravte si cesto na cestoviny. Vyvalajte trochu cesta a valc¢eky nadstavce, ktory hodlate pouzit,
popraste trochou muky. Vidlicu napajacieho privodu A11 zasunte do elektrickej zasuvky.
Spotrebic spustite otocenim regulatora rychlosti A2 do polohy 1, val¢eky nadstavca sa za¢nu
otacat. Opakovane pretiahnite cesto medzi val¢ekmi, dokial nie je hladké (mo6zete si poméct
preloZzenim cesta na dlzku alebo na 3irku). Pri kazdom pretiahnuti cesta postupne nastavujte
oto¢ny regulator na boku nadstavca na vyssiu hodnotu, az ziskate pozadovanu hrubku.
Odporucana hrubka pre cestoviny je pri nastaveni reguldtora na hodnotu 5 az 7. Hotové
platky cesta nasledne spracujte (nakrajajte) pomocou nadstavca G2 alebo G3 na pozadovanu
Sirku (ich rézne usporiadané noze vytvoria prislusny druh cestovin) a spracujte podla potreby.
Pripravené cestoviny uvarte najneskér do Styroch hodin.

Odporucania

Muku, sol, olej a naslahané vaijcia (pri priprave ruzovych cestovin slahajte vajcia s pretlakom)
pridajte do misy. Cesto miesajte hnetacim hakom 2 - 3 minuty pri rychlosti 1 - 2. Ak je zmes
prilis suchd, pridajte vodu. Vypnite spotrebi¢ a ru¢nym hnetenim vypracujte hladké cesto.
Najkvalitnejsie cestoviny ziskate, pokial cesto pred spracovanim v nadstavci zabalite a nechate
priblizne 15 minut odlezat. Nasadte val¢ek na nastavenie hrubky a spracujte cesto podla vyssie
uvedenych pokynov.

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inspiraciu. Ich icelom nie je poskytnut
uplny navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin.

Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro¢eniu maximalneho obsahu
nadob oznaceného ryskou. Vadsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit na
niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporuc¢ame pracu obcas prerusit,
spotrebic¢ vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne upchali prislusenstvo
alebo steny nddob, mixéra a veka.
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Prislusenstvo | Potravina Max.v Cas (min.) Rychlost Priprava (mm)
mnozstvo
Smotana
Slahacia (vratane 250 ml 10 5 (maximalne) |-
metla 38% tuku)
Bielok 12 ks 3 MAX -
Muka 15009
Sol 179
o 1 mindtu na MIN, potom
Drozdie 17 '
Hnetaci hak kz ! 9 akoukolvek vyssou rychlostou |-
Cukor 6g pocas 4 min.
Voda 7509
Sadlo 289
Mtika 1009 30 sekund
L. Praskovy lubovolnou
100
m:f;aca cukor 9 rychlostou, |1 (maximalne) |-
Margarin 100 g 1 mindtu
Vajcia 2 ks MAX
Cibula 1 ks -
Mixér Mrkva 2559 1 1- MAX 15x15x 15
Lad 340 g 40 x 40 x 20
Hovadzi 2 000 3
Masorezka ovav 2|’e 9 6 30 x30x30
Bravcové 20009 3

V. UDRZBA

Pred akoukolvek manipulaciou so spotrebicom vytiahnite vidlicu napajacieho privodu
z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky!

Cistenie multifunkénej hlavy A7 vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu.
Slahacie/mie3acie metly, hnetaci hak, masorezka D, kréja¢ E alebo mixér F, vratane vietkého
prislusenstva, po pouziti ihned umyte v horucej vode s pridavkom saponatu. Plastové casti je
mozné umyvat v umyvacke riadu. Kovové dielce sa vSak do umyvacky vkladat nesmu, pretoze
Cistiace prostriedky mozu sposobit ich stmavnutie ¢i zhrdzavenie.

Pri umyvani nadoby z nehrdzavejlcej ocele B1 nepouzivajte drotenku, ocelovu kefu alebo
bieliace prostriedky. Vapenité nanosy odstrarite pomocou octu.

Pri Cisteni rezacej cepele D2 alebo noza F3 pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné
hrany cepele alebo noza neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym
znizuju ich ucinnost. Po umyti a osuseni dielcov odporucame cepel, nd6z a vymenné dosticky
natriet stolnym olejom.

Pre lahsie Cistenie masorezky pomelte nakoniec tvrdé pecivo (napr. rozok, zemlu).

Nadstavce na cestoviny G1 az G3 po pouziti utrite vihkou handri¢kou. Neponérajte ich do vody.
Niektoré potraviny mézu prislusenstvo urcitym spésobom zafarbit. To vSéak nemd na funkciu
spotrebica Ziadny vplyv a nie je dovodom na reklamdaciu spotrebica! Toto zafarbenie obvykle
po ur¢itom ¢ase samo zmizne.

Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, elektricky/plynovy sporak).
Spotrebi¢ skladujte riadne ocisteny na suchom, bezprasnom mieste mimo dosah deti
a nesvojpravnych osob.
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Postup na vymenu zlomeného ozubeného kolesa.

Vyjmite Snekovy podava¢ D1. Pomocou vhodného nastroja (napr. skrutkovaca) uvolnite
skrutku. Vyjmite ozubené koleso D14 zo snekového podavaca. Nové ozubené koleso vlozte na
Snekovy hriadel a riadne dotiahnite skrutkou (obr. 10).

Nastavenie optimalnej vysky nadstavca (obr. 9)

Miesiaca metla alebo $lahacia metla narazaju na dno nadoby alebo nedosahuju na primesi na
dne nadoby. Je nutné nastavit spravnu vysku nadstavca C1 alebo C2. Postupujte nasledovne:
Stlacte uvolfiovaciu packu A1 multifunkénej hlavy A7 a zdvihnite hlavu nahor. Do vyvodu
A3 v hlave vsunte niektory z nadstavcov C1, C2 a pootocenim ho zaistite v polohe tak, aby
zapadol do svojho ulozenia v hlave. Sklopte multifunkénu hlavu A7 do pracovnej polohy
stlacenim packy A1 a stlacenim hlavy A7 smerom dole az zaklapne aretacia, ¢o je sprevadzané
pocutelnym cvaknutim. Jednou rukou drzte nadstavec, druhou povolte maticu nadstavca
vhodnym kluc¢om. Vysku potom nastavte ru¢nym otdcanim nadstavca v smere alebo proti
smeru hodinovych ruciciek. Nadstavec sa bude vysuvat smerom dole alebo zasuvat do vnutra
vyvodu. Nadstavec by mal byt ¢o najblizSie dnu a stendam nadoby, ale nesmie sa ich dotykat.
Po nastaveni vysky riadne dotiahnite maticu, zdvihnite hlavu nahor a nadstavec vyjmite.
Vysku hnetacieho haka C3 nie je nutné nastavovat.

z Lo R = |
VI. EKOLOGIA 52 ©A =
Ak to rozmery umozniuju, na vietkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy materidl, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. Za ucelom
spravnej likvidacie vyrobku ich odovzdajte na k tomu urcenych zbernych miestach, kde budu
prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomozete zachovat cenné prirodné
zdroje a napomahate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na zZivotné prostredie a
ludské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti
si vyziadajte od miestneho uradu alebo najblizsieho zberného miesta (vid www.envidom.sk).
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené
pokuty.
Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z cinnosti, odporuca sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napdjaci privod. Spotrebic tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo udrzbu, ktora vyzaduje zasah do vnutornych ¢asti
spotrebica, musi vykonat iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika
pravo na zarucnu opravul!

Pripadné dalsie informacie o spotrebici ziskate na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAIJE

Napatie (V) Uvedené na typovom stitku
Prikon (W) Uvedeny na typovom Stitku
Hmotnost (kg) cca 8,5

Objem nadoby z nehrdzavejucej 55

ocele () !

Objem nadoby mixéra (I) 1,2

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zdkona ¢. 264/1999 Z.z. v platnom zneni.

Vyrobok spliia poziadavky niz3ie uvedenych nariadeni vlady v platnom zneni:

— NV ¢ 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urc¢itom
rozsahu napatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).
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— NV ¢ 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poZiadavkach na vyrobky z hladiska
@ elektromagnetickej kompatibility (zodpovedd Smernici Rady ¢. 2004/108/ES v platnom
zneni).
Na vyrobok bolo vydané vyhldsenie o zhode podla zdkona ¢. 272/1994 Z.z. o ochrane zdravia
fudi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentu a Rady
¢. 1935/2004/ES o materidloch a predmetoch urcenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv na
funkciu vyrobku.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.
VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04 Bratislava 3.
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Multi-purpose food processor

eta 0028 GRATUS

USER'S MANUAL

SAFETY NOTICE

Carefully read the user's manual before putting the appliance into operation, see
the illustrations and save the manual for future use. Consider the instructions in the
user's manual as a part of the appliance and provide it to other users of the appliance.
Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

Never use the appliance if the power cord or power plug are damaged, if it is not functioning
correctly or if it has fallen on the floor and been damaged or if it has fallen into water. In
such cases take the appliance to a professional service centre to verify its safety and correct
function.

Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out of the
electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

The appliance is designed only for household use and similar applications (preparing
food)! It is not designed for commercial use!

This appliance may not be used by any persons (including children) whose physical, sensory
or mental disabilities, or insufficient experience or knowledge prevent the safe use of the
appliance, unless they are supervised or have been properly trained in the safe use of the
appliance by a person responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the product.

Do not connect this appliance to a programmer device, a timer or any other device, which
switches power to the appliance automatically.

Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

Always use only one function of the appliance, never turn on several functions at the same
time (e.g. processing food in the bowl B1 and at the same time in the blender F).

Before replacing accessories or accessible parts, which move during operation, before
assembly and disassembly, before cleaning or maintenance, turn off the appliance and
disconnect it from the mains by pulling the power cord from the power socket!

Always disconnect the appliance from the power socket if you will be leaving it without
supervision.

Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it being
knocked over and at a sufficient distance from sources of heat (e.g. fire stoves, electric/gas
stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins etc.).

Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other accessories
may present a danger for the user.

Do not insert accessories into any body cavities.

Never insert your fingers into the filling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, see table!

The appliance is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the meat
mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation occurs,
follow the instructions in paragraph V. MAINTENANCE.

Due to safety itis not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.
Allow the rotating parts to fully stop before removing the lid or the mixing bowl.
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Handle the accessories very carefully, they are very sharp.

Do not process foods with a temperature over approx. 80 °C (176 °F).

When mixing or blending liquids, never use a greater volume than is indicated on the bowl.
If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the blades or graters), turn
off the appliance and carefully clean the accessories (e.g. with a spatula).

Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open flame and it must
not be submerged under water.

Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table or
a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the appliance
may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet the
valid norms in force.

If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be replaced by the
manufacturer, their service technician or by a similarly qualified person, this will prevent
the creation of a dangerous situation.

Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specified in this
user's manual. Never use the appliance for any other purpose.

The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the incorrect
use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury, cuts) and
takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case that the
above safety notices were not followed.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Pic. 1 - A - Food processor Pic. 2 - D - Meat mincer
A1 - Release lever for the multi-function D1 - Conveyor screw
head D2 - Cutting blade

A2 - Speed dial D3 - Interchangeable plate for fine

A3 - Mount for the attachments mincing

A4 - Mount for meat mincer and cutter D4 - Interchangeable plate for coarse

A5 - Release button mincing

A6 - Removable cover D5 - Nut

A7 - Multi-function head D6 - Mould holder

A8 - Button for opening the cover D7 - Mould

of the blender D8 - Separator

A9 - Cover D9 - Tube for making sausages

A10 - Mount for the blender D10 - Mould

A11 - Power cord D11 - Cone

B1 - Stainless steel bowl Bg _ Eilljlsg:grfunnel

B2 - B_O\_NI cover D14 — Cog wheel

B3 - Filling opening cover

C1 - Beater Pic. 3 - D - Cutter

C2 - Whisk E1 - Attachment for thin cutting

C3 - Kneading hook E2 - Attachment for fine cutting
E3 - Attachment for coarse cutting
E4 - Attachment for thin cutting
E5 - Nut
E6 - Pusher
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Pic. 4 - D - Blender Pic. 7 - Assembly and installation of the

F1 - Lid of the jug cutter
F2 - Blade base
F3 - Blade Pic. 8 - Installation of the blender
Pic. 5 - Assembly for beating/kneading/ Pic. 9 - Adjusting the attachment height
mixing
Pic. 10 - Replacement of a damaged cog

Pic. 6 - Assembly and installation of the wheel
meat mincer

Pic. 6a — Assembly for grinding Z|1c " Attach ¢ f i q
Pic. 6b — Assembly for filling smoked goods N doj;hmen or making presse
Pic. 6c — Assembly for preparing pasta-tubes G2 - Attachment for pasta tagliatelle
Pic. 6d — Assembly for preparing shaped G3 - Attachment for pasta trenette
dough
Pic. 12 - Attaching the pasta attachments

Pic. 6e - Installation of the meat mincer on

to the multi-function head
Pic. 6f - Inserting the filling funnel and pusher

lll. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the food processor and all accessories. Remove all
adhesive foils, stickers or paper from the food processor and accessories. Before first use clean
the parts that will come in contact with food using warm water with detergent, thoroughly
rinse with clean water and wipe dry, if necessary allow to dry.

Food processor (A)

Assembly for operation (pic. 5)

Lift the multi-function head A7 up by pressing release lever A1. Attach the transparent cover
B2 on the underside of the head so that the filling opening points in front of the head. Fill
the stainless steel bowl B1 with food that is to be processed. Place the bowl on the food
processor base A, press on it and turn clockwise so that it locks in position on the base. Select
an appropriate attachment (C1, C2 or C3) for your work, insert it into the mount A3 in the
head turn it to lock it into position. Tilt the multi-function head A7 down to the work position
by pressing lever A1 and pressing head A7 downwards until it locks in, which is accompanied
by an audible click. Place cover B3 on the cover filling opening B2.

Now the appliance is ready for operation.

Application

The food processor is used to prepare various types of cake mixes, biscuits, pastry doughs,
icings, fillings, mashed potatoes, rising dough and so on. To prepare the mentioned foods it
uses beating or mixing whisks or a kneading hook.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation by
turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for processing your mix (see
table). It is possible to add to the mix during operation through the cover filling opening B2.
After finishing processing, turn off the appliance by turning the dial to position 0.

To manually control attachments C1 to C3 turn the dial to position P and hold it in this position.
The attachment will rotate while the dial is held. After releasing it the dial automatically
returns to position 0 and the rotation will stop. Turn the dial repeatedly until you achieve the
desired result.

When disassembling or changing the attachment proceed in the reverse sequence. Remove the
stainless steel bowl B1 by turning it anticlockwise so that the hooks in the food processor's base
slide out of the grooves on the sides of the bowl! B1.
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Note:

The food processor is equipped with a safety switch, which in the case of the multi-function
head being A7 tilted out during the operation of the motor will turn the motor off due to
safety reasons. After tilting the head to the work position the motor will not function. To
turn it on, it is necessary to first return the dial A2 to position 0 (zero) and then again set the
respective speed level.

Recommendation

Mixing - use beater C1 for light doughs, cake mixes, biscuits, icings, fillings, mashed
potatoes, etc. at a speed in the range Min to Max depending on the amount, type
and quality of the ingredients (see table). Never use beater C1 to knead heavy
doughs!

Beating - use beater C2 for whipping cream, eggs, egg whites, desert creams, instant
puddings, mayonnaises, sponge cake doughs, etc. at a speed in the range Min
to Max depending on the amount, type and quality of the ingredients (see
table). Never use whisk C2 to knead heavy doughs or to mix light doughs! Use
ingredients at room temperature. If the whisking is not optimal, add a little
lemon juice or salt. Cool creams and whipping creams to at least 6 °C. Before
beating egg whites (minimum amount is 2 pcs) ensure that the base and bowl are
dry and without oil residues. Egg whites should have room temperature.

Kneading - use the kneading hook C3 to knead delicate/light/heavier doughs at a speed in
the range Min to Max depending on the amount, type and quality of the dough
(see table). When preparing a larger amount of dough (max. 1.5 kg/1 batch)
process it in several batches. Under no circumstances should you prepare more
than four batches after each other. Before further use take a break of at least 30
minutes. Use ingredients at room temperature. Mix yeast in warm milk or water
in advance. As soon as the dough is in a ball shape, depending on your habit stop
kneading, if necessary allow the dough to rise as per the recipe. Ingredients are
best mixed if the liquid is added first. At regular intervals stop the food procesor
and scrape off the mix from the kneading hook. Various types of flour may differ
significantly in the amount of liquids needed and the stickiness of the dough may
have a major affect on the loading of the food processor. If you hear that the
food processor is being excessively loaded, turn it off, remove half the dough and
process each half separately.

Meat mincer (D)

1. Mincing meat

Assembly (pic. 6a)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel first. Attach the
cutting blade D2 to the conveyor screw with the cutting edges facing forward. Depending on
the consistency of the mincing slide the interchangeable plate (D3, D4) so that the slot of the
blade fits into the mount of the meat mincer D. Finally screw nut D5 on to the meat mincer
and tighten with reasonable force.

Installation on to the multi-function head (pic. 6e, 6f)

Slide out cover A6 of the multi-function head A7. Insert the assembled meat mincer D into
the mount A4 at an angle of approximately 45° and secure in a horizontal position by turning
anticlockwise (you will hear a click). To the top part of the meat mincer D attach the filling
funnel D13. Now the meat mincer is ready for operation.

To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the meat mincer
clockwise and pull it out of the multi-function head mount.
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Application

The meat mincer makes it possible to mince all types of meats free of bones, sinew and skin. By
using the interchangeable plates (D3, D4) with various openings you can select either fine or
coarse meat mincing. Cut the meat into strip pieces of approximately 3 x 3 x 3 ¢cm in advance.
Under the meat mincer place either the bow! B1 or another appropriate container, which will
catch the minced meat.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation by
turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for mincing your ingredients
(see table).

Insert the individual meat pieces into the filling opening of the filling funnel so that the
conveyor screw is able to take them in and gently push them down using the pusher D12. This
processing method prevents the drive unit from being overloaded. After finishing processing,
turn off the meat mincer by turning the dial to position 0.

To manually control the meat mincer turn the dial to position P and hold it in this position.
The conveyor screw will rotate while the dial is held. After releasing it the dial automatically
returns to position 0 and the rotation will stop.

Attention:

The meat mincer is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the meat
mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation occurs, follow
the instructions in paragraph V. MAINTENANCE.

Recommendation

Do not mince frozen meat. The processing takes several minutes and depends on the amount,
type and quality of the meat used. We recommend that you interrupt your work from time to
time and remove any food which has become stuck or clogged the attachment.

2. Filling of smoked goods (sausages, frankfurters, white pudding, etc.)

Assembly (pic. 6b)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel first. Attach the
separator D8 to the conveyor screw so that the separator slot fits into the mount of the meat
mincer D. Push the tube D9 to the separator and secure in position by screwing the nut D5
on to the meat mincer D. Tighten the nut with reasonable force. Install the assembled meat
mincer on to the multi-function head A7 according to the procedure in point 1.

Now the meat mincer is ready for filling smoked goods. To disassemble proceed in the reverse
sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the meat
mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the minced meat into the meat mincer's filling funnel D13. Use pusher D12 to gently
push meat into the meat mincer D. Allow the casing to soak in warm water (approx. 10 min) so
that its elasticity is improved and then slide it on to the output opening like an "accordion".
Leave 5 cm at the end of the casing free and tie or skewer it. Insert the power cord plug A11
into a power socket. Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of
the speed levels appropriate for preparing your ingredients.

Place the prepared mix into the filling opening and gently push in using the pusher D12. When
filling proceed according to the selected type of smoked good (e.g. white pudding, sausage,
cabanossi, etc.). After finishing processing, turn off the meat mincer by turning the dial to
position 0.
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Recommendation

We recommend that filling is done by two people at once, i.e. one inserts the mix and the
other holds the casing at the opening. Fill the casing so that air does not get inside. The
processing takes several minutes and depends on the amount of meat used. If the output
opening of the tube D9 becomes clogged, it is necessary to turn off the drive unit and to
disassemble the tube and to clean it. The meat remaining in the meat mincer D is not minced
and it is necessary to mince it again.

3. Preparing pasta - tubes

Assembly (pic. 6¢)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel first. Attach
the mould D10 to the conveyor screw so that the mould slot fits into the mount of the
meat mincer D. Push the cone D11 to the mould and secure it in position by screwing
the nut D5 on to the meat mincer D. Tighten the nut with reasonable force. Install
the assembled meat mincer on to the multi-function head according to the procedure
in point 1.

Now the meat mincer is ready to prepare pasta. To disassemble proceed in the reverse
sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the meat
mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the prepared dough into the meat mincer's filling funnel D13. If necessary use the pusher
D12 to push the dough into the meat mincer D. The appliance will press out hollow tubes,
which you will cut down to the desired length.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation by
turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for preparing your ingredients.

Recommendation

The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality of the
dough used. Pasta should be boiled in salty boiling water immediately after being made.
This will prevent them from sticking together. You can also fill the tubes with an appropriate
mix (e.g. meat, vegetable, etc.). If the output opening of the cone D12 becomes clogged,
it is necessary to turn off the drive unit, disassemble the cone and clean it out. The dough
remaining in the meat mincer D is not minced and it is necessary to mince it again.

4. Shaping of dough (cookies)

Assembly (pic. 6d)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel first. Attach the
separator D8 to the conveyor screw so that the separator slot fits into the mount of the meat
mincer D. Insert the mould holder D6 into the nut D5 and screw the nut on to the meat mincer
D and tighten with reasonable force. Then slide the mould D7 with various dough profile
shapes on to the holder D6. Install the assembled meat mincer on to the multi-function head
according to the procedure in point 1.

Now the appliance is ready to prepare shaped dough. To disassemble proceed in the reverse
sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the meat
mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the prepared dough into the meat mincer's filling funnel D13. If necessary use the pusher
D12 to push the dough into the meat mincer D. The appliance will press out the dough in the
desired set shape.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation by
turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for pressing out dough.
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Recommendation

We recommend that you hold (support) the pressed dough in the desired shape with a plate
so that it does not tear. Cut the shaped dough to shorter lengths of approx. 5-7 cm. The
processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality of the dough
used.

Cutter/grater for vegetables and fruit (E)

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 3 and 7)

Remove the fastening nut E5. Insert an appropriate attachment (E1 to E4) into the cutter E
according to the desired cutting or grating coarseness and secure the attachment by screwing
the nut on to the cutter.

Slide out the cover AB, insert the cutter E into mount A4 of the multi-function head A7 at an
angle of approximately 45 ° and secure in a horizontal position by turning it anticlockwise (you
will hear a click).

Now the appliance is ready for cutting/grating. When changing the attachments, proceed in
the same manner.

To disassemble the cutter press the release button A5, turn the cutter clockwise and pull the
cutter out of the multi-function head mount.

Application
Cut the vegetable into pieces appropriate for insertion into the cutter opening E. Insert the
pieces into the cutter E and carefully push down using the pusher E6.

Note: Never press cut vegetables with your fingers!

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation by
turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for the cutting of vegetables
and fruit.

Recommendation

Remove the peel from citrus fruits. If the cutter E becomes clogged, it is necessary to turn off
the drive unit and to disassemble the cutter body and to clean it out. The processing takes
several minutes and depends on the amount, type and quality of the fruit and vegetables used.

Blender (F)

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 4 and 8)

Into the base F2 of the blender insert blade F3 and turn to secure in place. Place the lid F1 on
to the jug.

Open the cover A9 by pressing button A8 Place the assembled blender F on to the mount A10
and turn clockwise so that the rail on the base F2 slides into the groove in the multi-function
head. Remove the blender in the reverse sequence. When attaching or removing the jug do
not exert excessive pressure on the jug handle.

Application

The blender is designed to mix juices, milkshakes, soups, sauces, baby and dietary food, puffy
pastry dough, sponge cake dough, to make purée, etc.

Remove the lid F1, insert or pour the ingredient into the jug of the blender F and return the
lid to its place. Do not fill over the line MAX marked on the jug.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation by
turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for blending your ingredients
(see table).

Attention: Do not leave the blender in operation without ingredients! Do not remove the
base F2 from the glass jug F1!
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Recommendation

Preparation times (processing) depend on the amount, type and quality of the used ingredients,
but as a rule it takes a few dozen seconds. The longer you process your ingredients in the
blender, the finer will be the result.

If you will be processing a larger amount of food, separate them into individual batches so
that you do not overload the drive unit of the multi-function head. It is good to cut tougher
ingredients into smaller pieces. The blade F3 would become blunt unnecessarily early. If you
wish to crush ice cubes, then their dimensions should not exceed 40x40x20mm, otherwise the
blade F3 will become blunt or the drive unit will be overloaded. Never pour boiling liquids into
the jug F, the high temperature could damage or crack the glass of the jug. Never remove the
lid F1 while the drive unit is in operation. Dip hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.)
in water before processing.

You may also process hot liquids up to a temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups. To prevent
overflow, never fill the jug up to the "MAX" with liquids that create a foam (e.g. milk). In this
case we recommend an amount of approx. 1 I.

If you are not happy with the result, turn off the appliance and stir the ingredients with
a spatula, remove some of the ingredients or add some liquids.

Pasta attachment (G1 - G3)

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 11 and 12)

Slide out the cover A6, insert the attachment, which you wish to use (G1 to G3) into mount
A4 of the multi-function head A7 at an angle of approximately 45 ° and secure in a horizontal
position by turning it anticlockwise (you will hear a click).

Application

The G2 and G3 attachments have differently arranged knives and create a different type of
pasta. Before using attachments G2 and G3 it is necessary to first process using attachment G1.
Prepare the dough for the pasta. Roll some dough and flour the attachment rollers, which
you plan to use. Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into
operation by turning the speed dial A2 to position 1, the attachment rollers will begin to
rotate. Repeatedly pull the dough between the rollers, until it is smooth (you can aid this
by turning the dough over by length or by width). Each time you pull the dough through
gradually set the speed dial on the side of the base to a higher speed, until you achieve the
desired thickness. The recommended thickness for pasta is when the speed dial is set from 5
to 7. Process (cut) the finished sheets using attachments G2 or G3 to the desired width (their
different blade arrangements create the given type of pasta) process as necessary. Cook the
prepared pasta within four hours.

Recommendation

Into the bowl add flour, salt, oil and beaten eggs (to prepare pink pasta beat the eggs together
with tomato paste). Mix the dough using the kneading hook for 2 -3 minutes at a speed of
1 - 2. If the mixture is too dry, add water. Turn off the appliance and knead by hand to create
a smooth dough. The best quality pasta is achieved, if before processing you wrap the dough
and allow it to rest on the attachment for approximately 15 minutes. Attach the roller to set
the thickness and process the dough according to the above mentioned instructions.
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IV. TABLE FOR THE USAGE OF THE APPLIANCE
AND ACCESSORIES

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is
not to be a complete guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation
methods.

Chose the amount of ingredients to be processed so that the maximum content of the
containers marked by a line is not exceeded. A larger amount of processed ingredients must be
divided into several batches and the contents of the container should be regularly inspected.
We recommend that you interrupt your work from time to time and remove any food which
has become stuck or clogged the attachment or is on the walls of the containers, blender and
lid.

Accessories | Food Max.amount | Time (min) Speed z:frz;;\ratlon
Cream
. (including 250 ml 10 5 (maximum) -
Whisk 389% fat)
Egg white 12 pcs 3 MAX -
Flour 1,500 g
Salt 1749 .
Kneading Yeast 179 P11.mP|1nute at(;\/IIN, then at any
hook Sugar 6 igher spee -
9 9 for 4 minutes
Water 750 g
Lard 289
Flour 100 g
Powdered 1004 3? seconds g
Beater sugar atany speed, | 4 (maximum) -
- 1 minute at
Margarine 100 g MAX
Eggs 2 pcs
Onion 1 pcs -
Blender Carrot 255¢g 1 1- MAX 15x15x15
Ice 340 g 40x40x20
Beef 2
Meat mincer —— 0009 3 6 30x30x30
Pork 2,000 g 3

V. MAINTENANCE

Pull out the power plug from the power socket before handling the device in any way! Do not
use abrasive and aggressive cleaning agents!

Clean the multi-function head A7 using a damp cloth with detergent.

Clean the beater/mixing whisks, kneading hook, meat mincer D, cutter E or blender F,
including all accessories immediately after use in hot water with detergent. The plastic parts
can be washed in a dishwasher. However, the metal parts must not be washed in a dishwasher
because the detergents may cause them to turn dark or to rust.

When washing the stainless steel bowl B1 do not use steel wool, a steel brush or bleaching
agents. Remove calcium stains using vinegar.
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When cleaning the cutting blade D2 or the blades F3, work very carefully! Ensure that the
cutting blades or blades do not come into contact with hard objects, which blunt them and
reduce the effectiveness. After cleaning and drying the parts we recommend that you apply
cooking oil to the blades and the interchangeable plates.

For easier cleaning of the meat mincer, finish off by grinding some hard pastry (e.g. a bread
roll, bun).

Wipe the pasta attachments G1 to G3 with a damp cloth after use. Do not submerge in water.
Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no effect on the
operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding the appliance!
After some time this staining usually goes away by itself.

Never dry plastic moulded parts above a heat source (e.g. fire stove, electric/gas stove). Store
the appliance thoroughly cleaned in a dry, dust-free location that is out of reach of children
and incapacitated persons.

Procedure for replacing a broken cog wheel.

Remove the conveyor screw D1. Using an appropriate tool (e.g. a screwdriver) loosen the
screw. Remove the cog wheel D14 from the conveyor screw. Place a new cog wheel on the
conveyor screw shaft and firmly tighten with a screw (pic. 10).

Setting the optimal attachment height (pic. 9)

The beater or the whisk hit against the bottom of the bowl or do not reach the mixture at the
bottom of the bowl. It is necessary to set the correct height of attachments C1 or C2. Proceed
as follows:

Press the release lever A1 of the multi-function head A7 and lift the head up. Into the mount
A3 in the head insert one of the attachments C1, C2 and turn to secure it in position so that it
slots into its place in the head. Tilt the multi-function head A7 down to the work position by
pressing lever A1 and pressing head A7 downwards until it locks in, which is accompanied by
an audible click. Hold the attachment in one hand and with the other release the attachment
nut using an appropriate spanner. Then set the height by manually turning the attachment
clockwise or anticlockwise. The attachment will slide out of or into the mount. The attachment
should be as close as possible to the bottom and the walls of the bowl, but it must not touch
them. After setting the height properly tighten the nut, lift the head up and remove the
attachment.

The height of the kneading hook €3 does not need to be adjusted.

it L) =
VI. ENVIRONMENT 5> #h =
If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing, components
and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified on the product or
in the accompanying documentation mean that the used electrical or electronic products must
not be disposed of together with municipal waste. For proper disposal, hand them over at
the special collection places where they will be accepted free of charge. Suitable disposal of
the product can help to maintain valuable natural resources and to prevent possible negative
impacts on the environment and human health, which could be the possible consequences of
improper waste disposal. Ask for more details at the local authority or at a collection site.
Fines can be imposed for improper disposal of this type of waste in agreement with the
national regulations.
If the appliance is to be put out of operation, after disconnecting it from power supply we
recommend its cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts of the

appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with the instructions
of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee repair!
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VII. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label
Input power (W) Shown on the type label
Weight (kg) approx. 8.5

Volume of the stainless steel bowl (I) |5.5

Volume of the blender jug (I) 1.2

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended.

The product matches the requirements of the below statutory order as amended.

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements of
the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements of
products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee

Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.

MANUFACTURER: ETA a.s., Poli¢skd 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic.
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Tobbcélu konyhai robot

eta 0028 GRATUS

HASZNALATI UTASITAS

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

Elsé hasznalat el6tt gondosan olvassa el a hasznalati Utmutatot, tekintse at az dbrakat és az
Utmutatét 6rizze meg. A haszndlati Utmutatét a készulék részének tekintse és adja tovabb
az Ujabb felhasznalonak.

Ellenérizze, hogy a termékjelzés adatai megfelelnek az On elektromos aljzat-fesziiltségének.
A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tapkabel vagy a dugd, ha rosszul makodik,
ha foldre esett és karosodott vagy vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektro-
szakszervizbe biztonsadganak és funkcidinak ellenérzése végett.

A tapkabel dugot ne szurja aljzatba és ne huzza ki nedves kézzel és a vezetéket huzval

A késziilék csak haztartasi és hasonlé hasznalatra késziilt (étel készitésére)! Nem
kereskedelmi hasznalatra készilt!

A készUléket mozgasukban korlatozott és csokkent mentalis képességgel vagy
a készUlék hasznalatdra vonatkozo gyakorlattal és tudassal nem rendelkezé személyek
(beleértve a gyerekeket is) nem hasznalhatjak, kivéve ha a felugyeletik biztositott, vagy
a biztonsagukért felels személy altali készulék hasznalatra vonatkozé utasitast adtak.
Ugyelni kell, hogy a gyerekek ne jatszanak a készilékkel.

A készUléket ne hasznalja programozoéval, id6zitével vagy barmilyen berendezéssel, amely
6nmiikédén kapcsolja be a készuléket.

A késziiléket soha se meritse vizbe és ne mossa foly6 viz alatt!

A készilék miikédéséhez nem szabad kiilsé id6zité kapcsolot, vagy kiilon tavvezérlé
rendszert hasznalni!

Mindig csak egy funkciéjat hasznalja a késziléknek, soha se akarjon tobb funkcidt egyszerre
elinditani (pl. élelmiszer-feldolgozast az edényben B1 és egyidejlileg a mixerben F).

A tartozékok vagy hozaférhets részek kicserélése elStt, amelyek miikodés kozben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elGtt, tisztitds vagy karbantartas el6tt, a készuléket
kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugdjanak kihtzasaval az aljzatbol!

Mindig kapcsolja le a készuléket a haldzatrdl, ha felugyelet nélkul hagyja.

A készuléket csak Gzemhelyzetben hasznélja olyan helyen, ahol nem fenyegeti lefordulas
és elegendd tavolsagban van a héforrasoktdl (pl. flittest, gaz/elektromos tiizhely, siitélap
stb.) és nedves feltletektl (mosdd, mosogato stb.).

A készUléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavaldk nélkul!

A készuléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok hasznalata
veszély kockazatat hordozza a kezel&személyre.

A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznaljon otvoru villat, kést, kanalat stb. Erre
a célra csakis a tartozék adagoldcsonkot hasznalja.

Ne lépje tul a készulék szinetmentes mikodtetésének maximum idejét, Isd tablazat!

A készulék mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levé fogaskerék ugy
van kialakitva, hogyha a husvagoba csontok vagy konyhai eszk6zok kertlnének, eltérjon
és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el6, az V. bekezdés utasitasai
szerint jarjon el KARBANTARTAS.

A toldalék a biztonsag érdekében a meghajtéegység miikodése kézben nem cserélhetd!
Miel6tt leveszi a fed6t vagy a mixeredényt, varja meg mig a forgé részek teljesen ledlinak.
A tartozékokkal manipulaldsnal dvatosan jarjon el, nagyon élesek.

Ne dolgozzon fel kb. 80 °C (176 °F)-nal nagyobb héfoku élelmiszert.

Folyadékok mixelésénél vagy keverésénél soha se adjon nagyobb mennyiséget, mint az
edényen jelzett.
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Ha a feldolgozott élelmiszerek elkezdenek a tartozékokra ragadni (pl. éleken, reszel6n),
a készuléket kapcsolja ki és a tratozékokat évatosan tisztitsa meg (pl. ronggyal).

Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne keriiljon érintkezésbe a készilék forgo részeivel.

A haszndlt vezetéket ne sértse meg éles vagy forré targy, nyilt lang és ne meritse vizbe.
Soha se rakja forré fellletekre, és ne hagyja a konyhaasztal szélérél l6gni. A tapkabel
meghuzasaval pl. gyerekek altal a készulék felborulhat vagy leeshet és komoly sérulést
okozhat!

Szukség esetén hosszabbité kabel haszndlata szikséges, hoy ne sériljon és be legyenek
tartva az érvényes szabvanyok.

Ha a készulék tapkabele sérilt, a tapkabelt a gyartéonak, szervizi dolgozénak vagy hasonlé
képesitett személynek kell kicserélnie, hogy elkertlje veszélyes helyzet kialakulasat.

A készuléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartotol.

A készUléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati itmutatéban
le van irva. A készuléket soha se hasznalja mas célra.

A gyartd nem felel a kiegészité egységek és tartozékok helytelen hasznalatdbol adodé
karokért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és nem érvényes a jotallas
a fentebbi biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

A KESZULEK ES TARTOZEKOK LEIRASA

Kép 1 - A - Konyhai robot Kép 2 - D - Husvago

A1 - Multifunkcids fej kioldd kar D1 - Orsés adagold

A2 - Tekerégombos sebesség-szabalyzd D2 - Vagoéél

A3 - Toldalék-kimenet D3 - Cserélhetd lap finom 6rléshez

A4 - Husvago és szeleteld kimenet D4 - Cserélhetd lap durva 6rléshez

A5 - Kioldé gomb D5 - Anyacsavar

A6 - Levehetd boritas D6 - Forma tartd

A7 - Multifunkcids fej D7 - Forma

A8 - Mixer-boritds nyitbgomb D8 - Elkulonité

A9 - Boritas D9 - Cs6 kolbasz készitéséhez

A10 - Mixer kimenet D10 - Forméazé

A11 - Tapkabel D11 - Tolcsér

B1 - Nemesacél edény gg B ¢;fglc:ocsonk

B2 - Edény boritas D14 - Fo aserék

B3 - Toltdnyilds feds 9

C1 - Keverélapat Kép 3 - E - Szeleteld

C2 - Habver6 szar E1 - Toldalék vékony szeleteléshez

C3 - Dagasztéhorog E2 - Toldalék finom szeleteléshez
E3 - Toldalék vastag szeleteléshez
E4 - Toldalék vékony reszeléshez
E5 - Anyacsavar
E6 - Adagoldécsonk
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Kép 4 - F- Mixer Kép 7 - Szeleteld Osszedllitasa és

F1 - Edényfed6 felszerelése

F2 - Késtalp

F3 - Kés Kép 8 - A mixer felszerelése

Kép 5 - Osszedllitds habveréshez/ Kép 9 - Atoldalék magassaganak beallitasa

dagasztashoz/keveréshez
Kép 10 - Sériilt fogaskerék cseréje
Kép 6 - Husvago oOsszeallitasa és felszerelése

Kép 6a — Osszeallitas 6rléshez E?P n Toldalék avirt téosta késaitésch
. . e s - Toldalék gyurt tészta készitéséhez
Kép 6b — ?sszeallltas kolbasz toltéséhez G2 - Toldalék tagliatelle tésztahoz
Kép 6¢ — Osszeallitas tészta-csGtészta G3 - Toldalék trenette tésztahoz
készitéséhez
Kép 6d — Osszeallitas formazott tészta Kép 12 - TésztakészitS toldalékok
készitéséhez csatlakoztatasa

Kép 6e — A husvago felszerelése
a multifunkciés fejre

Kép 6f — A tolt6lap és adagolocsonk
felhelyezése

Il. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, vegye ki a konyhai robotot és minden tartozékot.
A robotrdl és a tartozékokrol minden csomagoléféliat, tapaddcimkét vagy papirt tavolitson el.
Elsé hasznalat el6tt mossa el a részeket, amelyek élelmiszerrel érintkezésbe keritlnek, meleg
mosogatdszeres vizben, jél 6blitse le tiszta vizzel, tordlje szarazra vagy hagyja megszéradni.

Konyhai Robot (A)

Osszeallitas hasznalathoz (kép 5)

Emelje fel a multifunkcios fejet A7 a kiolddkar lenyomasaval A1. A fej also részére tegye fel az
atlatszo boritast B2 ugy, hogy a toltdnyilas a fej elé nézzen. Toltse meg a nemesacél edényt B1
a feldolgozandé élelmiszerrel. Az edényt helyezze a robot talpara A, nyomja meg és forditsa
el dramutatdé-jaras iranyaban ugy, hogy zarolddjon a talpra. Valassza ki a megfeleld toldalékot
(C1, C2 vagy C3) a végzend munkahoz, tegye a kimenetbe A3 a fejen és elforgatassal rogzitse
a helyén. A multifunkciés fejet A7 hajtsa Uzemhelyzetbe a kar A1 lenyomasaval és a fej A7
lefelé nyomasaval és zarolasaval, amit hallhaté kattands jelez. A boritas toltonyilasdba B2
tegye a B3 fedét.

Most a készulék haszndlatra kész.

A gép hasznalata

A konyhai robot kulénb6z6 tortakeverékek, ropik, tésztak, ontetek, toltelékek, krumplikasa,
dagasztott tészta és hasonldk készitésére szolgdl. Az emlitett élelmiszerek elkészitéséhez
habver6t vagy keverSlapatot vagy dagasztéhorgot hasznal.

A tdpkabel dugodjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A készuléket inditsa el a sebességszabalyzé
eltekerésével A2 a valasztott élelmiszerek feldolgozdsahoz megfelelé fokozatok egyikére
(Isd tablazat). A keverék betolthet6 haszndlat kdzben is a B2 boritds toltényilasan keresztul.
A feldolgozas befejezése utan a készuléket kapcsolja ki a sebességszabalyzé 0 helyzetbe
allitasaval.

A C1 - C3 toldalék kézi vezérléséhez tekerje a sebességszabalyzét P helyzetbe és tartsa
ott. A toldalék a sebességszabalyzé tartdsanak idejéig forog. Kiengedés utdn a szabalyzo
automatikusan visszatér a 0 helyzetbe és a forgas leall. A sebességszabdlyzé tekerését ismételje
néhanyszor, amig nem éri el a kivant eredményt.

A toldalék leszerelésénél vagy cseréjénél forditott modon jarjon el. A nemesacél edényt B1
vegye le 6ramutatojardssal ellentétes irdnyban elforditassal ugy, hogy a robot talpaban levé
horgok kitolédjanak az edény menetébdl B1.
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Figyelmeztetés:

A konyhai robot biztonsagi kapcsoléval rendelkezik, ami a multifunkcids fej kihajtasa esetén
A7 a motor m(ikodése kozben biztonsagi okokbodl kikapcsol. A fej Gzemhelyzetbe hajtasa
utan a motor nem miikodik. A bekapcsolasahoz el6bb a sebességszabalyzét A2 vissza kell
allitani 0 (nulla) helyzetbe és azutan Ujra beallitani a vonatkozé sebességfokozatot.

Javaslat

Keverés - a keverGlapatot C1 konnyl tésztdhoz, tortakeverékhez, ropihoz, ontethez,
toltelékhez, krumplikdsdhoz stb. haszndlja Min - Max fokozat kozott az
élelmiszer mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétél figgben (Isd tablazat). A C1
keverSlapatot soha se hasznalja nehéz tésztak keveréséhez!

Habverés - a C2 habverd szérat tejszinhab, tojas, tojasfehérje, tortakrém, instant pudng,
majonéz, piskétatészta stb. felveréséhez haszndlja Min - Max sebesség kozott
az élelmiszer mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétdl fuggden (Isd tablazat).
A C2 habver6é szarat soha se haszndlja nehéz tésztak dagasztdsahoz vagy
konnti tésztak keveréséhez! Szobahémérsékletli hozzavaldkat hasznaljon. Ha
a habverés nem optimalis, adjon hozza egy kis citromlevet vagy sét. A krémeket,
tejszinhabot és tejfolt hagyja legalabb 6 °C-ra lehdlni. Tojasfehérjék (minimum
adag 2 darab) felverése el6tt gy6z6djon meg, hogy a toldalék és az edény szaraz
és olajmaradéktol mentes. A tojasfehérjének szobahémérsékletiinek kell lennie.

Dagasztas — a C3 dagasztohorgot ropogés/kénnyl/nehéz tésztdk dagasztdsdra hasznalja
Min - Max fokozat kozott a tészta mennyiségétél, fajtajatol és mindségétdl
fuggben (Isd tablazat). Nagyobb mennyiségl tészta (max. 1,5 kg/1 adag)
készitésénél tobb adagban dolgozza fel. Soha se készitsen négy adagnal tobbet
egymas utan. Ujabb hasznalat el6tt el6bb hagyjon legalabb 30 perc szinetet.
Szobahémérsékletli hozzavaldkat hasznaljon. Az élesztét el6bb keverje szét
langyos tejben vagy vizben. Amint gémb alaku lesz, szokas szerint fejezze be
a dagasztast, esetleg recept szerint hagyja a tésztat kelni. A hozzavaldk jobban
elkeverédnek, ha els6ként folyadékot 6nt hozza. Rendszeres id6k6zonként
allitsa le a robotot és kaparja le a keveréket a dagasztéhorogrol. A kilonb6zé
fajtaju lisztek alapvetGen eltéréek lehetnek a sziikséges folyadék tekintetében
és a tészta tapadasanak jelent8s hatasa lehet a robot terhelésére. Ha azt hallja,
hogy a robot tulzottan erélkodik, kapcsolja ki, tavolitsa el a tészta felét és ugy
folytassa.

Husvago (D)

1. Husérlés

Osszedllitas (kép 6a)

Tegye az orsos adagolét D1 a husvagdéba D a fogaskerékkel elére. Az adagoldra tegye fel
a D2 vagéélt, mikozben az élnek eldl kell lennie. Az 6rlés allaga szerint tegye az adagoldra
a cserélhet6 lapot (D3, D4) ugy, hogy a lap bevagasa passzoljon a husvago kimenetébe D.
Végul a husvagora csavarozza f6l az anyacsavart D5 és aranyos erével huzza be.

Felszerelés a multifunkcios fejre (kép 6e, 6f)

Tolja ki a multifunkcios fej A7 boritasat A6. Tolja be az Osszedllitott husvagét D a kimenetbe
A4 kb. 45° sz6g alatt és az oramutatdjarassal ellentétes irdnyban elforgatassal rogzitse
vizszintes helyzetben (kattanast hall). A husvago felsé részére D tolja fol a atdltélapot D13.
Most a husvago hasznalatra kész.

Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el a husvagoét
6ramutatdjaras irdnyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.
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A gép hasznalata

A husvago lehetévé teszi csonttdl, intél, b6rtél megszabaditott minden husfajta Orlését.
A cserélhet6 lapok (D3, D4) kulénb6z6 nyildsokban hasznalataval valaszthat finom vagy durva
husérlés kozott. A hust el6bb vagja fel kb. 3 x 3 x 3 cm kockaékra. A husvagé ala tegyen
nemesacél edényt B1 vagy mas megfelel6 edényt, amibe az 6rolt hus kerul.

A tdpkabel dugodjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A készuléket inditsa el a sebességszabalyzé
eltekerésével A2 a kivalasztott élelmiszerek &rléséhez megfelelé fokozatok egyikére (Isd
tablazat).

Az egyes husdarabokat tegye a t6ltényilasba a toltélapon ugy, hogy az orsés adagolé 6ssze
tudja szedni és az adagolécsonkkal D12 enyhén nyomja le. Ezen mddszerrel nem kévetkezik
be a meghajtéegység tulterhelése. A feldolgozas befejezése utan a husvagdédt kapcsolja ki
a sebességszabalyzo6 0 helyzetbe allitasaval.

A husvago kézi vezérléséhez tekerje a sebességszabdlyzét P helyzetbe és tartsa ott. Az
orsés adagold a sebességszabalyzo tartdsanak idejéig forog. Kiengedés utdn a szabalyzo
automatikusan visszatér a 0 helyzetbe és a forgas leall.

Figyelmeztetés:

A husvagd mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levé fogaskerék ugy
van kialakitva, hogyha a husvdgdba csontok vagy konyhai eszk6zdk kertlnének, eltérjon
és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el6, az V. bekezdés utasitasai
szerint jarjon el KARBANTARTAS.

Javaslat

Ne 6roljon fagyott hust. A feldolgozasi id6 percekben mérheté és fiigg a hasznalt hus
mennyiségétél, fajtdjatél és minbségétél. Javasolt a munkat idénként megszakitani,
a készuléket kikapcsolni és eltavolitani az esetleges felragadt élelmiszereket.

2. Fustolt husok toltése (kolbasz, virsli, hurka stb.)

Osszedllitas (kép 6b)

Tegye az orsds adagolét D1 a husvdagoba D a fogaskerékkel el6re. Az adagoléra tegye az
elktlonitét D8 ugy, hogy az elkllonité bevagdsa passzoljon a husvagd kimenetébe D.
Tegye a D9 csovet az elkUlonitére és rogzitse a D5 anyacsavar husvagoéra D csavarasaval. Az
anyacsavart aranyos erével huzza be. Az 6sszeallitott husvagot szerelje a multifunkcios fejre
A7 az 1-es pont utasitasai szerint.

Most a husvagd kolbasz toltésére kész. Szétszerelésnél forditott mddon jarjon el. Az
egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el a husvagot
6ramutatdjaras irdnyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az 6rolt hust tegye a husvago toltélapjaba D13. Hasznalja az adagolécsonkot D12 a hus
enyhe benyomasdhoz a husvagoba D. A belet hagyja el6bb meleg vizben azni (kb 10 perc),
hogy javuljon a rugalmassaga és mint , harmonikat” tolja a kimeneti nyilasra. A bél végén
hagyjon 5 cm-t és kosse be vagy fogja 6ssze. A tapkabel dugdjat A11 szurja a haldzati aljzatba.
A készuléket inditsa el a sebességszabalyzé eltekerésével A2 a kivalasztott élelmiszerek
készitéséhez megfelel§ fokozatok egyikére.

A toltényilasba toltse az elkészitett keveréket és az adagolécsonkkal D12 enyhén nyomija le.
A t6ltésnél a kivalasztott fustolt hus szerint jarjon el (pl. hurka, kolbasz stb.). A feldolgozas
befejezése utan a husvagot kapcsolja ki a sebességszabalyzé 0 helyzetbe allitasaval.

Javaslat

A toltést javasolt két személynek végeznie, azaz egyik rakja a hozzavalot és a masik a belet
anyilashoz tartja. A belet ugy toltse, hogy ne keriljon bele levegé. A feldolgozasi id6 percekben
mérhetd és fligg a hasznalt hus mennyiségétdl. Ha eltdmdbdne a ¢sé D9 kimeneti nyilasa, ki kell
kapcsolni a meghajtéegységet, leszerelni a csévet és megtisztitani. A husvagéban D maradt
hust nincs megérolve és ujra kell 6rélni.
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3. Tészta - cs6tészta készitése

Osszeallitas (kép 6¢)

Tegye az orsés adagolét D1 a husvagoba D a fogaskerékkel el6re. Az orsés adagolodra
tegye a formazot D10 ugy, hogy a formazé bevagasa passzoljon a husvagdéd kimenetébe D.
Tegye a tolcsért D11 a formazdra és rogzitse a D5 anyacsavar husvagora D csavardsaval. Az
anyacsavart aranyos erével huzza be. Az 6sszeallitott husvagot szerelje a multifunkcids fejre az
1-es pont utasitasai szerint.

Most a husvagd tészta készitésére kész. Szétszerelésnél forditott modon jarjon el. Az
egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el a husvagot
6ramutatdjaras irdnyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az elGkészitett tésztat tegye a husvagd toltSlapjaba D13. Szikség esetén hasznadlja az
adagolécsonkot D12 tészta benyomasahoz a husvagoba D. A készUlék csétésztat fog kinyomni,
amit a kivant hosszra vag.

A tdpkabel dugodjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A készuléket inditsa el a sebességszabalyzé
eltekerésével A2 a kivalasztott élelmiszerek készitéséhez megfelelé fokozatok egyikére.

Javaslat

A feldolgozasi id6 percekben mérheté és fligg a hasznalt tészta mennyiségétdl, fajtajatol
és minBségétsl. A tésztat forrd sés vizben kell megfézni azonnal elkészités utan. igy
elkeruli 0sszetapadasukat. Esetleg az elkészllt csGtésztat megtoltheti megfelelé keverékkel
(pl. husos, zoldséges stb.) Ha eltéomdédik a tolcsér kimeneti nyildsa D12, ki kell kapcsolni
a meghajtoegységet, leszerelni a tolcsért és megtisztitani. A husvagéban D maradt tészta nincs
szét6rolve és ujra kell 6rolni.

4. Tésztagyuras (cukros)

Osszedllitas (kép 6d)

Tegye az orsds adagolét D1 a husvagoba D a fogaskerékkel el6re. Az adagoléra tegye az
elktlonitét D8 ugy, hogy az elkulonité bevagdsa passzoljon a husvagé kimenetébe D. Az
anyacsavarba D5 tegye a formatartét D6 és az anyacsavart csavarozza vissza a husvagora
D és aradnyos erbvel huzza be. A tartéra D6 ezutdn tegye fel a format D7 a kulonb6zé
tésztaformakkal. Az dsszedllitott husvagot szerelje a multifunkcids fejre az 1-es pont utasitasai
szerint.

Most a készUlék a formazott tészta készitésére kész. Szétszerelésnél forditott mddon jarjon el.
Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el a husvagoét
6ramutatdjaras irdnyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az elGkészitett tésztat tegye a husvagd toltSlapjaba D13. Szikség esetén hasznalja az
adagolécsonkot D12 tészta benyomasahoz a husvagdéba D. A készllék a tésztat a kivant
beallitott formaban nyomja ki.

A tdpkabel dugodjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A készuléket inditsa el a sebességszabalyzé
eltekerésével A2 a tészta kinyomasanak megfelel6 fokozatok egyikére.

Javaslat

A kivant formaju kinyomott tésztat javasolt tartani (alatdmasztani) talcaval, hogy ne szakadjon
el. A tésztat vagja le kb 5-7 cm hosszban. A feldolgozasi id6 percekben mérheté és flgg
a hasznalt tészta mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétdl.

Z6ldség- és gylimolcs-szeletel6/reszel6 (E)

Osszedllitas és felszerelés a multifunkciés fejre (kép 3 és 7)

Vegye le a rogzité anyacsavart E5. A szeletel6be E tege a megfelel toldalékot (E1 egészen
E4) a szeletelés vagy reszelés kivant finomsaga szerint és a toldalékot rogzitse az anyacsavar
behuzésdval a szeletelbre.

47



Tolja ki a boritast A6, tolja fel a szeletel6t E a muntifunkcids fej A7 kimenetére A4 kb. 45°
sz6g alatt az dramutatoéjarassal ellentétes irdnyban és rogzitse vizszintes helyzetben (kattanast
hall).

Most a készllék szeletelésre/reszelésre kész. A toldalék cseréjénél azonos modon jarjon el.

A szeletel6 szétszereléséhez nyomja meg a kiold6 gombot A5, forditsa el a szeletel6t
6ramutatdjaras irdnyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata
Véagja fel a zolséget darabokra, amelyek megfeleléek a szeletelé nyildasdba betdltéshez E.
Tegye a darabokat a szeletel6be E és 6vatosan nyomja le az adagolécsonkkal E6.

Figyelmeztetés: Soha se tolja a vagott z6ldséget az ujjaival!
A tdpkabel dugodjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A készuléket inditsa el a sebességszabalyzé
eltekerésével A2 a zoldség és gyumolcs szeletelésének megfelel6 fokozatok egyikére.

Javaslat

A citruszgyomolcsokrél tavolitsa el a héjat. Ha eltomdédne a szeletel6 E, ki kell kapcsolni
a meghajtoegységet, leszerelni a szeletel6 készuléktestet és megtisztitani. A feldolgozasi id6
percekben mérhetd és figg a hasznalt gyumolcsok mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétsl.

Mixer (F)

Osszedllitas és felszerelés a multifunkciés fejre (kép 4 és 8)

A mixer talpba F2 tegye és elforgatdssal rogzitse a vagokést F3. Az edényre tolja a fed6t F1.
Nyissa ki a fedelet A9 az A8 gomb lenyomasaval. Az A10 kimenetre tegye az 6sszeallitott
mixert F és tekerje el dramutatdéjaras irdnyaban ugy, hogy a talp kimenetén F2 a multifunkcios
fej menetére tolddjon. A mixer levételét forditott moédon végezze. Az edény rogzitéséhez
vagy levételéhez ne fejtsen ki tul nagy erét az edény fogantyujara.

A gép hasznalata

A mixer levek, tejkoktélok, ontetek, martasok, gyerek- és diétas tap, levegds tésztdk,
piskotatészta, puré stb. keverésére szolgal.

Vegye le a fed6t F1, tegye vagy Ontse a hozzavalét a mixeredénybe F és tegye vissza a fed6t.
Ne lépje tul a MAX jelzést, az edényen kijelolve.

A tdpkabel dugodjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A készuléket inditsa el a sebességszabalyzé
eltekerésével A2 ezen élelmiszerek mixeléséhez megfelel6 fokozatok egyikére (Isd tablazat).

Figyelmeztetés: A mixert ne hagyja miikodésben élelmiszer nélkul! Ne vegye le a talpat F2 az
tivegedényrdl F1!

Javaslat

Az elkészitési (feldolgozasi) id6k fuggnek a haszndlt hozzavalék mennyiségétdl, fajtajatél
és mindségétdl, altaldban azonban néhany tiz masodperc. Minél tovabb dolgozza fel az
élelmiszert a mixerben, annal finomabb lesz a végeredmény.

Ha nagyobb mennyiség(i élelmiszert dolgoz fel, ossza fel egyes adagokra, hogy ne terhelje tul
a multifunkcids fej meghajtéegységét. A keményebb anyagokat jobb kis darabokra felvagni.
A kés F3 foloslegesen eltompulna. Ha jégkockakat akar feldolgozni, a méretik nem lehet
40x40x20 mm-nél nagyobb, kulénben tompul a kés F3 vagy tulterheli a meghajtéegységet. Az
edénybe F soha se 6ntson forré folyadékot, a nagy h6fok karosithatna vagy megrepeszthetné
az edény Uvegét. Soha se vegye le a fed6t F1 a meghajtoegység miikodése kozben. A kemény
alapanyagokat (pl. csonthéjasok, széjabab stb.) feldolgozas el6tt martsa vizbe.
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Feldolgozhat meleg folyadékokat is egészen 80 °C-ig, pl. martés, levesek. A habot képzé
folyadékok (pl. tej) soha se toltse a ,MAX" jelzésen tul, hogy ne folyjon ki. Az ilyen esetben
javasolt mennyiség kb. 1 I.

Ha nem elégedett az eredménnyel, kapcsolja ki a késztléket és kendélappal keverje el
a hozzavaldkat, vegyen ki belSle vagy adjon hozza egy kevés folyadékot.

Toldalék tésztakhoz (G1 - G3)

Osszedllitas és felszerelés a multifunkciés fejre (kép 11 és 12)

Tolja ki a boritast A6, tolja fel a toldalékot, amit hasznalni akar (G1 az G3), a multifunkciés
fej A7 kimenetére A4 kb. 45° sz6g alatt és éramutatdjarassal ellentétes iranyban rogzitse
vizszintes helyzetben (kattanast hall).

A gép hasznalata

A G2 és G3 toldaléknak eltéré elrendezés(i vagokései vannak és masfajta tésztafajtat készit.
A G2 és G3 toldalék hasznalata el6tt a tésztat fel kell dolgozni a G1 toldalékkal.

Készitsen tésztat. Sodorjon szét egy kis tésztat és a toldalék hengereit, amit hasznalni akar,
hintse be egy kis liszttel. A tapkabel dugdjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A készuléket
inditsa el a sebességszabalyzd A2 eltekerésével 1-es helyzetbe, a toldalék hengerei forogni
kezdenek. Ismételten hizza at a tésztat a hengerekek kozott, amig nem sima (a tésztdban
hosszaban vagy széltében is helyezheti). A tészta minden athuzasa utan a teker$ szabalyzot
allitsa magasabb értékre, amig el nem éri a kivant vastagsagot. A tésztak javasolt vastagsaga
a szabdlyzo 5 - 7 értékre allitasaval érhetd el. A kész tésztat dolgozza fel (szeletelje fel) a G2
vagy G3 toldalékkal a kivant szélességre (a kiilonb6z6 kés-elrendezédés kialakitja a vonatkozé
tésztat) és dolgozza fel kivansag szerint. Az elkészult tésztat stisse meg legkésébb négy 6ran
beltl.

Javaslat

A lisztet, sot, olajat és felvert tojast (rozsatészta készitésénél a tojast paradicsompurével verje
fel) tegye az edénybe. A tésztat keverje a dagasztéhoroggal 2 - 3 percig 1 - 2 fokozaton. Ha
a keverék tul szdraz, adjon hozza vizet. Kapcsolja ki a készuléket és kézi dagasztassal készitsen
sima tésztat. A legjobb mindségl tésztat akkor kapja, ha a tésztat toldalékban feldolgozas
el6tt becsomagolja és hagyja kb. 15 percig allni. Tegye fel a hengert a vastagsag beallitasahoz
és a tésztat dolgozza fel a fentebbi utasitasok szerint.

IV. TABLAZAT A KESZULEK ES TARTOZEKOK HASZNALATAHOZ

A kovetkez6 feldolgozasi tippeket vegye példanak és inspiracionak. A céljuk nem a teljes
Utmutatds, hanem a kalénb6z6 feldolgozasi lehet8ségek bemutatasa.

A feldolgozando élelmiszerek mennyiségét igy valassza ki, hogy ne |épje tul az edény maximum
térfogatat, amit jelzés jeldl. Nagyobb mennyiségi élelmiszer esetén tébb adagra kell osztani
és folyamatosan ellendrizni az edény tartalmat. Ajanlott idénként félbeszakitani a munkat,
kikapcsolni a készUléket és eltavolitani az esetleges élelmiszereket, amik a tartozékokra vagy
az edény, mixer falara és fed6re ragadtak vagy eltomédtek.
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Tartozékok Elelmiszer Max. . 1d6 (perc) Sebesség Elgkeszités
mennyiség (mm)
Tejszin .
Habvers szér | (38% zsirral) 250 ml 10 5 (maximum)
Tojasfehérje |12 db 3 MAX -
Liszt 15009
S6 179 o .
) Eleszté 17g 1 perc MIN-en, majd barmelyik
Dagasztéhorog " nagyobb -
Cukor 69 fokozat 4 percig
Viz 750 g
Zsiradék 289
Liszt 1009 30 méasodperc
P k 100 3 i
KeverdGlapat ored c_)r 9 barmelyik 1 (maximum) R
Margarin 100 g fokozat,
Tojés 2db 1 perc MAX
Hagyma 1db -
Mixer Répa 255¢ 1 1-MAX 15x15x15
Jég 340 g 40x40x20
Marhahus 2000 g 3
Husvago 6 30x30x30
usvago Disznéhds |2 000 g 3

V. KARBANTARTAS

A késziilékkel manipulalas el6tt elébb huzza ki a tapkabelt a halozati aljzatbol! Ne hasznaljon
durva és agressziv tisztitoszereket!

A multifunkcids fej A7 tisztitasat nedves ronggyal mosogatoészer hozzdadasaval végezze.

A habositészarat/keverGlapatot, dagasztéhorgot, husvagot D, szeletel6t E vagy mixert F,
beleértve minden tartozékot, haszndlat utan azonnal mossa el forré vizben mosogatdszer
hozzadadasaval. A mlanyag részek mosogatégépben moshatdék. A fém részek azonban nem
rahhatéak mosogatégépbe, mivel a mosogatdszerek azok elsotétedését vagy rozsdasodasat
okozhatja.

A nemesacél edény B1 mosogatasanal ne hasznaljon drétszivacsot, acélkefét vagy fehéritét.
A kalcium-lerakédasokat ecettel tavolitsa el.

A vagoélek D2 vagy kések F3 tisztitdsanal nagyon Svatosan jarjon el! Ugyeljen arra, hogy
a vagoélek ne keruljenek érintkezésbe kemény targyakkal, amelyik eltompitjk és csokkentik
hatasfokukat. Elmosdas és szaritds utan javasolt a vagoéleket, késeket és cserélheté lapokat
bekenni étolajjal.

A husvago koénnyebb tisztitasa érdekében végul kemény pékarut 6roljon le (pl. kifli, zsemle).
A tésztdhoz valo toldalékokat G1 - G3 hasznélat utan torolje el nedves ronggyal. Ne meritse
vizbe.

Néhany élelmiszer a tartozékokat megfestheti. Ennek azonban a készulék miikodésére nincs
magatdl elttinik.

A mianang ontvényeket soha se széritsa héforras folott (pl. flitStest, gaz-/villanytlizhely).
A készuléket rendesen megtisztitva szdraz, pormentes helyen gyerekektél és nem 6nellatd
személyektdl tavol tartsa.
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Torott fogaskerék cseréje.

Vegye le az orsos adagolot D1. Megfelel6 eszk6zzel (pl. csavarhuzd) lazitsa ki a csavart. Vegye
ki a fogaskereketD14 az orsés adagolébdl. Az uj fogaskereket tegye az orsés adagoléra és jol
huzza be a csavart (kép 10).

A toldalék optimalis magassaganak beallitasa (kép 9)

A kever6lapat vagy habosité szar az edény aljat veri vagy nem éri el a keveréket az edény
aljan. Be kell allitani a C1 vagy C2 toldalék megfelel6 magassagat. A kovetkezé médon jarjon
el:

Nyomja meg a multifunkcios fej A7 kioldd karjat A1 és emelje fel a fejet. Az A3 kiementbe a fejen
tolja valamelyik toldalékot C1, C2 és elforgatassal rogzitse a helyzetbe ugy, hogy a helyére
kertljon a fejben. A multifunkcios fejet A7 hajtsa izemhelyzetbe a kar A1 lenyomasaval és
a fej A7 lefelé nyomasaval és zarolasaval, amit hallhaté kattanas jelez. A toldalékot tartsa az
egyik kezével, a masikkal lazitsa ki a toldalék anyacsavarjat megfelel6 kulccsal. A magassagot
allitsa be kézi elforgatassal 6ramutatojaras irdnydban vagy ellentétes irdnyban. A toldalék
felfelé vagy lefelé tolédik a kimenetbe. A toldaléknak a leheté legkdzelebb kéne lennie az
edény aljahoz és falaihoz, de nem érintheti azokat. A magassag beallitasa utan jol huzza be az
anyacsavart, emelje fel a fejet és a toldalékot vegye ki.

A C3 dagasztohorog magassagat nem kell beallitani.

ue 2 Lo R = |
VI. KORNYEZETVEDELEM %7 ©A =
Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltiintetésre kerulnek
nyomtatdsban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositdsukra vonatkozé informaciok. A feltintetett szimbolumok
a terméken vagy a kiséré6 dokumentdcion azt jelentik, hogy a haszndlt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egyutt. A termék
helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant késziléket adja le az arra kijelolt
gyujtGtelepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elSirdsszerli megsemmisitésével segiti
megdrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit kiktiszéboIni a hulladékok helytelen
megsemmisitésébdl esetlegesen ered6 negativ kérnyezeti és egészségligyi hatasokat. Tovabbi
részletes informaciokat a helyi 6nkormanyzati hivatalban, vagy a legkézelebbi hulladékgydijté
telepen kérhet.
A hulladékot helytelenil megsemmisité felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal
6sszhangban buntetés réhato ki.
Ha a készlléket végérvényesen ki akarja vonni a haszndlatbdl, vagja el az eréatviteli kabelt,
amivel végleg hasznélhatatlanna teszi.

Nagyobb mértékii vagy olyan karbantartast, amelynél sziikséges a késziilék elektromos

részeibe torténé beavatkozas, csak szakszerviz végezhet!
A gyarto utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi kotelezettség!

VIl. MUSZAKI ADATOK

Fesziltség (V) a termékjelzésen feltlintetve
Teljesitmény (W) a termékjelzésen feltintetve
Toémeg (kg) kb 8,5

Nemesacél edény térfogata (1) 5,5

Mixeredény térfogata (I) 1,2

Az elektromagneses kompatibilitas szempontjabdl a termék a Tanacs 2006/95/ES sz.
Irdnyelvének felel meg, az elektromos biztonsag szempontjabdl a 2004/108/ES sz.
Irdnyelvnek.
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A termék 6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe kerulé
anyagokrol és targyakrol sz6l6 1935/2004/EC sz. eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelettel.

A gyartoé fenntartja magdanak a jogot a standard kivitellel szembeni lényegtelen, a termék
miikodését nem befolyasold eltérések alkalmazasara.

DO NOT IMMERSE IN WATER - Soha ne meritse vizbe.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.

Fulladasveszély. A PE zacskot a gyermekektél elzart helyen tartsa. A zacské nem jatékszer.

GYARTJA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Cseh Koéztarsasag.
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Wielozadaniowy robot kuchenny

eta 0028 GRATUS

INSTRUKCJA OBStUGI
I. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu. Zalecenia podane w instrukcji nalezy
traktowac jako element urzadzenia i przekazac je jego kolejnym uzytkownikom.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w uzywanym
przez Ciebie gniazdku.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka, jesli nie dziata
prawidtowo, o ile spadio na ziemie i uszkodzito sie lub wpadio do wody. W takich
wypadkach urzadzenie nalezy odda¢ do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

— Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajagcego do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj jej
mokrymi rekami ciggnac za przewaod zasilajacy!

— Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w gospodarstwach domowych i do podobnego
rodzaju celéw (przygotowanie potraw)! Produkt nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego!

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzycia przez osoby (tgcznie z dzie¢mi), ktorych
zdolnosci fizyczne, percepcyjne czy umystowe sa ograniczone lub tez ktére nie posiadaja
dostatecznego doswiadczenia i wiedzy, co uniemozliwia im bezpieczne uzywanie
urzadzenia, o ile nie znajduja sie one pod nadzorem lub nie zostaty poinstruowane
w kwestii uzycia urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczeristwo. Dzieci
powinny by¢ pod nadzorem zapewniajgcym, ze nie bedg sie bawic urzadzeniem.

- Nie uzywaj tego urzadzenia w kombinacji z programatorem, timerem lub jakimkolwiek
innym urzadzeniem automatycznie wtgczajgcym urzadzenie.

— Nigdy nie zanurzaj urzadzenia do wody (nawet czesciowo) i nie myj go pod biezaca woda!

— Nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caly czas
przygotowywania potraw.

— Korzystaj zawsze tylko z jednej funkcji urzadzenia, nigdy nie wiaczaj kilku funkgji
jednoczesnie (np. opracowywanie potraw w pojemniku B1 i jednoczesnie w mikserze F).

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére ruszaja sie podczas pracy, przed
montazem i demontazem, przed czyszczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczy¢ urzadzenie
i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciagniecie wtyczki przewodu zasilajagcego
z gniazdka elektrycznego!

— Jesli zamierzasz pozostawic urzadzenie bez nadzoru, odtgcz go od zasilania.

— Uzywajurzadzeniawyfacznie w pozycjiroboczejw miejscach, gdzie nie zagraza jego przewrdcenie
i w dostatecznej odlegtosci od zrodet ciepta (np. kominkéw, kuchenek elektrycznych i gazowych,
piecykow itd.) i wilgotnych powierzchni (zlewozmywakéw, umywalek itd.).

— Nie wiaczaj urzadzenia bez wiozonych sktadnikéw!

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytacznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otwordéw w ciele.

— Nigdy nie wsuwaj palcow do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, topatki, tyzki
itp. Do tego celu uzuywaj wytacznie dostarczonego popychacza.

— Nie przekraczaj maksymalnego czasu ciagtej pracy urzadzenia, por. tabela!

— Urzadzenie jest wyposazone w mechaniczny bezpiecznik. Koto zebate umieszczone na
podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku przedostania sie do
maszynki do mielenia miesa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do jego ziamania,
co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jedli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj zgodnie ze
wskazéwkami podanymi w rozdziale V. KONSERWACIJA.

— Aby zapewnic¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowej.
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Zanim zdejmiesz pokrywke lub pojemnik miksera, poczekaj do catkowitego zatrzymania
obracajacych sie czesci.

Podczas przenoszenia wyposazenia zachowaj ostroznos¢, jest bardzo ostre.

Nie opracowuj potraw, ktorych temperatura przekracza ok. 80 °C (176 °F).

Podczas miksowania lub mieszania ptynéw nigdy nie wlewaj wigkszych ilosci niz zaznaczono
na pojemniku.

Jesli opracowywane potrawy zaczng sie przykleja¢ do akcesoriow (np. nozy, tarek), wyfacz
urzadzenie i ostroznie wyczys¢ akcesoria (np. za pomoca topatki).

Zadbaj o to, aby przewdd zasilajacy nie zetknat sie z obracajgcymi sie czesciami urzadzenia.
Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie.

Nigdy nie ktadZ go na goracej powierzchni ani nie pozwdl, by zwisat poza krawedz stofu lub
blatu kuchennego. Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci
moze dojs¢ do przewrdcenia lub $ciggniecia urzadzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!
W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewni¢, aby nie byt on uszkodzony i spetniat
obowigzujgce normy.

Jesli przewod zasilajacy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego technika serwisowego lub podobna wykwalifikowang osobe tak, aby nie
doszto do powstania niebezpiecznej sytuacji.

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktdrych jest przeznaczony oraz
w spos6b opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych celéw.
Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewtasciwego
uzywania urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete) i nie jest
odpowiedzialny za urzadzenie z tytutu gwarancji w przypadku nieprzestrzegania wyzej
wymienionych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

OPIS URZADZENIA | WYPOSAZENIA

Rys. 1 — A — Robot kuchenny Rys. 2 — D — Maszynka do miesa
A1 - Dzwigienka zwalniajaca gtowicy D1 - Podajnik slimakowy
wielofunkcyjnej D2 - Ostrze tnace
A2 - Pokretfo regulacji predkosci D3 - Wymienne sitko do mielenia
A3 - Wyjscie na nasadki na drobno
A4 -  Wyjscie na maszynke do miesa D4 - Wymienne sitko do mielenia
i krajarke na grubo
A5 - Przycisk zwalniajacy D5 - Nakretka
A6 - Zdejmowana pokrywa D6 - Uchwyt foremki
A7 - Gtowica wielofunkcyjna D7 - Foremka
A8 - Przycisk otwierania pokrywy D8 - Separator
miksera D9 - Lejek do produkgji kietbas
A9 - Pokrywa D10 - Nasadka do formowania ksztattu
A10 - Wyjscie na mikser D11 - Stozek
A11 - Przewdd zasilajacy D12 - Popychacz
B1 - Nierdzewny_poje_mnik B]i _ CK):)\;;ozrevt\)l?zzowy
B2 - Pokrywa pojemnika
B3 - Pokrywa otworu wsypowego Rys. 3 - E - Krajarka
C1 - Mieszacz E1 - Nasadka do krojenia na cienko
C2 - Trzepaczka E2 - Nasadka do krojenia na drobno
C3 - Hak do ugniatania E3 - Nasadka do krojenia na grubo
E4 - Nasadka do tarcia na cienko
E5 - Nakretka
E6 - Popychacz
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Rys. 4 - F - Mikser Rys. 7 - Montaz krajarki

F1 - Pokrywka pojemnika
F2 - Podstawka noza Rys. 8 - Montaz miksera
F3 - Noz

Rys. 9 - Regulagj kosci dki
Rys. 5 - Montaz urzadzenia do ubijania/ ys egulaga wysokosd nasacid

ugniatania/mieszania Rys. 10 - Wymiana uszkodzonego kota

Rys. 6 - Montaz maszynki do migsa zgbatego
Rys. 6a - Montaz urzadzenia do mielenia Rys. 11
Rys. 6b - Mont.ai urzadzenia do produkgji G1 - Nasadka do wyttaczania ciasta
wedlin G2 - Nasadka do produkcji makaronu
Rys. 6¢ — Montaz urzadzenia do produkgji tagliatelle
makaronu-rurek G3 - Nasadka do produkcji makaronu
trenette

Rys. 6d — Montaz urzadzenia do produkgji

ciasta
Rys. 12 - Podtaczanie nasadek do produkcji

Rys. 6e — Montaz maszynki do mielenia makaronu

miesa na gtowicy wielofunkcyjnej

Rys. 6f — Naktadanie otworu wsypowego
i popychacza

IIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij robot kuchenny wraz z wyposazeniem. Usun
z robota i wyposazenia wszelkie folie, naklejki czy papier. Przed pierwszym uzyciem umyj
czesci, ktére beda w kontakcie z jedzeniem, goracg woda z dodatkiem srodka myjacego,
doktadnie optucz czystg wodga i wytrzyj do sucha, ewentualnie pozostaw do wysuszenia.

Robot kuchenny (A)

Montaz i przygotowanie urzadzenia do pracy (rys. 5)

Podnies gtowice wielofunkcyjng A7 do géry poprzez wcisniecie dzwigienki zwalniajacej A1.
Natéz na dolna strone gfowicy przezroczysta pokrywe B2 tak, aby otwor wsypowy byt skierowany
przed gfowice. Napetfnij nierdzewny pojemnik B1 potrawa przeznaczong do opracowania.
Postaw pojemnik na podstawke robota A, przycisnij go i przekre¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara tak, aby zablokowat sie w podstawce. Wybierz odpowiednia
nasadke do pracy (C1, C2 lub C3), wiéz jg do wyjscia A3 w glowicy i zablokuj jg w danej
pozycji poprzez przekrecenie. Pochyl gfowice wielofunkcyjng A7 do pozycji roboczej poprzez
wecisnigcie dzwigienki A1 i przyciskanie gtowicy A7 na dét do momentu jej zablokowania,
czemu towarzyszy dzwiek zatrzasniecia. Natéz na otwor wsypowy B2 pokrywke B3.

Teraz urzadzenie jest gotowe do uzytku.

Sposéb uzycia

Robot kuchenny stuzy do przygotowywania réznego rodzaju mieszanek tortowych, ciastek,
ciasta na pieczywo, polew, nadzien, purre ziemniaczanego, ciasta drozdzowego itp. urzadzenie
wykorzystuje do przygotowania wymienionych potraw trzepaczke, nasadke do mieszania lub
hak do ugniatania.

Wsun wtyczke przewodu zasilajagcego A11 do gniazdka elektrycznego. uruchom urzadzenie
poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
opracowania mieszanki (por. tabela). Mieszanke mozna mozna uzupetni¢ réwniez w trakcie
je opracowywania przez otwor wsypowy w pokrywie pojemnika B2. Po zakoriczeniu pracy
wytacz urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora na pozycje 0.

Aby obstugiwac recznie nasadki od C1 do C3 przekrec¢ regulator na symbol P i przytrzymaj
go w tej pozycji. Nasadka bedzie si¢ obracac¢ przez caly czas przytrzymywania regulatora. Po
zwolnieniu regulator powrdci automatycznie na pozycje 0 i dojdzie do zakoriczenia obracania.
Powtdrz obracanie regulatora kilkakrotnie do momentu osiggnigecia odpowiedniego wyniku.
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Podczas demontazu lub wymiany nasadki postepuj w odwrotny sposéb. Zdejmij nierdzewny
pojemnik B1 poprzez jego przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
tak, aby haczyki w podstawce robota wysunety sie z kolein znajdujacych sie z boku pojemnika B1.

Uwaga:

Robot kuchenny jest wyposazony w wytacznik bezpieczenstwa, ktory wytacza silnik urzadzenia
w przypadku odchylenia sie gfowicy wielofunkcyjnej A7 podczas pracy silnika. Po przechyleniu
gtowicy do pozycji roboczej silnik nie dziata. Aby wigczyc silnik, nalezy najpierw ustawic¢ regulator
predkosci A2 na pozycje 0 (zero), a nastepnie ponownie nastawi¢ odpowiedni stopien predkosci.

Zalecenia

Mieszanie - uzywaj nasadki do mieszania C1 do lekkich ciast, mieszanek tortowych, ciastek,
polew, nadzien, purree ziemniaczanego itp. przy predkosci w zakresie od Min
do Max w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy (por. tabela). Nigdy nie
uzywaj nasadki do mieszania C1 w celu zagniatania gestych ciast!

Ubijanie - uzywaj trzepaczki C2 do ubijania Smietany, jajek, biatka jaj, kremdéw deserowych,
budyni, majonezéw, ciasta biszkoptowego itp. przy predkosci w zakresie od Min
do Max w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy (por. tabela). Nigdy nie
uzywaj trzepaczki C2 do ugniatania gestych ciast lub do mieszania lekkich ciast!
Uzywaj sktadnikow o temperaturze pokojowej. Aby uzyskac optymalne efekty
ubijania, dodaj troche soku cytrynowego lub soli. Kremy, smietanki i Smietany
nalezy schtodzi¢ do temperatury co najmniej 6 °C. Przed ubijaniem biatek jaj (co
najmniej 2 sztuk) upewnij sie, ze nasadka i pojemnik sg suche i Zze nie ma na nich
resztek oleju. Biatka powinny mie¢ temperature pokojowa.

Ugniatanie — uzywaj haka do ugniatania C3 do ugniatania kruchych/Izejszych/gestszych ciast
przy predkosci w zakresie od Min do Max w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci
potrawy (por. tabela). Podczas przygotowywania wiekszej ilosci ciasta (max.
1,5 kg/1 dawka) nalezy je opracowywac¢ w dawkach. W zadnym wypadku nie
przygotowuj wiecej niz czterech dawek po sobie. Przed kolejnym uzyciem zréb
co najmniej 30 min. przerwe. Uzywaj sktadnikdédw o temperaturze pokojowe;.
Drozdze nalezy najpierw rozmiesza¢ w letnim mleku lub wodzie. Kiedy ciasto
bedzie miafo ksztatt kuli, zakoricz ugniatanie lub zgodnie z przepisem pozostaw
ciasto do wyrosniecia. Aby jak najlepiej wymieszac sktadniki, nalej jako pierwszy
ptyn. Zatrzymuj robot w regularnych odstepach czasowych i zdejmuj mieszanke
z haka do ugniatania. Rézne typy maki moga wymagac innej ilosci ptynu,
a kleistos¢ ciasta moze mie¢ znaczny wptyw na stopien obcigzenia robota. Jesli
ustyszysz, ze robot jest nadmiernie obcigzony, wytacz go, usun potowe ciasta
i opracuj kazda pofowe osobno.

Maszynka do miesa (D)

1. Mielenie miesa

Montaz (rys. 6a)

W16z podajnik slimakowy D1 do maszynki do migsa D kotem zebatym do przodu. Natéz na
podajnik ostrze tngce D2, przy czym krawedzie tngce musza by¢ z przodu. W zaleznosci od
gestosci mielenia nasun na podajnik wymienne sitko (D3, D4) tak, aby naciecie sitka pasowato
do wystajacej czesci maszynki do migsa D. W koncu natéz na maszynke nakretke D5 i dokrec
ja uzywajac stosowne;j sity.

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 6e, 6f)

Wysun pokrywe A6 gfowicy wielofunkcyjnej A7. Wsun zmontowana maszynke do migsa D
do wyjscia A4 pod katem ok. 45° i poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara zablokuj ja w pozycji poziomej (ustyszysz dZzwiek zatrzasniecia). Nasun na
gorng czes¢ maszynki do miesa D otwor wsypowy D13. Teraz maszynka do miesa jest gotowa
do uzytku.

Aby zdemontowa¢ maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajacy A5, przekre¢ maszynke
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjnej.
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Sposoéb uzycia

Maszynka do miesa umozliwia mielenie wszelkiego rodzaju mies pozbawionych kosci,
sciegien i skory. Dzieki uzyciu wymiennych sitek (D3, D4) z réznej wielkosci otworami mozesz
wybra¢ mielenie miesa na drobno lub na grubo. Migso nalezy najpierw pokroi¢ na kawatki
o rozmiarach ok. 3 x 3 x 3 cm. Umies¢ pod maszynka do miesa nierdzewny pojemnik B1 lub
inne odpowiednie naczynie, do ktérego bedzie wpadaé mielone mieso.

Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie
poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
zmielenia miesa (por. tabela).

Whktadaj poszczegdlne czesci miesa do otworu wsypowego tak, aby podajnik slimakowy
nadazat je odbierac i lekko przyciskaj je popychaczem D12. Przy tej metodzie mielenia migsa
nie dochodzi do nadmiernego obcigzania jednostki napedowej. Po zakorczeniu pracy wytacz
maszynke do migsa poprzez przekrecenie regulatora na pozycje 0.

Aby obstugiwac recznie maszynke do miesa, przekre¢ regulator na pozycje P i przytrzymaj
go w tej pozycji. Podajnik slimakowy bedzie sie obraca¢ przez caly czas przytrzymywania
regulatora. Po zwolnieniu regulator powrdci automatycznie na pozycje 0 i dojdzie do
zakonczenia obracania.

Uwaga:

Maszynka do miesa jest wyposazona w mechaniczny bezpiecznik. Koto zebate umieszczone na
podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku przedostania sie do maszynki
do mielenia miesa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do jego ztamania, co zapobiega
uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj zgodnie ze wskazéwkami
podanymi w rozdziale V. KONSERWACIJA.

Zalecenia

Nie zmielone mrozone migso. Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od
ilosci, rodzaju i jakosci uzytego miesa. Zalecamy od czasu do czasu przerwac prace, wytgczyc
urzadzenie i usung¢ ewentualne kawatki potrawy, ktére przykleity sie do scianek lub zapchaty
wyposazenie.

2. Produkcja wedlin (kietbas, paréwek, watrobianek itp.)

Montaz (rys. 6b)

Witéz podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Natéz na
podajnik separator D8 tak, aby wyciecie separatora pasowato do wystajacej czesci maszynki
do miesa D. Przyt6z rurke D9 na separator i zablokuj ja poprzez przykrecenie nakretki D5 na
maszynke do miesa D. Dokre¢ nakretke uzywajac stosownej sity. Zmontowana maszynke do miesa
zamontuj na gfowicy wielofunkcyjnej A7 zgodnie ze wskazéwkami podanymi w punkcie 1.
Teraz maszynka do miesa jest gotowa do produkcji wedlin. Podczas demontazu postepu;j
w odwrotny sposéb. Aby zdemontowac catg maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajacy
A5, przekre¢ maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wysun ja z wyjscia
gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposoéb uzycia

W16z mielone mieso do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa D13. Skorzystaj
z popychacza D12, aby delikatnie wepchna¢ mieso do maszynki D. Jelito, ktére bedzie
wypetniane nalezy najpierw namoczy¢ w cieptej wodzie (przez ok. 10 min), aby zwiekszy¢
jego elastyczno$¢, a nastepnie wsunac je jak ,harmonijke” na otwér wyjsciowy. Na koncu
jelita nalezy pozostawic¢ wolnych 5 cm, zawigzac je lub spiag¢ spinka. Wsun wtyczke przewodu
zasilajagcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie poprzez przekrecenie
regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do przygotowania
potrawy.

Wktadaj do otworu wsypowego przygotowana mieszanke i lekko ja popychaj popychaczem
D12. Podczas napefniania jelita postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi wybranego
rodzaju wedlin (np. watrobianki, kietbas, serdelkéw itp.) Po zakonczeniu pracy wyfacz
maszynke do migsa poprzez przekrecenie regulatora na pozycje 0.
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Zalecenia

Zalecamy produkowanie wedlin w dwie osoby, tzn. jedna osoba wkiada mieso, a druga
przytrzymuje jelito przy otworze. Jelita nalezy wypetniac tak, aby do srodka nie dostafo sie
powietrze. Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego miesa. Jesli dojdzie do zapchania otworu wyjsciowego rurki D9, nalezy
wyltgczy¢ jednostke napedowa, zdjac rurke i wyczyscic j3. Mieso, ktore pozostato w maszynce
D, nie jest zmielone i nalezy je ponownie zemlec.

3. Produkcja makaronu - rurek

Montaz (rys. 6¢)

W16z podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Natéz na
podajnik slimakowy foremke D10 tak, aby wyciecie foremki pasowato do wystajacej czesci
maszynki do miesa D. Przyt6z stozek D11 na foremke i zablokuj go poprzez przykrecenie
nakretki D5 na maszynke do miesa D. Dokrec¢ nakretke uzywajac stosownej sity. Zmontowana
maszynke do miesa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej zgodnie ze wskazéwkami podanymi
w punkcie 1.

Teraz maszynka do miesa jest gotowa do produkcji makaronu. Podczas demontazu postepu;j
w odwrotny sposéb. Aby zdemontowac catg maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajacy
A5, przekre¢ maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wysun jg z wyjscia
gtowicy wielofunkcyjnej.

Sposéb uzycia

W16z przygotowane ciasto do otworu wsypowego maszynki do mielenia migesa D13. W razie
potrzeby uzyj popychacza D12 w celu wepchniecia ciasta do maszynki do miesa D. Urzadzenie
bedzie wypychad puste w srodku rurki, ktére nalezy pocig¢ na odpowiedniag dtugosc.

Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie
poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
przygotowania potrawy.

Zalecenia

Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci
uzytego ciasta. Makaron nalezy gotowac¢ we wrzacej osolonej wodzie natychmiast do
wyprodukowaniu. W ten sposéb nie dojdzie do jego sklejenia. Przygotowany makaron mozna
ewentualnie wypetni¢ mieszanka (np. miesng, warzywna itp.) Jesli dojdzie do zapchania otworu
wyjsciowego stozka D12, nalezy wytaczy¢ jednostke napedowa, wyjac stozek i wyczysci¢ go.
Ciasto, ktére pozostato w maszynce D, nie jest zmielone i nalezy je ponownie zemled.

4. Produkcja ciasta (ciastek)

Montaz (rys. 6d)

W16z podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Natéz na
podajnik separator D8 tak, aby wyciecie separatora pasowato do wystajgcej czesci maszynki do
miesa D. Wiéz uchwyt foremki D6 do nakretki D5 i przykrec nakretke do maszynki do miesa D.
Dokre¢ nakretke uzywajac stosownej sity. Nastepnie nasun na uchwyt D6 foremke D7 z r6znymi
ksztattami ciasta. Zmontowang maszynke do miesa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w punkcie 1.

Teraz urzadzenie jest gotowe do produkgji ciasta Podczas demontazu postepuj w odwrotny sposéb.
Aby zdemontowac catg maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajgcy A5, przekre¢ maszynke
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wysun jg z wyjscia glowicy wielofunkcyjne;j.

Sposéb uzycia

W16z przygotowane ciasto do otworu wsypowego maszynki do mielenia migesa D13. W razie
potrzeby uzyj popychacza D12 w celu wepchniecia ciasta do maszynki do miesa D. Urzadzenie
bedzie wypychac ciasto w ustawionym ksztafcie.

Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie
poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
wyciskania ciasta.
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Zalecenia

Zalecamy przytrzymywanie (podpieranie) wyciskanego ciasta o odpowiednim ksztalcie tak, aby
sie nie rozrywato. Ciasto nalezy pocig¢ na kawatki o dtugosci ok. 5-7 cm. Czas opracowywania
jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytego ciasta.

Krajarka/tarka do warzyw i owocéw (E)

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 3 i 7)

Zdejmij nakretke mocujgcg E5. Wt6z do krajarki E odpowiednig nasadke (od E1 do E4)
w zaleznosci od wymaganej grubosci krojenia lub tarcia potrawy i przymocuj nasadke poprzez
dokrecenie nakretki na krajarce.

Wysun pokrywe A6, wsun krajarke E do wyjscia A4 gtowicy wielofunkcyjnej A7 pod katem ok.
45° i poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara zablokuj ja
w pozycji poziomej (ustyszysz dzwiek zatrzasniecia).

Teraz urzadzenie jest gotowe do krojenia/tarcia. Podczas wymiany nasadki postepuj w ten sam
sposdb.

Aby zdemontowac krajarke, wecisnij przycisk zwalniajgcy A5, przekrec krajarke w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wysun jg z wyjscia gfowicy wielofunkcyjne;.

Sposéb uzycia
Pokroéj warzywa na kawatki nadajace sie do wtozenia do otworu krajarki E. Wt6z kawatki do
krajarki E i delikatnie przyciskaj je popychaczem E6.

Uwaga: Nigdy nie popychaj krojonych warzyw palcami!

Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie
poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
krojenia warzyw i owocéw.

Zalecenia

Owoce cytrusowe nalezy obrac ze skorki. Jesli dojdzie do zapchania krajarki E, nalezy wytaczy¢
jednostke napedowa, zdjac¢ krajarke i wyczysci¢ ja. Czas opracowywania jest w zakresie
jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych warzyw lub owocow.

Mikser (F)

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 4 i 8)

Do podstawki F2 miksera wiéz i zablokuj poprzez przekrecenie néz F3. Nasun na pojemnik
pokrywke F1.

Otworz pokrywe A9 poprzez wcisniecie przycisku A8. Natéz na wyjscie A10 zmontowany
mikser F i przekre¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara tak, aby wystajaca
cze$¢ podstawki F2 wsuneta sie do koleiny w gtowicy wielofunkcyjnej. Aby zdjg¢ mikser,
postepuj w odwrotny sposéb. Podczas mocowania lub zdejmowania pojemnika nie naciskaj
zbyt mocno na uchwyt pojemnika.

Sposoéb uzycia

Mikser jest przeznaczony do miksowania sokow, koktajli mlecznych, zup, soséw, odzywek dla
dzieci i odzywek dietetycznych, ciasta biszkoptowego, do produkgcji puree itp.

Zdejmij pokrywke F1, wiéz lub wlej potrawe do pojemnika miksera F i ponownie zatéz
pokrywke. Nie przekraczaj poziomu kreski MAX, zaznaczonej na pojemniku.

Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie
poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
miksowania potrawy (por. tabela).

Uwaga: Nie pozostawiaj wigczonego miksera bez potrawy! Nie zdejmuj podstawki F2 ze
szklanego pojemnika F1!
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Zalecenia

Czas przygotowania (opracowania) zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych sktadnikéw,
standardowo waha sie w zakresie dziesigtek minut. Im diuzej opracowujesz potrawy
w mikserze, tym drobniej bedg zmiksowane.

Jesli zamierzasz opracowywac wiekszg ilos¢ potraw, rozdziel je na poszczegdlne dawki
tak, aby nie obcigzy¢ nadmiernie jednostki napedowej gfowicy wielofunkcyjnej. Twardsze
sktadniki nalezy pokroi¢ na mate kawatki. W przeciwnym wypadku dosztoby do zbyt
szybkiego stepienia noza F3. Jesli chcesz opracowywac kostki lodu, ich rozmiary nie powinny
przekracza¢ 40x40x20 mm, w przeciwnym wypadku dojdzie do stepienia noza F3 lub
nadmiernego obcigzenia jednostki napedowej. Nigdy nie wlewaj do pojemnika F wrzatku,
wysoka temperatura mogtaby spowodowac uszkodzenie lub pekniecie szkta naczynia. Nigdy
nie zdejmuj pokrywy F1 podczas pracy jednostki napedowej. Twarde sktadniki (np.warzywa
stragczkowe, soje itp.) nalezy przed opracowaniem namoczy¢ w wodzie.

Mozesz réwniez opracowywac goragce ptyny do temperatury 80 °C, np. sosy czy zupy.
W przypadku ptyndw, u ktérych tworzy sie piana (np. mleko) nigdy nie napetfniaj pojemnika
az do kreski ,MAX", aby nie doszto do wyptyniecia. W takim wypadku zalecana ilo$¢ wynosi
ok. 11.

Jesli nie jestes zadowolony z wynikéw miksowania, wytacz urzadzenie, zamieszaj sktadniki za
pomoca topatki, wyjmij czes¢ sktadnikow lub dodaj troche ptyndw.

Nasadki do makaronu (G1 - G3)

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 11i12)

Wysun pokrywe A6, wsun nasadke, z ktorej chcesz skorzystac od G1 do G3) do wyjscia A4
gtowicy wielofunkcyjnej A7 pod katem ok. 45° i poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara zablokuj jg w pozycji poziomej (ustyszysz dzwiek zatrzasniecia).

Sposoéb uzycia

Nasadki G2 i G3 majg inaczej rozmieszczone noze i stuzg do produkcji innego rodzaju makaronu.
Przed uzyciem nasadki G2 i G3 nalezy najpierw opracowac ciasto za pomocg nasadki G1.
Przygotuj ciasto na makaron. Rozwatkuj troche ciasta i poprész niewielka iloscig maki wateczki
nasadki, ktéra zamierzasz uzy¢. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka
elektrycznego. Uruchom urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na
pozycje 1. Wateczki nasadki zaczng sie znéw obracac. Ponownie przeciagnij ciasto pomiedzy
wateczkami, az bedzie gtadkie (pomocne moze by¢ ztozenie ciasta wzdtuz lub wszerz). Przy
kazdym przecigganiu ciasta nastawiaj stopniowo regulator z boku nasadki na wyzszg wartosc,
az do uzyskania odpowiedniej grubosci. Zalecana grubos¢ dla makaronu zostanie uzyskana po
nastawieniu regulatora na wartos¢ od 5 do 7. Gotowe pfaty ciasta nalezy nastepnie opracowac
(pokroic) za pomoca nasadki G2 lub G3 na odpowiednig szerokos¢ (ich odmiennie pouktadane
noze tworzg odpowiedni rodzaj makaronu) i opracowac zgodnie z potrzeba. przygotowany
makaron nalezy ugotowac najpdzniej w ciggu czterech godzin.

Zalecenia

W16z do misy make, sl i ubite jajka (podczas przygotowywania rézowego makarony ubij jajka
z przecierem). Mieszaj ciasto za pomocg haka ugniatajgcego przez 2 - 3 minut przy predkosci
1 - 2. Jesli mieszanka jest zbyt sucha, dodaj wode. Wytacz urzadzenie i wypracuj gtadkie ciasto
ugniataja je recznie. Najlepsza jakos¢ makaronu osiggniesz, jesli przed opracowaniem ciasta
w nasadce zapakujesz je i pozostawisz na ok. 15 minut do odlezenia. Natéz wateczek stuzacy
do ustawienia grubosci i opracuj ciasto zgodnie z powyzszymi wskazéwkami.
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IV. ZASADY UZYCIA URZADZENIA | WYPOSAZENIA

Ponizsze rady dotyczace opracowania potraw prosimy traktowac jako przyktady i inspiracje. Ich
celem nie jest udzielanie instrukgji, ale pokazanie mozliwosci réznego rodzaju opracowania potraw.

Ilos¢ opracowywanych potraw nalezy dobrac tak, aby nie doszto do przekroczenia maksymalnej
pojemnosci naczynia wyznaczonego za pomoca kreski. Wiekszg ilos¢ opracowywanych potraw
nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na biezaco sprawdzac zawarto$¢ pojemnika. Zalecamy od
czasu do czasu przerwac prace, wytgczy¢ urzadzenie i usungé ewentualne kawatki potrawy,
ktore przykleity sie do scianki pojemnika, miksera czy pokrywki.

Wyposazenie | Potrawa Max. ilos¢ | Czas (min.) Predkos¢ ?:Ii/‘?otowame
Smietana
(acznie  ~ 1osoml |10 > .

Trzepaczka z zawartoscia (maksymalnie)
ttuszczu 38%)
Biatko 12 szt. 3 MAX -
Maka 15009
sol 179 _ _

Hak do Drozdze 174 1 minute na MIN, past_epnle

ugniatania Cuki 6 przy dowolnej wyzszej -

9 ukier 9 predkosci przez 4 min.

Woda 750 g
Smalec 28 g
Maka 100 g 30 sekund

Vi Cukier puder | 100 g prz;c/“iiolw.olnej

ieszacz predkosci, .

Margaryna 100 g 1 minute na (maksymalnie)
Jajko 2 szt. MAX.
Cebula 1 szt. -

Mikser Marchew 2559 1 1- MAX 15x15x15
Lod 340 g 40x40x20
Wotowi 2 000 3

Maszynka olowina 9 6 30x30x30

do miesa Wieprzowina |2 000 g

V. KONSERWACIA

Przed przenoszeniem urzadzenia wyciagnij wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka
elektrycznego! Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkéw czyszczgcych!

Do czyszczenia gfowicy wielofunkcyjnej A7 nalezy uzy¢ wilgotnej Sciereczki z dodatkiem
$rodka do mycia.

Trzepaczke/mieszacz, hak do ugniatania, maszynke do migsa D, krajarke E czy mikser F,
tacznie z wyposazeniem, nalezy natychmiast po uzyciu umy¢ w goracej wodzie ze srodkiem
do mycia. Plastikowe czes$ci mozna umy¢ w zmywarce do naczyn. Metalowych czesici nie nalezy
wktada¢ do zmywarki, poniewaz $rodki czyszczace moga spowodowac ich przyciemnienie lub
zardzewienie.

Do mycia nierdzewnego pojemnika B1 nie nalezy uzywac druciaka, stalowej szczotki lub
srodkéw wybielajacych. Osady wapnia usur za pomoca octu.

Podczas czyszczenia ostrza tngcego D2 lub noza F3 nalezy zachowa¢ zwigkszong ostroznos¢!
Zadbaj o to, aby krawedzie tnace ostrza lub noza nie zetknety sie z twardymi przedmiotami,
ktore powoduja ich stepienie i obnizenie efektywnosci. Po umyciu i wysuszeniu czesci zalecamy
nasmarowanie ostrza, noza i wymiennych sitek olejem stotowym.
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Aby fatwiej wyczysci¢ maszynke do miesa, zmiel pod koniec pracy twarde pieczywo (np. rogal
czy butke).

Nasadki do makaronu od G1 do G3 nalezy po uzyciu wytrzec wilgotna sciereczka. Nie zanurzaj
ich do wody.

Niektore potrawy moga w pewnym stopniu zabarwi¢ wyposazenie. Ta zmiana nie ma zadnego
wptywu na witasciwosci powierzchni i nie stanowi podstaw do reklamacji urzadzenia! Takie
zabarwienie po pewnym czasie znika samo.

Plastikowych czesci nigdy nie susz nad zrédiem ciepta (np. nad piecykiem czy kuchenka
elektryczng lub gazowa). Urzadzenie nalezy przechowywac starannie wyczyszczone w suchym,
niezakurzonym miejscu z dala od dzieci i os6b uposledzonych.

Wymiana uszkodzonego kota zebatego

Wyjmij podajnik slimakowy D1. Odkre¢ srube za pomocg odpowiedniego narzedzia (np.
srubokreta). Wyjmij koto zebate D14 z podajnika slimakowego. Wt6z nowe koto zebate na
wat slimakowy i mocno dokrec srube (rys. 10).

Ustawianie optymalnej wysokosci nasadki (rys. 9)

Mieszacz lub trzepaczka uderzaja o dno pojemnika lub nie dosiegajag do sktadnikéw
znajdujacych sie na dnie pojemnika. Nalezy ustawi¢ odpowiednig wysokos¢ nasadki C1 lub C2.
Sposéb postepowania:

Wecisnij dzwigienke zwalniajacg A1 gfowicy wielofunkcyjnej A7 i podnies gtowice do gory.
Wsun do wyjscia A3 w gtowicy jedna z nasadek C1 lub C2 i poprzez przekrecenie zablokuj ja
w takiej pozycji, aby pasowata do swojego pofozenia w gtowicy. Pochyl gtowice wielofunkcyjna
A7 do pozycji roboczej poprzez wcisniecie dzwigienki A1 i przyciskanie gfowicy A7 na doét
do momentu jej zablokowania, czemu towarzyszy dzwiek zatrzasniecia. Jedna reka trzymaj
nasadke, a drugg odkre¢ nakretke nasadki za pomocg odpowiedniego klucza. Wyreguluj
wysokos¢ poprzez reczne przekrecenie nasadki w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara lub przeciwnym do niego. Nasadka bedzie sie wysuwac w dét lub wsuwac do wnetrza
wyijscia. Nasadka powinna sie znajdowac jak najblizej dna i scian pojemnika, ale nie moze ich
dotykad. Po ustawieniu wysokosci dokre¢ mocno nakretke, podnies gtowice do gory i wyjmij
nasadke.

Wysokosci haka do ugniatania C3 nie trzeba regulowac.

VI. EKOLOGIA & #h &

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
rowniez ich przetwoérstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zataczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub elektronicznych
nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢
do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej
utylizacji pomoga Panstwo zachowac cenne zrédta i pomogg w profilaktyce ewentualnych
negatywnych wptywédw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby
mie¢ negatywne wplywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych
szczegotowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdcic sie do najblizszego urzedu lub
punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposéb utylizacji urzadzenia moze podlegac karze — zgodnie
z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.

W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewadd zasilania
od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu.

Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia moze

wykonac wyltacznie specjalistyczny serwis!
Nie dotrzymanie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!
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VII. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) Podane na tabliczce znamionowej
Pobor mocy (W) Podany na tabliczce znamionowej
Masa (kg) ok. 8,5

Pojemnos¢ nierdzewnego
pojemnika (I)
Pojemnos¢ pojemnika miksera (I) | 1,2

55

Produkt speftnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wtacznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wtacznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.
Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie
materiatéw i wyrobdow przeznaczonych do z zywnoscia.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére nie maja wptywu na dziatanie produktu.

DO NOT IMMERSE IN WATER - Nie zanurzac do wody.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.

Niebezpieczeristwo uduszenia. Przetrzymywac poza zasiegiem dzieci. Torebka plastikowa nie
jest zabawka.

PRODUCENT: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.
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MHoroueneBon KyXOHHbIN KOMGaWH

eta 0028 GRATUS

MHCTPYKLIUA MO 3KCIMNYATALUN
I. MEPbl BE3OINACHOCTH

lMepen npvMeHeHuem  anekTponpubopa HeobxoaMMO  BHUMMATENbHO  O3HAKOMUTLCS
C WHCTPYKUMEN W coaepXawuMucs B Hel wunnoctpaumsamu. VIHCTpyKuuo Heobxoaumo
COXpaHuTb. MNpeanmcanns, N3NoXeHHbIe B HACTOSALLIE MHCTPYKLMKN NO 3KCNIyaTauum, SBnsioTes
HeoTbeMmIemoi 4acTblo npubopa, NO3TOMY KaxAbli Monb3oBaTenb 0083aH O3HAaKOMUTHLCH
C VHCTpYyKUMen.

CniepyeT yOoCTOBEPUTBLCS, YTO 3NEKTPUYECKOe HanpshkeHne, ykasaHHoe Ha aTukeTke npubopa,
COOTBETCTBYET 3I1EKTPUYECKOMY HAMNPSBKEHMIO B PO3ETKE.

Henb3aa ncnonb3oBatb Npubop, eCnu LUHYP NUTAHUA UMK LWITencenb Gbiny NOBpeXaeHb!, ecnu
npubop He paboTaeT McnNpaBHO, €CnM OH Mafan u Obin NOBpPEeXAeH, ecrn OH najan B BoAy.
B atom cnyvae npubop cnegyet cAaTb Ha NPOBEPKY B LEHTP TEXHWYECKOro obcnyxuBaHus,
4YTOObI YAOCTOBEPUTLCS B €0 UCMPABHOCTY.

He cnepyeT BcTaBnATbL M BbIHUMaTL LWITENCENb M3 PO3ETKU BraXHbIMM pyKaMu, a Takxke
TAHYTb 3a WWHYP NUTaHUA NPU OTKIMO4YEHUU Npubopa ot ceTu!

MpuGop npegHasHayeH ANsi UCMONb30OBaHUA B ObITy U aHaNoru4HbIX ycrnoBusix (ans
npurotosnexnus nuwn)! NMprbop He NpeaHa3Ha4YeH AN KOMMEPYeCKOoro Mcnorib3oBaHusA!
HaHHbIi  anekTponpubop  3anmpelieHo  WUCMonb3oBaTb  PU3MYECKN UMM MCUXUYECKU
HeMonMHOLEeHHbIM NMuuam, AeTAM U nvuam, He obnafatoLL M OMbITOM Y 3HAHUSIMK [OCTATOYHBIMU
ans 6e30macHoOro MCMofb3oBaHUsi 3TOro Mpubopa, ecrnu TonbKO OHW He AenarT 3To nofa
NPUCMOTPOM KOMMETEHTHOTO nuua unu GbinmM 0byYeHbl NMLOM, HECYLLIMM OTBETCTBEHHOCTL 3a
nx 6esonacHocTb. Mpubop creayeT XpaHWTb B HEAOCTYNHOM Ans AeTel MecTe.

He cnepyer nogkntoyaTb AaHHbIN Npubop K NporpamMuMpyemMoMy YCTPOWCTBY, TalMepy vnu
noboMy Apyromy yCTPOMCTBY, KOTOPOE MOXET aBTOMAaTUYECKN BKIKOYNTL Npnbop.

MorpyxaTb NpnGop B BoAy 3anpeLieHo, He criedyeT Takke MbITb NPMGOP NoJ NPOTOYHOW BOAOA!
He cnepyet octaBnATbH BKMOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmotpa. Heo6xoaumo cneautb 3a
paboTon npMbopa Ha NPOTAXXeHMU BCero BpemMeHu npurotoBneHus énropaa!

Bceraa ncnonbayite Tonbko ofHy YHKLMIO Mpubopa, HUKOrAa He BKIHYanTe HECKOMbKO (OYHKLMI
O[HOBPEMEHHO (Hanp. npurotoeneHne nuLm B vawwe B1 n ogHoBpemeHrHo B bnieHaepe F).
Mepen 3ameHol AeTanei nnm aKkcnyaTMpyemblx YacTen, KoTopble ABUXKYTCA BO Bpemsi paboThbl,
nepen, cbopkoi unm pasbopkoit, nepes YACTKOM Unu TexobenyxmBaHem/peMoHTOM Heobxoarmo
OTCOEAUHUTL NPMBOP OT UCTOYHMKA ANEKTPONUTAHMS, BbITALLMB LUTENCENb U3 po3eTku!
CnepyeT Bcerga oTkMo4aTh Npubop ot ceTu, ecnm Bl cobupaeteck ocTaBuTb ero 6e3 npucmoTpa.
Mpubop HeobxoaMmo pacnonaratb Takum 06pa3om, YTOObI UCKNIOYUTE pUCK NageHns npubopa.
BaxHo Takke pasmecTutb Npubop Ha BOMbLLIOM PacCTOSAHUM OT UCTOYHUKOB Tenna (Hanpumep,
KaMWHOB, 3NEKTPUYECKNX/ra3oBbIX NIUT, MeYeN U T. MN.), @ TaKKe OT MOKPbIX NOBEPXHOCTEW
(PakoBUH U T. N.).

He BkntoyaTh npubop 6e3 uHrpeaneHToB BHyTpu!

Mcnonb3osatb Npubop Tonbko co crneuuanbHo pa3paboTaHHbIMU A4St AaHHOW MOAENY AeTansiMu.
Mcnonb3oBaHune HeopurnHanbHbIX AeTane MOXeT NpeacTaBnsTb ONacHOCTb.

Henb3sa BcTaBNATb AeTanu B kKakne-nnbo BHYTPEHHWE NOMOCTU.

Henb3s BcTaBNATb NanbLbl B 3arpy304Hoe oTBepCTHeE, a TaKKe UCMONb30BaTb BUIKY, HOX,
nonarky, NOXKy W T.n. [1ns AaHHOM Lenu Ncnosb3yinTe BKIMOYEHHbIN B KOMMIEKTaLMIo TonKaTeb.
Henb3s npeBbllaTh MakcMmarbHoe BpeMsi HENpepbIBHOWM paboTbl npubopa, cM. Tabnuuy!
Mpnbop Takke OCHALlEH MEXaHWYecKUM yCTPOMCTBOM 3almTbl. LLHek (4epBsyHOe komeco),
pacronoxeHHoe Ha Bane, npeAHa3HayeHo ANs NpenoTBpaLleHuss MNOnMoMKv  ABuraTens,
TaKk Kak OHO NOMaeTcs B Ccfyyae MonajaHvs B BOMYOK MACOPYOKM KOCTEeW WM KYXOHHbIX
npuvHagnexHocten. Mpn nonagaHuy B Takyto CUTyaumio, cnegynte MHCTPYKUMAM B naparpade
V. TEXHUYECKOE OBCNY>XUBAHUE.

B uensx 6e3onacHOCTV HENb3s MEHSATL KpensieHnsi Bo Bpemsi paboTbl NPMBOAHOIO YCTPOMCTBA.
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Mepen Tem, Kak CHATb KPbILIKY MK Yally Afs cMelwmBaHus, ybeoutech, YTO Bpallatolumecs
Y4acTy NOMTHOCTbI0 OCTAHOBUIUCH.

BynbTre o4eHb akkypaTHbl C AeTansiM1, OHU O4YEHb OCTpPbIE.

He obpabaTbiBaniTe NpogyKTbl, TeMnepaTypa KOTopbIX NpeBbiwaeT npubn. 80 °C (176 °F).

[Mpy cMeLLMBaHUM MK NEPEMELLIMBAHNM KMLKOCTE HUKOAA He NpeBbiLLaliTe 06beM, ykasaHHbIN Ha YaLle.
Ecnun obpaboTaHHas nuwa HaunHaeT npununatbe K AeTanam (naH. ne3BusiM UM Tepkam),
BbIKMOYMTE NPMOOpP 1 akKypaTHO OYMCTUTE AeTanu (Hanp. C MOMOLLbIO NIONaTKM).

Y6enunTech, YTO LUHYp NUTAHWSA He JOTparMBaeTcs [0 BpallaloLencst Yactn npubopa.
Heobxognmo cnegutb, YTOObI LUHYP He Obil NOBPEXAEH KakMM-NMOO OCTPbIM WM FOPSYUM
npeamMeToM, OTKPbITEIM NnaMeHeM. LLIHyp Takke 3anpeLleHo norpyxartb B BOAY.

LLIHyp He pormkeH nexaTb Ha ropsiyert MOBEPXHOCTU, a TakkKe CBMUCATb CO CTOMa Wnu Opyrown
NOBEPXHOCTU. ECnmn KTO-TO/4TO-TO 3aLennTCs 3a LLHYP, UK, K NPUMEPY, LUHYP NOTSIHET pebeHoKk,
npmbop MOXeT NepeBEPHYTLCS M YyNacTb, YTO NPUBEAET K CEPbE3HLIM TpaBMam!

Ecnun ectb HEOBXOAMMOCTb B UCMONb30OBaHUN YOANMHUTENS, crniegyeT yb6eautbes, YTO AaHHbIN
LUHYP He MOBPEXAEH 1 OTBEYaeT BCEM TpeboBaHMAM.

B cnyuyae noBpexaeHus LHypa ero HeobxoaMMO 3aMeHWUTb Y MPOU3BOAUTENS, crneuuanucTa
Nno TEXHUYECKOMY OBCMYXXMBAHUIO UM Y APYroro KOMMNETEHTHOIO nvua, YTobbl NPenoTBpaTUTL
BO3HWKHOBEHWE OMAaCHbIX CUTyaLWiA.

CnepnyeT ncnonb3oBaTh TOMbLKO OpUTMHANbHbIE AeTanu, npeanaraeMble NPponM3BoAUTENEM.
Vcnonb3ayiite AaHHbIN NPUOOP TOMBKO MO HA3HAYEHWIO B COOTBETCTBUM C A@HHLIMU MHCTPYKLUSAMMN
no aKkcnnyataumun. Hukorga He ucnonb3ynte npubop Ans Kakmx-nmbo MHbIX Lienen.
[MponsBoguTens He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a MOBPEXAEHUS W TpPaBMbl, MOMyYEHHbIE
B pesynbrate HemnpaBWITbHOTO UCMONb30BaHUS AOMONMHUTENbHBIX MEXaHW3MOB UNKU AeTanewn
(Hanp. nopyYya NPOAYKTOB MUTaHUA, paHbl, nope3bl). Kpome TOro, nmpubop He noanexuT
rapaHTUAHOMY PEMOHTY, ECMMN BblLLENepevncrieHHble Mepbl 6e3onacHoCTU He cobrnirogatoTcs.

OMUCAHME NPUBOPA N OETAJEN

Puc. 1 — A — KyxoHHbI kKoMbalH Puc. 2 — D — Bon4yok msicopy6ku
A1 — PykosTKa BKOYEHUS ANns D1 - LlHek
MHOTOYHKLMOHANbHOWN roNoBKM D2 - Pexywui HOX
A2 — Perynatop ckopoctun D3 - CwbemHas Hacagka ons HapesaHus
A3 - Kpennerve ansa npucnocobneHunmn MerKux NTIOMTUKOB
A4 - KpenneHnue gns msacopy6ku D4 - CwvbemHas Hacagka ons HapesaHus
1 yCTPOWCTBa AN pesku KPYMHbBIX JIOMTUKOB
A5 — KHonka cukcartopa D5 - Tawka (3ambikatowee KonbLO)
A6 — CbeMHas Kpbllwka D6 - Bknagblw Aepxatens dopm
A7 — MHorodyHKUMOHaNbHasa ronoska D7 - ®opma
A8 — KHonka ans oTKpbITUSE KPbILLKK D8 - Pasgenutens
bneHgepa D9 - Tpy6bka ansa usrotosnexHusi konbacok
A9 — Kpbiwka D10 — dopma
A10 — KpenneHve ansa bneHgepa D11 — BopoHka
A11 — LWHyp nuTaHus D12 - Tonkatenb
. D13 — 3arpy3ouyHasi BOpoHKa
B1 - Yawa 13 HepxaBetoLLen cTanu D14 —  LUHek (YepBAYHOE KOMeco)
B2 - Kpblwka Yawm
B3 - Kpblwka 3arpy304HOro oTBEPCTUS Puc. 3 — D — YCTPOWCTBO ANs pe3ku
C1 - B36uBalOLWMIl BEHUYUK E1 - Hacagka ans HapesaHWsi TOHKOW CTPYXKN
C2 — BeHuuk E2 - HacagkagnsHapesaHust MENKom CTPYXK/
C3 — MeCunbHbIil KPIoK E3 - Hacagka ana HapesaHus KpynHown
CTPYXKM
E4 - Hacagka ans HapesaHWsi TOHKOW CTPYXKN
E5 - Tanka (3amblkatoLyee KomnbLo)
E6 - Tonkatenb
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Puc. 4 - D - bneHgep Puc.7 - C6opka M ycTaHOBKa yCTPOMACTBa

F1 - Kpbiwka KyBWKHA Ans pesku

F2 — OcHoBaHve ans Hoxa

F3 - Hox Puc.8 - YcrtaHoBka 6neHaepa

Puc.5 - CGopka ans B3d6uBaHus/ Puc.9 - PerynupoBka BbICOTbI Hacaaku

3amMellMBaHus/cMelUMBaHUS
Puc. 10 — 3ameHa NoBpeXXAEHHOro WHekKa

Puc. 6 - C6opka u ycTaHOBKa Bosvka (yepBsiuHOrO KOMeca)
Msicopy6kun
Puc. 6a — Coopka ansa naMens4yeHus Puc. 11
G1 - Hacagka onst npurotoBneHus

Puc. 6b — C6opka onsa 3anonHeHus NpeccoBaHHoro TecTa

koneHHLIX NPOAYKTOB G2 - Hacapka ons tanbsTtenne

Puc. 6¢c — C6opka gnsa npuroToBrieHUs G3 - Hacapgka anst TpeHetTe
MaKapOHHbIX Usgenumn

Puc. 6d — C6°pKa ANA NPUroToBreHUs Puc. 12— YctaHoBKa HacagokK Ansa MmakapoH

cchopmoBaHHOro TecTta

Puc. 6e — YcTaHOBKa Bof4Ka MsiCOPYGKM Ha
MHOrOhYHKLIMOHANbHYIO FOfIOBKY

Puc. 6f — BcTtaBneHue 3arpy3o4Hon
BOPOHKMU U TOmKaTens

Ill. TOArOTOBKA U SKCIITYATALIUA

HeobxoanmMo BbibpaTh KyXOHHbIN KOMOaH 1 AeTanu U3 ynakoBku. 3aTeM C KyXOHHOro kombainHa
M pdetanen HeobxooMMO CHATb Khenkyto donbry, Haknemkm wnm Oymary. lNepen nepsbiM
MCMOMNb30BaHNEM C MOMOLLbIO TEMMoW BOAbI U MOILLENO CPeacTBa HeobXoauMo BbIMbITb BCe
aetanu npubopa, KoTopble ByayT HEMOCPEACTBEHHO COMpUKacaTbCa C NPOoAyKTaMu, 3aTeM HyXHO
TLUATENMbHO CMOMOCHYTb MX YNCTOW BOAOW U BbITEPETb Hacyxo. B crnyyae HeobxoaMmMoCTU MOXHO
OCTaBWTb NPUGOP Ha BpPeMS, YTOObI OH BbICOX.

KyxoHHBbIn komGanH (A)

C6opka ana pa6otsbl (puc. 5)

MogHMMUTE MHOrOYHKLUMOHAnNbHYO ronoBKy A7 C MOMOLLbI HaXaTus Ha PYKOSTKY BKITHOYEHWS
A1. YctaHoBUTE MPO3payvHyto KpbIlKy B2 Ha HWXHEW CTOpOHe ronoBkv Takum obpas3om, 4ToObl
3arpy3o4yHoe oTBepcTue ObINIo HampaBneHO Ha MEepPefHIo YacTb FoMoBKW. 3anonHuTe vaiy u3
Hepxagetowen ctanu B1 npogyktamu, kotopble Bbl xotute obpabotatb. [MocTaBbTe yally Ha
OCHOBY KyXOHHOro kombainHa A, HaXMuTe Ha Hee 1 NMOBEpPHUTE MO YacoBOW CTperke, YToObl OHa
3admkeupoBanack Ha ocHoBe. Bbibepute Heobxoaumyto Hacapky (C1, C2 unm C3) ana pabortbl,
yCcTaHOBUTE ee Ha KpenneHue A3 Ha ronoBke, MOBEpHWUTE Ans duvKcauuv B Heobxoammom
nonoxeHun. HakrnoHuTe MHOrodyHKUMOHanNbHy0 ronoBky A7 B paboyee MOMNOXeHWs MyTem
HaxaTtus Ha pykoATKy A1 n Haxatus Ha ronoBky A7 [o Tex rop, noka oHa He 3adukcupyeTcs,
NpOM3BOAS CrbILLMMbIN LWENYoK. YcTaHoBUTe KpbIlKy B3 Ha 3arpy3ouHoe oTBepcTue Kpbiliku B2.
Mpubop rotos k paborte.

MNpumeHeHne

KyXOHHbI KOMBaWH ncnomnb3yeTcs Ans MPUroTOBMEHUSI Pa3fUYHbIX TUMOB CMECEN ANs KEKCOB,
BGUCKBMTOB, TecTa AN MaKapOHHbIX U3OENui, rmasypu, Ha4YMHOK, Niope, NogHMMaloLLEerocs Tecta
M T. 4. Ana npurotoBneHns AaHHbIX NPOAYKTOB MCMONb3YHOT 30MBaTenbHble UMM CMeLlnBaoLwmne
BEHYVKM UM MECUITbHBIV KPIOK.

BcraBbre wrencens wHypa A11 poseTky. Bkniounte npubop, NoBepHyB perynatop ckopoctn A2 Ha
HeobXxoaVMBbIN YpOBEHb CKOPOCTU At 06paboTkv Baluen cmecu (cM. Tabnuy). CyLuecTByeT BO3MOXHOCTb
[06aBnTb K CMECK KOMMOHEHTLI BO BpeMs paboTbl koMbaliHa Yepes 3arpy304HOe OTBepCTUE KpbILLku B2.
Mocne 3aBepLueHns o6paboTku, BbIKINOYMTE NPMBOP, NOBEPHYB perynsTop B nonoxeHue 0.
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Ons pyyHoro ynpaeneHuss Hacagkamm C1 Ha C3 noBepHuTe perynstop B rnonoxeHne P
1 yaepXvBanTe ero B 9TOM nonoxeHuwn. Hacagka Oymer BpalwlaTbCs B TEYEHME TOr0 BPEMEHW,
noka Bbl yoepxuBaete perynatop. [Nocne Toro, kak Bbl oTnycTUTe perynsatop, OH aBTOMaTU4ecku
BepHeTCs B nonoxeHune 0 n BpalleHve npekpatutcs. [NoBopaynsaiite perynsatop NoBTOPHO A0 TeX
nop, noka Bbl He JOCTUrHUTE Xenaemoro pesynbsraTa.

Bo BpeMs pas3bopku unu 3ameHbl Hacagku, BbINOMHUTE BCe HeobXxoanMble OEACTBUA B 06paTHOM
nopsigke. CHUMUTE Yally u3 HepxaBetoLlen ctanvy B1 noBopaunBasi ee NpoTUB YaCcOBOW CTPENKH,
Takum obpa3om, YTOObl 3axBaTbl HA OCHOBAHUM KyXOHHOrO KombaiHa BbICKOMb3HYNM 13 Na30B Ha
cTopoHax yawwm B1.

MpumeyvaHue:

KyxoHHbI KOMOaWH OCHalleH aBapUMHbLIM BbIKMOYaTENEM, KOTOPbIA B Crlyyae BbICKAKMBaHUS
MHOro(pyHKLMOHanbLHOM rornoBkn A7 BO BpeMsi paboTbl ABUratens OTKMYaeT ABUraterb B LeNsiX
6esonacHocTu. [Nocne casura ronoBku B paboyee nonoxeHue, asuratens pabotaTe He bygert. Ans
BKITIOYEHMS ABUraTens crnegyeT cHavana noBepHyTb perynatop A2 o otmetku 0 (Homb), a 3aTemM
CHOBa YCTaHOBMUTb COOTBETCTBYHOLLMIA YPOBEHb CKOPOCTH.

PekomeHpauums

CMmelwumBaHue — ucnonb3ynte B3OuBawwWmMin BeHuMk C1 Onsi NMpUroToBrEHWUs1 NErkoro TecTa,
cMecen anst KekcoB, OUCKBUTOB, rMa3dypu, HAa4YMHOK, MIOPe U T. 4. B AuanasoHe
ckopocTtert oT MuH. oo Makc. B 3aBMCUMOCTM OT obbema, Tuna M KadyecTsa
VHrpeaneHToB (cM. Tabnuuy). Hekoraa He nucnonb3ynTe B3OMBaKOLWNIA BEHYMK
C1 pns B36MBaHuUA TAXxenoro tecra!

B3ouBaHune — ucnonb3ynte mukcep C2 ans B3GMBAHUS CRMBOK, SNL, SIMYHbIX Oenkos,
[EecepTHbIX  KPemoB, MyAMHIOB  ObICTPOrO  MPUroTOBMIEHUS, MaloHe3a,
OUCKBUTHOTO TECTa U T. M. C AManasoHOM CKOPOCTU OT MUHUMYMa 40 MaKCuMyma
B 3aBUCMMOCTM OT OObema, Tuna U KadyecTBa WHIPeaMeHTOB (CM. Tabnuuy).
Hukorga He ucnonb3ynte BeHuMk C2 ana B3GMBaHUSA TsHXKeNOro TecTta
WNU cCMeluBaHUA rnerkoro tecta! Vcnonb3ynte WHrpeaveHTbl KOMHATHOMN
Temnepatypbl. Ecnv B3bMBaHue He sBMsSieTCS onTUMarbHbIM, JO6aBbLTE HEMHOTO
NIMMOHHOTO coka unu conu. OxnaguTe CAVMBKU UMW CIIUBKK Ans B3OMBaHUS 0O
MuHumym 6 °C. MNepen pob6aBneHneM SnMYHbIX OEnKoB (MUHUMYM 2 LUTYKM),
ybeoutech UYTO M OCHOBA M Yalla CyxXuUe 1 He cogepkaT OCTaTKOB MULLM. ANYHbIE
6enkun JomKHbl BblITb KOMHATHOM TeMNepaTypbl.

3amMelwmBaHue — MCNonb3ynTe MecwusnbHbIn Kptok C3  Onsi 3amMelumBaHus  HexXHoro/nerkoro/
TSDKENOro Tecta B Avanas3oHe ckopocten oT MuH. oo Makc. B 3aBUCMMOCTM
oT obbema, TMna M KavectBa Tecta (cMm. Tabnuuy). [Npu npurotToBneHUn
bonbworo obvema Tecta (makc. 1,5 kr/1 napTtus), pasgenute 06paboTky
Ha HecKonbko napTuii. Hn npu Kakmx o6CTOSITENbCTBax He rotoBbTe Gonee
yeTblpex napTui nogpag. Nepen ganbHEWWMM UCMONb30OBaHMEM KombariHa,
coenanTte 30-MUHYTHbIM nepepbiB. Mcnonb3ynte WHrpegueHTbl KOMHAaTHOM
Temneparypbl. 3apaHee pasMelLanTe SPOoXCKU B TENSIOM Moroke unu soge. Kak
TONbKO TECTO Mpuobpeno ¢opMy Lwapa, B 3aBUCMMOCTU OT Bawumx npuBblyek
OCTaHOBWTE 3aMeLLnBaHMe, NpU HEOOXOOUMOCTUN JanTe TECTY NOAHATLCS, eCnn
Tak yka3aHo B peuenTe. WHrpeaueHTbl CMeLLaloTcsl fydlle, ecnv cHavana
[06aBuTb XnakocTb. C perynsipHbIMn UHTEPBanamMu ocTaHaBnueavte kKombaiH
M OuYULLafTe MECWUSbHBIN KPIOK OT CcMecu. [ns pa3nuyHbIX BUOOB MYKU MOXET
TpeboBaTbCA KAapAMHANbHO Pas3fnMYHOE KONMMYECTBO XUAKOCTU, KNENKOCTb TecTa
MOXET OKa3blBaTb [MaBHOE BO3AEWNCTBME Ha Harpysky KyXOHHOro kombarHa.
Ecnu Bbl cnbiwumTe, 4TO KOMOaWMH CUIbHO 3arpyXKeH, OTKIoYUTE ero, yaanute
NonoBKHY TecTa 1 obpaboTaiiTe kaxayto NONOBUHY OTAENMbLHO.
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Bonyok msicopy6ku (D)

1. UsmenbyeHue msca

C6opka (puc. 6a)

CHavana BctaBbTe LWHek D1 B Bonyok msicopy6km D ¢ yepBaYHbIM KonecoMm. 3akpenute pexyLmnn
Hox D2 Ha WwHeke C pexywumu Kpasmu Bnepen. B saBucumocTn oT pasmepa HapesaHus
Msica, YCTaHOBUTE CbeMHyto Hacagky (D3, D4), Takum obpasom, 4TOObl OTBEPCTUE HOXa Obifo
YCTaHOBIEHO Ha KpenneHue Bonyka Mscopybku D. W, HakoHel, HakpyTuMTe 3aMblkaloLlee KomnbLo
D5 Ha Bonyok Msicopybku 1 3aTsHuTe.

YcTtaHoBKa Ha MHorocyHKLMOHanbHy0 ronoBky (puc. 6e, 6f)

BbiHbTE KpbilwKy A6 M3 MHOrOgYHKUMOHANbHOW ronoBku A7. YCTaHOBUTE COBpaHHY MsSicopyOky
D Ha kpenneHue A4 nop yrnom npumepHo 45° n 3adpmKcupyinTe B ropusoHTanbHOM MOSIOXEHUM,
NOBepHYB NPOTMB YaCOBOW CTPESKN (Bbl YCbILLMTE LLENYOoK). Ha BEpXHIO YacTb BOMYKa MSICOpYOKM
D yctaHoBuTe 3arpy3o4dHyto BopoHky D13. Msicopy6bka rotoea k paborte.

[ns nonHon pasbopku MSACOpPYOKM, HAXXMUTE Ha KHOMKy chrkcaTopa A5, noBepHUTE MSicOpyOKy no
4acoBOW CTPErKe 1 BbIHBETE ee U3 KpenneHns Ha MHOTOYHKLIMOHaNbHOWN ronoBKe.

MpumeHeHne

Mscopybka nossonser nsmenbyaTe Bce TUMbl Msica 6e3 KoCcTen, CyxXoXunuii n koxu. C noMmoLlsto
CbeMHbIX Hacanok (D3, D4) c pasnuyHbIMU OTBEPCTUSIMU, Bbl MOXeTe BbibpaTb Hape3aHve Menkunx
VNV KPYMHBIX JTIOMTUKOB Msica. 3apaHee HapexbTe MSCO Ha Kycouku mpumepHo 3 X 3 X 3 cm.
MopcTaBbTe Nof BOMYOK MACOpyOkm yally B1 vnu gpyryto nogxoasLyto eMKoCTb, B KOTopyto byaeT
nonagartb MSCO U3 MACOPYOKM.

BcraBbte wrencens wHypa A11 B posetky. Bkniounte npnbop, noBepHyB perynsatop ckopoctn A2
Ha HeoBXOAUMBI YPOBEHb CKOPOCTU AN Hapesku Balumnx nHrpeaneHToB (cm. Tabnuuy).
MomecTnTe OTAENbHBIE KYCOYKM Msica B 3arpy3o4HOe OTBEPCTUE 3arpy304HOW BOPOHKM, TakKum
obpasom, 4TOObI LIHEK Mor 3abpaTb MX, M crerka HajaBMTE Ha HWX C MOMOLLbI TornKaTens
D12. JaHHbii meTon 0bBpaboTky npedoTBpalLaeT neperpysky npuBOZHOrO ycTponctea. [locne
3aBepLUeHUst 06paboTKK, BbIKMOUNTE MACOPYOKY, MOBEPHYB perynstop B nonoxeHve 0.

[Ina py4Horo ynpaeneHus mMscopyOKomn, NoBepHUTE perynsitop B nonoxexHue P u yaoepxvieante
ero B 3ToM nomnoxeHuu. LLiHek ByaeT BpalwaTbCa B Te4eHWe TOro BpemeHw, noka Bel yaepxvsaeTe
perynsitop. lNocne Toro, kak Bel oTnycTuTe perynatop, OH aBTOMaTUYeCKy BEPHETCH B NOSNIOXKEHNE
0 v BpaLLeH/e npekpaTuTcs.

BHumaHue:

Msicopybka Takke OCHalleHa MexaHU4ecKMM YCTPOWCTBOM 3aluuTbl. LLIHek (4epBsiyHOEe Komneco),
pacnonoxeHHoe Ha Bare, NpefHasHayeHo AN NpefoTBpaLleHns NONoMKN ABUraTens, Tak kKak OHO
romaetcs B criydae nonagaHus B BOHOK MSCOPYOKN KOCTEM MMM KYXOHHbIX MPUHaOMIEXHOCTEN.
Mpy nonagaHum B Takylo cuTyauuto, cnepgynte MHCTpykumsam B naparpacde V. TEXHUYECKOE
OBCINYXWBAHMUE.

PekomeHaauus

He pybuTte 3amopoxeHHoe Msico. O6paboTka 3aHMMAET HECKOIMbKO MUHYT M 3aBUCUT OT KONMYECTBA,
TUMa U KayecTBa UCMonb3yeMoro msica. Mbl pekomeHayem npepbiBaTh paboTy BPEMSI OT BPEMEHM
1 BbIHMMAaTb NtoOY0 3aCTPSABLLYHO MULLY WU OYULLATL 3aCOPEHHYIO HacazKy.

2. PacnonoxeHue Kon4yeHHbIX NPOAYKTOB (COCUCKU, capAeribku, nMBepHasi konbaca u T. 4.)
C6opka (puc. 6b)

CHayana BctaBbTe wWHek D1 B Bonyok Msicopybkm D C 4epBSYHbIM KOMEcoMm. YcTaHoBUTe
pasgenuTens D8 Ha WwHek, Takum obpa3om, YTOObI OTBEpCTME cenapaTtopa ObiNo YCTaHOBMEHO Ha
KpenneHue Bonyka msicopybku. D. BetaBste Tpy6ky D9 B cenapatop v 3adpukcupyiiTe ee B JaHHOM
MONOXEHUN C MOMOLLBIO HaKpyuMBaHWs 3amblkatowero konbua D5 Ha Bonyok msicopy6ku D.
3ataHuTe 3amblkatoLlee KomnbLo. YCTaHOBUTE COBPaHHY MACOPYOKY Ha MHOrOMYHKLMOHAMNbHYO
ronoeky A7 B COOTBETCTBUM C NPOLEAYPON B MyHkTe 1.
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Mscopybka rotoBa K 3amofiHEHWIO KOMYEHHbIMU npoAykTamu. [na pa3bopku, BbINONHUTE
BCe AeWcTBMA B obpaTHOM nopsgke. [ns monHon pasbopkum MAcopyOku, HaXMUTE Ha KHOMKY
dukcatopa A5, noBepHUTE MACOPYOKY MO YaCOBOW CTpenike W BbiHBTE €e W3 KpenneHus Ha
MHOTOYHKLMOHAmNBHOWN rofnoBKe.

MNpumeHeHne

[MomecTnTe pybrneHHoe MSICO B 3arpy304Hyt0 BOPOHKY msicopy6ku D13. cnonbayinte Tonkatens
D12 v cnerka HagaBuTe Ha MSICO, YTOObI OHO NPOLLIIO B BONYOK Msicopy6ku D. Momectute obonouky
B Tennyto Body (mpvMepHO Ha 10 MWH.), 4TOObl YBEMUUUTL €€ 3nacTUYHOCTb UM HafeTb ee Ha
BbIXOAHOE OTBEPCTME Kak «rapmoLLKy». OcTaBbTe 5 CM Ha KOHLie 060MOYKN 1 CBSXUTE WU CKpyTUTE
ee. BctaBbTe wWitencens wHypa A11 B po3etky. Bkntouute npnbop, noBepHyB perynstop ckopocTu
A2 Ha HeOobXOAMMBIN YPOBEHb CKOPOCTM ANs MPUroToBneHust Balwmx nHrpeaneHTos.

lMomecTnTe NMPUroTOBMEHHYIO CMEeChb B 3arpy304HOe OTBEPCTME W aKKypaTHO HajaBuTe Ha Hero
c nomoulbto Tonkatens D12. Bo Bpems 3anonHeHus cnepymnte npouedype B COOTBETCTBUM
C BbiGpaHHbIM BMAOM KOMYEHOro npoaykTta (Hanp. nuBepHas konbaca, cocucku, kabaHoccu u T.nm.).
Mocne 3aBepLueHns 06paboTku, BbIKINOYMTE MACOPYOKY, NOBEPHYB perynatop B nonoxexue 0.

PekomeHpauums

Mbl pekoMeHAyeM OCYLUECTBNSATb 3arofiHeHWe BABOEM, T.. OAUH YEroBEK 3arofiHSeT CMECh,
a gpyron gepXuT obonodky y otBepcTus. 3anonHute o6omnodky Takum obpa3om, YToObl B HEWN He
6bino Bo3gyxa. ObpaboTka 3aHNMMAaET HECKONbKO MUHYT U 3aBUCUT OT KONUYECTBa UCMOSb3yeMOoro
mMsaca. B cnyyae 3acopeHusi BbixogHOro otBepctusi Tpyoku D9 crnepyeT BbIkniOUUTbL npubop
1 pasobpatb TpybKky Ans oumcTku. Msico, ocTaBlieecsi B Msicopybke D He nepemonoto u ero
crefyeTt NepemMorioTb CHOBa.

3. MpuroToBneHne makapoH — TPy6ku

C6opka (puc. 6¢)

CHavana BcTaBbTe WHek D1 B Bonyok mMscopybku D ¢ yepBaYHbIM Konecom. YctaHoBuTe opmy
D10 Ha WwHek, Takum o6pasom, YTobbl 0TBEpPCTUE hOPMbI ObINO YCTAHOBIEHO HA KPEMNSIEHNE BOMNYKa
mscopybkn D. HapaBute Ha BopoHky D11 ansi BctaBneHus B doopmy 1 3acpukcupyinte ee B JaHHOM
MONOXEHUN C MOMOLLBIO HaKpyyYMBaHWS 3amblkatowero konbua D5 Ha Bonyok msicopy6km D.
3ataHuTe 3amblkatoLlee KomnbLo. YCTaHOBUTE COBPaHHY MACOPYOKY Ha MHOrOyHKLMOHAMNbHYO
rONoBKy B COOTBETCTBMU C NPOLIeAYPOW, MPeacTaBleHHON B nyHKTe 1.

Mscopybka rotoBa K NpWUroTOBREHMIO MakapoH. [ns pasbopku, BbINOMHWTE BCe [AENCTBUSA
B obpatHoMm nopsigke. [nsi nonHow pa3bopku MACOopyOku, HaxmuTe Ha KHOMKy dukcatopa A5,
noBepHUTE MACOPYBKyY MO YacoBOW CTPErKe U BbIHETE €€ U3 KPEemnneHusi Ha MHOroyHKLMOHaNbHOM
rOrnoBkKe.

MNpumeHeHne

MomecTnTe NPUroTOBIEHHOE TECTO B 3arpy304HY0 BOPOHKY Msicopy6km D13. Mpu HeobxoammocTu
ncnonb3ynTte Tonkatenb D12 ans nporankueaHus Tecta B Mscopy6ky D. Mpubop byaeT BbiAaBnmusaTh
nycTble Tpyb6o4kM, koTopble Bl paspexeTte aAns nonyvyeHns Heobxogumon Bam anuvHebl.

BcraBbte wrencenb wHypa A11 B po3eTky. BkniounTe npubop, noBepHyB perynsatop ckopoctun A2
Ha HeoBXOAUMBIV YPOBEHb CKOPOCTUN AN NPUroTOBIEHNs Balumnx nHrpeaneHTos.

PekomeHpauums

O6paboTka 3aHMMaEeT HECKOMBKO MUHYT U 3aBUCUT OT KONTMYECTBA, TUMNa 1 Ka4yecTBa NCMosb3yeMOoro
TecTa. MakapoHbl HEO6XOAMMO BapuTb B CONEHOM KUMSILLEN BOAe cpa3y Nocre NpurotoBneHms. 3to
npegoTBpaTUT X CnvnaHve Apyr ¢ Apyrom. Bbl Takke MoxeTe 3anofnHuMTb TpyOoUkM noaxoasilen
CMeChH0 (Hanp. MSICHOM, OBOLLHOW U T. A.). B cnyyae 3acopeHusi BbIXOQHOTO 0TBEPCTMS BOPOHKM D12
crnepnyert BbIKMOYMTL Npubop 1 pa3obpaTtb BOPOHKY AN O4MCTKU. TecTo, ocTaBLleecs B Msicopybke
D He nepemornoTo 1 ero criefyeT NepemMosioTb CHOBaA.
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4. Npupaanue Tecty hopmbl (NeYeHbE)

C6opka (puc. 6d)

CHayana BctaBbTe wWHek D1 B BOnYok Msicopybku D C 4epBSYHbBIM KOMecoMm. YcTaHoBuTe
pasgenuTens D8 Ha wHek, Takum obpa3om, YTOObI OTBEpCTME cenapaTtopa ObiNo YCTaHOBMEHO Ha
KpenneHue Bonyka msicopy6ku. D. BctaBbTe Bknagbiw aepxartens doopm D6 B 3ambikatoLlee KonbLo
D5 n HakpyTuTe 3amblkatolLiee KonbLo Ha mMscopybky D n s3atanuTte. 3atem HageHste chopmy D7
C pasnuuHbiMKM hopmamu Anst Tecta Ha gepxatenb D6. YcraHoBute cobpaHHyto Mscopybky Ha
MHOTO(YHKLMOHAmNbHYO rofIOBKY B COOTBETCTBMN C NPOLIeAYPON, NPeaCcTaBeHHON B NyHKTe 1.
Mpunbop roToB K NPUroTOBEHUIO CHOPMOBaAHHOIO TecTa. [ns pa3bopku, BbINOMHUTE BCE OENCTBUS
B obpatHoM nopsigke. [ns nomnHow pa3bopku MAcopybku, HaxmuTe Ha KHOMKy dukcatopa AS5,
noBepHUTE MACOPYDKY MO YacoBOW CTPErKe U BbIHBTE €€ U3 KPEemnneHust Ha MHOTOYHKLMOHaNbHOM
rornoBke.

MpumeHeHne

[MomecTnTe NPUrOTOBNEHHOE TECTO B 3arpy304Hyt0 BOPOHKY Msicopybku D13. Mpu Heobxogumoctun
vncnonb3ynte Tomkatenb D12 gna nportankuBaHus Tecta B Msicopyoky D. [lMpubop 6Gymet
BbIJaBN1BaTb TECTO XXeNaeMoW YCTaHOBMEHHON (DOPMbI.

BcraBsbre wrencens wHypa A11 B posetky. Bkntounte npubop, noBepHyB perynstop ckopoctn A2
Ha O[IMH 13 YPOBHEN CKOPOCTM ANSt HaAnexallero BblAaBnvBaHus TecTa.

PekomeHgauus

Mbl pekomeHayem Bam aepkatb (NnoaaepxuBath) BblAaBNeHHOe TeCTo B Heobxoammon dhopme Ha
Tapenke, YTobbl OHO He MoTepsino opmy. PaspexbTe cchopMoBaHHOE TecTo Ha Goree KOpoTKue
KYCOYKM AJIMHOM Npubn. 5-7 cm. O6paboTka 3aHMMaeT HECKONbKO MUHYT U 3aBUCUT OT KOJIMYECTBa,
TUMa 1 Ka4yecTBa MCMoNb3yemMoro TecTa.

YcTponcTBo AnsA pe3ku/Tepka Ana osowen u ¢ppykros (E)

C6opka 1 ycTaHOBKa Ha MHOrodyHKLMOHanbHY ronosky (puc. 3 n 7)

CHumuTe KpenexHyto raviky E5. YctaHoBuTe Heobxoammyto Hacapky (E1 Ha E4) Ha ycTponcteo
ans peskun E B cooTBETCTBUM C HEOOXOAMMOW CTPYKTYPOI Hape3kun Unn TepKW; 3akpenute Hacapky
C NMOMOLLbI0 HAKPYYMBaHWSA 3aMblKatoLLEro KOMbLia Ha YCTPOWCTBO AN Pe3Ku.

BbIHbTe KpbilwKy A6, BcTaBbTe yCTPOMCTBO ANns peskn E B kpenneHne A4 MHOrodyHKLMOHaNbHOM
ronosku A7 nof yrnom npumepHo 45 ° n 3apukcmpyinTe B ropu3oHTanbHOM MOIOKEHUW, MOBEPHYB
NPOTUB YaCOBOW CTPESKU (Bbl YCIbILLUTE LLEMYOK).

Mpunbop roToB K Hape3ke/HaTupaHuio Ha Tepke. [py 3ameHe Hacafok, crieaynTe ToM e npoueaype.
[Ins pa3bopku ycTporcTBa AN pe3kun, HaXXMUTE Ha KHOMKY doukcatopa A5, noBepHUTE YCTPOWCTBO
NS pesky Mo YacoBOW CTPerKe U BbIHBTE €ro U3 KpernneHust Ha MHOroyHKLMOHAarbHOW rofoBKe.

MpumeHeHne
Pa3spexbTe OBOLLM Ha KyCOYKM, KOTOPble MOXHO NMOMECTUTb B OTBEPCTUE YCTPOWCTBA ANt Pe3Ku
E. MNomecTuTe Kycodek B yCTPOWCTBO Ans pe3kn E n akkypaTHO HagaBuTe Ha HEro ¢ NMOMOLLBIO
Tonkatens E6.

MpumeyvaHue: Hykorga He HaXXMManTe Ha OBOLLM ANs pe3ku pykamu!
BcraBsbte wrencens wHypa A11 B po3etky. Bkntounte npubop, noBepHyB perynstop ckopoctu A2
Ha OOMH 13 YPOBHEW CKOPOCTU ANsi HaAnexallen Hapeskn OBOLLEN N DPYKTOB.

PekomeHaauus

CHUMUTE KOXYpPY C LUMUTPYCOBbIX hpykToB. Ecnun yctporictBo Ana pesku E 3acopunock, cnegyet
BbIKINIOYMTL Npubop M pasobpaTb YCTPOWCTBO AN pe3ku Ans ounctkn. ObpaboTka 3aHMmaet
HECKOSbKO MUHYT M 3aBUCUT OT KONMMYeCTBa, TUMNa 1 KayecTBa MCMoNb3yeMblX OBOLLEN 1 (DPYKTOB.

70



Bnengep (F)

C6opka 1 ycTaHOBKa Ha MHOrodyHKLMOHanbHY ronosky (puc. 4 n 8)

B ocHoBaHwve F2 6neHaepa BctaBbTe HOX F3 1 noBepHuTe Ans dmkcaumu. Nomectute Kpbilky F1
Ha KyBLUWH.

OTkponTe Kpbiliky A9 C nomoLLbio HaxaTus Ha kHornky A8 YctaHoBuTe cobpaHHbin 6rneHaep F Ha
kpernneHne A10 1 noBepHUTE NPOTVB YACOBOW CTPENKW, Takum obpasom, 4ToObl HanpasnswoLwas
Ha ocHoBe F2 3awwna B na3 Ha MHOrogyHKUMOHanbeHon rornoske. CHUMKUTe 6neHaep B obpaTtHom
nopsigke. Bo Bpemsi yCTaHOBKM U CHATUS KYBLUMHA, HECUMBbHO HaJaBnuBanTe Ha pyyKy KyBLUMHA.

MpumeHeHne

BrneHpep npegHasHayeH ANs CMeLIMBaHUS COKOB, MOJIOYHbIX KOKTENIEN, CynoB, COYCOB, AETCKUX
1 ameTnyecknx brniof, cnoeHoro Tecta, GUCKBMTHOrO TecTa, Mope U T. 4.

CHumuTe KpbilKky F1, nomectute unu HanewTe UHrpeaveHT B KyBLUMH OneHpepa F n BepHute
KpbILLKY Ha MecTo. He HanusaiTe Bbile oTMeTkn «MAX» Ha KyBLUWHE.

BcraBbte wrencenb wHypa A11 B po3eTky. BkniounTe npubop, noBepHyB perynsatop ckopoctn A2
Ha HeoBXOAUMBIV YPOBEHb CKOPOCTU AN CMeLlUnBaHus Balumnx nHrpeaneHToB (M. Tabnuuy).

BHumaHue: He octaBnsinTe 6neHpep B pabovem nonoxeHun 6e3 nHrpegnerHtos! He cHumanTe
ocHoBaHue F2 co cteknsiHHoro KyBwunHa F1!

PekomeHpauums

Bpemsa npurotoBneHusi (06paboTkn) 3aBUCUT OT KONMMYECTBA, TUMA M KayecTBa WUCMOSb3yeMblX
VHIPEOMEHTOB, HO KaK NpaBWiO COCTaBMSIET HECKONbKO [ECATKOB CekyHa. Yem ponblue
VMHrpeaneHTbl HaxoaaTcs B ObneHaepe, TEM fydlle OHWU NepeMeLLatoTCs.

Ecnu Bbl 6yaeTe pabotath ¢ 60nbLuvM 06 beMOM NPOAYKTOB, Pa3aennTe X Ha HECKONbKO OTAEMNbHbIX
napTui Ans npefoTBpalleHus Meperpys3kn MPUBOAHOMO YCTPOWCTBA MHOTOMYHKLMOHANBHOM
ronoBku. XKenatenbHo paspesaThb XeCTKUEe MHIPeaneHTbl Ha bornee Mernkue Kycouku. B npoTrBHOM
cnyyae, HoX F3 3atynutbcs HaMHoro paHblue. Ecnv Bbl XoTuTe pasdutb Kybukn nbga, ux pasmep
He pomkeH npesblwath 40x40x20 MM, B mpoTuMBHOM criyvae, HoxX F3 3atynutcs wnu Gyget
neperpyXeHo NpuBOZHOE YCTPOWCTBO. Hukorga He HanmvBanTe KUMsLME >XUOKOCTU B KyBLUMH F,
BbiCOKasi TemnepaTtypa MOXEeT MOBpeauTb WM MPUBECTM K PACTPECKMBAHUIO CTeKNa KyBLUMHA.
Hukoraa He cHumalTe KpbilKy F1 Bo Bpemsi paboTbl npuBofHoro yctpovicTtea. [epen o6paboTkoin,
pasMouunTe TBEpAbIE UHIPEAMEHTbI (Hanp. CTPYYku, coeBble 600bI 1 T. A.) B BOZE.

Bbl Takke MoxeTe paboTaTb C ropsuMMU XUOKOCTIMU, TeMMepaTypa KoTopbix He npesbiwaeT 80 °C,
Hanp. coychl, cynbl. [Ins npegoTBpaLLeHns BbINMBAHMS, HAKOTAA HE HanMBanTe B KYBLUMH XXMOKOCTb,
obpasytoLLyto neHy (Hanp. Moroko), Bellwe oTMeTkn «MAX». B gaHHOM crniydae, Mbl pekoMeHayeMm
KOnun4yecTBo paBHoe npubn. 1 .

Ecnu Bbl He [OBOMNbHbLI PE3YNETATOM, BbIKIHOUMTE NPUMOOP M pasMeLLanTe UHIPeaUEHTbI NONaTKoM,
yoanuTe HeKOTopble MHIPEeANEHTbI UM 0OaBLTE HEMHOTO XUAKOCTU.

Hacapka ans makapoH (G1 - G3)

C6opka 1 ycTaHOBKa Ha MHOroyHKLMOHanbHy ronosky (puc. 11 n 12)

BbiHbTe Kpbiky A6, BCTaBbTe Hacagky, kotopyto Bbl xotuTe wucnonb3oBatb (G1 Ha G3)
B KpenneHne A4 MHOroyHKUMOHaNbLHOW ronoBku A7 nog yrrnom npuMmepHo 45 © n 3adumkcupyinte
B rOPU30HTaNbHOM MOMOXEHNW, MOBEPHYB NPOTMB YaCOBOW CTPENKM (Bbl YCIbILLUTE LLEHOK).

MNpumeHeHne

Hacagkm G2 1 G3 obrnagatoT pasnuyHbIMK HOXXaMu U CO3AaloT pasnuyHble BUAbI MakapoH. Mepen
ncnonb3oBaHnem Hacagok G2 n G3 HeobxoavMo npoBecTn 06paboTKy ¢ momoLLbio Hacaakn G1.
MpurotoBbTE TECTO AN MakapoH. PackaTaiTe HEKOTOPOE KOMIMYECTBO TecTa W MOChINbTe MyKOW
ponvKN Hacapgku, koTopble Bbl nnaHupyete wcnonb3oBaTth. BcetaBbTe wTencenb wHypa A11
B po3eTky. Bkntounte npubop, NoBepHyB perynsatop ckopoctn A2 B nonoxeHune 1, ponuku Hacagku
HauHyT BpaLlaTbcs. Heckonbko pa3 NnpoTsHUTE TECTO MEXAY PONMKaMM Moka OHO HE CTaHET POBHbLIM
(Bbl MOXeTe yCKOpUTL AaHHBIA NPOLECC NPOBOpayMBasi TECTO B LUMPUHY U B ASIMHY MO oYepeamn).
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Kaxabin pas, korga Bbl npoTsarmBaeTe TecTo, NOCTEMNEHHO yBENWYMBAWTE CKOPOCTb C MOMOLLbIO
perynaTopa ckopocTu, noka Bbl He 4OCTUrHUTE xenaemow TOnWMHbI. PEKOMEHAYEMOW TOMNLLMHOM
TecTa A1 MakapoH SBMSIETCA TOMLWMHA NPY YCTAHOBKE PErynsaTopa cCKOpoCTH B NMONOXeHue oT 5 oo
7. ObpaboTanTe (paspexbTe) NONy4YeHHOe TECTO C MOMOLLbI Hacagok G2 unu G3 ansi nonyyeHus
)KenaeMmomn WNpUHbI (pa3nmMyHOe pacrornoXeHne HOXeN HacaZok NO3BOSSIET Cco3aaBaTh Yka3aHHbIe
BMAbl MakapoH). [MpuroToBbTe caenaHHbie MakapoHbl B TEYEHUE YETLIPEX YACOB.

PekomeHaauus

[o6aBbTe, MyKy, COMb, Macrno 1 snua B Yally (4ToObl MPUrOTOBUTL PO30BLIE MaKapoHbl, AobaBbLTe
sAnua BMecTe C TomaTHou nacTtoi). CmellanTe TecTo, UCMOMb3ysi MECUMbHBIA KPIKOK, B TeYeHue
2 — 3 MUHYT Ha ckopocTh 1 — 2. Ecnu cMech cnvwkom cyxasi, AobassTe Boay. BrikntounTe npndop
1 B30enTe TecTo pykamu Ans npuaaHust eMy MarkocTu. Beicllee kauyecTBO MakapoH AOCTUraeTcs
C NMOMOLLIbIO 3aBEPTLIBAHWS TECTA M OCTaBIIEHUS €r0 B HacagKke NpUMepHo Ha 15 MUHYT. YcTaHoBUTE
PONVK ONs perynmpoBKU TOMLWMHbI, 06paboTanTte TECTO B COOTBETCTBUM C yKa3aHHbIMW Bbllle
VHCTPYKLMSMMN.

IV. TABJIMLUA ONS UCNOJNb30OBAHUA MPUBOPA N OETAIEN

Hwke, ona npymepa M KynvHaApHOrO BOOXHOBEHWS. OaHbl HECKONbKO pekomeHpauui. OHu He
SIBMNAIOTCSA NOMHbIM PYKOBOACTBOM W NpefHa3Ha4YeHbl NULLb A58 TOro, YTOObl NPOAEMOHCTPUPOBATb
HECKONbKO cnocoboB NPUroToBneHUs oniof.

BbibeprTe KONMYeCTBO MHrpeaneHToB, noanexawmx obpabotke, Takum obpas3om, 4To Obl He
ObINO MPEBLILLEHO MAKCUMaribHOe [OMYyCTMMOE KONMUYECTBO, OTMEYEHHOE NMHUEN Ha eMKOCTSIX.
Bonbluee konmyecTBo o6pabaTbiBaeMbIX MHIPEANEHTOB CredyeT pas3fAenuTb Ha HECKOMbKO NapTun,
TakKe crnedyeT perynspHO MPOBepATb COAEpPXUMMOe eMKocTW. Mbl pekomeHayeM mnpepbiBaTh
paboTy BpeMs OT BpEMEHW 1 yAansaTb NPOAYKThI, KOTOPbIE 3aCTPSANN UV NPUNWNAN K HAacagKke unm
K CTEHKaM eMKOCTW, BrieHaepy v KpbiLLKe.

Oetanu MooavkTbi Makc. Bpems CKODOCTE MpurotoBneHune
poay KONMMYecTBO | (MMH.) P (Mm)
Cnueku
B (Bkntovas 250 mn 10 5 (makcumym) |-
eH4nK XnpHOCTb 38%)
AvyHbit 6enok | 12 w. 3 MAX -
Myka 1,500 r
Conb 1rr 1 MuHyTa Ha MU, 3atem
MecunbHbiii | Jpoxoku 17r Ha 6o Goree BLICOKON |
KPHOK Caxap 6r CKOpPOCTH
Bona 750 r B TeYeHWe 4 MUHYT
CBWHOW Xnp 28r
Myka 100 r 30 cekyHa
. | CaxapHas Ha no6on
100
E:ﬁ:::'om"“ nyapa ' ckopoctu, |1 (Makcumym) |-
MaprapuwH 100 r 1 MuHyTa
Anua 2w Ha MAKC
TTyk 1wt -
BrieHpep MopkoBb 2551 1 1-MAX 15x15x15
Tlen 3401 40x40x20
loBsgnHa 2,000r 3
M
sicopybka Commma 20001 3 6 30x30x30
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V. TEXHUWHECKOE OBCITYXXMBAHUE

BbiTawmTe wWTencenb U3 po3eTky nepepn nobon npoueaypon TEXHUYECKOro o6CnyXXMBaHus.
[lnsi YNCTKM He cregyeT UCNONb30BaTh abpa3uBHbIE M arpecCcUBHbIE MotoLLMe cpeacTBa!l

OunctTute MHOrOgYHKLUMOHAMNbHYI0 TornoBky A7 C MOMOLLBIO MOKPOW TPSIMOYKM C  MOMOLLMM
CpencTBoOM.

Ouuctute B3bMBaOLLME/CMELLMBAIOLWNE BEHUYMKM, MECUIIBbHBIA KPIOK, Msicopybky D, yctponctso
ons peskn E unn 6nengep F, Bkntovas Bce aetanu cpasy nocre Ucnofb30BaHusi B ropsiiein Boge
C MOWLWMM cpeacTBoM. [1nacTukoBble AeTanyM MOXHO MbITb B MOCYSOMOEYHOM MalumHe. OgHako
MeTannuyeckme getanv He criefyeT MbiTb B MOCYLOMOEYHOW MalluvHe, Tak Kak MotoLme CpeacTaa
MOTYT NPUBECTM K UX MOTEMHEHMIO U PXKaBIEHUIO.

Bo Bpemsi MbITbs Yallm 13 HepkaBetoLLen ctany B1 He ncnonb3yinte ctanbHyt0 MoYarsky, CTanbHyo
LeTKy unu otbenuearoLime BellecTBa. YaanuTe OTIOKEHNS KarnbLms C MOMOLLBIO YKCyca.

Mpn ouncTke pexywiero Hoxa D2 wunn Hoxen F3, Gyaobre oveHb akkypaTHbl! Y6eauTech, 4To
peXyLLMe HOXM UM HOXW He BCTYNalT B KOHTAKT C TBepAbiMM 0O6bekTaMu, KOTopble 3aTynmsiioT
MX U coKpaLlatoT apeKTUBHOCTb. [1ocne OYMCTKM 1 CyLLKW AeTarnen, Mbl pEKOMEHAYyEM HaMa3aTb
HOXMW U CbeMHblE HacaaKn KyXOHHbIM XMPOM.

[ns ynpoLLeHnst 04MCTKM MSACOPYOKM, 3aBepLumTe paboTy M3MenbyeHnem TBepObIX KOHOUTEPCKUX
napenui (Hanp. 6ynoyka, coobHas bynka).

Mocne ucnonb3oBaHus, BbITpUTE Hacagky Ans makapoH G1 — G3 ¢ NOMOLLbIO BNaXXHOW TPSMOYKM.
He norpyxarite nx B BoAy.

HekoTopble NpoayKTbl MOTyT NPUINMHYTE K AeTansiM onpeaeneHHbIM obpa3oM. OTO 0gHaKO HUKaK
He BnusieT Ha paboTy npubopa M He ABMSETCA NMOBOAOM AN NMOAAYM MPETEH3UN UMK XKanobbl
OTHOCUTENbHO ObITOBOrO Npubopa! OBLIYHO Yepes Kakoe-TO BPEMS, AaHHbIE OTNOXEHUS OTNMNaKT
camu no cebe.

lMnactukoBble OeTany He crnegyeT CywuTb psiAOM C MUCTOMHMKOM Tenna (Hamp., KaMVHOB,
ANEKTPUYECKNX/ra3oBbIX NMT). Mprubop 4OMKEH XpaHUTBLCSA B YACTOM BUAE B CyXOM, HE3aMbINIEHHOM
MecTe HEeAOCTYMNHOM ANsl AeTEN Y HEMOMHOLEHHO Pa3BUTbIX ML,

Mpoueaypa 3aMeHbI NONIOMaHHOTO YePBAYHOrO Koreca.

CHumuTe wHek D1. C noMoLLblo COOTBETCTBYIOLLIETO MHCTPYMEHTa (Hanp. OTBEPTKY) ocriabbre BUHT.
CHumunTe YepBsyHoe koneco D14 co wHeka. YcTaHOB/TE HOBOE YepBAYHOE KONeco Ha Ban LuHeka
1 MIOTHO 3aTSHMTE ero ¢ MOMOLLbIo BUHTa (puc. 10).

YcTaHOBKa onTMMarnbHOW BbICOTbI Hacaaku (puc. 9)

B36uBatoLLuii BEHUYMK 1M CMELLIMBAIOLLMIA BEHYUK YAAPSIOTCS O HU3 Yalluv v He JOCTaloT A1 CMecun
BHM3Yy Yawn. HeobxoaumMo yCTaHOBUTb MpaBuIibHyl BbiCOTy Hacapkv C1 wunm C2. BeinonHute
crnepyroLime OenNcTBus:

Haxmute Ha pykoaTky BkmtodeHns A1 MHOroyHKLUMOHaNbHOM rornoBku A7 ¥ NOOHUMUTE FONMOBKY
BBepx. Ha kpenneHve A3 B ronoBke yctaHoBuTe ogHy m3 Hacagok C1, C2 u nosepHuTe Ons
duKcauum NonoXeHns, Takum obpasom, 4Tobbl OHa cTana Ha CBoe MecTO B roroBke. HaknoHute
MHOTOYHKLMOHanbHyto rorioBky A7 B pabodee MONOXeHUs MyTeM Haxatusa Ha pykoatky A1
N HaxaTua Ha ronoBky A7 OO Tex Mop, Moka oHa He 3auKcMpyeTcs, NMPOV3BOASA CrbILUMMbIN
wenyok. [lepxute Hacagky B OOHOW pyke, a OpYrol PyKoW OTNyCTUTE 3aMblKarollee KOmbLo
HacafKku, NCnonb3yst COOTBETCTBYIOLLUIA KItoY. 3aTeM yCTaHOBUTE BbICOTY BPY4HYtO, MOBOpaYmBas
HacafKy Mo 4acoBOW CTpesike UM NpoTMB YacoBOW CTpenku. Hacagka BbICKOMb3HET Unn BCTaHET
Ha KpenneHune. Hacapka [QormKHa HaxXoAWTBCHA Kak MOXHO Orivke K HU3Y M CTEHKaM 4Yaluu, HO He
[orkHa kacaTbcs ux. [locne ycTaHOBKM COOTBETCTBYIOLLEN BbICOTbI, 3aTSAHUTE raviky, NOAHUMUTE
rONOBKY U CHUMUTE Hacagky.

BbicoTa mecunbHoro kptoka C3 He HyaaeTcs B perynpoBke.

73



- Lo R = |
VI. OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPEObI &2 #h =
Ha Bcex yacTax noctaBnsieMoro ceHasuuMerikepa, pa3Mepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKatoT, yKasaHo
obo3HaveHne MaTtepuana, WCMONb30BaHHOMO Ans W3rOTOBMEHUS YNaKkoBKW, KOMMOHEHTOB
1 NPYHAANEXHOCTeN C ykasaHueM cnocoba ux nepepadotku. Mocne NofHOro OKoOHYaHust Cnyxobl
V3AEenus criefyeT ero KOMMOHEHTbI IMKBMAMPOBATL NOCPEeACTBOM NpeAHa3HavYeHHoN Ans 3TON uenm
ceTn cbopa yTunb—cbipbs. B cnyyae okoHuaTensHoro Beixoga npubopa u3 cTposi, pekoMeHayeTcs
nocrie OTKMIOYEHWS LWHYpa NUTaHWs U3 3. CETU ero oTpesaThb, Tak Kak Mpubop B TaKOM COCTOSHUM
nepecTtaér OblTb NPUrogHbIM AN €ro NocneayLlero NpUMeHeHusi. TexHnyeckoe obcnyxvBaHue
npubopa KanuTanbHOro xapaktepa unu Tpebyiollee BMelLaTenbCcTBa B €r0 BHYTPEHHME 4acTy,
MOXET MpoBOAWTL TOMbKO Creumanua3vpoBaHHasi pemMoHTHas macTtepckas! HecobniogeHne
VNHCTPYKLMI NPON3BOAMTENS NnLaeT noTpebuTens npaea rapaHTUHOroO peMoHTa!l

TexHuyeckoe o6GcnyxuBaHue npubopa KanuTanbHOro XxapakTepa wunu Tpebylowee
BMELLATeNbCTBO B €ro BHYTPEHHME YacTU MOXET NPOBOAUTL TONbKO cneuuanu3MpoBaHHas
peMoHTHasA mactepckas!

HecobGniogeHne ykasaHui npovu3BoAUTENSA nuwaeT MNOTpedbuTens npaBa rapaHTUMHOIO
pemMoHTa!l

VII. TEXHWMECKUE OAHHbIE

OnekTpuyeckoe HanpsixeHue (B) YkazaHo Ha 3TUKETKeE.
BxogHas mowHocTb (BT) YKasaHo Ha aTUKeTKe.
Bec (kr) npuébn. 8,5

O6bem yalum 13 HepXxaBetoLLern cTanm (i) 55

O6bem KyBlwMHa GrieHaepa (1) 1,2

W3penve cooTBeTCTBYET [AEWCTBYIOLLMM HOpMam TexHuku 6GesonacHoctu u  [JupektuBam
EBponerickoro napnamenTa n Coeta 2006/95/EC n 2004/108/EC.

W3penve cootBetcTByeT VYkasy EBponenckoro naprnameHta u Coeta Ne 1935/2004/EC
0 MaTepuanax u npeameTax npeaHasHayeHHbIX 4ns KOHTakTa ¢ NpoayKTamu.

3aBoa—M3roToBUTENb OCTaBISET 3a COOO0M NPaBO BHOCUTb B KOHCTPYKLIMIO U34enus
COOTBETCTBYHOLLME UBMEHEHWS, HE BNUAIOLLME HA ero paboTy.

DO NOT IMMERSE IN WATER — He nozpy>xams 6 800y.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION,KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN.DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,BEDS,CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOT A TOY.

Bo usbexaHue yOywusi, He noaeorsitime 0emsiM ugpams C MoUIMUIEHO8bIM MakKemomM.

lMakem — amo He uepyuwkKa.

MpousBoauTtens: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic. @
3
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Universalus virtuvinis kombainas

eta 0028 GRATUS

VARTOTOJO VADOVAS

. JSPEJIMAS DEL SAUGOS

Prie$ pradédami naudoti prietaisg, atidziai perskaitykite vartotojo vadova, perziGrékite.
paveikslélius ir iSsaugokite vadova, kad galétuméte juo pasinaudoti véliau. Vartotojo
vadove pateikti nurodymai yra prietaiso dalis, todél batinai perduokite ja kitiems prietaiso
vartotojams.

Patikrinkite, ar gaminio tipo etiketéje nurodyta jtampa atitinka jasy namy elektros lizdo
jitampa.

Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu elektros laidas arba kiStukas yra pazeisti, jeigu
prietaisas veikia netinkamai arba jeigu jis buvo numestas ant grindy, sugadintas arba jkrites
j vandenj. Tokiais atvejais atiduokite prietaisg j kvalifikuotg techninio aptarnavimo centra,
kad baty uztikrinta, jog jis veiks saugiai ir tinkamai.

Nekiskite elektros kistuko j elektros lizdg ir neiStraukite jo iS elektros lizdo Slapiomis
rankomis; netraukite uz elektros laido!

Sis prietaisas skirtas tik naudojimui namuose ir panasiai paskir¢iai (maistui ruosti)! Jis néra
skirtas komerciniam naudojimui!

Sis prietaisas neskirtas asmenims (jskaitant vaikus), turintiems silpnesniy fiziniy, jutimo arba
protiniy gebéjimy, arba tiems, kuriems triksta patirties ir ziniy, kaip saugiai naudoti §j
iSmokyti, kaip jj saugiai naudoti. Reikéty priziGréti mazus vaikus, kad jie nezaisty su Siuo
buitiniu prietaisu.

Nejunkite Sio prietaiso prie programavimo jtaiso, laikmacio arba bet kokio kito jtaiso, kuris
automatiskai isjungia prietaiso maitinima.

Niekada neplaukite Sio prietaiso po tekanciu vandeniu ir nenardinkite jo j vandenij!
Nepalikite Sio prietaiso be priezZiiros ir, jame kepdami maista, visa laika jj stebékite!
Naudokite tik vieng prietaiso funkcija, vienu metu niekada nejunkite keliy funkcijy (pvz.,
maisto apdorojimo inde B1 ir tuo pat metu plaktuvo F).

Prie$ keisdami priedus arba dalis, kurios prietaisui veikiant juda, pries atlikdami montavimo
ir iSardymo darbus, prie$ valydami arba atlikdami techninés prieziGros darbus, iSjunkite §j
prietaisa ir istraukite jo laidg is elektros lizdo!

Visuomet isjunkite prietaisg i elektros lizdo, jeigu paliksite jj be priezidros.

Sj prietaisa naudokite tik tokiose vietose, kuriose ji negalés bati numestas, ir pakankamu
atstumu nuo Silumos saltiniy (pvz., krosniy, elektriniy/dujiniy Sildytuvy, virykliy ir pan.), ir
drégny pavirsiy (virtuveés kriaukliy, praustuviy ir pan.).

Nejjunkite prietaiso be produkty!

Naudokite $j prietaisa tik su Siam modeliui skirtais priedais. Naudojant kitus priedus,
vartotojui gali kilti pavojus.

Nekiskite priedy j jokias korpuso angas.

Niekada nekiskite pirsty j pildymo anga ir nenaudokite sakuciy, peiliy, menteliy, Sauksty ir
pan. Siam tikslui naudokite pateikta stamiklj.

Nevirsykite maksimalaus prietaiso naudojimo be perstojo laiko; zr. lentele!

Siame prietaise jrengtas mechaninis saugos jtaisas. Ant tiekimo sraigto esantis dantratis
skirtas antjungti maitinima ir apsaugoti variklj nuo sugadinimo tuo atveju, jeigu j mésmale
patekty kauly arba virtuvés reikmeny. Jeigu tokia situacija jvykty, vadovaukités instrukcija,
pateikta skyriuje V. TECHNINE PRIEZIURA.

Saugos sumetimais, varan¢iajam mechanizmui veikiant, priedy keisti negalima.

Palaukite, kol besisukancios dalys visiskai sustos, tik tuomet atidenkite dangtj arba nuimkite
maisymo inda.
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Naudokite priedus labai atsargiai, nes jie labai astrus.

Neapdorokite maisto produkty, jeigu jy temperatara virsija mazdaug 80 °C (176 °F).
Maisydami arba plakdami skyscius, niekada nenaudokite didesnio kiekio nei nurodyta ant
indo.

Jeigu apdorojami maisto produktai pradéty lipti prie priedy (pvz., prie peiliy arba trintuvy),
isjunkite prietaisg ir atsargiai nuvalykite priedus (pvz., mentele).

Maitinimo laidas neturi liestis prie besisukanciy prietaiso daliy.

Maitinimo laidas neturi buti pazeistas astriy, jkaitusiy daikty arba atviros liepsnos; jo
negalima kisti j vanden;.

Niekada nedékite jo ant jkaitusiy pavirsiy ir nepalikite jo kaboti nuo stalo arba darbastalio
krasto. Jeigu uz laido kas nors uzklius arba, pavyzdziui, uz jo patrauks vaikas, prietaisas gali
apvirsti arba nukristi ir smarkiai nudeginti!

Jeigu batina naudoti ilginimo laida, jis turi bati nepazeistas ir atitikti galiojancius galios
standartus.

Jeigu maitinimo laidas pazeistas, siekiant iSvengti pavojaus, jj privalo pakeisti gamintojas,
gamintojo techninés priezilros atstovas ar kitas kvalifikuotas asmuo.

Naudokite tik i$ gamintojo jsigytus, originalius priedus.

Naudokite $j buitinj prietaisg tik pagal numatytaja paskirtj, kaip aprasyta siame vartotojo
vadove. Niekada nenaudokite Sio prietaiso jokiems kitiems tikslams.

Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz zalg, patirta netinkamai naudojant
papildomus jtaisus ir priedus (pvz., maisto produkty sugadinimg, suzalojimus, jpjovimus) ir
neprisiima jokios atsakomybés, priklausomos pagal Sio prietaiso garantija, jeigu nesilaikoma
nurodymy dél saugos.

PRIETAISO IR PRIEDY APRASYMAS

Pav. 1 — A - virtuvinis kombainas Pav. 2 - D - mésmalé
A1 - universalios galvutés atlaisvinimo D1 - tiekimo sraigtas
svirtis D2 - Pjovimos peilis
A2 - grei¢io nustatymo ratukas D3 - kei¢iamoji plokstelé smulkiam
A3 - antgalis priedams montuoti malimui
A4 - antgalis mésmalei ir smulkintuvui D4 - kei¢iamoji plokstelé stambiam malimui
montuoti D5 - verzlé
A5 - atlaisvinimo mygtukas D6 - formos laikiklis
A6 - nuimamas dangtelis D7 - forma
A7 - Daugiafunkcé galvuté D8 - skyriklis
A8 - mygtukas plaktuvo dangteliui D9 - vamzdelis desreléms gaminti
atidengti D10 - forma
A9 - dangtelis D11 - kagis
A10 - antgalis plaktuvui montuoti D12 - stamiklis
A11 - maitinimo laidas D13 - Pildymo piltuvas
[ . . D14 - dantratis
B1 - neradijanciojo plieno indas
B2 - indo dangtelis . Pav. 3 - D - smulkintuvas
B3 - pildymo angos dangtelis E1 - priedas smulkiam pjaustymui
C1 - Plaktuvas E2 - priedas smulkiam smulkinimui
C2 - Plaktuvas E3 - priedas stambiam smulkinimui
C3 - Minkymo kablys E4 - priedas smulkiam pjaustymui
E5 - verzlé
E6 - stamiklis

Pav. 4 — D - plaktuvas

F1 - indo dangtelis
F2 - Peilio pagrindas
F3 - Peilis
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Pav. 5 - mechanizmas plakimui/minkymui/ Pav. 7 - smulkintuvo montavimas ir

miasymui surinkimas

Pav. 6 - mésmalés montavimas ir Pav. 8 - Plaktuvo montavimas
surinkimas

Pav. 6a — malimo mechanizmas Pav. 9 - Priedo aukscio reguliavimas

Pav. 6b — mechanizmas rakytiems gaminiams

. . i s Pav. 10 - sugadinto dantracio keitimas
(desreléms ir pan.) prikisti

Pav. 6¢ — Mechanizmas makarony Pav. 11
vamzdeliams gaminti G1 - forminés teslos gaminimo priedas
Pav. 6d - Mechanizmas forminiams G2 - priedas lakstiniams gaminti
makaronams gaminti G3 - priedas ilgiems makaronams

Pav. 6e - Mésmalés montavimas ant (spageti or pan.) gaminti

daugiafunkcés galvutés .. .
Pav. 12 - makarony gaminimo priedy
Pav. 6f — Pildymo piltuvo ir stimiklio montavimas

uzdéjimas/jdéjimas

lIl. PARUOSIMAS IR NAUDOJIMAS

Pasalinkite visas pakavimo medziagas ir iSimkite virtuvinj kombaing bei visus jo priedus.
Nupléskite visas lipnias juostas, lipdukus ir nuvyniokite nuo virtuvinio kombaino bei po priedy
popieriy. Pries pradédami naudoti pirma karta, karstu vandeniu ir plovimo priemone iSplaukite
dalis, kurios gali liestis su maistu, kruopsciai nuskalaukite Svariu vandeniu ir nusluostykite;
jeigu reikia, palaukite, kol visiskai isdZius.

Virtuvinis kombainas (A)

Paruosimas naudojimui (pav. 5)

Paspauskite atlaisvinimo galtuve A1ir pakelkite daugiafunkce galvute A7. Uzdékite permatoma
dangtelj B2 po galvute taip, kad pildymo anga baty nukreipta galvutés priekio link. Dékite
j neradijanciojo plieno indg B1 produktus, kuriuos reikia apdoroti. Dékite indg ant virtuvinio
kombaino pagrindo A, paspauskite jj ir sukite pagal laikrodzio rodykle, kol jis bus tinkamai
uZtvirtinas ant pagrindo. Pasirinkite darbui tinkama prieda (C1, C2 arba C3) uzdékite jj ant
montavimo antgalio A3 esancio galvutéje, ir pasukite jj, kad jis baty uzfiksuotas. Pakreipkite
daugiafunkce galvute A7 Zzemyn, j darbo padétj, spausdami svirtj A1 ir galvute A7 zemyn tol,
kol ji uzsifiksuos (pasigirs spragteléjimas). Uzd4kite dangtelj B3 ant pildymo angos B2.
Prietaisas paruostas naudoti.

Naudojimo sritys

Virtuvinis kombainas naudojamas jvairiy tipy misiniams ruosti, pvz., pyragy, torty, sausainiy,
pyragaiciy teslai, glajams, jdarams, bulviy kosei, mieliniai teslai ir pan. Minétiems patiekalams
ruosti naudojami plakimo arba maisymo antgaliai, minkymo kablys.

Jkiskite maitinimo laido kistukg A11 j elektros lizda. Jjunkite prietaisa, pasukdami greicio
nustatymo ratuka A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu misiniui ruosti (zr. lentele). Maisymo
metu j misinj galima pridéti daugiau produkty pro pildymo anga B2. Pabaige darba, iSjunkite
prietaisa, pasukdami ratuka j padét; 0.

Norédami mechaniskai valdyti priedus C1 — C3, pasukite ratuka j padétj P ir laikykite jj Sioje
padétyje. Laikant ratuka, priedas suksis. Atleidus ratuka, jis automatiskai sugrjzta j padeétj 0 ir
priedas daugiau nebesisuka. Kelis kartus pasukite ratuka, kol pasieksite norimy rezultaty.
Norédami nuimti arba pakeisti prieda, atlikite veiksmus priesinga eilés tvarka. Numkite
nertdijanciojo plieno inda B1, sukdami jj pries laikrodzZio rodykle, kad virtuvinio kombaino
pagrinde esantys kabliukai isslysty i$ indo B1 Sonuose esanciy grioveliy.
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Pastaba:

Virtuviniame kombaine jrengtas saugos jungiklis, kuris, jeigu daugiafunkcé galvuté A7 varikliui
veikiant baty pakreipta, saugos sumetimais isjungty variklj. Pakreipus galvute j darbo padét;j,
variklis neveiks. Norédami jj jjungti, pirmiausiai reika pasukti ratukg A2 ties (nuline) padétimi
0, tuomet vél nustatykite reikiama greicio lygj.

Patarimas

MaiSymas - naudokite plaktuvg C1 lengvai pyragy, torty, sausainiy teslai, glajams, jdarams,
bulviy kosei ir pan. patiekalams ruosti, pasirenkant greicio nuostatas nuo Min. iki
Maks., priklausomai nuo produkty kiekio, rasies ir kokybés (zr. lentele). Niekada
nenaudokite plaktuvo C1 sunkiai teslai minkyti!

Plakimas - naudokite plaktuvg C2 plakamai grietinélei, kiausiniams, kiausiniy baltymams,
desertiniams kremams, pudingams i$ tirpiy milteliy, majonezui, biskvitinei teslai
ir pan. ruosti, pasirinkdami greicio nuostatas nuo Min. iki Maks., priklausomai nuo
produkty kiekio, rasies ir kokybés (zr. lentele). Niekada nenaudokite plaktuvo
C2 sunkiai teslai minkyti arba lengvai teslai maisyti! Naudokite kambario
temperatlros produktus. Jeigu plakimo rezultatai néra optimalas, pridékite Siek
tiek citrinos sulciy arba druskos. Atsaldykite kremus ir plakimui skirtus kremus
bent iki 6 °C temperatiros. Pries plakdami kiausiniy baltymus (minimalus kiekis
— 2 vnt.), patikrinkite, ar pagrindas bei indas yra sausi ir be jokiy riebaly likuciy.
Kiausiniai turéty bati kambario temperattros.

Minkymas — naudokite minkymo kablj C3 trapiai/lengvai/sunkesneitesklai minkyti, pasirenkant
greicio nuostatas nuo Min. iki Maks., priklausomai nuo produkty kiekio, rasies ir
kokybés (ze. lentele). Jeigu reikia paruosti didesnj teslos kiekj (maks. 1,5 kg/1
partijai), ruoskite keliomis partijomis. Jokiais budais negalima ruosti daugiau nei
keturiy partijy vienos paskui kitg. Norint ruosti daugiau partijy, reikia palaukti
bent 30 minuciy. Naudokite kambario temperatiros produktus. IS anksto
iStirpinkite mieles Siltame piene arba vandenyje. Kai tik tesla bus rutulio formos,
savo nuozidra sustabdykite minkymga ir, jeigu reikia pagal recepta, palikite tesla
pakilti. Produktus lengviau sumaisyti, jeigu pirmiau supilamas skystis. Reguliariai
isjunkite virtuvinj kombaing ir nugrandykite teslg nuo minkymo kablio. Reikiamas
skyscio kiekis labai priklauso nuo naudojamy milty rasies, o teslos lipnumas
gali turéti didelj poveikj virtuvinio kombaino apkrovai. Jeigu iSgirstuméte, kad
virtuvinis kombainas yra pernelyg apkrautas, isjunkite jj, iSimkite puse teslos ir
apdorokite kiekvieng puse atskirai.

Mésmalé (D)

1. Mésos malimas

Surinkimas (pav. 6a)

Jdékite tiekimo sraigtg D1 j mésmale D, dantratj jtaisydami pirmiausiai. Uzdékite smulkinimo
peilj D2 ant tiekimo sraigto pjovimo krastais pirmyn. Atsizvelgdami j tai, kaip stambiai reikia
sumalti, uzdékite keiciamajg plokstele (D3, D4) taip, kad peilio anga baty jtaisyta mésmalés
aptaise D. Tuomet uzsukite verzle D5 ant mésmalés ir tvirtai uzverzkite.

Daugiafunkcés galvutés montavimas (pav. 6e, 6f)

Atidenkite daugiafunkcés galvutés A7 dangtelj A6. |kiskite surinktg mésmale D j anga A4
mazdaug 45° kampu ur uztvirtinkite horizontalioje padétyje, sukdami pries laikrodzio rodykle
(kol isgirsite spragteléjimg). Ant mésmalés D virSaus uzdékite pildymo piltuvg D13. Mésmalé
paruosta naudoti.

Norédami nuimti visg mésmalés mechanizma, paspauskite atlaisvinimo mygtuka A5 ir, sukdami
mésmale pagal laikrodzio rodykle, nuimkite jg nuo daugiafunkcés galvutés antgalio.
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Naudojimo sritys

Mésmale galima malti bet kokios rGsies mésg be kauly, sausgysliy ir odos. Naudodami
keiciamasias ploksteles (D3, D4) su skirtingy dydziy angomis, mésg galite malti smulkiai arba
stambiai. Supjaustykite mésg mazdaug 3 x 3 x 3 cm gabaléliais. Po mésmale pastatykite inda
B1 arba kitg tinkama indg sumaltai mésai surinti.

Jkiskite maitinimo laido kiStukg A11 j elektros lizda. Jjunkite prietaisg, pasukdami greicio
nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu produktams malti (zr. lentele).
Dékite po vieng mésos gabalélj j pildymo piltuva, kad tiekimo sraigtas galéty juos jtraukti;
atsargiai paspauskite juos stamikliu D12. Tokiu budu varymo mechanizmas neperkraunamas.
Pabaige darbg, isjunkite mésmale, pasukdami ratuka j padét; 0.

Norédami mechaniskai valdyti mésmale, pasukite ratuka j padétj P ir laikykite jj Sioje padétyje.
Laikant ratuka, tiekimo sraigtas suksis. Atleidus ratuka, jis automatiskai sugrjzta j padétj 0 ir
priedas daugiau nebesisuka.

Démesio:

Mésmaléje jrengtas mechaninis saugos jtaisas. Ant tiekimo sraigto esantis dantratis skirtas
antjungti maitinima ir apsaugoti variklj nuo sugadinimo tuo atveju, jeigu j mésmale patekty
kauly arba virtuvés reikmeny. Jeigu tokia situacija jvykty, vadovaukités instrukcija, pateikta
skyriuje V. TECHNINE PRIEZIURA.

Patarimas

Nemalkite Saldytos mésos. Malimas trunka kelias minutes ir priklauso nuo malamos mésos
kiekio, rusies bei kokybés. Rekomenduojame retkarciais nutraukti darbg ir iSimti visus priede
uzstrigusius arba jj uzkimsusius produktus.

2. Rakyty gaminiy (desreliy, parukyty desreliy, kepeninés desros ir pan.) prikimsimas
Surinkimas (pav. 6b)

|dékite tiekimo sraigtg D1 j mésmale D, dantratj jtaisydami pirmiausiai. Uzdékite skyriklj D8
ant tiekimo sraigto taip, kad skyriklio anga tilpty j mésmalés antgalj D. Uzmaukite vamzdelj
D9 ant skyriklio ir uzverzkite ant mésmalés D verzle D5. Tinkamai priverzkite verzle. Surinkta
mésmale uzdékite ant daugiafunkcés galvutés A7, kaip aprasyta 1 punkte.

Mésmalé paruosta kimsti rakytus gaminius. Norédami iSmontuoti, atlikite tuos pacius veiksmus
atvirkscia eilés tvarka. Norédami nuimti visg mésmalés mechanizma, paspauskite atlaisvinimo
mygtuka A5 ir, sukdami mésmale pagal laikrodzio rodykle, nuimkite ja nuo daugiafunkcés
galvutés antgalio.

Naudojimo sritys

Dékite sumaltg mésg j mésos pildymo piltuvg D13. Stimikliu D12 atsargiai stumkite mésa
j mésmale D. Pamerkite Zarna Siltame vandenyje (mazdaug 10 min.), kad ji buty elastiskesné,
tuomet uzmaukite jg ant angos kaip armonika. Palikite 5 cm ilgio Zarnos galg ir uzriskite jj arba
persmeikite jj ieSmeliu. Jkiskite maitinimo laido kistukg A11 j elektros lizda. Jjunkite prietaisa,
pasukdami greicio nustatymo ratuka A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu produktams ruosti.
Dékite paruostg mase j pildymo anga ir atsargiai stumkite stmikliu D12. Formuokite pasirinktos
rasies gaminius (pvz., kepenine desrg, desreles, medziotojy desreles ir pan.). Pabaige darba,
iSjunkite mésmale, pasukdami ratuka j padét;j 0.

Patarimas

Rekomenduojame kimsti dviems Zmonéms, t.y., kad vienas déty jdara, o kitas prilaikyty Zarna
ties anga. Pildykite Zarnga, kad j ja nepatekty oro. Malimas trunka kelias minutes ir priklauso
nuo naudojamos mésos kiekio. Jeigu vamzdelio D9 anga uzsikimsty, jrenginj reikia isjungti,
nuimti vamzdelj ir jj iSvalyti. Mésmaléje D likusi mésa yra nesumalta, todél ja reikia dar karta
sumalti.
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3. Makarony vamzdeliy ruosimas

Surinkimas (pav. 6¢)

Jdékite tiekimo sraigta D j mésmale D1, dantratj jtaisydami pirmiausiai. Uzdékite forma D10
ant tiekimo sraigto taip, kad formos anga tilpty j mésmalés antgalj D. Uzmaukite ktgj D11 ant
formos ir uzverzkite ant mésmalés D verzle D5. Tinkamai priverzkite verzle. Surinktg mésmale
uzdékite ant daugiafunkcés galvutés, kaip aprasyta 1 punkte.

Mésmalé paruosta makaronams gaminti. Norédami iSmontuoti, atlikite tuos pacius veiksmus
atvirkscia eilés tvarka. Norédami nuimti visg mésmalés mechanizma, paspauskite atlaisvinimo
mygtuka A5 ir, sukdami mésmale pagal laikrodzio rodykle, nuimkite ja nuo daugiafunkcés
galvutés antgalio.

Naudojimo sritys

Dékite paruosta tesla j mésos pildymo piltuvg D13. Jeigu reikia, naudokite stimiklj D12 teslai
j mésmale D stumti. Prietaisas formuos tusciavidurius vamzdelius, kuriuos galésite supjaustyti
norimo ilgio atkarpomis.

Jkiskite maitinimo laido kiStukg A11 j elektros lizda. Jjunkite prietaisg, pasukdami greicio
nustatymo ratukag A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu produktams ruosti.

Patarimas

Malimas trunka kelias minutes ir priklauso nuo nuodojamos teslos kiekio, rasies bei
kokybés. Pagamintus makaronus tuoj pat reikia isvirti sidytame vandenyje. Taip jie nesulips.
| vamzdelius taip pat galite prikimsti norimo jdaro (pvz., mésos, darzoviy ir pan.). Jeigu kugio
D12 anga uzsikimsty, jrenginj reikia iSjungti, nuimti kagj ir jj iSvalyti. Mésmaléje D likusi tesla
yra nepanaudota, todél jg reikia dar kartg sumalti.

4. Teslos formavimas (sausainiams gaminti)

Surinkimas (pav. 6d)

Jdékite tiekimo sraigtg D1 mésmale D, dantratj jtaisydami pirmiausiai. Uzdékite skyriklj D8 ant
tiekimo sraigto taip, kad skyriklio anga tilpty j mésmalés antgalj D. Jdékite formos laikiklj D6
j verzle D5 ir uzsukite verzle ant mésmalés D, tinkamai jg priverzdami. Tuomet uzdékite forma
D7 su jvairiomis teslos formavimo formelémis ant laikiklio D6. Surinktg mésmale uzdékite ant
daugiafunkcés galvutés, kaip aprasyta 1 punkte.

Prietaisas paruostas teslai formuoti. Norédami iSmontuoti, atlikite tuos pacius veiksmus
atvirkscia eilés tvarka. Norédami nuimti visg mésmalés mechanizma, paspauskite atlaisvinimo
mygtuka A5 ir, sukdami mésmale pagal laikrodzio rodykle, nuimkite ja nuo daugiafunkcés
galvutés antgalio.

Naudojimo sritys

Dékite paruosta tesla j mésos pildymo piltuvg D13. Jeigu reikia, naudokite stimiklj D12 teslai
j mésmale D stumti. Prietaisas formuos teslg norima, nustatyta forma.

Jkiskite maitinimo laido kiStukg A11 j elektros lizda. Jjunkite prietaisg, pasukdami greicio
nustatymo ratukag A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu teslai formuoti (zr. lentele).

Patarimas

Rekomenduojame déti (prilaikyti) formuojama teslg ant 1€kstés, kad ji nesuplysty. Supjaustykite
suformuotg tesla trumpesnémis, mazdaug 5-7 cm ilgio juostelémis. Procesas trunka kelias
minutes ir priklauso nuo nuodojamos teslos kiekio, rusies bei kokybés.

Darzoviy ir vaisiy smulkintuvas/trintuvé (E)

Surinkimas ir montavimas ant daugiafunkcés galvutés (pav. 3 ir 7)

Atsukite tvirtinimo verzle E5. |dékite tinkamg prieda (E1 — E4) j smulkintuvag E pagal norima
smulkinimo ar a tarkavimo stambuma ir uztvirtinkite prieda, uzsukdami ant smulkintuvo
verzZle.
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Atidenkite dangtelj A6, uzdékite smulkintuvg E ant daugiafunkcés galvutés A7 antgalio
A4 mazdaug 45 ° kampu ir uztvirtinkite horizontalioje padétyje, sukdami jj pries laikrodzio
rodykle (isgirsite spragteléjima).

Prietaisas paruostas smulkinti/tarkuoti. Keisdami priedus, atlikite tokius pacius veiksmus.
Norédami nuimti visg smulkintuvg, paspauskite atlaisvinimo mygtukg A5 ir, sukdami
smulkintuva pagal laikrodzio rodykle, nuimkite jj nuo daugiafunkcés galvutés antgalio.

Naudojimo sritys
Supjaustykite darZoves gabaléliais, kad jos tilpty pro smulkintuvo anga E. Dékite gabalélius
i smulkintuva E ir atsargiai stumkite juos stamikliu E6.

Pastaba: niekada nespauskite smulkinamy darzoviy pirstais!
Jkiskite maitinimo laido kiStukg A11 j elektros lizda. Jjunkite prietaisg, pasukdami greicio
nustatymo ratukag A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu darZzovéms ir vaisiams pjaustyti.

Patarimas

Nulupkite citrusiniy vaisiy Zieveles. Jeigu smulkintuvas E uzsikimsty, jrenginj reikia isjungti,
nuimti smulkintuvo korpusa ir jj iSvalyti. Procesas trunka kelias minutes ir priklauso nuo
naudojamy vaisiy bei darzoviy kiekio, rasies bei kokybés.

Plaktuvas (F)

Surinkimas ir montavimas ant daugiafunkcés galvutés (pav. 4 ir 8)

Plaktuvo pagrinde F2 jtaisykite peilj F3 ir tvirtai jj uzsukite. Uzdenkite indg dangteliu F1.
Atidarykite dangtelj A9, paspausdami mygtuka A8. Dékite surinktg plaktuva F oant antgalio
A10 ir sukite pagal laikrodzio rodykle, atitaikydami pagrindo F2 iskysas pagal daugiafunkcés
galvutés griovelius. Norédami plaktuva nuimti, atlikite tuos pacius veiksmus atvirkscia eilés
tvarka. Uzdédami arba nuimdami indg, pernelyg nespauskite indo rankenélés.

Naudojimo sritys

Plaktuvas skirtas sultims, pieno kokteiliams, sriuboms, padazams, kudikiy ir dietiniam maistui,
puriai saldziai teslai, biskvito teslai, piuré ir pan. ruosti.

Atidenkite dangtelj F1, sudékite arba supilkite ingredientus j plaktuvo indg F ir vél uzdenkite
dangtelj. Nepilkite daugiau nei iki ant indo pazymétos maksimalios linijos ,, MAX".

Jkiskite maitinimo laido kiStukg A11 j elektros lizda. Jjunkite prietaisg, pasukdami greicio
nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu produktams maisyti (zr. lentele).

Démesio: Nepalikite plaktuvo veikiancio be ingredienty! Nenuimkite pagrindo F2 nuo stiklinio
indo F1!

Patarimas

Ruosimo laikas (apdorojimas) priklauso nuo naudojamy ingredienty kiekio, rasies bei kokybés,
bet paprastai trunka keliolika sekundziy. Kuo ilgiau plaksite ingredientus plaktuve, tuo
geresnis bus rezultatas.

Jeigu norite apdoroti didesnj maisto kiekj, padalykite juos j atskiras partijas, kad nebuty
perkrautas daugiafunkcés galvutés varymo mechanizmas. Kietesnius ingredientus supjaustykite
mazais gabaléliais. Kitaip peilius F3 gali greitai atbukti. Jeigu norite su susmulkinti ledo kubelius,
jie turéty bati ne didesni nei 40 x 40 x 20 mm, kitaip peilis F3 atbuks arba bus perkrautas
varymo mechanizmas. Niekada nepilkite verdanciy skysciy j indg F: nuo aukstos temperatiros
jis gali buti pazeistas arba gali suskilti indo stiklas. Niekada neatidenkite dangtelio F1 varymo
mechanizmui veikiant. Kietus ingredientus (pvz., ankstines kultdras, sojy pupeles ir pan.) pries
apdorojima pamirkykite vandenyje.
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Taip pat galite plakti karstus, iki 80 °C temperataros skyscius, pvz., padazus, sriubas. Norédami,
kad skystis neistekéty, j indg skyscio, kurj plakant susidaro putos (pvz., pieno), pilkite ne
daugiau nei iki maksimalios Zzymos ,,MAX". Tokiy skysc¢iy rekomenduojame pilti mazdaug
1 litra.

Jeigu nesate patenkinti rezultatais, iSjunkite prietaisg, pamaisykite ingredientus mentele ir
iSimkite dalj ingredienty arba jpilkite daugiau skysciy.

Makarony gaminimo priedai (G1 - G3)

Surinkimas ir montavimas ant daugiafunkcés galvutés (pav. 11 ir 12)

Atidenkite dangtelj A6, uzdékite prieda, kurj norite naudoti (G1-G3), ant daugiafunkcés
galvutés A7 antgalio A4 mazdaug 45 ° kampu ir uztvirtinkite horizontalioje padétyje, sukdami
ji pries laikrodzio rodykle (iSgirsite spragteléjima).

Naudojimo sritys

Priedai G2 ir G3 turi skirtingai iSdéstytus peilius ir formuoja skirtingy rasiy makaronus. Pries
naudojant priedus G2 ir G3, pirmiausiai batina naudoti prieda G1.

Paruoskite makarony tesla. ISkociokite Siek tiek teSlos ir pabarstykite miltais priedo, kurj
naudosite, volelius. |kiskite maitinimo laido kistukg A11 j elektros lizda. Jjunkite prietaisa,
pasukdami greicio nustatymo ratukg A2 ties 1 padétimi; priedo voleliai pradés suktis. Kiskite
teslg tarp voleliy, kol ji bus lygi (galite pasukti tesla tiek j ilgj, tiek j plotj). Kiekvieng karta
kisSdami teSlg j prieda, palaipsniui didinkite greitj, sukdami pagrindo Sone esantj greicio
nustatymo ratuka, kol teSlos lakStas bus norimo storio. Rekomenduojamas teslos storis
nurodytas nustacius grei¢io nustatymo ratukg nuo 5 iki 7. Naudodami priedg G2 arba G3,
apdorokite (supjaustykite) gatavus lakstus norimo plocio juostelémis (naudojant skirtingai
iSdéstytus peilius, paruosiami skirtingy rasiy makaronai). Ivirkite paruostus makaronus per
keturias valandas.

Patarimas

Sudékite j indg miltus, druska, aliejy ir plaktus kiauSinius (norédami paruosti rozine tesla,
kiausinius iSplakite su pomidory pasta). Uzmaisykite tesla, naudodami minkymo kablj;
minkykite 2-3 minutes, pasirinke 1-2 grei¢io nuostata. Jeigu mase per sausa, pripilkite
vandens. ISjunkite prietaisg ir suminkykite teslag rankomis iki vientisos masés. Geriausios
kokybés makaronai gaunami tuomet, jeigu prie$ apdorojant tesla, ji suvyniojama ir paliekama
ant priedo mazdaug 15 minuciy. Uzdékite volelj, kad nustatytuméte teslos storj, ir aprodokite
teslg, kaip nurodyta pirmiau.

IV. PRIETAISO IR PRIEDY NAUDOJIMO LENTELE

Perskaitykite toliau pateiktus patarimus, kaip kepti, ir vadovaukités jais kaip pavyzdziais ir
jkvépimo gaminti maistg Saltiniu. Tai néra iSsamus kepimo vadovas, tik pavyzdys, kaip galima
gaminti, naudojant jvairius maisto ruosimo budus.

Pasirinkite ingredienty, kuriuos ruosiatés apdoroti, kiekj, kad nebaty virSytas maksimalus,
induose leistinas kiekis, pazymétas atitinkama lygio linija. Didesnj produkty kiekj reikia padalyti
j atskiras partijas; induose esancius produktus reikia reguliariai patikrinti. Rekomenduojame
retkarciais nutraukti darbg ir iSimti visus priede uzstrigusius, jj uzkimsusius arba ant indy,
plaktuvo ir dangtelio sieneliy prilipusius produktus.
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Priedai Maisto Maks. kiekis | Trukmé (min.) Greitis Paruosimas
produktas (mm)
Grietinélé
(38 % 250 ml 10 5 (maksimaliai) |-
Plaktuvas |riebumo)
Kiausiniy 12 vnt. 3 MAX -
baltymai
Miltai 1,500 g
Druska 179
.y 1 minuté esant minimaliai
Mielés 17
Minkymo Ik 9 nuostatai MIN, tuomet bet kokiu |
kablys Cukrus 69 greiciu
Vanduo 7509 4 minutes
Lydyti kiaulés
taukai 289
Miltai 1009 30 sekundziy bet
Cukraus 100 g kokiu greiciu,
Plaktuvas |pudra 1 minute esant 1 (maksimaliai) |-
Margarinas | 100 g maksimaliai
Kiausiniai 2 vnt. nuostatai MAX
Svogunai 1 vnt. -
Plaktuvas | Morkos 2559 1 1- MAX 15x15x 15
Ledas 340 g 40 x 40 x 20
Jauti 2 000 3
Mésmale [ootiona 9 6 30 x 30 x 30
Kiauliena 20009 3

V. TECHNINE PRIEZIURA

Pries atlikdami bet kokius techninés prieziiiros, priedy keitimo, remonto, valymo darbus,
iStraukite kistuka i$ elektros tinklo! Nenaudokite édziy arba Sveiciamujy valikliy!

Valykite daugiafunkce galvute A7 plovikliu sudrékintu skuduréliu.

Po naudojimo tuoj pat iSplaukite plaktuva/maisymo priedus, minkymo kablj, mésmale D,
smulkintuvg E arba plaktuva F, jskaitant visus priedus, karStame vandenyje su plovimo
priemone. Plastikines dalis galima plauti indaplovéje. Metaliniy daliy indaplovéje plauti
negalima, nes nuo plovikliy jei gali patamséti arba suradyti.

Plaudami neradijanciojo plieno indg B1, nenaudokite plieniniy sveitikliy, plieniniy Sepetéliy
arba balinimo priemoniy. Kalkiy nuosédas salinkite actu.

Plaudami pjaustymo peilj D2 arba peilius F3, bukite labai atsargas! Jsitikinkite, ar pjaustymo
peiliai arba peiliai neliec¢ia kiety daikty, kurie galéty juos atbukintiir sumazinti jy veiksminguma.
ISplovus ir nusausinus dalis, peilius ir kei¢ciamasias ploksteles remokenduojame patepti kepimo
aliejumi.

Norédami, kad mésmale bty lengviau iSplauti, baigdami malti, sumalkite kokj nors kieta
kepinj (pvz., duonos riekele, bandelg).

Po naudojimo nusluotykite makarony gaminimo priedus G1 - G3 drégna $luoste. Nenardinkite
ju j vanden;j.

Kai kurie maisto produktai gali palikti ant priedy tam tikry démiy. Vis gi tai neturi poveikio
prietaiso veikimui ir néra priezastis nusiskundimams! Po tam tikro laiko Sios démés paprastai
savaime isnyksta.
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Niekada nedZiovinkite plastikiniy iSliety daliy vir$ Silumos $altiniy (pvz., krosniy, elekriniy/
dujiniy virykliy). Laikykite kruopsciai iSvalyta, sausg prietaisg Svarioje, nedulkétoje, vaikams ir
nejgaliesiems nepasiekiamoje vietoje.

Kaip pakeisti sugadinta dantrat;j

ISsukite tiekimo sraigto varztag (D1). Tinkamu jrankiu (pvz., atsuktuvu) atsukite varztg. Nuimkite
dantratj D14 nuo tiekimo sraigto. Uzdékite ant tiekimo sraigto veleno nauja dantratj ir tvirtai
priverzkite varztu (pav. 10).

Priedo optimalaus auksc¢io nustatymas (pav. 9)

Jeigu plaktuvas arba plakimo priedas remiasi j indo dugng arba nesiekia indo dugne esancio
plakamo misinio, batina nustatyti tinkama priedy C1 arba C2 aukstj. Atlikite Siuos veiksmus:
Paspauskite daugiafunkcés galvutés A7 atlaisvinimo svirtj A1 ir pakelkite galvute. ] galvutéje
esantj antgal] A3 jkiskite priedus C1, C2 ir tinkamai jsukite juos galvutéje. Pakreipkite
daugiafunkce galvute A7 zemyn, j darbo padétj, spausdami svirtj A1 ir galvute A7 Zemyn tol,
kol ji uzsifiksuos (pasigirs spragteléjimas). Viena ranka laikydami prieda, kita, naudodami
tinkama atsuktuva, atsukite priedo verzle. Tuomet mechaniskai nustatykite aukstj, sukdami
prieda pagal arba pries laikrodzio rodykle. Priedas bus jsukamas arba issukamas i$ antgalio.
Priedas turi bati kuo ar¢iau indo dugno ir sienliy, bet neturi jy liesti. Nustate tinkama aukstj,
uzverzkite verzle, pakelkite galvute ir iSimkite prieda.

Minkymo kablio C3 aukscio reguliuoti nereikia.

s *
VI. EKOLOGUA 5 A =
Jeigu prietaiso, priklausiniy ir pakuotés detaliy dydis leidzia, ant visy jy atspausdinti medziagy,
i$ kuriy buvo pagamintos Zzyméjimas ir antrinio panaudojimo galimybés zyméjimas. Nurodyti
simboliai ant gaminio reiskia, kad panaudoti elektros arba elektroniniai prietaisai negali
bati likviduojami kartu su komunalinémis atliekomis. Tam, kad Sie gaminiai baty sulikviduoti
teisingai, batina juos atiduoti nustatytose surinkimo vietose, kur bus priimti veltui. Teisingu
Sio produkto sulikvidavimu prisidésite prie vertingy zaliavy taupymo ir padésite sumazinti
negatyvig jtakg gyvenamajai aplinkai bei zmoniy sveikatai, kurig sukelig neteisingas atlieky
likvidavimas. ISsamesne informacija gausite vietinéje savivaldybéje arba artimiausioje
surinkimo vietoje.
Pagal nacionalinius jsakymus uz neteisingai atliktg likvidacijg gali bati paskirta bauda.
Jeigu prietaiso tikrai nebenaudosite, rekomenduojame atjungti jj nuo elektros tinklo lizdo ir
nupjauti maitinimo laidg, tam kad uztikrintuméte, jog jis daugiau nebus naudojamas.

Atlikti techninj aptarnavima arba keisti vidines gaminio dalis gali tik specializuotos remonto
dirbtuvés! Gamintojo nurodymy nesilaikymas reiskia teisés garantiniam servisui praradima!

VII. TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa (V) Nurodyta kategorijos etiketéje
Jvesties galia (W) Nurodyta kategorijos etiketéje
Svoris (kg) mazdaug 8,5

Neradijanciojo plieno indo talpa () |5,5

Plaktuvo indo talpa (I) 1,2

Gaminys atitinka galiojancias saugos normas ir Europos Parlamento bei Tarybos direktyva
2006/95/EB bei 2004/108/EB.

Gaminys atitinka Europos Parlamento ir Tarybos jsakyma ir Nr. 1935/2004/EB dél medziagy ir
daikty, skirty salyciui su maisto produktais.
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Gamintojas pasilieka teise atlikti gaminio konstrukcijos pakeitimus, neturincius jtakos gaminio
veikimui. @
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nemirkyti j vandenj arba kitus skyscius.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

ATOY.

UzZdusimo pavojus. PE maiselj pasidékite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Maiselis néra

Zaislas.

GAMINTOJAS: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Cekijos Respublika.
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BaraTouinboBU KyXOHHU KOMGaWH

eta 0028 GRATUS

KEPIBHULUTBO KOPUCTYBAYA
I. BKA3IBKW 3 TEXHIKU BE3MNEKU

Mepen BMKOPUCTAHHSAM MPUCTPOIO YBAXKHO MPOYUTANTE KEPIBHULTBO KOPUCTYBaya, PO3rsHLTE
MantoHKM Ta 36epexiTb KepiBHULTBO AN NoAAnbLIOro BUKOPUCTaHHS. KepiBHULTBO KopUcTyBava
€ YaCTMHO NPUCTPOID, TOMY HaJaBanTe NOro iHLUM KOPUCTYBayYaM LibOro NpUCTPOLO.
[MepeBipTe, Lo Hanpyra Ha Haknenui NPUCTPOIO BiANOBIAAE Hanpy3i BaLLOi eNeKTPUYHOI pO3eTKU.
Hikonu He BMKOPWUCTOBYWTE MPUCTPIA, SKLWO LUHYP XMBMEHHSI abo BWMKa MOLLKOMKEHI, SIKLLO
npucTpin npautoe HesipHO abo BrmaB Ha nignory Ta OyB MOLIKOMKEHUM, @ TaKOX SKWO BiH
noTtpanue y Boay. B Takux Bunagkax HeobxiaHO BiAHECTM NPUCTPIN 40 NpodeciiHoro cepBicHOrO
LieHTPY, o6 nepeBipnTu Moro 6e3neky Ta npaBurbHICTL poboTy.

He BcTaBnsinTe BUNKY B PO3eTKY XWUBIIEHHS Ta He BUTAryuTe ii 3 PO3eTKU BOMOrumMu
pyKamMu, a TaKoX He TAMHITb 3a LWHYP XXUBMEHHs!

MpucTpinn po3pobneHuii nuile ANA NOGYTOBOro BUKOPUCTAHHSA Ta aHanoriYHMx cnocobis
3acTocyBaHHA (NPUroTyBaHHA ixi)! BiH He npM3HaYeHM Ans KOMepLiNnHOro BUKOPUCTaHHA!
Lle npucTpit He MOXHa BUKOPUCTOBYBaTK 0cobaM (BKIYatoumn Aiten), Yni disnyHi, CEHCOpHI
abo po3ymoBi Baau, abo HeAoCTaTHI AOCBIA Ta 3HAHHS 3aBaXatoTb 6E3NEYHOMY BUKOPUCTAHHIO
NMPUCTPOLO 32 BUHSITKOM BUMAZKIB, KON BOHW NPaLooTh Mig HarnsaoM abo otprMany BignosigHy
niaroToBKy Loao 6e3nevyHoro BUKOpUCTaHHS MPUCTPOLO Bif ocobu, sika Bianosigae 3a ix 6e3nexy.
HeobxigHo Harnsigati 3a AiTbMu1, He 403BOMSAOYM iM rpaTh 3 MPUCTPOEM.

He nigkniovante uen NpuCTpin A0 eneKTPOHHUX NPUCTPOIB, TaMepy Ta iHLWMX NPUCTPOIB, K
aBTOMAaTWUYHO BiAKMIOYAOTb XMBINEHHS Bif 00nagHaHHs.

Hikonu He 3aHyploriTe NPUCTPi y Boay Ta HE MUIATE MOro Nig NPOTO4YHOK BoAaoto!

He 3anuwainTe npucTpinl yBiMKHEHUM Ge3 Harnsigy Ta NOCTIMHO CTEXTe 3a HUM nifg 4ac
NPUroTyBaHHs ixi!

3aBxXau BUKOPUCTOBYMTE NuLe O4HY (PYHKLi0 NPUCTPOLO, HIKONWM HE BMUKaNTE Kinbka (yHKLiN
ofHoYacHo (Hanpvknag, oaHo4acHa o6pobka npoaykTiB B Yalli komGanHy B1 Ta B 3miwwyBaui F).
BUMKHITb NpUCTPIN Ta BUTAMHITL BUIKY 3 PO3ETKM MEPEXi XXUBMNEHHSA Nepes 3amiHOK akcecyapis
abo petanen akcecyapiB, siki pyxatoTbCsl Mig 4Yac pobGoTU MpUCTpoto, nepen 36upaHHaAM Ta
po36upaHHsIM, Nepe OYULLEHHAM Ta 06CnyroByBaHHsIM!

3aBxay BigknvanWTe NpPUCTPIA Bid Mepexi XMBMEHHS, SKWO BU 3anuviiaete npuctpin 6es
Harnsay.

BukopucToByiiTe npucTpiii nuwe y pobo4yoMy MOMOXKEHHI B Micusx, Ae BIACYTHI pUsuK 1oro
nagiHHA Ta € JoCTaTHA BiACTaHb Big Akepen Tenna (Hanpuknag, nedi, enekrpuyHi/rasosi
NAUTKU, TOLWO) Ta BOMOMNX NOBEPXOHb (KYXOHHI PpaKkOBUHU, YyMUBarNbHUKU, TOLLO).

He BmukaiiTe npucTpii nopoxHiM, 6e3 npoaykTis!

BukopucToByiiTe NpUCTpIlt NuLLIE 3 akcecyapamu, po3pobneHumm ans uiei mogeni. BukoprcTtaHHs
iHLIMX akcecyapiB Moxe ByTn HebGe3neyHUM Ans KopucTyBava.

He BcTaBnsnTe akcecyapu B OTBOPY KOpMycy.

He BcTtaBnsAnTe nanbui B OTBip ANA 3anOBHEHHS Ta HE BUKOPUCTOBYWUTE BUITKWU, HOXI,
nonartku, NOXKW, Towwo. 3 L€t METO BUKOPUCTOBYWTE NMULLE LUTOBXaY 3 KOMMNMEKTY NOCTaBKY.
He nepeBuLLyiiTe MakcuMarnbHUI Yac 6e3nepepBHOr0 BUKOPUCTaHHS NPUCTPOto (AuB. Tabnuuo)!
MpucTpii ocHaLLleHWIn MexaHiYHUM 3anobikHUM NpUcTpoem. 3ybyacTe koneco, po3TalloBaHe
Ha LUHeKy, po3pobrneHe Tak, LIO Yy BMMaAKy MOTPansiHHS KICTOK abo KyXOHHOro npunagaas
B M'sicopybKy BOHO BigKMOYaE MNPUCTPIN, LLO [OMOMarae YHUKHYTW MOLUKOZXEHHS MOTOpY.
Akwo Taka cuTyauis BUHWKHE, BUMKOHaWTe iHCTPyKUii, onncaHi B ubomy nyHkTi V. TEXHIYHE
OBCNYIroBYBAHHA.

B uinax 6e3nekn HeMoXxHa 3MiHIOBaTV akcecyapu nifg 4ac poboTy MOTopy NPUCTPOLO.

Mepen TUM, sk 3HATU KpULLIKY abo Yally kombariHy JovekanTech, LWob BCi pyxoMi AeTani NoBHICTHO
3ynUHUIUCS.
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Bynbte oyxxe obepexHi 3 akcecyapamu, TOMy LLO BOHU Ay>Ke rocTpi.

He o6pobntonte npoayktn, Temneparypa sikmx suiie npuénusHo 80 °C (176 °F).

Mpw 3milyBaHHI piAnH HIKONW He HanvBanTe GinbLIM 06’€M, HiXk BKa3aHO Ha Yali.

AKWwo npogykTh, Wwo 06pobniolThbCs, NoYMHaTL MpUNUNAaTM OO akcecyapiB (Hanpuknag,
Ao ne3 abo TepTYLUOK), BUMKHITb MPUCTPI Ta peTenbHO OYUCTITb akcecyapu (Hanpwvknag,
3a OMOMOrOI0 JIONaTKM).

[MepekoHanTeCh, LU0 LUHYP XUBIEHHS HE KOHTaKTYE 3 PyXOMUMW AETansM1 NMPUCTPOIO.

LLIHyp >x1BneHHa NoTpibHO obepiraTi Bif, NOLUKOMKEHHS rocTpuMy abo rapsaynMmn npeamMmeTamu,
BiAKPUTMM MonyM'aM, a TakoxX 3abOPOHSIETECSA 3aHyproBaTH MOT0 Y BOAY.

Hikonu He cTaBTe NpUCTpI Ha rapsiyvi NOBEPXHI | He 3anuLuanTe Noro Ha kpato ctona abo poboyoi
NOBEPXHi. FAKLO LWHYP TPOXM CTUPYUTL abo 3BMCAE, MOrO MOXYTb MOTArHYTW, HAaNpuknaga, aitu,
LLIO MOXe MPWU3BECTU A0 NafiHHA NPUCTPOLO i CEPMO3HUX TpaBm!

AKL0 HeOOXiZHO CKOpUCTaTUCH NOLOBXYBA4YEM, BiH NOBMHEH Oy TW HENOLLKOAXKEHUM i Bignosigatn
YMHHUM HOpMaM.

AKLWO WHYP XXMBMEHHS NOLUKOAXXEHWUM, NOro HEOOXIOHO 3aMiHUTK, 3BEPHYBLUUCH 40 BUPOBHMKA,
cneuianicTiB ogiUinHOrO cepBiCHOrO UeHTpy abo iHWOoro kBarnigikoBaHOro cnewianicra, Lo
[03BONMUTb YHUKHYTU CTBOPEHHST HebeaneyvHoi cutyallii.

BrikopucToByiiTe NpUCTpI NuLle 3 OpuriHanbHUMKU akcecyapamu Bif, BUPOOHMKa.
BuikopucToByiiTe Liel NpucTpin nvwie Ans BUKOHaHHSA 3aBAaHb, ANs KX BiH 6yB po3pobneHuit
Ta AKi onucaHi B LbOMY KepiBHULTBI. He BUKOpUCTOBYIMTE NPUCTPI 3 OyAb-AKO0 iHLLOK METOH.
Brpo6HuK He Hece BiAMOBIAanbHOCTI 3@ 30UTKV Ta TpaBMU, CNPUYMHEH] HEBIPHUM BUKOPVCTaHHAM
[o[aTKoBUX MPUCTPOIB Ta akcecyapiB (Hanpuknaz, ncyBaHHA NPOAYKTIB, paHW, NMopisu),
a TaKoX He Hece HisKoT BignoBiganbHOCTI, WO BUNMMBAE 3 rapaHTii Ha Ueln NpUCTpin, SKWo He
OOTPUMYIOTBCS BULLIE BKa3aHi BKa3iBKM 3 TEXHIKM Be3neku.

Ornunc NPUCTPOIO TA AKCECYAPIB

Man. 1 — A — KyxoHHUI1 KoMGanH Man. 2 - D - M’acopy6ka
A1 — Baxinb 3anycky D1 - llHek
GaraTodyHKLioHanbHOT roniBku D2 - Hix

A2 - Perynatop WBWAKOCTI D3 - 3wmiHHa nnactuHa onsi CTBOPEHHS

A3 - Tpumay gnsa akcecyapis OpiBHILWMX LWIMaToYKIB M'sica

A4 — Tpumay gnsa m’sicopybku Ta HOXiB D4 - 3wmiHHa nnactTuHa ons CTBOPEHHS

A5 — KHorka nycky GinNbLUMX LUMATOYKIB M'ca

A6 — 3HiMHa KpuLuka D5 - Tlawnka

A7 — bBaratodyHKuUioHanbHa roniska D6 — Tpumad

A8 — KHonka ons BiOKpUTTSA KPULLIKK D7 - ®opmouka

3MilwyBaya D8 - Cenapatop

A9 — Kpuwka D9 - Tpy6bka ans npurotyBaHHs koBbacu

A10 — Tpumay gns 3miwysava D10 — dopmouka

A11 —  LUHyp XuBneHHs D11 — KoHyc

L . D12 - LWToBxay

Bl - Hawas Hep»fasuoqm crani D13 — BopoHka onsa 3anoBHEHHS

B2 - Kpuwka vauwi D14 — 3ybuacTe Koneco

B3 — Kpwuwka oTBOpy Ans 3anoBHEHHSA

C1 - 36uBauka Man. 3 - D - Hix

C2 - BiHuuk E1 - Hacagka onst TOHKOro Hapi3aHHs

C3 - Hacagka ana samicy TicTa E2 - Hacapka ans api6HoOro HapisaHHs
E3 — Hacagka gns HapisaHHS TOBCTUX

LuMaTKiB

E4 — Hacagka ons TOHKOro HapisaHHs
E5 - Tanka
E6 - LtoBxau
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Man. 4 — D — 3miwyBay Man.7 - 36o0pkKa Ta BCTaHOBIEHHSA HOXIB

F1 - Kpwuwka bneHgepa

F2 — OcHoBa 3 HOxeM Man. 8 - BcTaHoOBReHHs 3miluyBayva

F3 - Hix (6neHpepa)

Man.5 - 36opka ans 36uBaHHsA/3amicy Man.9 - HanawTyBaHHSA BUCOTU Hacagok

TicTa/3milnyBaHHS

Man. 10 — 3amiHa NnowKoaXXeHoro
Man. 6 - 36o0pka Ta BCTaHOBINEHHSA 3ybyacToro koneca
M’sicopy6ku
Man. 6a — 360pKa aAnsA po3MentoBaHHsA Man. 11
G1 — Hacapka ons npecyBaHHS TicTa
Man. 6b — 36opka Ansi npuUroTyBaHHsA G2 - Hacaaka Ansi npuroTyBaHHs

koB6acHux BupoGie MaKapoHiB TanbsiTenne

Man. 6¢c — 360pKa AnsA NPUroTyBaHHA G3 - Hacaaka ons npuroTyBaHHA
MaKapOHHUX BUPOGIB MaKapoHIB TpeHeTTe
Man. 6d — 360pka Ans NnpUroTyBaHHA
q)OpMOBaHOrO TicTa Man. 12 — MoHTax Hacaaok ansa
NPUroTyBaHHA MakKapoOHHUX

Man. 6e — BcTaHOBNeHHs1 M’AicopybkM Ha
6araTtocpyHKUioHanbHY roniBky

Man. 6f — BcTtaHOBREHHsS BOPOHKU Ta
LToBXa4ya

Ill. NIAroTOBKA TA BUKOPUCTAHHA

3HiMIiTb BCIO yMakoBKy, BUTSTHITE KYXOHHWI KOMBalH Ta BCi akcecyapw. 3HIMIiTb yCi Knewiki nniBku,
Haknemkn Ta nanip 3 KyxXOHHOro kKombaiHy Ta akcecyapiB. lepen nepLiMM BUKOPUCTaHHSM
oumncTiTh BCi AeTani, Ski OyayTb KOHTaAKTyBaTU 3 Xap4oBMMU NPoAyKTamMu, BUKOPUCTOBYHOUM Tenmy
BOAYy 3 MMUOYUM 3acobom, MOTiIM peTenbHO NPOMUITE BCE YMCTOK BOAOI i BUTPITb HAcyxo, y pasi
HeobXiAHOCTI falTe BUCOXHYTU.

BMpoGiB

Kom6aiH (A)

36opka Ans BuKkopucTaHHs (man. 5)

MigHimMiTe GaraTodyHKUioHanbHy romniBky, A7 HaTUCHYBLIM Ha Baxinb 3anycky A1. MNMpukpinitb
npo3opy KpuLiKy B2 0o HWXKHBOI CTOPOHM roniBku Tak, LWO6 OTBip AN 3anOBHEHHS 3HAXoQMBCS
nepep, roniskoto. 3anoBHITb Yally 3 Hepxasitoyoi ctani B1 npogyktamu, siki HeobxigHO nepepobuTy.
BcraHoBiTh Yally Ha ocHoBy kombaiiHy A, HaTUCHITb Ha Hei Ta MOBEPHITb 3a FOAUHHWKOBOM
cTpinkoto, o6 BoHa Byna 3abnokoBaHa Ha ocHoBi. ObepiTb BignosiaHy Hacagky (C1, C2 abo C3)
ans pobotn, BcTasTe ii B Tpumad A3 B roniBui Ta NoBepHiTb Tak, Wob BoHa Oyna 3abrnokoBaHa
B LbOMY MOMOXeHHi. Haxunitb 6aratodyHKUioHanbHy ronisky A7 [oHM3Y B pobode MOMOoXeHHs,
HaTUCHYBLUM Ha Baxinb A1 Ta Ha roniBky A7 [oHM3Yy 00 OrokyBaHHS, SiKe CyrnpOBOOXKYETbCS
YYTHUM KnauaHHAM. BcTaHoBITh KpuLiky B3 Ha KpuLLKy OTBOpPY AN 3anoBHeHHs B2.

Tenep NpuCTpI rOTOBUIA ANSt BUKOPUCTAHHS.

3acTtocyBaHHs

KyXOHHMIA KOMOalH BUKOPUCTOBYETBCA ANS MPUrOTYBaHHS Pi3HUX BMAIB TicTa ANA TiCTEYOK,
GicKBiTIB, rmasypi, HA4YMHOK, KapTONISIHOTO Mope, APPKOAXKOBOro TicTa, Towo. [Ons npuroTyBaHHs
BYLLIECKA3aHOro BUKOPUCTOBYETLCS BiHYMK, 30MBadka abo Hacagka Ans 3amicy TicTa.

Bcraste Bunky A11 B po3etky. 3anycTiTb NPUCTpIilA, NOBepTaKymn perynsatop weuakocti A2 B ogHe
3 NMOMNoXeHb LUBMAKOCTI, HeObXiAHEe ANst BUKOHAHHS NEBHOIO 3aBAaHHs (AvB. Tabnuuo). By amoxeTe
[oaasaTy iHrpeaieHTu nig Yac poboTu NPUCTPOLD Yepes KPULLIKY OTBOPY Ans 3anoBHeHHst B2. Micnsa
3aBepLUEHHSI pO6OTW, BUMKHITb NPUCTPIl, MOBEPHYBLUW PErynaTop B nonoxeHHst 0.
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LLlo6 Bpy4Hy KoHTpomtoBaTu Hacagku C1 - C3, NoOBepHiTb perynatop B NONOXeHHs P Ta yTpumynte
oro B LbOMY nonoxeHHi. Hacagka byne obepratucs npu yTpumyBaHHi perynsaTtop. [llicns Toro,
SK BWU BiANycTUTe perynsatop, BiH aBTOMaTUYHO MOBEPHETbCA B noroxeHHs 0, Ta obepraHHA
NpUNUHUTLCS. MNOBEPHITL PerynaTop Kinbka pasiB Ans AOCATHEHHS 6axaHoro pesynesrary.

Mpwu po3bupaHHi abo 3amiHi Hacagku BUKOHaNTe Ti caMi Aii y 3BOPOTHOMY NMOPSAKY. 3HIMITb vally
3 Hepxasitoyoi ctani B1, noBepHyBLUM Ti NPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINKM Tak, LWo6 raykm B OCHOBI
KoMbanHa BUIALLNK 3 NasiB No cTopoHax Yawi B1.

MpumiTtka:

KyXoHHMI  KOMGalWH OCHalLeHWn  aBapiiHUM  BMMWUKa4YeM, SKUA Yy  BUMAAKY  Haxuny
HaraTodpyHkuioHanbHOI roniki A7 B iHWMIA Gik nig 4ac poboTu NMPUCTPOK BMMUKAE MOTOP ANs
YHUKHEHHS HebeaneyHnx cutyauint. [licns noBepHeHHS roniBku y poboye NonoXKeHHs MOTOp 3HOB
noyHe npautoBatu. LLo6 yBiMKHYTK oro, HeobxigHO nMoBepHyTH perynsatop A2 y nonoxeHHs 0
(Hynb) Ta 3HOB BCTAHOBMUTM BiANOBIAHUI PiBEHb LLUBUAKOCTI.

Mopapa

3MmiwyBaHHA — BUKOPUCTOBYITE 36MBadky C1 ansi nerkoro TicTa, Cymillen Anst BUMiyku, GickBiTiB,
rnasypi, KapTonnsiHOro Mnope, TOWO 3i LWBWAKICTIO B Aiana3oHi Big Min go Max
B 3aNEXHOCTI Bif KiNbKOCTi, TUMy Ta SIKOCTi iHrpegieHTiB (ave. Tabnuuio). He
BUKOpUCTOBYWUTe 36uBayvky C1 ansa 3amicy rycroro TicTa!l

36uBaHHA — BUKOPUCTOBYMTe 30MmBayky C2 ans 36uBaHHSA BepLUKiB, sieub, OinkiB, gecepris,
NyavHriB, ManoHesy, GICKBITIB, TOLLO Ha LWBMAKOCTI B Aianas3oHi Big Min o Max
B 3aNeXHOCTi Bif KiNbKOCTi, TUNY Ta AKOCTi iHrpedieHTIB (auB. Tabnuuio table).
He BukopuctoByiTe BiHUMK C2 gns 3amicy ryctoro Ticta a6o 3miwyBaHHA
nerkoro Ticta! BukopuctoByiiTe iHrpedieHT! npu KiMHaTHI Temnepatypi. AKLWO
36MBaHHA HeonTuMarnbHe, AofanTe TPOLLKU COKYy NMMOHY abo coni. Oxomnoaitb
BepLUKN Ansi 36uBaHHA [0 TemnepaTtypu wwoHavmeHw 6 °C. Mepen 36uBaHHSAM
6inkiB (MiHiManbHa KinbKiCTb 2 LIT.) NepeKoHanTeCh, LLI0 OCHOBa Ta Yalua cyxi, 6e3
3anuLLKIB Xupy. Binku noBuHHI ByTK KiMHaTHOT TeMnepaTypu.

3amic Ticta — BUKOPWUCTaHHA Hacagku Anst 3amicy C3 nerkoro/cepegHbOro/ryctoro TicTa Ha
LIBUAKOCTI B Aianas3oHi Big Min o Max B 3aneHOCTi Bif, KinbKOCTi, TUMy Ta AKOCTi
Ticta (ave. Tabnuuto). Mpy NpuroTyBaHHi BEMUKOI KinbkocTi Ticta (makc. 1,5 kr/1
LLUIMaTKOM) 3aMillyiTe Moro Kinbkoma nopuismv. 3abopoHseTbest pobuTtn GinbLue
4 nopuin ogHy 3a iHwoto. [lepen HacTYyNMHUM BUKOPWCTAHHAM MPUCTPI NOBUHEH
BiANouMTY WwoHanmeHwe 30 xBUNuH. BrkopuctoByiTe iHrpedieHTU nNpyu KiMHaTHIN
Temnepartypi. lNepewmiwanTe ApikOXK B Ternnomy Moroui a BoAi A0 MnoyaTKy
po6oTtu. MNpuUnuMHWUTE 36MBaHHSA, KOMKU TICTO NEPETBOPUTBLCA Ha KYIbKY, Ta, SKLIO
HeobXxifHO 3a peLenToM, 3anuLiTb MOro, LWob BOHO MiAINLWINO. IHrpeieHTn kpaLle
3MILLYIOTBCS, SKLWO cnovaTky AodaTv piavHy. 3ynuHsnTe kombalH 4Yepe3 NeBHi
iHTepBanu Ta 3HiMaWTe TiCTO 3 Hacagku Ang 3amicy Ticta. PisHi Tnu 6opoluHa
3HAYHO BIOPI3HATHCA 3a KiNbKICTIO HEOOXIAHOI PiAMHK, @ NUMKICTb TicTa 3Ha4YHO
BMMBAa€ Ha HaBAHTAXEHHSI HA KYXOHHWMIA KoMOaWH. FAKWO BW BigyyBaeTe, LIO
HaBaHTaXeHHS Ha kombaliH cTano HagMipHUM, BUMKHITb OT0O, BUTSITHITb NONOBUHY
TiCTa Ta 3aMiCiTb ABi YaCTWUHM OKPeMO.

M’sicopy6ka (D)

1. MponyckaHHA M’sica Yepe3 M’ICOpyOKy

360pka (man. 6a)

Bcrasrte wHek D1y m'sicopy6ky D nicns 3ybuactoro koneca. BctaHoBiTh Hixk D2 Ha LHek Tak, Lwob
piXXyya noBepxHsi Oyna HanpaeneHa Bnepef. B 3anexHocTi Big HeOOXiAHOro po3mipy LUIMaToOuKIB
BCTaHOBITb 3MiHHY nnacTuHy (D3, D4) Tak, wob na3 Hoxa notpanve y Tpumay m’scopy6ku D. B kiHui
3akpiniTe ranky D5 Ha M’sscopy6bKy Ta 3aTarHiTh ii 4OCUTb MiLHO.
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BcTaHoBneHHA Ha 6araTodyHKUioHanbHY ronieky (Man. 6e, 6f)

3HimiTb KpuLuKy A6 3 6aratodyHKUioHanbHOI ronieku A7. BctaHoBiTh 3ibpaHy M'sicopy6ky D Ha Tpumay
A4 nig kyTom NpubnusHo 45° Ta 3akpiniTe il y ropM3oHTaNbHOMY MOMOXEHHI, MoBepTayy NpoTu
rOAMHHMKOBOI CTPINKM (OO XapakTepHoro 3ByKy). [1o0 BepxHbOi YacTuHu m’sscopybku D npukpinite
BOPOHKY 41151 3aBaHTaxeHHs npoaykTie! D13. Tenep m’sicopybka rotoBa ANt BAKOPUCTaHHS.

LL|o6 3HsTM BClo M'ICOPYOKY, HATUCHITb Ha KHOMKY NMycKy A5, NOBEPHITb M'ICOPYOKY 3a FOAUHHUKOBOI
CTPINKOIO Ta 3HiMITb ii 3 TpMaya 6araToyHKLiOHaNbHOT roniBKu.

3acTtocyBaHHA

M’'sicopybka fOo3Bonse nogpibHioBatn Oyab-ski TMNM m’'Aca 6e3 KiCTOK, CyxXOXunb Ta LUKIpW.
BukopuctoBytoun 3miHHi nnactuin (D3, D4) 3 pisHMMM oOTBOpamu, MOXHa OTpUMath ApiGHi
wmaToukn abo GinbLi WwmaToukm m'sica. MNepen 3aBaHTaXXeHHAM y M'sicopybKy HeobxigHo nopizaTtu
M’sico Kybrkamu posmipom npndnuaHo 3 x 3 x 3 cm. lMigctasTe Oyab-AKy MUCKY nig Yally kKombanHy
B1 abo iHLWNIA KOHTENHEP, A0 SKOrO MOXHa CKnacTu dapiu.

BcraeTte Bunky A11 B poseTky. 3anycTiTb MpUCTpilA, MoBepTaloun perynsaTop weuakocti A2 B ogHe
3 MONOXeHb LWBUAKOCTI, HEOOXiAHe AN NponyCcKaHHS iHrPeAieHTIB Yepes M'scopybKy (auB. Tabnuuo).
3aBaHTaxTe LMaTK1 M’ca Yepes OTBIp AN 3anOBHEHHSI BOPOHKYM Tak, OO LLHEK Mir MPUAHATK iX Ta
3rierka LUTOBXHITb iX AOHM3Y 3a gonomMoroto wrosxada D12. Lieit meton po6oTv 403BONSAE YHUKHYTH
nepeBaHTaXeHHs npucTpoto. llicna 3aBeplueHHS poboTn, BUMKHITb M’SiCOpyOKy, NOBepHyBLUM
perynsitop B nonoxeHHs 0.

LLlo6 Bpy4Hy KOHTpoOMoBaTM M’COPYOKy, MOBEPHITb Perynsatop B nonoxeHHs P Ta ytpumynte
1oro B LiboMy nonoxeHHi. LLHek byae obeprtaTtuca npu yTpuMyBaHHi perynsatop. llicns Toro, sk B1
BiAMyCTUTE perynaTop, BiH aBTOMaTU4HO NMOBEPHETLCH B NONOXeHHS 0, Ta 06epTaHHSA NPUMMHUTBCS.

YBara:

M’sicopybka ocHallleHa MexaHi4HMM 3anobixkHuMm npuctpoem. 3ybyacte koneco, po3TalloBaHe Ha
LUIHeKyY, po3pobrneHe Tak, Lo y BUNaaKy NoTpanmsiHHs KicTok abo KyXOHHOro npunagas B m'saicopy6ky
BOHO BiZKITO4a€E MPUCTPIiA, WO [oNoMarae YHUKHYTU MOLLKOPKEHHSI MOTOpPY. FAKLLO Taka cuTyauis
BVIHVKHE, BUKOHaNTe iHCTPYKLi, onucani B ubomMy nyHkTi V. TEXHIYHE OBCJITYTOBYBAHHA.

Mopapa

He nponyckaiTte 3amopoxeHe M'sico 4yepe3 m’sicopybky. Llen cnocib nogpibHeHHs 3anmae kinbka
XBUIN Ta 3aNeXuTb Bif KiNbKOCTI, TUMNY Ta SKOCTi M’sica, L0 BUKOPUCTOBYETLCSA. M pekoMeHayemo
yac Bif, Yacy Npu3ynUHATU NPUCTPIN Ta BUTSATyBaTy 3a5vLLKWU NPOAYKTIB, SIKi HAanNMnNaTb Ha HacaaKu.

2. NpuroTtyBaHHsa KkoB6acHMX BMpOGiB (koBbaca, cocucku, nisepHa KoBbaca, ToLLo)

360pka (man. 6b)

BcraBTe wHek D1 y m’sicopy6ky D nicnsi 3ybyacTtoro koneca. BctaHoBiTb cenapatop D8 Ha LwHek
TaK, Wwob na3 cenapartopa notpanue y Tpumad M'sicopybku D. Bcraste Tpybky D9 B cenapatop
Ta 3aKpiniTb B LbOMY MOMOXEHHI, 3aTarHyBLUM ranky D5 Ha m’scopybui D. 3aTarHiTe ranky gocutb
MiuHo. BcTaHoBITh 3ibpaHy M’scopy6Ky Ha 6araTodyHKLioHanbHy ronisky A7 , Sk onvcaHo B NyHKTi 1.
Tenep M’'sicopybka rotoBa Ans MpWUroTyBaHHs koBGacHux BupobiB. LLlo6 posibpatn npuctpiin,
BMKOHaNTe BCi onepauii y 3BOpOTHOMY nopsaky. LLo6 3HATM Bclo M’SicopyOKy, HaTWUCHITb Ha
KHOMKY nycky A5, MoBepHiTb M’AcOpyOKy 3a FOAUHHMKOBOKO CTPINKOK Ta 3HiMiTb ii 3 Tpumada
GaratodpyHKLiOHaNbHOI roniBKu.

3acTtocyBaHHSA

3aBaHTaxTe nogpibHeHe Yepe3 M'sscopybKy m’sco y BopoHKy! D13. BukopucToByinTte wtoBxay D12,
o6 3nerka niawToBXyBaTM M’AICO B M'Acopy©bKy D. 3anuwwite KvLikm B Tennin Boai (MpnbnuaHo Ha 10
XB.), 06 BOHM cTanw GinbLu enacTUYHUMK, a NOTIM HaTAHITh IX Ha BUXIQHWIA OTBIpP, SK "rapmMoLuky”.
3anuwite KiHeUb Aecb 5 CM KUK BinNbHUM Ta 3aB’sxiTb voro. Bcrtaste Bunky A11 B poseTky.
3anycTiTb NpUCTpiA, NOBepTauM perynaTop weuakoctTi A2 B ogHe 3 MOSIOXKEeHb LUBMAKOCTI,
HeoOXigHe Ans NiAroTOBKU iHIpeaieHTiB.
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MomicTiTb nigrotoBaHy Macy B OTBip Arsi 3anOBHEHHS Ta 3rerka nigWwToBXHIThb i wroBxavyem D12.
Micna uboro BUKOHYMTE onepalii BignosiaHO A0 obpaHoro Tuny KoBGacHUX BMPOGIB (Hanpuknag,
niBepHa kosbaca, cocucku, kosbackm, Towo). lMicna 3aBepLueHHS poboTH, BUMKHITb M’ScOpyOKy,
NMOBEPHYBLUW PerynsaTop B NONoXeHHs 0.

Mopapa

Mun pekomeHOyeMO 3anoBHIOBATH KWLLKY BOBOX, TOOTO ofHa NioanHa 3aBaHTaxye daplu, a iHwa
niagTPUMYE KULLKY Ha BUXOAi. 3amoBHIONTE KWLLKY Tak, Wob BcepeamHy He notpanvmo nositps. Lis
poboTa 3armMe Kinbka XBUMWH Ta 3anexuTb Bif KiNbKOCTi M’'Aca. AKLWO BUXigHWIA oTeip Tpybkn D9
3abuBaeTbCsA, HEOOXIAHO BUMKHYTM MOTOP MPUCTPOIO Ta posidpatu i oumctutn Tpyoky. M’'sico, wo
3anuwaeTbes y M'ssicopy6ui D He noapibHI0ETLCS, TOMY oro Tpeba NponycTuTK LWe pas.

3. MpurotyBaHHs MakapOHHUX BUPOGIB

360pka (man. 6¢)

Bcraste wHek D1 y m’sscopybky D nicng 3ybyacToro koneca. MNpukpinite dpopmouky D10 o wHeky
Tak, Wob na3 dopmoykm notpanue y Tpumad m'scopybku D. BcraBTe koHyc D11 B dpopmouky
Ta 3aKpiniTb B LpbOMY MOMOXEHHI, 3aTArHyBlM raky D5 Ha m'sicopy6ui D. 3atarHiTe ramky
[ocuTb MilHO. BcTaHoBiTh 3ibpaHy M’sicopybky Ha GaraTodpyHKUioHanmbHy romiBKy, sik OnmMcaHo
B MyHKTi 1.

Tenep M’sicopybka rotoBa Afsi NMPUroTyBaHHA MakapoHHMX BupobGiB. LLlo6 posibpatn npuctpin,
BVMKOHaNTe BCi onepauii y 3BOpOTHOMY nopsaky. LLo6 3HATM Bclo M’sicopybOKy, HaTWUCHITb Ha
KHOMKY nycky A5, MoBepHiTb M’ACOpyOKy 3a FOAVHHMKOBOKO CTPINKOK Ta 3HiMiTb ii 3 Tpumada
GaratodpyHKLiOHaNbHOI romniBku.

3acTtocyBaHHA

3aBaHTaxTe nigrotoBaHe TICTO y BOPOHKY M'sicopy6ku! D13. Akwo HeobxigHO, BMKOPWUCTOBYINTE
wroBxay D12 , wo6 nigwToBxHYTH TicTo B M’'Acopybky D. MNpucTpinn 6yae BUpOGNSTM MOPOXHI
TPy6OUKM, SiKi MOXKHA Mopi3aT! Ha MakapoHWU BaXaHOT JOBXMHN.

Bcraste Bunky A11 B po3etky. 3anycTiTb NPUCTPIlA, NOBepTaK4mn perynarop weuakocti A2 B ogHe
3 NOMOXeHb LIBUAKOCTI, He0bXiaHe ANs NiAroTOBKM iHIPedieHTIB.

Mopapa

Llen cnoci6 npuroTyBaHHA 3aiMae Kinbka XBUY Ta 3aneXxuTb Bif KifbKOCTI, TUMY Ta SKOCTI TicTa,
O BMKOPUCTOBYETbCA. MakapoHu NOTPIOHO BapuTh y COMOHIM KUNNsYid BoAi Bigpasy nicns
npurotyBaHHsA. Lle [03BonNuUTb YHWKHYTWM 3nunaHHa. By Takoxk MoxeTe 3anoBHUTM TpybBoukm
HaYMHKOW (Hanpuknag, M’sicoM, OBOYaMu, TOLLO). AKLLO BUXigHWUI OTBIp koHycy D12 3abuBaetbcs,
HeobXiIHO BUMKHYTU MOTOP MPUCTPOIO Ta posibpaTh i O4MCTUTK KOHYC. TIiCTO, LUO 3anuvLLiaeTbcs
y M’'sicopy6ui D He noapibHioeTbCs, TOMy 1oro Tpeba nponycTUTH Lie pas.

4. ®opmyBaHHA TicTa (ANA TiCTEYOK)

360pka (man. 6d)

BcraeTte wHek D1 y m’sicopybky D nicnsi 3ybuactoro koneca. BctaHoBiTe cenapaTtop D8 Ha LwiHek
Tak, Wwob na3 cenmapatopa notpanve y Tpumad m’scopybku D. BctaBTe Tpumay cpopmoykn D6
B rariky D5, 3akpiniTb ranky Ha m’scopybui D Ta 3aTarHiTe ii focutb MiyHo. MNoTim BcTaHoBiTe D7
pi3Hi doopmoyku Ans Ticta Ha Tpumad D6. BectaHoBiTh 3ibpaHy M'sicopy6Ky Ha 6aratodyHKUioHanbHyY
roniBKy, ik OnNMcaHo B MyHKTi 1.

Tenep npuCTpii roToBUM ANs NPUroTyBaHHA dopmoBaHoro TicTa. o6 posibpatn npuctpii,
BMKOHaNTe BCi onepauii y 3BOpOTHOMY nopsaky. LLo6 3HATM Bclo M’sicopyOKy, HaTWUCHITb Ha
KHOMKY nycky A5, MoBepHiTb M’'ACOpyOKy 3a rOAVHHMKOBOKO CTPINKOK Ta 3HiMiTb ii 3 Tpumada
GaratodpyHKLiOHaNbHOI roniBku.
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3acTtocyBaHHsA

3aBaHTaxTe MigrotoBaHe TiCTO y BOPOHKY M’scopybku D13. Akwo HeobxigHO, BMKOPWUCTOBYMTE
wroBxay D12, wo6 nigwToBxHyTH TicTo B M'sicopy6ky D. MpucTpini 6yae Buaasaty Ticto 6axkaHmx
dopm.

Bcraste Bunky A11 B po3etky. 3anycTiTb NPUCTpIlA, MOBepTal4mn perynarop weuakocti A2 B ogHe
3 NOMOXeHb LIBUAKOCTI, HeobxiaHe Ans 06pobku TicTa.

Mopapa

Mun pekomeHgyemo niaTpuMyBaTh (nigxonnoBaTtn) OpMOBaHe TICTO Ha Tapinky, Wwob BOHO He
nopeanocs. Bu moxeTe po3spisati hopmoBaHe TiCTO LOBXMHOW 5-7 cm. Llen cnoci6 npurotyBaHHs
3alMae Kinbka XBUIMK Ta 3anexuTb Bif, KiNIbKOCTi, TUMY Ta SKOCTI TicTa, L0 BUKOPUCTOBYETLCS.

Hix/TepTylwika ans oBovuiB Ta ¢pykTiB (E)

360pka Ta BCTaHOBIEHHA Ha 6araTodyHKLUioHanbHy ronieky (man. 3i7)

3HimiTb KpinunbHy ranky E5. BctaHoBiTb BignosigHy Hacagky (E1 - E4) B Hix E BignosigHo go
HaxaHol TOBLUMHM NoapiOHEHNX LLIMATOYKIB Ta 3aKpiniTb HacaaKy, 3aTArHyBLUM raky Ha HOXi.
3HimiTb kpuwKy A6, BcTaHOBITb HixX E B Tprmay A4 GaratodyHKLUioHanbHoI roniBku A7 nig KyTom
npubnunsHo 45 ° Ta 3akpiniTb MOro y ropu3oHTanbHOMY NOSOXKEHHI, MOBEPTAKYN NPOTU FOAUHHUKOBOT
CTPINKK (40 XapakTepHOro 3BYKY).

Tenep NpucTpii roToBuin Ans HapidaHHsA/TepTa. [Npu 3amiHi Hacagku BUKOHyWTeE Ti cami Aji.

LLlo6 posibpaTu Hix, HAaTUCHITb Ha KHOMKY Nycky A5, MOBEPHITb HiXX 3@ rOAMHHMKOBOIO CTPINKOIO Ta
3HIMITb 100 3 TpuMaya 6araTodyHKLiOHaNbHOT romiBKu.

3acTtocyBaHHA
Po3pixTe OBo4i Ha WIMaTKK, ki MOXHA 3aBaHTaXWUTK B OTBIip HOXa E. 3aBaHTaxTe LIMaTKM B HixX
E Ta 3nerka niawToBXHiTh iX 3a JonomMoroto wrtoBxada E6.

Mpumitka: Hikonu He wToBxanTe oBoYi pykamu!
Bcraste Bunky A11 B po3etky. 3anycTiTb NPUCTPIlA, MOBepTal4mn perynarop weuakocti A2 B ogHe
3 MOMNOXeHb LWBMAKOCTI, HEOOXiAHe ANst pO3pi3aHHs OBOYIB Ta PPYKTIB.

Mopapa

3HIMITb LIKIpKY 3 uMTpycoBux pykTiB. AKwo Hixk E 3abuBaetbcs, HEOOXiAHO BUMKHYTW MOTOpP
NPUCTPOIO Ta posibpaTh i 04MCTUTK Kopryc Hoxa. Llen cnocib npuroTyBaHHS 3aiMae Kinbka XBUnm
Ta 3anexXuTb Bif KiMbKOCTI, TUMY Ta SKOCTi OBOYIB Ta (OPYKTIB, LLIO BUKOPUCTOBYIOTHCS.

3miwyBay (F)

360pka Ta BCTAaHOBNEHHSA Ha 6araTtodyHKUioHanbHy ronieky (Man. 4 i 8)

B ocHoBy F2 3miwyBaya BcTaBTe Hixk F3 Ta 3akpiniTe oro Ha micui. PosTtawynte kpuwky F1 Ha
KOHTeWHepi 3millyBaya.

Biokpuite kpuwwky A9, HaTUCHyBLUM Ha kHomKy A8. PosTawwynte 3i6paHuin 3miwysay F Ha Tpumaui
A10 Ta NOBepHITb 3a FOAMHHMKOBOK CTPINKOK Tak, Wwob BUCTYynu ocHoBu F2 noTtpanunu B nasu
HaraTodyHKLioHanbHOI roniBkv. 3HiManTe 3millyBad y 3BOpOTHOMY nopsiaky. [Mpu BcTaHoBneHHi abo
3HIMaHHI KOHTeHepy 3MilllyBa4a He 3aCTOCOBYIWTE HaaMIpHY CUy.

3acTtocyBaHHsA

3MilWyBay NpusHaveHud AN 3MillyBaHHS COKiB, MPUrOTyBaHHS CymMiB-Mope, COYCiB, AUTAYMX Ta
OIETUYHNX CTpaB, MyXKOro TicTa, TicTa Ha BICKBITU, PI3HOMaHITHMX MNope, TOLLO.

3HimiTb kpuwwKy F1, 3aBaHTaxTe abo BUNUITE iHFPEAIEHTM B KOHTENHep 3millyBaya F Ta noBepHiTh
KPULLKY Ha micue. He 3aBaHTaxywiTe npoayKTu Buile nomitku MAX Ha KOHTENHepi.

Bcraste Bunky A11 B po3etky. 3anycTiTb NPUCTPIilA, NOBepTa4mn perynarop weuakocti A2 B ogHe
3 NOMOXeHb LUBUAKOCTI, HeobXiaHe ANs 3MillyBaHHS iHFpeaieHTiB (uB. Tabnuuto).

YBara: He 3anuwante 3miwyBay npautoBatn 6e3 iHrpepieHTiB! He BuTtsAramrte ocHoBy F2
3 CKInsiHOro KoHTenHepa F1!
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Mopapa

Yac npurotyBaHHs (06po6KM) 3anexuTb Bif KiNbKOCTi, TUMY Ta SKOCTi iHrpedieHTiB, ane Sk npaBuio
He 3ariMae Ginblue KinbKox cekyHAd. Yum poBwe Bu OyaeTe 3millyBaTw iHrpegieHTn, Tum BinbLu
roMmoreHHoto 6yae cymiLu.

Akwo BM 0b6pobnioeTe OBinbLUy KinMbKICTb MPOAYKTIB, PO3AINITE iX Ha Kinbka nopuin, wob He
nepeBaHTaXyBaTV MOTOP MPUCTPOIO Ta baraTtodyHKLioHanbHy ronisky. Mu pekomeHagyemMo nopizatu
TBeEpAi iHrpedieHTn Ha MeHwi wmatoukn. Hixk F3 moxe 3atynutuca 3aHagTo paHo. AKWO Bu
BaxkaeTe nogpibHUTH KyOMKM NboAy, iX po3Mip NoBUHEH ByTn He Binblue 40x40x20 MM, iHaKLe HixX
F3 Hix 3aTynntbcs abo MOTOp NMPUCTPOI0 MOXE BiAYYTU NepeHaBaHTaxeHHs. Hikonu He HanvBanTe
KMNns4y piavHy B kKoHTenHep F, Bucoka TemnepaTtypa Moxe MOLUKOAUTM CKIO KOHTenHepa. Hikonn
He 3HimanTe kpuwy F1 nig yac po6oTu npuctpoto. Mepen 06pobkoto 3amMouiTe TBEPAi iHFPeRieHTN
(Hanpuknaz, KBacoro, Coto, TOLLO) Y BOAI.

Bu Takox moxeTe 3miliyBaTu rapsdi piavHu temnepatypoto 80 °C, Hanpuknag, coycu, cynu. LLo6
YHUKHYTV BUNMBAHHS PiAVHW, HE 3arnoBHIONTE KOHTEWHEP PigMHOM0, L0 MOXe YTBOPWTW MiHy, A0
nomitkn "MAX" (Hanpvknag, Momnoko). B uboMy BUnaaky My pekomeHayeMo 3anuneatu He Ginblue 1 .
Akwo Bam He NogobaeTbesa pesynbTaT, BUMKHITL MPUCTPIN Ta NepeMillanTe iHrpegieHTy nonaTko,
BUTSITHITb TPOLLKM NPOAYKTiB abo goAanTte pigunHy.

Hacapku ans npurotyBaHHA MakapoHHUX BuMpo6iB (G1 - G3)

360pka Ta BCTaHOBIEHHA Ha 6araTodyHKLUioHanbHy ronisky (man. 11 12)

3HiMiTb KpuLKy A6, BCTAHOBITb Hacazky, sikoto B baxaete ckopuctatucs (G1 - G3) B Tpumay A4
HaraTodyHKUioHanbHOI roniskv A7 nig KyTom NnpubnusHo 45 ° Ta 3akpiniTb NOro y ropusoHTanbHOMY
MONOXEHHI, MOBEPTaK4N NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKM (40 XapaKTEpPHOro 3BYKY).

3acTtocyBaHHsA

Hacagkm G2 ta G3 MaloTb pi3Hi HOXi Ta CTBOPIOIOTH Pi3Hi TUMM MakapoHHUX BupobiB. Mepen
BUKOPUCTaHHSAAM Hacagok G2 T1a G3 HeobxigHO crovyatky 06poOMTU MPOAYKT, BUKOPUCTOBYHOUM
Hacagky G1.

3pobiTb TICTO Ha MakapoHW. 3aBaHTaXTe TPOXM TiCTa Ta MOCWNTE PONMKM Hacadku, siky Bu byaete
BMIKOPWCTOBYBaTH, 6opolHoM. BetasTe Bunky A11 B poseTky. 3anycTiTb NpuCTpiii, moBepTaoymn
perynsitop WwenakocTi A2 B MONOXeEHHS 1, pONMKX Hacaaku NoYHyTb obepTaTtucs. BerasTe TicTo Mix
pornunkamuv piBHOMIPHUM LLIAPOM (MOXHA TPOLLKU BUTATHYTY TICTO MO AOBXWHI @60 WnpuHi). KoxxHoro
pasy, KoM BW MPOTSAryeTe TiCTO, MOCTYNOBO BCTAHOBMIOWTE PErynsaTop LWBWMAKOCTI HA OCHOBI
NpUCTPOIO Ha BinbLuy LWBWAKICTb, MOKM He focArHeTe 6axaHoi TOBLWMHN. PekomeHaoBaHa TOBLUMHA
MaKkapOHiB AOCAraeTbCSA NPU PerynaTopi WBUAKOCTI Ha 5-7 nonoxeHHi. PospixTe oTpumaHi nnactn
TicTa, BUKOpUCTOBYtoUM Hacagkn G2 abo G3 po GaxaHoi LWMPUHM (pi3He po3TallyBaHHS HOXIB
CTBOPIOE Pi3Hi TUMM MaKapOHIB), SKLLO Lie HeobxiaHO. BigBapiTe 3pobneHi MakapoHu He Mi3Hille Hixk
yepes 4 rogunHu.

Mopapa

[opante 6opoLlwHo, conb onito Ta 36uTi Anua B Yawy (o6 3pobuTn poxeBi MakapoHu, Aofante
TOMaTHy nacTy Ao sieup). 3aMiciTb TICTO Hacagkow Ans 3amicy TicTa NpoOTSroM 2-3 XBUIUH Ha
wBKUAKoCTI 1-2. AKLLO cyMill 3aHaATo cyxa, JodanTe Boau. BUMKHITL NpMCTpIl Ta MOMICITL pykamu,
o6 cTBOPUTK OAHOpPIAHE TiCTO. Halkpalli MakapoHu MOXHa OTpumaTu, SKWo nepen obpobkoto
TicTa 3aMoTaT¥ MOro Ta 3anuLIUTU BIiANOYMTU NPMOMM3HO Ha 15 xBWnuH. MpuYKpiNiTe PonuK Ha
Ga)kaHy TOBLUMHY Ta 3aBaHTaXTe TiCTO BiANOBIAHO [O HAaBEAEHUX BULLE iIHCTPYKLiN.
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IV. TABJIIMUA BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO TA AKCECYAPIB

Bynob nacka, ckopuctanTecst HaCcTynHUMKU MopaZamun NPUroTyBaHHs Ki B SIKOCTI Npuknagy Ta ans
OTPMMaHHSI HAaTXHEHHS. |X METO He € TOYHEe KEepIiBHMLTBO BalLUMMU i, @ NPOCTO AEMOHCTpauis
MOXITUBOCTEN Pi3HNX METOAIB NPUTOTYBaHHS ixXi.

O6epiTb KiNbKiCTb iHrpedieHTiB Tak, W00 BOHM He MepeBuLLyBanu MaKCMMAasribHOI MOMITKM Ha
KOHTeWHepi. binbluy KinbKicTb iHrpeaieHTiB HeobxiaHO po3ainuTK Ha ABi nopuii. MoTpibHo nocTiHO
CTEXUTM 3a BMICTOM KOHTeWHepy. Mu pekoMeHAyeMO 4ac BiA 4acy MpU3YNUHATW NPUCTPIA Ta
BVAANATW MPOAYKTU, AKi HAaNMNaTb Ha Hacaakn abo OO CTIHOK KOHTEWHEPIB, Yall Ta [0 KPULLIOK.

Axcecyapu Mpoaykr IV.IaKc.. Yac (xB.) LBunakicTe MNpurotyBanHs
XapyyBaHHs KiNbKiCTb (Mm)
BepLukun
Bi (BKNtOYaOUM 250 mn 10 5 (makcumym) |-
TH4MK KNPHICTIO 38%)
Binkn 12 wryK 3 MAKC -
BopowHo 1500r
Conb 17r
Hacapka Lpixaxi 17t 1 XBUMHA NpY MiH. LWBWUAKOCTI,
AnA 3amicy 6 a noTiM npwu GinbLuii WemakocTi | -
Ticta Llykop r NPOTArom 4 XBUMUH
Bopa 750 r
Cano 28r
BopowHo 100 r 30 cekyHn
Llykposa nygpa | 100 r Ha Byab-siii
36uBauka MaprapuH 100 LLBWAKOCTI, 1 (makcumym) |-
. 1 XBUNWHY Ha
Anus 2 wryk wsuakocTi MAX
Linbyns 1 WwTyK -
3miwyBay Mopksa 2551 1 1 - MAKC 15x15x15
Nig 340 40x40x20
, AnosnymHa 2000r 3
M’sicopy6ka Commna 20007 3 6 30x30x30

V. TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

MNepen o6GcnyroByBaHHSAM MPUCTPOID BUTSAMHITH BUIIKY 3 PO3ETKU MepeXxi XUBeHHs!
He BukopuctoByiTe abpa3nBHi abo arpecMBHi MUto4i 3aco6u!

OuucTiTh GaratodyHKLioHanbHy ronisky A7 3a JOMOMOroK BOMOroi raH4ipky 3 MUKOYUMM 3aCO60M.
Momunte 36MBauKy/BiHYMK, Hacagky Ans 3amicy Ticta, m’sicopybky D, Hix E Ta 3miwysady F,
BKIIOYAlO4M BCi akcecyapuw Bigpasy MiCns BUKOPUCTAHHSA rapsyold BOAOK 3 MUIOYMM 3acobom.
MnacTukoBi AeTani MOXHa MUTU y NOCYAOMUIAHIA MalumHi. OgHak MeTanesi AeTani HeMoXHa MUTK
B NMOCYAOMMIHIN MaLLUHI, TOMY L0 MUIOYi 3aC0BM MOXYTb CIPUYMHUTY NMOTEMHIHHS Ta ipXaBiHHS.
Mpw MuTTI Yawwi 3 HepxaBitovoi ctani B1 He BUKOPUCTOBYINTE MeTaneBy raHyipKy, LLiTKy Ta Biabintotoui
peyoBuHU. Buaansante nnaMu KkanbLito 3a 4ONOMOrO0 OLTY.

Mpy ounieHHi HoxiB D2 abo ne3 F3 6yaste yBaxHumu! CtexTe, Wo6 nesa HOXIB He BCTynanu
B KOHTaKT 3 TBepAVMW NpeameTamMu, ski MOXyTb 3aTynuTK iX Ta 3HU3UTU edeKTUBHICTL poboTu.
Micna ouvweHHs Ta BUCYLLYBaHHSA AeTanell pekoMeHAYETbCA 3MacTUTK iCTIBHOKO OMi€l0 HOXi Ta
3MiHHI NNacTUHW.

[na nonerweHHa oYMLEHHA M'SCOpybKv B KiHLi MPOMyCTiTh Yepe3 Hei cyxe TiCTo (Hanmpuknag,
cyxapi, 6yrnouky).
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MpoTpiTb Hacagkn Ans NPUroTyBaHHS MakapoHHMX BUpobiB G1 - G3 BOMOrot raH4ipkow nicns
BVIKOPWCTaHHSA. He 3aHypionTe ixX y BOAY.

[eski NpoayKTM MOXyYTb 3anuwiati MnsMu Ha akcecyapax. Ane ue He BMnnBae Ha edeKkTUBHICTb
pobOTU NPUCTPOIO Ta He MOBMHHO CTaTV MPUYMHO MPETeH3in wono pobotu npuctpoto! Yepes
NEeBHWUI Yac Ui NNSM SiK NPpaBUo 3HUKATb.

Hikonu He cyLwiTe NIacTUKOBI AeTani Hag [Kepernom Tenna (Hanpuknag, enekTpUYHi/rasoBi nuTK).
36epirante NpUCTPIin PETENBHO OYULLEHVWM Y CYXOMY, YMCTOMY, HEAOCTYNMHOMY ANs AiTen Ta
Hepie3gaTHNUX ocib mici.

Mpoueaypa 3amiHu 3namaHoro 3y64acToro Koneca.

3HimiTe WwHek D1. BukopucToBylouM BiAnoBiAHI iHCTPYMEHTU (Hanpuknag, BUKPYTKY) BiOKPYTiTb
rBUHT. 3HiMiTb 3ybuacTe koneco D14 3i wHeky. BctaHOBITH HOBe 3yb4acTe Koneco Ha XO[0BUIA TBUHT
LLIHEeKyY Ta MiLHO 3aTarHiTb rBuHT (man. 10).

BcTaHOBREHHs1 onTUManbHOI BUCOTU Hacagku (Man. 9)

Lle HeobxigHo, sIKLLO 36MBayka abo BiHUMK TOpKaTLCA AHA Yalli abo He JOCTalTb 40 CyMilli Ha AHi.
B Takux Bunagkax MogHa 3MiHUTU BUCOTY KpinneHHs Hacagok. C1 abo C2. BukoHanTe HacTynHe:
HaTtucHitb Ha Baxinb 3anycky A1 6aratodyHkuioHanbHoi ronisku A7 Ta nigHimiTb ronieky. B Tpymay
A3 B ronieui BcTaBTe ogHy 3 Hacagok C1, C2 Ta noBepHiTb, Wo6 3adikcyBatn ii B neBHOMY
NMONOXeEHHI Tak, Wo6 BoHa yBiWwmna B na3 roniBku. Haxunite G6aratodpyHkuioHanbHy ronisky A7
[OHM3Yy B poboye NOoNoXeHHs, HaTUCHYBLUM Ha Baxinb A1 Ta Ha roniBky A7 [OHM3Y [0 GroKyBaHHs,
sIKe CynpOBOAXKYETHLCSA YYTHUM KrauaHHsaM. TpumanTe Hacaaky OOHIE0 PyKOto, a iHLIO BignycCTiTbh
raviky, BAKOPMCTOBYOUM BifNOBIgHWIA raikoBUIA KitoY. [10TiM BCTAHOBITb BUCOTY BPYYHyY, MOBEpTaoun
Hacagky 3a abo MpoTu rOAMHHMKOBOK CTpinku. Hacagka Tpoxu nigHiMeTbcs abo crnycTUTbCs.
Hacagka noBMHHA 3HaxoauTbCst iKOMora 6nvxye [0 AHS Ta CTIHOK Yalli, ane He NOBWHHA TOpKaTUCs
ix. Micna BcTaHOBNEHHS HEOOXiAHOT BUCOTUN 3aTAMHITL raky, NigHIMITh roniBky Ta 3HIMiTb Hacaaky.
Bucota Hacapku ons 3amicy Ticta C3 He NoOBUHHA 3MiHIOBaTUCS.

VI. OXOPOHA [OBKINNSA £ &k 2

Ha Bcix YacTnHax BMpOOy, L0 NOCTaBMSIETLCS, PO3MIPU SIKMX Lie A0NyCKakTh, BKa3aHO NO3Ha4YeHHs
mMatepiany, BUKOPUCTAHOIO ANsi BUFOTOBMIEHHSI YMAKOBKW, KOMMOHEHTIB i Npunagns 3 BKasiBKOK
cnocoby ix nepepobku. Y BUNaaKy, AKLWO enekTpudHui npunag Ginblue He yHKUIOHYE, Moro cnig
yTUnidyBatv 3 HaMeHWWUM 30MTKOM AN OOBKiNMs, BiAMNOBIAHO OO HOPMATMBHUX aKTIB OpraHis
Baworo micueBoro camoBpsifyBaHHs. B 6inbLuocTi Bunagkis Bu moxeTe 3gatv npunag B MicLLlEeBOMY
NyHKTi NPUAOMY BTOPWHHOI CUPOBMHW. [NA MOBHOrO BUBEAEHHS Npunagy 3 ekcnnyarauii
pPEKOMEeHAYETLCA MICNA BiAKMIOYEHHS Npunagy 3 pO3eTKN enekTPUYHOI Mepexi BigpidyBaTun kabenb
XuBNeHHs. IMicns uboro NpMnagoMm He MOXXHa KOPUCTYBaTUCS.

TexHiyHe o6cnyroByBaHHsi Mpunagy KanitanbHOro xapaktepy a6o y Bunagkax, Konu
HeoOXiAHe BTPy4aHHs B MOro BHYTPILLHi YaCTUHMU, MOXe NPOBOAUTMU TiNbKMU cneuianizoBaHa
peMoHTHa maucTepHsi! HegoTpuMaHHSA iHCTpYKLUi BUpOOHUKA No36GaBnsie cnoxuBaYya npaBa
rapaHTiiHOro peMoHTy!

VII. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

Hanpyra (B) BkasaHa Ha HakneiiLi npucTpoto
BxigHa Hanpyra (BT) BkasaHa Ha Haknenui npucTpoto
Bara (r) npuGuaHo 8,5

O6’em YaLui 3 HepxxaBito4oi ctani (1) | 5,5
O6’em koHTelHepy 3milyBaya (n) | 1,2

Mpunag BiANOBIAAE YMHHUM HOPMaM TeXHikM 6e3neku i JupekTnB €BpONencbKOro napnameHTy Ta
Pann 2006/95/EC i 2004/108/EC.
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Mpunag Bignoeigae MNoctaHosi €Bponeickoro napnameHTy i Paai Ne 1935/2004/EC npo matepianu
i NpeaMeTn NpM3HaYeHnX AN KOHTaKTa 3 NpoAyKTaMun XxapyyBaHHS.

3aBof-BNPOOHNMK 3anuLuae 3a coboto MpaBo BHOCUTU Y KOHCTPYKLIit0 BUPODY HeCyTTEBI 3MiHW, SiKi He
BMIMHYTb Ha (OYHKLiI0 BUpOOW.

DO NOT IMMERSE IN WATER — He 3aHyprotime y 600y.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION,KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN.DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,BEDS,CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOT A TOY.

LlJob6 yHukHymu Hebe3neku 3adyweHHsi, 3bepizcalime rnoniemuneHosi nakemu Oani 8i0 dimel
i Hemoensm. HE BUKOPUCTOBYUTE nakemu 6 dumsHOMy NiKeHKY YU MaHEexi.

lMoniemuneHosi nakemu He igpawka 0151 0imet!

BUPOBHMUK: ETA a.s., Policska 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic.
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V Ceské republice opravy v zaruéni i pozaruéni dobé u spotfebiéti osobné doruéenych i zaslanych postou provédi:
Hlinsko - ETA a.s., Poli¢ska 1535, 539 01, tel.: 469 802 493, 469 802 228, e-mail: helena.vanickova@eta.cz
Brno - PERFEKT SERVIS, Vaclavska 1, 603 00, tel.: 543 215 059, e-mail: servis@perfektservis.cz
Ceské Budéjovice - ELMOT v.o.s., Blahoslavova 1A, 370 04, tel.: 387 438 911, e-mail: elmotcb@seznam.cz
Havifov - Pavel Universal-Elektro, Junacka 1, 736 01, tel.: 596 410 413, e-mail: universervis@volny.cz
- sbérna oprav - Karvina - Nové Mésto, Osvobozeni 1722, 735 06, tel.: 596 322 438
Hradec Kralové - ELEKTROSERVIS Pozler, Chel¢ického 279, 500 02, tel.: 495 537 521,
e-mail: elektroservishk@seznam.cz
Krnov - HROTA, Bartultovicka 1, 794 01, tel.: 554 611 756, e-mail: ehrota@email.cz
- sbérna oprav - Krnov, Albrechticka 39, 794 01, tel.: 554 617 600
- sbérna oprav - Opava, H. Kvapilové 19, 746 01, tel.: 553 653 153
Liberec - VEKO-ELEKTRONIK, Rumjancevova 127/22, 460 01, tel.: 485 101 488, e-mail: vekoelektronik@volny.cz
Mlada Boleslav - Elektroservis Mulac¢ s.r.o., Staroméstské nam. 9, 293 01, tel.: 326 324 721,
e-mail: elektroservismulac@seznam.cz
Ostrava - Mar. Hory - V. ELEKTRONIK, Susilova 3, 709 00, tel.: 596 627 790, e-mail: velektronik@volny.cz
Ostrov n. Ohfi - S+M ELEKTROSERVIS, Nejda 29, 363 01, tel.: 353 844 514, 603 584 243,
e-mail: sm.elektroservis@email.cz
Plana nad Luznici - ELEKTROSERVIS, Priimyslova 458, 391 11, tel.: 381 261 831, e-mail: elservis@iol.cz
Plzen (Roudnd) - SERVIS Feiferlik, Planska 2, 301 64, tel.: 377 522 240, 377 542 300, e-mail: mvsservis@mvsservis.cz
Praha 8 - Palmovka, ELPRAG, Na Hrazi 11, 180 00, tel.: 284 823 813, 602 250 192, e-mail: elprag@elprag.cz
Trinec - Kucera servis, Jablunkovska 101, 739 61, tel.: 558 993 306, 602 202 341, e-mail: proton@ekucera.cz
Zlin - Louky - KOFR-ELSPO, U Drahy 144, 763 02, tel.: 577 102 424, e-mail: kofr.zlin@vol.cz

Qdjinud zasilejte vSechny opravy na adresu: ETA a.s., servis, Poli¢ska 1535, 539 01 Hlinsko.

Informace o aktualni servisni siti ziskate na Infolince 844 444 000 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V Slovenskej republike opravy v zarucnej lehote vykondvaju tieto servisné firmy:
Banska Bystrica — ELSPO - Viliam Slank, Spojova 19, 974 01, tel.: 048/4135 535, email: elspo@slovanet.sk
Martin — X-TECH, Gorkého 2, 036 01, tel.: 043/4288 211, e-mail: servis@x-tech.sk
Namestovo — ZMJ - elektroservis, Vavrecka 240, 029 01, tel.: 0905/148 121, e-mail: zmjservis@orava.sk
- zberna oprav — Namestovo — ZMJ - elektroservis, Hatalova 341, 029 01, tel.: 0905/148 121
Nitra — ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03, tel.: 037/6526 063, e-mail: abc@abc-servis.sk
Pre3ov - Lubotice — DJ Servis, Sebastovska 17, 080 01, tel.: 051/7767 666, email: grejtak.djservis@stonline.sk
Rimavska Sobota — J.R.A., s.r.o., Povstania 10, 979 01, tel.: 047/5811 416, e-mail: bieltech@mail.t-com.sk
SpiSska Nova Ves — VILLA MARKET, s.r.o., Odborarov 49, 052 01, tel.: 053/4421 857,
e-mail: villamarket.eta@villamarket.sk
- zberna oprav — Kosice - VILLA MARKET, s.r.o0., Komenského 39, 040 01, tel.: 0907/950 758
Tomasov — Viva servis, 1. Maja 19, 900 44, tel.: 0905/722 111, e-mail: servis@vivaservis.sk
- zberna oprav - Bratislava — Viva servis, Mytna 17, 810 05, tel.: 02/5249 1419
Trenéin — ESON, s.r.o., Zelezniéna 198, 911 01, tel.: 032/6586 385, e-mail:eson@stonline.sk
Zilina — SERVIS elektrospotrebic¢ov, Dolny Val 132, 010 01, tel.: 041/5643 188, e-mail:baucekservis@orangemail.sk

Vsetky opravy v zaruénej lehote z inych miest zasielajte na zaru¢ny servis (vid’ zoznam vySe), ktory sa nachadza vo
vaSom okoli, alebo spotrebi¢ zaneste do predajne, kde ste ho zakupili.
Opravy po zaruénej lehote zverte Specializovanym servisnym firmam.

Informacie o aktudlnej servisnej sieti ziskate na Cisle 02/5249 1419 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci predloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, pfip. zaruéni
list, uvést duvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaru¢ni dobé se obracejte na servisy podle
adres v ndvodu k obsluze. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vZdy s navodem k obsluze, jehoz
nedilnou soucasti je zarucni list. Na dodatecné zaslané nebo osobné pfedané ndvody se zarucnim
listem nelze brat zretel. K odeslanému vyrobku pripojte pruvodni dopis s udanim didvodu reklamace
a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pri reklamaci v zaruéni dobé se Ize obrétit na prodejnu, kde byl vyrobek
zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedoslo k jeho poskozeni pfi prepravé. Z hygienickych
duvodu neprijimdme znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujdci je povinny pri reklamé&cii predloZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe, pripadne
zarucny list, uviest dévod reklamdcie a zavadu popisat. Pri reklamédcii v zdrucnej lehote sa obracajte na
opravovne podla adries uvedenych v navode na obsluhu. Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte
osobne vZdy s ndvodom na obsluhu, ktorého neoddelitelnou sucastou je zarucény list. Dodatocne
zaslané alebo odovzdané ndvody so zarucnym listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku
priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamdcie a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamécii
v zarucnej lehote sa mdZete obratit na predajriu, v ktorej ste vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte
tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucénich opravach e Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zaka cislo Za cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Wrobek byl v zarucni opravé
Wrobok bol v zdrucnej oprave

od do

Zakazka Cislo

Zakazka Cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon ¢é. 3

Kupon é. 2

Kupon é. 1

N




ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba
Zarucna lehota

24+12

na vybrané soucéasti
na vybrané sucasti

mésicti ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Série (vyrobni cislo)
Séria (vyrobné cislo)

~230 V

w0028

Napéti  Napétie

Deklarovana hodnota
akustického vykonu
Lc =82 dB (A)/1pW

Razitko prodejce a podpis
Peciatka predajcu a podpis

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje
Datum predaja

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byt seznamen s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pfed odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude mit po celou
dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za toho predpokladu, Ze ho
bude spotrebitel uZivat zpuisobem, ktery je popsan v navodu. ProdlouZena zaruka (12 mésicti)
se vztahuje vyluéné na vady agregatu (elektrickeho motoru) a za podminky zakoupeni robotu v siti
tzv. kamennych obchodt na uzemi CR a eshopu eta.cz. Na vady zptisobené nespravnym pouZzivanim
vyrobku se zaruka nevztahuje. Poskytovana zaruka se prodluZuje o dobu, po kterou byl vyrobek
v zaru¢ni opravé. Pro pripad vymény vyrobku nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obcanského
zakoniku. Tento zaruéni list je zaroven "Osvédcéenim o kompletnosti a jakosti vyrobku."

0028 90 000 « ETA 161/2010

Vyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskusany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok bude mat’ po
celu zaruénu lehotu vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za predpokladu,
Ze ho bude spotrebitel’ pouzZivat’ spésobom, ktory je opisany v navode na obsluhu. PredlZzena
zaruka (12 mesiacov) sa vztahuje vylucne na zavady agregatu (elektrického motora) a za podmienky
zakupeni robota v sieti tzv. kamennych obchodov na tzemi SR a eshopu eta.sk. Na chyby spésobené
nespravnym pouZzivanim vyrobku sa zaruka nevztahuje. Poskytovana zaruka sa predlZuje o ¢as, poc¢as
ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave. V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kipnej zmluvy platia
ustanovenia obCianskeho zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri "Osved¢enim o kompletnosti a akosti
vyrobku."

c.v.
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Kupon ¢. 1

Typ ETA 0028
Série
Zakazka ¢&islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢. 2

Typ ETA 0028
Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢é. 3
Typ ETA 0028

Série
Zakazka ¢&islo

Datum
Razitko a podpis




