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JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU

Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Prirucka
spotiebitele obsahuje cenné informace o pripravé pokrmd v mikrovinné
troubé:

e BezpecCnostni opatreni

¢ Vhodné prislusenstvi a nadobi

o Praktické rady pro pripravu pokrm(
e Tipy pro pfipravu pokrm{i

POPISKY SYMBOLU A IKON

CESTINA

A Rizika nebo nebezpecné zachazeni, ktera mohou zpUsobit
VYSTRAHA Vazna zranéni nebo smrt.

A Rizika nebo nebezpecné zachazeni, ktera mohou zpUsobit
VAROVAN| lehké zranéni osob nebo Skodu na majetku.

Vystraha: Nebezpedi . . ,
& 0OZ4rL & \ystraha: Horky povrch
Vystraha: Riziko zasaZeni . N e .
A elektrickym proudem @\ \ystraha: Vybusny material
® Neprovadgite. ) Nedotykeite se.
Nerozebirejte. Dodrzte presng pokyny.
Odpojte zastrcku Ovérte uzemnéni spotrebice,
napajeciho kabelu @ aby nedoSlo k Urazu
7 elektrické zasuvky. elektrickym proudem.
Vyzadejte si pomoc 7 ,
servisniho strediska. Poznamka
Dilezité
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE
A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU
NAHLEDNUTI.
Tato bezpecCnostni opatreni je tfeba
bezpodminecné dodrzovat.

Pred pouzitim trouby je treba postupovat
podle nasledujicich pokynd.

A VYSTRAHA

(tyka se pouze rezimu mikrovinna
trouba)

N VYSTRAHA: Pokud jsou posSkozena dvirka
nebo tésnéni dvirek, nesmi byt trouba
zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni
pracovnik.

N VYSTRAHA: Pro vSechny osoby
s vyjimkou kompetentnich pracovnikl je
nebezpecné provadét servis nebo opravy,
pfi nichz je treba sejmout kryt chranici pred
UCinkem mikrovinne energie.

N VYSTRAHA: Tekutiny ani jiné potraviny
nesmeji byt ohrivany v uzavrenych
nadobach, protoze takoveé nadoby jsou
nachylné k explozi.
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Tento spotrebiC je urcen pouze k pouziti
v domacnosti.

VYSTRAHA: Déti od 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti
mohou pouzivat tento spotrebiC pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-
li pouceny o bezpecnem pouzivani
spotrebice a rozumi moznym riziklim. Déti
by si nemély hrat se spotfebi¢em. Cisténi
a udrzbu spotrebice by nemély provadét
déti, pokud nebudou starsi 8 let a pod
dozorem.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro
pouziti v mikrovinné troube.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo
papirovych nadobach vzdy troubu
prubézné kontrolujte, protoze by nadoby
mohly vzplanout.

() Tato mikrovinna trouba je urCena pro ohrev
pokrmU a napojl. Pri pouzivani k suseni
jidla nebo obleCeni a nahrivani ohrivacich
podlozek, backor, houbicek, vinkych utérek
a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pripadné
vznik pozaru.
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Pokud se objevi kour, troubu vypnéte
nebo odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a ponechte dvirka trouby zavrena, aby se
udusily pripadné plameny.

VYSTRAHA: V dusledku mikrovinného
ohfevu ndpoji mize dojit ke zpozdénému
intenzivnimu varu. Proto je treba s nadobou
zachazet opatrné.

VYSTRAHA: KvUli moZznym popéleninam
je nutné obsah détskych lahvi pred
podavanim promichat nebo protrepat
a zkontrolovat jeho teplotu.

N V mikrovinné troubé nesméji byt ohrivana
vejce ve skorapce ani natvrdo uvarena
vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni
mikrovinného ohrevu.

Troubu je treba pravidelné Cistit
a odstranovat vsechny zbytky potravin.

(=) Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
muZe dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo zivotnost spotrebice
a mohlo by vyustit i v nebezpecCnou situaci.

N SpotrebiC neni urCen pro instalaci
v obytnych vozidlech, karavanech a
podobnych vozech.
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Tento spotrebiC neni urcen pro pouziti Pokud spotrebi¢ vydava zvlastni zvuky, je
osobami (vCetné malych déti), které maji citit zapach spaleniny nebo se objevi kour,
snizené fyzické, smyslové nebo mentaini okamzité odpojte zastrcku napajeciho
schopnosti nebo nemaji dostatecné kabelu a obratte se na nejblizsi servisni

< zkusenosti a znalosti. Viyjimkou mohou stredisko.
g  Dytpripady, kdy jejich bezpecnost zajisti Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,
© odpovedna 0soba, ktera bude na pouzivani aby zastrcka zUstala pristupna.
spotrebice dohlizet a poskytne temto : - —
osobam pokyny k jeho pouzivan. . & Mikrovinna trouba je urCena pouze pro
~ PR o : instalaci na pult nebo polici, nemela by byt

Dohlizejte na malé deti a zajistete, aby si se umisténa ve skitice
spotrebiCem nehraly. :

@) Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi A VYSTRAHA
poskozeny napajeci kabel vymenit pouze (tyka se pouze rezimu horkovzdusna
vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce, 8 trouba) - volitelné
pr[padne osoba s podobrlwlcl)ulkvahﬂkalm @ VYSTRAHA: Pracuje-li spotfebic

N VYSTRAHA: Tekutiny ani jine potraviny v kombinovaném rezimu, mély by jej déti
nesmeji byt ohrivany v uzavrenych pouZivat pouze pod dohledem dospélych
nadobach, protoze takove nadoby jsou 0sob, protoze dochazi ke vzniku vysoké
nachylné k explozi. teploty.

& Tento spotrebiC nesmi byt Cisten s pouzitim + @ Spotfebit se pfi pouZivani zahfiva. Budte
vysokotlakého nebo parniho Cistice. Qpal’[rvn[ a nedotykejte se topnych téles

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze uvnitr trouby.

a vysce, aby byl zajisten snadny pristup & VYSTRAHA: B&hem pouzivani se mohou
K vnitrku a ovladani trouby. zahrdt pristupné soucasti. Zabrarite malym
Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat detem priblizovat se.

do trouby na 10 minut ohrat vodu.
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& Nesmi se pouzivat parni Cistic. Pokud je spotrebiC v provozu, mohou mit

& VYSTRAHA: Pied vyménou lampy je tieba pristupne povrchy vysokou teplotu.
spotrebi¢ vypnout, aby nedoslo k Urazu Pokud je spotrebiC v provozu, mohou byt
elektrickym proudem. dvirka nebo vnéjsi povrchy horke. .

VYSTRAHA: B&hem pouzivani se Spotrebi a jeho napajeci kabel musibyt &
spotfebi¢ a jeho pristupné soudasti mimo dosah deéti do 8 let. 2
zahrivaji. Budte opatrni a nedotykejte se & Spottebice nejsou uréeny pro ovladani
topnych teles. Deti mladsi 8 let udrzujte . externimi asovadi nebo samostatnymi
g](mlc; erlt%sah trouby, pripadne na ne systémy déalkového ovladan.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi | 1eNto vyrobek je zarizeni ISM tridy B, skupiny 2.
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi Definice skupiny 2, ktera zahmuje vSechna
schopnostmi nebo nedostatkem zarizeni ISM, ve kterych je generovana nebo
fgr?t%egggpreab?g%lgﬁtzlerq(e)ﬁgy ?s%uuz—ll\i/at + pouzivéna radiofrekvencni energie ve formé
pod dohledem nebo jsourl bouceny elektromagnenckeho zareni pro L,Jpravvu njaTenaIu
0 bezpeCnem pouzivani spotrebice a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani.

a rozumi moznym rizikm. Déti by si Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro
nemely hrat se spotrebiCem. Deti bez pouzivani v domdacnosti a v provozovnéch pfimo

g%zﬁrz“bBysggi?eek')yié%fovadet cistent ' pripojenych k elektrické siti rozvodu nizkého
N Nepouzivejte agresivni brusné Gistici napéti, ktera zajistuje dodavku energie pro

prostfedky ani ostré kovové Skrabky pro domacnosti a obytne domy.
Cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by
polvrch poskrabat a zpUsobit popraskani
skla
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INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce
85 cm nad podlahou. Tato plocha musi mit
dostateCnou nosnost, aby bezpecné unesla
hmotnost trouby.

CESTINA

20 cm 10cm

1.P¥i instalaci trouby zajistéte jeji

i v v . . Y nad ¥ za
primérenou ventilaci ponechanim J ‘1

nejmeéne 10 cm volného prostoru
za troubou a po jejich stranach

podlahy

85 cm od A0 cm po
strané

a 20 cm volného prostoru nad
ni.

2.\lyjméte z vnitrku trouby vSechny obalové
materialy.

3.Nainstalujte otoCny kruh a otoCny talir.
Zkontrolujte, zda se otoCny talif volneé otaci.
(pouze model s otocnym talirem)

4.Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby
zastréka zUstala pristupna.

V pripadé poskozeni napajeciho kabelu ho
musi vymenit vyrobce, zastupce servisu
vyrobce nebo jina osoba s odpovidajici
kvalifikaci, jinak hrozi nebezpeci. Kvili vasi
osobni bezpecnosti je potreba, abyste
kabel zapojili do radné uzemnéneé elektricke
Zasuvky.
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Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého
ani vinkeho prostredi, napriklad vedle
tradicni trouby Ci topného télesa. Je nutné
dodrzovat specifikace napajeni trouby
a veskeré prodluzovaci kabely, pokud
budou pouzity, museji odpovidat stejnému
standardu jako napajeci kabel dodavany
s troubou. Nez troubu poprvé pouzijete,

+ Otfete vnitfni prostor trouby a tésnéni dvirek

vihkym hadrikem.

CISTENi MIKROVLNNE TROUBY

Nasledujici soucasti trouby by mely byt
pravidelné Cistény, aby nedoslo k usazeni
+ Sastecek potravin a tuky:
e \/nitrni a vnejsi povrchy
e Dvirka a tésnéeni dvirek
e OtoCny talif a otoCné kruhy

(pouze model s otoCnym talifem)

+ @ VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvitek &isté
a dvirka se spravné zavirala.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
mUze dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo zivotnost spotrebice a
mohlo by vyustit i v nebezpecCnou situaci.
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1.Vngjsi plochy ocistéte mékkym hadfikem SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE
a teplou mydlovou vodou. Oplachnéte a osuste. | TROUBY

2.Skvrmy nebo cakance na vnitfnich povrsich Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani do
odstrarite hadfikem namocenym v mydiové servisu je treba dodrzet nekolik jednoduchych
vod&. Oplachnéte a osuste. bezpecnostnich opatreni.

VNILS3D

Trouba se nesmi pouzivat v pripade, ze jsou

3. Ztvrdlé CasteCky potravin a nepfijemny zapach poskozena dvika nebo tesnéni dvirek:

odstranite takto: vlozte do trouby Salek zredéné PR
citrénoveé Stavy a deset minut zahfivejte na | ®Praskly zaves
maximalni vykon. e Poskozene tesneni
e /krouceny nebo prohnuty plast trouby

Opravu smi provadét pouze kvalifikovany
technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

4, Kdykoli je treba, mizete talif myt v mycce.

NELIJTE vodu do ventilagnich otvor0.
NIKDY nepouzivejte abrazivni Cistici

prostfedky nebo chemicka rozpoustédla. ' @ NIKDY nesnimejte vnejsi plast trouby. Ma-

Pri Cisténi tésnéni dvirek vénujte zvlastni li trouba poruchu a je treba ji opravit nebo

pozornost tomu, aby se ¢astecky: mate pochybnosti o jgjim stavu:

e Nehromadily e Odpojte ji z elektrické zasuvky

e Nebranily spravnému zavirani dvirek e Obratte se na nejblizSi poprodejni servisni
Vycistéte vnitini prostor mikrovinné trouby stredisko

ihned po kazdém pouziti slabym roztokem ' @ Chcete-li troubu docCasné uskladnit, zvolte

Cisticiho prostiedku. Pred ¢isténim viak nechte | Suche a bezprasne misto. o

troubu vychladnout, aby nedoslo ke zran&ni. Duvod: Prach a vihkost mohou negativne

Pro pohodingjsi €igténi horni vnitini [ = ovlivnit funkeni soucasti trouby.

casti trouby je vhodné otocit topné 7 Tato mikrovinna trouba neni urCena pro
téleso 0 45 ° dolu a vydistit je. — komeréni vyuziti.,

(pouze model s vyklopnym topnym télesem)

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 7 @ 3/25/2013 6:34:52 PM



v Ve o o v v .
Z bezpecCnostnich duvodu nevymenuijte Do spotfebice nevkladsjte prsty a cizi predméty. viviviv
Zarovku sami. Obratte se na nerIIZSI V pripadg, 28 dg sp9treb|cel\l/n|kne cizi latka, naprﬂdad
. , v s v , voda, odpojte zastréku napajeciho kabelu a obratte se
autorizované stredisko péce o zakazniky na nejblizs servisni stredisko.
SpOleCHOStl Samsung a pozadej’[e O vymenu N Spotiebic nesmi byt vystaven nadmémému tlaku nebo /|| v/ |v
s zarovky kvalifikovaného technika. néraztm.
Z
’5 & SpotrebiC nestavte na kiehké predmeéty, jako je viv'
M A VYSTRAHA A A A L napiiklad keramicky dfez nebo predméty ze skla.
. Lo . Cx K &isténi spotrebiCe nepouZivejte benzen, fedidlo, vVivVIivIiv
t 1
Svgrlﬁ‘i\:écggg gs(;f)\;y spotrebice smi provadet pouze viviviv & alkohol, parni ani vysokotlaké Cistice.
o . o . . ! Ujistéte se, ze napdjeci napéti, kmito&et a proud viv v
Neohfivejte tekut t h
() Neehiefe oy nebo né poreiny v aenion o/l | B G T i e spectiacin wiobku
N - o 1o o o Zapojte zastrcku napajeciho kabelu pevné do zasuvky.  «/|&/
Z tnich te tlak t
® vpezpeonos e duvody nepoLiziveyte flakove cistic! viviiv ® Nepouzivejte rozdvojky, prodluzovaci kabely nebo
pristroje na vodu nebo paru. i y
elektricke transformatory.
Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti topeni a horlavych v vV v . e - .
® materiald nebo ve vihkém, mastném nebo pragném ® N lapajelc ! kgbel nezavesujte na kovove ObJ? kt}/v. Umistéte viviv
prostiedi, ani na misté vystaveném prmému jej mezi objekty nebo do prostoru za spotrebicem.
slune&nimu zéfeni a vodé, kde hrozi tnik plynu, nebo ® Nepouzivejte poskozenou zastréku napajeciho kabelu, v v
na nerovné plose. poskozeny napajeci kabel ani uvolnénou elektrickou
e PP < zasuvku. Pokud je poSkozen napdjeci kabel nebo
@ Ten‘Eo SP qtrevb|o musl byt fadné uzemnen v sotladu viviviv zastréka napajeciho kabelu, obratte se na nejblizsi
s mistnimi predpisy. VA
— - - servisni stredisko.
% Kolky a kontakty zastrcky napajeciho kabelu pravidelné /' |o/ |/ | . . i
Sistéte suchym haditkem od vedkerych cizich I&tek, () Troubue tieba chranit pred primym politim nebo viv
jakymi jsou napf. prach nebo voda. postrikanim vodou.
® Napajeci kabel nesmf byt vystaven zvySenémutahua /| |v// | | ® Na tr,o Ubu’vfj oV m‘Er tro%by nebo na jeji dvitka se nesmi /|| v/
ohybu a nesmi se na n&j pokladat tézké predméty. pokiadat t62ks pfedmety.
V pfipadé uniku plynu (napfiklad propan-butanu vV IvVIvVIiv & Na PO.WCh gpotrebme nerozprasujte prehave fatky, viv
apod.) okamzité vyvétrejte a nedotykejte se zastréky napr. insekticidy.
napajecino kabelu. & Neukladeijte do trouby horlavé materialy. Pfi ohfevu v viv
- ,. T ] viviviv pokrm{i nebo napojd, které obsahuji alkohal, je tfeba
E\] Nedotykejte se napgjecino kabelu mokryma rukama. doat zvy&ené opatrmosti, protoze alkoholové vypary
® Nevypinejte spotfebi¢ tak, ze béhem provozu odpojite vV iviv mohou prijit do kontaktu s horkymi castmi trouby.
zastréku napdjeciho kabelu z elektrické zasuvky.
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Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud je v

otevirate nebo zavirate; mohly by do nich narazit nebo
si do nich privrit prsty.

VYSTRAHA: Ohtivani napojii v mikrovinném rezimu v

mUze zpUsobit zpozdény prudky var, proto je pfi
manipulaci s nadobou tfeba dbéat zvySené opatrnosti.
Nechte VZDY nadobu stat v troubé alespori 20 sekund
po skonceni ohfevu, aby se teplota vyrovnala. Pri
ohifivani pokrm v piipadé potreby michejte a VZDY jej
zamicheijte po ohrati.
Jestlize dojde k opareni, postupujte podle téchto
pokyn& POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:

e Oparené misto ponorte alespori na 10 minut do

studené vody.
o Zakryjte jgj Cistym suchym obvazem.
o NenanaSejte Zadny krém, olgj ani télové mléko.

Pouzivejte pouze nadobi a kuchyriské nacini vhodné
pro pouziti v mikrovinnych troubach; NEPOUZIVEJTE
jakékoli kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo
stiibornymi linkami, jehly na 8piz, vidli¢ky apod.

Z papirovych a plastovych sackl sejméte kovové
Sponky.

Dlvod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a
poskodit troubu.

v

A VAROVANI OAAb L
v

v

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suSeni papiru ani v
oblecCen.

<
<

0

K pfipravé malého mnozstvi potravin pouzijte kratsi Cas, 4/
aby nedoslo k prehrati a spaleni jidla.

<
<

Neponorujte napajeci kabel ani zastréku do vody a v
dbejte na to, aby napéjeci kabel nebyl v blizkosti zdrojl
tepla.
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V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve
skofapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce,
protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonceni mikrovinného ohfevu. Neohfivejte an
vzduchotésné nebo vakuoveé uzavieng lahve, sklenice a
nadoby, ofechy ve skorapce, rajata apod.

v

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem.
Mohly by se vznitit, protoze z trouby vychazi horky
vzduch. Trouba se mize prehrat a v takovém pripadé
se automaticky vypne a zlstane vypnuté, dokud se
dostateCnée neochlad.

VNILS3ID

@)

Pri vyjimani pokrmu z trouby vzdy pouZzivejte kuchynskeé
chnapky, aby nedoslo k popalent.

€

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané
tekutiny béhem ohfevu nebo po jeho dokonceni a poté
je nechejte alespor 20 sekund odstat.

<

0

Pri otevirani dvitek trouby stlijte ve vzdalenosti natazené
paze. Pfedejdete tak opareni uvolnénym horkym
vzduchem nebo pérou.

v

Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. V takovém
pfipadé se mikrovinna trouba automaticky vypne na
30 minut. Doporucuje se ponechat v troubé sklenici

s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii v pfipadé
nechténého zapnuti trouby.

0

Troubu instalujte s dodrzenim minimalnich volnych
mezer uvedenych v této prirucce. (viz ¢ast Instalace
mikrovinné trouby)

v

PHi pfipojovani jinych elektrickych zafizeni do zésuvek
v blizkosti trouby postupuijte opatrné.

v
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CESTINA

BEZPECNOSTNI OPATRENi ZABRANUJICi NADMERNEMU
VYSTAVENiI MIKROVLNNE ENERGIIl.
(TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNA TROUBA)

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpecnostni pokyny, mtize dojit ke
Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

(a) Trouba nesmi byt v zadném pripadé spousténa s otevienymi dvirky.
Nesmite manipulovat s bezpeCnostnimi zamky (zapadky dvifek) a do
otvorll bezpecnostnich zamk( nesmé&ji byt vkladany zadné predméty.

(b) Mezi dvitka trouby a vlozenou potravinu NEVKLADEJTE Zadné
predméty. Zabrante hromadéni zbytkd potravin a Cisticich prostredkd
na povrchu tésnéni. Zajistéte, aby dvitka a plochy tésnéni byly
na dvitkach stale Cisté. Nejprve je otfete vihkym hadrikem a poté
mékkym suchym hadrikem.

(c) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozend. Nechte ji opravit
kvalifikovanym a vyrobcem vySkolenym technikem, zamé&fenym na
opravy mikrovinnych trub. Je velmi dlleZité, aby se dvirka trouby
spravne zavirala a nebyly posSkozeny nasledujici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesmeéji byt ohnuta)
(2) zavésy dvirek (nesmeji byt nalomené ani uvolnéné)
(3) t&snéni dvifek a povrch tésnéni

(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez fadné
kvalifikovany a vyrobcem vySkoleny technik zaméreny na opravy
mikrovinnych trub.

Spole¢nost Samsung bude uctovat poplatek v prfipadé vymeény prislusenstvi
nebo opravy kosmetického defektu, pokud poskozeni jednotky a/nebo
poskozeni nebo ztratu prislusenstvi zplsobil zakaznik. PoloZky, které tyto
podminky zahrnuijf:
(a) Prorazena, poskrabana nebo rozbita dvirka, drzadlo, vnéjsi panel
nebo oviadaci panel.
(b) Rozbity nebo chybgjici plech, valeCkové vedeni, spojka nebo dratény
rost.

e Spotrebi¢ pouzivejte pouze pro UcCely, pro které je urcen a které
jsou uvedeny v této prirucce. Varovani a dlileZité pokyny pro
zajisténi bezpelnosti uvedené v této priru¢ce nepredstavuii
vyCerpavaijici popis podminek a situaci, k nimz muze dojit. Je na vasi
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odpoveédnosti, abyste si pfi instalaci, udrzbé a provozu spotrebice
pocinali rozumng, pedlivé a opatrné.

e Nasleduiici pokyny k obsluze se tykaji réiznych modell, proto se
vlastnosti vasi mikrovinné trouby mohou mirné lisit od charakteristik
uvedenych v pfirucce a nemusi byt pouzity vSechny vystrazné
symboly. Méte-li jakékoli dotazy nebo pripominky, miizete se obratit
na nejblizsi servisni stfedisko nebo vyhledat pomoc a informace
online na adrese www.samsung.com.

e Tato mikrovinna trouba je urc¢ena pro ohrev pokrmd. Je uréena pouze
pro pro domaci pouziti. Tento spotiebiC se nesmi pouzivat k ohfevu
textilil nebo polstarkd pinénych seminky. Hrozi popalent a riziko
pozaru. Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za nevhodné nebo
nespravné pouziti tohoto spotrebide.

e Pokud trouba nebude udrzovana v &istoté, mlize dojit k naruseni
povrchu. To by negativné ovlivnilo Zivotnost spotrebice a mohlo by
vyustit i v nebezpecnou situaci.

E SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mmm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho pfisluSenstvi nebo dokumentaci znamena, ze
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napfiklad nabijecku, nahlavni sadu, USB
kabel) je po skonceni zivotnosti zakazano likvidovat jako bézny komunalni odpad.
MozZnym negativnim dopaddm na zivotni prostiedi nebo lidské zdravi zplisobenym
nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktli od ostatnich typt
odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci za Ucelem udrzitelného vyuzivani druhotnych
surovin.

UZivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo
u prislusného méstského Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky
odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vSechny podminky
kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické pfislusenstvi nesmi byt likvidovan
spolu s ostatnim prdmyslovym odpadem.
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Chcete-li pokrm grilovat: OVLADACI PANEL

1. Stisknéte tlaCitko Gril ().

< 2. Otocenim voli¢e podle potfeby nastavte dobu o, @ 7 toone Q) 7
l% vareni. e —
( 3 ;
3. Stisknéte tlacitko Start/+30s (D). @ : @
D>/ +30s ®
Start '
TROUBA @
g?p/(}ﬂ S<PM/+3OS @
]
1
1. DISPLEJ 7. TLACITKO STOP/USPORNY
2. TLACITKO ZDRAVE VARENI REZM-
3. TLAGITKO ROZMRAZOVAN] 8 THACITKOMUJTALIR
4. TLAGITKO MIKROVLNNY 9. TLACITKO ODSTRANOVANI
. OUREY PACHU
= = = “ 10.TLACITKO MIKROVLNNY
@ @ 5. TLACVITKO GRIL OHREVAGRIL
1. RUKOJE'TV' DI\/I'IE%EK 7. DVI’I?KAI N 6. ?/HOI\/IﬁC())TNOST JPORCE/GAS) 11. TLACITKO NASTAVENI HODIN
2. VENTILACNI OTVORY 8. OTOCNY TALIR 19.TL AGITKO START/+30s
3. GRIL 9. SPOJKA
4. OSVETLEN/ 10.0TOCNY KRUH
5. DISPLEJ 11.0TVORY BEZPECNOSTNIHO ZAMKU
6. ZAPADKY DVIREK 12.0VLADACI PANEL

12
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PRISLUSENSTVI 6. Parak, viz strana 19 a7 21.
L . B . L o o . dely MG23F301TF*
V zavislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kusu prislusenstvi, (pouze mo " y .
které Ize vyuzit riznym zplsobem. M?ZSFSOW‘J ,MGQSF?OZ:I’F A M(??SFSOVZT‘JI)
1. Spojka, jiz nasazena na hrideli motoru na dné Ucel: Pro fumeI vareni v pare pouzivejte
trouby. ’ ﬁ plastovy parak.
. U=V .y
Ucel: Spojka otadi otoénym talifem. S NESPOUSTEJTE zadnou funkci mikrovinné trouby, dokud neviozite na ¢«
— — — - misto otoc¢ny kruh a otocny talit. o
2. Otocny prstenec, ktery je treba vioZit do stfedu %'
trouby. © NEPOUZIVEJTE reZim grilovani () a kombinovany rezim (i w) >
Ucel: Otodny prstenec slouz jako podpora s pafakem.

otocného talife. - — P
1 Rezim MW (%) | GRILOVANI (V) | KOMBINOVANY REZIM (& uv)

3. Otocny talir, ktery je tfeba umistit na otocny
prstenec, stfedem na spojku.

O X X

Ucel: OtoCny talif predstavuje hlavni varnou
plochu. Lze ho snadno vyjmout
a vycistit.

4. Grilovaci rost, ktery se poklada na otoCny talr.

Ugel: Kovovy rost se pouziva pfi grilovani
a kombinovaném varen,

5. Opékaci tali, viz strana 21 az 22.
(pouze modely MG23F301TC*,
MG23F301TJ*,MG23F302TC* a MG23F302TJ%)

Ugel: Opékaci talif je urcen pro lepsi opedeni
pokrm(i pfi pouZiti kombinovanych rezimd mikrovinného
ohfevu a grilovani. Umoznuije pripravit kfupavé kolace
a pizzy.

NESPOUSTEJTE Z4dnou funkci mikrovinné trouby, dokud nevlozite na
misto otocny kruh a otocny talit.

13
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NASTAVENI CASU PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY
Mikrovinna trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pripojeni napajeni Mikroviny jsou vysokofrekvencni elektromagneticke viny. Uvolnéna energie
se na displeji automaticvky zobrazi udaj ,:0% ,88:88“ nebo ,12:00 umoznuje varit nebo ohfivat pokrmy, aniz by ménily tvar nebo barvu.
Nastavte aktualni Cas. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve Mikrovinnou troubu Ize pout k:
12hod|nov?m form,altu. Hoghny Jg nutno nastavit: e Rozmrazovan! (ruénf a automaticke)
= e KdyZ poprvé instalujete mikrovinnou troubu e \Vareni
é e Po vypadku napajeni e Ohrev
g Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni Cas. Princip vareni:
Funkce automaticke uspory energie 1. Mikroviny generované magnetronem se rovnomémé
Pokud béhem nastavovani nebo ve stavu doCasného zastaveni nevyberete rozptyli, protoZe se pokrm otadi na oto&ném talifi.
zadnou funkci, funkce se po 25 minutach zrusi a zobrazi se hodiny. Jsou-li Diky tomu se pokrm rovnomérné uvari.
o v s vy . , . , v 1
dvirka trouby otevrena, po péti minutach dojde k vypnuti svétla. 2. Pokrmy pohlcuji mikroviny priblizng do hloubky

2,5 cm. Vareni potom pokracuje procesem rozptyleni
tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a podle
vlastnosti pokrmu:
e Mnozstvi a hustota
e Obsah vody
e Pocatecni teplota (podle toho, zda byla potravina

v chladni¢ce nebo ne)

1. Chcete-li zobrazit ¢as ve...
24hodinovém formatu
12hodinovém formatu
Stisknéte jednou nebo dvakrét tlacitko Hodiny (@).

2. Otacenim voli¢e nastavte hodinu.

Protoze se strfed pokrmu ohriva diky rozptyleni tepla, vareni pokracuje
i po vyjmuti pokrmu z trouby. Proto je tfeba dodrzovat dobu odstani
uvedenou v receptech popsanych v této prirucce. Zajistite tim:

3. Stisknéte tlacitko Hodiny (@)).

¢ Rovnomeérné uvareni ve stfedu pokrmu
e stejna teplota v celém pokrmu

4, OtaCenim voli€e nastavte minuty.

5. Stisknéte tlacitko Hodiny (@)).

@lc Q) @l Q) @lc

14
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KONTROLA SPRAVNEHO CHODU TROUBY VARENI/OHREV
Nasleduijic jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy Nasledujici postup popisuje zplisob vareni nebo ohrevu pokrmd.
funguije spravné. NeZ ponechate troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni varen.
Otevrete dvifka trouby zatazenim za rukojet na pravé strané dvirek. Polozte Nejprve polozte pokrm do stifedu otocného talife. Poté zavrete dvirka.
na ot(?onyvtal|r sf</|en|o| s vodou. lf’otevzavre:‘e dvirka. 1. Stisknéte tlacitko Mikrovinny ohFev (i), -
1. Stisknéte tlaCitko Mikrovinny ohfev (#%) Vysledek: Zobrazi se Udaj nw o
Vysledek: Zobrazi se udaj ,"," ‘\““ 800 W (maximalni vykon): — o
800 W (maximalni vykon) |\ Vyberte vhodny vykonovy stuper %'
opétovnym stisknutim tlacitka Mikrovinny ohrev (%), >
2. Nastavte €¢as na 4 az 5 minut otocenim volic¢e dokud se nezobrazi odpovidajici udaj ve wattech. Prislusné
a stisknéte tlacitko Start/+30s (). S &>/ 4308 hodnoty naleznete v tabulce vykonovych stuprid.
Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a oto¢ny S X 2. Otodenim voliée nastavte dobu vareni. —
talif se zacne otacet. Vysledek: Zobrazi se doba vareni. _©+
1) Zahdji se vareni. Jakmile 4krat zazni zvukovy signal, je

vareni dokoncéeno.
2) Jako upozorméni na ukonceni vareni zvukovy signal

3. Stisknéte tladitko Start/+30s ().

zazni jeSté 3krat v minutovych intervalech.
3) Znovu se zobrazi aktualni cas. Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otocny <> / +30s
Troubu je nutno pripojit do piislusné elektrické zasuvky ve zdi. Otoény talit se zaCne otacet. Start
talif musi byt v troubé na svém misté. Pokud pouZijete jiny vykonovy 1) Zahdji se vareni. Jakmile 4krat zaznf
stupef nez maximalni stupen, voda se zacne varit po delSi dobé. zvukovy signal, je vareni dokon&eno.

2) Jako upozorneni na ukonceni vafeni zvukovy signal
zazni jesté 3krat v minutovych intervalech.
3) Znowvu se zobrazi aktualni Cas.

Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.
Pokud chcete po kratkou dobu zahfat pokrm pfi maximalnim vykonu

! (800 W), stisknéte tlaCitko +30s, jedenkrat pro kazdych 30 sekund
vareni. Trouba se ihned spusti.

15
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NASTAVENI DOBY VARENI

Dobu vareni Ize prodlouzit stisknutim tlacitka +30s a
kazdym dalsim stisknutim o daldich 30 sekund.

VYKONOVE STUPNE

K dispozici je volba z nize uvedenych vykonovych stupnd.

Vykon
Vykonovy stuperi = — Kazdym stisknutim tlaCitka +30s pfidate 30 sekund. Start
MIKROVLNNA TROUBA GRILOVANI . . .
N T p—— : ZASTAVENI VAREN
= Z Z p Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu.
B STREDNE VYSOKY 600 W - T )
5] - p 1. DocCasné zastaveni:
STREDNI 450 W - 1) Oteviete dvitka.
STREDNE NiZKY 300 W - Vysledek: Vareni se zastavi. Kdyz budete chtit
N _ pokradovat ve vareni, zavrete dvirka
RF)ZMHAZOVVAM ,(°°) 180w X a znowu stisknéte tlasitko ().
NIZKY /UDRZENI TEPLA 100w - 2) Stisknéte tladitko Stop (©).
GRILOVANI - 1100 W Vysledek: Vareni se zastavi. Kdyz budete chtit pokradovat ve varen,
KOMBINOVANE | (5 1) 600 W 1100 W znovu stisknéte tlacitko ().
= 0 fom 2. Uplné zastavenr:
KOMBINOVANE Il (#% 450 W 1100 W , : -
. & Stisknéte tlacitko Stop (©). @ /T2
KOMBINOVANE IIl (%, 300 W 1100 W : Vysledek: \Vareni se zastavi. Choete-li zruit nastaveni | Stop

vareni, stisknéte opét tlacitko Stop ().
Jestlize vyberete vySSi vykonovy stupen, je nutné zkratit dobu varen. . . . . .
Pfed zahajenim vareni je také mozné zrusit jakékoli nastaveni stisknutim

Jestlize vyberete nizsi vykonovy stuper, je nutné prodlouZzit dobu varen.

POUZITIi FUNKCE ODSTRANENI PACHU

tlaCitka Stop (©).
NASTAVENI REZIMU USPORY ENERGIE

Tuto funkci pouzijte po pripravé aromatickych pokrmd nebo pokud je uvnitf
trouby mnoho koure. Nejprve vycCistéte vnitfni prostor trouby.

Po dokon&eném gisténi stisknéte tlacitko Odstranéni
pachu(3); Gtyrikrat zazni zvukovy signél. | ~.:
~A

14 Doba odstrariovani pachu je nastavena na 5 minut. Kazdym stisknutim
tlacitka +30s se tato doba prodlouzi o 30 sekund.

Maximalni doba odstrafiovani pachu je 15 minut.
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Trouba je vybavena rezimem Uspory energie. Tato funkce zajiStuje Usporu
energie, kdyz neni trouba pouzivana. Béznym rezimem je pohotovostni
rezim, ve kterém je trouba vypnuta a zobrazuji se hodiny.

e Stisknéte tladitko funkce Usporny rezim (p9).
Vysledek: Displej se vypne.
e Kdyz budete chtit rezim Uspory energie ukondit,

Q /TH

Stop

QtevFete dvitka nebo stisknéte tladitko funkce
Usporny rezim ($%). Na displeji se zobrazi aktualni &as. Trouba bude
pfipravena k pouziti.
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POUZiIVANIi FUNKCE ZDRAVE VARENI

Funkce Zdravé vareni obsahuje dvacet pfedprogramovanych dob varen.
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. Velikost porce

mdZete nastavit otacenim volice.

Nejprve polozte pokrm do stfedu otoéného talife a zavrete dvirka.

1. Jedn/m nebo opakovanym stisknutim tlacitka
Healthy Cooking (Zdravé vareni) () nebo
Healthy Cooking (Zdravé vaieni) (¢
pokrm, ktery budete varit.

) vyberte

2. Zvolte velikost porce otacenim voli€e.
(viz tabulka na nasleduijici strané)

POUZIiVANi PROGRAMU ZDRAVEHO VARENI:
ZELENINA A OBILOVINY

V nasleduijici tabulce najdete 12 automatickych programd zdravého vareni
pro varen( zeleniny a obilovin. Tabulka obsahuje mnozstvi, dobu odstaveni
a prislusna doporuceni. Programy 1 az 10 vyuzivaji pouze mikrovinnou energii.

U programd 11 a 12 se pouziva kombinace mikrovinného ohfevu a grilu.

VNILS3ID

3. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().

Vysledek:
1) 4krat zazni zvukovy signal.
2) Jako upozornéni na ukonceni

Zadne vareni. Po dokondceni vareni:

vareni zvukovy signal zazni jesté Skrat v minutovych

intervalech.
3) Znovu se zobrazi aktudlni &as.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpedné pro vareni

v mikrovinné troubg.
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| @ COOKING ‘ P Doba
' ‘ Kéd | Pokrm Ore | odstaveni Doporuéeni
(9) (min)
RN 1 | Brokolice | 250 1-2 Omyjte a ogistéte Cerstvou brokolici
Q ; (L;‘} 500 a pripravte r(zicky. Rozlozte je rovnomémé
na sklenénou misu s vikem. PFi porci
250 g pridejte 30 ml vody (2 polévkové
Izice), pfi 500 g pridejte 60-75 ml vody
<> / +30s (4-5 polévkovych IZic). Umistéte misu
doprostied otocného talite. Vaite zakryté. Po
Start skon&eni vareni zamichejte.
2 | Mrkev 250 1-2 Oplachnéte a oCistéte mrkev a nakrdjejte
{@ na stejné platky. Rozlozte je rovnoméré na
! sklenénou misu s vikem. Pro porci 250 g
pridejte 30 ml (2 polévkové Izice) vody.
Umistéte misu doprostred otocného talire.
Varte zakryté. Po skonceni vareni zamichejte.
3 | Zelené 250 1-2 Oplachnéte a oCistéte zelené fazolky.
fazolky Rozlozte je rovnomérné na sklenénou misu
\\//{ s vikem. Pro porci 250 g pfidejte 30 ml
= (2 polévkove IZice) vody. Umistéte misu
' doprostfed oto¢ného talife. Varte zakryté. Po
skon&eni vareni zamichejte.
4 | Spenat 150 1-2 Oplachnéte a ocistéte Spenat. Vlozte do
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sklenéné misy s vikem. Nepfidavejte vodu.
Umistéte misu doprostfed otoéného talife.
Varte zakryté. Po skonceni vafeni zamichete.
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Porce o Porce st
Kéd | Pokrm odstaveni Doporuéeni Kéd | Pokrm odstaveni Doporuéeni
@ 1 min) @ | (min)
5 | Kukufiéné | 250 1-2 Oplachnéte a oCistéte kukuricné klasy 11 | Zapékana | 500 2-3 VloZte zeleninu, napiiklad predvarené
klasy (1 ks) a viozte je do ovalné sklenéné nadoby. zelenina platky brambor, nakrdjenou cuketu, rajcata
ﬂ Zakryjte potravinovou félif vhodnou do o a omacku do vhodné sklenéné pyrexové
< . . , = . .
Z mikrovinné trouby, kterou pak propichnete. nadoby. Navrch nasypte strouhany syr.
’E 6 | Oloupané 250 2-3 Omyjte a oloupejte brambory. Pak je Postavte na rost.
'O brambory 500 nakrajejte na kousky stejné velikosti. Pouzijte 12 | Grilovana 400 1-2 Oplachnéte a oCistéte rajcata, nakrajejte
@ sklenénou misu s vikem. Pfidejte 45-60 m rajCata na pllky a vioZte do varmné nadoby. Navrch
vody (8—4 polévkoveé IZice). Umistéte misu Uy nasypte strouhany syr. Postavte na rost.
doprostfed otoéného talife. Varte zakryté. ' S
7 |Hnéda 125 5-10 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu pouzivANi PROGR AMlOJ ZDRAVEHO VAREN:I:
ryze s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi o >
(parboiled) studené vody (% I). Varte zakryté. Pred DRUBEZ A RYBY
@ odstavenim zamichejte, osolte a posypte V nésleduiici tabulce najdete 8 automatickych programd zdravého vareni pro
bylinkami. pfipravu drdbeze a ryb s uvedenim mnozstvi, doby odstaveni a prislusnymi
8 |Celozrmné | 125 1 Pouzijte velkou sklenénou varnou nadobu doporucenimi. Programy 1 az 6 vyuzivaji pouze mikrovinnou energi.
makarény s vikem. P¥idejte 7 litru vrouci vodu, $petku U programu 7 a 8 se pouziva kombinace mikrovinného ohrevu a grilu.
% sgli a dobre zamiohejtg. Vgr‘te nezakryté. ' Doba
Pzed odgtavemm zamichejte a potom Kéd | Pokrm Porce T Doporuéeni
dlikladné scedte. (9) (min)
9 .ﬂ,e rlik 125 1-3 Poizute V;'EO[,J sl;llen.en,ou gar,nou ”?dopu 1 | Kufeci 300 2 Oplachnuté kousky polozte na keramicky
“Q S vikem. 11 ejte Vonasobne mnozlstwv prsa (2 ks) talif. Zakryjte potravinovou félii vhodnou
studene \{ody (250 ml). Varte zakryté. Pred ) do mikrovinné trouby. Propichnéte fdlii.
odﬁavemm zamichejte, osolte a posypte Polozte misu na otocny talf.
bylinkami.
10 | Bulgur 125 2-5 PouZijte vevllkog sklenén,ou varnou nf’ldopu ! 2 gﬂ prsa (:23 ?(2) 2 8%?;2E&$ekgg§g£g%ﬁ$\ﬁ? (;zwcl)%ky
S S vﬂ<em/. Pridejte dvomaso? ne mnozlstwv do mikrovinné trouby. Propichnéte fdli.
studené \{ody (250 ml). Varte zakryté. Pred Pologte misu na otodny talf
odstavenim zamichejte, osolte a posypte
bylinkami. 3 | Cerstvé 300 1-2 Oplachnuté filety polozte na keramicky
rybi filety (2 ks) tali¥ a pridejte 1 IZici citronove Stavy.
% Zakryjte potravinovou folit vhodnou do
mikrovinné trouby. Propichnéte fdlii.
PoloZte misu na oto¢ny talif.
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POKYNY PRO VARENI V PARE

VNILS3ID

Doba
Kéd | Pokrm Pc(Jgr;:e odstaveni Doporuceni (POUZE MODELY MG23F301 TF*, MG23F301 TJ*%,
(min) MG23F302TF*, MG23F302TJ*)

4 | Cerstvé 300 1-2 Oplachnuté filety polozte na keramicky Dodéavany parék, ktery vyuzivéa princip parniho vareni, je uréen pro rychlou
filety (2 ks) talif a pridejte 1 Izici citronove stavy. a zdravou pripravu pokrmd ve vasi mikrovinné troub& Samsung.
zlososa Zakryjte potravinovou fOlii vhodnou do Toto pfislusenstvi je vhodné pro uvareni ryze, t&stovin, zeleniny a dalsich
> mikrovinné trouby. Propichnéte fOli potravin v rekordnim &ase, zatimco zlistane zachovana jejich nutriéni

PoloZte misu na otocny talif. hodnota

5 | Cerstvé 250 1-2 Oplachnuté krevety polozte na keramicky Sada paraku pro mikrovinnou troubu se skladéa ze 3 &asti:

krevety talif a pridejte 1 IZici citronoveé Stavy.

@ Zakryjte potravinovou félii vhodnou do
mikrovinné trouby. Propichnéte folii. 1 @
Polozte misu na otocny talir.

6 | Cerstvy 200 2 PoloZte 2 Cerstvé celé ryby do

pstruh (1 ryba) Zaruvzdorné nadoby. Pfidejte Spetku sali,
v 1 1zici citronove stavy a bylinky, podle V&echny dily jsou schopny zvladat teploty =20 °C az 140 °C.
potreby dosoite. Zakryjts potravinovou Vhodné pro skladovani v mrazéku. Lze pouzit oddélené nebo soudasné.
folil vhodnou do mikrovinné trouby.
Propichnéte folii. Polozte misu na otocny PODMINKY POUZITI:
talff.
1
@] Nesmi se pouzivat v téchto pfipadech:

7 | Pecené 200 3 Celé ryby (pstruh nebo prazma) potrete P prip
ryby (1 ryba) olejem a piidejte bylinky a kofeni. Ryby e kvarenijidel s velkym podilem cukru nebo tuku,

Y naskladejte podélné vedle sebe na vysoky e soucasng s funkef gril, otacejicim talifem nebo na varné desce.
S rost. Jakmile se ozve zvukovy signal, . , v o . .
otocte je. Pred prvnim pouzitim omyjte vSechny dily ve vodé se saponatem.

8 | Grilované 300 9 Rozlozte rybf steaky rovnomémé na Dobyvpﬁ'pravy jednotlivych pokrmd najdete v tabulce na nasledujici
steaky (2 steaky) vysoky rodt. Jakmile se ozve zvukovy strane.
z lososa signdl, otoCte je. . .
D)) UDRZBA:

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 19

19

Parak je mozné myt v my&ce.

Pri ruénim myti pouzijte horkou vodu a prostfedek na nadobi.
Nepouzivejte draténky.

Nékteré potraviny (napriklad raj¢ata) mohou zplsobit zménu barvy
plastu. Je to normalni jev a neni to znamka vadného vyrobku,
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ROZMRAZOVANI:

, . | Doba Doba
Polozte mrazeny pokrm do parni misky bez poklice. Tekutina zlstane v dolni Pokrm Porce vi':ﬁ::;e vafeni | odstaveni | Pouziti paraku
¢asti misky a neznehodnoti pokrm. (min) (min)
—— Duseny pokrm 400 g 600 W 5-6 1-2 Miska + Poklice
VAREN | ’ (Chlazeny’) Polq/ny
< Wkonové Doba Doba Vlozte duSeny pokrm do parni misky. Zakryjte poklici. Pfed odstanim
l% Pokrm Porce !s,tupné vareni | odstaveni | Pouziti pafaku dobrfe zamichejte.
0 (min) | (min) Polévka 400g | 800W | 34 | 12 |Miska+Pokiice
O Artyéoky 300 ¢ 800 W 5-6 1-2 Miska s viozkou + (chlazend) Pokyny
(1-2ks Poklice Nalifte polévku do parni misky. Zakryjte poklici. Pred odstanim dobre
Pokyny zamichejte.
Oplachnéte a odistéte artycoky. Vlozte viozku do misky. Rozlozte Mrazena 400 g | 800 W | 8-10 | 0.3 | Miska + Poklice
artyCoky na viozce. Pridejte polévkovou Izici citronove Stavy. Zakryjte polévka Pokyny
= - - poKlci . - VioZte mrazenou polévku do parni misky. Zakryjte poklici. Pfed odstanim
Cerstva zelenina | 300 g 800 W 4-5 1-2 Miska s viozkou + dobie zamichete.
Pokice Mrazeny knediik | 150g | 600W | 12 | 2-3 [Miska+ Pokice
Poh/rjy ) - | ) , 2 kynutého tésta | pojyny
Zeleninu [napr. brokolci kvetak, mrikey, papriku) vazte po oyt s dzemovou Navihgete homi stranu pinénych knedlik studenou vodou. Viozte 1 a2
ocisténi a nakrajeni na stejné velké kousky. Vlozte viozku do misky. naplni 2 mratend knedliky vede sebe do parmi misky. Zakrylte poklc!
Rozlozte zeleninu na vioZce. Pridejte 2 polévkové IZice vody. Zakryjte - : : —
poKlici Ovocny kompot | 250 ¢ | 800 W | 3-4 | 2-3 | Miska + Poklice
Mrazena 300 g 600 W 7-8 2-3 Miska s viozkou + Pokyny
zelenina Poklice Rozdélte Cerstve ovoce (napf. jablka, hrusky, Svestky, merunky, manga
Pokyny nebo ananas) po oloupani, omyti a nakrajeni na kosticky podobné
Vlozte mrazenou zeleninu do pami misky. Vozte viozku do misky. \{eggozﬁ"o\l/e!%gevf Igigepggwllsi’?:;rercgejf)ilscﬁz 2 polevkove Izice vody &
Pridsjte 1 polévkovou I7ici vody. Zakryjte pokiici. Po uvareni a odstani P - TTTYJte pordcl.
dobre zamichejte. ' Zachdzeni s pardkem
Ryze 250g | 800W | 1518 | 510  |Miska+ Poklice
Pokyny
Vlozte ryzi do parni misky. Pridejte 500 ml studené vody. Zakryjte poklici.
Po uvareni nechte bilou ryZi odstat na 5 minut, hnédou ryZi na 10 minut.
Brambory ve 500g | 800W | 78 | 28 [Miska+Pokice
slupce Pokyny Miska + Poklice Miska s vlozkou + Poklice
Zvazte a oplachnéte brambory a viozte je do parni misky. Pridejte
3 polévkove IZice vody. Zakryjte poklic.
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BEZPECNOSTNI OPATRENI:

Pri odklapéni vika paraku davejte pozor, protoze unikajici para mize byt

velmi horka.
Pri vyjimani z trouby a manipulaci po skonceni vareni pouzijte chiapky.
POUZiVANi OPEKACIHO TALIRE (POUZE MODELY

MG23F301TC*, MG23F301TJ*, MG23F302TC*,
MG23F302TJ*)

S timto opékacim talifem nemusite opékat pokrmy pouze v horni Casti
s grilem, ve spodni Césti se pokrmy diky vysoké teploté opékaciho talife
také opecou dozlatova. V tabulce (viz dalsi strana) najdete dal&i pokrmy,
které mUzete s pomoci opékaciho talife pripravit.

Opékaci talif je mozné pouzit také pro slaninu, vejce, parky apod.

1. Polozte opékaci talif primo na oto&ny talif v troubé
a predehrejte ho na nejvySSi stuperi kombinovaného
rezimu Mikrovinny ohfev — gril [600 W + Gril (#3u)]

dle ¢asU a instrukci v tabulce.

Opékaci talif se zahreje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouZivejte
chnapky.

2. Pokud budete pripravovat napriklad slaninu nebo vejce, potrete talif
olejem, aby se pokrm dobre opekl.

Vezméte prosim na védomi, Zze opékaci talif je potazen teflonovou
vrstvou, ktera neni odolna proti poskrabani. Nepouzivejte zadné ostré
nastroje (napfiklad nlz) ke kréjeni na opékacim talii.

Abyste predesli poSkrabani povrchu opékaciho talife, pouzivejte
plastové nastroje nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho
rozkrajenim.

3. Polozte pokrm na opékaci talit.

Na opékaci talif nepokladejte predméty, které
nejsou zaruvzdorné (napf. plastové misy).

S~ S~

®

4. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny
talif) v mikrovinné troubé.

5. Vyberte odpovidajici dobu vareni a vykon.
(viz tabulka na nasleduijici strané)

Jak &istit opékaci talif
Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim prostfedkem a oplachnéte
Cistou vodou.

NepouZzivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poSkozeni
vngjsi vrstvy.

Poznamka
Opékaci talif neni vhodny k myti v mycce.

RUCNi PROGRAMY PRO VARENI S POUZITIM
OPEKACIHO TALIRE

Opékaci talif doporudujeme predehrat piimo na oto&ném talifi. Predehrejte
opékaci talif pomoci funkce 600 W + Gril (% yu) po dobu 3 az 5 minut.
Dodrzujte Sasy a instrukce v tabulce.

VNILS3ID

Pokrm Porce e Doba th_edehFétl’ Doba \_IaFem’
(min) (min)
Slanina 4 platky (80 g) 600 W + Gril 3 3e-4
< Doporuceni >
Predehfejte opékaci talf. Polozte platky vedle sebe na opékadi talf.
Polozte opékaci talif na rost.
Grilovana 200 g 450 W + Gril 3 47-5
rajcata (2 ks) £
< Doporuceni >
Predehrejte opékaci talif. RajCata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr.
Rozlozte do kruhu na opékac talif. PoloZte opékaci talif na rost.

Opékaci talif nikdy nedaveijte do trouby bez
oto&ného talite.
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Pokrm Porce Vjkon Doba prt_adehratl Doba vareni Pokrm Porce Vjkon Doba prgdehratl Doba vareni
(min) (min) (min) (min)
Burgery 2 kusy (125 g) 600 W + Gril 3 7-7V2 Pizza 300-350 ¢ 450 W + Gril 4 BYe-71
(mrazené) £3UY (chlazend) o
< Doporuceni > < Doporuceni >
< Predenhrejte opékaci talif. PoloZzte burgery dokola na opékaci talif. Polozte Predehfejte opékaci talif. Mrazenou pizzu polozte na talif. Polozte opékact
l% opékaci talif na rost. Po 4 az 5 minutach obratte. talif na rost.
&  Bage 200-250 g (2 ks) | 450 W + Gri 4 8-9 v oo 2 P
S (mf’a;;’né, gk | w0 POUZiVANi FUNKCE AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI
< Doporuéeni > Funkce Automatické rozmrazovani umoziuje rozmrazovat maso, drlbez,
Predehejte opékaci tali. Jednu bagetu poloZite blizko stiedu talite, dalif ryby & chléb nebo pecivo. Doba rozmrazovani a vykonovy stuper se
2 podél vedle ni. Polozte opékad tali na rost. ' nastavuji automaticky. Staci jednoduSe vybrat program a hmotnost.
Pizza 300-350 g 600 W + Gl 4 9-10 Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
(mrazend) S0 v mikrovinné troubé.
< Doporuéeni > Nejprve poloZzte mrazeny pokrm do stfedu otoCného talife a zaviete dvirka.
Predehrejte opékaci talif. Mrazenou pizzu poloZte na opékaci talff, Polozte 1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlaCitka funkce
opékaci talif na rost. Rozmrazovani (3§) zvolte typ pokrmu, ktery chcete %%
Pedené 250 g 600 W + Gl 3 5-6 pripravit. (viz tabulka na nasledujici strang) 00
brambory 500¢ 50U 8-9 1
< Doporuceni > 2. Vyberte hmotnost pokrmu otacenim volice. =,
Predehrejte opékaci talif. Brambory rozkrojte na poloviny. PoloZte je na
opékacf talif feznou plochou doldl. Usporadeite je do kruhu. Polozte talf
na rost.
Rybi prsty 150 g (5 ks) 600 W + Gril 4 7-8 3. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().
(mrazené) 300 g (10ks) E50 9-10 Vysledek: @ / +30s

< Doporuceni >

Predehrejte opékaci talif. Potfete talif jednou IZici oleje. Polozte rybi prsty
do kruhu na talif. Otocte je po 4 minutach (5 ks) nebo po 6 minutach
(10 ks).

Kuieci nugety
(mrazené)

5-5%
7-8

125

600 W + Gril 4
2509

AN U’U
At

< Doporuéeni >

Predehfejte opékaci talit. Potfete talif 1 Izici oleje. Polozte kufeci nugety na
talif, Polozte opékac talif na rost. Otocte po 3 minutéch (125 g) nebo po
5 minutdch (250 g).
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e Spusti se rozmrazovan.

Start

e\ poloviné rozmrazovani zazni zvukovy

signal, ktery pfipomina nutnost obratit pokrm.

e DalSim stisknutim tlagitka () rozmrazovani ukoncite.

(¢) Potraviny lze rozmrazovat také rucné. V tom pripadé zvolte funkci
mikrovinného ohfevu/vareni pri vykonu 180 W. Dalsi informace

naleznete v ¢asti ,Vareni/Ohrev” na strané 15.
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PROGRAMY FUNKCE AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI POUZiVANiIi FUNKCE MUJ TALIR

V nasledujicf tabulce jsou uvedeny rlizné programy, mnoZzstvi, doby odstaveni Funkce MU talit zahrnuje dvé predprogramované doby vareni. Nemusite
a prislusna doporuceni k funkci Rychlé automatické rozmrazovani. Pred nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. Poget porci mlzete
rozmrazovanim odstrante veskeré obalové materidly. Maso, drlibez, Ryby, chléb nastavit otaCenim knofliku voli¢e. Nejprve polozte pokrm do stfedu
nebo kola¢ polozte na keramicky talif. oto¢ného talife a zavrete dvirka.
) Doba 1. Jedn/m nebo opakovanym stisknutim tlacitka
Kod/ e odstaveni Doporuceni MUj talif (&) vyberte pokrm, ktery chcete varit. &
Potravina | porce (g) (min) ’ @ o
1. Maso 200-1500 20-60 Okraje chrante alobalem. Jz>
AZ trouba vyda zvukovy signal, maso 2. Zvolte velikost porce otacenim voliée. (viz tabulka N
Iotocﬁev., Tent? prfogram je vhodny pro hoyezh na nasleduiici strand) - ©+
jehnéci, veproveé, steaky, kotlety a mleté 1
maso.
2. Drubez 200-1500 20-60 | Konce stehen a kiidel chrante alobalem. Az . -
@ trouba vyda zvukovy signal, dribeZ otodte. 3. Stisknéte tlacitko ().
Tento program je vhodny pro celé kufe i Vysledek: ZacCne vareni. Po dokonceni vareni: @ / +30s
porce kurete. 1) 4krat zazni zvukovy signal. Start
3. Ryby 200-1500 20-50 Rybi ocas (u ryby veelku) chrante alobalem. 2) Jako upozornéni na ukonceni
T AZ trouba vyda zvukovy signdl, rybu otodte. vareni zvukovy signal zazni jesté 3krat v minutovych
Tento program je vhodny pro celé ryby i . intervalech.
rybifile. 3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.
4.Chléb | 125-625 6-20 | Viozte chléb na kousek kuchynskeho papiru Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
nebo kolac a otocte jgj, jakmile trouba vyda zvukovy v mikrovinné troubs.
D) signél. Kola¢ poloZte na keramicky talif a
je-li to mozné, otoCte jej, az zazni zvukovy PROGRAMY FUNKCE MljJ TAL"‘:'{
signal. (Trouba je nadale v chodu a pfi i o . . ,
otevieni dvifek se zastavi.) Tento program je V nésledujici tabulce jsou uvedeny programy, mnozstvi, doby odstaveni
vhodny pro viechny druhy chleba (krajeny a prislusna doporuceni pro funkci MJj talit. Tyto programy vyuZivaji pouze
nebo veelku), i pro dalamanky a bagety. 1 mikrovinnou energii.
Dalamanky usporadejte do kruhu. Tento D
. ., N oba
progvr?m I vho,dny pro vseovhny druhy , Kdéd/Potravina it odstaveni Doporuceni
kola&t z kynutého tésta, susenky, syrovy porce (g) (min)
kolac a listové pecivo. Neni vhodny pro - - —— .
kiehke pecivo, ovocné a krémové kolade 1. Chlaze’ny 300-350 2-3 VIoztelna kerar,n!'oky talir a zakryjtle /
ani pro kolage s Sokoladovym zdobenim. hotovy pokrm | 400-450 potravinovou folii, vhodlnou do rmkrovlnne
— : - — — trouby. Tento program je vhodny pro pokrmy
4 Pokud chcete rozmrazovani potraviny provést rucng, vyberte funkci Rucni @ tvoriené tremi slozkami (napiiklad maso
rozmrazovani a vykonovy stupen 180 W. Dalsi informace o ru¢nim rozmrazovani v oméacce se zeleninou a prilohou, jako jsou
a 0 dobé rozmrazovani naleznete na stranach 31-32. brambory, ryze nebo téstoviny).
23
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Doba 4, Stisknéte tlaCitko Gril (JU).
Kdéd/Potravina oSt odstaveni Doporuceni Vvsledek: Zobrazi Asleduiici udaie:
porce (g) o ysledek: Zo razse nasleduijici udaje: UU
2. Chlazeny 300-350 2-3 Vlozte pokrm na keramicky talif a zakryjte dJ
vegetariansky | 400-450 potravinovou fdlii, vhodnou do mikrovinné 5. Zvolte dobu grilovant otogenim volice ——
pokrm trouby. Tento program je vhodny pro ' o o, ) ) - +
@ Dslozkové pokrmy (napiklad Spagety Maximalni doba grilovani je 60 minut. @
s omackou nebo ryze se zeleninou).

CESTINA

VOLBA PRISLUSENSTVI 6

Pouzivejte nadobi, které je vhodné a bezpedné pro
vareni v mikrovinné troubé. NepouZivejte plastové
nadoby, nadobi, papirové kelimky, utérky apod.
Chcete-li vybrat rezim kombinovaného vareni (grilovani a
mikrovinny ohtev), pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro
vareni v mikrovinné troubé i pro peceni v normalni troubg.

. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().
Vysledek:

> /+30s

Start

Spusti se grilovani. Po dokonceni

vareni.

1) 4krat zazni zvukovy signdl.

2) Jako upozornéni na ukonceni vareni zvukovy signal
zazni jesté 3krat v minutovych intervalech.

3) Znovu se zobrazi aktudlni &as.

Topné téleso se béhem grilovani zapina a vypna. Neznepokojujte se
tim. Systém je zkonstruovan tak, aby zabranoval prehiati trouby.

Dalsi informace o vhodném nadobi a nadini naleznete v &asti Pokyny
pro vybér nadobi na strané 26.

Pri manipulaci s nadobim uvnitf trouby vzdy pouzivejte chriapky,
protoze nadobi je velmi horké.

KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILOVANI

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu mlizete také kombinovat s grilem, ¢imz

GRILOVANI '

Gril umoznuje dosahnout rychlého ohrati a opecCeni potravin bez pouziti
mikrovin. K tomuto Ucelu se s troubou dodava grilovaci rot.

1. Predehfejte gril na pozadovanou teplotu stisknutim

tlacitka Gril (1)) a otoGenim voliGe nastavte dobu UU AN doséhnete soucasné uvareni i opeceni potravin.
predehrivani. VZDY pouzivejte pouze nadobi vhodné a bezpedné pro vareni
v mikrovinné troubg i pro peceni v normalni troubé. ldedlni jsou
. = sklenéné nebo keramické nadoby, protoze jimi mohou mikroviny
2, Stisknéte tlacitko Start/+30s (). / 20 ' FOVNOME&r& proniknout.
< >/ +30s

VZDY pouzivejte chiapky, protoZe néddobi je velmi horké.

1. Oteviete dvitka trouby.
Polozte pokrm na rost a rost polozte na otoc¢ny talir. I“’
Zavrete dvitka. >

3. Otevrete dvirka a vlozte pokrm na rost.
Zaviete dvitka.

=

24

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 24 @ 3/25/2013 6:34:59 PM



®

2. Stisknéte tlagitko kombinovaného rezimu (¢% ). 2. Zvukovy signal Ize opét zapnout dvousekundovym
Vysledek: Zobrazi se nasledujici Udaje: A UU stisknutim tlacitek (@) a (D). Q?p /TR S%/ +30s
SSUU - (mikrovinny rezim a rezim grilovani) Vysledek: B 3 o
, o e Zobrazi se nasledujici uda.
600 W (vystupni vykon)
Vhodny vykonovy stupen zvolte opakovanym tisknutim tladitka
kombinovaného rezimu (% ), dokud se nezobrazi pozadovany e Stisknuti tladitek nyni bude opét indikovano zvukovym .
vykon. signalem. i

VNILS3ID

Teplotu grilu nelze nastavit.

— — BEZPECNOSTNi ZAMEK MIKROVLNNE TROUBY
3. OtoCenim voli¢e nastavte dobu vareni. Maximalni N i . i . N
doba grilovani je 60 minut. ‘Q’f Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem pro bezpecnost

déti. Ten umoznuije troubu ,uzamknout® tak, aby ji nemohly nahodné spustit
déti ani nikdo nekompetentni.
Troubu miiZete kdykoli uzamknout.

4. Stisknéte tlacitko Start/+30s ().

<> / 30s 1. Na dvé sekundy stisknéte tladitka (©) a (@).
Vysledek: Zahaj se vafeni v kombinovaném + Vysledek: @ Ve Q)
rezimu. Po dokonceni vareni: Start Hysledex: . Troub K | it Sadng | Stop

1) dkrét zazni 2vukovy signdl froE a) se zamkne (nelze volit zadné

. unkce).
2) Jako upozornéni na ukonceni vareni zvukovy signal e Na displeji se zobrazi ,L*
zazni jesté 3krat v minutovych intervalech. . !

3) Znovu se zobrazi aktualni Cas.
7 i, o L . . .
Maximalni vykon pfi kombinaci mikrovinného rezimu a grilu je 600 W. 2. Troubu odemknete tak, Ze znovu stisknete tlagitka @
VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU @) o) nadus ssieny. g o 0

Vysledek: Troubu je mozné normalné pouzivat. P

Zvukovy signdl Ize kdykoli vypnout.
1. Na dvé sekundy stisknéte tladitka @) a ().

Vysledek: Q/TF  >/+30s
e Zobrazi se nasleduijici Udaj. Stop Start

e Stisknuti tladitek nyni nebude indikovano zvukovym
signalem.

25
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CESTINA

POKYNY PRO VYBER NADOBI

Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily i upekly, musejf jimi mikroviny
proniknout. Pouzité nadobi nesmi mikroviny odrézet ani pohlcovat. Proto je tfeba
peclivé volit nadobi. Je-li nadobi oznaCeno jako vhodné a bezpecné pro vareni

v mikrovinné troubg&, nemusite si délat starosti. V nasledujicim seznamu jsou uvedeny
rdizné typy nadobi a informace o tom, zda a jak se maji pouzivat v mikrovinné troubé.

Bezpecné pro

Bezpecéné pro

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby

e Zavarovaci sklenice v/ Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze
pro ohfivani.

Kovy

e Nadobi X Mize zpUsobit vznik elektrického oblouku
nebo pozér.

o Uzaveéry sackld do X

mraznicky
Papir
o Talite, kelimky v/ Pro kratkou dobu vafeni a ohfivani. Také
a kuchynske utérky pro absorpci pfebyteéné vihkosti.

e Recyklovany papir X MZe zpUsobit vznik elektrického
oblouku.

Plastové nadobi

e Nadoby / ZVI&sté pokud jde o termoplast odolny
proti teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych
teplotach mohou zkroutit nebo ztratit
barvu. Nepouzivejte melaminové plasty.

e Potravinova folie v/ Lze pouzit k udrzeni vihkosti. Nesmi se
dotykat potraviny. Pfi odstranovani folie
budte opatmi, protoze bude unikat horka
para.

e Sacky do mraznicky X Pouze jsou-li vhodné pro vareni
nebo mikrovinnou troubu. Nesmi byt
vzduchotésné. V pripadé potreby
propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo 4 Lze je pouzit k uchovani vihkosti a

papir odolny proti zabranéni postrikani.

tukim

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby

Alobal X Lze jej pouZit v malém mnoZstvi k ochrané
Casti pokrmd pred prevarenim. Pri pouziti
prilis velkého mnozstvi alobalu nebo
v piipadé, ze je alobal pfili§ blizko stény
trouby, mize dojit ke vzniku elektrického
oblouku.

Opékaci talir v/ Nepredehrivejte jej delsi dobu nez
8 minut.

Porcelan a keramika / Porcelan, keramika, glazovana keramika
a kostni porcelan jsou obvykle vhodné,
pokud nemaji kovové zdobeni.

Jednorazové nadobi / V téchto miskach jsou baleny nékteré

z polyesterového mraZené potraviny.

kartonu

Baleni potravin

rychlého obcerstveni

e Polystyrénové kelimky / Lze je pouzit pro ohrivani pokrm{. P
prehfati se polystyrén mdze roztavit.

o Papirové sacky nebo X Mohou se vznitit.

noviny

¢ Recyklovany papir X MUZe zpUsobit vznik elektrického

nebo kovové lemy oblouku.

Sklenéné nadobi

e Stolni nadobi do v/ Je mozné pouzit, pokud nema kovové

trouby zdobeni.

o Krehkeé sklenéné v/ Lze je pouzit pro ohrivani pokrmd nebo

nadobi tekutin. Tenké sklo m{ize pfi nahlém
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POKYNY PRO PRiIPRAVU POKRMU

Pokyny pro pfipravu pokrm( z mrazené zeleniny

MIKROVLNY

Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pritahuje voda, tuk a cukr
obsazené v potravinach. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpUsobuiji rychly pohyb molekul v potravinach, Rychly pohyb
téchto molekul vytvari treni a vysledkem je uvareni potraviny.

VARENI

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni G¢innosti musi nadobi umozrovat prdchod
mikrovinné energie. Mikroviny se odrazeji od kov, napriklad od nerezové
oceli, hlinilku a médi, ale dokéazou proniknout keramikou, sklem, porcelanem
a plasty a také papirem a drevem. Z tohoto diivodu se pokrmy nikdy
nesmegji varit v kovovych néadobach.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela rada potravin, napftiklad
Cerstva nebo mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny,
ryby a maso. V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink,
polévky, pudinky varené v pare, konzervy a ¢atni. Obecné feCeno je
mikrovinné vareni idedlni pro vSechny potraviny, které lze bézné pripravit
na varné desce. Napriklad rozpousténi masla nebo Cokolady (viz kapitola
obsahuijici tipy, techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dlilezité, protoZe odparena voda
stoupa ve formé pary a prispiva tak k procesu vareni. Pokrmy Ize zakryt
nékolika zpUsoby, napfiklad keramickym talifem, plastovym vikem nebo
potravinovou folii.

Doby odstaveni
Po skondeni vareni je dileZité doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota
v pokrmu.
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Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po
minimalni dobu — viz tabulka. Pokradujte ve vareni, dokud nedosahnete
pozadovaného vysledku.

Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonceni vareni. S, bylinky
nebo maslo pridejte po skon&eni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte.

Doba
odstaveni
(min)

Doba

Porce (min)

Pokrm Vykon Pokyny

600 W | 412-5V> 2-3 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
IZici) studené

vody.

Spenét 150 g

600W | 9-10 2-3 Pridejte 30 ml
(2 polévkovou
IZici) studené

vody.

Brokolice 300 g

600 W | 7Y2-8Y2 2-3 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
Izici) studené

vody.

Hrasek 300 g

6O0OW | 8-9 2-3 Pridejte 30 ml
(2 polévkovou
IZici) studené

vody.

Zelené fazolky 300 g

600 W | 72-8V2 2-3 Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
IZici) studené

vody.

Michana zelenina
(mrkev/hrasek/
kukurice)

300 g

Michana zelenina 600 W 8-9 2-3

(na ¢insky zplsob)

300g Pridejte 15 ml
(1 polévkovou
IZici) studené

vody.
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Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin Pokyny pro pfipravu pokrm0 z ¢erstvé zeleniny
Ryze: PouZijte velkou sklen&nou pyrexovou misu s vikem — ryze Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30-45 ml
pri vareni zdvojnasobi svidj objem. Vaite zakryté. studené vody (2-3 pol. Izice) na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno jiné
Po uplynuti doby vareni pokrm pred odstavenim zamichejte mnozstvi vody — viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu — viz tabulka.
a osolte nebo pridejte bylinky & maslo. Pokracuijte ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. Béhem
Poznamka: RyZe nemusi po uplynuti doby vareni vareni a po ném jednou zamichejte. SCl, bylinky nebo maslo pridejte po

§ absorbovat vSechnu vodu. skonceni vaFepf . .

E Téstoviny: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pfidejte vrouct Nado_bu zakryjte a nechte 3 mm.uty odst,a.t.. . i ..

O vodu, $petku soli a dobfe zamichejte. Varte nezakryté. Tip: Cerstvou zeleninu nakrajejte na stejné velke kousky. Cim
Béhem vafeni a po ném ob&as zamichejte. Béhem doby L ~ mensi kousky budou, tim rychleji se uvari.
odstaveni zakryjte a poté diikladné scedte. Veskera Cerstva zelenina by se mela varit pfi plném mikrovinném vykonu

(800 W).
Doba '
. Doba . Doba
Pok P Vyk . dst P
oxrm R (min) odstaven okyny Pokrm | Porce Do_b @ | odstaveni Pokyny
(min) (min) (min)
Bila ryz 250 800 W | 16-17 5 Pridejte 500 ml
(pla?rkgézilid) = Strtlj deejneé vod;r/n Brokolice | 250¢g | 4-47 3 Pripravte stejné velké rdizice. Stonky
: 500 7-TV; srovnejte smérem ke stredu.
Hnéda ryze 250 g | 800 W | 21-22 5 Pridejte 500 ml PE— d ’ —— J - P
(oarboiled) studené vody. Rlzickova | 250 g | 5¥»-61% 3 Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych IZic)
: kapusta vody.
Michana ryze 250 800 W | 17-18 5 Pridejte 500 ml
(y%e + di\%ké ryze) 9 stud eJn & vody 1 Mrkev 2509 | 4%-5 3 Mrkev nakrdjejte na stejné velké platky.
Michané obiloviny | 250 g | 800 W | 18-19 5 Pridejte 400 ml Kvétak 250g | 5-56% 3 Pripravte stejné velké rizice. Velké rizice
(ry%e + obiloviny) studené vody. 500g | 8%-9 rozpulte. Stonky upravte smérem do
. stredu.
Téstovin 250 800 W | 11-12 5 Pridejte 1000 ml
iy g teé)léjvody Cuketa | 2509 | 3s-4 3 | Cuketu nakrdjejte na platky. Pridejte 30 mi
. (2 polévkove Izice) vody nebo orisek
masla. Varte, dokud nezmékne.
Lilek 2509 | 3%-4 3 Lilky nakrdjejte na malé platky a pokapejte
' je 1 Izici citronové Stavy.
Porek 250g | 4V-5 3 Pdérek nakrajejte na silné prouzky.
Zampiony | 1259 | 1%-2 3 Malé zampidny pfipravujte veelku, vetsi
2509 | 3-3% nakrajené na platky. Nepfidavejte vodu.
Pokapeite citronovou stavou. Osolte a
opeprete. Pfed podavanim scedte.
Cibule 250g | 516 3 Cibuli nakréjejte na platky nebo na pllky.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou IZici)
vody.
Paprika 2509 | 4%-5 3 Papriku nakrajejte na malé platky.
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Doba dobu potrebnou k ohrati.
Pokrm | Porce | P°P2 | odstaveni Pokyny VZdy se ujistéte, zda je ohfivand potravina vSude horka.
(min) (min) Po ohfewvu ji krtce odstavte, aby se vyrovnala teplota.
Brambory | 250g | 4-5 3 Oloupané brambory zvate a nakrdjejte je Doporucena doba odstaveni po ohrevu je 2 az 4 minuty, pokud neni
5009 | 716-81 na plilky nebo Ctvrtky podobné velikosti. v tabulce doporuceno jinak. o S
Bepa 250g | 567 3 Bepu nakrajejte na kosticky. Pn ohrivani teku‘ur) a detgke vyzivy pgqte zvla§te opa}trm. [Bals,| informace

jsou uvedeny také v kapitole popisujici bezpeCnostni opatreni. ’

OHREV <

OHREV TEKUTIN

VZdy dodrzujte dobu odstaveni alespori 20 sekund po vypnuti trouby,

aby mohlo dojit k vyrovnani teploty. P¥i ohfivani pokrm v pripadé potreby
michejte a VZDY jej zamichejte po ohrati. Abyste zabranili intenzivnimu

1 varu a moznému oparent, je tfeba do napoji vkladat plastovou Izicku nebo
sklenénou tyc¢inku a napoje michat pred ohfivanim, béhem ohrivani a po
nem.

VNILS3ID

Mikrovinna trouba ohreje pokrm ve zlomku Casu, ktery by byl potfeba

k ohrati v bézné troubé.

Vykonové stupné a doby ohrevu v nasledujici tabulce pouzijte jako
orientacni pokyny. Pri stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany
tekutiny o pokojové teploté priblizné +18 az +20 °C nebo chlazené
potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuSeni Ohfev tekutin a potravin
jesté predtim, nez se ohreje jejich stred. Pri ohrivani mensich kouskd
doséhnete lepsiho vysledku.

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni
pokyny pro ohrev.

Vykonové stupné a michani

Nékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 800 W, zatimco nékteré Doba Doba

museji byt ohfivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W. Pokrm Porce | Vykon (min) odstaveni Pokyny

Pokyny naleznete v tabulce. Obecné je lepsi ohrivat potraviny a pokrmy (min)

pri nastavent na nizsi vykonovy stupefi v pripade, 7¢ je potravina kiehka, Napoje 150ml | 800W | 1-1% | 12 |Nalite do keramického

je j mnoho nebo je pravdépodobné, Ze se rychle zahreje (napfiklad pinéné AR . ) P .

kolack (kava, ¢aj, voda) | (1 Salek) 8alku a ohfivejte nezakryté.
olacky). L Polozte &élek / hrnek

Pro dosazeni nejlepsich vysledkt ohrevu pokrm dobre michejte anebo 250 ml 11p-0 doprostied otoéného talfe.

otacejte. Je-li to mozné, pred podavanim znovu zamichejte. (1 hrnek) B&hem doby odstavent

Pri ohfivani tekutin a détske vyzivy budte zviasté opatrni. Abyste zabranili . je ponechte v mikrovinné

intenzivnimu varu a moznému oparen, je tfeba michat pokrm pred troub a dobre zamichejte.

ohrivanim, béhem ohfivani i po ném. Béhem doby odstaveni ponechte

pokrm v mikrovinné troub&. Doporucujeme do tekutin vkladat plastovou Polévka 250g | 800 W | 3-3% 2-3 Nelite polevkudo

IZicku nebo sklenénou tydinku. Vyhnéte se prehtéti (a tedy znehodnoceni) (chlazena) hlubokeho keramickeho

pokrm( a potravin. ta}lﬁe. Zakryjtt?lpllastoi/ym

Je lepsi nastavit dobu vareni na niz&1 hodnotu a v pfipad@ potieby ji vikem. Po ohratf dobre

prodlouzit. zamichejte. Znovu

. i zamichejte pred
Doby ohfevu a odstaveni podévanim.
Pri prvnim ohfivani potraviny je pro pozdéjsi potfebu vhodné poznamenat si
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Pokrm

Porce

Vykon

Doba
(min)

Doba
odstaveni
(min)

Pokyny

Duseny pokrm
(chlazeny)

CESTINA

350 ¢

600 W

5Ve-
6%z

2-3

VloZte duSeny pokrm do
hlubokého keramického
talite. Zakryjte plastovym
vikem. B&hem ohrevu
obGas zamichejte a
znovu zamichejte pred
odstavenim a poté pred
podéavanim.

Téstoviny
s omadkou
(chlazeng)

350 ¢

600 W

4Ye-
5%

Téstoviny (napf. Spagety
nebo nudle) dejte na melky
keramicky talif. Zakryjte
potravinovou folif vhodnou
do mikrovinné trouby. Pred
podavanim zamichejte.

PInéné testoviny
s omackou
(chlazené)

350 g

600 W

PInéné téstoviny (napf.
ravioli, tortellini) dejte do
hlubokého keramického
talife. Zakryjte plastovym
vikem. Béhem ohfevu
obgas zamichejte a
znovu zamichejte pred
odstavenim a poté pred
podavanim.

Pokrm na talifi
(chlazeny)

3509

600 W

5Ye-
6%

Pokrm tvofeny

2-3 chlazenymi slozkami
umistéte na keramickou
misku. Zakryjte
potravinovou folif vhodnou
do mikrovinné trouby.

MG23F301TAK_EO_DE68-04182P_CZ.indd 30

OHREV DETSKE VYZIVY

DETSKA VYZIVA: Wilijte vyzivu do hlubokého keramického talite. Zakryjte
plastovym vikem. Po ohréati dobre zamichejte!
Pred podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat. Znovu zamichejte a
zkontrolujte teplotu.
Doporucena teplota podavani: mezi 30 a 40 °C.
KOJENECKE MLEKO: Nalijte miéko do sterilizované sklenéné lahve.
Ohrivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte détskou lahev s nasazenou savickou,
protoze lahev by mohla pfi pfehrati explodovat. Pfed odstavenim dobre
protfepejte a pred podavanim znovu protfepejtel Vzdy zkontrolujte teplotu
kojeneckého mléka nebo détské vyZzivy, nez je ditéti podate. Doporuéena
teplota podavani: cca 37 °C.
POZNAMKA: Predevsim détskou vyzivu je tfeba pred podavanim pedlivé
zkontrolovat, abyste predesli popaleninam.
Vykonové stupné a doby uvedené v nasleduijici tabulce pouzijte jako
orientacni pokyny pro ohrev.

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého miéka

Vlykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientadni
pokyny pro ohrev.

Doba
Pokrm Porce | Vykon | Cas | odstaveni Pokyny
(min)
Détska vyziva 190g | 600W | 30s 2-3 Onrivejte v hlubokém
(zelenina + keramickém talifi. Varte
maso) zakryté. Po skonCenf

doby vareni zamicheite.
Nechte 2 az 3 minuty
odstat. Pfed podavanim
dobre zamichejte a peclivé
zkontrolujte teplotu.
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Doba
odstaveni
(min)

Pokrm Porce | Vykon Pokyny

600 W 2-3 Onrivejte v hlubokém
keramickém talifi. Varte
zakryté. Po skonceni
doby vareni zamichejte.
Nechte 2 az 3 minuty
odstat. Pfed podavanim
dobfe zamichejte a peclivé

zkontrolujte teplotu.

Détska kase
(obilovina +
mléko + ovoce)

190 g

100ml | 300 W | 30-40s 2-3 Dobfe zamichejte nebo
protfepejte a nalijte do
sterilizované sklenéné
lahve. Postavte do
stfedu otocného talife.
Varte nezakryté. Dobre
protfepeijte a nechte
alespori 3 minuty odstét.
Pfed podavanim dobre
protfepeijte a peclivé

zkontrolujte teplotu.

Kojenecké

migko
50saz

1 min.

200 ml

RUCNI ROZMRAZOVANI

Mikroviny predstavuji vynikajici zpsob, jak rozmrazit zmrazené potraviny.
Mikroviny mrazené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To mCize byt
velmi vyhodné napiiklad v pfipadé, kdy se objevi neCekani hosté.
Mrazena drlibeZ musi byt pred varenim dlkladné rozmraZzena. Odstrarite

vSechny kovoveé sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.

Vlozte mraZzenou potravinu do nadoby bez poklice. V polovingé rozmrazovani
obratte, scedte vSechny tekutiny a co nejdfive odstrarte vsechny drlbky.
Obcas potravinu zkontrolujte a ujistéte se, ze neni zahrata.

Pokud se mensi a tenci Casti mrazené potraviny zacnou zahfivat, je mozné
je béhem rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu.
Pokud by se dribez zacala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a
nechte 20 minut odstat. Pak teprve pokracCuijte v rozmrazovani.

Ryby, maso a driibez nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokondcit.
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Doba odstaveni pro Uplné rozmrazen! se lii podle mnozstvi potraviny. Udaje
naleznete v nasledujici tabulce.

Tip: Ploché potraviny se rozmrazuji 1épe nez silné vrstvy a mala
mnozstvi vyzaduji kratsi dobu rozmrazovani. Myslete na
tuto radu pfi zmrazovani a rozmrazovani potravin.

Pri rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C pouzijte pro
orientaci tuto tabulku.

VSechny mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim
vykonovém stupni (180 W).

Doba Ll
Pokrm Porce . odstaveni Pokyny
(min) .
(min)
Maso
Mleté maso 2509 | 6Y-71% 5-25 Maso polozte na mélky keramicky
500g | 10-12 tali¥. Tenci okraje chrante alobalem.
Po uplynuti poloviny doby
Veprove steaky | 2509 | 772-8% rozmrazovani otodte!
Dribez
Kureci kousky | 500g | 1472- 15-40 Nejprve polozte kureci kousky kizi
(2 ks) 151 doldi, celé kufe polozte prsicky na
mélky keramicky talif. Tenci Casti,
Celé kure 900g | 28-30 napriklad konce stehen a kfidla,
chrante alobalem. Po uplynuti
poloviny doby rozmrazovani otocte!
Ryby
Rybi filety 250 g 6-7 5-15 Mrazenou rybu polozte doprostfed
(2 ks) mélkého keramického talite. Ten,éf
Casti zasunte pod silngjsi ¢asti. Uzke
400g | 12-13 konce ryby chrarite alobalem. Po
(4 ks) uplynuti poloviny doby rozmrazovani
otocte!

3/25/2013 6:35:00 PM

VNILS3ID



Doba MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANI
Pokrm Porce I(Dr:::\? odstaveni Pokyny Tento rezim ngem’ Kolmbinuje yyzaFované teplo grilu s rychlosti mikrovinného
(min) vareni. Je v &innosti, jen kdyz jsou zaviena dvitka a otoCny talif se otadi.
Diky otaceni otoc¢ného talife se potravina rovnomérneé opece. Tento model
Ovoce trouby nabizi tfi kombinované rezimy: 600 W + Giril, 450 W + Gril a 300 W
o . . + Giril.
§ E\?g:éowte 2509 6-7 5-10 Sggﬁgnrgjlﬁt:kaioﬂiﬁ%lﬁnkglr%t;lgru) Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohrevu v kombinaci
e ' s grilovanim:
S Chiéb Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt
ohnivzdorné. V kombinovaném rezimu vareni nepouzivejte kovové nadobi.
Veky 2 ks Vo-1 5-20 Dalamanky usporadejte do kruhu, Nepouzivejte Zadny druh plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.
(kazdaasi50g)| 4ks | 2-2% chiéb vodorovné na kuchynsky papir Potraviny vhodné pro vafeni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci
polozeny na stfed oto¢ného talife. Po " g grilovanim:
Toasty nebo 2509 | 4%-5 uplynuti poloviny doby rozmrazovant Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patfi véechny
sendvice otocte! druhy varenych pokrmd, které je tfeba ohiét a opéci (naptiklad zapékané
Dalaménky 500g | 810 téstoviny) a také potraviny vyzadujici kratkou dobu pro opeceni povrchu.
e Tento rezim je také mozné pouzit pro silné porce potravin, kterym prospiva
(Zﬁ)tfwzn:igilfa) opeceny a kfupavy povrch (napriklad kureci kousky, které se v poloviné
doby vareni otoci). Podrobné informace naleznete v tabulce pro grilovan.
Dllezita poznamka:
GRILOVANI ' Vzdy, kdyZ pouzivate kombinovany rezim (mikrovinny ohfev + Grilovani),
Topné grlovacl 18esa je umisténo pod siropem prostory trouby. Je otoze, & kol o SVl polozd na zachi 1ans touby. Potiaing Jo 1t
v Cinnosti, kdyz jsou zaviena dvirka a otocny talif se otadi. Otaceni talife Eoloéit’na vysoky rost (pgkud neni v pokynech uved\é/no jiné do{)JoruéenD.
éaﬂrét’uje rto(\j/no?][érnéjiz QE)%éenf pgtra,vimf[. PngehFétfm grilu po dobu Jinak je treba je poloZit pfimo na otocny talif. Pokyny si prosim vyhledejte
-4 minut docilite rychlejsiho opeceni potraviny. v nasleduiici tabulce.
Nadobi vhodné pro grilovani: Pokud ma% byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otodit.
Meélo by byt ohnivzdorné a mize obsahovat kov. Nepouzivejte zadny druh
plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit. .
Potraviny vhodné ke grilovani:
Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb,
sendvice a v8echny druhy toastl s oblohou.
Dulezita poznamka:
Vzdy, kdyz pouzivate pouze rezim grilovani, zkontrolujte, zda je topné
grilovaci téleso pod stropem ve vodorovné poloze, a nikoli ve svislé poloze
na zadni sténé trouby. Nezapomente, ze potraviny je nutné polozit na
vysoky rost (pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuceni).
32
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Pokyny pro grilovani mrazenych potravin

Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni
pokyny pro grilovani.

Doba Doba
T::;fr:y Porce Vykon ojr;zl;aém ogfukﬁg' Pokyny
strany (min) | strany (min)
Veky (kazda 2 ks Mikroviny | 300 W + Gril | Pouze gril | Usporadejte dalamanky
ohmotnostiasi | 4ks + Gl 1-1% 10 na ro$tu do kruhu.,
50 ¢) .07 10 Grilute dalamanky
na druhé strané az
dosdhnete poZadované
kiupavosti. Nechte 2 aZ
5 minut odstat.
Bagety 250-300 g | 450 W + 89 - PoloZte 2 mrazené
s oblohou (2 ks) Grl bagety vedle sebe na
(rajCata, syr, rost. Po grilovani je
$unka, houby) nechte 2 a7 3 minuty
odstat.
Zapékanf 400g | 450 W+ 13-14 - Vlozte mrazené suroviny
(zelenina nebo Grl do malé kulaté sklenéné
brambory) pyrexové misy. Polozte
nadobu na rost. Po
uvareni nechte 2 az
3 minuty odstat,
Téstoviny 4009 | Mikroviny | 600 W + Gril | Pouze gril | VloZte zapékané
(cannelloni, + Gl 14-15 2.3 téstoviny do malé
makarony, sklenéné pyrexové misy.
lasagne) Polozte nédobu pfimo na
otocny talif. Po uvareni
nechte 2 az 3 minuty
odstat.
Kureci nugety 250¢ 450 W + 5-5% 3-31 Polozte kufeci nugety na
Grll rost. Po uplynuti prvni
poloviny doby vafeni
otocte.
Hranolky 2509 | 450W+ 9-11 4-5 Rozlozte hranolky
Grl rovnomeémeé na pecici

papir na rostu.
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Pokyny pro pfipravu ¢erstvych pokrmd

Predehrivejte gril 3 az 4 minuty pomoci funkce grilovan.
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacnf
pokyny pro grilovani.

Doba Doba
X . opékani | opékani
Cerstvé | porce | Vykon | jedné | druhé Pokyny
potraviny
strany | strany
(min) (min)
Toasty 4 ks Pouze gril 6-8 4-5% | Polozte toastove platky
(kazdy po vedle sebe na rost.
25q)
Dalamanky | 2-4 kusy | Pouze gril 2-3 2-3 Nejprve poloZte
(jiz upecené) dalamanky pfimo na rost
do kruhu spodni stranou
vzhiru,
Grilovana Mikroviny | 300 W + | Pouze gril | Raj¢ata rozkrojte na
rajCata + Gril Gril poloviny. Navrch polozte
200 g AV5-5Y 0.3 | syr. Usporadeite je do
(2 ks) kruhu na mélkou nadobu
400 g 7.8 é o?mvz/iogweho Sklvi'
(4 ks) ejte nadobu na rost.
Havajské 2 ks 450 W + 3Ve-4 - Nejprve opecte toastové
toasty (300 g) Gril platky. Polozte toasty
(Sunka, s oblohou na rost. Polozte
ananas, 2 toasty vedle sebe piimo
syrové na rost. Nechte 2 az
platky) 3 minuty odstat.
PeCené 250g | BOOW + | 4V2-572 - Brambory rozkrojte na
brambory Gril poloviny. PoloZte je do
500 g 8-9 kruhu na roét, stranou

fezu ke grilu.
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Doba Doba
X 2 opékani | opékani
Cerst\_/e Porce Vykon jedné druhé Pokyny
potraviny
strany strany
(min) (min)
Kureci 450az | 300W+ | 10-12 12-13 | Kufeci kousky potfete
<zt kousky 500 g Ciril olejem a kofenim. Polozte
= (2 ks) je do kruhu na rost,
it kostmi sm&rem do stfedu.
'O PoloZte jeden kufect
kousek doprostred rostu.
Nechte 2 a7 3 minuty
odstat.
Jehnéci/ 400g |Pouzegril| 12-15 9-12 Potrete jehnéci platky
hovézi (4 ks) olejem a kofenim. PoloZte
steaky je do kruhu na rost. Po
(stfedni) grilovani je nechte 2 az
3 minuty odstat.
Veprové Mikroviny | 300 W + | Pouze gril | Potiete veproveé steaky
steaky + Gril Gril olejem a kofenim. PoloZte
250 g 7-8 6-7 | Jjedokruhu narodt. Po
(2 ks) grilovani je nechte 2 az
3 minuty odstat.
Pecena 1jablkko | 300W + | 4-472 - Vykréjejte jadrince a
jablka (pfibl. Gril napliite jablka hrozinkami
200 g) a dzemem. Ozdobte
2 jablka 6-7 mandlovymi plétky.
(pribl. Usporadejte do kruhu
400 g) na mélkou misku
z ohnivzdorného skla.
Polozte nadobu pfimo na
otocny talif.
PeCené kure | 1200g | 600W + | 15-18 15-18 | Kure potfete olejem
Gril a kofenim. Pouzijete

pyrexovou nadobu —
nejprve kure polozte
prsicky dold, potom
otocte. Po grilovani
nechejte 5 minut odstat.
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SPECIALNI RADY

ROZPOUSTENI MASLA

Vlozte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym
vikem. Zahtivejte 30 az 40 sekund pri vykonu 800 W, dokud se maslo

nerozpusti.

ROZPOUSTENI COKOLADY

Vlozte 100 g Cokolady do malé hluboké sklenéné nadoby. Zahfivejte 3 az
5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti. BEhem rozpousténi

jednou &i dvakrat zamichejte. Pii vyjimani z trouby pouzijte chhapky!
ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

VloZte 20 g krystalizovanéno medu do malé hluboké sklenéné nadoby.
Zahfivejte 20 az 30 sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody. Odkapanou
zelatinu vioZte do malé misy z ohnivzdorného skla. Zahfivejte po dobu 1 minuty

pfi vykonu 300 W. Po rozpusténi zamichejte.
PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3% az 4> minuty pfi
vykonu 800 W, az poleva/zelatina zprdhledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY
Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smés bobulovitych plodd) do nadoby

z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre
zamichejte. Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 800 W. BEhem
vareni nékolikrat zamichejte. Vlijte pfimo do malych zavarovacich sklenic se

Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENI| PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do miéka (500 ml) podle pokynt vyrobce
a dobre rozmichejte. PouZzijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti
s vikem. Varte zakryté po dobu 6% az 72 minuty pfi vykonu 800 W. Béhem

vareni nékolikrat diikladné zamichejte.
OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomeérné rozprostrete 30 g platkd mandli na stfedné velky keramicky talir.
Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 32 az 4. minuty pfi vykonu
600 W. Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstéat. PFi vyjimani z trouby pouZijte

chnapky!
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JAK SI POCINAT V PRIPADE POCHYBNOSTI NEBO
POTIZi

Pokud se setkate s nasledujicimi potizemi, vyzkousSejte popsana rfeseni.
Jde o normalni jev.

e Kondenzace uvnitf trouby.

e Proud vzduchu kolem dvifek a vngjsiho plasté.

e QOdraz svétla kolem dvifek a vngjsSiho plaste.

e Pdra unikajici zpoza dvifek nebo ventilacnich otvord.

Trouba se po stisknuti tlaéitka () nespusti.

e Jsou dvirka Uplné zaviena?

Pokrm neni viibec uvareny.

o Nastavili jste spravné dasovac a stiskli tladitko ()?

e Jsou dvitka zaviena?

e Nepretizili jste elektricky obvod a nedoslo k prepaleni pojistky nebo aktivaci
elektrického jisti¢e?

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

e Byla nastavena pfislusna doba vareni, ktera odpovida typu pokrmu?

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen?

Jiskreni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

e Nepouzili jste nadobi s kovovym zdobenim?

e Nezapomnéli jste uvnitf trouby vidlicku nebo jiné kovoveé kuchyriské nadini?

e Neni alobal prili§ blizko vnitfnich stén trouby?

Zarovka nefunguije.

e 7 bezpecnostnich ddvodd nevymeénuite zarovku sami. Obratte se na nejblizsi
autorizované stredisko péCe o zakazniky spoleCnosti Samsung a pozadejte
o vyménu zarovky kvalifikovaného technika.

Trouba zpUsobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirné ruseni televize nebo radia.
Jde o normalni jev. Problém vyresSite tak, Ze umistite troubu mimo dosah
televizord, radiovych piijimacd a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruSeni, m{ze dojit k resetovani displeje.
Tento problém vyresite odpojenim napajeni ze zasuvky a opétovnym
zapojenim zastrCky napajeciho kabelu. Resetujte Cas.

Kouf a zapach pfi prvnim pouziti.

e Jedna se o doGasny stav zplsobeny zahiivanim novych soucasti. Kour
a zapach zcela odezni po 10 minutach provozu.
Pokud se chcete zapachu zbavit rychleji, spustte mikrovinnou troubu
s vloZzenym vymackanym citronem nebo citronovou stavou.
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Pokud vysSe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte se na
mistni zakaznické stredisko spole¢nosti SAMSUNG.
Pripravte si laskavé nasledujici informace.
o Cislo modelu a vyrobni &fslo, které se obvykle nachazi na zadni strané trouby.
e Podrobnosti 0 zaruce.
e Srozumitelny popis problému.
Poté se obratte na svého prodejce nebo servis SAMSUNG.

TECHNICKE UDAJE

Spolegnost SAMSUNG se stéle snazi vylepSovat své vyrobky. Jak
technické udaje, tak tyto pokyny pro uZivatele proto mohou byt zménény
bez pfedchoziho upozornéni. V souladu s obecnym predpisem 2/1984

(11.10) BKM-1pM jako distributor potvrzujeme, Ze trouby MG23F301T** a
MG23F302T** odpovidaji nize uvedenym technologickym parametréim.

Model

MG23F301T**, MG23F302T**

Zdroj napajeni

230V ~ 50 Hz

Spotieba energie

Mikrovinny rezim 1200 W

Grilovani 1100 W

Kombinovany rezim 2300 W
Vystupni vykon 100 W/ 800 W (IEC-705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Magnetron OM75P (31)

Metoda chlazeni

Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry (S x V x H)
Vnéjsi
Vnitfni prostor trouby

489 x 275 x 392 mm
330 x 211 x 324 mm

Objem

23 litrQ

Hmotnost
Cista

Priblizné 13 kg

Uroven hluku

42 dBA
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 051 133 1999
BULGARIA 07001 33 11, normal tarff
CROATIA 062 - SAMSUNG (062-726-786)
WWW.Samsung.com
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888
0 801-1SAMSUNG (172-678) *
lub +48 22 607-93-33 **
POLAND * (catkowity koszt potgczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl
wedtug taryfy operatora)
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
08008 SAMSUNG (08008 726 7864)
ROMANIA TOLL FREE No.
+381 11 321 6899
SERBIA (old number still active 0700 7267864) www.samsung.com
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (0800-726-786)
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee
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