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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt, se kterym jsou spjaty desitky let

profesionalnich zku$enosti a inovaci. Tento dimysliny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho
uzivatele. Kdykoliv jej tak pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledkd.

Vita Vas Electrolux.
Navstivte nase stranky ohledné:
Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:

www.electrolux.com

g Registrace vaSeho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas spotfebic:
’% www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
Pfi kontaktu se servisnim stiediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Eislo.

& Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace.
@ V$eobecné informace a rady
@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé piectéte jesté pred insta-
laci spotfebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce
nezodpovida za $kody a zranéni zplsobena ne-
spravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim. Na-
vod k pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotfebi-
¢em pro jeho budouci pouziti.

1.1 BezpecCnost déti a postizenych
osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpec¢i uduseni, Urazu nebo ji-
nych trvalych nasledkd.

+ Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi
let nebo osoby se snizenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti
pouze, pokud tak ¢ini pod dozorem nebo ve-
denim osoby, ktera je zodpovédna za jejich
bezpecnost.

+ Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

+ VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

+ Je-li spotebiC v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domécim zvifatiim, aby se
k nému priblizovaly. Pfistupné Casti jsou hor-
ké.

+ Pokud je spotfebic vybaven détskou bezpec-
nostni pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

« Ciéténi a uzivatelskou tdrzbu spotfebice by
nemély provadét déti bez dozoru.

1.2 Instalace

UPOZORNENI
Tento spotfebi€ smi instalovat jen kvali-
fikovana osoba.

+ Odstrarite veSkery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzi-
vejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s
timto spotrebicem.

+ Pfi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatr-
ni, protoze je tézky. Vzdy noste ochranné ru-
kavice.

* Netahejte spotfebic za drzadlo.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotfebicl a nabytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ namontovan pod
bezpec€nou konstrukci a vedle bezpecnych
konstrukci.
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+ Strany spotrebi¢e musi byt umistény vedle
spotrebict nebo kuchyiského nabytku stejné
vySky.

Pfipojeni k elektrické siti

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ Veskera elektricka pfipojeni by méla byt pro-
vedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické sité. Po-
kud tomu tak neni, obratte se na elektrikare.

+ VZdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

+ Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodlu-
zovaci kabely.

+ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci ka-
bel a sitovou zastrcku. Pro vyménu napajeci-
ho kabelu se obratte na servisni stfedisko ne-
bo elektrikare.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat dvirek
spotfebice, obzvlaste, jsou-li dvifka horka.

+ Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u
zivych ¢i izolovanych ¢asti musi byt pfipevné-
na tak, aby nesla odstranit bez pouZiti nastro-
ja.

+ Sitovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky
az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojuj-
te do ni sitovou zastrcku.

+ Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem za
kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

+ PouZivejte pouze spravna izolacni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
laéni zafizeni k Fadnému odpojeni v§ech na-
pajecich vodicl spotiebice. Toto izolatni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spof 3 mm Sirokou.
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1.3 PouZiti spotfebice

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Ura-
zu elektrickym proudem €i vybuchu.

+ Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.

+ Nemérite technické parametry tohoto spotfebi-
ce.

+ Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni otvory zakry-
té.

+ Zapnuty spotrebi¢ nenechavejte bez dozoru.

+ Spotiebi€ po kazdém pouziti vypnéte.

+ P¥i provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedo-
tykejte se topnych ¢lankd ve spotrebici. Pfi
vkladani ¢i vyjimani pfisluenstvi &i nadobi
vzdy pouzivejte kuchyriské chiapky.

+ Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pi otevi-
rani jeho dvifek opatrni. MuzZe dojit k uvolnéni
horkého vzduchu.

* Nepracujte se spotiebi¢em, kdyz méate vihké
ruce nebo kdyzZ je v kontaktu s vodou.

+ Duvitka spotfebiCe nikdy neotvirejte nasilim.

+ Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

+ Kdyz je spotiebi¢ v provozu, jeho dvitka méjte
vzdy zaviena.

+ Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné. Pouziva-
te-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahujici alko-
hol, mize vzniknout smés vzduchu s alkoho-
lem.

+ Pri otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotiebice jiskry ani otevfeny ohe.

+ Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumistujte hoflavé predméty nebo
pfedméty obsahujici hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

+ Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:
- Nepokladejte nadobi &i jiné predméty pfimo
na dno spotfebice.
- Na dno spotiebite nepokladeijte hlinikovou
folii.
- Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotiebice.
— Po dokonéeni vafeni nenechavejte vihka ji-
dla ve spotfebii.
— Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi
budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-
maji vliv na vykon spotfebice. Nejedna se o
zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.

+ PFi peceni vihkych kola€d pouzivejte hluboky
pekac / plech. Ovocné Stavy mohou zanechat
trvalé skvrny.

Vafieni v paie

UPOZORNENI
Hrozi nebezpedi poranéni nebo posko-
zeni spotrebice.

+ Béhem vaieni v pare neotvirejte dvifka
spotfebice. Muze dojit k tniku pary.

1.4 Cisténi a udrzba
UPOZORNENI

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

+ Pred CiSténim nebo Udrzbou spotfebi vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze za-
Suvky.

+ PresvédCte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl. Mo-
hlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité vymén-
te. Kontaktujte autorizované servisni stredi-
sko.

+ Pri vyjimani dvifek spotiebice budte opatrni.
Dvitka jsou tézka!

+ Spotiebic Cistéte pravidelng, abyste zabranili
poskozeni materialu jeho povrchu.

+ Zbytky tuku Ci jidel ve spotfebici mohou zpu-
sobit poZar.

+ Vydistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci prostiedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové predmé-
ty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpec-
nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy) neci-
stéte Zadnym druhem Cisticiho prostredku.

1.5 Vnitini osvétleni

+ V tomto spotfebici se pouzivaji specialni & ha-
logenoveé zarovky pouze pro pouZiti v doma-
cich spotfebicich. NepouZivejte ji pro osvétle-
ni domacnosti.

UPOZORNENI
Nebezpedi Urazu elektrickym proudem.
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+ PFed vyménou Zarovky spotfebi¢ odpojte od + Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.
napajeni. + Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
* Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi viast- + Odstraiite dvefni zapadku, abyste zabranili
nostmi. uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotfebici.
1.6 Likvidace
UPOZORNENi

Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

2. POPIS SPOTREBICE

Vypoustéci hadice

ﬂ Ventil pro vypousténi vody
Typovy $titek

Polohy rostd

Vstup pary

2.1 Pfisluenstvi trouby

HH&

+ Tvarovany rost
Pro négob)j na pedeni, dortové a kolacové for-
my, pecené.
+ Plech na peceni
Na kolace a susenky.
+ Hluboky peka¢ / plech
Pro peceni moucnych jidel a masa, nebo k za-

Elektronicky programator

Zasobnik na vodu chycovani tuku.

Gril + Teleskopické vysuvy

Zarovka trouby Pro ro$ty a plechy na peceni.
Ventilator + Dietni zapékaci misa

n Drazky na rosty, vyjimatelné K poutZiti s funkcemi vafeni v péafe.

3. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI , 3.2 Prvni zapojeni

Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

Kdyz spotfebiC pfipojite k elektricke siti, pfipadné
po vypadku elektrického proudu, musite nastavit

3.1 Prvni Cisteni jazyk, kontrast displeje, jas displeje a aktualni

+ Vyjméte vSechno pfisludenstvi a vyjimatelné Cas.
drzaky (pokud jsou pouZity). 1. Pomoci /\ nebo \/ nastavte hodnoty.
* Pfed prvnim pouZitim spotfebiC vyCistéte. 2. Stisknutim OK nastaveni potvrdte.

& Ridte se &asti ,Cisténi a udrzba“.
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3.3 Pfedehrati 3. Zvolte funkei () a maximalni teplotu.

4. Nechte spotrebi¢ pracovat 15 minut.
PrisluSenstvi se mize zahrat vice nez obvykle.
ol Ze spottebi¢e mlze vychazet zapach a kour. To
1. Zvolte funkci __ a maximéini teplotu. je normalni jev. Zajistéte dostate¢né vétrani.

2. Nechte spotfebi pracovat 45 minut.

Predehrati prazdného spotrebice ke spaleni
zbytkové mastnoty.

4. OVLADACI PANEL

Elektronicky programétor

a il st

| | |
o i
® ‘? pie V- Q- ok

K ovl&dani spotfebice pouZivejte senzorova tlagitka

Cislo S;gé%'lgve Funkce Poznamka
@ Zap/Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.
Pecici funkce ne-  Slouzi k volbé pecici funkce nebo funkce Pod-
bo Podporované  porované vareni . Potfebnou funkci vyvolate
] vareni jednim nebo dvojim stisknutim tlacitka se za-
pnutym spotfebidem. Osvétleni zapnete nebo
A3s vypnete stisknutim tlacitka na tfi sekundy.
Osvétleni Ize také zapnout i u vypnutého
spotiebice.
Tlacitko zpét Slouzi k navratu o jednu nabidku zpét. Ke zo-
ﬁ brazeni hlavni nabidky stisknéte tlacitko na tfi
sekundy.
Volba teploty Slouzi k nastaveni teploty nebo zobrazeni ak-
H tualni teploty ve spotiebici. Funkci Rychlé
S zahréti zapnete nebo vypnete stisknutim tla-
Citka na tfi sekundy.
Oblibené Slouzi k ulozeni a vyvolani vasich oblibenych
programd.
6 | /\ Tlacitko nahoru Slouzi k posunu v nabidce smérem nahoru.
\V4 Tlagitko dold SlouZi k posunu v nabidce smérem dold.
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Senzorové

Cislo  “yagitko

Funkce Poznamka

Casové a doplitko-  Slouzi k nastaveni riiznych funkei. Kdyz je

vé funkce

o @

spusténa pecici funkce, pomoci pfisluSného
senzorového tlacitka nastavite Casovac, Dét-
skou bezpecnostni pojistku, v paméti ulozené
Oblibené programy, Ohfev a uchovani teplo-
ty , funkci Nastavit a spustit nebo zménite na-
staveni pecCici sondy (pouze u vybranych mo-
deld).

Minutka
B N

K nastaveni funkce Minutka .

OK OK Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni.
11 — Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotrebice.
)
Displej A) Pegici funkce
A B (o4 B) Denni ¢as
| ! ! C) Ukazatel ohievu
“_ ® 16:30 SmE ) D) Teplota
. 1 510015 » 140°C E) Funkce Trvani a Ukonceni
j j
E D
Ostatni ukazatele na displeji
Symbol Funkce
Ja) Minutka Funkce je spusténa.
@ Denni Cas Na displeji se zobrazuje denni ¢as.
|—| Trvani Na displeji se zobrazi potfebna doba pfipravy.

—| Ukonceni

Na displeji se zobrazi ¢as dokonceni pfipravy.

@  Casové udaje

Na displeji se zobrazuje, jak dlouho je pecici funkce v
provozu. Cas vynulujete soudasnym stisknutim \/ a

@ ] Ukazatel ohfevu

Na displeji se zobrazuje teplota uvniti spotebice.

[ ] Ukazatel funkce Ry-

chlé zahrati

Funkce je spusténa. Tato funkce zkracuje dobu
rozehrati.

& Automaticka vaha

Na displeji se zobrazuje, ze je aktivni automaticky sy-
stém hmotnosti nebo, Ze Ize hmotnost zménit.

' Ohfev a uchovani te-
ploty

Funkce je spusténa.
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5. DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpec¢nostni informace”. nabidky.

5.1 Navigace nabidkami

Pouzivani nabidek:

2. Pomoci \/ nebo /\ nastavte moznosti

3. Stisknutim OK se pfesunete do podnabidky
nebo potvrdite nastaveni.
Zpét do hlavni nabidky se mUZete kdykoli vratit

omoci €3.
1. Zapnéte spotfebiC. P
5.2 Pfehled nabidek
Hlavni nabidka
Symbol PoloZka nabidky Pouziti
%  Speciality Obsahuje seznam dalSich pe€icich funkci.
O  Pegici funkce Obsahuje seznam pecicich funkci.
@ Podoorované vaeni Obsahuje seznam automatickych programd pro pfipra-
P vu jidel.
0 Obsahuje seznam oblibenych programt pro peéeni ulo-
vgllzzie Zenych uzivatelem.
& Zakladni nastaveni Obsahuje seznam ostatnich nastaveni.
Podnabidky pro: Zakladni nastaveni
Symbol Podnabidka Popis
® Nastaveni denniho ¢asu  Nastaveni aktualniho éasu na hodinach.

Casové Udaje

Pokud je tato funkce zapnuta, po vypnuti spotrebice se
na displeji zobrazuje aktuaini ¢as.

NASTAVIT A SPUSTIT

Pokud je zapnuto, miZete tyto funkce spustit pfi zapnuti
pecici funkce.

Ohfev a uchovani teploty

Pokud je zapnuto, miZete spustit tuto funkci pfi zapnuti
pecici funkce.

Prodlouzeni doby peceni

Zapne nebo vypne tuto funkci.

Displej kontrast

Uprava kontrastu displeje po stupnich.

Displej jas

Uprava jasu displeje po stupnich.

Nastaveni jazyka

Nastaveni jazyka na displeji.

Hlasitost zvuk. signaliza-
ce

Nastavi hlasitost tonu tladitek a zvukové signalizace po
stupnich.

JJ  Tonytladitek Aktivuje a deaktivuje tony dotykovych tlacitek.
33 Alarm/Chybovy ton Aktivuje a deaktivuje bezpe€nostni tony.
i Obsluha Zobrazuije verzi softwaru a konfiguraci.
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Symbol Podnabidka Popis

(4 Tovarni nastaveni Vréti vSechna nastaveni na vychozi tovarni nastaveni.

5.3 Pecici funkce

Podnabidky pro: Pegici funkce

Pegici funkce PouZiti
Qé Pravy horky vzduch K peceni jidla na maximalné tfech drovnich soucas-
( 0 ) né. Kdyz pouzivate tuto funkci, snizte teplotu trouby o

20-40 °C oproti standardnim teplotam, které pouziva-
te u funkce Konvenéni ohfev .

(O) Horky vzduch + Para Priprava jidel v pafe. Pomoci této funkce snizite dél-

s ku pripravy jidla, uchovate tak jeho vitaminy a Ziviny.
Funkci pouzijete jejim zvolenim a nastavenim teploty
mezi 130 °C az 230 °C.

((j) Pfiprava pizzy K pfipravé pizzy, slaného lotrinského nebo jiného ko-
s lace v pare.
= Konvenéni ohfev K peceni moucnych jidel a masa na jedné urovni
trouby.
(Q é) Nizkoteplotni peceni K pfipravé obzvlasté mékkych a Stavnatych peceni.
0
Spodni ohrev K peceni kolacl s kfupavym spodkem nebo kurkou a
- k zavarovani potravin.
¥ZZ¥  Eco peceni Eco funkce vam umoZriuji optimalizovat spotfebu
i} energie béhem pfipravy jidel. Je nutné nejdfive na-
stavit dobu peceni.
5  Mrazené potraviny K pfipravé polotovari jako jsou hranolky, americké
Y brambory nebo kfupavé jarni zavitky.
woww  Gril Ke grilovani plochych kousku uprostred grilu a k opé-
kani chleba.
wswwv  \Velkoplosny gril Ke grilovani plochych kust ve velkém mnoZstvi a
opékani chleba.
Sy  Turbo gril K peceni vétSich kusu masa nebo dribeze s kostmi
i} na jedné arovni. Také k zapékani a peceni dozlatova.
C(j) Regenerace K ohfevu jiz pfipraveného jidla pfimo na talifi.
1

Podnabidky pro: Speciality

Pecici funkce Pouziti

Pedeni chleba K peceni chleba v pare.
s
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Pecici funkce

Pouziti

¥ww%  (Gratinované pokrmy

K pripravé pokrmd jako jsou lasagne ¢i zapecené
brambory. Také k zapékani a peceni dozlatova.

(QO ,)) Zkouska tésta

Ke kynuti tésta pied pecenim.

Ohrev talifl

(%)

K predehfati talifli pfed jejich servirovanim.

Zavarovani

K zavarovani rizné zeleniny ve sklenicich s nale-
vem.

(Q{f) Suseni

K suSeni ovoce a zeleniny nakrajené na platky
(napf. jablka, Svestky, broskve, raj¢ata, cukety,
houby, atd).

Uchovat teplé

K udrZeni teploty pokrmdi.

(QO ,)) Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin.

5.4 Zapnuti pecici funkce

1. Zapnéte spotiebic.

2. Zvolte nabidku Pecici funkce . K potvrzeni
stisknéte OK.

3. Nastavte pecici funkci. K potvrzeni stisknéte
OK.

4. Nastavte teplotu. K potvrzeni stisknéte OK.

@ Jednou nebo dvakrét stisknéte [ a
prejdéte pfimo do nabidky Pecici funk-
ce (se zapnutym spotfebiem).

5.5 Vareni v pare

Vicko zasobniku na vodu se nachazi v
ovladacim panelu.

1. Stisknutim vicka zasobnik na vodu otevfete.
2. Zasobnik na vodu napliite pfiblizné 900 ml
vody.
Zasoba vody vystadi pfiblizné na 55-60 mi-
nut.

Nenalévejte vodu pfimo do generatoru
pary.

Pouzivejte pouze vodu. Nepouzivejte
filtrovanou (demineralizovanou) ¢i desti-
lovanou vodu. NepouZivejte jiné tekuti-
ny. Do zésobniku na vodu nenalévejte
hoflavé ¢i alkoholické tekutiny.

3. Zatlacte zasobnik na vodu na do pGvodni
polohy.

Zapnéte spotfebiC.
Pfipravte potraviny do spravné nadoby.
Zvolte funkci peceni v pare a teplotu.
V pfipadé potfeby nastavte funkci Trvani
|[—>| nebo Ukongeni —>|.
Zvukovy signal zazni na konci doby pFipravy
jidla.
8.  Vypnéte spotrebic.
Nechte spotfebi¢ zcela vychladnout s
otevienymi dvirky.
9. Pokazdém dokonéeni vareni v pafe zasob-
nik vody vyprazdnéte.

& UPOZORNENI
Po kazdém vareni v pafe vyckejte mini-
malné 60 minut, abyste zabranili iniku
horké vody z ventilu pro vypousténi vo-
dy.

N o o~

5.6 Kontrolka prazdného zasobniku
na vodu

KdyzZ je zasobnik prazdny a je tieba jej doplnit,
na displeji se zobrazi hlaSeni Nedostatek vody a
zazni zvukovy signal.

v pare”.



5.7 Kontrolka pIného z&sobniku na
vodu

KdyZ se na displeji zobrazi hlaSeni Zasobnik na
vodu je plny , miiZete pouzit vafeni v pare.
KdyzZ je zasobnik na vodu plny, zazni zvukovy
signal.
@ Jestlize do zasobniku nalijete prili§

mnoho vody, pfebytena voda se vylije
bezpe&nostni vypusti ha dno trouby.
Vodu odsajte pomoci houbicky nebo
hadfiku.

5.8 Vyprazdnéni zasobniku na vodu

AN

1. Pfipravte vypoustéci hadici (C), ktera je
soucasti stejného baleni jako navod k pou-
ziti. Spojku (B) nasurite na jeden konec vy-
poustéci hadice.

Pred vyprazdnénim zasobniku na vodu
se ujistéte, Ze je spotfebi¢ vychladly.

2. Druhy konec vypoustéci hadice (C) umisté-
te do nadoby. Umistéte jej nize nez vypou-
stéci ventil (A).

3. Otevrete dvifka trouby a spojku (B) zasurite
do vypoustéciho ventilu (A).

4. Na spojku pfi vypousténi zasobniku na vodu
neustale tlacte.

5. KdyZ voda prestane vytékat, vytahnéte spoj-
ku z ventilu.

UPOZORNENi
Vypusténou vodu nepouzivejte pro opé-
tovné napinéni zasobniku.
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Zasobnik miiZe obsahovat urité mnoz-
stvi vody, kdyz se na displeji zobrazi
Nedostatek vody . Vyckejte, dokud voda
z vypoustéciho ventilu nepfestane vyté-
kat.

(i)

5.9 Ukazatel ohfevu

Kdyz spustite pecici funkci, na displeji se rozsviti
prislusny prouzek. Tento prouzek zobrazuje zvy-
Sujici se teplotu.

5.10 Ukazatel funkce Rychlé zahrati

Tato funkce zkracuje dobu rozehiati. Funkci za-
pnete podrzenim § na tfi sekundy. Ukazatel

ohfevu zacne blikat.

5.11 Zbytkové teplo

KdyzZ spotfebi¢ vypnete, na displeji se zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k udrze-
ni teploty jidla.

5.12 Uspora energie

Tento spotfebi€ je vybaven funkcemi,
které vam pomohou uSetfit energii pfi
kaZdodennim vafent:

+ Zbytkové teplo:

- P¥i spusténé pecici funkci nebo programu
se topné ¢lanky vypnou o0 10 % dFive (osvé-
tleni a ventilator budou déle pracovat). Aby
tato funkce fungovala, musi byt doba
piipravy jidla delSi neZ 30 minut, jinak bu-
dete muset pouZit funkce hodin ( Trvani,
Ukonceni ).

- Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, mlzete zbytkové
teplo pouzit k udrzovani teplého jidla. Na
displeji se zobrazi zbyvajici teplota.

+ Vypnuti displeje - V pfipadé potfeby Ize
spotfebiC zcela vypnout. Soucasné stisknéte
/\ a@?, dokud displej nezhasne. Tento
krok zaroven vypne spotfebiC.

+ Vareni s vypnutym osvétlenim - stisknutim a

podrzenim [J na tfi sekundy vypnete osvétle-
ni vnitfku trouby béhem vareni.

+ Eco funkce - viz , Pegici funkce “.
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6. FUNKCE HODIN

6.1 Funkce hodin

Symbol Funkce Popis
Slouzi k nastaveni odpoctu (max. 2 hodiny 30 minut). Tato
funkce nema zadny vliv na provoz spotfebice. Lze ji pouzit i
Ja) Minutka u vypnutého spotfebice. K zapnuti této funkce stisknéte £\ .
K nastaveni minut pouZijte /\ nebo \/ a funkci spustte
pomoci OK.
- Nastaveni délky provozu spotfebic¢e (max. 23 hodin 59 mi-
|—] Trvani ).
| Ukonéeni Slouzi k nastaveni ¢asu vypnuti pecici funkce (max. 23 hodin

59 minut).

Pokud nastavite ¢as pro funkci hodin, zaéne se
Cas odpocitavat po péti sekundach.

&

Pokud pouZijete funkce hodin Trvani
|[—>| a Ukongeni —>|, spotfebi¢ vy-
pne topné &lanky po uplynuti 90 % na-
staveného Casu. Spotrebi¢ vyuzije zbyt-
kové teplo k dokonceni pfipravy jidla az
do konce nastaveného Casu (3-20 mi-
nut).

Nastaveni funkci hodin

1. Nastavte pecici funkci.

2. Opakované stisknéte @ , dokud se na dis-
pleji nezobrazi poZzadovana funkce hodin a
souvisejici symbol.

3. Pouzijte /\ nebo \/ k nastaveni
potfebného Easu. K potvrzeni stisknéte OK.
Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal.
Spotebic se vypne. Na displeji se zobrazi
zprava.

4. Zvukovy signal vypnete stisknutim nékteré-
ho ze senzorovych tlacitek.

(i)

* U funkce Trvani |—>| a Ukonéeni
—>| musite nejprve nastavit pegici
funkci a teplotu. Poté miiZzete nasta-
vit funkci hodin. Spotfebic se auto-
maticky vypne.

* Funkci Trvani |—>| a Ukongeni —>|
Ize pouZit soucasné, pokud chcete
spotfebi¢ pozdéji ve stanovenou do-
bu automaticky zapnout a vypnout.

« PFi pouziti pecici sondy (je-li soucasti
vybavy) funkce Trvani |—>| a Ukon-
geni —>| nefunguiji.

6.2 Ohfev a uchovani teploty

Funkce Ohfev a uchovani teploty udrzuje pfipra-
vené jidlo teplé pii teploté 80 °C po dobu 30 mi-
nut. Aktivuje se po skonceni peceni.
@ + Funkci m{iZete zapnout nebo vy-
pnout v nabidce Zakladni nastaveni .
+ Podminky pro funkci:
- Nastavena teplota musi byt vyssi
nez 80 °C.
- Je nastavena funkce Trvani .

Aktivace funkce

1. Zapnéte spotfebic.

2. Zvolte pecici funkci.

3. Nastavte teplotu vyssi nez 80 °C.
4

Opakované stisknéte @? , dokud se na dis-
pleji nezobrazi Ohfev a uchovani teploty . K
potvrzeni stisknéte OK.
Po skonceni funkce zazni zvukovy signal.
Funkce Ohfev a uchovani teploty se spusti na 30
minut.
Pokud zménite pecici funkce, funkce Ohiev a
uchovani teploty zlstane zapnuta.

6.3 Prodlouzeni doby peceni

Funkce ProdlouZeni doby peceni zplisobi, Ze pe-
Cici funkce bude pokracovat i po dokonceni funk-
ce Trvani .

+ Lze pouzit u vSech pecicich funkci s funkci
Trvani nebo Automaticka vaha .

* Nelze pouzit u pecicich funkci s funkci Peici
sonda .



Zapnuti funkce:

1. Po uplynuti Easu peceni zazni zvukovy sig-
nal. Stisknéte libovolné senzorové tlacitko.

2. Nadispleji se bude pét minut zobrazovat
hlaSeni funkce Prodlouzeni doby peceni .

7. AUTOMATICKE PROGRAMY

7.1 Podporované vaieni s funkci
Automaticky recept

Tento spotfebi¢ ma sadu receptd, které miZete

pouzit. Recepty jsou pevné dané a nelze je zmé-

nit.

Zapnuti funkce:

1. Zapnéte spotfebi¢.

2. Zvolte nabidku Podporované vareni . K po-
tvrzeni stisknéte OK.

3. Zvolte kategorii a jidlo. K potvrzeni stisknéte
OK.

4. Zvolte nabidku Automaticky recept . K po-
tvrzeni stisknéte OK.

(i)

Kdyz pouzijete nabidku Manualni ,
spotfebi¢ pouzije automatické nastave-
ni. Tato nastaveni mizete ménit jako u
jinych funkci.

7.2 Podporované vaieni s funkci
Automaticka vaha
Tato funkce automaticky vypocita dobu peceni.

Abyste funkci mohli pouzit, musite zadat hmot-
nost jidla.

8. POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpec€nostni informace”.
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3. Stisknutim @7 funkci zapnete (nebo vypne-
te stisknutim <=21).

4, Nastavte délku Prodlouzeni doby peceni . K
potvrzeni stisknéte OK.

Zapnuti funkce:

1. Zapnéte spotfebic.

2. Zvolte Podporované vareni . K potvrzeni
stisknéte OK.

3. Zvolte kategorii a jidlo. K potvrzeni stisknéte
OK.

4. Zvolte funkci Automaticka vaha . K potvrze-
ni stisknéte OK.

5. Pomoci /\ nebo \/ nastavte hmotnost ji-
dla. K potvrzeni stisknéte OK.

Automaticky program se spusti. Hmotnost miize-

te kdykoli zmé&nit. Hmotnost zménite pomoci /\

nebo \/ . Po uplynuti &asu zazni zvukovy sig-

nal. Signal vypnete stisknutim nékterého senzo-

rového tlacitka.

(1)

U nékterych program(i je nutné jidlo po
30 minutach otocCit. Na displeji se zobra-
zi upozornéni.
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8.1 Teleskopické vysuvy

1. Pravou i levou teleskopickou vysuvu zcela
vytahnéte.

2. Na teleskopické vysuvy polozte tvarovany
rost a opatrné je zasunte do spotfebice.
Pfed tim, nez zavrete dvirka trouby, se uji-
stéte, ze jste teleskopické vysuvy zcela za-
sunuli do spotfebice.

& Instalaéni pokyny pro teleskopické vy- & POZOR
suvy si uschovejte pro budouci pouZiti. Teleskopické vysuvy nemyjte v mycce
nadobi. Teleskopické vysuvy ni¢im ne-
mazte.

8.2 PFisluSenstvi pro vareni v pare

Dietni zapékaci misa pro funkce vafeni v pare.
Tato misa se sklada ze dvou &asti: otvoru pro
trysku (B) a ocelového rostu, ktery se poklada na
dno zapékaci misy.
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Trysky a pryzova hadice. ,A“ je pryZova hadice,
,B" je tryska pro vafeni v pafe a ,C" je tryska pro
pfimé vafeni v péare.

"

Vafeni v pafe v dietni zapékaci mise

Vlozte jidlo na kovovy rost uvnit zapékaci misy.
Pfidejte trochu vody. Zasurite trysku (B) do pry-
zové hadice. Zasunite trysku (B) do specialniho
otvoru v dietni zapékaci mise. Zasurite spojku
nasazenou na pryZovou hadici (A) do vstupu pa-

Vlozte zapékaci misu na prvni nebo druhou tro-
ven roStu odspodu. Ujistéte se, ze pryzova hadi-
ce neni skfipnuté nebo Ze se nedotyka horniho
topného ¢lanku trouby. Nastavte troubu na funkci
vareni v pare.

G

VloZte jidlo na kovovy rodt uvnitf zapékaci misy.
Pfidejte trochu vody. Zasurite trysku (C) do pry-
Zové hadice. Zasunite spojku nasazenou na pry-
zovou hadici (A) do vstupu pary.

& NepouZivejte horni dil misy.

Pokud pripravujete kuie, kachnu, kriitu, kizledi,
velkou rybu nebo podobné jidlo, zasurite trysku
(C) pfimo do duté ¢asti masa. Ujistéte se, ze nej-
sou otvory ucpané.
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Vlozte zapékaci misu na prvni nebo druhou tro-
ven ro$tu odspodu. Ujistéte se, Ze pryzova hadi-
ce neni skfipnuta nebo Ze se nedotyka horniho
topného ¢lanku trouby. Nastavte troubu na funkci
vareni v pare.

Dal$i informace o vafeni v pafe najdete v tabul-
kach pro vareni v pare.

& Pryzové hadice jsou specialné navrze-
né pro pripravu jidel a neobsahuji ne-
bezpecné latky.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Nabidka Oblibené

Sva oblibena nastaveni jako dobu peceni, teplo-
tu nebo pegici funkci si mizete uloZit. Jsou do-
stupna v nabidce Oblibené . MlzZete uloZit 20
programd.

UloZeni programu

1.
2.

3.

Zapnéte spotfebic.

Zvolte pecici funkci nebo funkci Podporova-
né vareni .

Opakované stisknéte @? , dokud se na dis-

pleji nezobrazi ULOZIT . K potvrzeni stis-
knéte OK.

Na displeji se zobrazi prvni volna pozice pa-
méti.

K potvrzeni stisknéte OK.

Zadejte nazev programu. Prvni pismeno bli-
ka.

Pomoci \/ nebo /\ zméfte pismeno.
Stisknéte OK.

Pomoci \/ nebo /\ posufite kurzor do-
prava nebo doleva. Stisknéte OK.

Nasledujici pismeno blika. Podle potfeby
provedte kroky 5 a 6.

Stisknutim a podrzenim tlacitka OK nazev
uloZite.

@ UZiteéné informace:

Obsazené pozice paméti mlizete prepsat.
Kdyz se na displeji zobrazi prvni volna pozice
paméti, stisknéte \/ nebo /\ a prepiste
existujici program stisknutim OK.

Néazev programu miizete zménit v nabidce
Zménit nazev programu .

Spusténi programu

1. Zapnéte spotfebi¢.

2. Zvolte nabidku Oblibené . K potvrzeni stis-
knéte OK.

3. Zvolte ndzev svého oblibeného programu. K
potvrzeni stisknéte OK.

Stisknutim S prejdete pFimo do nabidky Obli-
bené .

9.2 Blokovani tladitek

Funkce Blokovani tlacitek brani nahodné zméné

pecici funkce. Funkci Blokovani tlacitek miizete

zapnout pouze, kdyz je spotfebi¢ v provozu.

Zapnuti funkce Blokovani tlacitek :

1. Zapnéte spotfebiC.

2. Nastavte pecici funkci nebo zvolte nastave-
ni.

3. Opakované stisknéte @7 , dokud se na dis-
pleji nezobrazi Blokovani tlacitek .
K potvrzeni stisknéte OK.

5. Dvirka se zablokuiji a na displeji se zobrazi
symbol klice.

@ Pokud je spotfebi¢ vybaven funkci Py-
rolytického ¢iSténi, jsou dvifka zabloko-
vana.
Vypnuti funkce Blokovani tlaitek :

1. Stisknéte @R . Na displeji se zobrazi zpra-
va.

2. K potvrzeni stisknéte @7 a poté OK.

9.3 Détska bezpecnostni pojistka

Funkce détské bezpecnostni pojistky brani na-
hodnému pouziti spotfebice.



Zapnuti ¢i vypnuti funkce détské bezpecnostni

pojistky:

1. Zapnéte spotfebi¢.

2. Soutasné stisknéte @? a Y , dokud se na
displeji nezobrazi zprava.

(i)

Pokud je spotfebi¢ vybaven funkci Py-

rolytického CiSténi, jsou dvitka zabloko-
vana.

KdyzZ stisknéte jakékoliv senzorové tla-
Citko, na displeji se zobrazi hlaseni.

Spotfebi¢ odblokujete souasnym stisknutim @
a Yy, dokud se na displeji nezobrazi zprava.

9.4 NASTAVIT A SPUSTIT

Funkce NASTAVIT A SPUSTIT umoziuje nasta-

vit pe€ici funkci (nebo program) a pozdéji ji pou-

Zit jedinym stisknutim senzorového tlacitka.

Zapnuti funkce:

1. Zapnéte spotfebiC.

2. Nastavte pecici funkci.

3. Opakované stisknéte @7 , dokud se na dis-
pleji nezobrazi Trvani .

4. Nastavte Cas.

5. Opakované stisknéte @, dokud se na dis-
pleji nezobrazi NASTAVIT A SPUSTIT .

6. K potvrzeni stisknéte OK.

Funkci NASTAVIT A SPUSTIT spustite stisknu-
tim jakéhokoliv senzorového tladitka (kromé tla-
gitka (1) ). Nastavena pegici funkce se spusti.
Po skonéeni pecici funkce zazni zvukovy signal.

@ Uzite¢né informace:

+ Kdyz probiha pecici funkce, funkce Blokovani
tlaitek je zapnuta.

10. UZITECNE RADY A TIPY

+ Spotfebi¢ ma pét poloh rostd. Polohy rostd ve
spotfebici se pocitaji zdola.

+ Tento spotfebiC je vybaven specialnim systé-
mem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a stalou
recyklaci pary. Tento systém umoziuje peceni
a vareni v pare, takze jidla jsou uvnitf mékka
a na povrchu maji kurcicku. Doba peceni a
spotfeba energie jsou snizeny na minimum.

+ Ve spotfebici nebo na sklenénych panelech
dvitek se muze srazet vihkost. To je normalni
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+ Funkci NASTAVIT A SPUSTIT mlZzete za-
pnout v nabidce Zakladni nastaveni .

9.5 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich divodu se spotfebi¢ po urcité
dobé vypne:

+ Pokud je spusténa funkce trouby.
+ Pokud nezménite teplotu trouby.

Teplota trouby Cas vypnuti
30°C-120°C 12,5h
120 °C-200°C 85h
200°C-250°C 55h
250 °C - max. hod- 3,0h

nota °C

Automatické vypnuti funguje se viemi
funkcemi s vyjimkou funkce osvétleni ,
Trvani , Ukonéeni .

9.6 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotebice chladny. Jestlize spotiebi€ vypnete,
bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az
do Uplného ochlazeni spotfebice.

9.7 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha spotfebite nebo vadné sou-
¢asti mohou zpUsobit nebezpecné prehrati. Aby
se tomu zabranilo, je tato trouba vybavena bez-
peénostnim termostatem, ktery pferusi napajeni.
Po poklesu teploty se trouba opét automaticky
zapne.

jev. Pii otvirani dvifek spotrebi¢e béhem
pfipravy jidla vzdy odstupte. Kondenzaci sni-
Zite, kdyz spotfebi¢ vzdy pfed pfipravou jidla
na 10 minut predehrejte.

*+ Po kazdém pouziti spotiebice setfete vihkost.

+ Pri pripravé jidel na dno spotfebiCe nestavte
zadné pfedméty a zadnou Cast spotfebice ne-
zakryvejte hlinikovou folii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peceni a poSkodit smalt.
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10.1 Pedeni moucniki

+ Neotvirejte dvitka, dokud neuplynou 3/4 ¢asu
nutného k peceni.

« Jestlize do trouby vioZite dva plechy na pece-
ni, musi byt mezi plechy jedna troven drazek
volna.

10.2 Pegeni masa a ryb

+ Pfi pe€eni velmi tucného jidla pouZijte hluboky
pekac / plech, aby se v troubé nevytvorily
skvrny, které by jiz nemusely jit odstranit.

+ Pred podavanim nechte maso odpocivat asi
15 minut, a teprve potom ho krajejte, aby ne-
vytekla Stava.

* Do hlubokého pekace / plechu nalijte trochu
vody, aby se pfi peceni tolik nekoufilo. Kon-
denzaci koufe zabranite dolitim vody pokaz-
dé, kdyz se odpafi.

10.3 Doby pfipravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte prabéh peceni a jeho vysledek.
Postupné si najdéte nejlepsi nastaveni (nastave-
ni teploty, dobu peceni, apod.) pro nadobi, re-
cepty a mnozstvi potravin, které s timto spotfebi-
¢em pouzivate.

10.4 Tabulka peCeni masa a moucnych jidel

MOUCNIKY

Konvenéni ohfev Pravy horky vzduch

i Cas pete- .
DRUHJIDLA poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl.  p; [,’;,in] Poznamky
stu [°C] stu [°C]
Slehané re- 2 170 3(2a4) 160 45-60 V kolacové for-
cepty mé
Kiehké tésto 2 170 3(2a4) 160 20-30 V kolacové for-
mé
Tvarohovy ko- 1 170 165 80-100 Vkolacove for-
la¢ s podma- mé o priméru 26
slim cm
Jable¢ny dort 2 170 2 (vlevo a 160 80-100 Ve dvou kolaco-
(jablecny ko- vpravo) vych formach o
lac) praméru 20 cm
na tvarovaném
roétu’)
Zavin 3 175 150 60-80  Na plechu na pe-
ceni
Marmeladovy 2 170 2 (vlevo a 165 30-40 V kolacové for-
dort vpravo) mé o priméru 26
cm
Piskotovy ko- 2 170 150 40-50 V kolacové for-
laé mé o priméru 26
cm
Vanocni dort / 2 160 150 90-120  Vkolacoveé for-
bohaty ovocny mé o priméru 20
dort em?)
Svestkovy ko- 1 175 160 50-60 Ve formé na
lac chlebal)
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Konvencni ohfev Pravy horky vzduch & .
" as pece- .
DRUHJIDLA poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl.  p; [,‘:,in] Poznamky
Stu [°C] Stu [°C]
Malé kolacky - 3 170 3 150 - 20-30  Na plechu na pe-
na jedné Urov- 160 geniM
ni
Malé kolacky - - 2a4 140 - 25-35  Na plechu na pe-
na dvou drov- 150 geniM
nich
Malé kolacky - - 1,3a5 140 - 30-45  Na plechu na pe-
na tfech Urov- 150 geni
nich
Susenky / pro- 3 140 3 140 - 25-45  Na plechu na pe-
uzky tésta - na 150 ceni
jedné Urovni
Susenky / pro- - 2a4 140 - 35-40 Na plechu na pe-
uzky tésta - na 150 ceni
dvou drovnich
Susenky / pro- - 1,3ab 140 - 35-45  Na plechu na pe-
uzky tésta - na 150 ceni
tfech Urovnich
Pusinky - na 3 120 3 120 80-100 Na plechu na pe-
jedné drovni ceni
Pusinky - na - 2a4 120 80-100 Na plechu na pe-
dvou drovnich geni?
Zemle 3 190 3 190 12-20  Na plechu na pe-
ceni?)
Bananky - na 3 190 3 170 25-35  Na plechu na pe-
jedné Urovni ceni
Bananky - na - 2a4 170 35-45  Na plechu na pe-
dvou drovnich ceni
Ploché kolace 2 180 2 170 45-70 V kolacové for-
s naplni me o priméru 20
cm
Bohaty ovocny 1 160 2 150  110-120 V kolacoveé for-
kolac mé o priméru 24
cm
Piskotovy dort 1 170 2 (vlevo a 160 30-50 V kolacové for-
vpravo) mé o priméru 20
cm?)

1) Predehtat po dobu 10 minut.
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CHLEB A PIZZA
Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch .
DRUHJIDLA “pgioharo-  Tepl. Poloha rosty  TEP- Csis [,F:]eiﬁ]e " Poznamky
tu rCl oloha rostu [C]
Bily chléb 1 190 1 190 60-70  1-2kusy, 500 g
jeden kus?)
Zitny chiéb 1 190 1 180 30-45 Ve formé na
chleba
Dalamanky 2 190 2(2a4) 180 25-40 6 -8 dalamankl
na plechu na pe-
ceni?)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20  Na plechu na pe-
250 250 ¢eni nebo v hlu-
bokém pekaci /
plechu1)
Cajové kolagky 8 200 3 190 10-20  Na plechu na pe-
genil)
1) Predehtat po dobu 10 minut.
NAKYPY
Konvenéni ohfev Pravy horky vzduch .
DRUHJIDLA “Poloharo-  Tepl. Poloharodty  1€P! C,?,:S [r;:‘eir(]:]e " Poznamky
§tu [oc] oloha rostu [oc]
Téstovinovy 2 200 2 180 40-50 Ve formé
nakyp
Zeleninovy na- 2 200 2 175 45 - 60 Ve formé
kyp
Lotrinsky slany 1 180 1 180 50 - 60 Ve formé!)
kola¢
Lasagne 2 180 - 2 180-  25-40 Ve formg1)
190 190
Zapecené can- 2 180 - 2 180-  25-40 Ve forme?)
nelloni 190 190

1) Predehtét po dobu 10 minut.
MASO

Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch

i Cas pede- .
DRUHJIDLA  poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl.  p; [,F:]in] Poznamky
$tu [°C] Stu [°C]
Hovézi 2 200 2 190 50-70 Na tvarovaném
rostu
Veprové 2 180 2 180 90-120  Natvarovaném

rostu
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Konvenéni ohrev Pravy horky vzduch & .
; as pece- .
DRUHJIDLA poloharo-  Tepl.  Poloharo-  Tepl.  pi [r‘:Iin] Poznamky
tu [°C] 3tu [°C]
Teleci 2 190 2 175 90-120  Na tvarovaném
rostu
Anglicky rost- 2 210 2 200 50 - 60 Na tvarovaném
bif, neprope- rostu
ceny
Anglicky rost- 2 210 2 200 60-70 Na tvarovaném
bif, stfedné rostu
propeceny
Anglicky rost- 2 210 2 200 70-75 Na tvarovaném
bif, dobfe pro- rostu
peceny
Veprové plec- 2 180 2 170 120-150 S kazi
ko
Vepiové nozic- 2 180 2 160  100-120 2 kousky
ky
Jehnéci 2 190 2 175 110-130 Kyta
Kufe 2 220 2 200 70-85 Celé
Krita 2 180 2 160  210-240 Cela
Kachna 2 175 2 220 120-150 Cela
Husa 2 175 1 160 150 - 200 Cela
Kralik 2 190 2 175 60 - 80 Naporcovany
Zajic 2 190 2 175  150-200 Naporcovany
Bazant 2 190 2 175 90 - 120 Cely
RYBY
Konvenéni ohfev Pravy horky vzduch .
i Cas pece- .
DRUHJIDLA * Poloharo- ~ Tepl.  Poloharo-  Tepl. i [min] Poznamky
. [ s [q

Pstruh / pra- 2 190 2 175 40 - 55 3 -4 ryby
Zma
Tunak / losos 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filetl

10.5 Gril

(i)

Prazdnou troubu vzdy pfed pfipravou ji-
del na 10 minut pfedehfejte.

MnoZstvi Gril Cas peceni [min]
DRUH JIDLA Kousky [d] Poloharo- Tepl.[°C] 1.strana  2.strana
$tu
Hovézi svickova 4 800 4 max. 12-15 12-14
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MnoZstvi Gril Cas peceni [min]
DRUH JIDLA Kousky [g] Poloharo- Tepl.[°C] 1.strana 2. strana
$tu
Hovézi biftek 4 600 4 max. 10-12 6-8
Klobasy 8 - 4 max. 12-15 10-12
Vepioveé kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kure (rozkrojené 2 1000 4 max. 30-35 25-30
na polovinu)
Kebaby 4 4 max. 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 4 max. 20-30 -
Rybi filé 4 400 4 max. 12-14 10-12
Toasty 4-6 4 max. 5-7 -
Topinky 4-6 4 max. 2-4 2-3
10.6 Turbo gril
Hovézi
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Rostbif nebo hovézi 0 1
ek e na cm tloustky 1 190-200 1) 5-6
Rostbif nebo hovézi
filet, stfednd prope-  na cm tloustky 1 180-190 1) 6-8
ceny
Hovézi pecené nebo
filet, dobFe propege-  na cm tioudtky 1 170-180 1) 8-10
ny
1) Predentejte troubu.
Vepiové
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Plec, krkovice, kyta
v celku 1-1,5kg 1 160 - 180 90- 120
Kotlety, Zebirka 1-1,5kg 1 170 - 180 60-90
Sekana 750 g - 1kg 1 160 - 170 50 - 60
Vepiové koleno
(pfedvarend) 7509-1kg 1 150 - 170 90- 120
Teleci
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]

Teleci peCené 1kg 1 160 - 180 90-120
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DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Teleci koleno 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
Jehnééi
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Jehnégi kyta, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
jehnéci pecené
Jehnéci hibet 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Dribez
DRUH JIDLA Mnozstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Kusy dribeze 200 - 2(510 g kaz- 1 200 - 220 30- 50
y
Pllka kufete 400 - 520 g kaz- 1 190 - 210 35-50
Yy
Kure, brojler 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2kg 1 180 - 200 80- 100
Husa 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Krlta 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Ryby (dusené)
DRUH JIDLA MnoZstvi Poloha rostu Teplota [°C] Cas [min]
Cela ryba nad 1 1-1,5kg 1 210-220 40 - 60
kg
10.7 Rozmrazovani
DRUHJIDLA [  Dobarozmra- DalSicas rozmra- Poznamky
zovani (min) zovani (min)
Kufe polozte na obraceny
Kure 1000 100 - 140 20-30 talifek ve velkém talifi. V
poloviné doby obratte.
Maso 1000 100 - 140 20-30 V poloving doby obrat'te.
Maso 500 90-120 20-30 V poloving doby obratte.
Pstruh 150 25-35 10-15 -
Jahody 300 30-40 10-20 -
Maslo 250 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno usle-
Smetana 2x200 80-100 10-15 hat, i kdyZz jsou v ni ne
zcela rozmrazené kousky.
Zdobeny dort 1400 60 -
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10.8 Zavarovani

Mékkeé ovoce
L Nésledujici doba
5 A\ AN 3 Doba zavarovani do L o o
ZAVAROVANI Teplota [°C] zaGtku perleni [min] prlpravE( nﬁzlwo C
Jahody, bor(ivky, ma-
liny, zraly angrest {600 g9 -
Peckoviny
L Nasledujici doba
= AR 3 Doba zavafovéani do e o N
ZAVAROVANI Teplota [°C] zaCAtku perleni [min] prlpravE( n?i::]wo C
Hrusky, kdoule, Svest-
Ky 160-170 35-45 10-15
Zelenina
L Nésledujici doba
5AVANIT 0 Doba zavarovani do o o 0
ZAVAROVANI Teplota [°C] zattku perleni [min] prlpravE( nﬁzlwo C
Mrkev1) 160-170 50 - 60 5-10
Okurky 160-170 50 - 60 -
Smisena nakladana
selenina 160-170 50 - 60 5-10
Kedlubny, hrasek,
chiest 160-170 50 - 60 15-20
1 po vypnuti spotfebice nechte zavareniny v troubé.
10.9 Suseni - Pravy horky vzduch
Na rosty trouby polozte papir na peceni.
ZELENINA
. Poloha rostu -
DRUH JIDLA — — Teplota [°C] Cas [h]
1 drovef 2 Urovné
Fazole 3 1/4 60 - 70 -
Papriky 3 1/4 60-70 -
Polévkova zele-
nina 3 1/4 60-70 5-6
Houby 3 1/4 50 - 60 -
Byliny 3 1/4 40-50 -
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OVOCE
Poloha rostu X
DRUH JIDLA — — Teplota [°C] Cas [h]
1 droven 2 urovné
Svestky 3 1/4 60-70 8-10
Merurky 3 1/4 60-70 8-10
Jablecné platky 3 1/4 60-70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9
10.10 Pravy horky vzduch + Péra
MOUCNIKY
DRUHJIDLA  Poloharodtu  Tepl.[°C] Cﬁls[ﬁﬁﬁf Poznamky
Jable¢ny dort 2 160 60-80 V kolacové formé o primé-
ru20cm?)
Ovocné kolacky 2 175 30-40  Vkolacové formé o primé-
ru 26 cm
Ovocny kolaé 2 160 80-90  Vkolacové formé o prime-
ru 26 cm
Piskotovy kola¢ 2 160 35-45  Vkolacové formé o primé-
ru 26 cm
Panettone 2 150 - 160 70-100 V kolacové formé o primé-
ru 20 cm?)
Svestkovy kolaé 2 160 40-50 Ve formé& na chleba 1)
Malé moucniky 3(2a4 150 - 160 25-30 Na plechu na peceni
Susenky (2a4 150 20-35 Na plechu na peceni
Sladké pecivo 2 180 - 200 12-20 Na plechu na peceni?)
Briosky 3(2a4) 180 15-20 Na plechu na pegeni?)
1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
NAKYPY
DRUHJIDLA  Poloharodtu  Tepl. [°C] Cas[rﬁi?ﬁe“' Poznamky
Plnéna zelenina 1 170- 180 30-40 Ve formé
Lasagne 2 170 - 180 40-50 Ve formé
ZapeCené brambo- 1(2a4) 160 - 170 50- 60 Ve formé

ry
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MASO
DRUH JIDLA [d] Poloharo- o) oo Caspeleni  po
$tu : [min]
Veprova pecené 1000 2 180 90-110 Na tvarovaném
rostu
Teleci 1000 2 180 90- 110 Na tvarovaném
rostu
Hovézi pecené 1000
nepropecené 2 210 45-50 Na tvarovaném
roStu
stfedné prope- 2 200 55- 65 Na tvarovaném
cené rostu
dobre propece- 2 190 65-75 Na tvarovaném
né rostu
Jehnédi 1000 2 175 110- 130 Kyta
Kufe 1000 2 200 55 - 65 Celé
Krita 4000 2 170 180 - 240 Cela
Kachna 2000 - 2500 2 170-180 120 - 150 Cela
Husa 3000 1 160-170 150 - 200 Cela
Kralik 2 170- 180 60 - 90 Naporcovany
RYBY
DRUHJDLA [  Foloharo-  pon gy Caspeteni Poznémky
$tu : [min]
Pstruh 1500 2 180 25-35 3-4ryby
Tunak 1200 2 175 35-50 4 - 6 filet
Hejk - 2 200 20-30 -
PRIPRAVA PIZzY
@ Préazdnou troubu vzdy na 10 minut
pfedehrejte.
DRUH JIDLA Poloha rostu Tepl. [°C] Cas peceni [min] Pozndmky
Pizza (tenkd) 1 200 - 220 15-25 Na p'eChr‘ii”a pete-
Pizza (s velkou Na plechu na pece-
napini) 1 200- 220 20-30 ni
Mini pizza 1 200 - 220 15.-20 Na plechu fa pete-
Jableény dort 1 150 - 170 5070 olelkions o
prdméru 20 cm
Dort 1 170- 190 3550 V kolagové formé o

priméru 26 cm
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DRUH JIDLA Poloha rostu Tepl. [°C] Cas pedeni [min] Poznamky
Cibulovy kol4t 2 200220 20-30 Hapiscn i pece,
REGENERACE
@ Prazdnou troubu vzdy na 10 minut
predehrejte.
DRUH JIDLA Poloha rostu Tepl. [°C] Cas pedeni [min]
DuSena/zapékana jidla 2 130 15-25
Téstoviny s omackou 2 130 10-15
Pfilohy (napf. ryze, bram- i
bory, téstoviny) 2 . E
Jidla na jeden talif 130 10-15
Maso 130 10-15
Zelenina 130 10-15
PECENi CHLEBA
@ Prézdnou troubu vzdy na 10 minut
pfedehrejte.
DRUHJDLA  [g]  Poloharostu  Tepl.[°C] Cas{ n‘:ﬁﬁe"' Poznamky
nr s 1 - 2 kusy, 500
Bily chléb 1000 2 180 - 190 45-60 g kazdy
6 - 8 rohliku na
Pecivo 500 2(2a4) 190- 210 20-30 plechu na pe-
ceni
S 1 - 2 kusy, 500
Zitny chléb 1000 2 180 - 200 50-70 g kazdy
Italsky chléb Na plechu na
Focaccia 2 1= A& peceni

10.11 Peceni v dietni zapékaci mise s funkci Pravy horky vzduch + Para

ZELENINA
DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [ °C] Cas pedeni [min]

Brokolice, riizicky 2 130 20-25
Lilek 2 130 15-20
Kvétak, razicky 2 130 25-30
Rajcata 2 130 15
Chrest, bily 2 130 25-35
Chrest, zeleny 2 130 35-45
Cukety, platky 2 130 20-25
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DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [ °C] Cas pegeni [min]
Mrkev 2 130 35-40
Fenykl 2 130 30-35
Kedluben 2 130 25-30
Paprika, prouzky 2 130 20-25
Celer, platky 2 130 30-35
MASO

DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [ °C] Cas pedeni [min]
Vafena Sunka 2 130 55-65
PoSirovana kureci 2 130 25-35
prsa
Uzené maso 2 130 80-100
(veprova kyta)

RYBY

DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [ °C] Cas pedeni [min]
Pstruh 2 130 25-30
Losos, filety 2 130 25-30
PRILOHY

DRUH JIDLA Poloha rostu Teplota [ °C] Cas pedeni [min]
Ryze 2 130 35-40
Neloupané brambory, 2 130 50 - 60
stfedni
Varené brambory, 2 130 35-45
Ctvrtky
Polenta 2 130 40 - 45

Varovani ohledné akrylamidu

DileZité Podle nejnovéjsich védeckych poznatkl
mohou akrylamidy vznikajici pfi smazeni jidel

11. CISTENi A UDRZBA

UPOZORNENI

Viz kapitola ,Bezpecnostni informace”.

+ PFedni stranu spotfebice otfete mékkym
hadfikem namogenym v roztoku teplé vody a

myciho prostfedku.

+ K cisténi kovovych ploch pouZivejte bézny ¢i-

stici prostredek.

dohnéda (zejména u Skrobnatych potravin)
poSkozovat zdravi. Doporu¢ujeme proto vafit pfi
nejnizSich teplotach a nenechavat jidlo pfilis
zhnédnout.

+ Vnitek trouby Cistéte po kazdém pouziti. Ne-
Cistoty se pak snadnéji odstrariuji a nepfipéka-
ji se.

+ Odolné necistoty odstrarite pomoci specialni-
ho prostredku k ¢isténi trouby.

+ Vycistéte vSechno pfisluSenstvi trouby po kaz-
dém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mék-
ky hadr a vlaznou vodu s mycim prostredkem.



« Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi, necistéte je
agresivnimi Cisticimi prostredky, ostrymi
pfedméty, ani je nemyjte v my&ce nadobi. Mo-
hli byste znicit nepfilnavou Upravu.

(i)

SpotrebiCe z nerezové oceli nebo hlini-
ku:

Dvifka trouby Cistéte pouze vlhkou hou-
bou. Osuste je mékkym hadfikem.
Nikdy nepouzivejte ocelové draténky,
kyseliny nebo abrazivni (piskové)
prostredky, protoZe by mohly poSkodit
povrch trouby. Ovladaci panel vycistéte
se stejnou opatrnosti.

11.1 Cisténi dvefniho tésnéni

+ Tésnéni dvifek pravidelné kontrolujte. Tésnéni

je umisténo kolem ramu dvifek trouby.

Viyjmuti drazek na rosty
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Spotiebi€ nepouzivejte, je-li tésnéni dvifek po-
Skozeno. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

+ PFi gisténi tésnéni dvifek trouby se Fidte vSeo-
becnymi informacemi ohledné ¢isténi
spotfebice.

11.2 Drazky rostd

Pfi ¢isténi bocnich stén mlZete drazky rostu vy-

jmout.

1.

2.

Odtahnéte predni ¢ast draZzek na rosty od
stény trouby.

Odtahnéte zadni konec drazek na rosty od
stény trouby a vytahnéte je ven.

Instalace drazek na rosty

Drazky na rosty instalujte stejnym postupem v
opacéném poradi.

Zakulacené konce drazek na roSty mu-
seji smérovat dopredu.

AN

11.3 Zarovka trouby

UPOZORNENI

PFi vyméné Zarovky trouby budte opatr-
ni. Hrozi nebezpedi urazu elektrickym
proudem.

Pied vyménou Zérovky trouby:
+ Vypnéte troubu.
+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo

vypnéte jistic.
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@ Na dno trouby poloZte latku, abyste za- Pouzijte Zarovku stejného typu.
branili poSkozeni zarovky a sklenéného 4. Nasadte sklenény kryt.
krytu.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu Movex ¢ 1 oo
latky, aby na jejim povrchu nedoslo ke 11.4 Cisténi dvirek trouby

pipaleni mastnoty. Dvitka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi

panely. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru hodi- Ize 7a Udelem &isténi demontovat

novych rucicek a sejméte jej.
2. Sklenény kryt vyCistéte. @ Jestlize se pokusite vytahnout sklenéné

3. Vyménte zarovku v troubé za novou Zarov- panely pred tim, neilgdstrgnite dv"f,ka
ku do trouby odolnou do 300 °C. trouby, mohou se dvitka nahle zavfit.

Vlysazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

— \ 1. Dvifka zcela oteviete a zaméfte se na

—~ dvefni zavés na pravé strané dvirek.

2. Zatlacte na zajiStovaci prvek, dokud neza-
padne zpatky.

3. Jednou rukou drzte zatlaceny prvek. Pomo-
ci Sroubovaku druhou rukou nadzdvihnéte
a otoCte packu pravého zavésu dvirek.
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4. Zaméite se na dveini zavés na levé strané
dvirek.

5. Zvednéte a otoCte packy na obou zavé-
sech.

6.  Priviete dvitka trouby do prvni polohy
otevfeni (do poloviny). Pak dvitka vytahné-
te smérem dopfedu z jejich umisténi.
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7. Dvitka poloZte na pevnou plochu na mék-
kou latku.

8.  Uvolnéte blokovaci systém a vytahnéte
sklenéné panely.

9. Otocte dva spojovaci dily 0 90° a vytahnéte
je z jejich umisténi.

10.  Po jednom opatrné nadzdvihnéte (krok 1) a
vytahnéte (krok 2) sklenéné panely. Zacné-
te od vrchniho panelu.

11, Sklenéné panely omyjte saponatovou vo-
dou. Sklenéné panely peclivé osuste.
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Nasazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

Po vycisténi sklenéné panely a dvitka trouby
opét nasadte. Provedte vySe uvedené kroky v
opacném poradi.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely nasadili
zpét ve spravném poradi. Druhy panel ma
ozdobny ram. Oblast potisku skla musi smérfovat
k vnitfni strané dvifek. Po instalaci se dale ujisté-
te, ze povrch ramu tohoto sklenéného panelu ne-
ni na potisku skla na dotek drsny.

Davejte pozor, abyste prostredni sklenény panel
pfi zpétné instalaci umistili spravné (viz obrazek).

11.5 Ciéténi zasobniku na vodu

& UPOZORNENI
Béhem procesu Cisténi nenalévejte vo-
du do zasobniku.

Béhem procesu ¢isténi mize trochu vo-
dy odkapavat ze vstupu pary do vnittku
trouby. Polozte odkapavaci plech na
Uroven pfimo pod vstupem pary, abyste
zabranili odkapavani vody na dno
vnitfku trouby.

Po urcité dobé se ve vasi troubé mlze usazovat
vodni kdmen. Zabranite tomu ¢iSténim téch Casti
trouby, které vytvareji paru. Po kazdém vafeni

v pare vylijte vodu ze zasobniku.

1. Zasobnik na vodu naplite 900 ml vody a 50
ml kyseliny citronové (péti ajovymi Izicka-
mi). Vypnéte troubu a pockejte pfiblizné 60
minut.

Zapnéte troubu a nastavte funkci Pravy hor-
ky vzduch + Péra . Nastavte teplotu 230 °C.
Po 25 minutach troubu vypnéte a nechte ji
15 minut vychladnout.

Zapnéte troubu a nastavte funkci Pravy hor-
ky vzduch + Para . Nastavte teplotu na 130
az 230 °C a po 10 minutach troubu vypnéte.
Nechte ji vychladnout a pokracujte ve vy-
prazdiiovani zasobniku na vodu (viz ,Vy-
prazdnéni zasobniku na vodu®).

Zasobnik na vodu vyplachnéte a zbyvajici
usazeny vodni kamen v troubé vycistéte po-
moci hadru.

Rukou vycistéte vypoustéci hadici v roztoku

teplé vody s mycim prostfedkem. Z divodu

mozného poSkozeni nepouzivejte kyseliny,
spreje nebo podobné Eistici prostredky.

Druhy vody

+ Meékka voda s nizkym obsahem vodniho ka-
mene - vyrobce ji doporucuje, protoZe shizuje
pocet cyklu Cisténi.

+ Voda z kohoutku - mizete ji pouzivat, ma-li
vaSe domaci zasobovani vodou Cisticku nebo
demineralizaéni filtr.

+ Tvrda voda s vysokym obsahem vodniho ka-

mene - nema zadny vliv na vykon spotfebice,

ale zvySuje pocet cyklu cisténi.

TABULKA OBSAHU VAPNIKU UVADENA W.H.O.
(Svétovéa zdravotnicka organizace)

Tvrdost vody

Tvrdost vody

Ukladal?l: VAP (Francouzské  (N&mecké stup-  Klasifikace vody Sﬁgﬁ&gg‘,’sﬁ'
stupné) né) Y
Nemineralnine- 150 cykld - 2,5
O-Eomgl 06 v-s bo mékka mésice
60 - 120 mg/ 6-12 3-7 Stfednétvrda %0 CV'S‘:,ze' 2 me-
Tvrda nebo va- 75 cykla - 1,5
120 - 180 mg/l 12-18 8-10 penaté mésice
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TABULKA OBSAHU VAPNIKU UVADENA W.H.O.
(Svétovéa zdravotnicka organizace)

fae g o Tvrdost vody Tvrdost vody , 5
Ukladal?l: vapni- (Francouzské  (Némeckeé stup- Klasifikace vody Sr?éu:it}(ea(z)gy:r?-
stupné) né) Y
vicene2 180my’ yicenez 18 vicenez 10 Velmitigg  O0 KL Tmé
12. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI

Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

Problém Moznd pfi¢ina Reseni
Spotfebi¢ nehreje. Spotfebic je vypnuty. Zapnéte spotrebic.

Spotfebi¢ nehfeje. Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Spotfebi¢ nehreje. Nejsou provedena nutna nasta-

veni.

Zkontrolujte, zda jsou nastaveni
spravna.

Spotfebi¢ nehfeje. Je zapnuta détska bezpecnostni

pojistka.

Viz ,Vypnuti détské bezpecnost-
ni pojistky“.

Spotfebi¢ nehfeje. Je uvolnéna pojistka.

Zkontrolujte, zda pfiCinou zavady
neni pojistka. Pokud se pojistka
uvolriuje opakovanég, obratte se
na autorizovaného elektrikare.

Ve spotfebici je voda.  Nalili jste do zasobniku pfilis

mnoho vody.

Vypnéte spotfebic a vodu odsaj-
te pomoci hadfiku nebo houbic-
ky.

Vafeni a peCeni v pafe  V zasobniku neni Zadna voda.

nefunguije.

Naplrite zasobnik vodou.

Vareni a peéeni v pare
nefunguije.

Vodni kdmen ucpal otvor.

Zkontrolujte otvor vstupu pary.
Odstrante vodni kamen.

Vyprazdnéni zasobniku
na vodu trva déle nez tfi
minuty nebo z otvoru
vstupu pary na zasobni-
ku unika voda.

Ve spotfebiCi je usazeny vodni
kamen.

Zkontrolujte zasobnik na vodu.
Viz ,Cisténi zasobniku na vodu"“.

Na jidle a na vnitfni
strané spotrebice se
usazuje para a konden-
zat.

Nechali jste jidlo ve spotfebici
pfili§ dlouho.

Po dokonéeni pfipravy nenecha-
vejte jidla ve spotfebici déle nez
15-20 minut.

Osvétleni nefunguje. Vadna Zarovka.

Vymérite zarovku.
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Problém Mozna pricina Reseni
Na displeji se zobrazi  Je zapnuty rezim demo. 1. Vypnéte spotrebiC.
»Demo”. Spotfebic 2. Stisknéte a podrzte (1), do-
nehfeje. Ventilator ne- kud se spotfebié nezapne a
funguje. nevypne.

3. Soucasné stisknéte a pod-
rite Y a @, dokud neza-
zni zvukovy signal a
nepiestane se zobrazovat

I
Pokud problém nem(Zzete vyresit sami, obrat'te Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na
se na svého prodejce nebo na mistni autorizova-  typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na

né servisni stredisko. prednim ramu vnitfni ¢asti spotiebice.
Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Vyrobni islo (PNC)
Sériové Cislo (SN)

13. TECHNICKE UDAJE

Napéti 230V
Frekvence 50 Hz

14. INSTALACE

UPOZORNENI 14.1 Vestavba
Viz kapitola ,Bezpe€nostni informace”.
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14.2 Elektricka instalace
& UPOZORNENI

Elektrickou instalaci smi provadét po-
uze kvalifikovana osoba.

@ Viyrobce nenese odpovédnost za Urazy
¢i Skody zpUsobené nedodrZenim bez-
pecnostnich pokyn( uvedenych v kapi-

tole ,Bezpecnostni informace”.

Spotfebi se dodava se sitovou zastrékou a na-
pajecim kabelem.

14.3 Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo vyménu:
HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), H05 BB-F.

Prifez kabelu viz celkovy pfikon (uvedeny na ty-
povém §titku) a uvedena tabulka:

Celkovy piikon Prtifez kabelu
maximainé 1380 3 x 0,75 mm?
W
maximalné 2300 3 x 1 mm?
W
maximainé 3680 3 x 1,5 mm?
W

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o
2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznagené symbolem ¢ . spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice

Obaly vyhodite do pfislusnych odpadnich oznacené prisluSnym symbolem \/‘_3 nelikvidujte
kontejnerd k recyklaci. spolu s domovnim odpadem. Spotiebié
Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo

zdravi a recyklovat elektrické a elektronické kontaktujte mistni Ufad.
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WE'RE THINKING OF YOU

Dakujeme vam, Ze ste si kupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe skryva desatrocia
odbornych skusenosti a inovacii. Pri vyvoji tohto domyselného a Stylového spotrebita sme mysleli na vas. Preto si
pri kazdom pouziti mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajdce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, broZury, rieSenie problémov a informacie o Udrzbe:

www.electrolux.com

a/ Zaregistrujte si produkt a vyuZite tak eSte lepSi servis:

www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebi¢a si moZete zakupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely:
’% www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporti¢ame, aby ste pouzivali origindlne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’' nasledujuce Udaje.
Tieto informéacie najdete na vyrobnom Stitku. Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpegnostné pokyny.

@ V/Seobecné informécie a tipy

@ Environmentalne informacia

Viyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.
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1. A\

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si po-
zorne precitajte prilozeny navod na pouzivanie.
Viyrobca nie je zodpovedny za Skody a zranenia
spOsobené nespravnou instalaciou a pouziva-
nim. Navod na pouZivanie uchovavaijte vzdy v
blizkosti spotrebica, aby ste dof mohli v buduc-
nosti nahliadnut’.

1.1 Bezpednost deti a zranitelnych
0sdb
VAROVANIE

Nebezpecenstvo udusenia, poranenia
alebo trvalého postihnutia.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
schopnostami alebo nedostatkom skisenosti
a znalosti smu pouzivat’ spotrebic, iba ak su
pod dozorom zodpovednej osoby, alebo ak
boli osobou, ktora je zodpovedna za ich bez-
pecnost, poucené o pouzivani spotrebica.
Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebigom.
VSetky obaly uschovajte mimo dosahu deti.

Nedovoite detom ani domécim zvieratam pri-
bliZit' sa k spotrebicu poCas prevadzky alebo
ked je horuci. Pristupné Casti su horuce.

+ Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, odporiame
ju zapnut'.

Cistenie a tdrzbu spotrebita nesm vykona-
vat' deti bez dozoru.

1.2 InStalacia

VAROVANIE
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat' iba
kvalifikovana osoba.

+ Odstrarite vSetok obalovy material.

+ PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzi-
vajte.

+ Dodrziavajte pokyny pre instalaciu dodané so
spotrebicom.

* Pri premiestiiovani spotrebiCa budte vzdy
opatrni, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte
bezpec€nostné rukavice.

+ Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

+ Dodrziavajte pozadovanu minimainu vzdiale-
nost od inych spotrebicov a nabytku.

+ Uistite sa, ze konstrukcie, pod ktorymi a vedia
ktorych je spotrebi¢ nainstalovany, su bezpec-
né.

+ Po bokoch spotrebi¢a musia byt umiestnené
spotrebice alebo zariadenia rovnakej vysky.

Elektrické zapojenie

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poZiaru a zasahu elek-
trickym pradom.

+ V3etky prace spojené so zapojenim do elek-
trickej siete smie vykonat' vylu¢ne kvalifikova-
ny elektrikar.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Ze elektrické udaje uvedené na ty-
povom §titku spotrebica zodpovedaju parame-
trom elektrickej siete. Ak nie, kontaktujte elek-
trikara.

+ VZdy pouzivajte spravne nainstalovanu uzem-
nenu zasuvku.

» Nepouzivajte adaptéry, rozdvojky ani predizo-
vacie privodné kable.

+ Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky
kabel nie su poskodené. Ak chcete vymenit
privodny elektricky kabel, kontaktujte servis
alebo elektrikara.

+ Nedovolte, aby sa sietové kable dostali do
kontaktu s dvierkami spotrebi¢a najma vtedy,
ked su dvierka horuce.

+ Zariadenie na ochranu pred dotykom elektric-
kych Casti pod napéatim a neizolovanych Casti
treba namontovat' tak, aby sa nedalo odstranit
bez nastrojov.

+ Zastrtku zapojte do zasuvky az na konci in-
Stalacie. Uistite sa, Ze napajaci elektricky ka-
bel je po instalacii pristupny.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajajte
do nej sietovu zastrcku.

+ Pri odpéjani spotrebi¢a od elektrickej siete ne-
tahajte za napajaci kabel. Vzdy tahajte za za-
stréku napajacieho kabla.

+ Pouzite iba spravne izolaéné zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka).

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’izolac-
né zariadenie, ktoré umoZzni odpojenie spotre-
bi¢a od elektrickej siete na vetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov izolaéného zariadenia
musi byt minimaine 3 mm.



1.3 Pouzivanie

VAROVANIE

Nebezpecenstvo zranenia, popalenia,
zasahu elektrickym pradom alebo vybu-
chu.

+ Tento spotrebi¢ pouzivajte v domacom pro-
stredi.

+ Nemerite technické charakteristiky tohto spo-
trebica.

+ Zabezpette, aby boli vetracie otvory voiné.

+ Pocas ¢innosti nenechavaijte spotrebi¢ bez
dozoru.

+ Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

+ Pocas Cinnosti sa vnitorné Casti spotrebica
zohreju na vysoku teplotu. Nedotykajte sa
ohrevnych ¢lankov v spotrebiéi. Pri vyberani
alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob na
pecenie vzdy pouzivajte kuchynskeé rukavice.

+ Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri otvarani dvie-
rok postupujte opatrne. M6ze ddjst k Uniku
horticeho vzduchu.

+ Spotrebi€ nepouzivajte, ked mate mokré ruky,
ani ked je v kontakte s vodou.

+ Na otvorené dvierka netlacte.

+ Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny alebo
odkladaci povrch.

+ Dvierka musia byt zavreté vzdy, ked je spo-
trebiC v Cinnosti.

+ Duvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzitim
prisad s obsahom alkoholu mdze vzniknut
zmes alkoholu so vzduchom.

+ Pri otvarani dvierok sa do blizkosti spotrebica
nesmu dostat’ iskry ani otvoreny plame.

. HorTayé latky ani predmety, ktoré su nasiaknu-
té horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti, ani nan.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

+ Aby ste predisli poSkodeniu alebo zmene far-
by smaltu:

- nadoby na pecenie ani iné predmety neklad-
te priamo na dno spotrebica,

- na dno spotrebi¢a nedavaijte alobal,

- do hordceho spotrebica nelejte vodu,

- po ukongeni pripravy jedla v rdre nenecha-
vajte vihky riad ani potraviny,

- pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva
postupuijte opatrne.
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+ Zmena farby smaltu nema ziadny vplyv na
funkciu spotrebica. Nie je to nedostatok, na
ktory sa vztahuje zéruka.

+ Na pripravu vihkych kolacov pouzivajte hiboky
pekac. Ovocné Stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

Parné pecenie

& VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a po-
Skodenia spotrebica.
+ Pocas parnej pripravy pokrmov neotvarajte
dvierka spotrebica. Para moze unikndt.

1.4 OSetrovanie a Gistenie

VAROVANIE
Hrozi nebezpegenstvo zranenia, pozia-
ru alebo poskodenia spotrebica.

+ Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a
vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

+ Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny. Existuje
riziko, Ze sklené panely mozu praskndt’.

Ak su sklenené panely poskodené, ihned ich
nechajte vymenit. Kontaktujte servisné stredi-
sko.

* Pri vyberani dvierok spotrebica postupuijte
opatrne. Dvierka su tazké!

+ Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli
opotrebeniu povrchového materialu.

+ Zvysky tuku alebo potravin v spotrebici mézu
spOsobit' poziar.

+ Spotrebic vycistite vihkou méakkou handri¢kou.
Pouzivajte iba neutralne saponaty. Nepouzi-
vajte abrazivne prostriedky, drétenky, rozpu-
St'adla ani kovové predmety.

+ Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavaj-
te bezpec€nostné pokyny na obale.

+ Katalyticky smalt (ak je k dispozicii) necistite
Ziadnym Gistiacim prostriedkom.

1.5 VnuUtorné osvetlenie

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka pouziva-
na v tomto spotrebici je uréena len pre doma-
ce spotrebiCe. Nepouzivajte ich na osvetlenie
domacnosti.

VAROVANIE
Hrozi nebezpegenstvo Urazu elektric-
kym pradom.
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+ Pred vymenou Ziarovky odpojte spotrebi¢ od
zdroja napajania.

+ Pouzivajte ziarovky s rovnakymi technickymi
Gdajmi.

1.6 Likvidacia

VAROVANIE
Nebezpecenstvo poranenia alebo udu-
senia.

2. POPIS VYROBKU

HH&

§AE B H
e

Elektronicky programator
Zasuvka na vodu

Gril

Osvetlenie rlry

Ventilator
n Zasuvacia lista, vyberatelna

3. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE
Pozrite si prisluSné bezpecnostné poky-
ny.

3.1 Prvé Gistenie

* Vyberte véetko prislusenstvo a vyberatelné
zasUvacie listy (ak su k dispozicii).
+ Pred prvym pouzitim spotrebic vycistite.

+ Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

+ OdreZte elektricky napajaci kabel a zlikvidujte
ho.

+ Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili
uviaznutiu deti a doméacich zvierat v spotrebi-
¢i.

Odtokova rurka

ﬂ Ventil na vypustenie vody
Typovy §titok

Urovne v rire

Privod pary

2.1 Prisluenstvo rury
+ Dréteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace, peCené
pokrmy.
+ Plech na pecenie
Na kolace a susienky.
+ Peka¢ na grilovanie/peGenie
Na pecenie masa a mucnych pokrmov alebo
ako nadoba na zachytavanie tuku.
+ Teleskopické listy
Pre rosty a plechy.
+ Dieteticky pekac
Pre funkcie varenia parou.

Pozrite si kapitolu ,O3etrovanie a Ciste-

nie".

3.2 Prvé pripojenie

Ked spotrebi¢ zapojite do elektrickej siete alebo
po preruseni napajania, musite nastavit’ jazyk,
kontrast displeja, jas displeja a Cas.

1. Hodnotu nastavte dotykom tlacidla /\ ale-
bo\/ .

2. Nastavenie potvrdte dotykom tlacidla OK.



SLOVENSKY 41

3.3 Predhrievanie 3. Nastavte funkciu () a maximalnu teplotu.

4. SpotrebiC nechajte spusteny 15 min(t.

Predhrejte prazdny spotrebic, aby sa spalil zvys- PrisluSenstvo sa méze zohriat viac nez zvycaj-

ny tuk. — . ne. Spotrebi¢ mdze produkovat zapach a dym.
1. Nastavte funkciu __ a maximélnu teplotu. Je to normalne. Zabezpecte dostatotné pradenie
2. Spotrebi¢ nechaijte spusteny 45 mindt. vzduchu.

4. OVLADACI PANEL
Elektronicky programétor

a il st

| | |
o i
® ‘? pie V- Q- ok

Spotrebi¢ sa ovldda senzorovymi tlacidlami

= Senzorové . .
Cislo Hadidlo Funkcia Poznamka
@ Zap./vyp. Zapinanie a vypinanie spotrebica.
Funkcie ohrevu Volba funkcie ohrevu alebo funkcie Sprievod-
alebo Sprievodca  ca pecenim . Ak chcete mat’ pristup k pozado-
] pecenim vanej funkcii, dotknite sa tlacidla raz alebo
dvakrat, ked je spotrebi¢ zapnuty. Ak chcete
A3s zapnut' alebo vypnut osvetlenie, dotknite sa
tlacidla na 3 sekundy. Osvetlenie mozete za-
pnut aj vtedy, ked je spotrebi¢ vypnuty.
Tlacidlo Domov Navrat o jednu droven v ponuke. Ak chcete
€« zobrazit' hlavnu ponuku, dotknite sa tlagidla na
3 sekundy.
Nastavenie teploty Nastavenie teploty alebo zobrazenie aktualnej
H teploty v spotrebici. Ak chcete zapnut' alebo
S vypnut funkciu Rychle zohrievanie , dotknite
sa tlacidla na 3 sekundy.
f Obilbené Ukladanie a pristup k obitibenym programom.
Tlacidlo na posun  Pohyb nahor v ponuke.
a AN nahor
Tlacidlo na posun  Pohyb nadol v ponuke.
V nadol
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Cislo S(-tzlr;zéti)(;%ve Funkcia Poznamka
Cas adoplnkové  Nastavenie roznych funkcii. Ked je spustena
funkcie funkcia ohrevu, dotykom senzorového pola
a nastavite ¢asovac, detsku poistku, pamat' Ob-
8] @? lubené , funkcie Ohrev a uchovanie teploty ,
Nastavit' a ist' alebo zmenite nastavenia te-
plotnej sondy (iba pri vybranych modeloch).
8 Q Casomer Nastavenie funkcie Casomer .
OK OK Potvrdenie vyberu alebo nastavenia.
— Displej Zobrazuje aktualne nastavenia spotrebica.
Displej A) Funkcia ohrevu
A B Cc B) Presny ¢as
E ! ! C) Ukazovatel ohrevu
. @ 16:30 om ) D) Teplota
. 1 1 00:15 » 140°C E) Funkcie Trvanie a Koniec
j j
E D
Iné ukazovatele na displeji
Symbol Funkcia
Ja) Casomer Funkcia je spustena.
) Denny ¢as Na displeji sa zobrazi denny cas.
|—| Trvanie Na displeji sa zobrazi potrebny Cas pecenia.
—| Koniec Na displeji sa zobrazuje udaj, ked uplynie ¢as pecenia.
) Casové Udaje Na displeji sa zobrazuje, ako diho je spustena funkcia

zohrievania. Su¢asnym stlacenim tlacidiel \/ a /\ vy-
nulujete ¢as.

[ T Ukazovatel ohrevu Na displeji sa zobrazi teplota v spotrebici.

L Ukazovatel rychleho  Funkcia je spustena. Této funkcia skracuje dobu zahrie-

ohrevu vania rdry.

& Hmotnostny program  Na displeji sa zobrazuje, ze je aktivny automaticky pro-
gram so zadavanim hmotnosti alebo Ze mézete zmenit
hmotnost'.

'8 Ohrev a uchovanie te- Funkcia je spustena.

ploty




5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE

Pozrite si prislusné bezpe¢nostné poky-
ny.

5.1 Navigacia v ponukéch
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2. Stlatenim tlagidla \/ alebo /\ vyberte
moznost’ ponuky.

3. Ak chcete prejst do podponuky alebo po-
tvrdit' nastavenie, stlacte tlacidlo OK.
Kedykolvek sa mdzete vratit' do hlavnej ponuky

stlaéenim tladidla €2

Obsluha ponuk:
1. Spotrebi€ zapnite.
5.2 Prehiad ponuk
Hlavna ponuka
Symbol PoloZka ponuky Pouzitie
Y%  Speciine Obsahuje zoznam doplnkovych funkcii ohrevu.
(O  Funkcie ohrevu Obsahuje zoznam funkcii ohrevu.
P Sprievodca pecenim Obsahuje zoznam automatickych programov pecenia.
Oblibené Qbsghuje zoznam obltibenych programov pe¢enia ulo-
Zenych pouZivatelom.
& Zakladné nastavenie Obsahuje zoznam dalSich nastaveni.
Podponuky pre: Zakladné nastavenie
Symbol Podponuka Opis
@  Dennyéas Nastavenie aktualneho ¢asu na hodinach.

O

Casové Udaje

Ak je funkcia ZAPNUTA, na displeji sa zobrazuje aktu-
alny cas, aj ked je spotrebic vypnuty.

0

NASTAVIT A iST

V zapnutom stave mézete zapnut' tieto funkcie, ked za-
pnete funkciu ohrevu.

& Ohrev a uchovanie teplo-  V zapnutom stave mozete zapnut' tto funkciu, ked za-
ty pnete funkciu ohrevu.

@  Predizenie doby pecenia  Zapina a vypina funkciu.

q) Kontrast displeja Upravuije kontrast displeja po stupfioch.

O Jas displeja Upravuie jas displeja po stupfioch.

B Jazyk Nastavuje jazyk displeja.
o Hlasitost' zvukovej signa-  UmoZriuje nastavit' hlasitost’ tonov tlacidiel a zvukovej
= lizacie signalizacie po stuprioch.

JJ  Tonytiacidiel Zapina a vypina tony dotykovych tlacidiel.

33 Aarm/Vystrazny ton Zapina a vypina vystraznu zvukovu signalizaciu.
i Servis Zobrazuje verziu softvéru a konfiguraciu.
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Symbol Podponuka

Opis

& Povodné nastavenie

Obnovuije vSetky pdvodné nastavenia.

5.3 Funkcie ohrevu

Podponuky pre: Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Pouzitie

Teplovzdusné pecenie

()

Pecenie maximalne na troch urovniach rdry sucasne.
Pri pouziti tejto funkcie znizte teplotu rdry o 20 - 40
°C oproti beznym teplotam, ktoré pouzivate pri funkcii
Tradicné pecenie .

Hortca para

Na pripravu jedal parou. Pomocou tejto funkcie skra-
tite Cas pecenia a uchovate v jedle vitaminy a Ziviny.
Ak ju cheete pouzit, zvolte funkciu a nastavte teplotu
v rozsahu 130 °C az 230 °C.

Pizza

Na pecenie pizze, quiche alebo kolaca v pare.

Tradicné pecenie

Na pecenie mucnych jedal a masa na jednej trovni.

Pomalé pecenie

Na pripravu mimoriadne jemného a Stavnatého pece-
ného masa.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavou alebo krehkou
spodnou Castou a na zavéranie potravin.

EKO pecenie masa

Funkcie EKO vam umoziuju optimalizovat' spotrebu
energie poCas varenia. Najprv je potrebné nastavit’
Cas pecenia.

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov, napriklad hra-
nolCekov, americkych zemiakov alebo jarnych roliek.

woww Gl

Na grilovanie plochych jedal uprostred grilu a pripra-
vu hrianok.

¥ww¥  Rychly gril Na grilovanie plochych jedal vo vacsich mnozstvach
a pripravu hrianok.
Sy  Turbo gril Na pecenie vacSich kusov masa alebo hydiny s ko-
0 stami na jednej Urovni. TieZ na gratinovanie a zape-
kanie.
Regeneracia Na zohriatie jedla priamo na tanieri
1

Podponuky pre: Specialne

Funkcia ohrevu

Pouzitie

Chlieb

Na pecenie chleba pomocou pary.
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Funkcia ohrevu

Pouzitie

Zapecené jedlo

Na pripravu jedal, ako su lasagne ¢i zapecené ze-
miaky. Tiez na gratinovanie a zapekanie.

(%)

Kysnutie cesta

Na kysnutie kysnutého cesta pred pecenim.

(Q 9) Ohrev tanierov Na predhriatie taniera pred podavanim jedla.
0

Zavaranie Na zavaranie zeleniny, napr. calamady, do skle-
_ nych flias.

Susenie Na susenie nakrajaného ovocia, ako napr. jabik, sli-

(%)

viek, broskyn, a zeleniny, ako napr. paradajok, cu-

kiet alebo uhoriek.

Uchovat teplé

Na uchovanie teploty uvereného jedla.

(QO ,)) Rozmrazovanie

Na rozmrazovanie mrazenych potravin

5.4 Zapnutie funkcie ohrevu

1. SpotrebiC zapnite.

2. Vyberte ponuku Funkcie ohrevu . Potvrdte
stlacenim OK.

3. Nastavte funkciu ohrevu. Potvrdte stlacenim
OK.

4. Nastavte teplotu. Potvrdte stlacenim OK.

@ Jednym alebo dvomi stlaceniami tlacid-
la [J prejdete priamo do ponuky Funk-

cie ohrevu (ked je spotrebi¢ zapnuty).
5.5 Parné pecenie

@ Kryt zasuvky na vodu sa nachadza v
ovladacom paneli.

1. Zatlaenim na kryt otvorte zasuvku na vodu.

2. Do zasuvky na vodu nalejte priblizne 900 ml
vody.

Toto mnoZstvo vody staci priblizne na 55 -
60 minat.

& Nenalievajte vodu priamo do vyrobnika

pary.
Pouzivajte iba vodu. Nepouzivajte filtro-
vanu (demineralizovant) ani destilova-
nd vodu. NepouZivajte iné kvapaliny.
Do zasuvky na vodu nelejte horlavé
kvapaliny ani kvapaliny s obsahom al-
koholu.

3. Zasuvku na vodu zasunite do jej povodnej
polohy.

Spotrebi€ zapnite.

Pripravte pokrm v spravnej varnej nadobe.
Zvoite funkciu ohrevu v pare a teplotu.

Ak je to potrebné, nastavte funkciu Trvanie
|—>| alebo Koniec —>].

Zvukovy signal zaznie po skonceni ¢asu va-
renia.

8.  Spotrebi¢ vypnite.
Dvierka spotrebiCa nechajte otvorené, aby
Uplne vyschol.

9. Nadrzku na vodu vyprazdnite po tom, ako
sa skonci pecenie parou.

& VAROVANIE
Po kazdom pouZiti funkcie pecenia pa-
rou pockajte minimalne 60 mindt, aby
ste zabranili Uniku hortcej vody z vy-
pustného ventilu na vodu.

N o o~

5.6 Ukazovatel prazdnej nadrzky

Ked je nadrzka prazdna a treba ju naplnit, na di-
spleji sa zobrazi hlasenie Dopliite vodu a zaznie
zvukovy signal.

PodrobnejSie informéacie najdete v Casti PeCenie
v pare.
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5.7 Ukazovatel plnej nadrzky

Funkciu pecenia parou moZete pouzit’ vtedy, ked
sa na displeji zobrazuje hlasenie Nadrzka na vo-
dujeplna.

Ked je nadrzka pind, zaznie zvukovy signal.

(i)

Ak do nadrzky nalejete prilis vela vody,
bezpe€nostnym kanalikom vyte¢ie nad-
bytoénd voda na dno rury.

Poutierajte vodu Spongiou alebo hand-
rou.

5.8 Vyprazdnenie nadrzky na vodu

AN

1. Pripravte si odtokovd rarku (C), ktora sa na-
chadza v rovnakom baleni ako pouZivatel-
ska prirucka. Nasadte pripojku (B) na jeden
koniec odtokovej rurky.

Pri vyprazdnovani nadrzky na vodu mu-
si byt spotrebi¢ chladny.

2. Vlozte druhy koniec odtokovej rurky (C) do
nadoby. Umiestnite ho nizSie ako vypustny
ventil (A).

3. Otvorte dvierka rary a zasunte pripojku (B)
do vypustného ventilu (A).

4,  Pri vypastani nadrzky na vodu opéatovne pri-
tlacajte pripojku.

5. Ked prestane voda tiect, odpojte konektor
od ventilu.

& VAROVANIE
Na opétovné naplnenie nadrzky na vo-
du nepouzivajte vypustenu vodu.

V nadrzke mdze byt urité mnozstvo
vody, ked sa na displeji zobrazuje hla-
senie Dopliite vodu . Pockajte, kym ne-
prestane tiect’ voda z vypustného venti-
lu.

5.9 Ukazovatel ohrevu

Ked zapnete funkciu ohrevu, rozsvieti sa pasik
na displeji. Tento pasik znazorfiuje, Ze teplota sa
zvysuje.

5.10 Ukazovatel rychleho ohrevu

Tato funkcia skracuje dobu zahrievania rary. Ak

cheete tiito funkciu zapndt, podrzte tiaidlo 8 3
sekundy. Indikator ohrevu sa meni.

5.11 Zvyskové teplo

Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mdzete pouzit na udrzanie
teploty jedla.

5.12 Uspora energie

&)

+ 2ZvySkové teplo:

- Ked je v Cinnosti funkcia alebo program
ohrevu, ohrevné ¢lanky sa vypna o 10 %
skor (osvetlenie a ventilator budu pokraco-
vat' v €innosti). Této funkcia je aktivna len
vtedy, ked je ¢as peCenia dihsi ako 30 mi-
nut alebo pouZivate ¢asové funkcie ( Trva-
nie , Koniec).

- Ked je spotrebi¢ vypnuty, toto teplo mozete
pouZit' na udrzanie teploty jedla. Na displeji
sa zobrazuje zvySkova teplota.

+ Vypnutie displeja - v pripade potreby mozete
spotrebi& Giplne vypnt. Dotknite sa naraz /\

a @ a podrzte ich, aZz kym displej nezhasne.

Tymto krokom sa spotrebic tiez zapina.

+ Pecenie s vypnutym osvetlenim — ak chcete
vypnut’ osvetlenie po¢as pecenia, na 3 sekun-

dy sa dotknite symbolu [J .

+ Eko funkcie - pre€itajte si ast’ Funkcie ohre-
vu.

Spotrebi¢ mé funkcie, ktoré vam pomoé-
Zu usporit’ energiu pri kazdodennom va-
reni:



6. CASOVE FUNKCIE

6.1 Casové funkcie
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Symbol Funkcia Opis
Na nastavenie odpocitavania (max. 2 hodiny 30 minut). Tato
5 funkcia nema vplyv na prevadzku spotrebica. Mozete ju za-
Ja) Casomer pnut’ aj vtedy, ked je spotrebi€ vypnuty. Funkciu zapnite tla-
gidlom £\ . Stlaenim /\ alebo \/ nastavte ¢as v mind-
tach a stlacenim OK funkciu spustite.
. Na nastavenie doby prevadzky spotrebi¢a (max. 23 h 59
|—] Trvanie i)
| Koniec Nastavenie ¢asu vypnutia pre funkciu ohrevu (max. 23 h 59

min).

Ak nastavite Cas pre ¢asovu funkciu, odpoCitava-
nie zacne po 5 sekundach.

O

Ak pouzijete Gasové funkcie Trvanie
|[—>| a Koniec —>|, spotrebié vypne
ohrevné &lanky po uplynuti 90 % nasta-
veného ¢asu. Spotrebi¢ bude pomocou
zvySkového tepla pokraCovat' v peceni,
kym neuplynie doba pecenia (3 az 20
mint).

Nastavenie ¢asovych funkeif

1. Nastavte funkciu ohrevu.

2. Opakovane stiaéajte @7, kym sa na displeji
nezobrazi pozadovana ¢asova funkcia a pri-
sludny symbol.

3. Stlagenim /\ alebo \/ nastavte pozado-
vany ¢as. Potvrdte stlatenim OK.

Ked doba pecenia uplynie, zaznie zvukovy
signal. Spotrebi¢ sa vypne. Na displeji sa
zobrazuje hlasenie.

4. Ak chcete signal vypndt, dotknite sa senzo-
rového tlacidla.

(i)

* Pri funkciach Trvanie [—>| a Koniec
—>| musite najprv nastavit’ funkciu
ohrevu a teplotu. Potom moZzete na-
stavit' Gasovu funkciu. Spotrebi¢ sa
vypne automaticky.

* Funkcie Trvanie |—>| a Koniec —>|
mozete pouZivat' stcasne, ak chcete,
aby sa spotrebi¢ v uréenom neskor-
Som &ase automaticky zapol a vypol.

+ Ked pouzivate teplotnu sondu (ak je
k dispozicii), funkcie Trvanie |—>]| a
Koniec —>| nie je mozné pouit.

6.2 Ohrev a uchovanie teploty

Funkcia Ohrev a uchovanie teploty uchova pri-
pravené jedlo teplé pri teplote 80 °C po dobu 30
minUt. Zapina sa po skonceni peCenia.

@ + Funkciu mdzete zapnit alebo vypnut
v ponuke Zakladné nastavenie .
+ Podmienky pre funkciu:
- Nastavena teplota je vysSia ako
80 °C.
- Je nastavena funkcia Trvanie .

Zapnutie funkcie

1. Spotrebi€ zapnite.

2. Vyberte funkciu ohrevu.

3. Nastavte teplotu nad 80 °C.

4. QOpakovane stlagajte @? , kym sa na displeji
nezobrazi Ohrev a uchovanie teploty . Po-
tvrdte stlaéenim OK.

Ked sa funkcia ukonci, zaznie zvukovy signal.

Funkcia Ohrev a uchovanie teploty pracuje 30

minut.

V pripade zmeny funkcie ohrevu zostane funkcia

Ohrev a uchovanie teploty aktivovana.

6.3 PrediZenie doby pecenia

Funkcia PrediZenie doby petenia umozriuje po-

kracovanie funkcie ohrevu po skonceni funkcie

Trvanie .

+ Plati to pre vSetky funkcie ohrevu s funkciou
Trvanie alebo Hmotnostny program .

+ Funkciu nemozno pouzit’ pri funkciach s Te-
plotna sonda .
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Aktivovanie funkcie:

1. Ked uplynie doba pecenia, zaznie zvukovy
signal. Stlate lubovolné senzorové tlaidlo.

2. Nadispleji sa na p&t' mindt zobrazi sprava
PrediZenie doby pecenia .

7. AUTOMATICKE PROGRAMY

7.1 Sprievodca peCenim s funkciou
Receptovy program

Tento spotrebi€ ponuka automatické programy
pre skupinu receptov. V tomto pripade s hodno-
ty pevne nastavené a nie je mozné ich menit.
Aktivovanie funkcie:

1. Spotrebi¢ zapnite.

2. Vyberte ponuku Sprievodca pecenim . Po-
tvrdte stla¢enim OK.

3. Vyberte kategdriu a pokrm. Potvrdte stlaCe-
nim OK.

4. Vyberte polozku Receptovy program . Po-
tvrdte stlagenim OK.

(i)

Ked pouZijete funkciu Manualne , spo-

trebi¢ pouzije automatické nastavenia.

Tie mdZzete zmenit ako v pripade ostat-
nych funkcii.

7.2 Sprievodca peCenim s funkciou
Hmotnostny program
Tato funkcia automaticky vypocita dobu pecenia.

Ak ju chcete pouzit, je potrebné zadat hmotnost
pokrmu.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpecnostné poky-

ny.

3. Funkciu aktivujete stlacenim tlagidla @7
(alebo zrusite stlatenim tlacidla <2).

4, Nastavte dizku trvania funkcie Predizenie
doby pecenia . Potvrdte stlagenim OK.

Aktivovanie funkcie:
1. Spotrebi¢ zapnite.

2. Zvolte Sprievodca pe¢enim . Potvrdte stla-
¢enim OK.

3. Vyberte kategdriu a pokrm. Potvrdte stlaCe-
nim OK.

4. Zvolte Hmotnostny program . Potvrdte stla-
¢enim OK.

5. Hmotnost' pokrmu nastavte pomocou doty-
kovych tlaidiel /\ alebo \/ . Potvrdte
stlaenim OK.

Spusti sa automaticky program. Hmotnost' méze-

te kedykolvek zmenit'. Ak chcete zmenit hmot-

nost, stlaéte /\ alebo \/ . Ked doba peéenia
uplynie, zaznie zvukovy signal. Ak chcete signal
vypnut, dotknite sa senzorového tlacidla.

(1)

Pri niektorych programoch jedlo po 30
minutach obratte. Na displeji sa zobrazi
pripomienka.
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8.1 Teleskopické listy

1. Vytiahnite Tavi a pravi teleskopickd listu.

2. Polozte droteny rost na teleskopické listy a
opatrne ich zasurite do rury.

Pred zatvorenim dvierok rdry zatlacte tele-
skopické listy uplne do spotrebica.

& Pokyny pre inStalaciu teleskopickych list & POZOR
si odloZte na buduce pouZzitie. Teleskopickeé listy neumyvaijte v umy-
vacke riadu. Teleskopickeé liSty nemaz-
te.

8.2 PrisluSenstvo na pecenie v pare

Dieteticky pekac pre funkcie peCenia parou. Pe-
kac sa sklada z dvoch asti: otvoru pre dyzu (B)
a ocelového grilu, ktory sa kladie na dno pekaca.
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"

Dyzy a gumena hadica. ,A" je gumena hadica,
,B" je dyza na pecenie parou a ,C" je dyza na
priame pecenie parou.

Pecenie parou v dietetickom pekadi

Polozte pokrm na ocelovy roét do vntitra pekaca.
Pridajte trochu vody. Nasadte dyzu (B) na gume-
nu hadicu. Zasurite dyzu (B) do Specialneho
otvoru v dietetickom pekaci. Vlozte konektor pri-
pojeny ku gumenej hadici (A) do privodu pary.
Pekac zasurite do prvej alebo druhej irovne od-
spodu. Dbajte na to, aby ste nepritlacili gumenu
hadicu ani ju nenechali v kontakte s ohrevnym
telesom navrchu rury. Nastavte ruru na funkciu
peCenia parou.

PoloZte pokrm na ocelovy roét do vnitra pekaca.
Pridajte trochu vody. Nasadte dyzu (C) na gume-
nu hadicu. Vlozte konektor pripojeny ku gumenej
hadici (A) do privodu pary.

& Nepouzivajte hornu Cast’ pekaca.

Ked peciete napriklad kurca, kacku, morku, koz-
lacinu alebo velku rybu, vlozte dyzu (C) priamo
do prazdnej Casti masa. Dbajte na to, aby ste
otvory Uplne neupchali.
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Umiestnite pekac na prvi alebo druhd Uroven
odspodu. Dbajte na to, aby ste nepritlacili gume-
nu hadicu ani ju nenechali v kontakte s ohrev-
nym telesom navrchu rary. Nastavte raru na
funkciu pecenia parou.

Viac informacii o priprave jedla v kombinacii s
parou najdete v tabulkach pre pecenie parou.

Gumena hadica je Specialne vyrobena
na pripravu jedal a neobsahuje nebez-
peCné materialy.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ponuka Obitibené

Svoje obilibené nastavenia, ako sU trvanie, te-

plota alebo funkcia ohrevu, si mdZete uloZit. Ulo-

Zené programy su dostupné v ponuke Oblibe-

né . Do pamate méZzete uloZit' 20 programov.

UloZenie programu

1. Spotrebi€ zapnite.

2. Nastavte funkciu ohrevu alebo funkciu
Sprievodca peéenim .

3. Opakovane stlacajte tlacidlo @, kym sana
displeji nezobrazi hlasenie ULOZIT . Po-
tvrdte stlagenim OK.

4. Na displeji sa zobrazi prva voina pozicia v
pamati.

Potvrdte stlacenim OK.

5. Zadajte nazov programu. Prvé pismeno bli-
ka.

Ak cheete pismeno zmenit, stladte \/ ale-
bo /\ . Stlacte OK.

6. Pomocou \/ alebo /\ mézete posivat
kurzor doprava alebo dolava. Stlacte OK.
Dalsie pismeno zacne blikat'. Opakuite kro-
ky 5 a 6 podla potreby.

7. Nastavenie uloZite tak, ze stladite a podrzite
tlacidlo OK.

@ UZitoné informécie:

+ Poziciu v pamati mdZete prepisat. Ak chcete
prepisat uloZeny program, ked sa na disple;i
zobrazi prva volna pozicia v pamati, stlacte

\/ alebo /\ a potom OK.

+ Nazov programu mézete zmenit' v ponuke
Zmenit' nazov programu .

Aktivovanie programu
1. Spotrebi¢ zapnite.

2. Vyberte ponuku Obilibené . Potvrdte stlace-
nim OK.

3. Zvoite nazov vasho obitibeného programu.
Potvrdte stlatenim OK.

Stlagenim tlagidla Y prejdite priamo do ponuky
Obllbené .

9.2 Blok. ovladania

Funkcia Blok. ovladania zabrariuje nahodne;
zmene funkcie ohrevu. Blok. ovladania mdzete
aktivovat), iba ak je spotrebi¢ v ¢innosti.
Zapnutie funkcie Blok. ovladania :
1. Spotrebi€ zapnite.
2. Nastavte funkciu ohrevu alebo nastavenie.
3. Opakovane stlagajte @, kym sa na displeji
nezobrazi Blok. ovladania .
Potvrdte stlatenim OK.

5. Dvierka sa zablokuju a na displeji sa zobra-
zi symbol kluca.

(i)

Vypnutie funkcie Blok. ovladania :
1. Stladte tlacidlo @ . Na displeji sa zobrazuje

Ak ma spotrebic funkciu pyrolytického
Cistenia a prebieha Cistenie, dvierka su
zamknuté.

hlasenie.

2. Vyber potvrdte stlacenim tlacidla @ a po-
tom tlagidla OK.

9.3 Detska poistka

Funkcia Detska poistka zabrafiuje nahodnému
zapnutiu spotrebica.
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Zapnutie a vypnutie funkcie Detska poistka:
1. Spotrebi¢ zapnite.
2. Dotknite sa sti¢asne tlagidiel @ a % a

podrzte ich, az kym sa na displeji nezobrazi
hlasenie.

(i)

Ak ma spotrebic funkciu pyrolytického

Cistenia a prebieha Cistenie, dvierka su
zamknuté.

Po stlaceni senzorového tlacidla sa na
displeji zobrazi hlasenie.

Ak chcete spotrebi¢ odblokovat', znova sa dotkni-
te stitasne tlaidiel @ a Y a podrzte ich, a2
kym sa na displeji nezobrazi hlasenie.

9.4 NASTAVIT A iST

Funkcia NASTAVIT A iST vam umozfiuje nasta-

vit' funkciu (alebo program) ohrevu a neskor ju

pouzit’ jednym dotykom senzorového tlacidla.

Aktivovanie funkcie:

1. Spotrebi¢ zapnite.

2. Nastavte funkciu ohrevu.

3. Opakovane stidéajte @, kym sa na displeji
nezobrazi Trvanie .

4. Nastavte Cas.

5. Opakovane stlacajte &7 , kym sa na displeji
nezobrazi NASTAVIT A IST .

6. Potvrdte stlacenim OK. Lo

Ak chcete spustit' funkciu NASTAVIT AIST ,
stlagte ktorékolvek senzorové tlagidlo (okrem (1)
). Zapne sa nastavena funkcia ohrevu.

Ked sa funkcia ohrevu ukon€i, zaznie zvukovy
signal.

@ UZitoéné informacie:

+ Ked je v Cinnosti funkcia ohrevu, funkcia Blok.
ovladania je zapnuta.

10. UZITOCNE RADY A TIPY

+ Spotrebié ma pat’ trovni rostov. Urovne rostov
sa isluji smerom od dna spotrebica.

+ Spotrebi€ je vybaveny Specialnym systémom,
ktory cirkuluje vzduch a neustale recykluje pa-
ru. Pomocou tohto systému mdzete varit' v
parnom prostredi a uchovat’ pokrmy mékké vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. Znizuje ¢as
varenia a spotrebu energie na minimum.

« Funkciu NASTAVIT A IST mozete zapnit a
vypnut’ v ponuke Zékladné nastavenie .

9.5 Automatické vypinanie

Z bezpecnostnych dévodov sa po istom Case
spotrebi¢ vypne:

+ Ak je rira spustena.

Ak nezmenite teplotu rdry.

Teplota riry Cas vypnutia
30°C-120°C 12,5h
120 °C - 200 °C 85h
200°C-250°C 55h

250 °C - maximalna 3,0h

teplota v °C

Automatické vypnutie funguje pri vSet-
kych funkciach rary, okrem funkcii
Osvetlenie rary , Trvanie a Koniec .

9.6 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi€ v prevadzke, automaticky sa akti-
vuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch spo-
trebic¢a chladny. Po vypnuti spotrebi¢a chladiaci
ventilator pokracuje v ¢innosti dovtedy, kym te-
plota v spotrebici neklesne.

9.7 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka spotrebica alebo chybné
sucasti moézu spdsobit’ nebezpeéné prehriatie.
Aby sa tomu prediSlo, rdra je vybavena bezpe¢-
nostnym termostatom, ktory prerusi dodavku
energie. Po poklese teploty sa rira opat’ automa-
ticky zapne.

+ V spotrebici alebo na sklenenych paneloch
dvierok sa mdze kondenzovat' vihkost. Je to
normalne. Pri otvarani dvierok poas pecenia
vzdy ustlpte od spotrebica. Ak chcete znizit’
kondenzaciu, rdru zapnite 10 minut pred pe-
cenim.

+ Po kazdom pouziti spotrebi¢ utrite od vihkosti



+ Neumiestfiujte predmety priamo na dno rdry
ani neprikryvajte asti rury alebo jej prislusen-
stvo alobalom. Mohlo by to zmenit' vysledky
pecenia a poskodit’ smalt.

10.1 Pecenie kolacov
+ Neotvarajte dvierka rdry pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

* Ak pri peCeni pouzivate sucasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnu Uroven.

10.2 Peenie mésa a ryb
+ Na pripravu nadmerne mastnych pokrmov

pouzite hiboky pekac, aby ste predisli vytvore-
niu Skvfn, ktoré mézu byt trvalé.
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* Pred krajanim mésa ho nechajte odstat’ pri-
blizne 15 mintt, aby z neho nevytiekla Stava.

+ Aby pocas pecenia v rlre nevznikalo prili§
mnoho dymu, pridajte do hibokého pekéaca
trochu vody. Kondenzacii dymu zabranite, ak
vodu pridate vzdy, ked sa odpari.

10.3 Doby pecenia

Doby pecenia zavisia od typu pokrmu, jeho kon-
zistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri pouziva-
ni spotrebi¢a najdite najvhodnejSie nastavenia
(varny stupen, doba pecenia, atd.) pre vami pou-
zivany kuchynsky riad, recepty a mnozstva.

10.4 Tabulka pre pecenie mugnych jedal a masa

KOLACE
Tradiéné pecenie Teplovzd:i:ne pece- Doba pe-
DRUH JEDLA — —— Cenia Poznamky
Uroveii  Teplota Urovevri- Teplo-  (pin)
v rire (°C) re ta (°C)
Recepty na 2 170 3(2a4) 160 45-60 Vo forme na ko-
Slahané po- lace
krmy
Lineckeé cesto 2 170 3(2a4) 160 20-30 Vo forme na ko-
lace
Tvarohovy ko- 1 170 2 165 80-100 V26 cm forme
la¢ s podma- na kolace
slim
Jablkovy kola¢ 2 170 2 (vViavoa 160  80-100  Vdvoch20cm
vpravo) formach na kola-
¢e na drétenom
roste?)
Zavin 3 175 2 150 60-80  Na plechu na pe-
cenie
Torticka s dze- 2 170 2 (vViavoa 165 30-40 V 26 cm forme
mom vpravo) na kolace
Piskotovy ko- 2 170 2 150 40-50 V/ 26 cm forme
lac na kolace
Vianocka/ko- 2 160 2 150 90-120 V20 cm forme
l4¢ so suse- na kolage)
nym ovocim
Slivkovy kola¢ 1 175 2 160 50 - 60 Vo forme na

chlieb )
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Teplovzdu$né pece-

Tradiéné pecenie o Doba pe-
DRUH JEDLA —— — Cenia Poznamky

Urovefi  Teplota Urovedivri- Teplo-  (min)

v rire (°C) re ta (°C)
Drobné pecivo 3 170 3 150 - 20-30 Na plechu na pe-
- jedna Urover 160 genie?)
Drobné pecivo - 2a4 140 - 25-35  Na plechu na pe-
—dve Urovne 150 genie?)
Drobné pecivo - 1,3a5 140 - 30-45  Na plechu na pe-
— tri trovne 150 genie?)
Susienky/pasy 3 140 3 140 - 25-45  Na plechu na pe-
sladkého peci- 150 cenie
va - jedna uro-
ven
Susienky/pasy - 2a4 140 - 35-40 Na plechu na pe-
sladkého peci- 150 Cenie
va - dve urov-
ne
Susienky/pasy - 1,3ab 140 - 35-45  Na plechu na pe-
sladkého peci- 150 cenie
va - tri Urovne
Snehové pu- 3 120 3 120 80-100 Na plechu na pe-
sinky - jedna cenie
Uroven
Snehové pu- - 2a4 120 80-100 Na plechu na pe-
sinky — dve geniel)
Urovne
Kysnuté kola- 3 190 3 190 12-20  Na plechu na pe-
ce cenie")
Veternicky — 3 190 3 170 25-35  Na plechu na pe-
jedna Uroven cenie
Veternicky — - 2a4 170 35-45  Na plechu na pe-
dve Urovne cenie
Okruhle tortic- 2 180 2 170 45-70 V 20 cm forme
ky na kolace
Kolac so suse- 1 160 2 150 110-120 V24 cm forme
nym ovocim na kolace
Viacvrstvova 1 170  2(viavoa 160 30-50 V20 cmforme
torta vpravo) na kolace!)

1) Predhrievajte 10 mindt.
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CHLIEB A PIZZA
e Teplovzdusné pece-
Tradicné peCenie P e P Doba pe-
DRUHJEDLA ——— —— Cenia Poznamky
Uroveii  Teplota Urovefivri- Teplo-  (min)
v rire (°C) re ta (°C)
Biely chlieb 1 190 1 190 60-70  1-2kusy, hmot-
nost’ jedného ku-
sa 500 g1)
Razny chlieb 1 190 1 180 30-45 Vo forme na
chlieb
Pecivo z chle- 2 190 2(2a4) 180 25-40 6 - 8 rozkov v
bového cesta plechu na pece-
nie)
Pizza 1 230 - 1 230 - 10-20  V plechu na pe-
250 250 ¢enie alebo hibo-
kom pekééi”
Pagace 3 200 3 190 10-20  Na plechu na pe-
genie')
1) Predhrievajte 10 mindt.
ZAPEKANE POKRMY
e Teplovzdusné pece-
Tradicné pecenie P e P Doba pe-
DRUH JEDLA ——— S p— Cenia Poznamky
Urovei  Teplota Uroveivrd- Teplota  (min)
v rire (°C) re (°C)
Zapekané ce- 2 200 2 180 40-50 Vo forme
stoviny
Zapekana ze- 2 200 2 175 45-60 Vo forme
lenina
Kosicky 1 180 1 180 50 - 60 Vo forme?)
Lasagne 2 180 - 2 180 - 25-40 Vo forme?)
190 190
Cannelloni 2 180 - 2 180 - 25-40 Vo formel)
190 190
1) Predhrievajte 10 mindt.
MASO
e Teplovzdudné pece-
TradiCné pecenie P e P Doba pe-
DRUH JEDLA ——— —_— Cenia Poznamky
Urovei  Teplota Uroveivri- Teplota  (min)
v rire (°C) re (°C)
Hovadzie mé&- 2 200 2 190 50-70  Na drdtenom ro-
S0 Ste
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Tradiéné pedenie Teplovzdr:Ji:ne PECE  Doba pe-
DRUH JEDLA ——— — Cenia Poznamky
Urovefi  Teplota Uroverivri- Teplota  (min)
v riire (°C) re (°C)
Bravcové 2 180 2 180 90-120  Na drdtenom ro-
Ste
Telacie maso 2 190 2 175 90-120  Na drdtenom ro-
Ste
Krvavy anglic- 2 210 2 200 50-60  Na drétenom ro-
ky rozbif Ste
Stredne prepe- 2 210 2 200 60-70  Nadrétenom ro-
¢eny anglicky Ste
rozbif
Prepeceny an- 2 210 2 200 70-75  Nadrétenom ro-
glicky rozbif Ste
Bravcové 2 180 2 170  120-150 S kérkou
pliecko
Bravcové kole- 2 180 2 160  100-120 2 kusy
no
Jahnacie ma- 2 190 2 175  110-130 Stehno
0]
Kuréa 2 220 2 200 70-85 Veelku
Morka 2 180 2 160  210-240 Veelku
Kacka 2 175 2 220 120-150 Veelku
Hus 2 175 1 160 150 - 200 Veelku
Kralik 2 190 2 175 60 - 80 Porciovany
Zajac 2 190 2 175 150 - 200 Porciovany
BaZant 2 190 2 175 90-120 Veelku
RYBA
Tradiéné pedenie Teplovzd#izne PeCe  Doba pe-
DRUH JEDLA ——— — Cenia Poznamky
Uroveii  Teplota Urovefivri- Teplota  (yin)
v rlre (°C) re (°C)
Pstruh/prazma 2 190 2 175 40 - 55 3-4ryby
morska
Tuniak/losos 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filiet
10.5 Gril

@ Prazdnu raru predhrievajte 10 mindt
pred pecenim.
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Mnozstvo Gril Doba pecenia (min.)
DRUH JEDLA Kusy (9) Urovent Teplota 1.strana 2. strana
v rire (°C)
Steaky z filiet 4 800 4 max. 12-15 12-14
Hovadzie steaky 4 600 4 max. 10-12 6-8
Klobasy 8 4 max. 12-15 10-12
BravCové kotlety 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kurca (rozdelené 2 1000 4 max. 30-35 25-30
na 2 Casti)
Kebaby 4 4 max. 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburger 6 600 4 max. 20-30 -
Fileta z ryby 4 400 4 max. 12-14 10-12
Zapekané sendvi- 4-6 4 max. 5-7 -
ce
Hrianky 4-6 4 max. 2-4 2-3
10.6 Turbo gril
Hovédzie méso
DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveni v rtire Teplota (°C) Cas (min.)
:g\éidfﬁzgecene na cm hribky 1 190-200 1) 5-6
Stroche prepeCeny’  na cm hrubky 1 180-190 1) 6-8
Hovéadzie pecené , 1
alebo fileta na cm hrdbky 1 170-180 1) 8-10
) Raru predhrejte.
Bravéové
DRUH JEDLA Mnozstvo Urovefi v rre Teplota (°C) Cas (min.)
Pliecko, krkovicka,
stehno 1-1,5kg 1 160 - 180 90- 120
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 1 170-180 60 - 90
Sekana 750 g-1kg 1 160 - 170 50 - 60
BravCoveé koleno
(predvarend) 750 g-1kg 1 150 - 170 90- 120
Telacie méso
DRUH JEDLA MnoZstvo Uroveri v rare Teplota (°C) Cas (min.)
Pedené telacie 1kg 1 160 - 180 90-120
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DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveri v riire Teplota (°C) Cas (min.)
Telacie koleno 1,5-2kg 1 160 - 180 120-150
Jahnacie méso

DRUH JEDLA Mnozstvo Uroveri v riire Teplota (°C) Cas (min.)
Jahnacie stehno, 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
pecené jahnacie
Jahniaci chrbat 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
Hydina

DRUH JEDLA Mnozstvo Urovefi v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Porciovana hydi-  Kazda 200 - 250 1 200 - 220 30- 50
na g
Kurca, polovica  Kazda 400 - 500 1 190 - 210 35-50

9

Kgréaté, vykfme- 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
né
Kacka 1,5-2kg 1 180 - 200 80 - 100
Hus 35-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Morka 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240
Ryba (v pare)

DRUH JEDLA Mnozstvo Urovefi v rire Teplota (°C) Cas (min.)
Cela ryba 1-1,5kg 1 210-220 40 - 60

10.7 Rozmrazovanie

Casrozmra-  Dodatoény ¢as
DRUH JEDLA (@ zovania rozmrazovania (v Poznamky
(min.) min.)

Kurca polozte na obrateny

. tanierik viozeny do velké-
KurCa 1000 100 - 140 20-30 ho taniera. Po uplynuti po-

lovice Casu obratte.

. i i Po uplynuti polovice ¢asu
Maso 1000 100 - 140 20-30 obratte.

. Po uplynuti polovice Casu
Maso 500 90 - 120 20-30 obratte.
Pstruh 150 25-35 10-15 -
Jahody 300 30-40 10-20 -

Maslo 250 30-40 10-15 -
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Casrozmra-  Dodatoény Gas
DRUH JEDLA (9) zovania rozmrazovania (v Poznamky
(min.) min.)
Smotana sa da vyborne
Smotana 2 x 200 80-100 10-15 vySlahat, aj ked je Ciastoc-
ne zamrznuta.
Torta 1400 60 60 -
10.8 Zavaranie
Mékké ovocie
. Cas pripravy, kym = . . .
ZAVARANIE Teplota (°C) wapalinanezacne U2l 21 ‘(’;if?'me
slabo vriet' (v min.) i
Jahody, brusnice, ma-
liny, zrelé egrese el EI=40 -
Késtkovice
. Cas pripravy, kym ~ x . . .
ZAVARANIE Teplota (°C) kvapalina nezacne Dale1j(\)/g '38 ‘();if?bte
slabo vriet' (v min.) i
Hrusky, dule, slivky 160-170 35-45 10-15
Zelenina
. Cas pripravy, kym = . . .
ZAVARANIE Teplota (°C) wapalinanezacne U220 ‘(’;'“f?'me
slabo vriet' (v min.) :
Mrkva 1) 160-170 50 -60 5-10
Uhorky 160-170 50-60 -
MieSana zelenina 160 - 170 50 -60 5-10
ggerab, hrach, Spar- 160~ 170 50 - 60 15-20
1 po vypnuti spotrebica nechajte zavaraniny v rare.
10.9 Susenie - Teplovzdusné
pecenie
Na ro$ty v rdre poloZte papier na pecenie.
ZELENINA
Urovefi v rre ]
DRUH JEDLA —— - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 droven 2 urovne
Strukoviny 3 1/4 60 - 70 6-8
Papriky 3 1/4 60-70 5-6
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DRUH JEDLA - L'Jroven e - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 droven 2 (irovne
S 3 14 60-70 5-6
Huby 3 1/4 50 - 60 6-8
Bylinky 1/4 40 - 50 2-3
OVOCIE
Uroveii v rre .
DRUH JEDLA — - Teplota (°C) Cas [hod.]
1 droven 2 (irovne

Slivky 3 1/4 60 - 70 8-10
Marhule 3 1/4 60 - 70 8-10
Jablkové platky 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60 - 70 6-9
10.10 Horuca para

KOLACE A PECIVO

DRUHJEDLA  UroveRvri- o gy . Poznémky
re (min.)

Jablkovy kolaé 2 160 60-80 /20 cm forme na kolace!)
Torticky 175 30-40 V 26 cm forme na kolace
Biskupsky chlebi- 2 160 80-90 V 26 cm forme na kolace
cek

Piskotovy kolac 2 160 35-45 V 26 cm forme na kolace
Panettone 2 150 - 160 70-100 v 20 cm forme na kolage?
Slivkovy kolag 2 160 40-50 Vo forme na chlieb 1)
Drobné pecivo 3(2a4) 150 - 160 25-30 Na plechu na pecenie
Susienky 3(2a4) 150 20-35 Na plechu na pecenie
Kysnuté kolace 2 180 - 200 12-20 Na plechu na pegenie™)
Briosky 3(2a4) 180 15-20  Na plechu na pecenie!)
1) Raru predhrievajte 10 minut.
ZAPEKANE POKRMY

DRUHJEDLA  Uroveri v rire T‘(’?é‘;ta Drflga(rffn"‘; Poznamky

Plnena zelenina 1 170 - 180 30-40 Vo forme
Lasagne 2 170- 180 40-50 Vo forme
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DRUHJEDLA  Uroven v rire T‘f?c'gta Drflga(rﬁfn"? Poznamky
Zapecené zemiaky 1(2a4) 160 - 170 50 - 60 Vo forme
MASO
DRUH JEDLA ) roten T?Pc';‘;ta D:igaz rf]fn"‘)* Poznamky
Pecené bravco- 1000 2 180 90-110 Na drétenom ro-
vé Ste
Telacie maso 1000 2 180 90- 110 Na drétenom ro-
Ste
Hgvédzie pece- 1000
né
neprepecené 2 210 45-50 Na drétenom ro-
Ste
stredne prepe- 2 200 55-65 Na drétenom ro-
cené Ste
prepecené 2 190 65-75 Na drétenom ro-
Ste
Jahnacie méso 1000 2 175 110-130 Stehno
Kuréa 1000 2 200 55-65 Veelku
Morka 4000 2 170 180 - 240 Veelku
Kacka 2000 - 2500 2 170-180  120- 150 Veelku
Hus 3000 1 160-170 150 - 200 Veelku
Kralik 2 170 - 180 60 - 90 Porciovany
RYBA
DRUHJEDLA (g  rovenvrd T‘:?(';‘;‘a Dﬁgirﬁfn"f Poznamky
Pstruh 1500 2 180 25-35 3-4ryby
Tuniak 1200 2 175 35-50 4 - 6 filiet
Treska - 200 20-30 -
PIZZA
@ Prézdnuv I'L'II"U predhrievajte 10 mintt
pred pecenim.
TYPJEDLA  Urovefivrire Teplota (°C) D°b?mﬁﬁé)e“ia Poznamky
Pizza (tenk) 1 200 - 220 1525 Naplechu na pece-
Pizza (s bohatym 1 200 - 220 20-30 Na plechu na pece-

obloZenim)

nie
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TYPJEDLA  Urovefivrire Teplota (°C) D°b?mﬁﬁ°)e“ia Poznamky
Minipizza 1 200 - 220 15-20 NaplechL na pete-
S as V 20 cm forme na
Jablkovy kola¢ 1 150 - 170 50-70 kolace
” V 26 cm forme na
Torticka 1 170 - 190 35-50 Kolade
Cibulovy koldé 2 200 - 220 20-30 NaplechL na pete-
REGENERACIA PAROU
@ Prazdnu raru predhrievajte 10 mindt
pred pecenim.
DRUH JEDLA Urove v rire Teplota (°C) D°b?n§§‘;e”'a
Dusené/zapekané jedla 130 15-25
Cestoviny s omackou 130 10-15
Prilohy (napr. ryza, zemia- )
ky a cestoviny) 2 = {0885
Jedla na tanieri 2 130 10-15
Méso 130 10-15
Zelenina 130 10-15
CHLIEB
@ Prazdnu riru predhrievajte 10 minGt
pred pecenim.
TYPJEDLA (9 Urovefivrire Teplota (°C) D“fﬂﬁ‘:‘;e"'a Poznamky
. . 1 -2 kusy, 500
Biely chlieb 1000 2 180 - 190 45 - 60 g kazdy
6 - 8 rozkov v
Pecivo 500 2(2a4) 190 - 210 20-30 plechu na pe-
Cenie
S 1 -2 kusy, 500
Razny chlieb 1000 2 180 - 200 50-70 g kazdy
. Na plechu na
Focaccia — 2 190- 210 20-25 pedenie

10.11 Pecenie v dietetickom pekaci s funkciou Horuca para

ZELENINA
DRUH JEDLA Uroven v rdire Teplota ( °C) Doba pecenia (min.)
Brokolica, ruzicky 2 130 20-25
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DRUH JEDLA Uroven v rdire Teplota ( °C) Doba pecenia (min.)
Baklazan 2 130 15-20
Karfiol, ruzicky 2 130 25-30
Rajciny 2 130 15
Sparga, biela 2 130 25-35
Spargia, zelena 2 130 35-45
Cukiny, nakrajané na 2 130 20-25
pruzky
Mrkva 2 130 35-40
Fenikel 2 130 30-35
Kalerab 2 130 25-30
Paprika, pruzky 2 130 20-25
Zeler, platky 2 130 30-35
MASO

DRUH JEDLA Urovei v rre Teplota ( °C) Doba pecenia (min.)
Varena Sunka 2 130 55 - 65
Po$irované kuracie 2 130 25-35
prsia
Udené maso (Udené 2 130 80-100
bravéove zadné)

RYBA

DRUH JEDLA Urovei v rre Teplota ( °C) Doba pecenia (min.)
Pstruh 2 130 25-30
Lososova fileta 2 130 25-30
PRILOHY

DRUH JEDLA Urovefi v riire Teplota ( °C) Doba peéenia (min.)
Ryza 2 130 35-40
NeoSupané zemiaky, 2 130 50 - 60
stredné
Varené zemiaky, 2 130 35-45
Strtiny
Polenta 2 130 40 - 45

Informacie o akrylamidoch

Déleité upozomenie Podla najnovsich
vedeckych poznatkov mézu akrylamidy

vznikajuce pri zapekani jedla (predovSetkym u

jedal s obsahom $krobu) predstavovat
nebezpecenstvo pre zdravie. Preto vam
odportcame pripravovat’ jedla pri €o najnizSich
teplotach a prili$ jedla nezapekat.
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11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpe¢nostné poky-

ny.

+ Prednu stranu spotrebica oistite mékkou tka-
ninou namoc&enou Vv teplej vode s pridavkom
Cistiaceho prostriedku.

+ Na ¢istenie kovovych povrchov pouZite bezny
Cistiaci prostriedok.

+ Vnutro rary vycistite po kazdom pouzZiti. Jed-
noduchsie tak odstranite negistoty, ktoré sa
potom nepripalia.

+ OdolIné necistoty odstrafte Specialnym Cisti-
¢om na rdry na pecenie.

+ Po kazdom pouziti vyCistite vSetko prislusen-
stvo rury a nechajte ho uschnut. Pouzite mak-
ku tkaninu namocenu v teplej vode s pridav-
kom Cistiaceho prostriedku.

+ Ak mate prisluSenstvo s nelepivym povrchom,
necistite ho agresivnymi prostriedkami, ostry-
mi predmetmi ani v umyvacke riadu. Mohlo by
to poskodit' nelepivy povrch.

Viyberanie zasuvacich list

@ Antikorové alebo hlinikové spotrebice:
Dvierka rury Cistite iba vihkou $pongiou.
Vysuste ich makkou handri¢kou.
Nepouzivajte drotenku, kyseliny ani drs-
né materialy. Mohli by poSkodit' povrch
rary. S rovnakou obozretnostou Cistite
aj ovladaci panel rury.

11.1 Cistenie tesnenia dvierok

+ Tesnenie dvierok pravidelne kontrolujte. Tes-
nenie dvierok je ulozené okolo ramu vnitorné-
ho priestoru rary. Ak je tesnenie dvierok po-
Skodené, spotrebi¢ nepouzivajte. Obratte sa
na servisné stredisko.

+ Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok najdete vo
vSeobecnych informaciach o Cisteni.

11.2 Zasuvacie listy

Ak chcete vyCistit boéné steny, mdzete vybrat
zasUvacie listy.

J

(I}

1.

2.

Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich list od
bocnej steny.

Potiahnite zadnu ¢ast' list od bocnej steny a
liSty vyberte.

InStalacia zasuvacich list

Pri intalacii zastvacich |iét zvolte opagny po-
stup.

Zaoblené konce zasuvacich list musia
smerovat’ dopredu.



11.3 Osvetlenie rury

& VAROVANIE

elektrickym pradom.

Pred vymenou Ziarovky v rure:
* Vypnite ruru.

+ Qdstrante poistky z poistkovej skrine alebo
preruste elektricky obvod.

(i)

ného krytu.
Halogénovu Ziarovku vzdy drzte cez

tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvy-

Skov mastnoty na Ziarovke.

Pri vymene Ziarovky v rdre postupuijte
opatrne. Hrozi nebezpecenstvo Urazu

Na dno rary poloZte handricku, aby ste
predisli poskodeniu osvetlenia a sklene-

4.
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Otodte skleneny kryt dolava a vyberte ho.
Vycistite skleneny kryt.

Vymenite Ziarovku v rire za vhodnu Ziarov-
ku odolnu teplote 300 °C.

Pouzite rovnaky druh Ziarovky do riry.
Nasadte skleneny kryt.

11.4 Cistenie dvierok rary

Dvierka rary pozostavaju z troch sklenenych pa-
nelov. Dvierka riry a vnutorné sklenené panely
mozete vybrat' a vycistit.

Ak by ste sa pokusali sklenené panely
vybrat', kym su dvierka namontovang,
mohli by sa dvierka zatvorit.

Demontaz dvierok rury a skleneného panelu

1.

2.

Dvierka otvorte dokoran a njdite zaves na
pravej strane dvierok.

Zatlacte na utahovaci prvok, kym sa ne-
stiahne spat’.

Jednou rukou podrzte zatlaeny prvok. Dru-
hou rukou uchopte skrutkovac a pouZite ho
na nadvihnutie a otocenie prichytky pravé-
ho zavesu.
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4.

5.

6.

Najdite zaves na lavej strane dvierok.

Nadvihnite prichytky na oboch zavesoch a
preklopte ich.

Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej po-
lohe (do polovice otvorené). Potom ich po-
tiahnite vpred a vyberte z I6Zka.
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7. Dvierka poloZte na makku tkaninu na stabil-
ny povrch.

8. Uvolnite blokovaci systém, aby sa dali vy-
brat’ sklenené panely.

9. Otocte obidve Uchytky 0 90° a vyberte ich z
ich l6Zok.

10.  Opatrne nadvihnite (krok 1) a po jednom
vyberte (krok 2) sklenené panely. Zaénite
vrchnym panelom.

11, Panely umyte vodou s pridavkom sapona-
tu. Sklenené panely opatrne osuste.
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Montaz dvierok a sklenenych panelov

ny

Po dokongeni istenia nainstalujte sklenené pa-
nely a dvierka rury. Pri montazi zvolte opacny
postup.

Davaijte pozor, aby ste sklenené panely vioZili v
spravnom poradi. Druhy panel ma ozdobny ram.
Povrch s potla¢ou musi smerovat' do vnutra dvie-
rok.
skleného panela na mieste potlace na dotyk drs-

Po instalacii skontroluijte, Ci nie je povrch

Skbntrolujte, Ci ste dali stredny skleneny panel
do spravnych 6zok (pozrite si uvedeny obrazok).

11.5 Cistenie nadrzky na vodu 3.
& VAROVANIE

Pocas Cistenia nevlievajte vodu do nad-

rzky na vodu.

(i)

V priebehu Cistenia moZe z privodu pa- 4
ry kvapkat' voda do vndtra rdry. Na rost )
rary priamo pod privod pary poloZte

nadobu na odkvapkavanie, aby ste za-

branili kvapkaniu vody na dno rary.

Po urcitom ¢ase sa moze v rdre nachadzat’ vod-

ny kamen. Aby ste tomu predidli, vycistite Casti
rary, v ktorych sa tvori para. Nadrzku na vodu

vyprazdnite po kazdom peceni parou.

1.

ne 60 mindt.

Zapnite spotrebi¢ a nastavte funkciu Hortca

Do nadrzky na vodu vlejte 900 ml vody a
pridajte 50 ml (pat’ ¢ajovych lyziciek) kyseli-
ny citrénovej. Vypnite rdru a pockajte pribliz-

para . Nastavte teplotu 230 °C. Spotrebic¢
vypnite po 25 mindtach a nechajte ho 15 mi-

nut vychladnut.

Zapnite spotrebiC a nastavte funkciu Horlca
para . Nastavte teplotu v rozsahu 130 az
230 °C. Po 10 minutach spotrebiC vypnite.
Nechaijte ho vychladnut a pokracujte v od-
straflovani obsahu nadrzky (precitajte si
Cast’,Vyprazdnenie nadrzky na vodu®).

Vyplachnite nadrzku na vodu a handri¢kou
vyCistite zvySky vodného kamena v rure.

5. Odtokovu rurku rucne vycistite teplou vodou
so saponatom. Ak chcete zabranit' poSkode-
niu, nepouzivajte kyseliny, spreje ani pod-
obné Cistiace prostriedky.

Druh vody

Mékka voda s nizkym obsahom vapnika - vy-
robca odporUca tito moznost, pretoZe znizuje
podet Cisteni.

+ Voda z vodovodu - méZete pouzivat, ak je na

privodnom ventile namontovany Specialny fil-
ter alebo zmakCovac.

Tvrda voda s vysokym obsahom vapnika - ne-
ovplyviiuje vykon spotrebica, ale zvySuje po-
Cet Cisteni.

TABULKA MNOZSTVA VAPNIKA STANOVENA ORGANIZACIOU WHO
(Svetova zdravotnicka organizacia)

N Tvrdost vody Tvrdost vody P
Usad?lri]ILrAy V4 (Francizske  (Nemecké stup- Klasifikacia vody Odvagp::tﬁ kaz-
stupne) ne) Y
0 a2 60 mg/l 0-6 0-3 Velmi mékka 150;{9‘;’;& 28
60 a2 120 mg/ 6-12 3.7 Strednd turdost 100 YKoV =2
. Tvrda alebova- 75 cyklov-1,5
120 az 180 mg/l 12-18 8-10 penata e
TEEE 1D ) vySe 18 vy$e 10 Velmi tvrda e~

mesiac
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& VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpe¢nostné poky-
ny.
Problém Moznd pri¢ina RieSenie
Spotrebi€ nehreje. Spotrebi€ je vypnuty. Spotrebi¢ zapnite.
Spotrebi¢ nehreje. Nie su nastavené hodiny. Nastavte Cas.
Spotrebi¢ nehreje. Nie sU nastavené potrebné na-  Skontrolujte, ¢i st nastavenia
stavenia. spravne.
Spotrebi¢ nehreje. Je aktivovana Detska poistka. Pozrite si Cast’ Vypnutie funkcie

Detska poistka.

Spotrebi¢ nehreje.

Je vyhodena poistka.

Skontrolujte, €i je pri¢inou poru-
chy prave poistka. Ak sa poistka
vyhodi opakovane, obrat'te sa na
autorizovaného elektrikara.

V spotrebici je voda.

V nadrzke na vodu je vela vody.

Spotrebic vypnite a vysuste ho
handrickou alebo Spongiou.

Nefunguje pecenie v
pare.

V nadrzke na vodu nie je ziadna
voda.

Napliite nadrzku na vodu.

Nefunguje pecenie v
pare.

Otvory na paru sa upchali vod-
nym kameriom.

Skontrolujte privodny ventil na
paru. Odstrarite vodny kameri.

Vyprazdnenie nadrzky
na vodu trva dlhSie ako
tri mindty alebo z otvoru
privodu pary preteka
voda.

V spotrebici sa nachadza vodny
kamen.

Skontrolujte nadrzku na vodu.
Pozrite si Cast’ Cistenie nadrzky
na vodu.

Na jedle a vo vnutri
spotrebiCa sa zréZa pa-
ra a vytvara sa skon-
denzovana voda.

Jedla ste nechali v spotrebi€i pri-
li$ dlho.

Po ukonéeni pecenia nenecha-
vajte jedla v spotrebici dihSie ako
15 - 20 minut.

Nesvieti Ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymerite Ziarovku.

Na displeji sa zobrazuje
hlasenie Demo. Spotre-
bi¢ nehreje. Ventilator
nefunguije.

Je aktivovany skusobny rezim.

1. SpotrebiC vypnite.

2. Dotknite sa tlagidla (D) a
podrzte ho, az kym sa spo-
trebi¢ nezapne a nevypne.

3. SUcasne stlacte a podrzte
ovladace ¢ a @, kym
nezaznie zvukovy signal a
nezhasne symbol ,d".

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, zavolajte
predajcu alebo servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredi-
sko najdete na typovom Stitku. Typovy Stitok sa

nachadza na prednom rame vnutorného priesto-
ru spotrebica.

Odporu¢ame, aby ste si sem zapisali tieto Udaje:

Model (MOD.)
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Cisloproduktu (PNC) s
Sériové Cislo (S. N.)

13. TECHNICKE UDAJE

Elektrické napatie 230V
Frekvencia 50 Hz

14. INSTALACIA
VAROVANIE
Pozrite si prisluSné bezpecnostné poky-

ny.

14.1 Zabudovanie do

14.2 Elektricka inStalacia

& VAROVANIE
Elektricku inStalaciu moze vykonat' iba

kvalifikovana osoba.

@ Vlyrobca nenesie zodpovednost' v pripa-
de, ze nedodrzite bezpecnostné opatre-
nia uvedené v kapitole ,Bezpe¢nostné
pokyny*.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou za-
strékou a kablom.




14.3 Kébel

Pripustné typy kablov pre inStalaciu alebo vyme-
nu: HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F. _ }

Prierez kabla vyhladajte v tabulke podla celkové-
ho vykonu (na typovom $titku):

SLOVENSKY 71

Celkovy vykon Prierez kabla

maximalne 1380 3 x 0,75 mm?

w

Materialy oznacené symbolom L/.\‘) odovzdajte

na recyklaciu. Obal hodte do prisluSnych
kontajnerov na recyklaciu. 3

Chréante Zivotné prostredie a zdravie ludi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych

Celkovy vykon Prierez kabla
maximalne 2300 3 x 1 mm?
W
maximalne 3680 3 x 1,5 mm?
W

Zemniaci vodic (zeleny/zlty kabel) musi byt o 2
cm dIh$i nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnedy kabel).

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebiéov.‘Nelikvidujte spotrebice oznacené
symbolom X spolu s odpadom z domacnosti.
Viyrobok odovzdajte v miestnom recyklatnom

zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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