Trouba

Canpy

Navod k obsluze

FS 615 X

FFN 607 X
FFN 603 X
FFN 602 X
FHP 607 X
FVP 702 X
FVH 703 X
FVH 927 X
FVH 727 X



VSeobecna upozornéni

Dékujeme za vybér jednoho z nasich produktl. Pro dosazeni maxima z nasi trouby vam

doporucéujeme:

+ Pozorné si prectéte poznamky v navodu: obsahuji dllezité pokyny o bezpec¢né instalaci, pouziti a
servisu trouby.

» Uschovejte si navod pro pouziti v budoucnosti.

Béhem pouzivani spotfebice jsou vSechny pfistupné ¢asti horké, nedotykejte se téchto €asti. PFi prvnim
zapnuti trouby mGze z ni vystupovat zapach, ktery je zplsoben prvnim zahfanim izola¢nich panelt kolem
trouby. Nepredstavuje to zavadu a pred prvnim vloZzenim pokrmi do trouby to nechte odparit. Trouba se
bézné znacné zahfiva. Zejména sklo dvifek. Nepoustéjte déti ke dvirkim trouby, zejména pfi pouziti grilu.

Prohlaseni o shodé

« Casti tohoto spotebige, které mohou
byt v kontaktu s potravinami odpovidaji c €
predpisim EEC Smérnice 89/109. Tyto
spotfebice vyhovuji Smérnicim 73/23/EEC a
89/336/EEC, nahrazenymi 2006/95/EC a 2004/
108/EC a naslednim zménam. Pfi vybaleni
trouby se ujistéte, zda neni zadnym zplisobem
poSkozena. Pokud nejste si jisti jeji funkenosti,
nepouzivejte ji: kontaktujte kvalifikovaného
servisniho technika. Udrzujte obalové materialy
jako jsou plastové pytle, polystyren nebo
hfebiky mimo dosahu déti, protoze jsou pro né
nebezpecné.

Bezpecnostni tipy

» Trouba musi byt pouZzita pouze pro ucely,
ke kterym je ur€ena: pro pfipravu potravin.
Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

* VVyrobce nebere odpoveédnost za zadné
poskozeni zplsobené nespravnym
nebo nerozumnym pouzitim. P¥i pouziti
elektrického spotiebice se drzte zakladnich
pravidel.

- PFi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Nenechavejte déti nebo nezpusobilé osoby
ovladat troubu bez dohledu.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné
zasuvky a prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poskozena, vypnéte ji a
nedotykejte se ji.

- Je-li poskozen pfivodni kabel, musi byt ihned
vymeénén.

PFi vyméné privodni kabelu postupuijte
nasledovne.

Odmontujte pfivodni kabel a nahradte za typ
HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F.

Kabel musi byt schopen snést elektricky proud
potfebny pro troubu. Kabel smi vymérnovat
pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemrnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt

o 10 mm delSi nez zivy vodi¢. Opravy smi
provadét pouze autorizované servisni stfedisko
a smi pouzivat pouze originalni nahradni dily.
Pokud nejdou dodrzeny vyse uvedené pokyny,
vyrobce nemuze zarucit bezpeénost trouby.
Tento spotfebi¢ neni uréen pro pouziti
osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi,
nebo bez dostate¢nych zkuSenosti a znalosti,
dokud nejsou pod dohledem osoby odpovédné
za jejich bezpecnost.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebi¢em.

.

Instalace

Instalace je na odpovédnosti uzZivatele. Vyrobce
nema povinnost vykonavat instalaci. Pokud je
nutna asistence vyrobce pfi odstranéni chyb
vyplyvajicich z nespravné instalace, tato asistence
neni zahrnuta v zaruce. Je nutné dodrzovat pokyny
k instalaci profesionalnich technikl. Nespravna
instalace muze zpusobit poranéni osob, zvifat
nebo poskozeni majetku. Vyrobce neodpovida za
poranéni nebo zpusobené Skody.

Vestavéni trouby do kuchyiiské
linky

Umistéte troubu do prostoru v kuchyriské
lince; muze to byt pod pracovni deskou nebo
vestavena ve skfini. Upevnéte troubu do
pozadované pozice pfiSroubovanim na misto
pouzitim &tyf upevriovacich otvor(i v ramu.



VsSeobecna upozornéni

Pro odkryti upeviovacich otvoru otevrete dvirka
trouby a podivejte se dovnitf. Pro zajisténi
dostatecné ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: P¥i troubach v kombinaci s varnou
deskou dodrzujte také pokyny v navodu k
obsluze varné desky.

Dulezité

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor

v lince musi byt vhodny k vestavbé. Stény
kuchyriskeé linky, které jsou v blizkosti trouby,
musi byt vyrobeny z teplu odoIného materialu.
Zajistéte, aby lepidlo dilG kuchyriské linky
odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotam,
muzou roztat a deformovat spotrebi¢. Po
umisténi trouby do linky musi byt elektrické ¢asti
kompletné izolovany. Toto je platny bezpecnostni
pozadavek. VSechny ¢asti musi byt bezpecné
upevnény na misté tak, Ze neni mozné je
demontovat bez pouziti specialnich nastroju.

Pro zajisténi dostateéného vétrani a cirkulace
vzduchu kolem trouby odstrante zadni sténu
kuchynské linky. Za troubou musi byt volny
prostor nejméné 45 mm.

Pripojeni k elektrické siti

Pripojte k elektrické siti. Zajistéte, aby byl pouzity
tfeti kontakt, ktery slouzi k uzemnéni trouby.
Trouba musi byt spravné uzemnéna.

Pokud model trouby neni vybaven zastrckou, k
privodnimu kabelu pfipevnéte standardni zastréku.
Musi snést proud podle pozadavki na vyrobnim
Stitku. Uzemnovaci vodi¢ je zeleno-Zluty. Zastréku
musi pfipojit servisni technik. Pokud je zastréka

a zasuvka nekompatibilni, zasuvku musi vymeénit
kvalifikovany technik. Technik musi taky zajistit, aby
pfivodni kabel byl schopen snést proud potfebny
pro troubu. K napajeni musi byt taky pfipojen
pfepina¢ zapnuti/vypnuti s minimalnim odstupem
kontakt 3 mm. Pfipojeni musi poskytovat
pozadovany proud a musi vyhovovat aktualnim
platnym predpistim. Zlutozeleny uzemiovaci kabel
nesmi byt pferuSovan prepinacem zapnuti/vypnuti.
Zastrcka nebo prepina¢ zapnuti/vypnuti pouzity pro
pfipojeni napajeni musi byt pfi instalaci trouby vzdy
pfistupny.

Dulezité: Béhem instalace umistéte pfivodni kabel
tak, aby v zadném bodé nebyl vystaven teplotam
nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpeénostnim standardim
regulacnich ufadu. Trouba je bezpeéna pro
pouziti, pokud je spravné uzemnéna v souladu s
mistnimi pozadavky o pfipojeni. Musite zajistit,
aby byla trouba pfislusné uzemnéna.

Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
zranéni osob, zvirat vyplyvajicich z
nespravného uzemnéni trouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence
je znazornéna na vyrobnim stitku (obr. na
posledni strance).

Kabelaz a systém pfipojeni musi byt schopen
snést maximalni elektricky vykon pozadovany
troubou. Toto je nazna¢eno na vyrobnim &titku.
Pokud mate pochybnosti, vyuzijte sluzby
kvalifikovaného servisniho technika.

POZOR! A

Vysoké napéti
Nesnimejte kryty!
Uvnitr je vysoké napéti




VSeobecna upozornéni

Vybaveni trouby (podle modelu)

Pred prvnim pouzitim prisluSenstvi je nutné
vycistit kazdy dil pfisluSenstvi. Pouzijte
hubku. Oplachnéte a vysuste.

Na jednoduchy rost
muZete postavit formy
a misy.

Drzak rostu je zejména
vhodny pro grilovani.
Pouzivejte jej s
odkapavaci misou.
Specialni profil rostu zajistuje, Ze zistane
v horizontalni poloze i po vytaZzeni. Nehrozi
sesunuti nadobi nebo vyliti.

Odkapavaci misa
zachycuje Stavy z
grilovanych pokrmd.
Pouziva se pouze s
grilem, otoénym roZzném, nebo grilem s grilem s
ventilatorem;

u jinych druht pfipravy ji vyjméte z trouby.
Nikdy nepouzivejte odkapavaci misu k peceni,
nebot zpusobeny kouf a stfikajici tuk znecisti
troubu.

Forma na pizzu je navrzena

pro pfipravu pizzy. K dosazeni ‘
nejlepsich vysledkl se musi

forma pouzivat spole¢né s !
programem pro pizzu.

Podlozka pod rost
Podlozka pod rost je
idealni pro grilovani.
Pouzivejte ji ve spojeni
s odkapavaci misou. Pro bezpecné vkladani a
vyndavani je dodané madlo. Madlo nenechavejte
uvnitf trouby.




Uzitecné tipy

Bezpecnostni systém rostu

nebo padu rostu z trouby.
Pro vyjmuti potahnéte rost a zvednéte.

Grilovani

Grilovani umozriuje dodat jidlu rychle bohatou
zlatavou barvu. Pro opeceni doporucujeme,
abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili gril
do ¢tvrté drovné.

Témér vSechny druhy jidel mizete pfipravovat
pod grilem, kromé velmi tenkych platkd a
masovych rolek. Maso a ryby pro grilovani je
vhodné pred pfipravou namocit do oleje.

U-cook MODELY

U-COOK trouby maji elektronické fizeni

rychlosti ventilatoru, nazyvané a patentované

VARIOFAN. Béhem tohoto peceni systém

automaticky méni rychlost ventilatoru (v

multifunkénim rezimu) k optimalizaci proudéni

vzduchu a vnitfni teploty v troubé.

sort(D Vsechny U-COOK trouby obsahuji
funkci 22fty -/ . To umozriuje zpravu
rozlozZeni vihkosti a teploty. Redukuje
ztratu vihkosti 0 50 %, coz zarucuje,
Ze pokrm zlstane jemny a chuti lépe.
Toto jemné peceni se doporucuje pro
peceni chleba a mou¢niku.

Zkracuje dgbu pfedehfa’fi trpuby:
pouze 8 minut pro dosazeni 200°C.

Nabizi moznost nastaveni urovné

a intenzity grilovani, az o 50 % vice

vykonu ve srovnani s klasickou

multifunkéni troubou.

Néktere trouby jsou vybavené novymi dvirky

,WIDE DOOR, které maji vétsi okynko, coz

umozniuje lepSi udrzbu a lepSi tepelni izolaci.

Superww
grlFl‘va

TR N . ,
NN Trouba obsahuje novy
\\1@\\‘%& \“% b v t , t . vt
Sy, | bezpecnostni systém rostu.
oo o > | Toto vadm umoziuje
il - e | vysunout rosty trouby
ety o pfi kontrole potravin
yo . A 4 v v v s xux
Z bezpelné, bez preliti Stavy

Podle modelu .g==

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasickou
« zarovku ». 14 LED diod je integrovanych ve
dvitkach. Tyto produkuiji bilé, vysoce kvalitni
osvétleni, coz umoznuje vidét vnitfek trouby bez
stind.

Vyhody:

U-SEE systém, kromé perfektniho osvétleni
uvnitf trouby ma i delSi Zivotnost nez klasické
Zarovky, snadnéji se udrzuji a znacné Setfi

energii.
» Optimalni pohled .
« Dlouhd Zivotnost e

* Velmi nizka spotfeba =
energie, -95% ve srovnani g
s klasickymi zarovkami

»Spotrebic s bilym LED osvétlenim 1M tridy

podle IEC 60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001

(ekvivalentni EN 60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2:

2001); maximalni vykon svétla 459 nm < 150 uW.*”

Doba pripravy

Pro doporugené Casy pfipravy a teploty viz
tabulky v navodu. Potom mizZete ménit tyto ¢asy
a nastaveni podle vasich vlastnich zkuSenosti.

Samocist'eni trouby pomoci katalytické
vlozky

Specialni samogistici panely pokryté
mikroporéznim povrchem jsou k dostani jako
samostatny doplnék pro v8echny modely. Pokud
je vlozite, troubu neni nutné Cistit ru¢né.

Tuk, ktery se b&éhem peceni hromadi po
stranach, je eliminovan mikroporéznim
povrchem, ktery méni tuk katalyzou a méni jej
na plyn.

Nadmeérné stfikani tuku maze i presto zablokovat
péry a proto branit samocisténi. Samocistici
kapacitu je mozné obnovit zapnutim prazdné
trouby na pfiblizné 10-20 minut pfi maximalni
teploté. NepouZzivejte drsné prostfedky, kovovou
Cistici houbu, ostré pfedméty, drsné latky nebo
chemické produkty, které mazou trvale poskodit
katalyticky povrch. Na peceni tukovych jidel je
vhodné pouzit hluboké plechy a vlozZit nadobku
pod gril pro zachyceni pfebyte¢ného tuku.



Pokud jsou stény trouby pokryté hrubou vrstvou
tuku, ktera znemozriuje praci katalytického
cisténi, odstrante nadbytecny tuk jemnym
hadfikem nebo houbou namoc¢enou v horké
vodeé. Povrch musi byt porézni pro efektivni
samocisténi.

Poznamka: V8echny katalytické povrchy, které
jsou k dostani v prodejnach, maji provozni
zivotnost pfiblizné 300 hodin. Poté je nutné je
vymenit.

Cisténi a udrzba

K Cisténi spotrebiCe nikdy nepouzivejte parni
Cisti¢ nebo vysokotlaky cisti¢. K &isténi skla
dvifek nikdy nepouzivejte drsné Cistice, draténé
nebo ostré predméty. Casti z nerezavsjici oceli
a smaltovany povrch Gistéte teplou mydlovou
vodou nebo vhodnym prostfedkem. Za zadnych
okolnosti nepouzivejte drsné prasky, které
mohou poskodit povrch a poskodit vzhled trouby.
Je velmi dulezité Cistit troubu po kazdém pouziti.
Rozpustény tuk se b&éhem pouziti zachytava

na sténach trouby. Pfi opétovném pouziti mize
tento tuk zplsobit nezadouci zapach a mize
ohrozit vysledek vareni. K ¢isténi pouzijte horkou
vodu a saponat; dikladné oplachnéte.

Pro vynechani tohoto postupu je mozné spojit
v§echny modely s katalickymi samodisticimi
panely: tyto jsou k dostani samostatné (viz ¢ast
,Samocisténi trouby pomoci katalycké vlozky*®).
Pro mfizky z nerezavéjici oceli pouzijte saponaty
a drsné kovové skrabky. Sklenény vrchni

panel, dvifka trouby a horky povrch dvifek musi
byt CiStén az po vychlazeni. Na poskozeni
vyplyvajici z nedodrzeni tohoto pravidla se
nevztahuje zaruka.

Vymeéna osvétleni interiéru:

privodnim kabelem vypnéte napajeni a
odsSroubujte Zarovku. Vymérnite za stejnou
zarovku, ktera je odolna vuci vysokym teplotam.

Servisni stredisko

Pokud trouba nefunguje, doporucujeme:
* abyste zkontrolovali, zda je trouba spravné
pfipojena k elektrickeé siti.

Pokud neni mozné zjistit pfi¢inu poruchy:

odpojte troubu od elektrické sité, nedotykeijte

se trouby a obratte se na autorizované servisni
stfedisko.

Drive nez budete kontaktovat servis,
poznamenejte si celé vyrobni éislo na vyrobnim
Stitku (viz obr. na posledni strance).
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Pouziti minutky

K nastaveni ¢asu vareni
otocte ovlada€ o jednu
celou otacku a pak
umistéte na oznaceni
na pozadovany ¢as. Po
uplynuti ¢asu zazni na
nékolik sekund signal.

Nastaveni ¢asu

K nastaveni €asu stisknéte ovladac¢ a otocte proti
sméru hodinovych ruci¢ek na pozici spravného
Casu. Pro nastaveni minutky nastavte ¢as vareni
oto¢enim ovladace proti sméru hodinovych
ruci¢ek bez stisknuti, dokud se pozadovany

¢as nezobrazi v malém okénku vlevo od hodin
(max. 180 minut). Po uplynuti nastaveného ¢asu
zazni zvukovy signal a troubu je nutné vypnout
manualné.

Pro zastaveni zvukového signalu otocte ovladac,

dokud v okénku neuvidite )X .



Pouziti casovace ukoncéeni vareni

Pouziti elektronického programovani

Tento ovlada€ vam umozriuje nastavit pozadovany ¢as vareni (max. 120 min.),
po kterém se trouba automaticky vypne. Cas se odpoé&itava po pozice
tam vypne se automaticky. Pro standardni pouZiti trouby nastavte ¢asovac do

pozice . Pro zajisténi, Ze Gasovag neni aktivni, nastavte jej do pozice O.

FUNKCE JAK AKTIVOVAT JAK VYPNOUT CO DELA POUZITI
MINUTKA | - Stisknéte a podrzte | » Po uplynuti * Zni zvukovy * Umoznuje pouzit
tladitko 1. nastaveného ¢asu signal na konci troubu jako budik
« Stisknete tlagitka zazni zvukovy nastaveného (mUze byt aktivovan
v signal (tento signal Gasu. bé&hem pouziti
[ nebo m . se zastavi sam, * Pro kontrolu, nebo mimo provoz
pro nastaveni . oL o L.
o3adovaného avSak muUzete jej kolik ¢asu zbyva, trouby).
gasu zastavit stisknutim stisknéte tlaCitko
: L il
« Uvolnéte vsechny | tacitka )- -
tlacitka.
RUCNI ] Stisknéte tlaCitko | < Otocte voli¢ » Umozniuje ovladat | * Pro pfipravu
NASTAVENI (LN funkce trouby na troubu. pozadovanych
* Nastavte funkci pozici O. receptd.
pfipravy voli¢em
funkce trouby.
C{\'S « Stisknéte a » Kdyz uplyne €as, | « Umozriuje nastavit | « Na konci
PRIPRAVY podrzte tlacitko trouba se vypne Cas pfipravy podle nastaveného Casu

TIMER.

« Tlagitky [V nebo
[A nastavte cas
pfipravy.

* Uvolnéte vSechny
tlacitka.

* Nastavte funkci
pfipravy voli¢em
funkce trouby.

automaticky. Kdyz
chcete zastavit
troubu dfive,
otocte voli¢ funkci
na O, nebo
nastavte ¢as na
0:00 (TIMER a

Hacitka A [V]),

zvoleného receptu

* Pro kontrolu
zbyvajiciho €asu
stisknéte tlacitko
TIMER.

* Pro zménu
nastaveného
Gasu stisknéte

TIMER a [A [V].

se trouba vypne
automaticky a zazni
zvukovy signal.




Pouziti elektronického programovani

Konec
pripravy

« Stisknéte a
podrzte tlacitko
END.

* Tlagitky [¥] nebo
m nastavte
Cas, kdy chcete
vypnout troubu.

« Nastavte funkci
vareni volicem
funkci trouby.

« Uvolnéte tlacitka.

* V nastaveném
Case se trouba
vypne. Pro

manualni vypnuti

otocte voli¢
funkce trouby do
pozice (o)

» Umozriuje vam
nastavit as

ukonceni pfipravy.

* Pro kontrolu
nastaveného
Casu stisknéte
tlacitko END.

* Pro upravu
nastaveného
Casu stisknéte
tlacitka END +

A’

» Tato funkce se typicky
pouziva s funkci
,cas vareni“. Priklad,
pokud ma byt jidlo
pfipravované 45 minut
a musi byt hotovo
0 12:30, jednoduse
zvolte pozadovanou
funkci, nastavte ¢as
pfipravy na 45 minut
a konec pfipravy na
12:30.

« Vareni se spusti
automaticky ve 11:45
(12:30 minus 45
min.) a pokracuje
do ¢asu ukonceni
pripravy, kdyz
se trouba vypne
automaticky.

VAROVANI.

Pokud zvolite END

vareni bez volby

délky ¢asu pripravy,
trouba spusti

pfipravu okamzité a

zastavi se na konci

nastaveného ¢asu.

Nastaveni spravného ¢asu

=)

o-cy»

g EE

o,
o

A TIMER END %

OOOOOO

VAROVANI: prvni operace po instalaci trouby nebo po
preruseni dodavky proudu (rozeznate to podle blikajiciho

M. rrn

displeje a zobrazovani {:{0) je nastaveni pfesného ¢asu.

Toho dosahnete nasledovné:

« Stisknéte a podrzte TIMER a END tlacitka (ﬂ a TIMER na
nékterych modelech.

» Nastavte pomoci tlagitek m E

» Uvolnéte tlacitka.

UPOZORNENI: trouba funguje pouze v rezimu manualni funkce W nebo s nastavenym ¢asem.

Poznamka: na nékterych modelech jsou symboly V] (A

nahrazeny [*|a [-].




Pouziti analogovych hodin

Nastaveni presného ¢asu

(E)

UPOZORNENI: trouba funguje pouze

v rezimu manualni funkce nebo s
K nastaveni pfesného Casu stisknéte a otocte nastavenym &asem.
ovladaé proti sméru hodinovych ruéicek,
dokud hodiny nezobrazi presny ¢as. Po
nastaveni uvolnéte ovladac.
FUNKCE | JAKAKTIVOVAT | JAK VYPNOUT CO DELA POUZITI
RUCNi | - Otoéte ovlada& | « Otodte voli¢ « Umozfiuje vam « Pro pFipravu
NASTAVENI [ proti sméru funkce trouby do ovladat troubu. pozadovanych
hodinovych pozice (o} receptu.
rucicek, bez
stisknuti, dokud
se nezobrazi
symbol v
okné (E).
CAS « Zvolte funkci * Na konci » Umozriuje vam * Na konci
PRIPRAVY | pripravy a nastaveného nastavit ¢as nastaveného ¢asu
pozadovanou Casu se pfipravy potfebny | pfipravy se trouba
teplotu. trouba vypne pro zvoleny vypne automaticky a
 Nastavte ¢as automaticky, toto recept. zazni zvukovy signal.

pfipravy otocenim

ovladace proti

sméru hodinovych

rucicek,

dokud ¢as

neodpovida ¢asu

zobrazenému v

okné (E).

Trouba se

ihned spusti a

automaticky se

vypne na konci

nastaveného

Casu.

* Max. ¢as 180
minut (3 hodiny).

je indikovano
zvukovym
signalem.

* Pro zruseni
nastaveni otocte
ovlada¢, dokud
se nezobrazi

K v okné (E).




KONEC | * Nejdfive zvolte * Na konci * Umoznuje vam
PRIPRAVY | funkci pFipravy nastaveného naprogramovat
(NENIU a pozadovanou Casu pfipravy troubu podle
MODELU teplotu. se trouba vypne pozadovaného
2D 364.) | < Pro nastaveni automaticky a receptu.
Casu spusténi zazni zvukovy
pripravy signal.
stisknéte a * Pro zruSeni
otocte ovladac nastavené funkce
prosti sméru otocte ovladac
hodinovych proti sméru
ruci¢ek, dokud hodinovych

rucicek, dokud

se symbol K

ruka F neni v
pozici indikujici

pozadovany nezobrazi v okn&
pocatecni Cas. (E).

* Pro nastaveni * Zvukovy signal
délky pfipravy zastavite
otocte ovlada¢ otoenim

prosti sméru
hodinovych
ruci¢ek bez jeho
stisknuti, dokud
se nezobrazi
pozadovany €as
v okné (E).

ovladace, dokud
se nezobrazi
symbol K v
okné (E).

* Pfiklad: pokud je
nutné potravinu
pfipravovat 45 minut
a musi byt hotova ve
12:30;

- Zvolte pozadovanou
funkci;

- Nastavte pozadovany
Cas spusténi v 11:45
(12:30 minus 45
minut);

- Nastavte ¢as
pfipravy na 45 minut.

Na konci pripravy

se trouba vypne

automaticky.

Pouziti elektronického programatoru (Typ A)

[Kontrolky: Displej pro teplotu nebo
Minutka nebo automatické__ ¢ag @ Voli¢ funkei |
osveétleni
* o
¥ al« ’E.’ " ')&/U‘COOK = Q
.
sl LU L o|%
O . %
-+
8 P (.. = =
n Y| Tlacitka nastaveni ) w
E Ovlada¢ ¢asovych funkci
1 Kontrolky: & Funkce s ventilatorem —
U-cook Funkce s VARIOFAN

[2]

* Rozmraz

. Minutka nebo automatické osvétleni
. Kontrolky

. Funkce s ventilatorem

. Funkce s VARIOFAN

C

POZOR!
presného Casu.

Prvni ¢innost po instalaci trouby a po
preruseni proudu (zjistite to blikanim
displeje a zobrazenim 12:00) je nastaveni

Rozmrazovani

. Zobrazeni teploty nebo ¢asu
. Tlagitka nastaveni

. Voli¢ funkci

. Voli¢ ¢asovych funkci
podle modelu

*OO N A WN =

E a a * Led “*” kontrolky teploty blika, dokud nedosahnete
prednastavené teploty.

H U T HOT: Po skonéeni programu, pokud je trouba
porad horka, na displeji se zobrazi « HOT », stfidavé s

¢asem, i kdyZ jsou dva voli¢e funkci vypnuté (pozice OFF).
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FUNKCE JAK JAK FUNKCI CO DELA? K CEMU
AKTIVOVAT? VYPNOUT? SLOUZi?
SILENCE MODE | - Otocte volicem « Otocte volicem * Umoznuje vam |« K vypnuti
X funkci na pozici funkci na pozici vypnout zvuk zvukové
»Silence mode,, OFF. minutky. signalizace
minutky.
SET THE TIME |- Otocte volicem « Otocte voli¢ » Umoznuje » K nastaveni ¢asu
funkci vlevo funkci na pozici nastavit €as, Poznamka:
do pozice OFF. ktery se Nastavte ¢as po
.Nastaveni zobrazuje na instalaci trouby
Casu’. displeji. nebo po vypadku
« Tlacitky ,+“ nebo el. energie
-~ nastavte Cas. (zobrazi se
12.00)
COOKING TIME | - Otocte voli¢ * Po uplynuti * Umoznuje * Pro pfipravu
DURATION funkci na doby pfipravy nastaveni doby pozadovanych
I > pozadovanou se trouba pfipravy pro receptd.
funkci. automaticky zvoleny recept.
* Otocte levy vypne a » Po nastaveni
voli¢ do pozice nékolik sekund doby pfipravy
,Cooking Time zni zvukova tocte voli¢ funkci
Duration® signalizace. na pozici OFF na
« Cas nastavte K zastaveni aktualni ¢as.

pomoci tlacitek

SAa,t
 Zobrazi se

Lighting Auto.

trouby otocte
voli¢ funkci do
pozice OFF nebo
nastavte ¢as na
00.00 ; oto¢enim
voli¢e funkci

na Cooking

Time Duration a
tlagitky ,+“ a ,-“.

* K zobrazeni
zvolené doby
pripravy otocte
levy voli¢ funkci
na Cooking
Time duration.
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END OF
COOKING TIME

D

» Oto¢enim
pravého volice
funkci na
pozadovanou
funkci pfipravy.

* Otocte levy voli¢
funkci na pozici
»End of cooking".

» Nastavte
pozadovany ¢as
ukoné&eni pomoci
tlacitek ,+, a ,-".

* Zobrazi se
Lighting Auto.

* Po uplynuti
doby pfipravy
se trouba vypne
automaticky.

» K zastaveni
peceni otocte
voli¢ funkci do
pozice OFF.

* Umoznuje

nastaveni

doby ukonceni

pripravy.
* Po nastaveni
doby pfipravy,
otocte voli¢
funkci do pozice
OFF k pfechodu
na aktualni ¢as.
K zobrazeni
zvolené doby
pfipravy otocte
levy voli¢ funkci
na End of
cooking Time.

.

* Tato funkce
slouzi k
nastaveni
odlozeného
startu. Priklad:
pfiprava receptu
trva 45 min
a musi byt
hotov ve 12.30
odpoledne;
nastavte dobu
pripravy 45 min
a konec pfipravy
na 12.30
odpoledne.
Priprava
se spusti
automaticky
v 11.45 (12.30
minus 45 min)
a pokracuje
do konce doby
pripravy, pak
se trouba
automaticky
vypne.

MINUTE MINDER

n

« Otocte levym
voli¢em funkci
do pozice Minute
Minder.

» Nastavte dobu
pfipravy tlacitky
J4a -t

» Nastavte ¢as na
00.00 oto¢enim
levého volice
funkci do pozice
Minute Minder, a
pouzijte tlacitko

* Na konci
nastavené doby
zazni na nékolik
sekund akusticky
signal.

» Umoznuje pouziti
trouby jako
budiku, i kdyz je
trouba vypnuta.

CHILD LOCK

a

« Otocte levy
ovladaci knoflik
do pozice Child
lock. Stisknéte
tlacitko ,+“ na 3
sekundy.

» Détsky zamek
je aktivni, kdyz
se na displeji
zobrazi ,STOP".

« Otocte levym
voli¢em funkci
do pozice Child
lock a stisknéte
tlacitko ,+“ po
dobu 3 sekund.

* Zobrazeni STOP
zmizi.

* Troub nelze
pouzit.

* Uzite¢né,
pokud jsou v
domacnosti déti.
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Pokyny k pouziti

Voli¢ funkci

Teplota a
nastaveni.
(Model s
elektronickym
prog.)
(Typ A)

Termostat

Funkce

Q

Zapnuti osveétleni trouby
Toto automaticky aktivuje chladici ventilator
(pouze u modell s ventilatorem)

X ¥ *

Rozmrazovani

Po nastaveni voli¢e do této pozice. Ventilator
rozhani vzduch pokojové teploty kolem
zmrazeného pokrmu, ¢imz se rozmrazi za
nékolik minut se zachovanim obsahu proteint.

Sprinter =

MAX

MAX

Super Grill

Tato funkce umozriuje nastaveni kfupavosti
pokrmu. Funkce Super Grill je charakterizovana
50% zvySenim vykonu ve srovnani se
standardnim grilem.

il

>
>
>
>

220

50 + 240

50 - MAX

Pfirozena konvekce

Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto
je tradi¢ni forma peceni. Idedlni k peceni kusu
masa, peceni suSenek a tradi¢nich pokrm.

Loumn

*%*
e
X,

el

x ®

220

50 + 230

50 + MAX

Peceni s ventilatorem

V provozu je horni a spodni topné téleso s
ventilatorem. Tento zpUsob doporu¢ujeme pro
driibez, tésto, ryby a zeleninu. Teplo Iépe pronika
do pokrmu a doba predhfevu a peceni je kratsi.
Najednou mGzete péct rizné pokrmy na jedné
nebo vice Urovnich. Tento zpusob pfipravy nabizi
rovnomeérné rozdéleni tepla a viiné se nemichaji.
Pfi spole¢né pfipravé nékolika pokrm0 pfidejte
pfiblizné deset minut.

Sofl 2

200
50 + 230

Soft Cook (a)

Soft Cook je funkce pro cukrovi a chléb. Diky
snizené rychlosti ventilatoru tato funkce zvySuje
vnitfni vlhkost v troubé&. ZvySena vihkost vytvari
idedIni podminky pro peceni pokrm, které

by mély zlstat elastické béhem peceni (napf.
kolace, chléb, suSenky) bez poSkozeni povrchu.
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160
50 + 220

50 + MAX

Ventilator plus spodni topné téleso
Tato funkce je idealni pro choulostivé pokrmy
(kolace-suflé).

Uroveri 4
1+4

50 + MAX

GRIL: gril pouzivejte se zavienymi dvirky.
Pouziva se samostatné horni topné téleso,
muZete nastavit teplotu. K zahfati topnych téles
je potfeba pét minut pfedhfevu. Pouziva se ke
grilovani, kebaby a gratinované pokrmy. Bilé
maso umistéte do bezpecné vzdalenosti od grilu;
doba grilovani je delSi, ale maso bude chutngjsi.
Cervené maso a rybi filety postavte na rost a pod
rost vloZte odkapavaci misu.

YW
SUPER

Superw
grill v

Uroveri 4
1+4

50 + MAX

SUPER GRIL: Trouba ma urovné grilovani
Gril: 2200 W
Gril SUPER: 3000 W

VA YYYY
x

K

190
180 + 200

50 =200

Gril s ventilatorem (a): turbo-gril pouzivejte

se zavienymi dvifky. V provozu je horni topné
téleso s ventilatorem. Pfedhfev trouby je nutny
pro ¢ervené maso, nikoli pro bilé maso. Idealni
pro peceni silnych pokrm(, celych kusu veprové
pecinky, driibeze, apod. Pokrm postavte
doprostred rostu, na prostfedni Uroven. Pod rost
zasurite odkapavaci misu. Ujistéte se, zda neni
pokrm pfilis blizko grilu. V poloviné peceni pokrm
otocte.

Uroveri 4
1+4

50 + 200

Grillrozen.
Slouzi k pe€eni na rostu.

220

50 + MAX

Stupen pro pizzu

Tato funkce s horkym vzduchem cirkulujicim
uvnitt trouby zajistuje perfektni vysledky pokrmu
jako je pizza nebo focaccia.

(a) u nékterych modeli: funkce s ,,Vario Fan* je exkluzivni systém vyvinuty Candy k optimalizaci
vysledkl peceni, spravu teploty a vihkosti. Systém Vario Fan je samoaktivni systém, ktery automaticky
meéni rychlost ventilatoru po volbé funkce ventilatoru: funkce s ventilatorem jsou na vyznacené ¢asti na

ovladacim panelu.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 50304.
** Testovano v souladu s CENELEC EN 50304 pouzitymi pro definici energeticke tfidy.
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Tabulky ¢ast pripravy

Celkovy Cas popsany nize slouzi pouze jako pfirucka. Mize se lisit v zavislosti od kvality, Cerstvosti,
velikosti a tloustky potravin a forma a vzhled jidla je pouze na vasi chuti. Pfed podavanim nechejte
potraviny chvili odstat, protoze ingredience se dale pfipravuji i po vyjmuti z trouby.

Uzite€na rada: Snizte teplotu tak, abyste zabranili
vysuseni povrchu potravin.

Staticka elektricka trouba

Potravina | Mnozstvi | Rost | Casv Teplota
minutach | trouby
Téstoviny
Lasagne Kg 3,5 2 7075 220
Cannelloni Kg 1,8 2 50 + 60 220
Zapékané Kg 2,5 2 55 + 60 220
téstoviny
Peceni (ne kolace)
Chléb Kg 1 2 35 200
tésta 10
(predehrati)
Pizza Kg 1 1 25+ 35 190
Moucnik n°® 24 1 30+ 35 220
(mrazeny)
pirohy

Pozice
rostu

Poznamka

VloZte lasagne do
nepredehrfaté trouby.

Vlozte cannelloni do
nepredehraté trouby.

Vlozte zapékané
téstoviny do
nepredehfaté trouby.

Vyformujte tésto na
bochnik a nozem
udélejte na vrchni
strané k¥iz a nechejte
bochnik kynout 2 hod.
Vymastéte plech na
peceni a vioZte tésto
doprostfed.

Predhrejte troubu 15
minut a vloZte pizzu na
vymastény plech.
UloZte rajcata,
mozzarellu, Sunku,
olej, sul a oregano.

VloZte 24 piroht do
trouby a pecte.
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Tabulky ¢asu pripravy

Staticka elektricka trouba

Potravina | MnoZstvi | Rost | Casv Teplota
minutach | trouby
Focaccia 200 g. 2 25+ 30 200
(n°4) tésta
kazdy

Poznamka

Predhfivejte troubu

15 minut, vymastéte
plech, dochutte 4
focaccia olejem a soli
a nechejte nakynout
pii pokojové teploté
nejméné 2 hodiny pfed
vloZenim do trouby.

V8echny druhy masa mizete péct v mélké nebo hluboké mise. Doporu€ujeme zakryt misu, abyste zabranili

vysttikovani §tavy. Cas pedeni je stejny, kdyZ je maso zakryté nebo ne.

Vlozte maso do
hluboké sklenéné
misy a ochutte soli
a kofenim; otocte v
poloviné pfipravy.

Pecte maso v zakryté
sklenéné mise s
bylinkami, kofenim,
olejem a maslem.

Pfipravujte podle
postupu uvedeného
vyse.

Pripravujte podle
postupu uvedeného
vyse.

Ochutte rybu soli,
olejem a cibuli a pecte
v sklenéné mise.

Pecte lososa v
oteviené sklenéné
mise se soli, kofenim
a olejem.

Cely kus Kg 1 3] 70 + 80 220
hovéziho
Kus Kg1 2 100 + 110 220
pecinky
bez kosti
Kus Kg 1,3 1 90 + 110 220
teleciho
bez kosti
Hovézi filet Kg 1 2 80 + 90 220
Pstruh 3 celé 2 40 + 45 220
kusy nebo
/Kg 1
Losos 700 g 2 30+35 220
2,5¢cm
platky
Solea Kg 1 2 40 + 45 220
obycejna
Marinované 2 celé 2 40 + 45 220
ryby kusy

Pecte soleu se soli a
1Zici oleje.
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Tabulky ¢ast pripravy

Staticka elektricka trouba
Potravina Mnozstvi Rost | Casv Teplota Poznamka
minutach | trouby

Kralik a drlibez

Perlicka Kg 1-1,3 2 60 + 80 220 Umistéte perlicku do
hluboké sklenéné
nebo keramické misky
s malym mnozstvim
oleje a ochutte
bylinkami a kofenim.

Kure Kg1,5-1,7 2 110 + 120 220 Postupuijte podle
pFipravy perli¢ek.

Kralici Kg 1-1,2 2 55+ 65 220 VloZzte kousky stejné

kousky velikosti do sklenéné
misy. Ochutte
bylinkami a kofenim.
Otocte dle potfeby.

Kolace

Kokosovy 1 55 180 Pouzijte plech 22 cm

kola¢ v hluboky. Predhfivejte

plechu 10 minut.

Piskot 1 55 175 Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut

Mrkvovy 1 65 180 PouZzijte plech 22 cm

kolaé v hluboky. Predhfivejte

plechu 10 minut

Merurikovy 700 g 1 40 200 Pouzijte plech 22 cm

kolac hluboky. Predhfivejte
10 minut

Zelenina

Fenykl 800 g 1 70 + 80 220 Nakrajejte fenykl na
Ctyfi platky, pridejte
maslo, sul a brambory
a vloZte do sklenéné
misy. Zakryjte.

Cuketa 800 g 1 70 220 Nakrajejte, vioZte
do sklenéné misy a
pfidejte maslo a sul.

Brambory 800 g 2 60 + 65 220 Nakrajejte brambory
na stejné kousky a
vloZte do sklenéné
misy. Ochutte
soli, oreganem a
rozmarynem Pecte
v oleji.

Mrkev 800 g 1 80 + 85 220 Nakrajejte na platky,
vlozte do sklenéné
misy a vaite.
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Tabulky ¢ast pripravy

Staticka elektricka trouba

Potravina Mnozstvi Rost | Casv Teplota Poznamka
minutach | trouby
Pecte ovoce v
jablka oteviené sklenéné
mise nebo hlinéné
mise. Nechejte
vychladnout v troubé.
Hrusky Kg 1 1 45 + 55 220 Podle postupu vyse.
Broskve Podle postupu vyse.
Grilovani
Vlozte jidlo na grilovani pod infracerveny gril. Varovani: kdyz je gril zapnut, ziska jasnou €ervenou barvu. Viozte
misu pod gril pro zachyceni §tavy a tuku z grilované potraviny.
Ctverce 4 kousky 4 5 gril Polozte chléb na rost.
chleba 5 Kdyz je jedna strana
pro toasty rozehrati hotova, otocte a
grilu) opecte druhou stranu.
Pamatuijte: nechejte
toast ohfivat v troubé,
dokud jej nebudete
servirovat.
Toastovany 4 3 10 gril Polozte chléb na
sendvi¢ (10 grilovaci rost. Kdyz je
rozehfati jedna strana sendvice
grilu) opecena, otoéte na
druhou stranu.
Klobasy n°6/Kg 4 25/30 gril Rozkrojte klobasu na
0,9 5 poloviny a polozte
rozehfati je na gril. V poloviné
grilu) grilovéani je otocte. Pro
rovnomérné opeceni
je Casto kontrolujte.
(Pokud to tak nent,
otoCte a premistéte
kousky podle potreby.
Hovézi n°4/Kg 4 25 gril Zajistéte, aby bylo
Zebirko 1,5 5 Zebirko vystavené
rozehfati plnému efektu
grilu) hlavniho grilu.
Kureci n°4/Kg & 50/60 gril Béhem grilovani je
stehna 1,5 5 otocte dvakrat.
rozehfati
grilu)
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunainiho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o likvidaci a recyklaci tohoto spotfebice se prosim
obratte na spole¢nost Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo www.elektrowin.cz, kde naleznete i
seznam mist zpétného odbéru.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny jen v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné
informace o spravném zpusobu likvidace od mistnich Gfadi nebo od svého prodejce.

42801121
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