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1 =Malé pfitlacné pfislusenstvi
2 = Plochy kryt pracovni nddoby
3 =Kotou¢ na kostky
4 = Mizka na kostky
5 = Cistici nastroj

6 = Ulozné pouzdro
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1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE PRECTETE
NASLEDUJICi BEZPECNOSTNI OPATRENI!

« Pfi pouzivani spotiebice vzdy dodrzujte veskera bezpelnostni
opatieni, abyste predesli jeho poskozeni nebo zranéni osob.
Tento spotiebi¢ musi byt pouzivan pouze tak, jak je popsano v
této pfirucce.

« Spotiebic je ur¢en pouze pro domadci pouzitive vnitinich pro-
storech. Neni urcen pro pouziti v prostredi, jako jsou kuchynky
pro zaméstnance, kancelafich a dal3ich pracovnich ¢i komer¢-
nich prostfedich; nebo pro zakazniky v hotelech-a motelech, i
dalsich prostredich typu ubytovacich sluzeb.

« Tento spotiebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzicky-
mi, smyslovymi ¢i duSevnimi schopnostmi nebo osoby, které
maji nedostatecné zkusenosti.a znalosti, za predpokladu, ze
jsou pod dozorem nebo pokud obdrzely nezbytné pokyny pro
bezpelné pouzivani spotrebice.

« Déti musi byt vzdy pod dohledem, aby bylo zajisténo, ze si s
timto spotiebi¢em nebudou hrat.

« Spotiebi¢ nesmi pouzivat déti. BEhem a po pouziti udrzujte
spotiebic ajeho napajeci kabel mimo dosah déti.

- Pfi nespravném pouziti spotrebice hrozi nebezpeci zranéni.

« Pokudje poskozeny napadjeci kabel, spotfebic prestarite ihned
pouzivat., PosSkozeny napajeci kabel musi byt vyménén v auto-
rizovaném servisu, povéreném poprodejnim servisu ¢i odbor-
nikem, jinak hrozi nebezpeci urazu. Jako spotrebitel se o jeho
opravu nebo vyménu nepokousejte.

« Po pouziti, pred sestavovanim a cisténim spotiebi¢ vzdy nej-
prve odpojte ze zasuvky. Nenechdvejte spotiebi¢ bez dozoru,
kdyz je zapojeny.

. POZOR: BUDTE VELMI OPATRNI PRI MANIPULACI S OSTRY-




MI BRITY NOZU, PRI VYPRAZDNOVANi NADOB A BEHEM
CISTENI. NEDOTYKEJTE SE KOVOVYCH OSTRYCH CASTi
CEPELi NEBO REZNYCH BRITU. TYTO DiLY JSOU EXTREM-
NE OSTRE A KONTAKT S NIMI BY VAM MOHL zPUSOBIT
ZRANENI.

« VAROVANI: Pfi manipulaci s horkymi tekutinami dbejte zvy-
$ené opatrnosti, hrozi riziko zranéni zplsobené pretecenim,
opareni parou nebo nahlym vystfiknutim kapaliny. Aby se
predeslo riziku opafeni parou, je vhodnéjsi zpracovavat men-
$i mnozstvi pfi nizké rychlosti.

- Pfed pouzitim vzdy zkontrolujte spotiebic a prislusenstvi, zda
nevykazuje znamky poskozeni. Pokud spotiebic spadl nebo
vypada poskozeny, nepouzivejte jej. V. pfipadé poskozeni, na-
pf., pokud dojde k poruse spotiebice, kontaktujte zakaznicky
servis, autorizovany servis nebo vaseho prodejce.

« Pro odpojeni spotfebice tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel.

« BEhem pouzivani nebo po pouziti neomotavejte napajeci ka-
bel kolem jeho hlavni ¢asti.

- Ujistéte se, Ze pouzité napdjeci napéti odpovida napéti, uve-
denému na Stitku (na spodni strané krytu spotiebice).

- Napdjeci kabel'nenechavejte viset pres okraj pracovni plochy
¢i kuchynského stolu.

- Zabrante kontaktu napajeciho kabelu se zdroji tepla a horky-
mi povrchy.

« Pfed vytazenim zastrcky ze zasuvky se ujistéte, Ze mate suché
ruce.

« Ostré Cepele nebo strouhaci kotouce nepokladejte pfimo na
kryt zakladny. Nejprve se vzdy ujistéte, ze je pracovni nddoba
spravné upevnéna na svém misteé.

« Pred zapnutim spotiebice se ujistéte, Ze jsou Cepele / strouha-
ci kotouce fadné zajistény na vietenu motoru (davejte pozor
na kontakt s ostrymi hranami), a Ze je viko spravné nasazeno.
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Na mechanismus vika nevyvijejte nadmérnou silu, a mecha-
nismus neblokujte.

. Cepele vlozte do nadoby jesté pred pfidanim ingredienci.

« Pokud je spotrebic v provozu, ruce, stérku a jiné nacini nebo
pomUcky udrzujte v dostate¢né vzdalenosti od pohybuijicich

se ostrych casti (Cepeli nebo kotouct). Plastovou stérku po-
uzijte pouze pfi zastaveném motoru.

- Béhem drceni, sekani, atd., nikdy nestlacujte potraviny rukou.
Vzdy pouzivejte pomucku, uréenou na tlaceni.

« Pfed sejmutim vika nadoby se ujistéte, ze se motor zastavil,
hrozi riziko Urazu od pohybujicich se ostrych ¢asti.

« Pfed vyjmutim cepele velmi opatrné sejméte nadobu ze z3-
kladny motoru.

« Kdyz je spotfebic zapojeny nebo zapnuty a v provozu, nene-
chavejte jej bez dozoru.

- Po pouziti spotiebice se ujistéte, Ze jsou Cepele, kotouce a
pracovni nadoba ddkladné vycistény, a ze jsou pred uloze-
nim zcela suché,

« Aby se snizilo riziko zranéni, Cepele neskladujte na dfiku mo-
toru, s vyjimkou pfipadu, zZe je nadoba spravné zajisténa na
svém mistéa spotrebi¢ se pouziva. Cepele nebo ostré ¢asti
skladujte vzdy mimo dosah déti.

« VSechny'¢asti, kromé zakladny s motorem, lze Cistit v mycce
nadobi (doporucujeme je myt pouze v hornim kosi). Pokud
myjete ¢epele nebo jiné ostré pfislusenstvi ru¢né, ucinte tak
opatrné.Pfi manipulaci je drzte za plastovy diik. Nenechavej-
te je ve vodé, na které je péna ze saponatu, ¢epele by se vam
mohly ztratit z dohledu. Pfislusenstvi s ostrymi ¢astmi drzte
vzdy za plastovy stfed, a vnitfek naboje vycistéte dodanym
kartackem.

« Zakladnu s motorem neponofujte do vody nebo jiné kapaliny,
ani ji neumistujte do mycky nadobi.

. Produkt je ve shodé se vsemi pfislusnymi pravnimi predpisy
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«EU a UK, a normami uréenymi pro tento typ a tfidu spotrebi-
Ce. Cuisinart je drzitel certifikace 1SO9001:2015, ktery trvale
vyhodnocuje vykonnost systému fizeni kvality. Pokud mate
jakékoli dotazy tykajici se bezpecnosti produktu a souladu s
predpisy, kontaktujte oddéleni zakaznickych sluzeb (viz ¢ast
+Mezinarodni zaruka”).

VAROVANI: Polyetylénové sacky nebo jiné obalové
@ materidly mohou byt nebezpecné. Abyste predes-

li riziku uduseni, uchovavejte je mimo dosah kojen-

cU a déti. Obalové materidly nejsou uréeny na hrani.

Tento symbol na produktu nebo na obalu zname-
na, Ze produkt nelze likvidovat spolecné se smés-
nym domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na

B piislusné sbérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni.

Zajisténim spravné likvidace tohoto produktu pomahate pred-
chéazet potencidlnim negativnim dlsledkdim pro zZivotni pro-
stfedi a lidské zdravi. Podrobnéjsiinformace o recyklaci vyfaze-
nych elektrickych aelektronickych zafizeni (EEZ), v souladu s
narodni legislativou, ktera se tyka tohoto produktu, ziskate na
mistnim Ufadé nebo u spolecnosti, kterd zajistuje likvidaci a re-
cyklaci odpad.

2.UvVOD

Gratulujeme Vam k zakoupeni kuchynského robotu Cuisinart®!

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré produk-
ty Cuisinart jsou navrzeny pro vyjimecné dlouhou Zivotnost a pro snadné pouzivani, aby poskyto-
valy kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a napadech vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu
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FUN KCE PRODU KTU (viz obalka tohoto navodu)

3dilné pritlacné prislusenstvi: malé (1a), stredni (1b) & velké (1c)

Kryt pracovni nadoby

Mala 0.95L (3a) a velka 3L (3b) pracovni nadoba

Ovladaci panel s volbou High, Low, Off a Pulse (Vysoka, Nizka, Vypnuto a Pulzovani)
Zakladna

Mala sekaci/mixovaci c¢epel

Cepel na tésto

Velka sekaci/mixovaci c¢epel

Polohovatelny krajeci kotou¢

. Oboustranny kotouc na drceni/strouhani
. Adaptér naboje

Stérka

Ulozné pouzdro na pFislusenstvi

Sada na krajeni kostek

a. Nastroj pro cisténi mrizky na kostky

b. Plochy kryt pracovni nadoby s malym pfitlacnym pfislusenstvim (& kryt Glozného
pouzdra pro prislusenstvi na krajeni kostek)

c. Kotou¢ na kostky

d. Mfizka na kostky

e. Ulozné pouzdro pro prislusenstvi na krajeni kostek

Prislusenstvi na krajeni spiralovych tvaru

a. Pritlacné pfislusenstvi pro krajeni spiral

b. Kryt nadoby na spiraly

c. Kotouc na Spagety

d. Kotouc¢ na spiraly

e. Drzak kotouce na‘spiraly

f. Ulozné pouzdro na kotouée pro krajeni spiralovych tvara

Soucasti prislusenstvi cistici kartacek (neni zobrazen)

A. ULOZNE POUZDRO NA PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi

Ulozné pouzdro na p¥islusenstvi obsahuje nasledujici:

- Mala sekaci/mixovaci ¢epel - Adaptér ndboje
- Velkd sekaci/mixovaci ¢epel « Polohovatelny krajeci kotou¢ (v pravém slotu)
. Cepel na tésto « Oboustranny kotouc na drceni/strouhani

(v levém slotu)

Odemknuti/uzamknuti tlozného pouzdra pro pfislusenstvi

Pro

odemknuti krytu ulozného pouzdra otocte koleckem na predni strané proti sméru hodino-

vych rucicek do polohy ‘Open’ (Otevieno). Opatrné nadzvednéte prihledny kryt. Kdyz je kryt
uzamceny, neotevirejte jej nasilim. Pro uzamceni krytu jej zaviete a otocte koleckem ve sméru
hodinovych ruci¢ek do polohy ‘Lock’ (Uzam¢eno).
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POZNAMKA: Pii vkladani a vyjimani pfisludenstvi z Glozného pouzdra drzte ¢epele a kotouce za
opatrné za jejich stredové naboje.

POZOR: NEDOTYKEJTE SE KOVOVYCH OSTRYCH CASTi CEPELi NEBO REZNYCH BRITU.
TYTO DiLY JSOU EXTREMNE OSTRE A KONTAKT S NIMI BY VAM MOHL ZPUSOBIT ZRANENI.

B. ULOZNE POUZDRO SADY NA KRAJENI KOSTEK

RozlozZeni a opétovné slozeni sady na krajeni kostek (obr.1)

1. Pro otevfeni sady otocte plochym krytem pracovni naddoby proti sméru hodinovych rucic¢ek a
zvednutim jej sejméte.

2. Uchopte stfedovy naboj cepele na kostky a opatrné jej vyjméte z Glozného pouzdra. Odlozte
jej stranou na rovny povrch.

3. Pomoci otvoru v horni ¢asti uchopte mfizku na kostky a zvednutim jivyjméte.

4. Cistici nastroj je umistén ve vyhrazeném prostoru ve spodni ¢asti Ulozného pouzdra.

5. Pfi opétovném skladani sady na krajeni kostek se ujistéte, ze jsou vsechny ¢asti Cisté a suché.
Sadu znovu slozte vladanim dill do Glozného pouzdra v opa¢ném poradi, nez je uvedeno
vyse, pocinaje Cisticim nastrojem, a tak dale.

1 = Malé pfitlacné pfislusenstvi 4= Mfiika na kostky
2 = Plochy kryt pracovni nddoby 5= Cistici nastroj
3 = Kotou¢ na kostky 6 ="Ulozné pouzdro

4. POUZIVANI

Pied prvnim pouzitim
Pred prvnim pouzitim spotfebi¢e viechny dily dCikladng omyjte a osuste (viz ¢ast "Ciéténi,
skladovani a udrzba").

Pracovni nadoby
- Kuchynsky robot je. dodavan se dvéma pracovnimi nadobami.

- Velké pracovni nddoba’'ma maximalni kapacitu 3 | a Ize ji pouzit s velkou sekaci/mixovaci ¢epeli,
Cepelina tésto, polohovatelnym krajecim kotouc¢em, oboustrannym kotou¢em na drceni/strou-
hani, sadou na kostky a sadou na spiralovité tvary.

- Mald pracovninadoba ma maximalni kapacitu 0.95 | a Ize ji pouzit pouze s malou sekaci/mixo-
vaci ¢epeli. Nasazeny kryt pracovni nadoby zabranuje jakémukoli vniku kapaliny do velké pra-
covni nadoby, cozumoznuje pouzivat malou nddobu, bez nutnosti umyvat velkou nadobu.

POZNAMKA: Velké pracovni nddoba musi byt nasazena dfive, neZ je do ni vloZzena mala nadoba.

Ne vzdy bude mozné vyuzit maximalni kapacity pracovnich nadob. Mnozstvi potravin/tekutin,
které mUzete v nadobach zpracovat, zavisi na hustoté ingredienci a pozadované vysledné kon-
zistenci. Pokud zjistite, Ze ma motor se zpracovanim mnozstvi problémy, nebo jste nedosahli
konzistentniho vysledku, doporucujeme snizit mnozstvi surovin v pracovni nddobé a zpraco-
vavat je po davkach.

Pfi zpracovan tekutin doporucujeme neplnit nddoby nad znacky maximalni kapacity (1800 ml
velka pracovni nddoba a 400 ml mald pracovni nadoba). Tim se zabréni preliti kapaliny do
sttedového ndboje, coz mize zpUsobit Unik kapaliny.

Sekéni urcitych potravin mize pracovni nddobu poskrabat nebo zmatnit; na funkénost nddoby
to ale nema vliv.



Nasazeni a sejmuti pracovni nadoby a krytu

1. Umistéte zakladnu kuchynského robota na suchou a rovnou pracovni plochu s ovladacimi
prvky smérem k sobé. Spotrebic nepfipojujte k napéjeni, dokud nebude zcela sestaven.

2. Umistéte velkou pracovni nddobu na zékladnu a pomoci rukojeti otécejte nadobou proti
sméru hodinovych rucicek, dokud nezapadne na své misto.

3. Pokud chcete pouzit malou pracovni nddobu, nejprve umistéte na zakladnu velkou pracovni
nadobu. Umistéte adaptér ndboje na hiidel, a pak spustte malou pracovni nddobu pres adap-
tér do velké néddoby. VlozZte prsty do prohlubni malé nadoby a mirnym otocenim ji zajistéte,
dokud nezapadne na misto (stale bude mozné nadobou mirné pohybovat ze strany na stranu).

4. Umistéte kryt pracovni nadoby na velkou pracovni nddobu se sestavou s plnici trubiciv-pozici
mirného posunuti vpravo od rukojeti.

5. Jakmile je kryt zcela usazen, otocte jim ve sméru hodinovych rucicek, aby byl zajistén uzamy-
kaci mechanismus krytu. Kryt zapadne na své misto, viz (obr.2)

6. Pro sejmuti krytu jim otocte nadoraz proti sméru hodinovych rucicek; a zvednutim jej-uvolnéte.
POZNAMKA: Pred sejmutim tohoto krytu nelze pracovni nadobu vyjmout.

Plochy kryt pracovni nadoby

Plochy kryt pracovni nddoby nabizi vétsi pohodli u vafeni z receptd, které nevyzaduiji 3 plnici
trubice, protoze je lehky, a ndsledné staci umyt méné casti spotrebice. Plochy kryt se mize hodit
pfi pripravé peciva, jako jsou dorty, susenky, kolace a-dalsi‘pecivo. Plochy kryt pracovni nadoby
slouzi také jako viko ulozného pouzdra pro prislusenstvi-na krajeni kostek.

POZNAMKA: Plochy kryt nepouzivejte s nastavci na malou pracovni nadobu, jako mald sekaci/
mixovaci ¢epel, krajeci kotoug, kotouc na drceni/strouhani a-na kostky, nebo pfislusenstvi na
krajeni spiralovych tvard.

Nasazeni plochého krytu

Umistéte plochy kryt na pracovninadobu tak, aby bylo logo Cuisinart na krytu licem nahoru a
bylo citelné. Poté otocte kryt ve sméru hodinovych rucicek, aby zapadl na misto. Pred pouzitim
se ujistéte, Ze je maly vystupek na svém misté.

Sejmuti plochého krytu
Jednu ruku umistéte pobliz loga Cuisinart a druhou ruku umistéte na opacny konec krytu. Pro
uvolnénijim otocte proti sméru hodinovych rucicek.

A. OVLADACI PRVKY

Tlacitka High, Low a Off
Tlacitka ‘High’ nebo ‘Low’ spusti spotiebic¢ v pozadovanych otéckach, dokud neni vybrano ‘Off".
1. Sestavte spottebic.

2. Do pracovni nddoby pfidejte ingredience, bud'pres plnici otvor, nebo pfimo do nadoby.
Ujistéte se, Ze je kryt pracovni nadoby spravné nasazen a zajistén na svém misté.

3. Stisknéte tlacitko ‘High’ nebo ‘Low’. Rozsviti se modra LED a motor se spusti.
4. Po dokonceni zpracovani potravin stisknéte tlacitko ‘Off’ a motor se vypne.

Tlaéitko Pulse

Tlacitko ‘Pulse’ slouzi k pulznimu spousténi motoru. Motor je v chodu pouze tehdy, kdyz je toto
tlacitko stisknuto. Tato moznost poskytuje lepsi kontrolu nad dobou a ¢etnosti zpracovani
potravin. Pokud neni uvedeno jinak, pulz by mél trvat pfiblizné dvé sekundy.
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Kdyz je spotiebic spravné sestaveny, a ingredience vlozeny do pracovni nadoby, stisknéte opa-
kované tlacitko ‘Pulse’ podle potieby zpracovani potravin. Az si na pouzivani tohoto spotiebice
zvyknete, ¢asem zjistite, které nastaveni nejlépe vyhovuje pouzitym potravindm.

B. SEKACI/MIXOVACI CEPELE

Funkce Bladelock

Funkce BladeLock je navrzena tak, aby udrzela cepel na svém misté béhem zpracovani, nalévani,
zveddani a manipulace - pritom ale cepel neni pfipevnéna trvale, pfi manipulavi budte opatrni.
Pro jistotu - nez otocite nddobu dnem vzhdru, vzdy se ujistéte, Ze je Cepel bezpecné zajisténa.

Pouzivani velké sekaci/mixovaci ¢epele (obr. 3)

Umistéte na zakladnu velkou pracovni nddobu. Velkou sekaci/mixovaci ¢epeluchopte za plasto-
vy naboj a opatrné ji zarovnejte na stfedové vieteno pracovni nadoby. Umistéte ¢epel na hfidel
a zatlacte ji dold, az zapadne na své misto. Nasadte kryt pracovni nddoby nebo plochy kryt. Po
zpracovani potravin se pied jejich vylévanim z nadoby ujistéte, ze je Cepel bezpecné zajisténa.
Pokud chcete ¢epel vyjmout, nejprve sejméte kryt, pak sejméte nadobu ze zakladny a polozte ji
na rovny povrch. Opfiete se dlani ruky o okraj nddoby a jemné a opatrné vytahnéte cepel nahoru.

Pouzivani malé sekaci/mixovaci cepele (obr. 4)

Umistéte na zakladnu velkou pracovni nddobu. Umistéte adaptér naboje (11) na néboj ve stredu
nadoby. Pak vlozte malou pracovni nadobu do velké pracovni nddoby a umistéte ji na adaptér
stonku. Uchopte malou sekaci/mixovaci cepel za jeji plastovy ndboj a umistéte jej na adaptér
naboje. Pevnym zatlacenim dol( ji zajistéte. Nasadte kryt pracovni nadoby. Pokud chcete cepel
vyjmout, nejprve sejméte kryt, pak vyjméte malou pracovninadobu z vnitiku velké nadoby a
polozte ji na rovny povrch. Opiete se dlani ruky.-o okraj nddoby a jemné a opatrné vytahnéte
cepel nahoru.

Rady a tipy

Sekani

- Pro surové ingredience: Oloupejte, zbavte jadfincd a/nebo odstrante seminka a pecky. Surovi-
ny by mély byt pfed zpracovanim nakrdjeny na rovnomeérné velké kousky o velikosti cca 1.5 -
2.5 cm. Suroviny nakrajenéna stejné velké kousky poskytuji nejrovnomeérnégjsi vysledky.

- Pro nakréjeni surovin pouZzijte tlacitko ‘Pulse’ pro pulzni spousténi v intervalech 1-2 sekund.
Pro nejjemnéjsi nasekani bud podrzte tlacitko ‘Pulse’ stisknuté, nebo, pokud chcete trvaly
chod motoru, stisknéte tlacitko ‘High’ nebo ‘Low’. Ingredience peclivé sledujte, abyste dosahli
pozadované konzistence, pfipadné setfete stény pracovni nddoby. Pro vétSinu sekani se dopo-
rucuje pouzit.vysokou rychlost ‘High'.

Vyroba pyré

- Pro vyrobu pyré z cerstvého ovoce nebo vafeného ovoce/zeleniny: Ingredience by mély byt
nakrajeny na 2.5 cm kousky; hladkého pyré nejlépe dosahnete, pokud budou viechny kousky
stejné velké. Pro pocatecni nasekani pouzijte tlacitko ‘Pulse’ pro pulzni spousténi, a pak zpracuj-
te pomoci tlacitka ‘High’ nebo ‘Low’, dokud nevznikne pyré; podle potieby setfete stény pra-
covni nadoby. Tuto metodu nepouzivejte k vyrobé pyré z varenych bilych brambor, protoze pfi
zpracovani kovovou ¢epeli vytvareji lepivou strukturu.

« Pro vyrobu pevného (kasovitého) pyré pro polévku nebo omacku: Zcedte tekutiny a zpracujte
pouze samotné pevné latky. Tekutinu na vareni pridejte pres plnici trubici a zpracujte podle
potfeby.

POZNAMKA: MaximalIni kapacita na pyré je 1150 ml.
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C. CEPEL NA TESTO

Pouzivani cepele na tésto
Cepel na tésto (7) Ize pouzivat pouze s velkou pracovni nadobou. Pro nasazeni ¢epele ji
opatrné nasadte na hiidel a zatlacte ji na své misto.

Hnéteni (pomoci cepele na tésto nebo velké sekaci/mixovaci cepele) (obr. 5)

- Sekaci/mixovaci ¢epel je idedlni pro tésta na pecivo, zatimco cepel na tésto je specialné
navrzena pro hnéteni kynutych tést.

« Velky posuvny zdmek (umistény na krytu pracovni nddoby a oznaceny na kazdé strané symbo-
ly ,zamek" a ,Sipka”) doporucuje nastavit béhem hnéteni tésta do uzamcené polohy, aby se
zabranilo pohybu - urcité vibrace jsou normalni. Pro uzamceni zdmku jej jednoduse zatdhnéte
smérem k sobé, coz zabrani vyjmuti velké plnici hubice.

D. KOTOUCE NA KRAJENI / DRCENi / STROUHANI

Sestaveni

POZNAMKA:

Kotouce na kréjeni a na drceni/strouhéni Ize pouzivat pouze s velkou pracovni nadobou.
Nasadte velkou pracovni nddobu na zakladnu a pak nasadte adaptér naboje na hridel. Pokud
pouzivate polohovatelny krajeci kotouc (9), pouzijte otocny naboj a indikacni znacky k vybéru
tloustky krajeni od 1 do 7 (1, tenky platek; 7, silny platek). Uchopte kotouc za plastovy naboj a
umistéte jej pres adaptér naboje. Ujistéte se, Ze je kotouc vlozen spravnou stranou, a Ze zvolena
strana sméfuje nahoru s viditelnym textem. Pro vyjmuti kotouce pouzijte plastovy naboj.

Pokud pouzivite oboustranny kotouc na drceni/strouhani (10), urcete, zda bude pouzita
jemna nebo hruba strana, a pomoci plastového ndboje jej umistéte na adaptér nédboje. Ujistéte
se, ze zvolena strana sméfuje nahoru's viditelnym textem. Pro vyjmuti kotouce pouzijte plastovy
naboj.

Pouzivani kotoucti (obr. 6) a nékolik tipt

- Krdjeci kotouc¢ (9) vytvafi celé platky. Hodi se na krajeni ovoce, zeleniny a vafeného masa.

- Kotou¢ na drceni/strouhdni (10) se hodi pro strouhdni vétsiny pevnych a tvrdych syrd, ale také
pro zeleninu, jako jsou brambory, mrkev a cukety.

- Potraviny vkladejte do plnici hubice vzdy rovnomérné. Typ/textura potraviny urcuje pozadova-
ny tlak: Pro mékké potraviny pouzivejte mirny tlak, pro stfedné tvrdé potraviny pouzivejte
stiedni tlak, a pro tvrdsi potraviny pouzivejte pevny tlak. Vzdy pouZijte rovnomérny tlak.

- U kulatého ovoce nebo zeleniny z ni odfiznéte silny kus tak, aby bylo ovoce nebo zelenina
umisténo.v plnici-hubici svisle. V pfipadé potteby vétsi kus prekrojte.

- U malych ingredienci, jako jsou houby, fedkvicky nebo jahody, je mUlzete odtiznout tak, aby
byly umistény v plnici hubici svisle.

- Pii krajeni nebo strouhani syru dbejte na to, aby byl dobfe vychlazeny.

- Pfi krajeni listové zeleniny, jako je hlavkovy salat nebo Spenat, srolujte listy dohromady a tuto
rolicku umistéte do plnici trubice svisle. Zpracujte je s rovnomérnym tlakem.

POZNAMKA: P¥i krajeni / strouhdni / drceni vzdy pouzivejte ptitlacné ptislusenstvi. Pokud je
spotiebic v provozu, do plniciho otvoru nikdy nestrkejte prsty.
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5. PRUVODCE FUNKCEMI

POTRAVINY PRISLUSENSTVi RYCHLOST POKYNY
L N o’ PouZzijte syr pokojové teploty. Pfipadné nakrajej-
Mekke yry , - . ~LOW pro . | tena J2.5 c{n kousJky. Zpracuj)t/e do hladka, podJIeJ
(ricotta, taveny/ | Sekaci/mixovaci | jemné mixova teby prerud " X sdoby. Idealni
o | Zepel nf nebo ‘High' potfeby preruste a setfete stény nadoby. Idedlni
smetanovy syr, P o pro pfipravu tvarohovych kolacd, dipd, néplni do
tvaroh, atd.) proslendni | 44t a dalsich.
Pvevne svy ry Kotouc na Pouzijte dobfe vychlazeny syr. Nakrajejte jej tak,
(Cedar, Svycars- | sieni nebo "High' aby se veel do plnici hubice. B&hem krjeni/
ky, e(ljdan:a ) strouhani strouhani pouzivejte mirny az stredni tlak.
gouda, atd.
Turdé syry Sekaci/mixovaci Pfi pouziti sekaci/mi?fovaci Cepele nakrdjejte na
(parmezan gepel pulse’ 1.5cm 'kousvky. P.ouiuﬁe ,Pul§e’ pro naseke:xpi{ pgk.
Romano sy’r Kotou¢ nakré- | a High' zpracujte az do jemné konzistence. Nakrdjejte jej
! At " tak, aby se vesel do plnici hubice, a pouzijte
atd) jeni &i strouhani mirny az stredni tlak.
Jako u vsech ovocnych a zeleninovych pyré
nakrajejte na 1.5 - 2.5.cm kousky. Ingredience
Sekaci/mixovaci | ‘Pulse’ varte do Uplného zméknuti. Pouzijte ,Pulse’ pro
Détska strava v o nasekani, pak zpracujte az do hladké konzistence
Cepel a'High (v pfipadé potieby pridejte pfes plnici trubici te-
kutinu). Jednotlivé porce uchovavejte zmrazené
ve formickach na led.
Rozdrobte na kousky. Pouzijte ,Pulse’ pro jemné
Drobivé pecivo Sekaci/mixovaci | ‘Pulse’ nasekani a poté zpracujte do pozadované kon-
(chléb, susenky, ¢epel a High' zistence. Vznikne tak perfektni strouhanka na
krekry) obalovani masa a ryb. Ze zpracovanych susenek
Ize vytvorit lahodné kolace a dortové krusty.
§ Sekaci/ Bylinky fddné omyjte a osuste. Pouzijte ,Pulse’
Cerstvé bylinky . L ‘Pulse’ pro hrubé nasekani. Pokracujte s ,Pulse’, dokud
mixovaci cepel nedoséhnete pozadované konzistence.
Maso nakrdjejte na 2.5 cm kousky. Pouzijte
,Pulse’ pro nasekani, asi 25 pulz(, nebo dokud
Sekaci/ nedosahnete pozadované konzistence. Pokud
Mleté maso . Ly ‘Pulse’ chcete vyrobit pyré, pokracujte ve zpracovani.
mixovaci epél Najednou nesekejte/nevyrabéjte pyré o hmot-
nosti vyssi, nez 1 kg. Ujistéte se, Ze zpracovavané
maso neobsahuje kosti.
Mrazené ovoce nakrdjejte na 2.5 cm kousky a
Sekaci/ Pulse’ vlozte do pracovni nadoby s tekutinou (dZus
"Zmrzlina" . Ly Py nebo mléko), libovolnymi sladidly, jako je cukr,
mixovaci cepel | aHigh med, apod. Pouzijte Pulse’ pro rozruseni, poté
zpracujte na High' do hladké konzistence.
Pro mlécné koktejly: nejprve pfidejte zmrzlinu.
MIéené koktejly | Sekaci/ Za chodu pridavejte pres plnici hubici mléko, az
) . Ly ‘Low’ do pozadované konzistence. Pro smoothie: nej-
/smoothie mixovaci cepel prve vlozte ovoce a pak pridavejte za chodu pres
plnici hubici tekutinu.
PouZzijte ,Pulse’ pro nasekani na pozadovanou
Ofechy Sekaci/mixovaci | ‘Pulse’ a konzistenci. Chcete-li vyrobit ofechové maslo,
Cepel ‘High’ pulsujte, aby se rozmélnilo, a poté zpracujte do
hladka a podle potteby zastavte a setfete stény.
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POTRAVINY PRISLUSENSTVi RYCHLOST  POKYNY

Zpracovavejte cukr krystal po dobu asi 1 min,
‘High’ dokud nebude jemné namlety. Vynikajici pro
pouziti do pusinek a jiného peciva.

Velmi jemny Sekaci/mixovaci
(mouckovy) cukr| cepel

Maslo (300 g) vyjmuté z lednice a nakrajené na

Smés Mala R kousky o velikosti cca. 15x40mm. Med (400g)
maslo & med %ekaCI/mlxovac| High vyjmuty z lednice minimalné 1 den.
Cepel Zpracovévejte 20 sekund.

Zpracujte dobre vychlazenou'smetanu, dokud
nezacne houstnout. Podle potieby pridejte cukr;
‘Low’ zpracovavejte nepfretrzité do pozadované kon-
zistence. Tento husty krém se skvéle hodijako
$lehacka na dort nebo zmrzlinu.

Slehacka Sekaci/mixovaci
Cepel

‘High'/ ‘Pulse’
5 (d|2 potieby) Kvaskova tésta (chleba, brioska, sladké rohliky)
Téstonachléb | Cepelnatésto | \1ax. 2 min na | Maximalni kapacita tésta je 700 mouky + 425
max. rychlost vody=11259

Zpracuijte dobfre vychlazenou smetanu, dokud
nezacne houstnout. Podle potieby pfidejte cukr;
‘Low’ zpracovavejte nepretrzité do pozadované kon-
zistence: Tento husty krém se skvéle hodi jako
$lehacka na dort nebo zmrzlinu.

Slehacka Sekaci/mixovaci
Cepel

"High’/ "Pulse” |\Kvéskova tésta (chleba, brioska, sladké rohliky)
(dle potfeby) | Maximalni kapacita tésta je 700 mouky + 425
Max. 2 min na | vody =1125¢g

max. rychlost

Tésto nachléb | Cepel na tésto

A.KRAJENI NA KOSTKY

Pouzivani sady na krajeni kostek (obr. 7)
1. Nasadte velkou pracovni’nddobu na zdkladnu a pak nasadte adaptér ndboje na hfidel.

2. Opatrné umistéte mfizku na kostky (14 d) na adaptér naboje tak, aby byla umisténa nejblize k
predni ¢asti robotu. Ujistéte se, Ze je ndpis “This Side Up” (Touto stranou nahoru) zobrazen na-
hore. Dvé Sipky na miizce by mély sméfovat k rukojeti. Pokud je mfizka na kostky viozena ne-
spravné, nebude fungovat.

3. Opatrné umistéte krajeci kotou¢ na kostky (14 c) na horni ¢ast mfizky. Lehce jej zatlacte dold,
aby zapadl na’své misto. Pokud je umistén spravné, nemél by se pohybovat.

POZNAMKA: Pii manipulaci s kotou¢em na kostky budte opatrni; ¢epel je velmi ostra.
4. Nasadte kryt pracovni nadoby.

Pouzivani kotouce na kostky a mfizky na kostky

. Kotouc na kostky a mfizka na kostky dokazi nakrajet ovoce a zeleninu na malé kosticky.
Doporucena rychlost pro krajeni vétsiny ovoce a zeleniny je ‘High'. Pfi praci s velmi mékkym
ovocem, jako je kiwi, pouzijte nizkou rychlost ‘Low’.

- Pii krdjeni na kostky pouzivejte pouze stfedni nebo malou plnici hubici. Jednotlivé ingredience
krajejte pod stejnomérnym tlakem smérem dol(i.

- K vycisténi mfizky pouzijte nastroj pro cisténi mfizky na kostky (14 a). Nejprve uvolnéte zasek-
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nuté kousky pomoci dlouhého zubu na rukojeti. Poté zarovnejte dva dlouhé piny podél pravé a
levé strany mrizky. Navedte cisti¢ do spravné polohy a zatlacenim dold odstrante zbytky.

- Pfi zpracovani potravin, jako je tykev a brambory, Cistéte mfizku na kostky 3 az 4krat casto,
abyste zabranili jejich usazovani v mfizce.

- Pokud mezi mrizkou a kotou¢em uviznou velké kusy zbytk{ zpracovanych potravin, pfi jejich
odstranovani pomoci mezer vpravo a vlevo od mfizky budte opatrni.

POZNAMKA: Nedoporu¢ujeme kréjet na kostky mrazené potraviny a maso.

Privodce krajenim na kostky

POTRAVINY PRISLUSENSTVI RYCHLOST POKYNY

Mékké/velmi zrala zelenina Sada na . Zeler)?n.u v pF"Padé potfeby °|0UP§J'U? a
(napf. zrala rajcata a avokado) | krgjeni kostek Low nakr,aJeJte navvellk’ost, !(t,era o.dpowda
malé nebo stredni plnici hubice.

Zeleninu v pfipadé potreby oloupejte a
‘High’ nakrajejte na velikost, kterd odpovida
malé nebo stredni plnici hubice.

Vétsina ovoce Sada na
(napf. jablka, banany, jahody) | krajeni kostek

. o Zeleninu v pfipadé potieby oloupejte a
Mekke/velmi zralé ovoce Sada na nakrdjejte na velikost, kterd odpovida

(napf. kiwi, zraly ananas, fiant ‘Low’ malé nebo stfedni plnici hubice.
velmi zralé banany) krajeni kostek

B. KRAJENI SPIRALOVYCH TVARU

Prislusenstvi na krajeni spirdlovych tvaréi.obsahuje dva kotouce - kotouc¢ na Spagety (15 c) a
kotouc¢ na spirdly (15 d) - slouZici k vytvareni ozdobnych tvar( nebo krajeni platkd zeleniny a
ovoce do sirokych nebo tzkych/spirél.

FUNKCE KOTOUCE PRISLUSENSTVI VYSLEDKY

Kotou¢ na spiraly

Kotouc na Spagety

@ VAMD

4DV,

1. Nasadte velkou pracovni nadobu na zakladnu a pak nasadte adaptér naboje na hfidel.

Sestaveni (obr. 8)

2. Umistéte drzak kotouce na spirdly (15 e) (s kruhovym prostorem nejblize rukojeti) pfes adap-
tér ndboje a zajistéte jej na svém misté.

3. Na drzak kotouce na spiraly nasadte pozadovany kotou¢ (na $pagety nebo na spirély). Do otvor(i
pro prsty vlozte prsty a otocte kotouc ve sméru hodinovych rucicek, aby zapadl na své misto.

4, Zajistéte kryt nadoby na spiraly (15 b) na svém misté.

Pouzivani kotouce na spiraly a na Spagety

1. Ofiznéte ovoce nebo zeleninu tak, aby odpovidaly velikosti pInici hubice. Odfiznéte horni a
spodni ¢ast tak, aby vznikla po obou stranach rovna plocha. Pak je vlozte do plnici hubice a
vycentrujte je na jadro (stfedovy pin).

2. Pomoci piitla¢ného prislusenstvi pro krajeni spiral (15 a) zatlacte ovoce nebo zeleninu dold,
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aby bylo pevné zajisténo na zubech pfitlacného pfislusenstvi pro krajeni spiral.

3. Pro spusténi vyroby spiralovych tvar( vyberte rychlost ‘High’ nebo ‘Low’. Po ukonceni vyberte
‘Off' pro zastaveni motoru a sejméte kryt nadoby na spiraly. Odstrante zbytky, které zGstaly na
kotouci a na prislusenstvi pro krajeni spiral. Nasadte kryt a opakujte s dalsim ovocem/zeleninou.

4, Jakmile se v pracovni nadobé nashromézdi pozadované mnozZstvi spirdlovitého tvaru ovoce
nebo zeleniny, vypnéte spotrebi¢, sejméte kryt, a potraviny vyjméte.

5. Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz pouZijete pevné ovoce nebo zeleninu a zpracujete je pfi
vysoké rychlosti ‘High' (viz, privodce krajenim spiralovitého tvaru v tabulce nize).

6. Po kazdém pouziti vycistéte veskeré soucasti prislusenstvi (vSechny Ize myt v mycce nadobi).

7. Kratsi nebo mensi potraviny, jako jsou fedkvicky, uchytte pfitlacenim na zuby pfitla¢cného
prislusenstvi pro krajeni spirdl a takto uchycené je pak vlozte do plnici hubice. (obr.9)

POZNAMKA: Pro dosazeni nejlepsich vysledkd mozné budete muset se zpracovanim uréitych
potravin experimentovat, a umistit je horizontalné nebo vertikalné.

Privodce krajenim spiralovitého tvaru

POTRAVINY PRISLUSENSTVi PRIPRAVA POKYNY
. Syrové $pagety pouzivejte do salatl
Kotouc¢ Jadfinec (neni (nezapomente je pokapat citronovou
Jablko naspagety/ |°* bal stavou, abyste zabranili oxidaci). Upecte
na spirdly tfeba loupat) v/troubé se skoficovym cukrem na polevy
dezertl nebo na dortiky, apod.
Hrugka Kotouc¢ na %a?}nnvekc; po:::’fd Nakrajejte na mensi kousky a upecte na
spiraly Je hruska velka, hranolky. Orestujte do zkaramelizovani.
ofiznéte ji
Brambor §KO;OZS n/a Ofiznéte podle {\Iakréjenév §t|:>a%etyv<iresttujtet;1va olelji - o,sol—
pagety velikosti hubice | t€ @ Opepfete. Upecte v troubé s olivovym
na spiraly olejem.
, Kotou¢ o Nakrajené Spagety: v pare nebo rychle
(Sga?kt}; brambor na Spagety / Or',znet‘? pod.Ie uvarte na ,téstoviny”; orestujte. Spirdly:
ata na spiraly velikosti hubice | hakrsjené orestujte na olivovém oleji a soli.
Kotole Oloupejte; Na:lfzéjenébsyrovévépagk;etly El?ﬁijtsld}?
Cervend fepa na $pagety/ | ofiznéte podle salatul, Nebo vpare jako ehkou priionu.
% . . . Nakrajené spiraly orestujte a podavejte s
naspiraly velikosti hubice

dobrym olivovym olejem.

Okurka

Kotou¢ na $pa-

Oftiznéte podle

Podavejte syrové se zalivkou. Nakrajené

gety/naspiraly | yelikosti hubice | spiraly pouZijte jako rychlou pfilohu.
Bedkev Kotou¢ na$pa- [ Ofiznéte podle | Nakrajené spiraly: na nakladani; jako tipla-
gety/na spiraly | velikosti hubice | vy prvek do ¢erstvého jarniho salatu.
Kotou¢ na 3pa- jjené 5 spird §
Mrkev P Oloupejte Nakrva?ene syrové spiraly nebo Spagety
gety/na spiraly pouzijte do salatd.
K ; Nakrajené $pagety pouzijte s vasi oblibe-
otf)uc Ofiznéte podle | MOY omackou na téstoviny.
Cuketa na spagety / o 77~ | Nakrajené spiraly mGzete orestovat na
na spiral velikosti hubice | "™ -
piraly olivovém oleji.
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POTRAVINY PRISLUSENSTVi PRIPRAVA POKYNY

Oloupeijte; ofizné-
te podle hubice.

. (s Kotou¢ Orestujte nebo pripravte v pére a pridejte
Maslova dyné o PouZijte pouze A o .
na spirély kréek (spodni éast dg polévek, salatt, nebo jako lehkou
; prilohu.
uschovejte pro
jiné pouziti)

Kotouc na $pa- | Oloupejte; ofizné-| Skvélé, kdyz se pfida do vyvarovych

Pastinak gety/na spiraly | te podle hubice | polévek.

6. CISTENI, SKLADOVANI A UDRZBA

- Vsechny casti, kromé zékladny s motorem, mlzete myt v mycce/nddobi. Doporucujeme je myt v
mycce na hornim rostu. Kvali vlivu intenzivni teploty vody v my¢ce nadobi by myti pracovnich
nadob, krytu a pfislusenstvi na spodnim rostu mohlo ¢asem zpUsobit poskozenitéchto dild.
Kryt vlozte do mycky plnici hubici vzharu, aby bylo zajisténo spravné vycisténi. Pracovni nado-
bu a tlacné ptislusenstvi viozte do mycky dnem vzhUru, aby odtékala voda. Béhem manipulace
s ostrymi Cepelemi a kotouci dbejte zvySené opatrnosti.

- Pro zjednoduseni vycisténi oplachnéte pracovni nddobu, kotouce, ¢epele nebo kryt ihned po
pouziti, aby na nich potraviny zbytecné nezaschly. Plnici otvor v krytu vycistéte proudem vody
nebo pomoci dodaného (isticiho kartacku.

- Pokud budete myt cepele, kotouce, a dalsi ostré piislusenstvi ru¢né, dbejte zvysené opatrnosti,
fezné hrany jsou velmi ostré. Pfi manipulacije drzte za plastové ¢asti. Cepele, kotouce, a dalsi
ostré prislusenstvi nikdy nenechéavejtelezet v nadobé s roztokem vody a ¢isticiho roztoku,
protoze by vam v péné mohly zmizet z dohledu. Toto ostré pfislusenstvi uchopte za plastovou
¢ast, a ve vodé s nim pohybujte rychle nahoru a dol(. Vnitfek naboje muzete vycistit pomoci
dodaného disticiho kartacku.

- Pracovni nadoby jsou vyrobeny z plastu a kovovych komponent(. Nevkladejte je do mikrovinné
trouby.

- K ¢isténi zdkladny s motorem nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky. Pouze ji otiete vihkym
hadfikem a pak dikladné osuste,

- Pokud nozicky zanechavajina'pracovni desce skvrny, nastiikejte je odstraiovacem skvrn a
otiete vihkou houbickou.

« Pokud po skvrné zlistane néjaka stopa, postup zopakujte a oblast otfete vihkou houbou a
neabrazivnim cisticim prostfredkem.

DULEZITE: Cepel nebo kotou¢ neskladujte na vietenu motoru. Na vieteno jej polozte pouze v
piipadé, Ze se chystate spotiebic pouzit.
UDRZBA: Jakoukoliv jinou Gdrzbu nebo opravu musi provadét autorizovany servis.

7. TECHNICKE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pokud je spotfebic¢ v provozu mimoradné dlouhou pfi sekani, mixovani nebo hnéteni husté nebo
tézké smési, a davky jsou zpracovéany v rychlém sledu po sobé, motor se miize prehrat. Pokud k
tomu dojde, ochrana proti pretizeni spottebic¢ vypne, aby ochranila motor. Vypnéte spotiebic a
pockejte, az motor vychladne (obvykle vychladne do 10 minut, po extrémni zatézi motoru mize
chladnout az hodinu).
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Pfi nespravném sestaveni spotiebice (napf. kdyz nejsou pracovni nddoba nebo kryt zajistény ve
spravné poloze) zabrani jeho spusténi bezpecnostni spinace. Motor spotiebice se zastavi po
vypnuti spotfebice béhem nékolika sekund; obvod rychlého zastaveni motoru se aktivuje také v
pfipadé odebrani pracovni nadoby, krytu nebo tla¢ného pfislusenstvi za chodu.

8. RESENi PROBLEMU

Zpracovani potravin

1. Problém: Potraviny nejsou zpracovany rovnomeérné.
Reseni:
« Suroviny by mély byt pfed zpracovanim rovhomérné nakrajeny na 1.5-2.5 cm kousky.
« Zpracovavejte mensi mnozstvi na davku, tim také zabranite pretizeni motoru.

2. Problém: Nafezané platky jsou nerovhomérné nebo Sikmé.
Reseni:
- Potraviny vkladejte do plInici hubice rovnomérné a kolmo ke kotouci. Pouzivejte nejmensi
moznou plnici hubici.
- Na tla¢né pfislusenstvi vyvijejte rovnomérny tlak.

3. Problém: Potraviny se rozpadaji v plnici hubici.
Reseni:
- Pro dosazeni nejlepsich vysledkl by méla byt plnici hubice plna.

4. Problém: Nékteré potraviny pfilnou na horni strané kotouce.
Reseni:
+ Je normalni, Zze tam zGstavaji malé kousky; zbylé kousky nakréjejte ru¢né a pridejte ke
zpracovanym surovindm.

Vytvafreni spiralovych tvart

1.Problém: V pracovni'nddobé ¢asto dochazi prostor pro dalsi vytvarené spirdlové tvary.
Reseni:
+ To je normalni, spirdlové tvary zabiraji vice prostoru. Nez budete pokracovat, vypnéte
spotrebi¢, sejméte kryt nddoby na spirdly, a obsah premistéte do samostatné misky.

2. Problém: Spagety se omotaly kolem stfedového néboje.
Reseni:
« To je normalni, spirdlové tvary se diky své délce mohou omotat. Nez budete pokracovat,
vypnéte spotiebi¢, sejméte kryt nadoby na spirdly, a obsah pfemistéte do samostatné misky.

3.Problém: Z potravin se prestaly vykrajovat spiralové tvary.
Reseni:
- Vypnéte spotiebic, vyjméte potraviny z plnici hubice, z kotouce na spirdly a z pritlacného
prislusenstvi odstrante zbytky a ofiznéte okraje potravin, abyste vytvorili novy rovny povrch.

4.Problém: Spagety nejsou ¢isté vykrajené.
Reseni:
« Vypnéte spotiebic, vyjméte kotouc na Spagety a opléchnéte jej. Pfed jeho vlozenim zpét
se ujistéte, Ze neobsahuje zadné zbytky potravin.

18



Vytvareni tvari kostek

1.

Problém: Potraviny jsou zaseknuté v mfiZce na kostky.

Reseni:

« Vypnéte spotrebic¢ a opatrné vyjméte kotouc na kostky.

- Pomoci dlouhého zubu na rukojeti nastroje pro cisténi mfizky na kostky vytlacte zaseknuté
potraviny z mfizky a z velkych otvord.

« Pak opatrné odstrante vétsi kusy potravin z velkych otvor(i po obou stranach mfizky.

- K ¢i$téni mfizky na kostky nepouzivejte prsty. POUZIVEJTE POUZE NASTROJ NA CISTENI

MRIZKY NA KOSTKY.

.Problém: Kousky potravin nejsou nakrajené rovhomérné.

Reseni:

« Kousky potravin zpracovavejte stlacené (zabalené) co nejblize vlevo do stiedni nebo malé
plnici hubice.

« Pro mensi kusy potravin pouzivejte malou plnici hubici.

+Potraviny tlacte do plnici trubice pod rovhomérnym tlakem.

Hnéteni tésta

-

.Problém: Motor se zpomaluje.

Reseni:

- Byla pfekroc¢ena maximalni kapacita spotfebice pro mnozstvi tésta. Polovinu tésta vyjméte a
zpracujte jej ve dvou davkach.

- Tésto je prilis mokré (viz bod 8). Pokud se motor zrychli, pokracujte ve zpracovani. Pokud ne,
pridejte vice mouky, po 1 Izici, dokud se motor nezrychli.Zpracovavejte, dokud se od tésta
nevycisti stény pracovni nadoby.

. Problém: Cepel v pracovni nddobé nepromichéva pfidanou tekutinu.

Reseni:

- Spotiebic spustte jesté pred pridanim tekutiny. Tekutinu pfidavejte pomalym, stalym proudem
nebo otvorem v tlacném prislusenstvi, aby mély suché ingredience ¢as ji absorbovat. Pokud jste
tekutinu pridali pfilis rychle, pockejte, az se ingredience v pracovni nadobé promichaji, a pak po-
malu pridavejte zbyvajici tekutinu (spotiebi¢ nevypinejte). Tekutinu pfidavejte na tésto otvorem
v plnici hubici; tekutinu nelijte pfimo na dno pracovni nadoby.

. Problém: Béhem hnéteni se zveda ¢epel v pracovni nadobé.

Reseni:
- Zvedani ¢epele mlze zpUsobit prilis lepivé tésto. Opatrné zasunte ¢epel zpét a za chodu ihned
pridejte otvorem v plnici hubici 2 polévkové Izice mouky.

. Problém: Béhem hnéteni se tésto lepi/ nedisti se od n&j stény pracovni nadoby.

Reseni:

« Byla prekroc¢ena maximalni kapacita spotfebice pro mnozstvi tésta. Polovinu tésta vyjméte a
zpracujte jej ve dvou davkach.

- Tésto maze byt pfilis suché (viz bod 7).

- Tésto maze byt prilis mokré (viz bod 8).

. Problém: Na horni ¢asti Cepele se vytvoii hrudka tésta, ktera se neprohnéte rovnhomérné.

Reseni:
« Vypnéte spotiebic, opatrné vyjméte tésto z pracovni nddoby, rozdélte jej na 3 rovhomérné
dily, a zpracujte jej znovu ve tfech davkach.
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6. Problém: Tésto je po hnéteni tuhé.
Reseni:
- Pokud je tésto tuhé (na dotek gumové), mohlo byt pfilis uhnétené. Ukoncete hnéteni,
nechte tésto odpocinout a pak pokracujte podle receptu.

7. Problém: Tésto je prilis suché.
Reseni:
« Za chodu pridavejte po 1 Izici vodu, dokud se od tésta nevycisti stény pracovni nadoby.

8.Problém: Tésto je prilis mokré.
Reseni:
« Za chodu pridavejte po 1 Izici mouku, dokud se od tésta nevycisti stény pracovni nddoby.

Technické problémy

1. Problém: Motor se nespusti.
Reseni:
« Aktivovalo se bezpecnostni blokovani, které brani spusténi motoru, protoze spotiebic neni
spravné sestaven.
Ujistéte se, Ze jsou pracovni nddoba a kryt pracovni nddoby bezpecné zajistény na misté.

2. Problém: Spotiebic se béhem provozu vypne.
Reseni:
» Mohlo se uvolnit kryt; zkontrolujte, zda je bezpecné na svém’'misté.
+ Z dlvodu nadmérného namahani se mohl prehrat motor a' bezpecnostni ochrana jej
vypnula. Stisknéte ovladaci tlacitko ‘Off’a pockejte cca 10 minut, nez vychladne. Pak jej
znovu spustte.

3. Problém: Motor se béhem provozu zpomalil.
Reseni:
+ To je normalni, protoze nékteré vétsi zatizeni, napf. krdjeni/strouhani syra, mohou vyzado-
vat vy$si vykon motoru. Jednoduse vlozte potraviny do plniciho otvoru a zkuste to znovu.
+ Mohlo byt prekro¢eno maximalni zatizeni. Odstrarite nékteré ingredience a pokracujte ve
zpracovani.

4. Problém: Spotiebi¢ béhem zpracovani potravin vibruje/pohybuje se po pracovni desce.
Reseni:
+ Ujistéte se, Zze jsou gumové nozky na spodni strané jednotky cisté a suché. Dbejte také na
to, aby nebylo prekro¢eno maximalni zatizeni.
+ To je normélni, protoze u nékterého vétsiho zatizeni (napf. krjeni/strouhani syra) miize
dochdzet k vy33imu pozadavku na vykon motoru.

9. OPETOVNE ZABALENI

Pro bezpecnou prepravu vaseho spotiebic¢e doporucujeme ponechat si hlavni karton a vnitini
kartonové dily.

Podivejte se prosim na nize uvedeny nékres, ktery poskytuje navod pro opétovné zabaleni vsech
dila.
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Ulozny Ulozné pouzdro pro
pfislusenstvi na krajeni
kostek

Kotouce naspagety
a spirdly

- Kryt nddobyna
w'y

Drzak kotouce na
spiraly

Zékladna
spotriebice

CUISINART
Zl du Val de Calvigny
59141 lwuy - France

ja

(C www.cuisinart.eu )

Mezinarodni zaruka

Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zajistuje zakaznicky servis'v kazdé zemi.

cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupu

Kupujici

« Prosim, uschovejte si tento zdrucni list s origindlnim dokladem o ndkupu.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zékonnou zaru¢ni dobou jednotlivych zemi. Béhem této doby nabizime standardni vyménu
spotiebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zaru¢nimu listu je tieba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, ictenka) spolu s vasimi Uplnymi kontaktnimi tdaji. Zaruka se nevztahuje na skody zplisobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka Zadnym zptsobem neovliviiuje vase prava vyplyvajici ze zakona.

FAC 2022/ 03





