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Dékujeme Vam za VasSi davéru a koupi nageho

zarizeni.

Tento manual s podrobnymi instrukcemi se poskytuje v
zajmu usnhadnéni prace s timto vyrobkem. Instrukce Vam
maji umoznit naucit se vse o Vasem novém zarizeni tak
rychle, jak je to jen mozné.

Ujistéte se, ze jste obdrzeli neposkozené zarizeni. Pokud
naleznete poskozeni zplsobené prevozem, prosim,
zkontaktujte prodejce, od kterého jste zarizeni koupili nebo
mistni sklad, ze kterého bylo zafizeni dodano. Telefonni
kontakt naleznete na fakture nelbbo dodacim listu.

Tyto instrukce jsou platné pouze v pripadé, ze je kod statu
vytisknut na zarizeni.

Pokud se na zafizeni nenachdzi ZADNY kod statu, prosim,
poradte se ohledné technickych instrukci v zajmu Upravy
zarizeni podle pozadavkd pro pouziti v prislusné zemi.

Zarizeni musi byt zapojeno ke zdroji energie pouze v
souladu s platnymi normami a pouzivano na mistech s

dobrym vétranim. PrecCtéte si instrukce pred zapojenim
nebo pouzivanim zarizeni.

Pokyny pro instalaci a pfipojeni jsou k dispozici na
zvIastnim listu.

Instrukce pro pouziti jsou taktéz k dispozici na nasich
webovych strankach:

http://www.gorenje.com

G Dulezitad informace
-9_ Tip, poznamka
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DULEZITE BEZPECNOSTNI
INSTRUKCE

POZORNE SI PRECTETE TYTO INSTRUKCE A ULOZTE Sl
JE PRO BUDOUCI POUZITI

Toto zarizeni mizou pouzivat pouze déti ve véku 8 a vice
let a osoby se snizenymi psychickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny

0 bezpecném pouzivani zarizeni a rozuméji rizikim pfi
pouzivani. D&ti si nemU{zou se zafizenim hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nemutzou vykonavat déti bez dozoru.

VAROVANI: Zatizeni a jeho prislusenstvi se béhem
pouzivani zahriva na vysoke teploty. Davejte pozor, abyste
se nedotykali horkych casti. Deti mladsi 8 let musi byt
drzeni mimo dosah trouby, pokud nejsou pod neustalym
dohledem.

VAROVANT: Pristupné &asti zafizeni se béhem pouzivani
muzou zahrat na vysoké teploty. Udrzujte déti v dostatec¢né
vzdalenosti od zarizeni.

Zarizeni se béhem pouzivani zahriva na vysokeé teploty.
Davejte pozor, abyste se nedotykali horakd trouby.

VAROVANI: Nebezpeé&i vzplanuti: Nepokladejte véci na
mista urcena pro vareni.

VAROVANI: Vareni s tukem nebo olejem na varné desce
bez dozoru mlze byt nebezpecné a vzplanout. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen vodou, ale vypnéete zarizeni a
prikryjte ohen, napr. vikem, hasici dekou.



POZOR: Proces vareni musi byt pod dozorem. V pripadé
kratkého vareni musi byt proces neustale pod dozorem.

VAROVANI: Z d@ivodu predchédzeni rizika elektrického uderu
predtim, nez budete vymeénovat zarovku, se presvedcte, ze
je zarizeni odpojeno od elektrické sité.

POZOR: Toto zarizeni je urceno pouze pro ucely vareni.
Nesmite ho pouzivat pro jakékoliv jiné Ucely, jako napriklad
vytapeni mistnosti.

Provoz zafizeni nelze ridit pomoci externich ¢asovacl nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

VAROVANI: Pouzivejte vyhradné bezpecnostni chranic na
sporak urceny vyrobcem varného zarizeni nebo bezpecnosti
chrani¢ uvedeny vyrobcem zarizeni v ndvodu k pouziti jako
vhodny nebo bezpecnostni chrani¢ zabudovany v zarizeni.
Pouziti nevhodnych bezpecnostnich chranicd mdze mit za
nasledek nehody.

VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte zafizeni,
abyste zabranili Uderu elektrickym proudem. Vypnéte
veskeré spinace varnych zén a zastavte pojistku nebo
vypnete hlavni pojistku, aby bylo zarizeni Uplné izolovano
od elektricke site.

V pripade, ze je sklo na dverich trouby popraskané nebo
poskozené, nepouzivejte troubu a volejte servisnimu technikovi.

Pro pripojeni zarizeni pouzivejte kabel 5 x 1,5 mm? se
znacenim HO5VV-F5G1,5 nebo lepsi. Kabel je opravnéen
instalovat pouze servisni technik nebo obdobné
kvalifikovana osoba.

Zarizeni je urceno k primému ulozeni na zem bez
jakychkoliv podpér nebo podstavcd.
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Kovove predmety, jako jsou noze, vidlicky, |zice a poklice
by nemely byt umistovany na varnou plochu, protoze se
muzou zahrat na vysoké teploty.

Po pouziti vypnéte varnou desku prislusnym ovladanim a
nespoléhejte na detektor.

Nepouzivejte tvrdé a drsné Cistice nebo ostra kovova
Skrabadla pro c¢isténi sklenénych dvefi trouby/skla
zavésnych vik varné desky (podle pripadu), protoze mdzou
poskrabat povrch, coz mize mit za nasledek zniceni skla.

Zarizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvermi z
ddvodu predchazeni prehrati.

Nepouzivejte parni Cistice nebo vysokotlakove Cistice
k Cisténi varné desky, protoze mdzou mit za nasledek
elektricky uder.

V pripadé, Ze je napajeci kabel poskozen, musi byt z ddvodu
predchazeni rizik vymeneén vyrobcem, jeho servisnim
agentem nebo podobneé kvalifikovanymi osobami.

- POZOR: mozny naklon.

- VAROVANI: Z d@vodu predchazeni
odchyleni zarizeni musi byt zavedeno
stabilizacni zarizeni. Prohlédneéete si
instalacni pokyny.




Pouzivejte vyhradneée teplotni sondu doporucenou vyrobcem

pro tuto troubu.

Predtim, nez zvednete kryt, presvédcte se, Ze se na ném
nenachazi zadna rozlitd tekutina. Kryt mize byt lakovany
nebo sklenény. Kryt mlzete zavrit pouze, kdyz jsou vSechna
mista pro vareni Uplné vychlazena.

Zarizeni musi byt napojeno na pevneé pripojeni, které je v
souladu s predpisy upravujicimi napajeni.

Zarizeni musi byt napojeno na pevneé pripojeni s moznosti
odpojeni. Pevné pripojeni je v souladu s predpisy

upravujicimi napajeni.

Zafizeni je uréeno pro pouziti v
domacnosti. Nepouzivejte zarizeni pro
zadné jiné Ucely jako je vytapéni mistnosti,
vysouseni doméacich mazlickd nebo jinych
zvirat, papiru, textilii, bylin, atd., jelikoz

to mdze mit za nasledek zranéni nebo
nebezpedi vzniku pozaru.

Zafizeni je urc¢eno k pfimému ulozeni na zem
bez jakychkoliv podpér nebo podstavcd.

Zdi nebo ndbytek v blizkosti zarizeni
(podlaha, zadni zed kuchyné, boc¢ni zdi) musi
byt odolné vici teplotdm alespon do 90°C.

Zarizeni mlze byt pfipojeno pouze
autorizovanym odbornikem od distributora
plynu nebo autorizovaného servisniho
centra. Je nutné dodrzovat veskeré pravni
predpisy a technické podminky mistniho
distributora plynu.

Neautorizovany servis a oprava midzou mit
za nasledek riziko vybuchu, elektrického
Uderu nebo zkratu a ndsledné zranéni osob
a poskozeni zarizeni. Takové Ukony mohou
byt vykonavany pouze autorizovanym
odbornikem.

Pred montazi a pripojenim zafizeni se
ujistéte, ze mistni podminky pripojeni a
charakteristiky (typ plynu a tlak) odpovidaji
danému zarizeni.

Nastaveni zarizeni je specifikovano na
typovém stitku.

Toto zarizeni neni pripojeno k zafizeni pro
odvod produktd spalovani. Jeho zavedeni
a pripojeni musi byt uskute¢néno podle
aktualnich predpist pro instalaci. Specialni
pozornost je potfebné vénovat prislusnym
pozadavkdm na vétrani.

Toto je zafizeni tfidy 2/1.Zafizeni se mize
dotykat prilehlych skfini po obou stranach,
pokud je ulozeno do fady. Z jedné strany
mUze byt umisténa vysoka skiin - vyssi

nez zafizeni - ve vzdalenosti minimalné 10
cm od zafizeni. Z druhé strany mUze byt
umisténa pouze skfin stejné vysky. Vénujte
pozornost spravnému umisténi ¢asti horaku.

Neinstalujte pristroj v blizkosti zdrojd tepla,
tedy napriklad u kamen na tuha paliva.
Vysoka teplota mdze zpUsobit poskozeni
pristroje.
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Pokud nebudete pouzivat hordky po delsi
dobu (napr. pred odjezdem na dovolenou),
uzavrete hlavni privodnf ventil.

Napajeci $ndry jinych spotfebic¢d vedené

v blizkosti tohoto spotrebice se mohou
poskodit, pokud se napf. priskfipnou ve
dvitkach trouby, coz mdze nasledné vést
ke zkratu. Dbejte proto na to, aby napajeci
$R0ry jinych spotfebicd byly v bezpecné
vzdalenosti.

Bezpecny provoz zafizeni neni ovlivnén
pritomnosti list.

V pripadé, Ze zaznamenate jakékoliv
zavady na plynové instalaci nebo ucitite
plyn v mistnosti:

* okamzité vypnéte privod plynu nebo
uzavrete ldhev na plyn;

* uhaste jakykoliv otevreny ohen a jakykoliv
tabakovy vyrobek;

* nezapinejte zadné z elektrickych zarizeni
(vcetné svétel);

* Uplné odvétrejte mistnost - otevrete
okna; okamzité informujte servisni
centrum nebo autorizovaného
distributora zemniho plynu.

Nikdy neobkladejte stény trouby
hlinikovou folii a nepokladejte plechy na
peceni nebo jiné kuchynské nacini na dno
trouby. Hlinikova folie by branila cirkulaci
vzduchu v troubé, procesu pecenf a znicila
smaltovanou vrstvu.

Dvifka trouby se béhem provozu znacné
zahrivaji. Pro zvysenou ochranu je
namontovano tretf sklo, které snizuje
povrchovou teplotu na vnéjsi strané (pouze
u nékterych modeld).

Panty dvifek trouby se mdzou poskodit
pod nadmérnym zatizenim. Nepokladejte
tézké plechy na peceni na otevrena dvirka
trouby a neopirejte se o dvirka béhem
cisténi trouby. Nikdy nestoupejte na
otevrena dvirka trouby a nenechavejte déti
si na né sedat.

Zabezpecte, aby ventily nikdy nebyly
zakryty nebo zablokovany jakymkoliv
zpUsobem.

POZOR: DUsledkem pouzivani plynového
kuchynského spotrebice je produkce tepla,
vihkosti a spalin v mistnosti, ve které je
nainstalovano. Zabezpecte dostatecné
vétrani kuchyné, hlavné béhem pouzivani
zafizeni: udrzujte prirozené vétraci otvory
otevrené nebo nainstalujte mechanické
vétraci zarizenf (digestor).

Delsi intenzivni pouzivani zafizeni mGze
vyzadovat dodate¢né odveétravani,
napriklad otevieni oken nebo i efektivnéjsi
veétrani, jako napriklad zintenzivnéni
mechanického vétrani v pripadé potreby.

Zarizeni je tézké. Pro prendseni zafizeni
jsou potreba nejméné dvé osoby.

PRED ZAPOJENIM ZARIZENI

Pred zapojenim zafFizeni si peclivé prectéte navod k pouziti.
Na jakoukoliv opravu nebo naroky ze zaruky v dusledku
nespravného zapojeni nebo pouziti zafizeni se zaruka vztahovat

nebude.



KOMBINOVANY VOLNE STOJICI
SPORAK

POPIS ZARIZENI A VYBAVENI (v zavislosti na modelu)

Ponévadz zafizeni, pro kterd byly tyto pokyny vyhotovené, mdzou mit rdzna vybaveni, nékteré
funkce nebo vybaveni v tomto ndvodu mdzou byt odlisSné od téch ve Vasem zarizeni.

vareni

; 50 ST Dvitka
Z = 2 = Drzadlo dvirek
"_ _“ ...........................................................
..................................................................... Zasuvka
‘ﬁ —T ................................... Plochy podstavec
i, Nastavitelné nohy
UDAJE O ZARIZENI - STITEK S UDAJI
(v zavislosti na modelu)
XXX B | OOXXX XXX XXXX
0000|0000 rees oo | XXXX
;(())8((;;? XXXXXX . . .
Ao b & : &
A Vyrobni &islo E Kod
B Model F Technické informace
C Typ G Symbol shody
D Obchodni znadmka H Vyrobni nastaveni pro plynovy typ

Vykonnostni stitek, uvadéjici zakladni informace o zafFizeni, je umistén na boku trouby a
je viditelny pFi otevfeni dvifek trouby.
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KRYT ZARIZENI

Pred zvednutim krytu se presvédcte, Ze se na ném nenachdzi zadna rozlitd tekutina. Kryt
muUze byt lakovany nebo sklenény. Kryt mdzete zavfit pouze, kdyz jsou véechny varné
zony zcela chladné.

Tento symbol na vyrobku nebo jeho obalu znamena, ze sklenéné
kryty se mohou pfi zahrati roztristit.Pred zavienim krytu vypnéte
vSechny horaky.

APPLIANCE DRAWER

Neukladejte vybusné, zapalné, prachavé nebo na teplotu citlivé

predméty, jako jsou papiry, utérky, igelitové sacky, Cistici nebo

myci prostfedky a spreje do skladovaci zasuvky trouby, protoze
muzou vzplanout b&hem provozu a zplsobit pozar.

TAZNY-TLACNY SPINAC

Lehce zatlacte na spinac¢ dokud nevyskoci; poté jim otocte.

9 Po kazdém pouziti otocte spinacem zpatky do polohy “off” a zatlacte ho zpatky.
Tazny-tlacny spina¢ mize byt zatlacem zpatky pouze, kdyz je v pozici “off”.

SVETLA PRO OVLADANI

Po zapnuti trouby sviti Zlutd kontrolka.

Zluté svétlo sviti, pokud je nastavena jakakoli funkce spotiebice (v zavislosti na modelu).
Pri zvolenf urcité funkce se rozsviti stupnice pfislusného ovladacino prvku.

Osviceni trouby se automaticky zapne, poté co je vybran rezim peceni.

DRATENE VODICI LISTY

Vodici listy umoznuji pfipravu pokrmu na ¢tyfech drovnich. (please note that the levels/
guides are counted from the bottom up).
Listy 3 a 4 jsou urcené pro grilovani.

VYSOUVACI LISTY

Vysouvaci vodici listy mazou byt nastaveny na druhou, tfeti a ¢tvrtou Uroven. Vysouvaci
listy mUzou byt roztazeny ¢astec¢né nebo Uplné.

VYSTUPUJICI LISTY

Sporak ma bocni drazky na tfrech Urovnich pro vkladani mrizky.

SPINAC DVIREK TROUBY
Spina¢ vypne ohfev trouby a ventildtor, kdyz v prabéhu peceni oteviete dvirka. Kdyz
dvere zavrete, ohrev a ventilatr se znovu spusti.

10



CHLADICIi VENTILATOR

Zarizeni je vybaveno chladicim ventildtorem, ktery chladf skelet trouby a ovladaci panel
zarfizeni.. Po vypnuti trouby, chladici ventulator je jesté chvili zGstava v provozu, aby

ochladil troubu.

VYBAVENI TROUBY A PRISLUSENSTVI (zavisi na modelu)

A

N

J

SKLENENY PLECH NA PECENI se pouziva
na peceni v ramci véech systému trub.
MUze se taktéz pouzivat jako podnos pro
servirovani.

MRIZKA se pouziva pro grilovani nebo jako
podklad pro panve, plechy na peceni nebo
misy na peceni s jidlem.

9 Na mrizce je bezpecnostni zadpadka.
Proto u jejiho tahani z trouby zvednéte
mirné mrizku vepredu.

NizKY PEKAC se pouziva na peceni véech
druhd masa, ryb a zeleniny, jakozZ i na
zachytavani kapajiciho tuku pri peceni jidel
na roste.

HLUBOKY PLECH NA PECENI se pouziva
pro peceni masa a kynutého tésta. Maze se
taktéz pouzit jako odkapavaci plech.

9 V pribéhu peceni nikdy nevkladejte
hluboky plech na peceni do prvni vodici listy,
vyjma pripadu grilovani nebo pouzivani rozné
k peceni a kdyz pouzivate hluboky plech jako
odkapavaci.

e Kdyz se prisluSenstvi na peceni
zahfeje, mUze se zménit jejich tvar. To
neovliviuje jejich funkénost a jejich
pavodni forma se obnovi po ochlazeni.
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Mrizka nebo plech musi byt vzdy viozeny
do drazky mezi dvéma draténymi profily.

U teleskopickych vysouvacich list nejdriv
vytahnéte listy z jedné Urovné a umistéte
na né mrizku nebo plech na peceni. Poté je
zatlac¢te rukou co nejvic je to mozné.

9 Po Uplném zatlaceni teleskopickych
vodjicich list do trouby zavrete dvirka
trouby.

KATALYTICKE VLOZKY predchazi tomu,
aby vystrikly tuk zGstal nalepeny na bocich
prostoru trouby.

OTOCENY ROZEN (jehlice na maso) se
pouziva pro peceni masa. Sada se sklada z
drzakl jehlice, jehlice se $rouby a ze
snimatelného drzaku rozné.

Zarizeni a néktera pristupna mista maji pfi peceni tendenci
zahfivat se. Pouzivejte ochranné rukavice.



PRED PRVNIM POUZITIM ZARIZENIi

Po dodani zarizeni odstrante veskeré casti z trouby, véetné jakéhokoliv vybaveni pro
prevoz. Veskeré prislusenstvi a nacini Cistéte vodou a béznym mycim prostiedkem.
Nepouzivejte zadné drsné cistice.

KdyZ se trouba poprvé zahteje, vydava charakteristicky zapach nového zafizeni. Béhem

prvniho provozu trouby Uplné proveétrejte mistnost.

Zapnéte vsechny varné zony na nejvyssi vykon (varné zony ponechte prazdné - bez
hrncd) a nechte je zapnuté po dobu 5 minut. B&€hem této doby mize dochézet k
odparovani ochranné vrstvy na povrchu varnych zén. Timto zplsobem dosdhne ochranna
vrstva svych maximalnich ochrannych.

VARNA DESKA c:usinemosews

[—]

] = 1

] T
| | |
-O-H{FOT | EodE o

- ! 4 L _

1. Zadnileva varna zéna
2. Zadni prava varna zona
3. Predni prava varna zona
4. Predni leva varna zona
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PLYNOVE HORAKY

- Pro prudké propeceni pokrmu nejdrive nastavte hordk na maximalni vykon a poté
pokracujte s varenim na minimalnim vykonu.

- Kryt hordku pokazdé pokladejte presné na rozdélovac. Ujistéte se, Ze otvory na
rozdélovaci nejsou blokovany.

‘7 Kryt horaku

Rozdélovac s podporou pro kryt horaku

Termoclanek (nebo termoelektrické zabezpeceni, pouze u
nékterych modeld)

Svicka

Tryska

TIPY PRO VASE KUCHYNSKE NADOBI

- Spravna volba kuchynského nadobi umoznuje optimalni
¢as vareni a spotrebu plynu. V tomto ohledu je
nejddlezitéjsi pramér nadobi.

- Pokud je hrnec nebo panev mald, plameny kolem rohu
X je zni¢i. Navic se zvysi sporeba plynu.
- Horeni plynu vyzaduje vzduch. Pokud je hrnec nebo
panev moc velikd, neposkytuje dostatek vzduchu a
efektivita horenf je snizena.

Redukce varné desky (pouze u nékterych modeld).
Pouzijte redukci varné desky pfi vareni v nadobé o

X mensim prdméru. Polozte ji na mrizku nad pfidavny horak.
Typ hofaku Pramér nadoby
Velky (3,0kW) 220—260 mm
Standardni (1,9kW) 160—220 mm
Pridavny (1,0kW) 120—140 mm
Vicenasobny horak (3,5kW) 220—260 mm



ZAPALOVANI A PROVOZ HORAKU (v zavislosti na modelu)

9 Vzdy nejprve stisknéte otoc¢né tlacitko pred jeho otocenim..

(=>4

)

Urovné vykonu vareni jsou na tla¢itku v podobé znak( velikého a
malého plaminku. Otocte tlacitkem pres polohu velikého plaminku
o do polohy malého plaminku () a zpét. Rozsah provozu dosahuje
téchto dvou znakd plaminkd.

Nastavovani mezi 0 a @ se nedoporucuje. Prechazenim v tomto
rozsahu je plamen nestabilni a mdze zhasnout.

9 Polozte hrnec nebo panev na mrizku nad horakem pred
zapalenim (vztahuje se k trojitému, dvojitému a mini-wokovému
horaku). Pro vypnuti hordku otocte tlacitkem doprava do pozice e.

Jednorucni zapalovani

Pro zapaleni horaku stisknéete pfrislusné tlacitko a otocte jim do
polohy maximalniho vykonu. Elektricky vyboj ze svicky se aktivuje
a plyn se zazehne.

Obourucni zapalovani

Pro zapaleni horaku stisknéete pfrislusné tlacitko a otocte jim do
polohy maximalniho vykonu. Stisknéte spinac¢ pro svi¢ku hofraku.
Elektricky vyboj ze svicky se aktivuje a plyn se zazehne.

9 Elektricky vyboj je mozny pouze za predpokladu, ze napajeci
kabel je zapojen do elektrické sité. Pokud nedochazi k elektrickému
vyboji z ddvodu selhdni privodu energie nebo z ddvodu vihkych
svicek, mlzete zapalit plyn syrkami nebo zapalovacem. Po
zazehnuti podrzte otocné tlac¢itko stisknuté priblizné 5 sekund,
dokud se plamen nestabilizuje.

Pokud se hofak nezapali do 15 sekund, vypnéte ho a pockejte
alespon 1 minutu. Poté proces zapalovani opakujte.

Pokud plamen na hofdku zhasne (bez ohledu na dlivod), hofak
vypnéte a pockejte 1 minutu, nez se ho pokusite znovu zapalit.
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4a 4b 4c

1 PREDNILEVY SPINAC VARNE ZONY

2 ZADNI LEVY SPINAC VARNE ZONY

3 SPINAC VOLBY SYSTEMU VARENI

4a KLAVESA PRO DETSKY ZAMEK

4b TLACITKO ELEKTRONICKEHO CASOVACE
4c TLACITKO START/STOP

5 OTOCNY SPINAC NASTAVENI TEPLOTY

6 ZADNI PRAVY SPINAC VARNE ZONY

7 PREDNI PRAVY SPINAC VARNE ZONY

POZNAMKA:

Symboly rezimd peceni mizou byt umistény na spinaci nebo na prednim panelu (zavisi na
modelu zarizenf).

Tlacitka budou reagovat efektivnéji, kdyz je stisknete celou plochou Vaseho prstu.
Pokazdé, kdyz stisknete tlacitko, uslysite kratky zvukovy signal.

ZAPNUTI A NASTAVENI

Po pripojeni vaseho spotrebice nebo po delsim vypadku napajeni, bude na displeji blikat
12:00 a svitit symbol ® .
Nastavte denni ¢as.

16



NASTAVENi HODIN

o Dotykem na < nebo > a potvrdte
nastaveni ¢idlem ©.

'9' Kdyz stisknete a podrzite tlacitko pro
< > nastaveni hodnot, rychlost zmény hodnoty
sa zvysi.

ZMENA NASTAVENI HODIN

Nastaveni hodin muizete zménit, pokud nemate aktivovany ¢asovac. Chcete-li nastavit
aktudlni ¢as (hodiny), stisknéte nékolikrat tlacitko CLOCK (hodiny) a vyberte ® symbol.

VOLBA ZPUSOBU PECENI (zavisi na modeiwy

0 Otacenim ovladace (doprava a doleva) zvolte zplsob vafeni (viz
tabulka programd, podle modelu).

N

Q" Nastaveni maze byt zménéno také béhem pecent.

.

))sss HRYCHLE PREDEHRATI 160
Tuto funkci pouzijte, pokud chcete predehrat troubu na
pozadovanou teplotu v co nejkratsim mozném case. Funkce
neni vhodna pro peceni pokrmu. Kdyz se trouba zahreje na
pozadovanou teplotu, topny proces je ukoncen.

VRCHNI A SPODNi OHREV 200
Topna télesa ve spodni a vrchni ¢asti trouby budou

rovnomérné sitit teplo uvnitr trouby. Pec¢ivo nebo maso

mUzete péct jen na jedné vyskové urovni.

VRCHNI OHREV 180
Teplo se bude na pokrm Sifit pouze pres horni topné téleso

ve stropé trouby. Pouzijte ho na zhnédnuti pripravovaného
jidla (kone¢né dopeceni).

e SPODNI OHREV 180
— Pouze spodni topné téleso bude sifit teplo. Pouzijte toto
topné téleso ke shnédnuti spodni strany pokrmu.

o
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SYSTEM
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ﬂll

POPIS

GRIL

Pouze grilovaci topné téleso, které je soucasti vetsi grilovaci
soustavy, bude pracovat. Tento systém se pouziva pro
opeceni mensiho mnozstvi oblozenych chlebic¢kd nebo
klobas, pfipadné pro peceni toastl. Maximalni povolena
teplota: 230 °C

VELKY GRIL

Pracovat bude horni topné téleso a grilovaci topné téleso.
Horko je vyzarovano pfimo prostiednictvim grilovaciho
topného télesa, zabudovaného v troubé. Pro zesileni ohfivani
sa horni topné teéleso taktéz aktivuje. Tato kombinace

se pouziva pro opeceni mensiho mnozstvi oblozenych
chlebickd, masa nebo klobas a pro toastovani chleba.
Maximalni povolena teplota: 230 °C

GRIL S VENTILATOREM

Zapne se grilovaci topné téleso a ventildtor. Tato kombinace
se pouziva pro opeceni masa a opeceni vétsich kouskl
masa nebo dribeze obdobné velikosti. Je taktéz vhodny pro
gratinovani a opeceni konec¢kd do kiupava.

VRCHNI OHREV A VENTILATOR

Zapne se horni (vrchni) topné téleso a ventilator. Tento
systém pouzijte pro opeceni vétsich kouskl masa nebo
drlbeze. Je taktéz vhodny pro gratinovani.

HORKY VZDUCH A SPODNi OHREV

Spodni topné téleso, kruhové topné téleso a ventilator
pro horky vzduch se zapnou. Pouziva se pro peceni pizzy,
pripravu vinkého peciva, biskupskych chlebickd, kynutého
tésta a kifehkého tésta.

HORKY VZDUCH

Zapne se kruhové topné téleso a ventildtor. Ventildtor
umistény v zadni sténé vnitiku trouby zajisti, ze horky vzduch
bude porad cirkulovat kolem masa na peceni nebo tésta.
Tento rezim se pouziva pro peceni masa nebo pripravu tésta.

SPODNI OHREV A VENTILATOR
Pouziva se pro kynuté tésto s nizsim vykynutim a pro
zavafrovani ovoce a zeleniny.

HORNIi A DOLNi OHREV S VENTILATOREM

Zapnou se jak obé topna télesa, tak i ventildtor. Ventilator
umozni cirkulaci horkého vzduchu v troubé. Pouziva se pro
peceni tésta, odmrazovani a suseni ovoce a zeleniny.
OHRIVANI TALIRU

Pouzijte tuto funkci k ohrati Vaseho stolniho nadobi (talire,
Salky) pred podavanim pokrmu, abyste pokrm udrzeli déle
teply.

GENTLEBAKE ®

Tato funkce umoznuje jemné, pomalé peceni, které zanechava
jidlo vlacné a stavnaté. Je vhodné na peceni masa, ryb a
peceni moucnikd na jedné urovni.

Nastavte teplotu v rozsahu od 140 do 220 ° C.

DOPORUCENA
TEPLOTA °C

220

220

170

170

200

180

180

180

60

180



* ROZMRAZOVANI -
@ Vzduch proudi bez aktivovanych topnych téles. Aktivni bude
pouze ventildtor. Funkce je urcena pro pomalé rozmrazovani

potravin.
0\\\ AQUA CLEAN 70
\> Teplo vyzaruje pouze spodni topné téleso. Pouzijte tuto

funkci na ¢isténi trouby od necistot a zbytkd pokrm(,
program trva 30 minut.

D Pouziva se pro stanoveni tfidy energetické ucinnosti podle normy EN 60350-1.

& Diky témto systémam, mlZete péct jidla s pridanim pary -viz kapitola POPIS SYSTEMU
/ REZIMY PECENI A TABULKA PECENI PRO PROGRAMY S PRIDANIM PARY.

NASTAVENI TEPLOTY PECENI

. ° A

Q" pr pouziti zplsobu peceni s velkym
grilem nebo jen s grilem, nastavte tlac¢itko
teploty do polohy “‘.

Pro nastaveni pozadované TEPLOTY otocte
kulatym tlac¢itkem.

Po zapnuti zarizeni stiskem tla¢itka START se na displeji zobrazi ikona teploty.

N

@ pro zapnuti zafizenf stisknéte tlacitko START a chvili ho drzte - asi 1 sekundu.

.
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FUNKCE CASOVACE

Nejprve otocte otocnym tlacitkem systému peceni; poté nastavte teplotu.

Stisknéte tla¢itko TIMER (CASOVAC) NEKOLIKRAT pro zvoleni pozadované funkce

casovace.

Ikona pro zvolenou funkci ¢asovace se rozsviti a nastavitelnd doba spusténi/ukonceni
peceni bude blikat na displeji.

Stisknéte tla¢itko pro spusténi procesu peceni. Zobrazi se UPLYNULA DOBA PECENI.

20

Zobrazeni funkce

NASTAVENI DOBY PECENI

V tomto rezimu mdzete stanovit dobu trvani provozu trouby (doby
peceni). Nastavte pozadovanou dobu peceni. Nejprve nastavte
minuty, pak hodiny. Ikona a doba vareni jsou zobrazeny na displeji.

NASTAVENI ODLOZENEHO STARTU

V tomto rezimu mdzete urcit dobu trvani prabéhu peceni (dobu
peceni) a ¢as, kdy chcete pribéh peceni ukoncit (koncovy ¢as).
Ujistéte se, Ze hodiny jsou nastaveny presné na aktudlni ¢as.

Priklad:

Aktualni ¢as: 16:00
Doba peceni: 2 hod.
Konec peceni: 18:00

Nejprve nastavte DOBU PROVOZU (2 hodiny). Stisknéte dvakrat
tlacitko CLOCK (HODINY) pro vybéer KONCE PROVOZU. Na displeji
se automaticky zobrazi blikajici doba a doba trvani provozu trouby
(14:00).

Stisknéte START ke spusténi pribéhu peceni. Casovac bude ¢ekat
na ¢as spusténi pribéhu peceni a symbol bude rozsviceny. Trouba se
automaticky zapne v 16:00 a zastavi provoz ve stanoveném case (v
18:00).



’(9‘ NASTAVENI MINUTKY
Minutku mizete pouzit nezavisle na provozu trouby. Nejdelsi
mozné nastaveni je 24 hodin. Béhem posledni minuty je minutka
zobrazena v sekundach.

9 Po uplynuti nastaveného c¢asu, trouba automaticky zastavi provoz (ukon&i peceni).
Zazni zvukovy signal, ktery mazete vypnout stisknutim jakéhokoliv tlacitka. Po jedné
minuté se zvukovy signal automaticky vypne.

Funkce ¢asovace muzete zrusit nastavenim ¢asu na “0”. Jakoukoliv funkci casovace
mUzete rychle zrusit soucasnym stisknutim tlacitek > a < jejich podrzenim na chvili.

VOLBA DALSICH/DOPLNKOVYCH FUNKCI

Aktivujte/deaktivujte funkce
stisknutim pozadovaného
tla¢itka nebo kombinaci tlac¢itek.

=O DETSKA POJISTKA
Aktivujte ji stisknutim tlacitka DETSKE POJISTKY. Na displeji
se zobrazi na 5 sekund “Loc”. Détskou pojistku deaktivujte
opétovnym stisknutim tlacitka.

Pokud je détska pojistka aktivovana bez vyuziti funkce ¢asovace
(jsou zobrazeny pouze hodiny), potom trouba nebude pracovat.
Pokud je détska pojistka aktivovana po nastaveni funkce ¢asovace,
pak bude trouba pracovat normalné; avsak nebude mozné zménit
nastaveni.

Pokud je détska pojistka aktivovéna, rezimy mlzete ménit, ale
nelze ménit doplnkové funkce. Pribéh peceni mizete ukondcit
otocenim oto¢nym tlac¢itkem do polohy “O”.

Détska pojistka zGstane aktivni po vypnuti trouby. Pro volbu
nového rezimu musite nejprve deaktivovat détskou pojistku.

21
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OSVETLENIi TROUBY

Osvétleni trouby se zapne automaticky vzdy, kdyz zvolite zplsob
peceni.

ZVUKOVY SIGNAL

Hlasitost zvukového znameni mdzete nastavit, pokud neni
aktivovana zadna funkce ¢asovace (je zobrazen pouze denni ¢as).
Stisknéte < a drzte jej po dobu péti sekund. Nejprve se na displeji
zobrazi “Vol” poté budou nasledovat dvé plné osveéetlené carky.
Stisknéte < a > na vybér jedné ze tif Urovni hlasitosti (jedna, dvé
nebo tri carky).

Po tfech sekundach se nastaveni automaticky ulozi a zobrazi se
denni ¢as.

SNIZENI KONTRASTU DISPLEJE

Tlacitko volby rezimu peceni musi byt na pozici “0”.

Drzte > na 5 sekund. Nejprve se na displeji objevi “bri”, poté budou
nasledovat dvé plné osvétlené &arky. Stisknéte <a > na Upravu
kontrastu displeje (jedna, dvé nebo tri ¢arky). Po tfech sekundach
se nastaveni automaticky ulozi.

ZAPNUTI / VYPNUTI DISPLEJE HODIN

Displej hodin vypnete souc¢asnym stisknutim cidel "key" a "clock”
a pridrzenim na 5 sekund. Na nékolik sekund se zobrazi "OFF";
potom se rozsviti ikona ®.

Displej hodin znovu aktivujete souc¢asnym stisknutim cidel "key" a
"clock” v dobé, kdy nebude aktivni zadna funkce ¢asovace.

Po vypadku elektrického napajeni nebo po vypnuti zafizeni
zGstavaji nastaveni dopliikovych funkci uloZena nejdéle nékolik
minut. Potom se vS§echna nastaveni s vyjimkou zvukového signalu
a détské pojistky vrati na vychozi hodnoty nastavené vyrobcem.



ZACATEK PECENI

Péct zacnete stisknutim tlacitka START/STOP a jeho podrzanim po kratkou dobu.
Symboly teploty a provozu se rozsviti.

Pokud nenastavite zadnou funkci ¢asovace, na displeji se zobrazi ¢as, ktery predstavuje
délku peceni od startu.

Symbol provozu

Symbol teploty/ohfivani

Zatimco se trouba zahfiva, symbol teploty bude blikat. Kdyz trouby dosahne pozadované
teploty, symbol se rozsviti a uslysite kratké pipnuti.

9 Béhem provozu se bude symbol teploty zapinat a vypinat, coz indikuje provoz
topnych téles.

VYPNUTI TROUBY

Pro ukonceni procesu peceni stisknéte a podrzte tlacitko START/STOP.

Otoéte SPINACEM VOLBY SYSTEMU VAREN( a SPINACEM NASTAVENI TEPLOTY do
polohy "0".

L.
9' Po ukonceni procesu vareni se veskera nastaveni zastavi a zrusi, kromeé nastaveni
minutky. Zobrazi se aktualni ¢as (hodiny). Ventildtor bude chvili bézet kvali chlazeni.

9 Po pouziti trouby mudze v kanalku na kondenzat (pod dvifky) zUstat trochu vody.
Kanalek otrete houbou nebo hadfikem.

23
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POPIS SYSTEMU (REZIMU VARENI)
A TABULKY VARENI

Jestli Vami pozadované jidlo nemizete nalézt v tabulkach vareni, zkuste najit obdobné
jidlo.

Zobrazené informace se vztahuji k vafeni/peceni takového jidla individualné.

Zobrazi se interval doporucené teploty. Zacnéete s nizSim nastavenim teploty a zvysujte ji,
pokud vidite, Ze jidlo neni dostatecné propecené.

Casy vareni jsou pouze odhadované a mizou byt ve skuteé¢nosti rozdilné vzhledem k
podminkam.

Jestli se to vyzaduje dle receptu, pfedehfejte troubu dle tabulek v tomto ndvodé. Ohrivani
prazdné trouby spotrebuje hodné energie. Proto peceni rlznych typud tésta nebo nékolika

pizzi po sobé usetfi spoustu energie, ponévadz takhle je trouba jiz predehrata.

Pouzivejte tmaveé, cerné plechy nebo pekace na peceni se silikonovym povrchem nebo
smaltované, ponévadz vedou dobre teplo.

Pokud pouzivate pergamen, ubezpecte se, ze je odolny vici vysokym teplotam.
Pokud pecete veliké kusy masa nebo tésta, vytvori se v troubé hodné pary, kterd maze
nasledné kondenzovat na dvirkach. To je bézny jev, ktery neovliviiuje provoz zarizeni. Po

procesu peceni vytrete dvirka a sklo na nich do sucha.

Troubu vypnéte pfiblizné 10 minut pred koncem procesu peceni, abyste usetfili energii
vyuzitim nasbiraného tepla.

Nenechavejte jidlo vychladnout v zaviené troubé kvuli predchazeni kondenzaci (rosa).
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STANDARDNI UROVNE PROPECENI A DOPORUCENA
KONECNA VNITRNi TEPLOTA PRO RUZNE DRUHY MAS

masitd, ruda, jako syroveé

Rare A= maso, malo stavy
) svétle ¢ervena, hodné svétle
Medium rare 55-60 gervené tavy
Medium 65-70 r%ovg,‘n’wgle mnozstvi svétle
ruzove stavy
T 75-80 Rovnomeérné Sedo-hneda,

trochu bezbarvé stavy

Propecené 75-85 cerveno-hneda

Medium 65-70 svétle rdzova

Propecené 75-85 Zluto-hnéda

Propecené 79 Seda, nartzoveéla stava

Rare 45 masite Cervena
Medium rare 55-60 svetle cervena
Medium 65-70 uprostfed rdzova
Propecené 80 Seda

Medium 70 svétle rdzova, rlzova stava

Propecené 82 Seda, svétle rlzova stava

Propecené 82 svétle seda

Propecené 65-70 bila az sedo-hneda

N
ul
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VRCHNI A SPODNi TOPNE TELESO &

Topna télesa na dné a navrchu trouby
budou vyzarovat teplo rovnomeérné dovnitr
trouby.

== ——— ——=.

NE e

]

|
yy)
(1 1

Opeceni masa:
Pouzivejte plechy nebo pekace smaltované, z tvrzeného skla, keramickeé nebo litiny.
Pekace z nerezové ocele nejsou vhodné, protoze silné odrazi horko.

Pouzivejte plechy nebo pekace smaltované, z tvrzeného skla, keramickeé nebo litiny.
Pekace z nerezové ocele nejsou vhodné, protoze silné odrazi horko.

Veprova pecené 1500 2 180-200 90-110
Vepiova plec 1500 2 180-200 100-120
Vepiova rolada 1500 2 180-200 120-140
Sekana 1500 2 200-210 60-70
Hovézi pecené 1500 2 170-190 120-140
Teleci rolada 1500 2 180-200 90-120
Jehnéci svickova 1500 2 180-200 80-100
Krali¢i hrbet 1500 2 180-200 50-70
Srnci koleno 1500 2 180-200 100-120
Pizza* / 2 200-220 20-30
Kure 1500 2 190-210 70-90
RYBY
Dusené ryby 1000 2 210 50-60

Pourzijte tento zpUsob peceni kurete, pokud spotfebi¢ nema ¥ prednastaven.
Pourzijte tento zpUsob peceni pizzy, pokud spotiebi¢ nema &% prednastavent.

Symbol * znamena, Ze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.



Pfiprava tésta:

Pouzivejte pouze jednu Uroven a tmavé plechy na peceni nebo tacy. U plechd na peceni
nebo tacl se svétlou barvou bude opeceni tésta slabsi, protoze takové vybaveni odrazi
teplo. Vzdy umistujte plechy na peceni nebo tacy na mrizku. Jestli pouzivate nédmi
poskytnuty plech, mfizku mizete vyjmout. Doba peceni bude kratsi kdyz bude trouba
predehrata.

Potraviny Urover (od Teplota Doba peceni
spodu) °C) (v minutach)
TESTO

Zeleninovy nakyp 2 190-200 30-35
Sladky nakyp 2 190-200 30-35
Rolky* 2 190-210 20-30
Bily chléb* 2 180-190 50-60
Pohankovy chléb* 2 180-190 50-60
Celozrnny chléb* 2 180-190 50-60
Zitny chléb* 2 180-190 50-60
Spaldovy chléb* 2 180-190 50-60
Orechovy zavin 2 170-180 50-60
Piskotovy dort* 2 160-170 25-30
Cheesecake 2 170-180 65-75
Kolace 2 170-180 25-30
Drobné pecivo z kynutého tésta 2 200-210 20-30
Zelné pirozky 2 185-195 25-35
Ovocny kol&¢ 2 150-160 40-50
Snéhové pecivo 2 80-90 120-130
Buchty s naplini 2 170-180 30-40

Symbol * znamena, Zze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.

Hluboky pekac na peceni nevkladejte do prvni listy.
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Do studené trouby, na prvni Uroven
vlozte plech na peceni. Do plechu nalijte
maximalné 2 dl vody. Na druhou Uroven
polozte pokrm, ktery chcete upéct a
zapnéte systém.

9 Pokud pouzivate hluboky plech na peceni, viozte jej o jednu Uroven vys, jak je
uvedeno v tabulce doporuc¢enych nastaveni.

9 Pro optimalni provoz funkce neotvirejte dvirka trouby a nepridavejte vodu béhem
procesu peceni.

Potraviny Hmotnost Uroven (od Teplota Doba peceni
(<)) spodu) (°C) (v minutéach)
Pecené veprové maso 1500 2 180-200 100-120
Veprova plec 1500 2 180-200 110-130
Sekand 1500 2 200-210 70-80
Pecené hovézi maso 1500 2 170-190 130-150
Kureci maso 1500 2 190-210 80-100
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VELIKY GRIL, GRIL

Kdyz pecete jidlo za pomoci velikého grilu,
budou spolu pracovat horni topné téleso a
grilovaci topné téleso na vrchu trouby.

U grilovani jidla budou spolu pracovat
horni topné téleso a grilovaci topné téleso
navrchu trouby.

Maximalna teplota: 230 °C.

Predehrejte infracervené (gril) topné téleso po dobu 5 minut.

Pokazdé dohlizejte na proces peceni. Z ddvodu vysoké teploty se mdze maso velice rychle
spalit.

Opecenf s grilovacim topnym télesem je vhodné pro krupavé a nizkotuc¢né peceni klobas,
FizkG a ryb (steaky, Fizky, lososové steaky nebo filety, atd.) nebo toasty.

Kdyz grilujete primo na mfizce, namazte ji olejem z ddvodu pfedchazeni prilepeni masa na
ni a vliozte ji do ctvrté listy. Odkapavaci plech viozte do prvni nebo druhé listy.

Kdyz grilujete v pekaci na peceni, ubezpecte se, Ze je v ném dostatek vody pro
predchazeni spaleni. V pribéhu peceni maso otacejte.

Po grilovani umyjte troubu, prislusenstvi a nadoby.

Tabulka pro grilovani - maly gril

Hovéz[ stgak, jemné 180 g/kus 3 230 15-20
propeceny

Platek veprové krkovice 150 g/kus 3 230 18-22
Kotlety/Zebirka 280 g/kus 3 230 20-25
Grilovaci klobasy 70 g/kus 3 230 10-15

TousTowYcHEB

Toust / 4 230 3-6
Oblozené chlebicky / 4 230 3-6
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Tabulka pro grilovani - velky gril

Hovéz[ stgak, jemné 180 g/kus 3 230 15-20
propeceny
Hovéz[ stgak, zcela 180 g/kus 3 230 18-25
propeceny
Platek veprové krkovice 150 g/kus 3 230 20-25
Kotlety/zebirka 280 g/kus 3 230 20-25
Teleci fizek 140 g/kus 3 230 20-25
Grilovaci klobasy 70 g/kus 3 230 10-15
Sekana 150 g/kus 3 230 10-15
RYBY
Steaky/filety z lososa 200 g/kus 3 230 15-25
TousTovYcHlEB
Toust / 4 230 1-3
Oblozené chlebicky / 4 230 2-5

Pri grilovani v pekaci dbejte na to, aby byl v pekaci dostatek tekutiny a jidlo se nemohlo
spalit. Béhem vareni maso otacejte.

Kdyz pecete pstruha, vysuste rybu poklepavanim papirovym ubrouskem. Okofrente uvnitr,
potfete olejem zvendci a polozte na rost. Béhem grilovani rybu neotacejte.

Kdyz pouzivate grilovaci (infracervené) topné téleso, vzdy méjte
dvere zaviené.

Grilovaci topné téleso, mrizka a ostatni prislusenstvi trouby

se muze vyrazné ohfat v pribé&hu grilovani. Proto pouzivejte
rukavice do trouby a klesté na maso.



PECENIi S OTOCNYM ROZNEM (zavisi na modelu)

Maximalni teplota pfi pouzivani grilu je 230°C.

Grilovani bude pracova

"y,

Vlozte oporu jehlice do 3. listy odspodu
a na dno umistéte hluboky pekac do 1.
listy, aby slouzil jako odkapavaci plech.

Napichnéte maso na jehlici a utdhnéte
Srouby.

Drzadlo jehlice umistéte na predni oporu
jehlice a vlozte hrot do otvoru na pravé
strané vnitfni stény trouby (otvor je
chranén oto¢nym krytem).

Odsroubujte drzadlo jehlice a zavrete
dvirka.

Stisknéte "ON" na troubé a zvolte systém

grilovani a peceni na rozni (gril) & .

t pouze, pokud budou dvere zaviené.

31
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yvyv

GRILOVANI S VENTILATOREM ?

V tomto rezimu budou pracovat souc¢asné
grilovaci topné téleso a ventilator. Je to
vhodny rezim pro grilovani masa, ryb a
zeleniny.

1.3 — I 1

(Podivejte se na popis a tipy pro
GRILOVANTI)

C

Kachna 2000 2 150-170 80-100
Veprova pecené 1500 2 160-170 60-85
Veprova plec 1500 2 150-160 120-160
Veprové koleno 1000 2 150-160 120-140
Palka kurete 700 2 190-210 50-60

Kure 1500 2 190-210 60-90
RYBY
Pstruh 200 g/kus 2 200-220 20-30



HORKY VZDUCH A SPODNi OHREV

1

2

(1

Potraviny

Cheesecake, lineckeé tésto
Pizza*

Quiche Lorraine, linecké
teésto

Jablkovy kolac, kynuté
teésto

Jablkovy strudl, listové
teésto

Uroven (od
spodu)

oG

Spodni ohrev, kruhovy ohfev a vétrak pro
horky vzduch budou pracovat soucasné.
Vhodné pro peceni pizzy, jablkovych zavinu

a biskupskych chlebi¢kd.

(Podivejte se na popis a tipy pro VRCHNI A

SPODNI OHREV.)

Teplota
°C)
150-160
200-210

180-200

150-160

170-180

Doba peceni
(v minutach)

65-80
15-20
35-40

35-40

45-65

Symbol * znamena, Ze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.
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. , .. , g
HORKY VZDUCH A DOLNI TOPNE TELESO S PAROU GL;

Do studené trouby, na prvni uroven
vlozte plech na peceni. Do plechu nalijte
maximalné 2 dl vody. Na druhou Uroven
polozte pokrm, ktery chcete upéct a
zapnéte systém.

9 Pokud pouzivate hluboky plech na peceni, viozte jej o jednu Uroven vys, jak je
uvedeno v tabulce doporucenych nastaveni.

9 Pro optimaini provoz funkce neotvirejte dvirka trouby a nepridavejte vodu béhem
procesu peceni.

Potraviny Hmotnost Uroven (od Teplota Doba peceni
(9) spodu) (°C) (v minutach)
Bily chléb * 1000 2 180-190 60-80
Pizza * / 2 210-220 15-20
Z3avin z jablek a tvarohu / 2 180-190 50-60
Pizza; mrazena / 2 200-220 15-20
Z3avin z jablek a tvarohu; / 2 200-210 30-40
mrazeny
Kureci prsa 1000 2 190-210 60-70

Symbol * znamena, Ze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.
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HORKY VZDUCH

Peceni masa:

@Q

Vétradk a kruhovy ohfev budou pracovat.
Ventildtor v zadni sténé trouby zajisti,
ze horky vzduch bude cirkulovat kolem

peceného pokrmu nebo tésta.

Pouzivejte plechy nebo pekace smaltované, z tvrzeného skla, keramické nebo litiny.
Pekace z nerezové ocele nejsou vhodné, protoze silné odrazi horko.

Béhem peceni dodejte potfebné mnozstvi tekutiny, abyste predchazeli spaleni masa.V
pribéhu peceni maso otacejte. Pecené maso zlstane Stavnatéjsi, kdyz jej prikryjete.

Veprova peceng, véetné 1500
klze

Kachna 2000
Husa 4000
KrQta 5000
Kureci prsa 1000
Plnéné kure 1500

N NN

170-180

160-170
150-160
150-170
180-200
170-180

140-160

120-150

180-200

180-220
60-70
90-110

35
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Peceni tésta:

Doporucuje se predehrati trouby.

Susenky a cajové pecivo se mUzou péct v mélkém plechu na peceni na vice Urovnich
najednou (2. a 3.).

Berte na védomi, Ze doba peceni se mUze ménit v zavislosti na tom, jestli jsou plechy na
peceni ty samé. Susenky v hornim plechu na peceni se mdzou opéct dfive nez ty spodni.
Pekace na peceni vzdy pokladejte na mfizku. Pokud pouzivate nami dodany plech,
vyjmeéte mrizku.

| pro mirné propeceni se ujistéte, Ze jsou susenky té samé tloustky.

Piskotovy dort 2 150-160 25-35
Drobenkovy kolac 2 160-170 25-35
Ovocny kolac, piskot 2 150-160 45-65
Piskotova rolka* 2 160-170 15-25
Ovocny kolac, linecké tésto 2 160-170 50-70
Jablkovy strudl 2 170-180 40-60
Susenky, linecké tésto* 2 150-160 15-25
Susenky lisované* 2 140-150 15-25
Susenky kynuté 2 170-180 20-35
Susenky, filo tésto 2 170-180 20-30
Strudl jablkovy nebo tvarohovy 2 170-180 50-70
Pizza 2 170-180 20-30
Smazené brambory, pro pfipravu 2 170-180 20-35
v troubé

Krokety, pro peceni v troubé 2 170-180 20-35

Symbol * znamena, Zze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.

Nevkladejte hluboky plech na peceni do prvni listy.



HORKY VZDUCH S PAROU

@C’I

Do studené trouby, na prvni Uroven
vlozte plech na peceni. Do plechu nalijte
maximalné 2 dl vody. Na druhou Uroven
polozte pokrm, ktery chcete upéct a

zapnéte systém.

9 Pokud pouzivate hluboky plech na peceni, viozte jej o jednu Uroven vys, jak je

uvedeno v tabulce doporucenych nastaveni.

9 Pro optimalni provoz funkce neotvirejte dvirka trouby a nepridavejte vodu béhem

procesu peceni.

Potraviny

Housky*
Rolady*

Kolace z listového tésta;
mrazené

Lasagne, mrazené

Hmotnost
()]

/
/

/
/

Uroven (od
spodu)

2
2

2

2

Teplota
0

190-210
170-180

190-200

190-200

Doba peceni
(v minutach)

20-30
20-25

20-30

40-50

Symbol * znamena, Ze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.
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SPODNIi OHREV A VENTILATOR .

Tento rezim se pouziva pro peceni
kynutého tésta, které nekyne vysoko a
pro zavarovani ovoce a zeleniny. Pouzijte
druhou listu od spodu a radéji mélky plech
na peceni pro umoznéni cirkulace horkého
vzduchu po horni strané plechu.

H
g

[

1]

Zavarovani

Pripravte jidlo k zavarovani s nadoby jako obvykle. Pouzivejte nddoby k zavarovani s
gumovym tésnénim a sklenénym krytem. Nepouzivejte naddoby se sroubovymi nebo
kovovymi Uzavéry nebo plechové. Ujistéte se, ze jsou nadoby té stejné velikosti, s tim
samym obsahem a pevné utazené.

Nalijte 1litr horké vody do hlubokého plechu (priblizné 70°C) a ulozte 6 kusl
jednolitrovych néddob na plech. Plech umistéte do trouby do druhé listy.

V pribéhu zavarovani sledujte jidlo a pecte, dokud nezac¢ne voda v nddobach vfit - v prvni
nadobé se objevi bublinky.

Jahody 2 160-180 30-45 / 20-30
Peckové ovoce 2 160-180 30-45 / 20-30
Ovocné pyré 2 160-180 30-45 / 20-30
Slanecky 2 160-180 30-45 / 20-30
120 °C, .
Fazole/mrkev 2 160-180 30-45 45-60 min 20-30



HORNIi A DOLNi OHREV S VENTILATOREM a2

Pouziva se pro peceni véech typU tésta,
rozmrazovani, suseni ovoce a zeleniny.
Nez vlozite jidlo do predehratého plechu,
pockejte az se svétlo vypne. Pro dosahnuti
nejlepsich vysledkd, pecte na jedné Urovni.
Trouba musi byt predehrata.

%
;

(1

Pouzijte druhou az ¢tvrtou Uroven od
spodu.

Tabulka pro peceni tésta s hornim a spodnim topnym télesem a ventildtorem

Typ tésta Uroven zasunuti Teplota Doba peceni
plechu (od (°C) (v minutach)
spodu)
Mramorovy kolac¢ 2 140-150 45-55
Dort v obdélnikovém plechu 2 130-140 45-55
na peceni
Cheesecake 2 130-140 55-65
Ovocny kolac¢ - kiehky 2 140-150 35-45
Piskotové tésto 2 140-150 25-35
Ovocny dort 2 130-140 35-45
Krehky zavin 2 140-150 15-25
Vanocni chlebicek, mazanec 2 130-140 50-60
Buchty s naddivkou 2 150-160 25-35
Babovka 2 130-140 40-50
Krehké susenky, kolacky 2 140-150 15-25
Lisované susenky, ¢ajové 2 130-140 10-15
pecivo *
"Drobné pecivo, kysnuté 2 140-150 15-20
cesto”
Chléb * 2 170-180 45-55
Quiche Lorraine 2 150-160 35-45
Jable¢ny zavin 2 150-160 40-50
Pizza * 2 180-190 10-20
Filo tésto 2 150-160 18-25

Symbol * znamena, Ze je nutné predehrat troubu s pouzitim zvoleného systému vare--ni.
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GENTLEBAKE A

Tato funkce umozniuje jemné, pomalé
peceni, které zanechava jidlo vlaéné a
Stavnaté. Je vhodné na peceni masa, ryb a
peceni moucnikd na jedné Urovni.

Veprova peceng, 1 kg 2 190 90 - 120
Hovézi peceng, 1 kg 2 190 100-130
Hovézi svickova, 200g/kus 2 180 40-50
Kureci maso, 1,5 kg 2 210 100 - 120
Kufeci prsicka, filet, 200g/kus 2 200 45 - 60
Teleci maso, 1kg 2 180 95 - 120
RYBY
Cela ryba, 200g/kus 2 190 35-45
Rybi filet, 100g/kus 2 190 25 - 35

Linecké kolacky, susenky 2 150 25-40
Cajové susenky 2 150 35-50
Malé cupcakes 2 170 35-50
Rolada 2 170 40-55
Ovocné kolace, kosicky 2 170 65-85
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(Vztahuje se na spotrebic¢e s vysuvnymi nebo draténymi kolejnickami, které nemaji
horkovzdusny systém @.)

Kachna
Veprova pecené
Veprova plec
Veprové koleno
Palka kufete

Kure

2000
1500
1500
1000
700
1500

N NN NN

150
160
150
150
190
190

90-110
80-100
130-160
130-150

60-70
80-100

2N

Pstruh

200 g/kus

N

200

20-30

859346



9re6S8

ROZMRAZOVANI *Q
V tomto rezimu bude vzduch cirkulovat bez zapinani topnych téles.

Pokrmy vhodné k rozmrazovani jsou krémove dorty nebo maslové krémy, dorty a tésto,
chleby a rohliky a mrazené ovoce.

Ve vétsiné pripadd se doporucuje vyjmout jidlo z baleni (nezapomente odstranit jakékoliv
kovoveé svorky nebo spony).

V poloviné rozmrazovani by meély byt kusy otoceny, zamichany a oddéleny od sebe, kdyz
byly zmrazeny do vétsiho kusu.

v . , pe ,v o $99
OHRIVANI TALIRU =
Tuto funkci pouzijte pro ohrati Vaseho stolniho nadobi (talife, Salky) pred servirovanim
jidla z ddvodu udrzeni pokrmu teplého po delsi dobu.

OWN
AQUA CLEAN D
Pouze spodni topné téleso bude ohfivat. Tuto funkci pouzivejte pro odstranéni skrvn a
zbytkd pokrm z trouby. Program bude bézet po dobu 30 minut.
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UDRZBA A CISTENI

Ujistéte se, Ze jste zaFizeni odpojili od zdroje napajeni a pockejte
az vychladne.

Déti nesmi Cistit zafizeni nebo vykonavat udrzbu bez radného
dohledu.

HLINIKOVY POVRCH

Hlinikovy povrch ¢istéte neabrazivnimi tekutymi Cisticimi prostredky urcenymi pro takové
povrchy. Cisti¢ aplikujte na vihkou utérku a vyé&istéte povrch. Poté umyjte povrch vodou.

Cistici prostredek nepouzivejte pfimo na povrch.

Nepouzivejte drsné Cistici prostredky nebo houby.

Poznamka: Povrch by se nemél dostat do kontaktu s cisticimi spreji, protoze to mdze mit
za nasledek viditelné a trvalé poskozeni.

PREDNI NEREZOVA TABULE

(zavisi na modelu)

Cistéte tento povrch pouze jemnym mycim prostredkem (mydlovd péna) a jemnou
houbou, kterd neposkodi povrch. Nepouzivejte drsné cCistice nebo takové, které obsahuji
rozpoustédla, protoze mlzou poskodit vnéjsi stranu trouby.

LAKOVANE POVRCHY A PLASTOVE CASTI

(zavisi na modelu)

Necistete otocné spinace a tlacitka, drzadla dveri, nédlepky a stitky s udaji drsnymi Cistici
nebo drsnymi cCisticimi materidly, alkoholem nebo alkoholovymi cistici. Jakékoliv skvrny
okamzité odstrante jemnou neabrazivni (neskrabajici) utérkou a trochou vody, aby se
neposkodil povrch.

Taktéz muazete pouzit Cistice a Cistici materialy, které jsou urceny pro takové povrchy a
doporucovany pfrislusnymi vyrobci.

.

9 Hlinikové povrchy se nesmi dostat do styku s Cisticimi spreji na trouby, protoze to
muUze mit za nasledek viditelné a trvalé poskozeni.

©
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BEZNE CISTENI TROUBY
Pro ¢isténi odolné $piny mlzete pouzit bézny cistici postup (pouziti ¢istict nebo spreje na
trouby). Po takovém cisténi Uplné smyjte zbytky cistice.

Po kazdém pouziti vycistéte troubu a jeji prislusenstvi pro predchazeni uspinéni povrchu
od spalenin. Nejjednodusim zpUsobem odstranéni tuku je pouziti teplé mydlové pény
jesté, kdyz je trouby tepla.

U odolné a zazrané spiny pouzijte bézné cCistice trouby. Umyjte troubu uplné cistou vody
pro odstranéni veskerych zbytkd cistice.

Nikdy nepouzivejte agresivni Cistice, drsné cCistice, drsné houby, odstranovace flekd a rzi,
atd.

Prislusenstvi (plechy a pekace na peceni, mrizky, atd.) vycistéte horkou vodou a mycim
prostredkem.

Trouba, jeji vnitrek a pekace na pecenf jsou pokryty specidlnim smaltovanim pro hladké a
odolné povchy. Tento specialni povrch déla ¢isténi za pokojové teploty snadnéjsim.

PLYNOVY HORAK

Mrizka, varny povrch a ¢asti hordku sa mUzou Cistit v horké vodé
urcitymi mycimi prostredky. Neumyveijte je v mycce.

Ocistéte termoclanek a zapalovaci svicku horaku jemnym
kartacem. Aby pracovaly spravne, musi byt tyto ¢asti ocistény
dikladné.

Ocistéte také korunku a krytku hofraku. Ujistéte se, ze otvory v
korunce nejsou ucpané nebo jinak blokované. Po cisteni uplné
vysuste veskeré casti a slozte je spravné znovu dohromady.
Jakakoliv ¢ast vracenad nasikmo udéla zapalovani horaku tézsim.

Q- Krytky hofakl jsou z ¢erného smaltu. Z ddvodu vysokych
teplot se nedd zabranit zméné barvy. OvSsem to jeho provoz nijak
neovliviuje.
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POUZiIVANI FUNKCE AQUA CLEAN A
PRO CISTENi TROUBY

Otocte SPINACEM PRO VOLBU

SYSTEMU PECENI na Aqua Clean.
Nastavte SPINAC PRO NASTAVENI
TEPLOTY na 70 °C.

Nalijte 0,6 | vody do hrnku nebo mélkeé
misy a viozte ji do spodni listy.

Po 30 minutach zbytky jidla na
smaltovanych zdech zméknou a mdzou
se lehce vycistit navihcenou utérkou.

=7
&)

7

=

=

Systém Aqua Clean pouzijte pouze, kdyz je trouba uplné
vychladla.
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VYJMUTI A CISTENIi DRATENYCH A
TELESKOPICKYCH VODICICH LIST

Pro cisténi list pouzivejte pouze bézné Cistice.

A Drzte spodni stranu list a vytahnéte je
doprostred prostoru trouby.

B Vyjméte je z otvord navrchu.

Pro vymeénu list dodrzte postup v opacném
poradi.

VAROVANI:
=Y Neodstranujte svorky, které byly viozeny do
trouby.

|

G Neumyvejte vodici listy v mycce.
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CISTENI A INSTALACE KATALYTICKYCH VLOZEK

Pro cisténi list pouzivejte vyhradné bézné cistice.

Vyjmeéte draténé nebo vysouvaci listy.

Zaveste vlozky a pfipojené listy do
otvord a zatahnéte nahoru.

A Vlozte kolejnicky listy do otvoru na vrchu.

B Zatlacte je do zadmku na spodku.

e Katalytické vlozky nheumyvejte v mycce.
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VYJMUTI A VLOZENIi DVIREK TROUBY

(zavisi od modelu)

Nejdriv Uplné otevrete dvirka (co nejvice
to pUjde).

A Otocte zarazky uplné dozadu (v
pfipadeé bézného uzavirani).

B U lehkého uzaviraciho systému
otocte zarazky zpatky o 90°.

C Pokud je spotrebi¢ vybaven
systémem GentleClose, mirné
zvednéte zdpadky pantd dveri a
vytadhnéte je smérem k sobé.

Pomalu zavirejte dvirka, dokud zapadky

pantd nebudou zarovnané s drazkami.
Mirné zvednéte dvirka a vytadhnéte je z obou
zavésnych otvord na spotrebidi.

9 U vymeény dvifek dodrzujte opacny
postup. Jestli se dvirka neotviraji nebo
nezaviraji poradné, ujistéte se, ze stupinky
pantd jsou v roviné s 1Gzky pantd.

V pripadé vymény dvirek se vzdy ubezpecte, Ze pantové drzaky
jsou spravné umistény v lGzkach pantu z divodu pfedchazeni
nahlého zavfeni dvifek v pantu, ktery je napojen na silnou
pruzinu.Pokud timto zasahnete i pruzinu, vznika riziko urazu.
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ZAMEK DVE|‘Q|' (v zavislosti na modelu)

90°

Pro otevreni jemné zatlacte palcem doprava
a soucasné vytahnéte dvere smérem ven.

Q- Kdyz jsou dvere trouby zaviené,
zadmek dvefi se automaticky vrati do
pavodni polohy.

DEAKTIVACE A AKTIVACE ZAMKU DVERI

e Trouba musi byt zcela vychlazena.

Nejprve otevrete dvirka trouby.

Zatlacte zdmek dvefi palcem doprava o
90°, dokud neuslysite cvaknuti. Zamek dveri
neni deaktivovan.

Chcete-li znovu aktivovat zamek dveri,
otevrete dvere trouby a pomoci pravého
ukazovacku vytahnéete packu smérem k
vam.

49

©
<
M
o)}
0
©



9re6S8

LEHKE ZAVIRANI DVERI (zavisi na modelu)

Dvifka jsou vybavena systémem, ktery snizuje silu nutnou k zavreni dvifek, pocinajic 75°
Uhlem. Umoznuje jednoduché, tiché a hladké zavirani. Jemné zatlaceni

(v 15° stupnovém uhlu vici poloze zavienych dvefi) je dostatecné pro dvifka, aby se
automaticky a lehce zavrela.

Pokud vyvinete velikou silu na zavreni dvefi, efekt systému bude
redukovan nebo nebude zajisténa jeho bezpecnost.
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VYJMUTI A VLOZENIi SKLENENE TABULE DVIREK
TROUBY

Sklenéna tabule dvifek trouby se muze Cistit zevnitf, ale nejdfiv se musi vyjmout ze dvifek.
Vyjmeéte dvirka trouby (viz kapitola ,Vyjmuti a vlozeni dvitek trouby™).

V zavislosti na modelu zafizeni se vyjme sklo na dverich podle popisu v METODE 1 nebo
METODE 2.

METODA 1 (zavisi od modelu)

Zvednéte mirné podpéry na levé a pravé

strané dvirek (znacka 1 na podpére) a
odtahnéte je od sklenéné tabule (znacka 2
na podpére).

Drzte sklenénou tabuli u spodniho
okraje; mirné ji nadzvednéte, aby uz
nebyla pripevnéna k podpére a vyjméte ji.

Treti sklenénou tabuli (pouze u
nékterych modeld), také nazvednéte a
: vyjmeéte.

= Taktéz sundejte gumoveé tésneni na
sklenéné tabuli.

W

9 PFi zpétném umisténi sklenéné tabule
dodrzujte ten samy postup v opacném
pofadi. Znaceni (pdlkruhy) na dvifkach a
sklenéné tabuli by se méla prekryvat.
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METODA 2 (zavisi od modelu)

52

Uvolnéte drzak Sroubl na obou stranach
dveri.

Mirné nadzvednéte sklo dvirek a
odstrante ho z klipG na spodni strané
dveri.

Chcete-li sklo dvirek vratit zpét, postupujte
v opacném poradi.



VYMENA ZAROVKY
Z&rovka je spotiebni zbozi, a proto neni kryta zarukou. Pred vyménou zarovky sundejte
plechy, mrizky a listy.

(Halogénova: G9, 230 V, 25 W; bézna zarovka E14, 25 W, 230 V)

Pouzijte plochy sroubovak pro uvolnéni
krytu zarovky a sundejte jej. Vyjméte
zarovku.

Q- Postupujte opatrné, abyste neposkodili
smalt.

Odsroubujte kryt a vyjméte Zzarovku.

9 Pouzivejte ochranu na ruce, abyste se
e vyhli popalenindm.
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SPECIALNIi VAROVANI A HLASENI
ZAVAD

V zaruéni dobé& mlze vykonavat opravy vyhradné servisni stfedisko opravnéné
vyrobcem.

Pred jakymikoliv opravami se ubezpecte, Ze je zafizeni odpojeno od elektriny vytazenim
vypinace nebo vytadhnutim napajeciho kabele ze zasuvky.

Neopravnéné zasahovani do zafizeni a opravy varné desky mazou mit za nésledek zasah
elektrickym proudem nebo zkrat; proto se sami nepokousejte uskutecnovat zadné opravy.
Takové ulohy ponechejte odbornikdm nebo autorizovanému servisu.

V piipadé malych chyb nebo problémi u provozu zatizeni si prectéte nasledujici pokyny,
abyste vedéli, jestli umite sami vyresit pficinu.

DULEZITE

Navstéva servisniho technika v zaruéni dobé je zpoplatnéna v pripadé, ze k zavadé zarizeni
doslo v dUsledku nespravného pouzivani. Uschovejte si tyto pokyny na misté, kde jsou vzdy
pristupné; Jestli zarizeni postoupite jiné osobé, jste povinni ji predat i tyto pokyny.

V nasledujici tabulce je nékolik rad ohledné feseni béznych problémd.

Zavolejte servisniho technika.

Vymeéna zarovky je popsand v prislusné kapitole Udrzba a
cisteni.

Zvolili jste si spravnou teplotu a systém ohrivani?

Jsou dvirka trouby spravné zaviena?

_ Zavolejte odbornika, aby zkontroloval nastaveni plynu.

Ujistéte se, Ze je hordk spravné sestaveny.

Podrzte oto¢ny spinac¢ po delsi dobu. Pred uvolnénim
spinace jej stisknéte vice.

To je bézny jev, ktery je vysledkem vysoké teploty.
Vycistéte mrizku mycim prostredkem na kovy.

5

4



Otevrete a opatrné vycistéte otvor mezi svickou a
hordkem. Vycistéte krytky hofakd mycim prostredkem na
kovy. Umistéte zpatky spravné krytku horaku.

Pokud problém pretrvava i pres dodrzovani vyse uvedenych pokynd, zavolejte
autorizovaného servisniho technika. Reseni jakychkoliv zdvad nebo zaruénich narokd,
které vznikly v disledku nespravného pripojeni nebo pouzivani zarizeni, nebude kryto nasi
zarukou. V takovych pripadech bude naklady nést uzivatel.
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PRIPOJENI PLYNU

VYROBNI NASTAVENI
- Plynové zarizeni bylo testovdno a opatfeno znacenim CE.

- Plynova zarizeni se dodavaji utésnéna s horaky prizplsobenymi na typ zemniho plynu H
nebo E (20 mbar) nebo na kapalny zemni plyn (50 nebo 30 mbar).
Informaci najdete na stitku s Udaji, ktery se nachazi uvnitf trouby. Pfi otevreni dvirek je
dobre viditelny.

- Pred napojenim zarizeni se ujistéte, ze mistni pozadavky na pfipojeni (typ plynu a tlak)
souhlasi s nastavenim zafizeni.
Jestli Vami pouzivany plyn neni kompatibilni s nastavenim Vaseho zafizeni, kontaktujte
servisniho technika nebo prodejce.

- Uprava varné desky, aby pracovala s jinym typem plynu vyzaduje vymeénu trysek (viz
oddil TABULKA TRYSEK).

-V pripadé oprav nebo kdyz je tésnéni poskozeno, funkeéni ¢asti musi byt odzkouseny a
znovu utésnény v souladu s pokyny k montazi. Funkéni ¢asti zahrnuji nasledujici: pevnou
trysku pro silny plamen a nastavitelny regula¢ni Sroub pro maly plamen.

NAPOJENI NA PRIVOD PLYNU
Zarizeni musi byt pfipojeno na privod plynu nebo plynovou bombu dle pokynd mistniho
distributora plynu.

- K dispozici je zastrcka pro plynovou pfipojku umisténa na prave strané pristroje;
zastrcka ma vnéjsi zavit EN ISO 228-1, ktery mUze byt pfeveden na EN ISO 10226-1/-2's
doplnkovym adaptérem a tésnénim (v zavislosti na predpisech pro pripojeni, které jsou
platné v prislusné zemi).

- Pripojeni pro kapalni zemni plyn a nekovoveé tésnéni jsou soucasti dodavky (zavisi na
modelu).

- Pri pripojovani spotrebice k pfivodu plynu musi byt pouzivana pripojovaci armatura, aby
se zamezilo nechténému otaceni.

- Pouzivejte pouze schvalena nekovova tésnéni a tésnici prvky pro spoje. Kazdeé tésnéni
smi byt pouzito pouze jednou. Tloustka nekovovych tésnéni mize byt deformovana do
25 %.

- Napojte zarizeni na privod plynu certifikovanou flexibilni hadici. Hadice by se neméla
dotykat spodni stény zarizeni, zadni stény nebo vrchu trouby.

Napojeni flexibilni hadici

A Kdyz je zafizeni napojeno flexibilni hadici, zpGsob vedeni hadice,
jak ukazuje na obrazku znak ,A", je neprijatelny.
Jestli pouzivate kovové potrubi, je zplsob vedeni A také

B prijatelny.

C

DA
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Pfipojka na plyn

A Pripojeni EN ISO 228-1

B Nekovoveé tésnéni, tloustka 2 mm

C Konektor hadice pro plyn (v zavislosti na predpisech pro
pripojeni, které jsou platné v prislusné zemi).

D Konektor hadice podle EN ISO 10226-1/-2 (v zévislosti na

predpisech pro pripojeni, které jsou platné v prislusné zemi) (je
soucasti baleni, v zavislosti na modelu).

Po pripojeni zkontrolujte, jestli funguji horaky. Plameny musi horet
viditeIné modrou a zelenou barvou uprostred. Kdyz je plamen
nestaly, zvyste jeho silu, kdyz je to potfeba. Vysvétlete uzivateli, jak
funguji hordky a spolu si projdéte navod s pokyny.

9 Po napojeni zafizeni zkontrolujte tésnéni vsech spojd.

UPRAVA HORAKU PRO PROVOZ S JINYM TYPEM PLYNU
- Uprava hordkd pro provoz s jinym typem plynu nevyzaduje vyjmuti varné desky z
pracovni desky.

- Pred upravami odpojte zarizeni od elektrickeé sité a vypnéte ventil privodu plynu.

- Vymeénte existujici trysky o jmenovitém ohfevu za vhodné trysky pro novy typ plynu (viz
tabulka).

- U Upravy zafizeni pro provoz s kapalnym zemnim plynem, utdhnéte regula¢ni sroub pro
minimalni tepelné zatizeni Uplng, aby jste dosahli minimalniho tepelného zatizeni.

- U Upravy zafizeni pro provoz se zemnim plynem, otocte regulacnim Sroubem pro
minimalnf tepelné zatizeni Upine, abyste dosahli minimalniho tepelného zatizeni, ale ne
vice nez 1 a pulkrat (1,5 otocky).

Po Upravé zafizeni pro provoz s jinym typem plynu vyménte starou nalepku s
informacemi o typu plynu (na stitku s Udaji) za prislusnou novou nalepku a vyzkousejte
funkcnost a tésnéni zarizeni.

Ujistéte se, ze elektrické vodice, termostatickeé kapilary a tepelné prvky nezasahuji do
oblasti pratoku plynu.

Prvky Uprav
Nastavovaci prvky pro minimalni tepelné zatizeni hofakd jsou pristupné skrz otvory na
ridicim panelu.

- Vyjméte podplrnou mrizku, krytky a korunky hofakd.

- Vyjmeéte ridici oto¢né spinace.

57
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HofFak trouby

1. Krytka hordku

2. Korunka horaku s drzaky pro krytku

3. Tepelné prvky (pouze u nékterych modeld)
4.Zapalovaci svicka

5.Tryska

Trojity (se tfema kruhy) horak
A Tryska

Plynovy ventil s bezpecnostnim zafizenim
B Regulacni sroub minimalniho tepelného zatizeni



TABULKA TRYSEK

Nominalni
tepelné zatizeni
(kW)

I

0,48 1S 0,48

Spotreba (I/h) 95 46 181 46

Typ trysky
(1/100 mm)

ID trysky 690771 568169

Nominalni
tepelné zatizeni 1 0,48 1,9 0,48
(kW)

Spotreba (I/h) 73 35 138 35

Typ trysky
(17100 mm) 50 26 68 26

ID trysky 690780 568175

72X 26 1032 26

Nominalni
tepelné zatizeni 3 0,76 3,6 1,56
(kW)

Spotreba (I/h) 286 72 343 149

Typ trysky
(/100 mm) 130 H3 33 145 H3 57

ID trysky 574285 568170

Nominalni
tepelné zatizentf 3 0,76 35 156
(kW)

Spotreba (I/h) 218 55 255 na

Typ trysky
(/100 mm) 86 33 94 57

ID trysky 574286 568176
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Nominalni

tepelné zatizeni 3 0,8 2.2
(kW)

Spotreba (I/h) 286 76 210
Typ trysky

(1/100 mm) nz 33 108
ID trysky 568171 568173
Nominalnf

tepelné zatizeni 3 0,8 2.2
(kW)

Spotreba (I/h) 218 58 160
Typ trysky

(1/100 mm) &2 == 72
ID trysky 568177 568178

* Regula¢ni Srouby kapalného plynu jsou instalovany a nastaveny v tovarné na typ plynu,
ke kterému se vyrobni nastaveni vztahuiji.

« Béhem Upravy zafizeni pro pouziti s jinym typem plynu musi byt regulaéni Sroub utazen
nebo uvolnén pro nastaveni pozadovaného toku plynu (neuvolnujte regulacni sroub vice

nez o 1,5 otoceni).

Prikon hofaku je vykazovan prostrednictvim horni kalorické hodnoty Hs.

Tyto ukoly mlze vykonavat pouze autorizovany odbornik
distributora plynu nebo autorizované servisni stfedisko.



LIKVIDACE

Baleni je vyrobeno z ekologicky pfijatelnych materiald, které
mUzou byt recyklovany, zlikvidovany nebo zni¢eny bez rizik vici
zivotnimu prostredi. Balici materidly jsou za timto Uc¢elem vhodnée
oznaceny.

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni oznacuje, Ze se s vyrobkem
nema zachazet jako s béznym odpadem z domacnosti. Vyrobek
je potrebné odevzdat do autorizovaného centra sbéru pro
zpracovani odpadu z elektrickych nebo elektronickych zarizeni.

Spravna likvidace vyrobku napomUze prevenci negativnich efektl
na zivotni prostredi a lidské zdravi, které mdzou nastat v pfipadé
nespravné likvidace produktu. Pro blizsi informace ohledné
odstranéni a zpracovani vyrobku, prosim, zkontaktuje pfislusny
mistni organ, odpovédny za odklizeni odpadu, sluzbu likvidace
odpadl nebo obchod, kde jste dany vyrobek koupili.

Viyhrazujeme si pravo na jakékoliv zmény a omyly v ramci pokynd pro pouzivani.
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