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Vazeny zakazniku,

Gratulujeme Vam k zakoupeni tohoto produktu. Prosim,
dikladné si pfeétete manual a dbejte na nasledujici pokyny,

aby se zabranilo Skodam na zafizeni. Jakékoliv selhani
zpUsobené ignorovanim uvedenych instrukci a upozornéni
uvedenych v ndvodu k pouZiti se nevztahuje na nasi zaruku a
jakoukoliv odpovédnost. Naskenujte QR kdéd a ziskejte
pfistup k nejnovéjsi uZivatelské prirucce a dalSim
informacim o produktu.
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BEZPECNOSTNi POKYNY

VAROVAN({

Nebezpedi uduseni se! Gril je urcen pouze pro pouziti ve volném
prostranstvi. Nesmi se pouzivat v budovach, garazich nebo jinych
uzavrrenych prostorach. Mohou se tvorit toxické vypary, které
zpusobi uduseni.

VZDY dbejte na to aby se v okoli zaFizeni nepohybovaly déti nebo zvitata a
aby udrzovaly bezpeénou vzdalenost od zafizeni.

NIKDY neponechejte hofici oher bez dozoru.

NEPOUZIVEJTE tento vyrobek v stane, karavanech, ve vozidlech,

ve sklepé, v podkrovi nebo na lodi.

NEBEZPEC POZARU - Horké hotlavé ohniska mohou vyhazovat zhavy popel.
UPOZORNENI - Nepouzivejte benzin, plyn, zapalné tekutiny, alkohol nebo
jiné podobné chemikalie pti zapalovani nebo pokud oheri zhasne.

V tomto zafizeni nespalujte uhli.

Pfi otevreni vika pfi vysokych teplotach nezbytné zvednout viko jen mirné,
coz umozni, aby horky vzduch vstoupil pomalu a bezpecné, ¢imz by se
zabranilo jakémukoliv zpétnému razu nebo vzplanuti, které by mohlo
zpUsobit zranéni.

Dodrzujte specifikované Casy a teploty grilovani.

Nepouzivejte tento produkt na hoflavych povrsich, jako je sucha trava,
drevni Stépka, listy atd.

Ujistéte se, Ze je gril nejméné 2 metry od hoflavych predméta.
NepouZivejte tento gril jako troubu.

Zkontrolujte zatizeni pro poskozeni a rez. Zafizeni nepouZivejte

pokud je poskozeno, nebo pokud mu nékteré ¢asti chybi.



UPOZORNEN{

Riziko poranéni! Tento vyrobek se velmi zahriva, béhem

provozu ho nepremist'ujte. Pri manipulaci s horkou keramikou
nebo povrchy vzdy pouzivejte teplu vzdorné rukavice. Nechte
zarizeni Uplné vychladnout pred presunem nebo uskladnénim.

X

LY

POZOR:

NA ZAPALOVANI OHNE
NEPOUZIVEJTE BENZIN NEBO
ALKOHOL!




Zvlastni poznamky

= Gril nepouZzivejte uvnitr.

= Na zapalovani ohné nepouzivejte benzin nebo alkohol. PouZivejte
pouze zapalovace spliujici normu EN 1860 -3!

= UdrZujte malé déti a domdci zvitata mimo dosah grilu.

VYROBCE

Chal-Tec GmbH, WallstraRe 16, 10179 Berlin, Némecko.



JEDNOTLIVE CASTI A MONTAZ
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POKYNY K OBSLUZE

Zapaleni ohné v grilu

= Chcete-li zapalit ohen, umistéte noviny, tenké kusy dfeva nebo kostky
tuhého podpalovace do plotny na uhli ve spodni ¢asti grilu Kamado. Potom
umistéte jednu nebo dvé hrstky dfevéného uhli nad vrchol novin.

= Nepouzivejte benzin, plyn, zdpalné tekutiny, alkohol nebo jiné podobné
chemikalie pti zapalovéni nebo udrzovani ohné.

= Otevrete spodni ventilacni otvor papir zapalte pomoci zapalovace nebo
pomoci zapalek.

= Neprepliujte jednotku palivem - pokud je ohen pfili§ intenzivni, mdze to
poskodit gril Kamado.

= Nechte, dokud se celé palivo spotfebuje a zhasne.

= Pokud jsou pfi prvnim pouZziti plameny pfili$ vysoké, maze dojit k
poskozeni tésnéni dfive,
jak dojde k spravnému vytvrzeni.

= Po prvnim pouziti zkontrolujte tésnost vSech upeviovacich prvka.
Kovovy pas, ktery spojuje viko se zdkladnou, se kvdli teplu roztdhne a
mohl by se uvolnit. Doporucuje se zkontrolovat tento pds a v pfipadé
potieby utdhnout ho klicem.

= Nyni mizete pouzivat gril Kamado jako obvykle.

Haseni

= Na zhasnuti ohné v grilu - zastavte pridavani paliva a zaviete vSechny vétraci
otvory a viko tak, aby mohl ohen pfirozené vyhasnout.

= Na haseni NEPOUZIVEJTE vodu, protoze by mohlo dojit k poskozeni grilu.

Skladovani

= Pokud se gril Kamado nepouziva a pokud je skladovan venku, tak ho po jeho
uplném ochlazeni zakryjte vhodnym krytem.

= Chromovany kuchyfisky gril NENi vhodny do my¢ky nadobi; pouzijte jemny
Cistici prostredek s teplou vodou.

Pokud pouZzivéte gril kamado, zatlacte na obé blokovaci kola dold, abyste
zabranili pohybu jednotky béhem provozu.

Pro Uplnou ochranu v zimé se doporucuje gril Kamado skladovat pod
stfechou nebo v garazi.



Cisténi

= Gril Kamado je samocistici. ZahFejte ho na 260 ° C po dobu 30 minut a spalite
vsechno jidlo a zbytky.

= NEPOUZIVEJTE vodu ani jiné Cistici prostfedky na ¢isténi vnitiku vaseho grilu
Kamado. Stény jsou porézni a pohlcuji vSechny pouZzité tekutiny, mohlo by to
zpUsobit, Ze by gril Kamado praskl. Pokud se nasbiraji saze, pouzijte dratény
karta¢ nebo nastroj na popel (neni pfilozen), abyste pred dal$im pouzitim
odstranili zbytky uhli.

= Na vycisténi mfizek a rostl pouZivejte neabrazivni Cistici prostfedek po
uplném ochlazeni jednotky.

= P¥i Cisténi vnéjsiho povrchu pockejte dokud gril Kamado vychladne a
pouzijte navihéeny hadfik s jemnym Cisticim prostfedkem.

Udrzba
= Utdhnéte Srouby na kruzich a pravidelné mazte panty na viku grilu.
Informace k zapalovani, pouZijte a péce

= Ujistéte se, Ze je gril Kamado umistén na pevném, rovném, vodorovném a
nehoflavém povrchu, mimo hoflavych pfedméta.

= Dbejte na to, aby gril Kamado mél minimdlné 2m volného mista nad sebou a
aby mél minimdlni vzdalenost 2 m od jinych okolnich predméta.

= Chcete-li zapalit ohen, umistéte noviny, tenké kusy dfeva nebo kostky tuhého
podpalovace do plotny na uhli (7) ve spodni ¢asti grilu Kamado. Potom
umistéte jednu nebo dvé hrstky dfevéného uhli nad vrchol novin.

= Nepouzivejte benzin, plyn, zapalné tekutiny, alkohol nebo jiné podobné
chemikalie pfi zapalovani nebo udrzovani ohné.

= Otevrete spodni ventilacni otvor papir zapalte pomoci zapalovace nebo
pomoci zapalek. Jakmile se ohen chytil, nechte spodni otvor a viko
otevieno asi 10 minut na vytvofeni malého lGzka uhli.

= Nechte palivo at se zahfeje a udrzujte ho zahtaté alespori 30 minut pfed
prvnim varenim na grilu Kamado. Nevarte dfive, nez bude mit palivo na sobé
povlak popela.

= Doporucuje se, abyste neprihazovali a neotaceli uhli hned po tom jak se zapali.
To umoznuje, aby dievéné uhli bylo mozné spalovat rovnomérnéjsi a
efektivnéjsi.

= Pfimanipulaci s horkou keramikou nebo povrchy na kterych se vafi vidy
pouZivejte teplu vzdorné rukavice.

= Pokyny na vareni jsou uvedeny niZe v zavislosti na teploté a trvani.



Priivodce vareni pfi nizsi teploté

= Kousky uhli zapalujte podle vy$e uvedenych pokyn(. Jakmile uhli hofi,
nehybejte jim ani jej neprekladejte.

= Jakmile se ohen chytil, nechte spodni otvor a viko otevieno asi 10
minut
na vytvoreni malého lizka uhli.

= Sledujte gril Kamado dokud nedosahne pozadovanou teplotu. Na strané
4 najdete priivodce pro teploty vareni.

= Abyste udrzeli teplotu, zcela uzaviete spodni ventil.

= Nyni jste pfipraveni pouZzivat gril Kamado na vareni.

= DULEZITE: P¥i otevirani vika pfi vysokych teplotach je nezbytné
zvednout
viko jen mirné, coz umozni, aby horky vzduch vstoupil pomalu a
bezpecné,
¢imz by se zabranilo jakémukoliv zpétnému razu nebo vzplanuti, které by
mohlo zpUsobit zranéni.

= VZDY postupujte podle INFORMACI O VARENI POTRAVIN v tomto navodu
k pouZiti.

= Pfi manipulaci s horkou keramikou nebo povrchy vidy pouzivejte
teplu vzdorné rukavice.

Priivodce uzenim

= Postupujte podle pokyna vyse, jako byste zacinali pomalé vareni.

= Sledujte gril Kamado dokud nedoséhne pozadovanou teplotu. Viz
pravodce pro teploty vareni.

= Nechte spodni priduch mirné otevieny.

= Zaviete horni priduch a sledujte teplotu jesté nékolik minut.

= S nasazenymi tepluvzdornymi rukavicemi posypte dfevéné stépky
do kruhu na horké uhli.

= Nyni jste pfipraveni pouzivat gril Kamado na uzeni.

= TIP: Ponofte dievéné ttisky nebo desky na vareni do vody na 15
minut, aby
jste prodlouzili proces uzeni.

= DULEZITE: P¥i otevirani vika pfi vysokych teplotach je nezbytné
zvednout
viko jen mirné, coz umozni, aby horky vzduch vstoupil pomalu a
bezpecné,
¢imz by se zabranilo jakémukoliv zpétnému razu nebo vzplanuti, které by
mohlo zpUsobit zranéni.

= VZDY postupujte podle INFORMACI O VARENI POTRAVIN, které
jsou uvedeny
v tomto navodu k pouZziti.

= Pfi manipulaci s horkou keramikou nebo povrchy VZDY pouZivejte
tepluvzdorné rukavice.



Privodce vareni pfi vyssi teploté

I Kousky uhli zapalujte podle vyse uvedenych pokyna.
Zavrete viko a zcela oteviete horni a dolni pruduch.

3 Sledujte gril Kamado dokud nedosahne pozadovanou teplotu. Viz
pravodce pro teploty vareni.

4 Zavrete horni priduch a sledujte teplotu jesté nékolik minut.

= Nyni jste pfipraveni pouzivat gril Kamado na vareni.

= Ddulezité: Pfi otevirani vika pfi vysokych teplotach je nezbytné zvednout
viko jen mirné, coz umozni, aby horky vzduch vstoupil pomalu a bezpecné,
¢imz by se zabranilo jakémukoliv zpétnému rdzu nebo vzplanuti, které by
mohlo zpUsobit zranéni.

= Vidy dodrzujte pokyny tykajici se vareni jidla.

= Pfi manipulaci s horkou keramikou nebo povrchy vidy pouzivejte teplu
vzdorné rukavice.

INFORMACE O VAREN{ POTRAVIN

= Nevarte dfive, nez bude mit palivo na sobé povlak popela.

= Pfivareni na zafizeni Kamado si prectéte tyto rady a postupujte podle
nich.

= Pred manipulaci se syrovym masem a pred jidlem si vidy umyijte ruce.

= Syrové maso vZdy uchovévejte mimo tepelné upraveného masa a
jinych potravin.

= Pred varenim se ujistéte, zda je gril a naradi Cisté a bez
zesusenych zbytk( potravin.

= Nepouzivejte stejné nadoby na varené a nevarené potraviny.

= Ujistéte se, Ze vSechno maso je dikladné uvarené pred jidlem.

= UPOZORNENI - konzumace syrového nebo nedovareného masa mlze
zpUsobit otravu jidlem.

= Pro redukovani rizika se ujistéte, Ze maso je dostatec¢né uvarené roziezanim.

= UPOZORNENI - pokud bylo maso dostate¢né uvafené, masové §tavy by
mély byt ¢iré a nemély by tam byt stopy rizové / Cervené §tavy nebo
zbarveni masa. Doporuduje se predvafit velké kusy masa pred jejich
poloZenim na
gril.

= Povafeni na vasem Kamado grilu vzdy vycistéte jeho povrch a pom(icky
na grilovani.



Doplnéni paliva

PFi uzavienych vétracich otvorech zlstava gril horky nékolik hodin. Pokud budete

potfebovat delsi ¢as vareni (napf. pfi peceni celého kufete nebo pfi pomalém uzeni),

muZe byt nutné pridat dalsi uhli. Staci p¥idat dalsi uhli a pokracovat.

PRUVODCE PRO TEPLOTY VARENI

Druh masa

Casy vareni

Vrchni vétraci
otvor

Spodni vétraci
otvor

Pomalé vareni/uzeni (110 -135 2C)

Hovézi bacek

2 hod. pro 0,5 kg

Trhané veprové

2 hod. pro 0,5 kg

Celé kure 3-4 hod.
Zebra 3-5 hod.
Pecené maso 9 hod.

Grilovani/Peéeni (160 oC - 180 ° C)

Ryby 15-20 min
Veprovd panenka | 15-30 min
Kureci kousky 30-45 min
Celé kute 30-45 min
Jehnéci kyta 1-1,5 hod.
Krocan 2-4 hod.

Sunka 2-5 hod.

Prudké opeceni (260 °C - 370 °C)

Steak 5-8 min

Veprové kotlety 6-10 min
Burgry 6-10 min
Klobasy 6-10 min
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