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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt, se
kterym jsou spjaty desitky let profesionalnich zkusenosti a inovaci. Tento dimyslny a
stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv jej proto pouzivate,
muzZete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a servisni informace ziskate
na:

www.electrolux.com/support
g Registrace vaseho spotiebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro vas
’% spotiebid:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje:
Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

AN Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace
(® vseobecné informace a rady
Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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1.1 Vestavba

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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1.2 Pf¥ipevnéni trouby ke skfifice

2. POPIS SPOTREBICE
2.1 Celkovy pohled

L,

L Ly Hls

é ol -~

2.2 PrisluSenstvi

+ Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové
formy, pecené.

* Plech na peceni
Na kol&ce a suSenky.

* Hluboky pekac / plech

3. OVLADACI PANEL

3.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.
Ovladac se vysune.

4 CESKY

Ovladaci panel

Ovladag pegicich funkci

Kontrolka / symbol napajeni

Displej

Ovladag (teploty)

@ Ukazatel / symbol teploty

Topny ¢lanek

Bl Osvétleni

El Ventilator

Vlis vnitfku trouby - Zasobnik na ¢isténi
vodou

Drazky na rosty, vyjimatelné

Polohy rostu

Pro pe€eni moucnych jidel a masa, nebo
k zachycovani tuku.

* Vysunovaci drazky
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.



3.2 Senzorova tlacitka / tlacitka

Slouzi k nastaveni ¢asu.

Slouzi k nastaveni funkce hodin.

Slouzi k nastaveni ¢asu.

+

3.3 Displej
A B A. Funkce hodin
| B. Casovac¢
A QAR
LIl

-l

1

4. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

4.1 Pied prvnim pouzitim

Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

Krok 1

o

Krok 2

—

Krok 3

Nastavte hodiny

Troubu vycistéte

Predehfejte prazdnou troubu

1. Stisknéte:@.
2. +—
hodinu. Stisknéte: @

5. +—

minuty. Stisknéte: @

- stisknutim nastavte

- stisknutim nastavte

Z trouby odstrante veskeré pfi-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky
na rosty.

Troubu a pfislusenstvi otfete
meékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostredku.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci E]
Cas:1h
Nastavte maximalni teplotu pro

funkci ‘i‘
Cas: 15 min.
Nastavte maximalni teplotu pro

funkci .

Cas: 15 min.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. PFislusenstvi a vyjimatelné drazky na rosty vlozte do trouby.

CESKY
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5. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Otocenim ovladacem pecicich funkci
zvolite pecici funkci.

Krok 2 Otocenim ovladace zvolte teplotu.

Krok 3 Po ukonceni pfipravy troubu vypnéte

oto¢enim ovladacti do polohy vypnuto.

5.2 Pecici funkce

Pecici funkce  Pouziti
0 Trouba je vypnuta.
Poloha Vypnuto
K zapnuti osvétleni.
-O:

K peceni jidel na tfech urovnich
soucasné a k suseni potravin.
Nastavte teplotu trouby o 20 -
40 °C nizSi nez pfi pouziti funk-
ce Horni/spodni ohfev.

o
(7]
<
[0
=
[0]

Pravy horky
vzduch

Tato funkce slouzi k Uspore
energie pfi peceni. Pfi pouziti té-
to funkce se teplota ve vnitrku
trouby muze li$it od nastavené
teploty. Muze dojit ke snizeni te-
pelného vykonu. Dal$i informa-
ce naleznete v ¢asti ,Denni pou-
zivani“, Poznamky: Vlhky kon-
vekéni vzduch.

<]

Vihky konvekéni
vzduch

K peceni kolacu s kiupavym
spodkem a zavarfovani potravin.

Spodni ohfev

6 CESKY

Pecici funkce  Pouziti
L Ke grilovani tenkych kusu potra-
vin a opékani chleba.
Gril
— Ke grilovani tenkych kusu potra-
v . . > . .
vin ve velkém mnozZstvi a opé-
kani chleba.
Velkoplosny gril
— K peceni velkych kust masa ne-
Y bo drlibeze s kostmi na jedné
urovni. K zapékani a peceni do-
Turbo gril Zlatova.
e d K peceni pizzy. K intenzivnéjsi-
Y mu opedeni dozlatova a dosaze-
— ni kfupavého spodku.
Funkce pizzy
—_— K peceni moucnych jidel a masa
na jedné urovni trouby.

: ) Dalsi informace o funkci Cisténi
Horni/spodni vodou naleznete v kapitole ,Ci-
ohfev / Cisténi vo-  §t&ni a udrzba”.
dou

5.3 Poznamky: Vlhky konvekéni
vzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.
Zkousky dle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokyny k pfipraveé viz kapitola , Tipy a rady®,
VIhky konvekéni vzduch. Obecna doporuceni
ohledné uspory energie viz kapitola
,Energeticka uc¢innost”, Uspora energie.



6. FUNKCE HODIN
6.1 Funkce hodin

Funkce hodin Pouziti
@ K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Denni ¢as
I_)l Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
Trvani
D K nastaveni odpoc“;itéye}ni Casu. Tato funkc_e nemé 2édn'y vliv na provoz
Minutka trouby. Tuto funkci muiZete zapnout kdykoliv, i u vypnuté trouby.

6.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak zménit: Denni ¢as

@ - blika po pfipojeni spotfebice k elektrické siti, po vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven ¢asovac.

Krok 1 +. opakované stisknéte. @ - zane biikat.

Krok 2 + ~ - stisknutim nastavte ¢as.

Asi po péti sekundach blikani prestane a na displeji se zobrazi nastaveny aktualni denni ¢as.

@ - opakovanym stisknutim zménite denni ¢as. @ - zacne blikat.

Jak nastavit: Trvani

Krok 1 Zvolte funkci trouby a teplotu.

Krok 2 @ - opakované stisknéte. Iel - zacne blikat.

Krok 3 + ~ - stisknutim nastavte trvani.

Na displeji se zobrazuje: |_)|

|9| - po uplynuti nastaveného ¢asu blika. Zazni zvukova signalizace a trouba se vypne.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 5 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1
ro @ - opakované stisknéte. Q - zacne blikat.
Krok 2 + ~ - stisknutim nastavte Cas.
Funkce se automaticky spusti po péti sekundach.
Kdyz skon¢i nastaveny €as pfipravy, zazni zvukovy signal.
Krok 3 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 4 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

CESKY



Jak zrusit: Funkce hodin
Krok 1

@ - opakované stisknéte, dokud nezacne blikat symbol funkce hodin.

Krok 2 Stisknéte a podrzte: — .

Funkce hodin po nékolika sekundach zhasne.

7. POUZITI PRISLUSENSTVI

VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

7.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy takeé funguji jako

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

zafizeni proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Plech na peceni /Hluboky pekac / plech:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni /Hluboky pe-
kac / plech:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné rostu a
tvarovany rost v drazkach nad nimi.

i

\
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7.2 Pouziti teleskopickych vysuvt
Teleskopické vysuvy ni¢éim nemazte.

Krok 1 Pravy i levy teleskopicky vysuv zcela vy-

tahnéte.

Pred tim, nez zavrete dvirka trouby, se
ujistéte, Ze jste teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

Krok 2 Na teleskopické vysuvy poloZte tvaro-
vany rost a opatrné je zasurite do trou-

by.

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
trouby chladny. Jestlize troubu vypnete, bude
chladici ventilator pokraCovat v chlazeni az
do UpIného ochlazeni trouby.

8.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpUsobit nebezpecné

9. TIPY A RADY

@ Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Doporuéeni k peceni
Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u staré trouby. V tabulkach nize jsou
uvedena standardni nastaveni teploty, doby
pfipravy a polohy rostu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpecnostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét automaticky
zapne.

Tato trouba je vybavena specialnim
systémem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a
stalou recyklaci pary. Tento systém
umoziuje pec€eni a vareni v pare, takze jidla
jsou uvnitf mékka a na povrchu maji
karcicku. Zkracuje dobu pfipravy a také
snizuje spotfebu energie.

Peceni mouéniku

Neotvirejte dvitka, dokud neuplynou 3/4 ¢asu
nutného k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna Uroven
drazek volna.

CESKY 9



Peceni masa a ryb

Pfi pe€eni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
nevytvorily skvrny, které by jiz nemusely jit
odstranit.

Pfed podavanim nechte maso odpocivat asi
15 minut, a teprve potom ho krajejte, aby
nevytekla Stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte trochu
vody, aby se pfi pe€eni tolik nekoufilo.
Kondenzaci koufe zabranite dolitim vody
pokazdé, kdyz se odpafi.

10. CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

10.1 Poznamky k ¢isténi

Doby pfipravy
Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu peceni,
apod.) pro nadobi, recepty a mnozstvi
potravin, které s timto spotfebi¢em
pouzivate.

< Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte tésnéni dvifek kolem ramu vnittku trouby.

Kovové plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

Cistici prostied-
ky

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostredku.

=

bit pozar.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpUso-

[

V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se muze srazet vihkost. Ke snizeni kondenza-
ce troubu pred pfipravou jidla vzdy na 10 minut pfedehrejte. Neuchovavejte potraviny v trou-

Kazdodenni pou- pg déle nez 20 minut. Osuste vnitiek mékkym hadrem po kazdém pouZiti.

ziti
by Vycistéte vSechno prisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mékky hadr
<+, a vlaznou vodu s $etrnym mycim prostfedkem. Necistéte pfislusenstvi v myéce nadobi

224

Prislusenstvi

predmétud.

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich isticich prostfedkd nebo ostrych

10.2 Jak vyjmout: Drazky na rosty
K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.
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Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast drazek na ro- ﬂ&

Sty od stény trouby.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec drazek na ro- 1 | T
ty od stény trouby a vytahnéte je —_—
ven. /0 ‘ - =
=) H
Krok 4 Drazky na rosty instalujte stejnym po- 9 2 il
stupem v opacném poradi. = \Z -
Zaréazky na teleskopickych vysuvech < -
musi smérovat dopredu. },
B
e 1T/ 5
10.3 Jak pouzivat: CiSténi vodou
Y. v s Krok 3 Nastavte teplotu 90 °C.
Tento Cistici proces vyuziva vlhkost k P
odstranéni zachyceného tuku a zbytku jidel z Krok 4 Nechte troubu pracovat 30 minut.
trouby. Krok 5 Vypnéte troubu.
Krok 1 Nalijte vodu do vlisu vnittku trouby 300 Krok 6 Pockejte, dokud trouba nevychladne.
ml. Osuste vnitfek mékkym hadrem.
Krok 2 Nastavte funkci: E]

10.4 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby jsou osazena dvéma sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenény panel
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou
kapitolu ,Odstranéni a instalace dvifek".

POZOR!
Troubu bez sklenénych paneld nepouziveite.

Krok 1 Dvitka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dvefni zavésy.

Krok 2 Zvednéte a zcela otoéte packy na obou za-
vésech.

CESKY 11



Krok 3 Priviete dvitka trouby do prvni polohy ote-
vieni (do poloviny). Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte smérem dopredu z jejich umisté-
ni.

Krok 4 Dvitka polozte na pevnou plochu na mékkou
latku.

Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopredu a odstran-
te ji.
Krok 7 Uchopte sklenény panel dvifek za horni

okraj a opatrné jej vytahnéte ven. Ujistéte se,
Ze sklo zcela sklouzne z drzaku.

Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou se sapona-
tem. Sklenéné panely peclivé osuste. Skle-
néné panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Krok 9 Po vycisténi sklenény panel a dvirka trouby
opét nasadte.

Oblast potisku skla musi sméfovat k vnitfni strané A
dvifek. Po instalaci se dale ujistéte, Ze povrch ramu :\
tohoto sklenéného panelu neni na potisku skla na do- D

tek drsny. e

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.
Ujistéte se, Ze jste vnitfni sklenény panel usadili do

spravné polohy.

10.5 Jak vyménit: Osvétleni Halogenovou Zarovku vzdy drzte v kusu
latky, aby na jejim povrchu nedoslo k
VAROVANI! pfipaleni mastnoty.
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

Zarovka mUze byt horka.
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Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby polozte utér-
ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 Zarovku vyméfite za vhodnou zarovku zaruvzdornou do 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

11. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této
tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované
servisni stredisko.

Problém Zkontrolujte, zda...

Trouba nehfeje. Je spélena pojistka.

Tésnéni dvifek je posko-
zené.

Troubu nepouzivejte.
Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

Na displeji se zobrazi
,12.00".

Doslo k preruSeni dodav-
ky elektrického proudu.
Nastavte denni ¢as.

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni nefunguje. Spalena zarovka.

11.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfni ¢asti trouby.
Nesundavejte typovy stitek z vnitini ¢asti
trouby.

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové &islo (SN)

CESKY 13



12. ENERGETICKA UCINNOST

12.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu EOF3H50X 949496270
Index energetické ucinnosti 95.3

TFida energetické Uc€innosti A

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, konvencni rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenzivni horko-

vzdu$ny rezim

0.81 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 28.6 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické Ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trouby a grily - Meto-

dy mérfeni funkce.

12.2 Uspora energie

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze
jsou dvirka trouby zavfena. Béhem pfipravy
jidla neotvirejte dvirka trouby pfili§ asto.
Tésneéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je fadné uchyceno ve své poloze.

Trouba je vybavena funkcemi,
které vam pomohou usSetrit
energii pfi kazdodennim vareni.

kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pecenim
nepredehfrivejte.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snhazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co
nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce s ventilatorem.
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Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu trouby na minimum 3 - 10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty.

Vihky konvekéni vzduch
Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.



13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem

L/:X Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim

sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.

CESKY
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MOELDES SINULE

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille loomisel on
rakendatud pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Nutika ja stiilse
disaini korval ei ole unustatud ka teid. Ukskodik, millal Te seda ka ei kasuta —
suureparastes tulemustes voite Te alati alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi!

Kiilastage meie veebisaiti:

Noéuandeid, broSidre, veaotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta:
@ www.electrolux.com/support

Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:

a/ www.registerelectrolux.com
Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse podrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate seadme andmesildilt.

/\ Hoiatus / oluline ohutusinfo

® Uldine informatsioon ja nduanded

Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.
SISUKORD
1. PAIGALDAMINE . ...t e e e e e et e e e e e e e e e e e eeaaanns 16
2. TOOTE KIRJELDUS . ... ..ot 18
B JUHTPRANEEL. ...t e e e e e e e e e e e e eeaaaaas 18
4. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST ...oeniiiiieeeeeeeeee et 19
5. IGAPAEVANE KASUTAMINE . ... oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt ettt et e e e et eee s 20
6. KELLA FUNKTSIOONID. ... ..ottt e e e e eaaaaa 21
7. TARVIKUTE KASUTAMINE.......cooiiieeee et 22
8. LISAFUNKTSIOONID. .....uuiiiieeeeeeeee ettt e e e e e e e et e e e e e aaeaes 23
9. VIHJEID JA NAPUNAITEID. ...t ee oottt ettt ettt et eeae e aee e 23
10. PUHASTUS JA HOOLDUS. ... 24
11, VEAOTSING . ...ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeaaaans 27
12. ENERGIATOHUSUS. ... oottt ettt ettt et et eee e e e 27

1. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.
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1.1 Sisseehitamine

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

548 , 21
[~

(*mm)

523

EESTI
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1.2 Seadme kinnitamine
k66gimooblisse

2. TOOTE KIRJELDUS

2.1 Ulevaade
B nam
By
B
19 |

2.2 Tarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

* Ahjupann
Kookidele ja kupsistele.

+ Siigav pann

3. JUHTPANEEL

3.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

18 EESTI

Juhtpaneel

Kiipsetusreziimide juhtnupp
Toitetuli/-simbol

Ekraan

Temperatuuri juhtnupp

[@ Temperatuuri indikaator / stimbol
Kutteelement

B Lamp

El Ventilaator

Slivend - Vesipuhastuse mahuti
Restitugi, eemaldatav

Ahjuriiuli tasandid

Kupsetamiseks ja rostimiseks voi rasva

kogumiseks.
* Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.



3.2 Sensorviljad / nupud

Kellaaja valimiseks.

Kella funktsiooni méaramiseks.

Kellaaja valimiseks.

+

B. Taimer

3.3 Ekraan
s i
I
A RRAER
LIl

-l

1

4. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

4.1 Enne esmakordset kasutamist

A. Kella funktsioonid

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

1. samm

o

2. samm

—

3. samm

Maarake kellaaeg

Puhastage ahi

Eelkuumutage tiihja ahju.

1. Vajutage: @

2 +—
maaramiseks. Vajutage: @

5. +—

maaramiseks.s. Vajutage: @

— vajutage tunninaidu

— vajutage minutindidu

2.

Eemaldage ahjust koik tarvikud 1.

ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-
ga.

Valige maksimumtemperatuur

funktsioonile: E]

Aeg: 1h

Valige maksimumtemperatuur
funktsioonile: ‘i‘

Aeg: 15 min.

Valige maksimumtemperatuur
funktsioonile: .

Aeg: 15 min.

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

EESTI
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5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Kuidas valida: Kiipsetusreziim

1. samm Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-
jufunktsioonide nuppu.

2. samm Temperatuuri valimiseks keerake juht-
nuppu.

3. samm Parast kiipsetamise 16ppu keerake nu-

pud véljas-asendisse, et ahi vélja lllita-
da.

5.2 Kiipsetusreziimid
Kiipsetusre- Rakendus
ziim

0 Ahi on véljas.

Véljas-asend

6 Valgusti sisselllitamiseks.
TN

Sisevalgustus

Kipsetamiseks korraga kuni kol-
mel tasandil ja toidu kuivatami-
seks.

Seadke ahju temperatuur

20-40 °C madalamaks kui funkt-
siooniga Ulemine + alumine
kuumutus.

P&6rddhk

Funktsioon klpsetamise ajal
energia saastmiseks. Selle
funktsiooni kasutamisel vdib ah-
ju sisemine temperatuur erineda
valitud temperatuurist. Kuumu-
tusvéimsus voib vaheneda. Li-
sateavet leiate jaotisest "Igapae-
vane kasutamine", Méarkused:
Niiske klipsetus pédrdéhuga.

Al

Niiske kipsetus
pdorddhuga

Krébeda pohjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
seks.

Alumine kuumutus

20 EESTI

Kiipsetusre- Rakendus
ziim
vvv Ohemate toitude grillimiseks ja
leiva/saia rostimiseks.
Grill
—_— Suuremas koguses 6hemate pa-
lade grillimiseks ja leiva/saia
rostimiseks.
Kiirgrillimine
Bl Suurte kondiga liha- véi linnuli-
ﬁ? hatlikkide rostimiseks thel ahju-
_ tasandil. Gratineerimiseks ja
Turbogrill pruunistamiseks.
vvv Pitsa kiipsetamiseks. Intensiiv-
?? seks pruunistamiseks ja krobe-
da pdhja saavutamiseks.
Pitsa funktsioon
— Uhel tasandil kiipsetamiseks ja
rostimiseks.

. Vt ptk "Hooldus ja puhastami-
Ulemine + alumine ne" et leida lisateavet jargmiste
kuumutus / Vesi-  valikute kohta: Vesipuhastami-

puhastus ne.

5.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduetele vastamiseks vastavalt
maarustele EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid
vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peaks klpsetamise ajal olema
suletud, et kasutatavat funktsiooni mitte
katkestada, et ahi t66taks voimalikult suure
energiatdhususega.

Klpsetusjuhiste leidmiseks vt peatukki
"N6uandeid ja napunéiteid"”, Niiske klipsetus
poordohuga. Uldisi energiasdastusoovitusi vt
jaotisest "Energiatdhusus”, Energia
saastmine.



6. KELLA FUNKTSIOONID

6.1 Kella funktsioonid

Kellafunktsioon Rakendus
@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.
Kellaaeg
I_)l Ahju todaja kestuse maaramiseks.
Kestus
D P&o6rdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei mojuta ahju t66d. Saate

- ’ funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lUlitatud.
Minutilugeja

6.2 Kuidas valida: Kella funktsioonid

Kuidas muuta: Kellaaeg

@ — vilgub, kui Gihendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus v6i kui taimer pole seadistatud.

1. samm + - vajutage korduvalt. (‘D - hakkab vilkuma.

2. samm + , T —vajutage, et maéarata aeg.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanile kuvatakse maaratud aeg.

@ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ — hakkab vilkuma.

Kuidas valida: Kestus

1. samm Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3. —_ ) .
samm + s — vajutage, et valida kestus.

Ekraanil kuvatakse: |9|
|9| —vilgub, kui valitud aeg 16peb. K&lab helisignaal ja ahi lilitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas valida: Minutilugeja

1. samm @ - vajutage korduvalt. O — hakkab vilkuma.

2. J— . -
samm + , - vajutage, et maéarata aeg.

Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi pérast.
Kui valitud aeg saab tais, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

4. samm Keerake nupud véljas-asendisse.
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Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1.
samm (D) | jutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni simbol hakkab vilkuma.

2.samm \, utage ja hoidke all: —.

Kellafunktsioon lUlitub mdne sekundi parast valja.

7. TARVIKUTE KASUTAMINE

kaldumist. Kérged servad aitavad ara hoida
HOIATUS! o 4 S h
Vit ohutust kasitlevaid peatiikke. ahjundude restilt mahalibisemist.

7.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka

Traatrest:
Lukake rest restitoe juhtsoontele ja jélgige, et res-
tikumerused oleksid allpool.

Ahjuplaat /Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

Traatrest, Ahjuplaat /Siigav pann:
Lukake plaat restitugede juhikutesse ja traatrest
selle kohal olevatesse juhikutesse.

W\%

A

\

i
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7.2 Teleskoopsiinide kasutamine
Arge teleskoopsiine dlitage.

1. samm

Tdémmake mdlemad teleskoopsiinid vélja.

Enne ukse sulgemist peavad teleskoopsiinid
olema taielikult ahju sisse lUkatud.

2. samm Asetage traatrest teleskoopsiinidele ja

likake siinid ettevaatlikult ahju sisse.

8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal ltlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Ahju vélja lulitades voib
jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi
on maha jahtunud.

9. VIHJEID JA NAPUNAITEID

@ Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Soovitused kiipsetamiseks
Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie
varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate
temperatuuri, kiipsetusaja ja riiulitasandite
standardseaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Ahjus on 6huringlust ja pidevat aururinglust
tekitav spetsiaalne slisteem. See voimaldab
toitu valmistada aurukeskkonnas, mis hoiab
toidu seest pehme ja pealt krobedana. See
lihendab kulpsetusaega ja vahendab
energiatarbimist.

8.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle drahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lllitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne kui %
kiipsetusajast on mé6dunud.

Kui kasutate samaaegselt kahte
kipsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tuhi.

Liha ja kala kiipsetamine

Véaga rasvaste toitude kiipsetamisel kasutage
sugavat panni, et valtida ahju pUsivate
plekkide tekkimist.

Et mahl lihast vélja ei valguks, laske prael
enne lahtildikamist umbes 15 minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju suitsu ei
tuleks, kallake stigavasse panni veidi vett.
Suitsu kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on ara auranud.
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Toiduvalmistamise ajad parimad seaded (soojusaste,
Toiduvalmistamise ajad soéltuvad toidu toiduvalmistamise aeg jne) oma
tutbist, konsistentsist ja mahust. keedundudele, retseptidele ja kogustele.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel seadme
t60d. Leidke selle seadme kasutamisel

10. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

10.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuvahendiga. Kont-
rollige ja puhastage ahjuédnsuse raami Umber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
¢_ Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— timise.
|:| Niiskus vdib kondenseeruda ahju v6i selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vahendami-

- seks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit téétada. Arge jatke toitu ahju kauemaks seis-
Igapdevane kasu- ma kui 20 minutit. Kuivatage pérast kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.

tamine
Y Pérast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage pehmet
<+, lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi teravate
esemetega.

Tarvikud

10.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see

on jahtunud. ‘ ’-[

2. samm Tdmmake ahjuresti tugede esiosa
kiilgseina kiljest lahti.
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3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage tugi.

4. samm Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.
Teleskoopsiinide tokked peavad ole-
ma suunatud ettepoole.

|

10.3 Kuidas kasutada:
Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et
eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja
toidujaagid.

1. samm Kallake vesi ahju pohjas olevasse si-
vendisse: 300 ml.

2. samm Valige funktsioon: IZI

3. samm Valige temperatuuriks 90 °C.

4. samm Laske ahjul té6tada 30 min.

5. samm Lulitage ahi valja.

6. samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivata-

ge siseddnsus pehme lapiga.

10.4 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmise klaaspaneeli
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatikk

"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".
ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mdélemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke molema hinge hoovad lles ja keera-
ke neid.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimesse ava-
misasendisse. Seejarel tdmmake ust ette-
poole ja tdstke oma kohalt ara.

4. samm Asetage uks tasasele pehme riidega kaetud
pinnale.
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5. samm Votke mélemalt poolt ukseliistu (B) Glemis-
test servadest kinni ja suruge sissepoole, et
vabastada kinnitusnaga.

6. samm Eemaldamiseks tommake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Vétke kinni ukse klaaspaneeli Glemisest ser-
vast ja tdtmmake see ettevaatlikult vélja. Jal-
gige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult
valja.

8. samm Puhastage klaaspaneele seebiveega. Kuiva-
tage klaaspaneele hoolikalt. Arge peske te-
rakomplekti n6udepesumasinas.

9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja
ahjuuks tagasi kohale.

Trikitud pind peab jadma ukse sisemisele poolele. A
Pérast paigaldamist veenduge, et klaaspaneeli raami :\
pind ei oleks kirja piirkonnas puudutades kare. D
Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kldps. e

Veenduge, et paigaldate sisemise klaaspaneeli oma
kohale digesti.

10.5 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.
HOIATUS!
Elektril66gi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi véalja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju pdhjale riie.
on jahtunud.
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Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

11. VEAOTSING

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge

volitatud teeninduskeskuse poole.

Probleem Kontrollige, kas:

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud.

Uksetihend on katki. Arge kasutage ahju. Vét-
ke Gihendust hoolduskes-

kusega.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Probleem Kontrollige, kas:

On olnud elektrikatkes-
tus. Valige kellaaeg.

Ekraanil on nait "12.00".

Lamp ei pole. Lamp on I&bi pdlenud.

11.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimulja voi
teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahju6dne raami
esikiljel. Arge andmesilti ahju sisemusest
eemaldage.

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

12. ENERGIATOHUSUS

12.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOF3H50X 949496270
Energiatdhususe indeks 95.3

Energiatéhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis

0.93 kWh/tsliklis

Energiatarbimine standardtéituvusel, p66rdéhureziimis

0.81 kWh/tsliklis

Kambrite arv

1
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Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju titp Sisseehitatud ahi
Mass 28.6 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatéhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid, ahjud, au-

ruahjud ja grillid. — Toimivuse md&temeetodid.

12.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel toiduvalmistamisel.

Kontrollige, et ahjuuks oleks ahju tdétamise
ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust

liiga tihti avage. Jélgige, et uksetihend oleks
puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Arge eelkuumutage ahju enne kiipsetamist,
kui véimalik.

Kui valmistate jarjest mitu kuipsetist, pttdke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga kipsetusreziime.

13. JAATMEKAITLUS

Simboliga ff:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga :E tahistatud
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Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on tle 30 minuti,
vahendage vahemalt 3 - 10 minutit enne
kiipsetusaja I16ppu ahju temperatuuri. Ahjus
olev jadkkuumus véimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon kiipsetamise ajal energia
saastmiseks.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



MES DOMAJAM PAR JUMS

Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razoSana un modernizéSana uzkrata

gadu desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un musdieniga, tiesi ka jums. Katru
reizi to lietojot, varat but parliecinati, ka gusiet labus rezultatus.
Laipni lddzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet misu vietni, lai:
sanemtu padomus par lietoSanu, brosuras, problémrisinasanas informaciju un
@ informaciju par apkopi un remontu:
www.electrolux.com/support
g Lai sanemtu labaku servisu, registréjiet savu izstradajumu:
a/ www.registerelectrolux.com

legadajieties piederumus, vienreizéjas lietoSanas detalas un originalas rezerves dalas
% savai iericei:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati: modelis, PCK,
sérijas numurs.

ST informacija atrodama uz tehnisko datu plaksnites.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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1.1 lebiive

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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1.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem

2.

|IZSTRADAJUMA APRAKSTS

2.1 Visparéjs parskats

He Hon

Lo abs

5@
%Q)

24

B

2.2 Piederumi

Restots plaukts

Ediena gatavo$anas traukiem, kiku un
cepesu formam.

CepsSanas panna

Kdkam un cepumiem.
Grila/cepeSpanna

3. VADIBAS PANELIS

3.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju regulators

Elektroapgades lampa/simbols

Displejs

Vadibas regulators (temperaturai)

[@ Temperatiras indikators/simbols

Sildelements

B Lampa

El Ventilators

lekSienes izcilnis - Tvertne tiriSanai ar
adeni

Iznemams plaukta atbalsts

Plauktu stavokli

Konditorejas izstradajumu un cepesu

cepSanai vai ka panna tauku savaksanai.
* Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,

pannas var ielikt un iznemt vieglak.
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3.2 Sensora lauki/taustini

Lai iestatitu laiku.

Lai iestatitu pulkstena funkciju.

Lai iestatitu laiku.

+

3.3 Displejs

A B A. Pulkstena funkcijas
I B. Taimeris
A ARAR
N

-l

1

4. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

4.1 Pirms pirmas izmantoSanas reizes

lepriek§éjas uzkarsésanas laika no cepeSkrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet

telpa ventilaciju.

1. solis

X

2. solis

55

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tirisana

leprieks uzsildiet tuk$u cepes-
krasni

1. Nospiediet: @
2 +—
stundas. Nospiediet: @

5. +—

minutes. Nospiediet: @

- piespiediet, lai iestatitu

- piespiediet, lai iestatitu

2.

Iznemiet visus papildpiederu-
mus un nonemamas plauktu
balstus no cepeskrasns.
Nofiriet cepeskrasni un papild-
piederumus ar mikstu dranu,
siltu Gdeni un maigu mazgasa-
nas [lidzekli.

lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E]
Laiks: 1 st.
lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: El

Laiks: 15 min.
lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: .
Laiks: 15 min.

Izsledziet cepeskrasni un nogaidiet, l1dz ta atdziest. levietojiet papildpiederumus un iznemamos plauktu balstus

cepeskrasni.
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5. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 lestatiSana: Karsésanas funkcija

1. solis Pagrieziet karséS$anas funkciju parslé-
gu, lai izvélétos karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai izvéle-
tos temperaturu.

3. solis Kad gatavoSana ir pabeigta, pagrieziet

parslégus izslegta stavok, lai izslégtu
cepeskrasni.

Karsésanas Lietosana
funkcija
vvv Lai grilétu planus produktus un
lai grauzdétu maizi.
Grils
—_— Lai griletu planus produktus liela

daudzuma un lai grauzdétu mai-
zi.

Atra grilesana

5.2 Karsésanas funkcijas

Lai ceptu lielakus cepeSa gaba-
lus vai majputnu galu ar kauliem
viena plaukta pozicija. Lai paga-
Infratermiska grilé- tavotu sacepumus un apbrini-

<l

Sana natu.
vvw Lai ceptu picu. Lai kartigi apbra-
Y ninatu un padaritu kraukskigu
apaksu.

Picas funkcija

Karsésanas LietoSana
funkcija
0 Cepeskrasns ir izslégta.
Izslégts stavoklis
T Lai ieslégtu lampu.
-O-

Apgaismojums
(lampa)

— Lai gatavotu un ceptu édienu
viena plaukta pozicija.

— Skatiet sadalu “Apkope un tiriga-

na”, lai uzzinatu sikaku informa-

ciju par: Aqua Clean.

Tradicionala gata-
vosana / TiriSana
ar udeni

Lai vienlaikus ceptu lidz triju

plauktu imenos un kaltétu édie-

nu.

Karséé_ana arven- |estatiet par 20 - 40 °C zemaku
tilatoru temperattru neka Tradicionala

gatavo$ana.

O

Si funkcija paredzéta energijas
taupiSanai gatavosanas laika.
Izmantojot $o funkciju, tempera-
Ventil. kars. ar mi-  tiira cepeskrasns iek$pusé var

trumu atSkirties no iestafitas tempera-
taras. Sildisanas jaudu var sa-
mazinat. Skatiet sadalu “Izman-
to$ana ikdiena”, lai uzzinatu si-
kaku informaciju, piezZimes par:
Ventil. kars. ar mitrumu.

&

Lai ceptu kilkas ar kraukSkigu
pamatni vai garozu un lai kon-
servetu partiku.

Apakskarsésana

5.3 Piezimes: Ventil. kars. ar
mitrumu

§i funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam saskana ar ES 65/2014 un ES
66/2014. Parbaudes saskana ar EN 60350-1.

Cepeskrasns durvim jabat aizveértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
"leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus ieteikumus par energijas
taupiSanu skatiet nodala "Energoefektivitate",
punkta "Energijas taupisana".
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6. PULKSTENA FUNKCIJAS

6.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana
@ Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

I_)l Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
D Laika atskaites iestatidanai. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
JUs varat iestatit So funkciju jebkura laika — ari tad, ja cepesSkrasns izslég-

Laika atgadinajums ta

6.2 lestatiSana: Pulkstena funkcijas

Ka mainit: Diennakts laiks

@ - pievienojot cepeskrasni elektribas avotam, péc elektribas padeves partraukumu vai ja nav iestatits taimeris,
mirgo indikators.

1. soli - S
solis + - nospiediet atkartoti. @ - sak mirgot.

2. solis + ,—_ - piespiediet, lai iestatitu laiku.

Péc aptuveni 5 sekundém indikators parstaj mirgot un displejs rada laiku.

@ - nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ - sak mirgot.

lestatiSana: Darb. laiks

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperatdru.
2. soli
solis @ - nospiediet atkartoti. Iel - sak mirgot.
. soli _ s -
3. solis + , - piespiediet, lai iestafitu ilgumu.
Displejs rada: I_)l
|9| - mirgo, kad iestatitais laiks beidzies. Atskan skanas signals un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz izslégtam stavoklim.

lestatiSana: Laika atgadinajums

1. soli
solis @ - nospiediet atkartoti. Q - sak mirgot.
2. soli _ . o
solls + s - piespiediet, lai iestatitu laiku.
Funkcija aktiviz€jas automatiski péc 5 sekundém.
Kad iestafitais laiks beigsies, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu signalu.
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lestatiSana: Laika atgadinajums

4. solis Pagrieziet regulatoru lidz izslégtam stavoklim.

Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis

@ - nospiediet atkartoti, ldz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis - . . J—
' Nospiediet un turiet nospiestu: ~ .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

7. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.

Sis iedobes noveérs ari trauku sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavos$anas traukiem sldét.

Cepsanas panna /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.
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Restots plaukts, CepSanas panna /Cepama
panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz vadotnes
stieniem augstak.

———

=il

M

7.2 Teleskopisko vadotnu
izmantoSana

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.

1. solis Izvelciet labas un kreisas puses telesko-

piskas vadotnes.

Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas
parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepesSkrasni.

2. solis Uzlieciet restoto plauktu uz teleskopi-
skajam vadotném un uzmanigi iebidiet

cepeskrasni.

8. PAPILDFUNKCIJAS

8.1 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzesésanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. Izsleédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators var turpinat darboties,
lldz cepeskrasns atdziest.

9. IETEIKUMI UN PADOMI

@ Skatiet sadalu "Drosiba".
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8.2 Drosibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkarSanu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski,
kad temperatira pazeminas.

9.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir pieci plauktu limeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.



Jusu cepeskrasns var cept un gatavot €édienu
savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns.
Tabula zemak ir noraditi standarta iestatijumi
attieciba uz temperatiru, gatavo$anas laiku

un plaukta imeni.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu sistéma, kas
nodrosina gaisa cirkulaciju un pastavigi
parstrada tvaiku. Si sistéma lauj gatavot
produktus tvaika apstaklos un saglaba
edienus mikstus to iekSpusé un kraukskigus
arpusé. Tas samazina gatavo$anas laiku un
energijas patérinu.

Kiku cepsana

Neatveriet cepeskrasns durvis, pirms nav
pagajusas 3/4 no gatavoSanas laika.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstajiet starp tam vienu tukSu
limeni.

Galas un zivju pagatavosana
Gatavojot taukainu galu, lietojiet cepamo
pannu, lai uz cepeskrasns nepaliktu
nenotirami traipi.

10. APRUPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

10.1 Piezimes par tiriSanu

Pirms pagatavotas galas sagrieSanas
pagaidiet aptuveni 15 minutes, lai saglabatu
galas suligumu.

Lai galas cep$anas laika nepielautu
parmérigu dumosanu, iepildiet cepamaja
panna nedaudz udens. Lai novérstu dumu
kondensaciju, pielejiet tdeni katru reizi, kad
tas ir iztvaikojis.

Gatavosanas laiki
Gatavos$anas laiks atkarigs no édiena veida,
ta konsistences un daudzuma.

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas norisi.
Izmantojot So ierici, atrodiet labakos
iestatijumus (sildisanas pakapi, édiena
gatavoS$anas laiku, utt.) saviem édiena
gatavosanas traukiem, receptém un
daudzumam.

< Tiriet cepeskrasns priek$pusi ar mikstu draninu, kas iemérkta siltd ddeni ar saudzigu mazga-
Sanas lidzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

TiriSanas lidzekli

=

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Cepeskrasns iekSpusé€ vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavoSanas ieprieks uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes. Neuz-
glabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar miks-
tu dranu péc katras lietoSanas reizes.
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Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lietojiet mikstu
<+, dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederu-
W mus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem vai asiem

Papildpiederumi priekSmetiem.

10.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet,
lidz ta ir atdzisusi.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo ﬂ&

dalu nost no sanu sienas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 1 “ T
dalu nost no sanu sienas un iznemiet ———— |5
to. /- ‘ == S P
(€] b a

4. solis Uzstadiet plauktu balstus, veicot ie- () ‘2 ils

priekSminétas darbibas pretéja seci- = %Z L
ba. }: 5|

Teleskopisko vadotnu fiksatoriem ja-
but vérstiem ierices priekSpuses vir-

ziena. B
10.3 Izmantosana: TiriSana ar udeni
R - . . 3. solis lestatiet 90 °C temperatiru.
ST tiriSanas procedura izmanto mitrumu, lai
nofiritu no cepeskrasns tauku un partikas 4. solis Laujiet cepeskrasnij darboties 30 mind-
parpalikumus. tes.

5. solis Izslédziet cepeskrasni.

1. solis lelejiet cepeskrasns iekSienes izcilnt

adeni: 300 ml. 6. solis Uzgaidiet, lldz cepeskrasns ir atdzisusi.

Nosusiniet cepeskrasns ieksieni ar

2. solis lestatiet funkciju: E] mikstu dranu.

10.4 1znem$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Cepeskrasns durvis un iek$€jo stikla paneli var
nonemt, lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms
stikla panelu iznemsanas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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. solis

Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.

. solis

Paceliet un pagrieziet abu engu sviras lidz
galam.

. solis

Daléji aizveriet cepeskrasns durvis, lldz tas
atrodas pirmaja atvér§anas pozicija. Tad pa-
celiet un pavelciet uz priekSu un izceliet dur-
vis ara.

. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kas uz-
klata uz stabilas virsmas.

. solis

Satveriet durvju apmali (B) durvju augséjas
malas abas pusés un spiediet uz ieksu, lai
atbrivotu spraudna blivi.

. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.

. solis

Turiet durvju stikla paneli aiz ta aug$éjas
malas un uzmanigi izvelciet to ara. Parlieci-
nieties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilni-
ba.

. solis

Notiriet stikla panelus ar tifisanas lidzekliem.
Uzmanigi noslaukiet stikla panelus. Nemaz-
gajiet stikla panelus trauku mazgasanas ma-
§ina.

. solis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla paneli un ce-
peskrasns durvis.
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Drukatajam tekstam jabat vérstam pret durvju iekSpu-
si. Péc ievietoSanas parliecinieties, vai stikla panela
vietas, uz kuram atrodas drukata teksta zonas, nav
raupjs.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka iek$€jais stikla panelis ligzda ir uz-
stadits pareizi.

10.5 Ka nomainit: Lampa

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Uzlieciet stikla parsegu.

11. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Ko darit, ja ...

Tabula neminétu problému gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Probléma Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns nesakarst.  |zdedzis droSinatajs.

Neizmantojiet cepeskras-
ni. Sazinieties ar pilnva-
rotu servisa centru.

Durvju blive ir bojata.

Ir bijis stravas padeves
partraukums. lestatiet
diennakts laiku.

Displejs rada "12.00".
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Probléma Parbaudiet, vai:

Lampa nedeg. Spuldze ir izdegusi.

11.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar
ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz
priekSeja ramja. Nenonemiet cepesSkrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.



lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

12. ENERGOEFEKTIVITATE

12.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOF3H50X 949496270
Energoefektivitates indekss 95.3
Energoefektivitates klase A

Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais rezims

0.93 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilacijas reZims  0.81 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Tilpums 721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Masa

28.6 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pielikums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavo$anai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepes-

krasnis un grili. Veiktspéjas mérisanas metodes.

12.2 Energijas taupisana

Cepeskrasns aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
energiju, gatavojot ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika durvim jabat
aizvertam. GatavoS$anas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Uzturiet
durvju blivi tiru, un gadajiet, lai ta butu labi
nofikséta.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena reize.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupiSanas noluka
izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 min.,
samaziniet cepeskrasns temperatdru lidz
minimumam 3-10 min. pirms gatavo$anas
beigam. AtlikuSais siltums cepeskrasni
turpinas gatavot édienu.

Izmantojiet atlikuo siltumu, lai uzsilditu
édienu.
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Ediena siltuma uzturé$ana Ventil. kars. ar mitrumu

Izvélieties mazako iesp&jamo temperaturas Funkcija paredzéta energijas taupi$anai
iestatijumu, lai izmantotu atliku$o siltumu un gatavoSanas laika.

saglabatu édienu siltu.

13. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

/™ . = e
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietejo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowaciji. To przydatne i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z
myslg o Tobie. Uzytkujgc je, mozesz mie¢ zawsze pewnos¢ uzyskania doskonatych
efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Zapraszamy do naszej witryny internetowej, aby:
Uzyska¢ wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu
@ problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu:
www.electrolux.com/support
g Zarejestrowa¢ produkt, aby otrzymac lepszg obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
’% urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac ponizsze
dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.

Te informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;j.

AOstrzeienie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego

powiadomienia.
SPIS TRESCI
T INSTALACUA .o ettt ettt et eeee e 44
2. OPIS URZADZENIA. ...ttt ettt ettt 45
3. PANEL STEROWANIA ...ttt et e et ee ettt e et e et e e e eeee s 45
4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM....ooeoeeeeeee oot 46
5. CODZIENNE UZYTKOWANIE ... .ot oottt ettt ee e 47
6. FUNKCUE ZEGARA ...ttt ettt ettt ee e 48
7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW. ...ttt ee e 49
8. DODATKOWE FUNKCUE ...ttt ettt ee e 50
9. WSKAZOWKI I PORADY ...ttt et e et ee e eee e 51
10. KONSERWAGCUJA | CZYSZCZENIE. .. .o oot 51
11. ROZWIAZANIE PROBLEMOW. ...ttt 54
12. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ..ot 55
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1. INSTALACJA

44

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

1.1 Zabudowa
www.youtube.com/electrolux
uv()UTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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1.2 Mocowanie piekarnika do szafki

2. OPIS URZADZENIA
2.1 Widok urzadzenia

" "‘F e

é ol -~

2.2 Wyposazenie

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz
do pieczenia mies.

* Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.

* Gleboka blacha

3. PANEL STEROWANIA

3.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisnaé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Kontrolka/symbol zasilania
Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulacji
temperatury)

A Wskaznik/symbol temperatury
Grzatka

Bl Oswietlenie

El Wentylator

Wagtebienie komory — zbiornik systemu

czyszczenia wodg
Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potrawy

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do

zbierania skapujgcego ttuszczu.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg

wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.
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3.2 Pola czujnikéw/przyciski

Ustawianie czasu.

O

Ustawianie funkcji zegara.

+

Ustawianie czasu.

3.3 Przyciski

A B

gA

-l

1

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

4.1 Przed pierwszym uzyciem

A. Funkcje zegara
B. Wytgcznik czasowy

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac¢ sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

Krok 1

X

Krok 2

555
Krok 3

Ustawi¢ aktualng godzine

Wyczys¢ piekarnik

Nagrzac wstepnie pusty piekarnik

1. Nacisna¢: @
2 +—
wi¢ godzing. Nacisna¢: (D

5.+ —

wi¢ minuty. Nacisngé: @

— nacisnag¢, aby usta-

— nacisna¢, aby usta-

1. Wyja¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.

2. Umy¢ piekarnik i akcesoria
miekkg szmatka zwilzong ciep-
fa wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu.

1. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: E
Godzina: 1 godz.
Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkcji: EI
Godzina: 15 min.

3. Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: .
Godzina: 15 min.

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.
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5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Jak ustawié: Funkcja pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obréci¢ pokretto sterujace, aby wybrac
temperature.

Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obroci¢ po-

kretta w potozenie wytgczenia, aby wy-
taczyé piekarnik.

5.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie

czenia

0 Piekarnik jest wytaczony.

Potozenie wytg-
czenia

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
vvv Do grillowania cienkich porc;ji
potraw i opiekania chleba.
Grill
—_— Do grillowania cienkich porc;ji
potraw w duzych ilosciach i
opiekania chleba.
Szybki grill
Bl Do pieczenia duzych kawatkow
ﬁ? miesa lub drobiu z ko$¢mi na
) jednym poziomie. Do przyrza-
Turbo grill dzania zapiekanek i przyrumie-

niania.

vvw Do wypieku pizzy. Do intensyw-

Y nego przyrumieniania i piecze-
— nia potraw z chrupigcym spo-
Funkcja Pizza dem.

Do wigczania o$wietlenia.

Oswietlenie pie-

karnika
Do jednoczesnego pieczenia na
trzech poziomach i do suszenia
. Zywnosci.
Termoobieg Ustawi¢ temperature o 20-40°C

nizszg od temperatury dla funk-
cji Pieczenia tradycyjnego.

Funkcja zapewnia oszczedno$¢
energii podczas pieczenia. Pod-
czas uzywania tej funkcji tempe-
Termoobieg wil-  ratura w komorze moze sie réz-

gotny ni¢ od temperatury ustawione;j.
Moze nastapi¢ zmniejszenie
mocy grzania. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi
dotyczace funkcji: Termoobieg
wilgotny.

Do pieczenia ciast na kruchym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.

Grzatka dolna

Do pieczenia i opiekania zyw-
nosci na jednym poziomie pie-
karnika.

W rozdziale ,Konserwacja i czy-
szczenie” mozna znalez¢ wigcej
informacji na temat funkcji: Czy-
szczenie woda.

Pieczenia trady-
cyjnego / Czy-
szczenie wodg

5.3 Uwagi dotyczgce funkgji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen

UE 65/2014 i UE 66/2014, dotyczacych klasy
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu.
Testy przeprowadzono zgodnie z normg EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Wskazéwki dotyczace pieczenia — patrz
rozdziat ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczgce
oszczedzania energii znajdujg sie w
rozdziale ,Wydajno$¢ energetyczna”,
Oszczedzanie energii.
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6. FUNKCJE ZEGARA

6.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

@ Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.
Aktualna godzina

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.
Czas
D Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-
Minutnik karnika. Funkcje t¢ mozna witaczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy

piekarnik jest wytgczony.

6.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak zmienié: Aktualna godzina

@ — miga po podigczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

Krok 1 + — nacisng¢ kilkakrotnie. @ - zaczyna migac.

Krok 2 —_ . . ”
ro + , - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.

Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

@ — nacisnac¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ - zaczyna migac.

Jak ustawic¢: Czas

Krok 1 Ustawi¢ funkcje piekarnika i temperature.

Krok 2 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. |9| - zaczyna migac.

Krok 3 + , - nacisng¢, aby ustawi¢ czas trwania.
Wyswietlacz pokaze: I_)l
|9| — zacznie miga¢ po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik
wylgczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

Krok 5 Obréci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. Q - zaczyna migac.

Krok 2 + .~ - nacisng¢, aby ustawic czas.

Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi si¢ automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
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Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 3 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

Krok 4 Obrocic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak anulowa¢: Funkcje zegara
Krok 1

@ — nacisng¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migaé.

Krok 2 . - f —
Nacisng¢ i przytrzymac: .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomoéw umieszczania potraw i upewnic sie, ze
noézki sg skierowane w dot.

Wystepy stuzg takze jako zabezpieczenie
przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu sie naczyn z
rusztu.

Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka blacha:
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka
blacha:

Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy, a ruszt
miedzy prowadnice na wyzszym poziomie.

———

=il

M

7.2 Uzywanie prowadnic
teleskopowych

Nie smarowa¢ prowadnic teleskopowych.

Krok 1 Wyciagna¢ prawa i lewg prowadnice tele-

skopowa.

Przed zamknigciem drzwi upewnic¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie wsunigto
do wnetrza piekarnika.

Krok 2 Umiesci¢ ruszt na prowadnicach tele-
skopowych i ostroznie wsung¢ je do
wnetrza piekarnika.

8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywac powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzgcy dziata do
czasu ostygniecia piekarnika.

8.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub

uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
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niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.



9. WSKAZOWKI | PORADY

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszcza¢ w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych potraw
z chrupiacg skorkg. Pozwala skréci¢ czas
pieczenia, a takze zmniejszy¢ zuzycie
energii.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed
uptywem co najmniej 3/4 ustawionego czasu
pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczesnie nalezy pozostawic
jeden pusty poziom miedzy nimi.

Pieczenie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢ do
trwatego zabrudzenia piekarnika.

Po upieczeniu migsa nalezy odczekac okoto
15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie
wyciekty soki.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu w piekarniku
podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej
blachy wla¢ nieco wody. Aby zapobiec
gromadzeniu sie dymu, nalezy dolewa¢ wode
za kazdym razem, gdy wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju potrawy,
jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy kontrolowacé
wyniki pieczenia. Pozwoli to odnalez¢
najlepsze ustawienia (mocy grzania, czasu
pieczenia itp.) dla posiadanych naczyn,
przepiséw i ilosci potraw pieczonych przy
uzyciu omawianego urzadzenia.

10. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

10.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Umy¢ przoéd piekarnika migkka $ciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem tagodnego de-

tergentu. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

7)

Srodki czyszcza-
ce

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.
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Czyscic¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

[

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania si¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik na 10 minut przed rozpo-

Codzienne uzyt- CZeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na diuzej niz 20 minut.

kowanie Po kazdym uzyciu osuszyé komore migkkg $ciereczka.
oy Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy wyczyscié je i pozostawi¢ do wyschniecia. Do czy-
<+, szczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem tagodnego de-

W tergentu. Nie my¢ akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac scier-

Wyposazenie

nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdéw o ostrych krawedziach.

10.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczysci¢
piekarnik.

Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac¢, az os-
tygnie. H:
Krok 2 Odciagna¢ przednig czes$é prowadnic

blach od bocznej $cianki.

Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic | T
blach od bocznej $cianki i wyjac¢ je. 1/ —_—

Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od- 0 -‘; A — b
wrotnej kolejnosci. 9 2

Kotki ustalajgce prowadnic teleskopo-
wych muszg by¢ skierowane do przo-
du.

Caf

% el

10.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie wodq Krok 3 Ustawi¢ temperature 90°C.
W procesie czyszczenia wykorzystuje sie Krok 4 Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 30
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i min.
resztek zywnosci z piekarnika. Krok 5 Wytgczy¢ piekarnik.
. . . Krok 6 Odczekac, az piekarnik ostygnie. Osu-
Krok 1 Wila¢ wode do wneki komory: 300 ml. szy¢ komore miekka Sciereczka,
Krok 2 Wybra¢ funkcje: E
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10.4 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie dwie szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna

wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Przed przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zakladanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.
Krok 2 Podnies¢ i obréci¢ catkowicie dzwignie umie-

szczone na obu zawiasach.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika do potowy, do
pierwszej pozycji otwarcia. Nastepnie uno-
szgc i pociggajac drzwi do siebie, wyjac je z
mocowania.

Krok 4 Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg szmatka.

Krok 5 Chwyci¢ z obu stron gérng listwe drzwi (B) i
nacisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szybe drzwi za gorng krawedz i os-

troznie wyjac ja. Upewnic sie, ze szyba cat-
kowicie wysunie si¢ z prowadnic.
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Krok 8 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia na-
czyn. Doktadnie wytrze¢ szyby do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 9 Po umyciu zamontowac szybe i drzwi piekar-

nika.

Nadruk na szybie powinien by¢ skierowany ku wew-
netrznej stronie drzwi. Nalezy sprawdzi¢, czy po za-
montowaniu powierzchnia obramowania szyby w
miejscu nadruku nie jest szorstka w dotyku.
Zamontowacé prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze wewnetrzng szybe prawidtowo umie-
$zCzONo W mocowaniu.

10.5 Sposéb wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

Aby unikngé zabrudzenia zaréwki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg
przez szmatke.

Przed wymiana zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az
piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wysokiej temperatu-
ry (do 300°C).

Krok 4 Zamontowac klosz.

11. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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11.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.



Problem

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Sprawdzi¢, czy...

Zadziatat bezpiecznik.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac piekarnika.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym punktem ser-
wisowym.

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie
,12.00".

Wystapita przerwa w za-
silaniu. Ustawianie biezg-
cej godziny.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

11.2 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwaé
tabliczki znamionowej z komory piekarnika.

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

12. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

12.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

Oznaczenie modelu EOF3H50X 949496270
Wskaznik efektywnos$ci energetycznej 95.3

Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie tradycyj-
nym

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z termoo-
biegiem

0.81 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnosé

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

28.6 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Cze$c¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.
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12.2 Oszczedzanie energii
Piekarnik wyposazono w funkcje

umozliwiajgce oszczedzanie
energii podczas codziennego
pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy
jego drzwi sg prawidtowo zamknigte. Nie
otwierac¢ zbyt czesto drzwi piekarnika
podczas pieczenia. Dbac¢, aby uszczelka
drzwi byta czysta i umieszczona prawidtowo
na swoim miejscu.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac piekarnika przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

13. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature piekarnika do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Ciepto resztkowe zgromadzone w
piekarniku pozwoli dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Utrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si kupili spotrebi& znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe
skryva desatroCia odbornych skusenosti a inovéacii. Je démyselny a Stylovy a pri jeho
navrhovani sme mysleli predovSetkym na vas. Pri kazdom pouziti si tak mozete byt isti,
ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

G Rady ohiadne pouzivania, broztry, navody na rie$enie problémov a informacie o
@ opravach:

www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si svoj spotrebic a vyuzivajte este lepSi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

PrisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely pre spotrebi¢ si mozete
’% kupit’ na stranke:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce udaje: model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
(® vseobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.
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1.1 Zabudovanie

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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1.2 Upevnenie rury k linke

2. POPIS VYROBKU
2.1 Celkovy prehilad

L,

L Ly Hls

é ol -~

2.2 Prislusenstvo

+ Droteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Plech na pecenie
Na kolace a susienky.

* Hilboky pekac

3. OVLADACI PANEL

3.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Ukazovatel / symbol prevadzky
Displej

Otoény ovladac (teploty)

A Ukazovatel / symbol teploty
Ohrevny ¢lanok

E] Osvetlenie

El Ventilator

Priehlbina dutiny - Z&sobnik na Cistenie
vodou

ZasUvacia lidta, vyberatelna
Urovne v rure

Na pecenie mésa a mucnych pokrmov

alebo ako nadoba na zachytavanie tuku.
« Teleskopické listy

Pomocou teleskopickych list méZete

lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.
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3.2 Senzorové polia / Tlacidla

Nastavenie ¢asu.

Nastavenie ¢asovej funkcie.

+

Nastavenie ¢asu.

3.3 Displej
s i
|
A ARAR
LIl LIy

-l

1

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Pred prvym pouzitim

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

A. Casové funkcie
B. Casovac

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

Krok ¢. 1

X

Krok €. 2

—

Krok €. 3

Nastavte hodiny

Ruru vygcistite

Prazdnu raru predhrejte.

Stlacte: @

1. Vyberte z rury vyberateiné za-
suvacie listy a prisluSenstvo.

Nastavte maximalnu teplotu pre

—_ “ . S ) funkciu: E
2. + — stlacte, aby ste na- 2. Rdru a jej prisluSenstvo poutie- (;J;]s-c;uh
stavili hodinu. Stlacte: @ rajte Vlhkmf haﬁdrou namoce— Nastavte maximalnu teplotu pre
nou vo vlaznej vode s miernym
3. + - stlacte, aby ste na- Cistiacim prostriedkom. funkciu: |i|
stavill mindity. Stiacte: €0, Cas: 15min.
Nastavte maximalnu teplotu pre
funkeiu: .
Cas: 15 min.
RUru vypnite a pogkajte, kym nevychladne. Prislugenstvo a vyberateiné zastvacie listy viozte do rury.
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5. KAZDODENNE POUZiVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu

Krok €. 1 Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.

Krok €.2  Otocenim oto¢ného ovladaca vyberte
teplotu..

Krok €. 3 Po skonceni pecenia otocte ovladace

do polohy Vypnuté, aby ste vypli raru.

5.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohre- Pouzitie
vu
0 Rura je vypnuta.
Poloha Vypnuté

6 Na zapnutie osvetlenia.
-Or

Osvetlenie rary

Na pecenie az na 3 Urovniach
alebo susenie pokrmov.

Teplotu v rdre nastavte o 20 —
Teplovzdusné pe- 40 °C nizsiu ako pre Konvenéné
pecenie.

@

Tato funkcia je ur¢ena na uspo-
ru energie poc¢as pecenia. Ked
; . pouZijete tuto funkciu, teplota v
Pecenie s vyuZitim dutine sa méze lisit' od nastave-

vihkosti nej teploty. Vykon ohrevu méze
byt znizeny. Pre viac informacii
si pozrite kapitolu ,Kazdodenné
pouzivanie®, poznamky k: Pece-
nie s vyuzitim vihkosti.

[ 2 O
c« g
]

[V}

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie.

Dolny ohrev

Funkcia ohre- Pouzitie
vu

vvv Na grilovanie tenkych kuskov
jedla a na pripravu hrianok.

Gril

—_— Na grilovanie velkého mnozstva
tenkych kuaskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Rychly gril

—] Na pedenie velkych kusov mésa

ﬁ? alebo hydiny s kostami na jed-
nej urovni. Na gratinovanie a za-

Turbo gril pekanie.
vvw Na pripravu pizze. Na intenziv-
?? nejsie zhnednutie povrchu a
chrumkavu spodnu Cast'.
Funkcia Pizza

—_— Na pecenie mucénych jedal a
masa na jednej Urovni.
Pozrite si ¢ast’ ,OSetrovanie a

Konvenéne pece-  ¢istenie* pre viac informacii o:
nie / Cistenie vo-  Cistenie vodou.
dou

5.3 Poznamky k: Pecenie s vyuzitim
vihkosti

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do
energetickej triedy a spinenie poziadaviek na
ekologicky dizajn podia EU 65/2014 a EU
66/2014. Testy podla EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Pokyny ohladom pedenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, Pe€enie s vyuzitim vlhkosti.
VSeobecné odporucania na Usporu energie

najdete v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
Uspora energie.
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6. CASOVE FUNKCIE

6.1 Casové funkcie

Casova funkcia Pouzitie
@ Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
Presny ¢as
I_)l Nastavenie, ako dlho bude rdra pracovat.
Trvanie
D Sluzi na nastavenie odpocitavania asu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-
= nost’ rary. Tuto funkciu mézete nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je rdra
Casomer vypnuta.

6.2 Nastavenie: Casové funkcie

Zmena: Presny ¢as

UkazovateT@ - blika, ked zapojite ruru do elektrickej siete, po vypadku napajania, alebo ak nie je nastaveny

Casovac.

Krok ¢. 1

+ — opakovane stlacte. @ — zacne blikat'.

Krok €. 2

+, - stladte, aby ste nastavili ¢as.
Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ nastaveny denny cas.

@ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny cas. @ — zacne blikat'.

Nastavenie: Trvanie

Krok €. 1 Nastavte funkciu rary a teplotu.
Krok €. 2 @ — opakovane stlacte. |9| - zacne blikat.
Krok €. 3 + — - stlacte, aby ste nastavili trvanie.
Displej zobrazuje: |_)I
|9| - blika, ked uplynie nastaveny €as. Zaznie signal a rura sa vypne.
Krok &.4  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.
Krok €. 5  Otocné ovladace otocte do polohy Vypnuté.

Nastavenie: Casomer

Krok €. 1
rokc @ — opakovane stlacte. Q — zacne blikat'.
Krok ¢.2 + — - stlacte, aby ste nastavili ¢as.
Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie zvukovy signal.
Krok &.3  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.
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Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 4 Otoc¢né ovladace otocte do polohy Vypnuté.

Zrusenie: Casové funkcie

Krok €. 1

@ — opakovane stlacajte, kym nezaéne blikat’ symbol ¢asovej funkcie.

Krok €2 Stiatte a podrte tiacidio: —.

Casova funkcia sa po niekoikych sekundach vypne.

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'.

Tieto zarazky zaroven zabranuju prevrhnutiu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zosmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Plech na pecenie /HIboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

SLOVENSKY
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Dréteny rost, Plech na pecenie /HIboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej urovne rary a dréteny rost na vodiacich li-
Stach.

———

=il

M

7.2 Pouzivanie teleskopickych list

Teleskopické listy nemazte.

Krok €. 1

Vytiahnite Tavi a pravi teleskopicku ligtu.

Pred zatvorenim dvierok rary zatlacte
teleskopické listy uplne do rury.

Krok €. 2 Dréteny rost polozte na teleskopické li-

Sty a opatrne ich zasunte do rury.

8. DOPLNKOVE FUNKCIE

8.1 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje
chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary
chladny. Ak vypnete raru, chladiaci ventilator
mdze zostat' v ¢innosti, kym rdra
nevychladne.

9. TIPY A RADY

Pozrite si kapitoly ohiadne
bezpecnosti.

9.1 Odporucania pre pecenie
Rura ponuka pat’ drovni zasunutia rostov.
Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra rdry.
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8.2 Bezpeénostny termostat

Nespravna prevadzka rdry alebo chybné
sUcasti mo6zu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predi$lo, rura je
vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rura opat’ automaticky zapne.

Vasa rura moze pri peCeni fungovat' inak ako
rura, ktoru ste pouzivali doteraz. Tabulky
nizSie vam poskytuju Standardné nastavenia
pre teplotu, ¢as pecenia a Uroven rury.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre
podobny recept.



Rura je vybavena Specialnym systémom,
ktory zabezpecuje cirkulaciu vzduchu a
neustale recyklovanie pary. Pomocou tohto
systému mozete piect’ v parnom prostredi a
pripravovat’ pokrmy jemné vo vnutri a
chrumkavé na povrchu. To skracuje ¢as
pecenia aj spotrebu energie.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného Casu pecenia.

Ak pri peceni pouzivate suCasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnu droven.

Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych pokrmov
pouzite hiboky pekac, aby ste predisli
vytvoreniu Skvin, ktoré mézu byt trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minut, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rdre nevznikalo prilis
mnoho dymu, pridajte do hlbokého pekaca
trochu vody. Kondenzacii dymu zabranite, ak
vodu pridate vzdy, ked sa odpari.

Cas peéenia

Cas pecCenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen, c¢as
pecenia, atd’.) pre kuchynsky riad, recepty a
mnozstva, ktoré pouzivate.

10. STAROSTLIVOST A CISTENIE

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

10.1 Poznamky k ¢Cisteniu

< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridavkom Ccistiace-
ho prostriedku. Vycistite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-
striedky

—=3r

sledok vznik poziaru.

Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-

[

V rare alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat vihkost'. V zaujme zni-
Zenia kondenzacie nechajte rdru zapnutd 10 minat pred pec¢enim. Jedlo v rure neskladujte

Kazdodenné  dihsie ako 20 mint. Dutinu po kazdom pouziti vysuste jemnou handrickou.
pouzivanie
by Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzite makku
<+, handri¢ku namocenu v teplej vode s jemnym Eistiacim prostriedkom. Prislu$enstvo sa ne-

smie umyvat' v umyvacke riadu.

224

Nelepivé prisluSenstvo nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani predmetmi s ostry-

— mi hranami.
Prislusenstvo

10.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
rdru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

list od bo¢nej steny.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich ﬂ&

Krok €.3  Zadnu ¢ast' list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

Krok €. 4 Pri ingtalacii zastvacich Iit zvoite
opacny postup. 9
Upeviovacie koliky na teleskopickych

=
listach musia smerovat’ dopredu. }5 = |

1 ——
~— I >

0|~/

W

10.3 Pouzivanie: Cistenie vodou

Teplotu nastavte na 90 °C.

Ruru nechajte spustent 30 minut.

Vypnite rdru.

L. . v , Krok €. 3
Postup Cistenia vyuziva vlhkost' na
odstranenie zvyskov tuku a potravin z rary. Krok &. 4
Krok €. 5
Krok €. 1 Do priehlbiny dutiny nalejte vodu: 300
ml. Krok €. 6

Krok €. 2

Pockajte, kym nebude rura studena.
Ruru vysuste makkou handrickou.

Nastavte funkciu: E

10.4 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka rury sa skladaju z dvoch sklenenych panelov. Dvierka rury a vnutorny skleneny panel
mdzete vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn

,Odstranenie a montaz dvierok®.

UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok ¢. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €. 2 Uplne nadvihnite prichytky na oboch zave-
soch a preklopte ich.
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Krok €. 3

Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok ¢. 4 Dvierka poloZte na makku tkaninu na stabil-
ny povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) na hornom okraji
dvierok po oboch stranach a zatlacte ho dov-
nutra, aby sa uvolnili upeviovacie zapadky.

Krok ¢. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim dopredu.

Krok €.7  Skleneny panel dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ho vytiahnite. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie z podpier.

Krok ¢. 8 Panely umyte vodou s pridavkom saponatu.
Sklenené panely opatrne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte skleneny panel a

dvierka rary.

Povrch s potlacou musi smerovat’ do vnutra dvierok.
Po instalacii skontrolujte, ¢i nie je povrch skleného pa-
nela na mieste potlace na dotyk drsny.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze vnuatorny skleneny panel je namontova-

ny spravne.

10.5 Vymena: Osvetlenie

C VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu

elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt hortca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty

na ziarovke.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:
Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Vypnite ruru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.

rdra studena.

Zadné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Skleneny kryt vycistite.

Krok €. 3 Nahradte Ziarovku inou vhodnou zZiarovkou odolnou teplotam do 300 °C.

Krok €. 4 Nasadte skleneny kryt.

11. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne Problém Skontrolujte, Ci...
bezpecnosti. Na displeji sa zobrazuje  Doslo k vypadku elektric-
. ,12.00%. kého napdjania. Nastavte
11.1 Co robit’, ked.... cas.
Nesvieti Ziarovka. Ziarovka je vypalena.

V pripadoch, ktoré nie st zahrnuté v tejto

tabulke, sa obratte na autorizované servisné L
stredisko. 11.2 Servisné udaje

: L Ak problém nedokazZete odstranit’ sami,
Problém Skontrolujte, ¢i... kontaktujte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Rura sa nezohrieva. Je vypalena poistka.

Tesnenie dvierok je po-  RUru nepouzivajte. Ob- Udaje potrebné pre autorizované servisné

Skodené. ratte sa na autorizované stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
servisné stredisko. Stitok sa nachadza na prednom rame

vnutorného priestoru rury. Neodstranujte
typovy stitok z dutiny rury.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.) e

Cislovgrobku (PNC) s

Sériové Cislo (S.N.) e

12. ENERGETICKA UCINNOST

12.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux
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Model EOF3H50X 949496270
Index energetickej ucinnosti 95.3
Trieda energetickej U€innosti A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ventilatorom

0.81 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Zabudovateina rara
Hmotnost’ 28.6 kg

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej U€innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost. Cast 1: Sporaky, rury, parné rary a grily. Metédy mera-

nia vykonovych parametrov.

12.2 Uspora energie

Uistite sa, ze su dvierka rary pocas
prevadzky rury zatvorené. PoCas pecenia
neotvarajte prili§ ¢asto dvierka rary.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

Rura ma funkcie, ktoré vam
pomd&zu usporit’ energiu pri
kazdodennom vareni a peceni.

V zaujme vyS$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, ruru pred pecenim
nepredhrievaijte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, znizte
teplotu rary na minimum 3-10 minut pred
koncom pecenia. Pokrm sa bude nadalej
piect’ vdaka zvyskovému teplu v rure.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

nastavenie teploty.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

13. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznaené symbolom odovzdajte na

A%
recyklaciu. €O. Obal hodte do prislugnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné

prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebic¢e oznacené symbolom
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zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo

lu's odpadom z domacnosti.& Vyrobok
Spoilu s odpadom zZ aomacnostl yrooo mestsky L:Il'ad.

odovzdajte v miestnom recyklatnom
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