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Dear customer:

Thank you for purchasing this device. To ensure that you get the best results from your
new appliance, read the simple instructions in this brochure

Please ensure that the packing material is disposed of in accordance with the current
environmental requirements.

When disposing of any equipment please contact your local waste disposal
department for advice on safe disposal.

This appliance must be only used for its intended purpose. This appliance is intended
to be used in household.
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO
EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY

(@) Do not attempt to operate this oven with the door open since
this can result in harmful exposure to microwave energy. It is
important not to break or tamper with the safety interlocks.

(b) Do not place any object between the oven front face and the
door or al lo w soil or cleaner residue to accumulate on sealing
surfaces.

(c) WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired by a
competent person.

ADDENDUM

If the apparatus is not maintained in a good state of cleanliness, its
surface could be degraded and affect the lifespan of the apparatus
and lead to a dangerous situation.




IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS WARNING

To reduce the risk of fire, electric shock, injury to persons or
exposure to excessive microwave oven energy when using your
appliance, follow basic precautions, including the following:

1. This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall no t play with the appliance . Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

2. Read and follow the specific:“PRE- CAUTIONS TO AVOID
POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY*.

3. Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

4. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.( For appliance with type Y attachment)

5. WARNING: It is hazardous for anyone other than a competent
person to carry out any service or repair operation that
involves the removal of a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

6. WARNING: Liquids and other foods must not be heated in
sealed containers since they are liable to explode.




11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

This appliance can be used by children aged from 8 years

and above and persons with reduced physical, sensory or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall no t play with
the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision unless they are aged
from 8 years and above and supervised.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye
on the oven due to the possibility of ignition.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

. If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and

keep the door closed in order to stifle any flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling, therefore care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall

be stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard- boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.
Only use the temperature probe recommended for this oven.
(for ovens provided with a facility to use a temperature-
sensing probe.)

The microwave oven must be operated with the decorative
door open. (for ovens with a decorative door.)
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This appliance is intended to be used in household and similar

applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- farm houses;

- bed and breakfast type environments.

Care should be taken not to displace the turntable when

removing containers from the appliance. (For fixed appliances

and built-in appliances being used equal or higher than

900mm above the floor and having detachable turntables. But

this is not applicable for appliances with horizo ntal bottom

hinged door.)

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before

replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young

children should be kept away.

Steam cleaner is not to be used.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of warming

pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to

risk of injury, ignition or fire.

Surface of a storage drawer can get hot.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot

during use. Care should be taken to avoid touching heating

elements. Children less than 8 years of age shall be kept away

unless continuously supervised.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken

to avoid touching heating elements inside the oven.

Metallic containers for food and beverages are not allowed

during microwave cooking.




29. Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean th e oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

30. The appliance is intended to be used built-in.

31. The applia nce must no t be installed behind a decorative
door in order to avoid overheating. (This is not applicable for
appliances with decorative door.)

32. WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

[01] x 1 [02] x 1 [03]x2  [04]x2 [05] x 1

©1x2 [M0]1x2 [11]x2

[06] x 1 [07]x 1 [08] x 1




Causes of damage

Caution!

Creation of sparks: Metal e.g. a spoon in a glass must be kept at least 2cm from the
oven walls and the inside of the door. Sparks could irreparably damage the glass on
the inside of the door.

Water in the hot cooking compartment: Never pour water into the hot cooking
compartment. This will cause steam. The temperature change can cause damage.
Moist food: Do not store moist food in the closed cooking compartment for long
periods.

Do not use the appliance to store food. This can lead to corrosion.

Cooling with the appliance door open: Only leave the cooking compartment to cool
with the door closed. Do not trap anything in the appliance door. Even if the door is
only slightly ajar, the fronts of adjacent units may be damaged over time.

Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the appliance door will no longer close
properly during operation. The fronts of adjacent units could be damaged. Always
keep the seal clean.

Operating the microwave without food: Operating the appliance without food in
the cooking compartment may lead to overloading. Never switch on the appliance
unless there is food in the cooking compartment. An exception to this rule is a short
crockery test (see the section "Microwave, suitable crockery").

Using the appliance door for standing on or placing objects on:

Do not stand or place anything on the open appliance door. Do not place ovenware
or accessories on the appliance door.

Transporting the appliance: Do not carry or hold the appliance by the door handle.
The door handle cannot support the weight of the appliance and could break.
Microwave popcorn: Never set the microwave power too high.

Use a power setting no higher than 600 watts. Always place the popcorn bagon a
glass plate. The disc may jump if overloaded.

Liquid that has boiled over must not be allowed to run through the turntable drive
into the interior of the appliance. Monitor the cooking process. Choose a shorter
cooking time initially, and increase the cooking time as required.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed since they
may explode, even after microwave heating has ended.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life of the appliance and possibly resultin a
hazardous situation.




INSTALLATION

Fitted units

This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen.

This appliance is not designed to be used as a tabletop appliance or inside a
cupboard.

The fitted cabinet must not have a back wall behind the appliance.

A gap of at least 45 mm must be maintained between the wall and the base or back
panel of the unit above.

The fitted cabinet must have a ventilation opening of 250 cm2 on the front. To
achieve this, cut back the base panel or fit a ventilation grille.

Ventilation slots and intakes must not be covered.

The safe operation of this appliance can only be guaranteed if it has been installed in
accordance with these installation instructions.

The fitter is liable for any damage resulting from incorrect installation.

The units into which the appliance is fitted must be heatresistant up 90 oC.
Installation height not less than 850mm.

Installation dimensions

Ventilation

openings v

behind, min. min ~ 600 -

2
250 cm so* 560 i
—— 56072
+2
Back panels 450
open
% Back panels
Ventilation area open

Ventilation area w

in the base min.
250 cm?

in the base min. Vedntilation grid Cu‘pboa.rd feet
250 cm?

Note: There should be gap above the oven.




Building in

+ Do not hold or carry the appliance by the door handle. The door handle cannot hold
the weight of the appliance and may break off.

1. Carefully push the microwave into the box, making sure that it is in the centre.

2. Open the door and fasten the microwave with the screws that were supplied.

19 (*20) %4
D

454
[ 450 #m,n 10 454
‘\ ‘ ~— min. 5504’”
s

H Fully insert the appliance and centre it.

H Do not kink the connecting cable.

M Screw the appliance into place.

H The gap between the worktop and the appliance must not be closed by additional
battens.

Important information

Electrical connection

The appliance is fitted with a plug and must only be connected to a properly installed
earthed socket.

Only a qualified electrician who takes the appropriate regulations into account may
install the socket or replace the connecting cable. If the plug is no longer accessible
following installation, an all-pole isolating switch must be present on the installation
side with a contact gap of at least 3 mm. Contact protection must be ensured by the
installation.

Fuse protection: see instructions for use-technical data.
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YOUR NEW APPLIANCE

Use this section to familiarise yourself with your new appliance. explained. You will
find information on the cooking compartment The control panel and the individual

operating controls are and the accessories.

Control panel

Touch keys and display

The touch keys are used to set the various

additional functions.

On the display, you can read the values

that you have set.

Symbol Function

O Cancel

= Microwave

'g Kitchen Timer/Childproof
Lock

3 Pre-set

@ Preheat

F Function

- + Parameter adjustment
Slider control bar

A Auto Menu

&» Clock/ Temperature

al Weight

0 Light bulb

>l Start/Pause

Function and screen display
Use the function keys to set the type of
cooking.

Function

Use

Conventional

The top and bottom
elements work together

to provide conventional
cooking. The oven needs to
be preheated to the required
temperature: ideal for slow
cooking dishes such as
casseroles and stews.

Convection

For baking on several
levels(e.g. baking trays of
chocolate chip cookies).

A
T

4

Conventional
+ Fan

Convenient and time
savings, up to 4 dishes can
be cooked simultaneously
on different shelves without
mixing of taste or smell.

Best results can be obtained

Radiant from using the top shelf
Grilling for small items and lower
shelves for larger items.
< For gratin dishes and
< . L
finishing roasted vegetables.
ouble g 9
Grill+Fan

1



Parameter adjustment
Use the adjusting keys to set the

Function

Select 13 automatic
programmes.
FromPO01toP 13.

Select the temperature of
cooking(°C)

1100235 . 50-250

@ : 50-250 150235

AL 50-235 2= +@): 50-250
7 100-235 2+ 50-250
> 100-250 §+ 50-250
~: 100-235

Set the weight of cooking.

Set the time of cooking.

Function Use
= The inside radiant elements
Double and outside parameters.
Grilling top element work
simultaneously Parameter
giving a rapid and even A
grilling heat, uto menu
therefore effectively
browning the top surface of
the food. Temperature
Pizza is perfectly cooked with
P'_ extra heat from both bottom
zza and sides of the oven,
guaranteening pizza bases
are crispy.
— This is ideal for slow cooking
Lower dishes such as casseroles,
Heater stews. -
Element Weight
= Defrost, reheat and cooking. Time
Microwave Microwave

+

For reducing large portions’
cooking time with browning

Select microwave
power.100W, 300W 500W,
700W and 900W

finish.
MW +
Convection
= This function is suitable
S where quick browning
w is required; will cook the
MW + ingredients down to the core.
Double Grill
+ Fan
o= This function is suitable
hi where quick
under browning is required;
MW-+Pizza will cook
the ingredients down to the
core.
0 3 defrosting programmes
Defrost
A 13 cooking programmes The
Auto- type of heating and cooking
programs time are set by weight .

12



Cooling fan

Your appliance has a cooling fan. The cooling fan switches on during operation. The hot
air escapes above the door.

The cooling fan continues to run for a certain time after operation.

Caution!
Do not cover the ventilation slots. Otherwise, the appliance will overheat.

Notes

M The appliance remains cool during microwave operation. The cooling fan will still
switch on. The fan may run on even when microwave operation has ended.

B Condensation may appear on the door window, interior walls and floor. This
is normal and does not adversely affect microwave operation. Wipe away the
condensation after cooking.

ACCESSORIES

Note:
Type and quantity of accessories is subject to actual demand.

Grill rack

For grilling, e.g. steaks, sausages and for toasting bread.

Baking tray
For safety reasons, the baking tray should be placed on the side hanger instead of
being placed directly on the bottom board of the cavity.

Baking tray- Enamel tray

For making cake roll and roasting whole chicken.
B When cooking with microwave function, the use of enamel tray is
prohibited.

Baking tray- Glass tray
——=——=) B When cooking with microwave function, please use the glass tray.

B Used for catching liquids, such as water and grease when food is
baked.

B In order to ensure the best cooking effect, the glass tray should be
placed in the bottom of the side hanger, as shown in the figures
below. The glass tray should be pushed along the lowest guide rails of
the side hanger in place.

13



Once the oven has been lifted into place inside the appliance housing, locate the two
holes in the casing of the oven and fix it into place using [09], [10] and [11].

Caution: Do not over tighten the screws [09] to avoid damage to the oven or appliance
housing - use a screwdriver only!

14



INSTALLATION OF THE CERAMIC CLIPS AND SIDE RAILS

15



Left side rail installation [05]

[03]
[05] x 1 [06] x 1 [04]

16
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BEFORE USING THE APPLIANCE FORTHE FIRST TIME

Here you will find everything you need to do before using your oven to prepare food
for the first time. First read the section on Safety information.

Settmg the clock

3.
4.

5.

. In waiting state, touch the 83 key to enter clock setting mode.,00:00” will display and

the hour figures will flash.

. Touch — or + or slide the ————to set the hour figures. The input time should
be within 0--23.
Touch 53 to confirm, the minute figures will flash.
Touch — or + or slide the ——— to set the minute figures. The input time

should be within 0--59.
Touch 53 to finish clock setting, ,:" will flash.

The time is set. And the appliance will enter waiting state.

Cleaning the accessories
Before you use the accessories for the first time, clean them thoroughly with hot soapy
water and a soft dish cloth.

Heating up the oven

To remove the new cooker smell, heat up the oven when it is empty and closed. One
hour with @ Convection at 250 °C is ideal. Ensure that no packaging remnants have
been left in the cooking compartment.

1. In waiting state, touch F key once. __ and the default temperature will light in the

screen.

2. Touch F key repeatedly till @) lights. The default temperature of convection will
display.

3.Touch — or + or slide the ———— to set the temperature to 250°C.

4.Touch 53 to enter cooking time setting mode.,00:00" will flash.

5.Touch — or + or slide the ————to set the cooking time to 60 minutes.

6. Touch the vikey. The oven begins to heat up.

19



SETTING THE OVEN

There are various ways in which you can set your oven. Here we will explain how you
can select the desired type of heating and temperature or grill setting. You can also
select the oven cooking time for your dish. Please refer to the section on Setting the
timesetting options.

Setting the type of heating and temperature

Example: ™ Radiant Grilling at 200 °C for 25 minutes.

1. In waiting state, touch F key once. __ and the default temperature will light in the
screen.

. Touch F key repeatedly till ™ lights. The default temperature of radiant grilling will
display.

. Touch — or + or slide the =——————to set the temperature to 200°C.

. Touch ® to enter cooking time setting mode.,00:00" will flash.

. Touch — or + or slide the =———————to set the cooking time to 25 minutes.

. Touch the >irkey. The oven begins to heat up.

N

O bh W

Opening the oven door during operation
Operation is suspended. After closing the door, touch the >irkey. Operation continues.

Pausing operation
Touch the >ikey to pause operation. Then touch the >ikey to continue operation.

Changing the cooking time
This can be done at any time. Touch the & key repeatedly till the cooking time flashes,
and then touch — or + or slide the ——————to set the cooking time.

Changing the temperature
This can be done at any time.
Touch — or +or slide the =——————1to set the temperature.

Cancelling operation
This can be done at any time. Touch the O key to enter into the waiting state.

20



Rapid Preheating
With rapid preheating, your oven reaches the set temperature particularly quickly.
Rapid Preheating is available for the following types of heating

: Conventional  Double Grill+Fan
Convection = Double Grilling

& Conventional + Fan Pizza

™ Radiant Grilling __ Lower Heater Element

To ensure an oven cooking result, only put your food in the cooking compartment
when the preheating phase is complete.
1. Setting the type of heating and temperature.
2. Touch the @ key.
The @ symbol lights up in the display.

The oven begins to heat up.
The preheating process is complete
A signal sounds. The @ symbol in the display blinks. Put your dish in the oven.

Cancelling rapid preheating
During setting the rapid preheating function, touch the & key can cancel the function.
During rapid preheating, touch the  can cancel the function.

Note: Only when you can hear alarm and preheating icon is blinking you can open the
door and put food inside.

21



THE MICROWAVE

Microwaves are converted to heat in foodstuffs. The microwave can be used solo, i.e.
on its own, or in combination with a different type of heating. You will find information
about ovenware and how to set the microwave.

Note:

The step quantities for the adjustment time of the coding switch are as follow:

0-1 min : 5seconds

1-3 min : 10seconds
3-15 min :30seconds
15-60 min : Tminute
Over 60 min : Sminutes

Notes regarding ovenware
Suitable ovenware

Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of glass, glass ceramic, porcelain,
ceramic or heat-resistant plastic. These materials allow microwaves to pass through.
You can also use serving dishes. This saves you having to transfer food from one dish
to another. You should only use ovenware with decorative gold or silver trim if the
manufacturer guarantees that they are suitable for use in microwaves.

Unsuitable ovenware
Metal ovenware is unsuitable. Metal does not allow microwaves to pass through. Food
in covered metal containers will remain cold.

Caution!
Creation of sparks: metal - e.g. a spoon in a glass - must be kept at least 2cm from the
oven walls and the inside of the door. Sparks could destroy the glass on the inside of
the door.

Ovenware test

Do not switch on the microwave unless there is food inside. The following ovenware
test is the only exception to this rule.

Perform the following test if you are unsure whether your ovenware is suitable for use
in the microwave:

1. Heat the empty ovenware at maximum power for 1Z to 1 minute.
2. Check the temperature occasionally during that time.

The ovenware should still be cold or warm to the touch.
The ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are generated.

22



Microwave power settings
Use the == key to set the desired microwave power.

100W - Defrosting sensitive/delicate foods
- Defrosting irregularly-shaped foods
- Softening ice cream
- Allowing dough to rise

300 W - Defrosting
- Melting chocolate and butter

500 W - cooking rice, soup

700 W - Reheating
- cooking mushrooms,shell fish
- cooking dishes containing eggs and cheese

900 W - Boiling water, reheating
-cooking chicken, fish, vegetables

Notes

B When you touch a key, the selected power lights up.

H The microwave power can be set to 900 watts for a maximum of 30 minutes. With all
other power settings a maximum cooking time of 1 hour 30 minutes is possible.

Setting the microwave

Example: Set microwave power to 300 W and cooking time to 17 minutes.

1. In waiting state, touch the == key to enter microwave function. The default
microwave power 900W will appear. And the default cooking time wil | flash.

2. Touch — or + or slide the =——————1o set the cooking time to 17 minutes.

3. Touch the = key to activate the microwave power. Then touch — or + or slide the

to set the microwave power to 300W.
4. Touch the >ikey.
Operation begins. The cooking time starts counting down in the display.

The cooking time has elapsed
A signal sounds. Microwave operation has finished.

Opening the oven door during operation

Operation is suspended. After closing the door, touch the >irkey. Operation continues.

23



Changing the cooking time
This can be done at any time. Touch — or + or slide the ——————1to0 set the cooking
time.

Changing the microwave power setting
This can be done at any time. Touch the = key and then touch — or + or slide the
to set the microwave power.

Pausing operation
Touch the >ikey briefly. The oven is paused. Touch the >irkey again to continue
operation.

Cancelling operation

This can be done at any time. Touch the O key to enter into the waiting state.
Notes

H If you open the appliance door during cooking, the fan may continue to run.

MICROCOMBI OPERATION

This involves simultaneous operation of the grill and the microwave. Using the
microwave makes your dishes ready more quickly, but they are still nicely browned.
You can switch on all microwave power settings.

Exception: 700 and 900 watts

Setting Microwave Combi operation

Example: =% + MW+Pizza function with 500 W and 190°C for 17 minutes.

1. In waiting state, touch key, and then touch F repeatedly to set MicroCombi mode.
Stop touching when and == display in the screen. The default microwave power
will display and the default temperature will flash.

2. Touch — or + or slide the —————to set the temperature to 190°C.
3. Touch the ® key to confirm the temperature. The default cooking time will flash, and
touch — or + or slide the =——————to set the cooking time to 17 minutes.

4. Touch the == key. The default power will blink. Then touch — or + or slide the
to set the microwave power to 500W.

5. Touch the vi key. The oven begins to heat up.

Appliance operation begins. The cooking time starts counting down.

The cooking time has elapsed

A signal sounds. Combination mode has finished.

Opening the oven door during cooking

24



Operation is suspended. After closing the door, touch the i key briefly. The programme
will then continue.

Pausing operation
Touch the >ikey briefly. The oven is paused. Touch the >ikey again to continue
operation.

Changing the cooking time
This can be done at any time. Touch the £ key repeatedly till the cooking time flashes,
and then touch — or + or slide the ——————1o0 set the cooking time.

Changing the microwave power setting
This can be done at any time. Touch the s key and then touch — or + or slide the
to set the microwave power.

Changing the temperature
This can be done at any time.

Touch — or + or slide the = to set the temperature.

Cancelling operation
This can be done at any time. Touch the O key to enter into the waiting state.

AUTOMATIC PROGRAMMES

The automatic programmes enable you to prepare food very easily. You select the
programme and enter the weight of your food. The automatic programme makes the
optimum setting. You can choose from 13 programmes.

Always place the food in the cold cooking compartment.

Setting a programme
1. In waiting state, touch A key twice to enter the Auto menu function. Thefirst
programme number blinks in the screen.

2. Touch — or + or slide the =10 select the programme number.

3. Touch the - key.

4. Touch — or + or slide the ——————to set the weight, cooking time will shown.
5. Touch the vi key. The programme starts. You can see the cooking time is counting

down .

25



Auto Menu

Programme no. Item Weight(g) Accessory layer and accessory
P O1** Fresh 200 1%t layer, glass tray
vegetables 400
600
P 02** Potatoes 240 1%t layer, glass tray
peeled/cooked 480
720
P03 Baked 450 3 layer, grill rack
potatoes 1000
P 04 Chicken 450 3 layer, grill rack
pieces(frozen
P 05* Cake 400 2" layer, grill rack
500
600
P 06* Apple pie 2400 2" Jayer, grill rack
P 07* Quiche 1000 3 layer, grill rack
P 08** Reheat soup 200 1+t layer, glass tray
400
600
P 09** Reheat plate 250 1%t layer, glass tray
P10 ** Reheat sauce/ 100 1+t layer, glass tray
stew 200
300
P11 Frozen Pizza 200 3 layer, grill rack
400
600
P12* Frozen oven 300 3 Jayer,enamel tray
chips
P13 Lasagna 1600 3 layer, grill rack

From the bottom to the top, the number of layers is from the first to the fourth.

26



Notes

B The programmes with a * are preheated. During preheating, the cooking time
pauses and the preheating symbol is on. After preheating,you will hear an alarm and
the preheating symbol will blink.

B The programmes with ** only use the microwave function.

Programme has ended
A signal sounds. The oven stops heating.

Changing the programme
Once you have started the programme, the programme number and weight cannot be

changed.

Cancelling the programme
Touch the O key to cancel operation.

Changing the cooking time
If using automatic programmes, you cannot change the cooking time .

DEFROSTING PROGRAMMES

You can use the 3 defrosting programmes to defrost meat, poultry and bread.
1. In waiting state, touch A key once to enter the Defrost function.
The first programme number blinks in the screen.

2. Touch — or + or slide the =10 select the programme number.

3. Touch the o key.

4. Touch — or + or slide the ———————to set the weight, cooking time will shown.
5. Touch the vi key. The programme starts. You can see the cooking time is counting

down.

Notes

M Preparing food
Use food that has been frozen at -18 °C and stored in portionsized quantities that are
as thin as possible.
Take the food to be defrosted out of all packaging and weigh it. You need to know
the weight to set the programme.

M Liquid will be produced when defrosting meat or poultry. Drain off this liquid when
turning meat and poultry and under no circumstances use it for other purposes or
allow it to come into contact with other foods.
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B Liquid will be produced when defrosting meat or poultry. Drain off this liquid when
turning meat and poultry and under no circumstances use it for other purposes or
allow it to come into contact with other foods.

B Ovenware
Place the food in a microwaveable shallow dish, e.g. a china or glass plate, but do not
covetr.

B When defrosting chicken and chicken portions (d 01), an audible signal will sound
on two occasions to indicate that the food should be turned.

M Resting time
The defrosted food should be left to stand for an additional 10 to 30 minutes until it
reaches an even temperature. Large pieces of meat require a longer standing time
than smaller pieces. Flat pieces of meat and items made from minced meat should
be separated from each other before leaving to stand.

After this time, you can continue to prepare the food, even though thick pieces of
meat may still be frozen in the middle. The giblets can be removed from poultry at
this point.

Programme no. Defrost Weight range in kg
do1* meat 0,10-1,50
d 02* poultry 0,10-1,50
d 03* fish 0,10-0,80

* During defrosting,place the food on the glass tray.
* If you hear 3 beeps, turn the food over.
Then touch start key to continue defrosting.

SETTING THE PRE-SET COOKING

More flexibility and convenience: The appliance can be programmed to preset the

cooking end time and duration.

1. In waiting state, touch the & key. The K symbol lights up in the display and the hour
figures will flash.

2. Touch — or + or slide the —————to set the hour figures. The input time

shouldbe within 0--23.

. Touch & to confirm, the minute figures will flash.

4. Touch — or + or slide the ———— to set the minute figures. The input time
should be within 0--59.

5. Touch & to finish the pre-set time setting.

. Setting the type of heating and temperature.

7. Touch >ito finish the setting.

w

o))
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The pre-set time has elapsed
An audible signal sounds. The oven starts cooking.

Specifications

Before setting the pre-set cooking, the clock must has been set. Kitchen Timer can not
be set after the pre-set cooking setting.

SETTING THE TIME-SETTING OPTIONS

Your oven has various time-setting options. You can use the & key to call up the menu
and switch between the individual functions. A time-setting option that has already
been set can be changed directly with the parameter knob .

SETTING THE COOKING TIME

The cooking time for your meal can be set on the oven. When the cooking time has
elapsed, the oven switches itself off automatically. This means that you do not have to
interrupt other work to switch off the oven. The cooking time cannot be accidentally
exceeded.

The oven starts. The cooking time counts down in the display.

The cooking time has elapsed
An audible signal sounds. The oven stops heating.

Setting the clock

Refer to Before using the appliance for the first time.
Changing the clock

Repeat the steps of setting the clock.

Setting the timer
You can use the timer as a kitchen timer. It runs independently of the oven. The timer
has its own audible signal. In this way, you can tell whether it is the timer or a cooking
time which has elapsed.
1. In waiting state. Touch § key to enter kitchen timer.
,00:00min,, will flash.
2. Touch — or + or slide the ——————to set the timer time.
3. Touch & key to start timer.
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CHILDPROOF LOCK

The oven has a childproof lock to prevent children switching it on accidentally.

The oven will not react to any settings. The timer and clock can also be set when the
childproof lock has been switched on.

Switching on the childproof lock

In waiting state, touch and hold the 9 key for approx. 3 seconds.

There will be a long beep and the & symbol appears in the display. The childproof lock
is activated.

Switching off the childproof lock

In locked state, touch and hold the 29 key for approx. 3 seconds.

There will be a long beep and the & symbol goes out in the display. The childproof lock
isdeactivated.

CARE AND CLEANING

With careful care and cleaning your microwave oven will retain its looks and remain
good order. We will explain here how you should care for and clean your appliance
correctly.

I\ Risk of electric shock.!
Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high-pressure
cleaners or steam cleaners.

A\ Risk of burns!
Never clean the appliance immediately after switching off. Let the appliance cool down.

I\ Risk of serious damage to health!

Microwave energy may escape if the cooking compartment door or the door seal is
damaged. Never use the appliance if the cooking compartment door or the door seal is
damaged. Contact the after-sales service.

Notes

B Slight differences in colour on the front of the appliance are caused by the use of
different materials, such as glass, plastic and metal.

B Shadows on the door panel which look like streaks, are caused by reflections made
by the oven light.
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B Unpleasant odours, e.g.after fish has been prepared, can be removed very easily.
Add a few drops of lemon juice to a cup of water. Place a spoon into the container
as well, to prevent delayed boiling. Heat the water for 1 to 2 minutes at maximum
microwave power.

Cleaning agents

To ensure that the different surfaces are not damaged by using the wrong cleaning
agent, observe the information in the table. Do not use

M sharp or abrasive cleaning agents,

B metal or glass scrapers to clean the glass in the appliance door.

B metal or glass scrapers to clean the door seal,

M hard scouring pads and sponges,

H cleaning agents with high concentrations of alcohol.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

Allow all surfaces to dry thoroughly before using the appliance again.

Area Cleaning agents

Appliance front Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and dry with a soft cloth. Do not use glass cleaners or
metal or glass scrapers for cleaning.

Appliance front Hot soapy water:

with stainless Clean with a dish cloth and dry with a soft cloth. Remove flecks of limescale,

steel grease, starch and albumin (e.g. egg white) immediately. Corrosion can form
under such residues. Special stainless steel cleaning agents can be obtained
from the after-sales service or from specialist shops. Do not use glass cleaners
or metal or glass scrapers for cleaning.

Cooking Hot soapy water or a vinegar solution: Clean with a dish cloth and dry with a

compartment  soft cloth.
If the oven is very dirty: Do not use oven spray or other aggressive oven
cleaners or abrasive materials. Scouring pads, rough sponges and pan
cleaners are also unsuitable. These items scratch the surface. Allow the
interior surfaces to dry thoroughly.

Recess in Damp cloth:
cooking Ensure that no water seeps through the turntable drive into the appliance
compartment interior.
Wire racks Hot soapy water:
Clean using stainless steel cleaning agent or in the dishwasher.
Door panels Glass cleaner:
Clean with a dish cloth. Do not use a glass scraper.
Seal Hot soapy water:
Clean with a dish cloth, do not scour. Do not use a metal or glass scraper for
cleaning.
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TECHNICAL DATA

Rated Voltage 230V ~,50Hz
Maximum Power 3000 W
Rated Output Power(Microwave) 900 W

MALFUNCTION TABLE

Malfunction table

Malfunctions often have simple explanations. Please refer to the malfunction table
before calling the after-sales service.

If a meal does not turn out exactly as you wanted, refer to the Expert Cooking Guide
section, where you will find plenty of cooking tips and tricks.

A Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained

after-sales engineers.

Malfunction table

Problem

Possible cause

Remedy/information

The appliance does not
work.

Faulty circuit breaker.

Look in the fuse box and
check that the circuit
breaker for the appliance is
in working order.

Plug not plugged in.

Plug in the plug.

Power cut

Check whether the kitchen
light works.

The appliance does not
work. a appears in the
display panel.

Childproof lock is active.

Deactivate the childproof
lock (see section:
Childproof lock).

Deactivate the childproof
lock (see section:
Childproof lock).

Door not fully closed.

Check whether food
residue or debris is
trapped in the door.
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It takes longer than before
for the food to heat up in
the microwave

The selected microwave
power level is too low.

Select a higher power
level.

A larger amount than
usual has been placed in
the appliance.

Double the amount =
almost double the cooking
time.

The food was colder than
usual.

Stir or turn the food during
cooking.

A particular operating
mode or power level
cannot be set.

The temperature, power
level or combined setting
is not possible for this
operating mode.

Choose permitted settings.

E-0 i appears in the
display panel.

The thermal safety switch-
off function has been
activated.

Call the after-sales service.

E -4 Happears in the
display panel.

The thermal safety switch-
off function has been
activated.

Call the after-sales service.

E- I7appears in the
display panel.

Rapid heating has failed.

Call the after-sales service.

ACRYLAMIDE IN FOODSTUFFS

Which foods are affected?

Acrylamide is mainly produced in grain and potato products that are heated to high
temperatures, such as potato crisps, chips, toast, bread rolls, bread, fine baked goods
(biscuits, gingerbread, cookies).

Tips for keeping acrylamide to a minimum when preparing food

General

Keep cooking times to a minimum. Cook meals until they are

golden brown, but not too dark. Large, thick pieces of food
contain less acrylamide.

Baking biscuits
Oven chips

Max. 200°C in Top/bottom heating or max. 180°C in 3D hot air or
hot air mode. Max. 190° C in Top/bottom heating or max. 170 °C

in 3D hot air or hot air mode. Egg white and egg yolk reduce the
formation of acrylamide. Distribute thinly and evenly over the
baking tray. Cook at least 400 g at once on a baking tray so that
the chips do not dry out.
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ENERGY AND ENVIRONMENT TIPS

Here you can find tips on how to save energy when baking and roasting and how to
dispose of your appliance properly.

Saving energy

B Only preheat the oven if this is specified in the recipe or in the operating instruction
tables.

B Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They absorb the heat
particularly well.

B Open the oven door as infrequently as possible while you are cooking, baking or
roasting.

B It is best to bake several cakes one after the other. The oven is still warm. This
reduces the baking time for the second cake.
You can also place two loaf tins next to each other.

B For longer cooking times, you can switch the oven off 10 minutes before the end of
the cooking time and use the residual heat to finish cooking.

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.
This appliance complies with European Directive 2012/ 19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). The directive gives a framework
for the collection and recycling of old appliances, which is valid across the
EU.

Heating food

A Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated.

This means that the liquid reaches boiling temperature without the usual steam
bubbiles rising to the surface. Even if the container only moves a little, the hot liquid
can suddenly boil over and spatter. When heating liquids, always place a spoon in the
container. This will prevent delayed boiling.
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Vézeny zakazniku,

dékujeme Vam, Ze jste si zakoupil tento spotiebi¢. Aby Vam tento spotiebic co nejlépe
slouzil, pfectéte si pokyny v tomto ndvodu k obsluze.

Zajistéte, aby byl obalovy materidl zlikvidovan v souladu s platnymi predpisy a s
ohledem na Zivotni prostiedi.

PFi likvidaci spotiebice kontaktujte mistni oddéleni pro likvidaci odpadu, kde ziskate
informace o bezpecné likvidaci.

Tento spotiebic je mozné pouzivat pouze k urcenému ucelu. Spotrebic je uréen pouze
pro pouziti vdomacnosti.
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PREDBEZNA OPATRENiI NA ZABRANENi MOZNEMU
VYSTAVENI SE NADMERNE MIKROVLNNE ENERGII

(@) Nepokousejte se pouzivat tuto troubu s otevienymi dvirky,
protoze to mlze zpUsobit Skodlivé vystaveni se mikrovinné
energii. Je dulezité, abyste neporusili bezpecnostni zamky a
nemanipulovali s nimi.

(b) Mezi pfedni stranu trouby a dviftka neumistujte Zzadné
predméty, ani zbytky necistot nebo Cisticiho prostiedku, které
by se mohly nahromadit na tésnicich plochach.

(c) VAROVANI: Pokud jsou dvitka nebo tésnéni dviiek poskozeny,
trouba nesmi byt v provozu, dokud ji neopravi kompetentni
osoba.

DODATEK

Pokud nebude spotiebi¢ udrzovan v dobrém stavu cistoty, jeho
povrch by se mohl poskodit a ovlivnit Zivotnost spotiebice a vést k
nebezpecné situaci.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VAROVANI

Abyste snizili riziko pozaru, Urazu elektrickym proudem, poranéni
0sob nebo vystaveni nadmérné energii mikrovinné trouby pfi
pouzivani vaseho spotrebice, dodrzujte zakladni opatfeni véetné
téchto:

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a starsi

a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,

pokud jsou pod dohledem nebo dostaly pokyny tykajici se
bezpelného pouzivani spotfebice a rozuméji s tim souvisejicim
nebezpedim. Déti si se spotiebi¢em nesméji hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti bez dozoru.
Prectéte si a dodrzujte:,PREDBEZNA OPATRENI NA ZABRANENI
MOZNEMU VYSTAVEN| SE NADMERNE MIKROVLNNE ENERGII".
Spotrebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich
8 let.

Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi ho vyménit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikovand osoba, aby
se predeslo nebezpedi. (U spotiebicl s pfipojenim typuY)
VAROVANI: Pro nékoho jiného nez kompetentni osobu, je
nebezpecné provadét jakékoliv servisni nebo opravné ¢innosti,
které zahrnuji sejmuti krytu, ktery chrani pfed vystavenim se
mikrovinné energii.

VAROVANI: Tekutiny a jiné potraviny se nesméji ohfivat v
uzavienych naddobdach, protoze mohou explodovat.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a starsi
a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo dostaly pokyny tykajici se
bezpelného pouzivani spotfebice a rozuméji s tim souvisejicim
nebezpedim. Déti si se spotiebi¢em nesméji hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti bez dozoru.

Pfi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach
dejte pozor na troubu, protoze se mlze vznitit.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro pouziti v
mikrovinné troubé.

V pripadé koure vypnéte nebo odpojte spotiebi¢ a nechte
dvirka zavrena, aby se uhasily vSechny plameny.

Ohrev ndpoji v mikrovinné troubé m{ze mit za nasledek
opozdéné erupcni vareni, proto je tfeba pfi manipulaci s
nadobou postupovat opatrné.

Obsah kojeneckych lahvi a sklenic na détskou vyZivu pred
konzumaci promichejte nebo protrepejte a zkontrolujte
teplotu, aby se zabranilo popaleni.

Vejce ve skofapce a celad natvrdo uvarfena vejce by neméla
ohfivat v mikrovinné troubé, protoze mohou explodovat,atoi
po ukonceni mikrovinného ohrevu.

Troubu je tfeba pravidelné istit a odstrariovat vsechny zbytky
jidla.

Neudrzovani trouby v Cistém stavu by mohlo vést ke zhorseni
povrchu, coz by mohlo nepfiznivé ovlivnit Zivotnost spotfebice
a popripadé vést k nebezpecné situaci.

Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto
troubu. (Pro trouby vybavené zafizenim pro pouzivani sondy
snimaci teplotu.)

Mikrovinnou troubu je tfeba pouzivat s otevienymi ozdobnymi
dvirky. (Pro trouby s ozdobnymi dvirky.)
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18.

19.

20.
21.

22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.

Tento spotfiebic je urcen pro pouziti v domacnosti a
podobnych prostredich, jako jsou:
kuchynské prostory pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich a jiném pracovnim prostredi;
- klienty v hotelech, motelech a jinych prostfedich
ubytovaciho typu;
- nafarmach;
- v prostredi penziond.
Pfi vyjimani nadob ze spotiebice davejte pozor, abyste
nevybrali otocny tali. (U pevnych spotfebicd a vestavénych
spotriebic(, které se pouzivaji nejméné 900 mm nad podlahou
a maji odnimatelné otoc¢né talife. To vsak neplati pro
spotrebice s horizontalnimi spodnimi sklopnymi dvirky.)
Spotrebic se nesmi Cistit parnim Cisticem.
VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, zda je spotiebic
vypnuty, abyste predesli urazu elektrickym proudem.
VAROVANI: PFistupné &asti se mohou b&hem pouzivani zahiat.
Malé déti by mély byt drzeny mimo.
Parni Cisti¢ se nesmi pouzivat.
Mikrovinnou trouba je uréena pro ohfev jidel a ndpojl. Suseni
jidla nebo obleceni a zahtivani ohfivacich podlozek, pantofld,
houbicek, vihké utérky a podobné muze vést ke zranéni,
vzniceni nebo pozaru.
Povrch ulozné zasuvky se muze zahfat.
VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pFistupné &asti se béhem
pouzivani zahfivaji. Je tfeba dbat na to, abyste se nedotkli
topnych téles. Déti mladsi 8 let by mély byt drzeny mimo
dosah, pokud nejsou pod neustalym dohledem.
Béhem pouzivani se spotiebic zahfiva. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych téles uvnitf trouby.
Pfi vafeni v mikrovinné troubé nejsou povoleny kovové
nadoby na potraviny a napoje.
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29.

30.
31.

32.

Na cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky ani ostré kovové Skrabky, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlze zpUsobit rozbiti skla.

Spotrebic je uréen k pouZiti jako vestavény.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehrati. (To neplati pro spotrebice s ozdobnymi
dvirky.)

VAROVANI: Kdyz je spottebi¢ provozovan v kombinovaném
rezimu, déti by z dlivodu pouzivanych teplot mély troubu
pouzivat pouze pod dohledem dospélé osoby.

POZORNE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO POUZITIV
BUDOUCNOSTI

[01] x 1 [02] x 1 [03] x 2 [04] x 2 [05] x 1

©1x2 [M0]1x2 [11]x2

[06] x 1 [07]x 1 [08] x 1
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Priciny poskozeni

Upozornéni!

Tvorba jisker: Kov napf. |Zice ve sklenici musi byt umisténa nejméné 2 cm od stén
trouby a vnitini strany dvifek. Jiskry by mohly nenapravitelné poskodit sklo na
vnitini strané dvirek.

Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte vodu do horkého varného prostoru.
To zpUsobi tvorbu pary. Zména teploty mize zpUsobit poskozeni.

Vlhké potraviny: Neuchovavejte vihké potraviny v uzavieném varném prostoru delsi
dobu.

NepouZzivejte spotiebic na skladovani potravin. MzZe to vést ke korozi.

Chlazeni s otevienymi dvifky spotfebice: Varny prostor nechte chladnout pouze se
zavienymi dvifky. Davejte pozor, aby se nic nezachytilo ve dvirkach spotfebice. | kdyz
jsou dvirka pooteviend jen mirné, predni ¢asti sousednich spotfebic¢l se mohou
¢asem poskodit.

Velmi znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni velmi znecisténé, dviika spotfebice se
béhem provozu pfestanou spravné zavirat. Mohlo by dojit k poskozeni pfednich
Casti sousednich spotrebicd. Tésnéni udrzujte vzdy Cisté.

Provoz mikrovinné trouby bez jidla: Provoz spotiebice bez jidla ve varném prostoru
mUze vést k pretizeni. Nikdy nezapinejte spotiebic, pokud se ve varném prostoru
nenachazeji potraviny. Vyjimkou z tohoto pravidla je kratkodoby test nddobi (viz ¢ast
+Mikrovinna trouba, vhodné nadobi”).

Pouziti dvirek spotiebice k stani nebo polozeni predméti:

Nestljte ani nic nepokladejte na oteviena dvirka spotiebice. Na dviika spotrebice
nepokladejte nadobi ani pfislusenstvi.

Preprava spotiebice: Spotiebi¢ nenoste ani nedrzte za rukojet na dvirkach. Rukojet
dvitek nemuze unést hmotnost spotiebic¢e a mlze se zlomit.

Ptiprava popcornu v mikrovinné troubé: Nikdy nenastavujte mikrovinny vykon
velmi vysoko. PouZijte nastaveni vykonu maximalné 600 W. Sacek s popcornem vzdy
polozte na sklenény talif. P¥i pretizeni maze disk vyskocit.

Tekutina, kterd se prevafrila nesmi proudit pfes pohon oto¢ného talife do vnitiku
spotrebice. Sledujte proces vareni. Na za¢atku zvolte kratsi ¢as vafeni a podle
potieby jej prodluzte.

Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstranovat viechny zbytky jidla, protoZze mohou
explodovat, a to i po ukonceni mikrovinného ohrevu.

Neudrzovani trouby v Cistém stavu by mohlo vést ke zhorSeni povrchu, coz by mohlo
neptiznivé ovlivnit Zivotnost spotfebice a pfipadné vést k nebezpelné situaci.
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INSTALACE

Vestavéné jednotky

« Tento spotiebic je uré¢en pouze k tomu, aby byl plné zabudovan v kuchyrské lince.

« Tento spotiebic neni uréen k pouzivani jako stolni spottebic¢ nebo spotrebi¢ do
skrinky.

« Vestavna skfirika nesmi mit za spotrebi¢em zadni sténu.

+ Mezi sténou a zékladnou nebo zadnim panelem vyse uvedené jednotky musi byt
zachovana mezera nejméné 45 mm.

+ Vestavna skiinka musi mit vpfedu vétraci otvor 250 cm2. Abyste toho dosahli,
odfiznéte zékladni panel nebo namontujte vétraci mfizku.

+ Vétraci otvory a vstupy nesméji byt zakryté.

« Bezpecny provoz tohoto spotiebice je mozné zarucit pouze tehdy, pokud byl
nainstalovan v souladu s témito pokyny k instalaci.

« Instalatér odpovida za pfipadné skody zplsobené nespravnou instalaci.

« Jednotky, do kterych je spotiebi¢ zabudovan, musi byt odolné vici teplu do 90 °C.
Instala¢ni vyska neni mensi nez 850 mm.

Instala¢ni rozméry
Vétraci
otvory vzadu, -
) Y 600
min. 250 cm? min |, 560
200
T T 5607
\T
+2
Otvory v TSO
zadnim
panelu .
. Otvory v
Vétraci plocha zadnim
i v zakladné min. panelu
. . 250 cm?
Vétraci plocha AN
v zakladné 250 Vétraci mfizka Nohy skFiriky
cm?

Pozndmka: Nad troubou by mél byt prostor.
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Vestavéni

« Spotrebic nedrzte ani neprenasejte za rukojet dvirek. Rukojet dvifek nem(ize udrzet
hmotnost spotiebi¢e a mlze se zlomit.

1. Opatrné zatla¢te mikrovinnou troubu do skfifiky a zkontrolujte, zda je ve stfedu.

2. Otevrete dvitka a pfipevnéte mikrovinnou troubu pomoci dodanych sroubd.

19 (*20) ¥4
T\ T
454
[ 450 T*% min. 10 454
‘\ o 565/" min. 5504’”

s

H Spotrebic Uplné vloZte a vycentrujte.

M Pfipojovaci kabel nelamte.

B Zasroubujte spotiebic na své misto.

B Mezera mezi pracovni plochou a spotfebi¢em nesmi byt uzaviena dalSimi listami.

Dualezité informace

Elektrické pfipojeni

Spotrebic je vybaven zastrckou a musi byt pfipojen pouze do fadné nainstalované
uzemnéné zasuvky.

Instalaci zasuvky nebo vyménu napéjeciho kabelu mize provddét pouze kvalifikovany
elektrikar, ktery zohledruje pfislusné predpisy. Pokud po instalaci jiz neni zastrcka
pfistupnd, musi byt na strané instalace pfitomen vicepélovy oddélovaci spinac s
kontaktni mezerou nejméné 3 mm. Instalace musi zajistit ochranu kontakt(.
Pojistkova ochrana: Viz ndvod k obsluze - Technické udaje.
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VAS NOVY SPOTREBIC

V této Casti se seznamite s novym spotfebi¢em. Zde naleznete informace o varném
prostoru, ovlddacim panelu a jednotlivych ovladacich prvcich a pfislusenstvi.

Ovladaci panel

Dotykova tlacitka a displej Funkce a zobrazeni na displeji
Dotykova tlacitka slouzi k nastaveni Pomoci funkénich klaves nastavte
rdznych dodate¢nych funkci. typ peceni.

Na displeji mUzete vidét hodnoty, které
jste nastavili.

Funkce Pouziti

Horni a spodni téleso

Symbol Funkce — spolupracuji p¥i poskytovani
10 Zrudit Konvencni konven¢niho vareni.
= R E——— peceni Troubu je tfeba predehiat
i Mikrovinny ohtev na pozadovanou teplotu:
’8(9‘ Kuchynsky ¢asovac/détska idedIni pro pomalu varend
pojistka jidla, jako je dusené maso.
g Pfednastavené Na peceni na nékolika
® Predehfivani Konvenéni ‘j”;‘”l‘,'zh (napf. p'FChky s )
o cokolddovymi susenkami).
F Funkce peceni
- 4+ Uprava parametr A Iv(onvencnvl peceni a Uspora
- " casu umoznuje pfipravu az 4
Posuvny ovladac Konvencni pokrm{ sou¢asné na rdznych
A Automatické menu peceni + Urovnich bez michani chuti
A Ventilator aviné.
&» Hodiny/Teplota
5 Hmotnost - NeJI’ep5|ch vysIeVQIfu Ize )
- Séalavé dosdhnout pouzitim horni
P Zarovka grilovani Urovné na malé polozky a
DI Start/Pozastavit spodnich drovni na vétsi
polozky.
“71,:“ Na gratinované pokrmy a
) konec¢nou Upravu pecené
Dvojity praviip

. . zeleniny.
gril+Ventilator
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Funkce Pouziti

= Vnitfni salava télesa a vnéjsi
Dvojité horni télesa

grilovani pracuji sou¢asné a poskytuji

Uprava parametra
Na Upravu parametrl pouZijte
nastavovaci tlacitka.

rychlé a rovnomérné teplo Parametr

Funkce

pfi grilovani, ¢imz ucinné
griluji horni povrch jidla.

Automatické

Vyberte z 13 automatickych

program.

OdPO0O1doP13.

Zvolte teplotu pfipravy (°C)

1100235 : 50-250

@ : 50-250 150235
2L 50235 22 +@: 50-250
7 100-235 2+ 50-250
71 100-250 o +@: 50-250
== 100-235

Nastavte hmotnost pfipravy.

Nastavte cas pfipravy.

menu
Pizza je dokonale upecenad se
. zvysenym teplem ze spodni
Pizza i bo¢ni strany trouby, coz Teplota
zarucuje, ze okraje pizzy jsou
kfupavé.
— Je to idedIni pro pomalu
Spodni pfipravované pokrmy, jako je
ohrev dusené maso.
= Rozmrazovani, ohfivani a
Mikrovinny  peceni. Hmotnost
ohrev ”
— Cas
= Na zkraceni doby peceni -
+ Mikroviny

velkych porci s dopecenim.

Zvolte mikrovinny vykon.
100 W, 300 W 500 W, 700 W

a900 W

Mikroviny +

Konvencni

= Tato funkce je vhodna tam,
- kde je tfeba rychlé zapeceni;
w® tepelné upravi suroviny az do
Mikroviny +  stiedu.

Dvojity gril +
Ventilator

+

Tato funkce je vhodna tam,
kde je tfeba rychlé zapeceni;
tepelné upravi suroviny az do

Mikroviny +  stfedu.

Pizza

0 3 programy rozmrazovani
Rozmrazovani

A 13 program(i pfipravy
Automatické Typ ohfevu a cas pfipravy se
programy nastavuji podle hmotnosti.
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Chladici ventilator

Va3 spotiebic je vybaven chladicim ventildtorem. Chladici ventilédtor se béhem provozu
zapne. Horky vzduch unika pres dviika.

Chladici ventilator pokracuje v provozu urcity ¢as po provozu.

Upozornéni!
Nezakryvejte vétraci otvory. V opacném pfipadé se spotrebic prehfiva.

Pozndmky:

l Béhem provozu mikrovinné trouby zlstava spotfebic chladny. Chladici ventilator se
stale zapina. Ventilator mGze pracovat, i kdyZ mikrovinnd trouba skoncila provoz.

B Na okné dvitek, vnitfnich sténdch a podlaze se mize vyskytnout kondenzace
vlhkosti. Je to normalni a nema to nepfiznivy vliv na provoz mikrovinné trouby. Po
uvareni otfete zkondenzovanou vlhkost.

PRISLUSENSTVI

Pozndmka:
Typ a mnozstvi pfislusenstvi zavisi na skute¢ném spotiebici.

Grilovaci podnos

Na grilovani, napt. steaky, parky a na opékani chleba.

Plech na peceni
Z bezpecnostnich divodl by mél byt pecici plech umistén na bo¢nich drzacich, misto
aby byl umistén pfimo na spodku vnitiniho prostoru.

Smaltovany plech na peceni

Na pfipravu kolacl a peceni celého kurete.
B P¥i vafeni s mikrovinnou troubou je zakdzano pouzivat smaltovany
plech.

B Pii vareni s mikrovinnou troubou pouzivejte sklenény talit.
B Pouziva se na zachycovani tekutin, jako je voda a tuk pfi pecenijidla.
B Aby byl zajistén nejlepsi efekt vareni, sklenény podnos by mél

byt umistén ve spodni ¢asti bocnich drzakd, jak je zndzornéno na

vodicich list bo¢nich drzaka.

47



Kdyz je trouba zvednuta na misto v krytu spotfebice, vyhledejte dva otvory v krytu
trouby a zajistéte je na misté pomoci [09], [10] a [11].

Upozornéni: Srouby [09] pFili§ nedotahujte, abyste neposkodili kryt trouby nebo
spotrebice - pouzivejte pouze Sroubovak!
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INSTALACE KERAMICKYCH SPON A BOCNICH
KOLEJNICEK
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Instalace kolejnicky na levé strané [05]

[05] x 1 [06] x 1 [04]

[03]
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PRED PRVNIiM POUZITIM SPOTREBICE

Zde najdete v3e, co musite udélat pred prvnim pouzitim trouby pro pfipravu jidla.
Nejprve si prectéte ¢ast o bezpecnostnich informacich.

Nastaveni hodin

1. Ve stavu ¢ekani stisknéte 8) abyste aktivovali rezim nastaveni hodin. Zobrazi se
,00:00” a hodiny budou blikat.

2. Dotykem tlacitka — nebo + nebo posunutim ———— nastavte &islice hodin.
Vstupni ¢as by mél byt v rozsahu 0-23.

3. Dotykem tlacitka 83 potvrdte nastaveni a ¢islice minut zacnou blikat.

4. Dotykem tlacitka — nebo + nebo posunutim ———— nastavte ¢islice minut.
Vstupni ¢as by mél byt v rozsahu 0-59.

5. Dotykem tlacitka 83 dokoncite nastaveni ¢asu a za¢ne blikat,:".

Cas je nastaven. A spotfebi¢ prejde do stavu ¢ekani.

Cisténi prislusenstvi
Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi dikladné vycistéte horkou mydlovou vodou a

jemnou utérkou.

Zahrivani trouby
Chcete-li odstranit zdpach z nového spordku, zahfejte troubu, kdyz je prdzdné a

zaviend. Idedlni je jedna hodina s nastavenim @) konvence na 250 °C. Zajistéte, aby ve

varném prostoru nezustaly Zddné zbytky obalu.
1. Ve stavu cekani jedenkrat stisknéte tlacitko F. Na displeji se zobrazi _ a pocatecni
teplota.

2. Opakované stisknéte tla¢itko F, dokud se nerozsviti @. Zobrazi se po¢ate¢ni teplota

konvencniho ohrevu.

3. Dotykem tla¢itka — nebo + nebo posunutim ———— nastavte teplotu na 250 °C.

4. Dotykem tlacitka 83 aktivujte rezim nastaveni peceni. Zac¢ne blikat,00:00"

5. Dotykem tlac¢itka — nebo + nebo posunutim ———— nastavte ¢as peceni na 60
minut.

6. Dotknéte se tlacitka >i. Trouba se za¢ne zahfivat.
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NASTAVENi TROUBY

Troubu muzete nastavit riznymi zpUsoby. Zde vysvétlime, jak mizete zvolit
pozadovany typ ohfevu a teplotu nebo nastaveni grilu. MUzete si také zvolit ¢as peceni
v troubé.

Viz ¢ast,Nastaveni moznosti ¢asového nastaveni”,

Nastaveni typu ohievu a teploty

Priklad: ™ Salavé grilovani pii 200 ° C v trvani 25 minut.

1. Ve stavu ekani jedenkrat stisknéte tlagitko F. Na displeji se zobrazi __ a pocate¢ni
teplota.

2. Opakované stisknéte tlacitko F, dokud se neobjevi ™. Zobrazi se pocatecni teplota
salavého grilovani.

3. Dotykem na — nebo + nebo posunutim = nastavte teplotu na 200 °C.

4. Dotknéte se tlacitka ® na aktivaci reZimu nastaveni ¢asu pfipravy. Za¢ne blikat
,00:00"

5. Dotykem tlac¢itka — nebo + nebo posunutim —————— nastavte ¢as pfipravy na 25
minut.

6. Dotknéte se tlacitka >i. Trouba se za¢ne zahfivat.

Otevirani dvifek trouby béhem provozu
Provoz se pozastavi. Po zavieni dvitek stisknéte tlacitko >i. Provoz bude pokracovat.

Pozastaveni provozu
Stisknutim tlacitka i pozastavite provoz. Naslednym stisknutim tlacitka pokracujete v
provozu.

Zmeéna casu vareni

To je mozné provést kdykoliv. Opakované stisknéte tlacitko &, dokud neza¢ne blikat
cas vareni a naslednym stisknutim tlacitka — nebo + nebo posunutim

nastavte cas vareni.

Zména teploty
To je mozné provést kdykoliv.
Stisknutim tla¢itka — nebo + nebo posunutim ——————— nastavte teplotu.

ZruSeni provozu
Je mozné provést kdykoliv. Stisknéte tla¢itko O na aktivaci stavu ¢ekani.
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Rychlé predehrati
Diky rychlému predehfati dosahne vase trouba nastavené teploty obzvldst rychle.
Rychlé predehfati je k dispozici pro nasledujici druhy ohfevu:

__ Konvenéni peceni % Dvojity gril + Ventilator
Konven¢ni peceni = Dvojité grilovani

2 Konvenc¢ni peceni + Ventilator Pizza

" Salavé grilovani __Spodni ohrev

Abyste zajistili dobry vysledek peceni v troubé, vlozte své jidlo do varného prostoru
pouze tehdy, kdyz je faze predehtivani dokoncena.
1. Nastaveni typu ohfevu a teploty.
2. Dotknéte se tlacitka @.
Na displeji se rozsviti symbol @.

Trouba se za¢ne zahfivat.
Proces pfedehfivani je dokoncen.
Zazni zvukovy signal. Na displeji bude blikat symbol @. VlozZte sviij pokrm do trouby.

ZruSeni rychlého pfedehfati
Béhem nastavovani funkce rychlého predehrati mazete funkci zrusit dotykem tlacitka O.
Béhem rychlého predehrati mizete funkci zrusit dotykem tlacitka O.

Poznamka: Pouze tehdy, kdyz uslysite zvukovy signdl a bude blikat ikona pfedehfivani,
muzete otevfit dvifka a vloZit dovnitf pokrm.
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MIKROVLNNY OHREV

Mikroviny se v potravindch pfeménuji na teplo. Mikrovinny ohfev je mozné pouzivat
samostatné, tj. samostatné nebo v kombinaci s jinym typem ohfevu. Najdete zde
informace o nddobi a zplisobu nastaveni mikrovinné trouby.

Pozndmka:

Krokovd mnozstvi pro ¢as nastaveni kédovaciho spinace jsou nasledujici:

0-1 min : 5 sekund

1-3 min 110 sekund

3-15 min :30 sekund

15-60 min : 1 minuta

Vice nez 60 min :5 minut

Poznamky tykajici se nadobi
Vhodné nadobi

Vhodnym nadobim je Zaruvzdorné nadobi ze skla, sklokeramiky, porceldnu, keramiky
nebo Zaruvzdorného plastu. Tyto materidly umoznuji prdchod mikrovin.

Mduzete také pouzit servirovaci misky. Diky tomu budete muset pfendset jidlo z jednoho
jidla na druhé. Nadobi s ozdobnym zlatym nebo stfibrnym lemovanim byste méli
pouzivat pouze tehdy, pokud vyrobce zarucuje, Ze je vhodné pro pouziti v mikrovinné
troubé.

Nevhodné nadobi
Kovové nadobi je nevhodné. Kov neumoznuje prichod mikrovin. Jidlo v krytych
kovovych néddobdéch zlstane studené.

Upozornéni!
Tvorba jisker: kov — napt. Izice ve sklenici — musi byt umisténa nejméné 2 cm od stén
trouby a vnitini strany dvitek. Jiskry by mohly znicit sklo na vnitfni strané dvifek.

Test nadobi

Mikrovinnou troubu nezapinejte, pokud uvnitf nejsou potraviny. Nasledujici test
kuchyriského nadobi je jedinou vyjimkou z tohoto pravidla.

Pokud si nejste jisti, zda je vase nadobi vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé,
provedte ndsledujici test:

1. Prdzdné nadobi zahtivejte na maximalni vykon %2 az 1 minutu.
2. Béhem této doby obcas zkontrolujte teplotu.

Nadobi by mélo byt stale studené nebo teplé na dotek.
Nadobi je nevhodné, pokud je horké nebo se v ném tvofi jiskry.
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Nastaveni mikrovinného vykonu
Pomoci tla¢itka = nastavte pozadovany mikrovinny vykon.

100 W - Rozmrazovani kiehkych/jemnych potravin
- Rozmrazovani potravin nepravidelného tvaru
- Mirné roztati zmrzliny
- Umoznéni kynuti tésta

300W - Rozmrazovani

- Roztopeni ¢okolady a masla
500 W - Vafeni ryze, polévky
700 W - Prinfivani

- Vareni hub, mékkys
- Vafeni pokrm obsahujicich vejce a syr

900 W - Vieni vody, prihfivani
- Pfiprava kufrete, ryb, zeleniny

Pozndmky

H Kdyz se dotknete tlacitka, rozsviti se zvoleny vykon.

B Mikrovinny vykon Ize nastavit na 900 W na maximalné 30 minut. U viech ostatnich
nastavenich vykonu je maximalni doba pfipravy 1 hodina 30 minut.

Nastaveni mikrovinného ohrevu

Priklad: Nastavte mikrovinny vykon na 300 W a ¢as vafeni na 17 minut.

1. Ve stavu ¢ekdani se dotknéte tlacitka ==, ¢imz aktivujete funkci mikrovinného ohfevu.
Zobrazi se poc¢atecni mikrovinny vykon 900 W. A pocétecni ¢as pfipravy bude blikat.

2. Dotykem tlac¢itka — nebo + nebo posunutim ——————— nastavte ¢as pfipravy na 17
minut.

3. Dotykem tlacitka == aktivujete mikrovinny vykon. Naslednym stisknutim tlac¢itka —
nebo + nebo posunutim = nastavte mikrovinny vykon na 300 W.

4. Dotknéte se tlacitka >i.
Spusti se provoz. Na displeji se za¢ne odpocitavat ¢as tepelné pfipravy.

Cas vafeni uplynul
Zazni zvukovy signal. Provoz mikrovinné trouby skoncil.

Otevieni dvifek trouby béhem provozu

Provoz je pozastaven. Po zavieni dvifek stisknéte tlacitko >i. Provoz bude pokracovat.

57



Zména ¢asu pripravy
To je mozné provést kdykoliv. Dotykem tlacitka — nebo + nebo posunutim
nastavte Cas tepelné pripravy.

Zména nastaveni mikrovinného vykonu
To je mozné provést kdykoliv. Dotknéte se tlacitka =% a naslednym dotykem tlacitka
— nebo + nebo posunutim == nastavte mikrovinny vykon.

Pozastaveni provozu
Kratce se dotknéte tlacitka >i. Trouba je pozastavena. Chcete-li pokracovat v provozu,
znovu stisknéte tlacitko. >

ZruSeni provozu

To je mozné provést kdykoliv. Dotykem tlacitka O aktivujete stav cekani.

Poznamka

B Pokud béhem vareni oteviete dvitka spotrebice, ventilator mGze pokracovat v
provozu.

KOMBINOVANY MIKROVLNNY PROVOZ

To zahrnuje soucasny provoz grilu a mikrovinné trouby. Diky pouziti mikrovinné trouby
budou vase pokrmy rychleji pfipravené, ale stale budou pékné opecené.
MuUzete zapnout vSechna nastaveni mikrovinného vykonu. Vyjimka: 700 a 900 W

Nastaveni kombinovaného mikrovinného provozu

Priklad: == + MW-+funkce Pizza s 500 W a 190 °C na 17 minut.

1. Ve stavu ¢ekani se dotknéte tlacitka a naslednym opakovanym dotykem tlacitka F
nastavte rezim kombinovaného mikrovinného provozu. Pfestarite se dotykat, kdyz
se na displeji zobrazi a ==, Zobrazi se pocatecni mikrovinny vykon a pocatecni
teplota bude blikat.

2. Dotykem tlacitka — nebo + nebo posunutim = nastavte teplotu na 190 °C.

3. Dotykem tlacitka & potvrdte teplotu. Zacne blikat pocatecni ¢as vafeni a dotykem
tlacitka — nebo + nebo posunutim —————— nastavte c¢as vareni na 17 minut.

4. Dotknéte se tlacitka Z=. Zac¢ne blikat pfednastaveny vykon. Naslednym dotykem
tlacitka — nebo + nebo posunutim = nastavte mikrovinny vykon na 500 W.

5. Dotknéte se tlacitka 1. Trouba se za¢ne zahfivat.

Spusti se provoz. Na displeji se za¢ne odpocitavat ¢as tepelné pripravy. Cas vaieni

uplynul

Zazni zvukovy signal. Kombinovany rezim skoncil.

Otevieni dvifek trouby béhem provozu.
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Provoz je pozastaven. Po zavieni dvifek se dotknéte tlacitka >i. Provoz bude pokracovat.

Pozastaveni provozu
Kratce se dotknéte tlacitka >i. Trouba je pozastavena. Chcete-li pokracovat v provozu,
znovu se dotknéte tlacitka .

Zména ¢asu pripravy

To je mozné provést kdykoliv. Opakované se dotykejte tla¢itka &, dokud neza¢ne
blikat ¢as vafeni a naslednym dotykem tlac¢itka — nebo + nebo posunutim
nastavte Cas peceni.

Zména nastaveni mikrovinného vykonu
To je mozné provést kdykoliv. Dotknéte se tlacitka =% a naslednym dotykem tlacitka
— nebo + nebo posunutim

nastavte mikrovinny vykon.

Zména teploty
To je mozné provést kdykoliv.
Dotykem tlac¢itka — nebo + nebo posunutim —————— nastavte teplotu.

ZruSeni provozu
To je mozné provést kdykoliv. Dotykem tlacitka O aktivujete stav cekani.

AUTOMATICKE PROGRAMY

Automatické programy vam umozni velmi jednoduse pfipravit pokrm. Zvolite si
program a zadate hmotnost svého pokrmu. Optimalni nastaveni provede automaticky
program. Muzete si vybrat z 13 program.

Pokrm vzdy vlozte do studeného varného prostoru.

Nastaveni programu

1.

w

Ve stavu ¢ekani dvakrat stisknéte tlacitko A, ¢imz aktivujete funkci automatického
menu. Na displeji bude blikat ¢islo prvniho programu.

. Dotykem tlac¢itka — nebo + nebo posunutim ————— zvolte &islo programu.
. Dotknéte se tlacitka -.
. Dotykem tlac¢itka — nebo + nebo posunutim ——————— nastavte hmotnost a

zobrazi se cas trvani vareni.

. Dotknéte se tlacitka >i. Program se spusti. MZete vidét, ze ¢as vareni se odpocitava.
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Automatické menu

C. programu Polozka Hmotnost Vrstva pfislusenstvi a
(9) pfislusenstvi
P O1** Cerstva 200 1. vrstva, sklenény podnos
zelenina 400
600
P 02** Brambory 240 1. vrstva, sklenény podnos
oloupané/ 480
uvarené
720
P03 Pecené 450 3. vrstva, grilovaci podnos
brambory 1000
P04 Kufeci kousky 450 3. vrstva, grilovaci podnos
(mrazené)
P 05* Kola¢ 400 2. vrstva, grilovaci podnos
500
600
P 06* Jablkovy kolac 2400 2. vrstva, grilovaci podnos
P 07* Slany kolac 1000 3. vrstva, grilovaci podnos
P 08** Ohfrev polévky 200 1. vrstva, sklenény podnos
400
600
P 09** Ohfev talitre 250 1. vrstva, sklenény podnos
P10 ** Ohftev omacky/ 100 1. vrstva, sklenény podnos
duseni 200
300
P11 Mrazena pizza 200 3. vrstva, grilovaci podnos
400
600
P 12* Mrazené 300 3. vrstva, smaltovany plech
lupinky
P13 Lasagne 1600 3. vrstva, grilovaci podnos

Od spodni ¢asti k horni ¢asti je pocet vrstev od prvni po ¢tvrtou.
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Poznamky

B Programy s * predstavuji pfedehfati. BEhem predehfivani se ¢as vafeni pozastavi
a rozsviti se symbol pfedehfivani. Po predehrati uslysite zvukovy signdl a symbol
pfedehrati bude blikat.

B Programy s ** pouzivaji pouze funkci mikrovinného ohfevu

Program skoncil
Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hfat.

Zména programu
Jakmile spustite program, neni mozné zménit ¢islo programu ani hmotnost.

Zrudeni programu
Operaci zrusite dotykem tlacitka O.

Zména ¢asu vareni
Pokud pouzivate automatické programy, nemuzete zménit ¢as vareni.

PROGRAMY ROZMRAZOVANI

MzZete pouzit 3 programy rozmrazovani k rozmrazovani masa, driibeze a chleba.
1. Ve stavu ¢ekéni jednim stisknutim tlacitka A aktivujete funkci rozmrazovani. Na
displeji bude blikat prvni Cislo programu.

2. Dotykem tlacitka — nebo + nebo posunutim ———————zvolte ¢islo programu.
3. Dotknéte se tlacitka &
4. Dotykem tlacitka — nebo + nebo posunutim ——————— nastavte hmotnost a

zobrazi se ¢as rozmrazovani.
5. Dotknéte se tlacitka >1. Program se spusti. MGzete vidét, Ze ¢as vareni se odpocitava.

Poznamky

M Priprava pokrmu
Pouzivejte potraviny, které byly zmrazeny na -18 °C a skladovéany v porcovanych
mnozstvich, kterd jsou co nejtenci.
Vyjméte potraviny urcené k rozmrazovani ze viech oballl a zvzte je. Pro nastaveni
programu potfebujete zndt hmotnost.

B Pfi rozmrazovani masa nebo driibeze se bude vytvaret tekutina. Pfi obraceni masa a
dribeze vylijte tuto tekutinu a za zadnych okolnosti ji nepouzivejte pro jiné ucely ani
nedovolte, aby pfisla do styku s jinymi potravinami.
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B Nadobi

Pokrm vlozte do mélké misky vhodné do mikrovinné trouby, napf. porceldnovy nebo
sklenény tali, ale nezakryvejte ho.

B Pii rozmrazovani kufeciho masa a kurecich porci (d 01) zazni dvakrat zvukovy signal,

ktery naznacuje, ze pokrm je tfeba obratit.

M Cas odpocinku

Rozmrazené potraviny nechte odstat dalSich 10 az 30 minut, dokud nedosahnou
rovnomérné teploty. Velké kusy masa vyzaduji delsi dobu stani nez mensi kusy.
Ploché kusy masa a pokrmy vyrobené z mletého masa byste pred odstavenim méli
navzajem oddélit.

Po uplynuti této doby miZzete pokracovat v pripravé pokrmu, ackoliv hrubé kousky
masa mohou byt ve stfedu stdle zmrazeny. V tomto misté je mozné vyjmout
vnitinosti z dribeze.

C. programu Rozmrazovani Rozsah hmotnosti v kg
don* maso 0,10-1,50
d02* driibez 0,10-1,50
d 03* ryby 0,10-0,80

*

*

Béhem rozmrazovani polozte potraviny na sklenény podnos.
Pokud uslysite 3 zvukové signaly, jidlo otocte.
Potom pokracujte v rozmrazovani dotykem tlacitka Start.

NASTAVENi PREDNASTAVENEHO VARENI

Vétsi flexibilita a pohodli: Spotfebic Ize naprogramovat tak, aby prednastavil ¢as konce
a trvani vareni/peceni.

1.

w

)]

Ve stavu ¢ekani stisknéte tlacitko X. Na displeji se rozsviti symbol a za¢nou blikat
Cislice hodin.

. Dotykem tlacitka — nebo + nebo posunutim ————— nastavte ¢islice hodin.

Vstupni ¢as by mél byt v rozsahu 0-23.

. Dotknéte se tlacitka B na potvrzeni volby a za¢nou blikat islice minut.
. Dotykem tlac¢itka — nebo + nebo posunutim ————— nastavte cislice minut.

Vstupni ¢as by mél byt v rozsahu 0-59.

. Dotykem tlacitka & dokoncite predvolené nastaveni ¢asu.
. Nastaveni typu ohfevu a teploty.
. Dotykem tlacitka i dokoncite nastaveni.
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Prednastaveny ¢as uplynul
Zazni zvukovy signal. Trouba spusti vafeni/peceni.

Specifikace

Pfed nastavenim pfednastaveného vafeni/peceni musi byt nastaveny hodiny.
Kuchynskou minutku nelze nastavit po pfednastaveném nastaveni vafeni/peceni.

NASTAVENIi MOZNOSTi NASTAVENI CASU

Vase trouba ma riizné moznosti nastaveni ¢asu. Pomoci tlacitka &’ mizete vyvolat
menu a prepinat mezi jednotlivymi funkcemi. Uz nastavenou moznost nastaveni ¢asu
je mozné zménit pfimo pomoci ovladace parametr(.

NASTAVENI CASU VARENI/PECENI

Cas vafeni/peceni vaseho pokrmu Ize nastavit na troubé. Po uplynuti doby vafeni/
peceni se trouba automaticky vypne. To znamen4, ze k vypnuti trouby nemusite
pierudovat jiné prace. Cas vafeni/peceni nemize byt ndhodné prekrocen.

Trouba se spusti. Cas vafeni/peceni se odecita na displeji.
Cas vafeni/peceni uplynul

Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hfat.

Nastaveni hodin
Viz &ast Pred prvnim pouzitim spotrebice.

Zména nastaveni hodin

Zopakujte kroky nastaveni hodin.

Nastaveni casovace

Casova¢ muzete pouzit jako kuchyriskou minutku. Funguje nezavisle na troubé.

Casova¢ ma vlastni zvukovy signal. Takovym zplsobem zjistite, zda uplynul ¢asova¢

nebo ¢as varfeni/peceni.

1. Ve stavu Cekani dotykem tlacitka Q aktivujte kuchynsky ¢asovac. Zac¢ne blikat
,00:00min”,

2. Dotykem tlacitka — nebo + nebo posunutim —————— nastavte Cas ¢asovace.

3. Dotykem tlacitka 5 spustite Casovac.
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DETSKA POJISTKA

Trouba je vybavena détskou pojistkou, aby se zabrénilo jejimu k ndhodnému zapnuti
détmi.

Trouba nebude reagovat na zadné nastaveni. Casovac¢ a hodiny Ize nastavit i tehdy,
kdyzZ je zapnuta détska pojistka.

Zapnuti détské pojistky
Ve stavu ¢ekéni se dotknéte tlacitka 5 a podrzte ho stisknuté na pfiblizné 3 sekundy.
Ozve se dlouhé pipnuti a na displeji se zobrazi symbol &. Aktivuje se détska pojistka.

Vypnuti détské pojistky

V uzamknutém stavu se dotknéte tlacitka & a podrzte ho stisknuté na pfiblizné 3
sekundy.

Ozve se dlouhé pipnuti a symbol & zmizi z displeje. Détska pojistka je deaktivovana.

PECE A CISTENI

Diky pozorné péci a ¢isténi si vase mikrovinna trouba zachova svij vzhled a zlstane v
dobrém stavu. Zde vysvétlime, jak byste se méli o svj spotiebic spravné starat a Cistit
ho.

I\ Riziko zasahu elektrickym proudem!
Pronikajici vinkost m{ize zplsobit tUraz elektrickym proudem. Nepouzivejte zadné
vysokotlaké ani parni Cistice.

A\ Riziko popaleni!
Nikdy necistéte spotiebi¢ bezprostfedné po vypnuti. Nechte spotfebic¢ vychladnout.

A Nebezpedi vazného poskozeni zdravil

Pokud jsou poskozend dvitka varného prostoru nebo tésnéni dvirek, mize energie
mikrovinné trouby unikat. Spotrebic nikdy nepouzivejte, pokud jsou poskozend dvirka
varného prostoru nebo tésnéni dvifek. Kontaktujte servisni stfedisko.

Poznamky

B Mirné barevné rozdily na predni strané spotiebice jsou zpUsobeny pouzitim rliznych
materiald, jako je sklo, plast a kov.

H Stiny na panelu dvitek, které vypadaji jako pruhy, jsou zplsobeny odrazy svétla
trouby.
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B Nepiijemné pachy, napfiklad po pfipravé ryb, je mozné velmi snadno odstranit.
Pridejte nékolik kapek citronové stavy do salku vody. Do nadoby vlozte i IZici, abyste
zabranili opozdénému varu. Vodu zahfivejte 1 az 2 minuty na maximalni mikrovinny

vykon.

Cistici prostredky

Dodrzujte informace v tabulce, abyste zajistili, Ze se riizné povrchy neposkodi
nespravnym cisticim prostfedkem. Nepouzivejte:

B ostré nebo abrazivni Cistici prostiedky,

M kovové nebo sklenéné skrabky na cisténi skla dvirek spotrebice.

B kovové nebo sklenéné skrabky na cisténi tésnéni dvirek,

M tvrdé cistici podlozky a houby,

M cistici prostiedky s vysokou koncentraci alkoholu.

Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné vyperte.

Pred dalsim pouzitim spotiebice nechte vsechny povrchy dlkladné vyschnout.

Oblast Cistici prostfedky

Pfedni strana Horka mydlova voda: Vycistéte hadfikem a osuste mékkou utérkou. K ¢isténi
spotrebice nepouzivejte cistici prostfedky na sklo ani skrabky na kov nebo sklo.

Pfedni ¢ast Horka mydlova voda: Vycistéte hadfikem a osuste mékkou utérkou.

spotrebice z
nerezavéjici

Okamzité odstrante skvrny vodniho kamene, mastnotu, Skrob a albumin
(napf. vajecny bilek). U takovych zbytkd mudze dojit ke korozi. Specialni ¢istici

ocele prostfedky na nerezovou ocel je mozné ziskat v poprodejnim servisu nebo ve
specializovanych prodejnéch. K ¢isténi nepouzivejte Cistici prostredky na sklo
ani skrabky na kov nebo sklo.

Prostor na Horka mydlova voda nebo roztok octa: Ocistéte hadiikem a vysuste

vareni/peceni

mékkou utérkou.

Pokud je trouba velmi znecisténa: Nepouzivejte sprej na pecici trouby ani jiné
agresivni Cistici prostifedky na trouby nebo drsné materidly. Nevhodné jsou
také Cistici podlozky, drsné houby a Cistice panvi. Tyto polozky poskrabou
povrch. Vnitfni povrchy nechte pofadné vyschnout.

Zapusténé
¢asti ve varném
prostoru

VIhka utérka:
Zajistéte, aby pres pohon oto¢ného talife nevnikla voda dovnitf spotrebice.

Kovové rosty

Horka mydlova voda:
Cistéte pomoci ¢isticiho prostfedku na nerezovou ocel nebo v myéce nadobi.

Panely dvifek

Cisti¢ skla:
Vycistéte utérkou. NepouZivejte Skrabku na sklo.

Tésnéni

Horka mydlova voda:
Vycistéte hadiikem, nedrhnéte. K ¢isténi nepouzivejte skrabky na kov nebo
sklo.
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TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 230V ~,50Hz
Maximalni vykon 3000 W
Jmenovity vystupni vykon (mikrovinna 200 W
trouba)

TABULKA PORUCH

Tabulka poruch

Poruchy maji ¢asto jednoduché vysvétleni. Pfed zavoldnim do servisniho stfediska si
pozorné prectéte tabulku poruch.

Pokud vam jidlo nevyjde Uplné podle vasich predstav, viz Expertni prdvodce varenim,
kde najdete mnozstvi tipU a trik{ na vareni.

A\ Riziko zasahu elektrickym proudem!
Nespravné opravy jsou nebezpecné. Opravy mize provadét pouze jeden z nasich
vyskolenych servisnich technikd.

Tabulka poruch

Problém

Mozna pficina

Odstranéni/informace

Spotiebi¢ nefunguje.

Chybny jistic.

Podivejte se do pojistkové
skiinky a zkontrolujte, zda
je vypinac spotfebice v
provozuschopném stavu.

Zastrcka neni zapojena.

Pfipojte zastrcku.

Vypadek dodavky
elektrické energie.

Zkontrolujte, zda funguje
kuchyriské svétlo.

Spotiebic nefunguje. Na
displeji se zobrazi &.

Je aktivni détska pojistka.

Deaktivujte détskou
pojistku (viz ¢ast: Détska
pojistka).

MikrovIinna trouba se
nezapne.

Dvitka nejsou zcela
zaviena.

Zkontrolujte, zda ve
dvirkach nejsou zachyceny
zbytky jidla nebo necistoty.

66



Zahfivanijidla v
mikrovinné troubé trva
déle nez drive.

Zvoleny stupen
mikrovinného vykonu je
velmi nizky.

Zvolte vyssi stupen
vykonu.

Do spotrebice bylo
vloZeno vétsi mnozstvi nez
obvykle.

Dvojnasobné mnozstvi =
témér dvojnasobny cas
vareni.

Jidlo bylo chladnéjsi nez
obvykle.

Béhem vareni jidlo
promichejte nebo otocte.

Nelze nastavit konkrétni
provozni rezim nebo
uroven vykonu.

Teplota, vykon nebo
kombinované nastaveni
nejsou v tomto provoznim
rezimu mozné.

Zvolte povolend nastaveni.

Na displeji se zobrazi
E-01

Byla aktivovana funkce
tepelného bezpecnostniho
vypnuti.

Kontaktujte servisni
stfedisko.

Na displeji se zobrazi
E-0O4.

Byla aktivovéana funkce
tepelného bezpecnostniho
vypnuti.

Kontaktujte servisni
stredisko.

Na displeji se zobrazi
E-0

Rychlé zahrati selhalo.

Kontaktujte servisni
stfedisko.

AKRYLAMID V POTRAVINACH

Jaké potraviny jsou ovlivnény?
Akrylamid se vytvafi hlavné v obilnych a bramborovych vyrobcich, které se zahfivaji na
vysoké teploty, jako jsou bramborové lupinky, hranolky, toasty, rohliky, chléb, pecivo

(susenky, perniky, susenky).

Tipy, jak udrzet akrylamid na minimu pfi pfipravé pokrmu

Obecné

Cas pfipravy omezte na minimum. Pecte jidla, dokud nejsou

zlatohnéda, ale ne velmi tmava. Velké, hrubé kusy jidla obsahuji
méné akrylamidu.

Peceni susenek
V troubé pecené
lupinky

Max. 200 °C pfi hornim/spodnim ohfevu nebo max. 180 °C v
rezimu 3D horky vzduch nebo horky vzduch. Max. 190 °C pfi
hornim/spodnim ohfevu nebo max. 170 °C v rezimu 3D horky

vzduch nebo horky vzduch. Vaje¢ny bilek a zloutek omezuji

tvorbu akrylamidu. RozloZte tence a rovhomeérné na plech. Na
plechu na peceni pecte nejméné 400 g najednou, aby lupinky
nevyschly.
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TIPY NA USPORU ENERGIE A OCHRANU ZIVOTNIHO
PROSTREDI

Zde najdete tipy na to, jak usetfit energii pfi peceni a opékani a jak spravné zlikvidovat
vas spotiebic.

Uspora energie

B Troubu predehfivejte pouze tehdy, pokud je to uvedeno v receptu nebo v tabulkach
s ndvodem k obsluze.

B Pouzivejte tmavé, cerné lakované nebo smaltované formy na peceni. Zvlasté dobre
absorbuiji teplo.

B Béhem vareni, peceni nebo opékani otvirejte dvirka trouby co nejméné casto.

B Nejlepsi je upéct nékolik kolacl po sobé. Trouba je jesté tepla. Tim se zkracuje doba
peceni druhého kolace.
MuUzete také polozit dvé bochnikova formy vedle sebe.

B U delsich ¢ast peceni mizete troubu vypnout 10 minut pred koncem doby peceni a
na dokonceni peceni vyuzit zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace

Obaly zlikvidujte ekologicky.
Tento spottebic vyhovuje evropské smérnici 2012/19/ES o odpadu z

elektrickych a elektronickych zafizeni (WEEE). Smérnice poskytuje ramec pro
B sbér a recyklaci starych spotiebicd, ktery je platny v celé EU.

Ohfivanijidla

/\ Riziko popaleni!

Pfi zahfivani kapaliny existuje moznost opozdéného varu.

To znamen3, Ze kapalina dosahne teploty varu, aniz by obvyklé parni bubliny stoupaly
na povrch. | kdyz se nadoba pohne jen malo, horka tekutina mlze najednou viit

a rozstfiknout se. Pfi ohfivani tekutin vzdy vlozte do nddoby Izici. Tim se zabrani
opozdénému varu.
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Vazeny zdkaznik

Dakujeme Vam, Ze ste si kupili tento spotrebi¢. Aby Vam tento spotrebi¢ ¢o najlepsie
slazil, precitajte si pokyny v tomto ndvode na obsluhu.

Zaistite, aby bol obalovy material zlikvidovany v sulade s platnymi predpismia s
ohladom na Zivotné prostredie.

Pri likvidacii spotrebica kontaktujte miestne oddelenie na likvidaciu odpadu, kde
ziskate informacie o bezpecnej likvidacii.

Tento spotrebic je mozné pouzivat len na urceny Ucel. Spotrebic je urceny len na
pouzitie v domdcnosti.
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PREDBEZNE OPATRENIA NA ZABRANENIE MOZNEMU
VYSTAVENIU SA NADMERNEJ MIKROVLNNEJ ENERGII

(@) Nepokusajte sa pouzivat tuto ruru s otvorenymi dvierkami,
pretoze to moze sposobit Skodlivé vystavenie sa mikrovinnej
energii. Je dblezité, aby ste neporusili bezpecnostné zamky a
nemanipulovali s nimi.

(b) Medzi prednu stranu rury a dvierka neumiestiujte Ziadne
predmety, ani zvysky necistot alebo Cistiaceho prostriedku,
ktoré by sa mohli nahromadit na tesniacich plochach.

(c) VAROVANIE: Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené,
rdra nesmie byt v prevadzke, pokial ju neopravi kompetentna
osoba.

DODATOK

Ak nebude spotrebic udrziavany v dobrom stave Cistoty, jeho
povrch by sa mohol poskodit a ovplyvnit Zivotnost spotrebica a
viest k nebezpeclnej situacii.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VAROVANIE

Aby ste znizili riziko poziaru, Urazu elektrickym prddom, poranenia
0s6b alebo vystavenia nadmernej energii mikrovinnej rary pri
pouzivani vasho spotrebica, dodrzujte zakladné opatrenia vratane
tychto:

1.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a
starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak su pod dohladom alebo dostali pokyny tykajuce
sa bezpecného pouzivania spotrebica a rozumeju s tym
suvisiacim nebezpelenstvam. Deti sa so spotrebi¢com nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatelsku Gdrzbu by nemali vykonavat deti
bez dozoru.

Precitajte si a dodrziavajte:,PREDBEZNE OPATRENIA NA
ZABRANENIE MOZNEMU VYSTAVENIU SA NADMERNE)J
MIKROVLNNEJ ENERGII"

Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladSich ako 8 rokov.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa predislo nebezpecenstvu. (Pri spotrebicoch s pripojenim
typuY)

VAROVANIE: Pre niekoho iného ako kompetentnu osobu je
nebezpecné vykonavat akékolvek servisné alebo opravné
¢innosti, ktoré zahiiaju zlozenie krytu, ktory chrani pred
vystavenim mikrovinnej energii.

VAROVANIE: Tekutiny a iné potraviny sa nesmu ohrievat v
uzavretych nadobach, pretoze mézu explodovat.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a
starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak su pod dohladom alebo dostali pokyny tykajuce
sa bezpecného pouzivania spotrebic¢a a rozumeju s tym
suvisiacim nebezpelenstvam. Deti sa so spotrebi¢com nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatelski tdrzbu by nemali vykonavat deti
bez dozoru.

Pri ohrievani potravin v plastovych alebo papierovych
nadobach dajte pozor na ruru, pretoze sa méze vznietit.
Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny na pouzitie v mikrovinnej
rare.

V pripade dymu vypnite alebo odpojte spotrebi¢ a nechajte
dvierka zatvorené, aby sa zahasili vSetky plamene.

Ohrev napojov v mikrovinnej rire méze mat za nasledok
oneskorené erupcné varenie, preto je potrebné pri manipulacii
s nadobou postupovat opatrne.

Obsah dojcenskych flias a poharov na detsku vyZivu pred
konzumadciou premiesajte alebo pretrepte a skontrolujte
teplotu, aby sa zabranilo popaleniu.

Vajcia v Skrupine a celé natvrdo uvarené vajcia by sa nemali
ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mézu explodovat a to aj
po ukonceni mikrovinného ohrevu.

Ruru je potrebné pravidelne Cistit a odstranovat vietky zvysky
jedla.

Neudrziavanie rury v ¢istom stave by mohlo viest k zhor3eniu
povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost
spotrebica a popripade viest k nebezpeclne;j situacii.
Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tuto ruru. (Pre
rary vybavené zariadenim na pouzivanie sondy snimajucej
teplotu.)

Mikrovinnu ruru je potrebné pouzivat s otvorenymi ozdobnymi
dvierkami. (pre rury s ozdobnymi dvierkami.)
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18.

19.

20.
21.

22.

23.
24,

25.
26.

27.

28.

Tento spotrebic je ur¢eny na pouzitie v domacnosti a

podobnych prostrediach, ako su:

- kuchynské priestory pre zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inom pracovnom prostredi;

- klientmi v hoteloch, moteloch a inych prostrediach
ubytovacieho typu;

- nafarmach;

- v prostredi penzionov.

Pri vyberani nadob zo spotrebica davajte pozor, aby ste

nevybrali oto¢ny tanier. (Pri pevnych spotrebic¢och a

vstavanych spotrebicoch, ktoré sa pouzivaju najmenej 900

mm nad podlahou a maju odnimatelné oto¢né taniere. To viak

neplati pre spotrebice s horizontalnymi spodnymi sklopnymi

dvierkami.)

Spotrebic sa nesmie Cistit parnym cisti¢om.

VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky sa uistite, Ci je spotrebic

vypnuty, aby ste predisli Urazu elektrickym pradom.

VAROVANIE: Pristupné casti sa mozu pocas pouzivania zahriat.

Malé deti by mali byt drzané mimo.

Parny Cisti¢ sa nesmie pouzivat.

Mikrovinna rura je uréena na ohrev jedal a ndpojov. Susenie

jedla alebo oblecenia a zahrievanie ohrievacich podloziek,

papu¢, Spongii, vihkej utierky a podobne moéze viest k

zraneniu, vznieteniu alebo poziaru.

Povrch uloznej zasuvky sa moze zahriat.

VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné casti sa pocas

pouzivania zahrievaju. Je potrebné dbat na to, aby ste sa

nedotkli vyhrievacich telies. Deti mladsie ako 8 rokov by

mali byt drzané mimo dosahu, pokial nie si pod neustalym

dohladom.

Pocas pouzivania sa spotrebic zahrieva. Davajte pozor, aby ste

sa nedotkli vyhrievacich telies vo vnutri rary.

Pri vareni v mikrovinnej rure nie su povolené kovové nadoby

na potraviny a napoje.
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29. Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoZze mé6zu
poskriabat povrch, ¢o moze spbsobit rozbitie skla.

30. Spotrebic je ur¢eny na pouZzitie vstavany.

31. Spotrebi¢ nesmie byt inStalovany za ozdobnymi dvierkami, aby
sa zabranilo prehriatiu. (To neplati pre spotrebice s ozdobnymi
dvierkami.)

32. VAROVANIE: Ked je spotrebic prevadzkovany v kombinovanom
rezime, deti by z dévodu pouzivanych tepl6t mali raru
pouzivat iba pod dohladom dospelej osoby.

POZORNE SI PRECITAJTE A USCHOVAJTE PRE POUZITIEV
BUDUCNOSTI

[01] x 1 [02] x 1 [03] x 2 [04] x 2 [05] x 1

©1x2 [M0]1x2 [11]x2

[06] x 1 [07]x 1 [08] x 1
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Priciny poskodenia

Upozornenie!

Tvorba iskier: Kov napr. lyZica v pohéri musi byt umiestnend najmenej 2 cm od stien
rdry a vnutornej strany dvierok. Iskry by mohli nenapravitelne poskodit sklo na
vnutornej strane dvierok.

Voda v horicom varnom priestore: Nikdy nelejte vodu do horiceho varného
priestoru. To sposobi tvorbu pary. Zmena teploty moze spdsobit poskodenie.

Vlhké potraviny: Neuchovavajte vihké potraviny v uzavretom varnom priestore dlhsi
cas.

Nepouzivajte spotrebic na skladovanie potravin. Méze to viest ku korézii.
Chladenie s otvorenymi dvierkami spotrebica: Varny priestor nechajte chladnut

iba so zatvorenymi dvierkami. Davajte pozor, aby sa ni¢ nezachytilo v dvierkach
spotrebica. Aj ked'su dvierka pootvorené len mierne, predné Casti susednych
spotrebicov sa mozu casom poskodit.

Velmi znecistené tesnenie: Ak je tesnenie velmi znecistené, dvierka spotrebica sa

v priebehu prevédzky prestanu spravne zatvarat. Mohlo by doéjst k poskodeniu
prednych casti susednych spotrebicov. Tesnenie udrziavajte vzdy Cisté.

Prevédzka mikrovinnej rdry bez jedla: Prevadzka spotrebica bez jedla vo varnom
priestore moéze viest k pretazeniu. Nikdy nezapinajte spotrebi¢, pokial sa vo varnom
priestore nenachadzaju potraviny. Vynimkou z tohto pravidla je krdtkodoby test
riadu (pozrite si ¢ast,Mikrovinna rdra, vhodny riad”).

Pouzitie dvierok spotrebica na statie alebo poloZenie predmetov:

Nestojte ani ni¢ nekladte na otvorené dvierka spotrebica. Na dvierka spotrebica
nekladte riad ani prislusenstvo.

Preprava spotrebica: Spotrebi¢ nenoste ani nedrzte za rukovat na dvierkach. Rukovat
dvierok nemoéze uniest hmotnost spotrebica a moze sa zlomit.

Priprava popcornu v mikrovinnej rdre: Nikdy nenastavujte mikrovinny vykon velmi
vysoko. Pouzite nastavenie vykonu maximalne 600 W. Vrecko s popcornom vzdy
poloZte na skleneny tanier. Pri pretazeni méze disk vyskocit.

Tekutina, ktora sa prevarila, nesmie prudit cez pohon oto¢ného taniera do vnutra
spotrebica. Sledujte proces varenia. Na zaciatku zvolte kratsi ¢as varenia a podla
potreby ho predizte.

Rdru je potrebné pravidelne Cistit a odstrafiovat vietky zvysky jedla, pretoze mézu
explodovat, a to aj po ukonceni mikrovinného ohrevu.

Neudrziavanie rdry v ¢istom stave by mohlo viest k zhorSeniu povrchu, ¢o by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost spotrebica a pripadne viest k nebezpecnej situdcii.
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INSTALACIA

Vstavane jednotky
Tento spotrebic je urceny len na to, aby bol plne zabudovany v kuchynskej linke.

« Tento spotrebic nie je urceny na pouzivanie ako stolovy spotrebic alebo spotrebi¢ do
skrinky.

« Vstavana skrinka nesmie mat za spotrebi¢om zadnu stenu.

+ Medgzi stenou a zékladriou alebo zadnym panelom vyssie uvedenej jednotky musi
byt zachovana medzera najmenej 45 mm.

 Vstavana skrinka musi mat vpredu vetraci otvor 250 cm?. Aby ste to dosiahli, odrezte
zakladny panel alebo namontujte vetraciu mriezku.

+ Vetracie otvory a vstupy nesmu byt zakryté.

+ Bezpecnu prevadzku tohto spotrebica je mozné zarudit iba vtedy, ak bol
nainstalovany v sulade s tymito pokynmi na instalaciu.

+ Instalatér zodpoveda za pripadné skody spdsobené nespravnou instalaciou.

+ Jednotky, do ktorych je spotrebi¢ zabudovany, musia byt odolné voci teplu do 90 °C.
InStalacnd vyska nie je mensia ako 850 mm.

Instalaéné rozmery

Vetracie
t d

otvory vzadu, 600»
min. 250 cm? m|n h 560 _

2 —
+2
Otvory v >0

—7

SR N

zadnom
paneli .
. Otvory v
Vetracia plocha zadnqm
w - F == v zakladni min. paneli
. . 250 cm?

Vetracia plocha 7 N
v zékladni min. Vetracia mr|ezka Nohy skrinky
250 cm?

Poznambka: Nad rdrou by mal byt priestor.
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Vstavanie

« Spotrebic nedrzte ani neprenasajte za rukovat dvierok. Rukovat dvierok nemoze
udrzat hmotnost spotrebica a moze sa zlomit.

1. Opatrne zatla¢te mikrovinnu rdru do skrinky a uistite sa, ¢i je v strede.

2. Otvorte dvierka a pripevnite mikrovinnu rdru pomocou dodanych skrutiek.

19 (*20) ¥4
D

454 ;
[ 450 +m|n1o 454
‘\ ‘ ~— min. 5504’”
e

H Spotrebic¢ Uplne vloZte a vycentrujte.

W Pripdjaci kabel neldmte.

B Zaskrutkujte spotrebi¢ na svoje miesto.

B Medzera medzi pracovnou plochou a spotrebi¢om nesmie byt uzavreta dalsimi
listami.

Doélezité informacie

Elektrické pripojenie

Spotrebic je vybaveny zastr¢ckou a musi byt pripojeny iba do riadne nainstalovane;j
uzemnenej zasuvky.

Instalaciu zasuvky alebo vymenu napajacieho kabla méze vykondvat iba kvalifikovany
elektrikar, ktory zohladnuje prislusné predpisy. Ak po instalacii uz nie je zastrcka
pristupnd, musi byt na strane instaldcie pritomny viacpélovy oddelovaci spinac s
kontaktnou medzerou najmenej 3 mm. Instaldcia musi zaistit ochranu kontaktov.
Poistkova ochrana: Pozrite si ndvod na obsluhu - Technické udaje.
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VAS NOVY SPOTREBIC

V tejto Casti sa zozndmite s novym spotrebicom. Tu ndjdete informacie o varnom
priestore, ovladacom paneli a jednotlivych ovladacich prvkoch a prislusenstve.

Ovladaci panel

Dotykové tlacidla a displej

Funkcia a zobrazenie na

Dotykové tlacidla sluzia na nastavenie displeji
roznych dodatocnych funkcii. ) Pomocou funkénych klavesov nastavte
Na displeji mozete vidiet hodnoty, ktoré typ pecenia
ste nastavili.
Funkcia Pouzitie
Symbol Funkcia p— i X
| — Horné a spodné teleso
o Zrusit —_ spolupracuju pri poskytovani
= Mikrovinny ohrev Korvwe.néné konvenéného varenia. Ruru
P . ; , pecenie je potrebné predhriat na
5 Ku.d:insky casovac/detska pozadovanu teplotu: idedlna
poistka pre pomaly varené jedl, ako
i Prednastavené je dusené maso.
@ Predhrievanie Na pecenie na niekolkych
F Funkcia Konvencné urovvnllachV(nlfplr:g)leclhy.na
- - pecenie s cokoladovymi
- + Uprava parametrov pecenie sugienkami).
Posuvny ovladac ~ Konven¢né pecenie a Uspora
A Automatické menu =~ ¢asu umoznuje pripravu az 4
- Konvencné le 5
® Hodiny/Teplota nver Pokrmov sucasne na rgznych
pecenie + urovniach bez miesania chuti
0 Hmotnost Ventilator avéne.
& Ziarovka S Najlepsie vysledky mézete
>l Start/Pozastavit Salavé dosiahnut pouzitim hornej
grilovanie urovne na malé polozky a
spodnych Urovni na vacsie
polozky.
X Na gratinované pokrmy a
(< [ v .
konec¢nu Upravu pecene
Dvojity P P )

gril+Ventilator

zeleniny.
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Pouzitie Uprava parametrov

Na Upravu parametrov pouzite
nastavovacie tlacidla.

Funkcia

== Vnutorné salavé telesa
Dvojité a vonkajsie horné telesa
grilovanie pracuju sucasne a poskytuju

rychle a rovnomerné teplo Parameter Funkcia

pri grilovani, ¢im ucinne

griluja horny povrch jedla. Automatické Vyberte z 13 automatickych

menu programov.
Pizza je dokonale upecena so OdPO01doP13.
— zvysenym teplom zo spodne;j - . -
Pizza aj bocnej strany rary, éo Teplota Zvolte teplotu pripravy (°C)
zarucuje, ze okraje pizze su 1100235 - 50-250
chrumkavé. @®: 50-250 50235
S Je to ideélne pre pomaly 2L 50-235 2= +@: 50-250
Spodny pripravované pokrmy, ako je 7 100-235 2+ 50-250
ohrev dusené méiso. 71 100-250 2= +@: 50-250
= Rozmrazovanie, zohrievanie 7771 100-235
Mikrovinny  a pecenie. Hmotnost Nastavte hmotnost pripravy.
ohrev Cas Nastavte cas pripravy.
= Na skratenie doby pecenia - — —
+ velkych porcii s dopecenim. Mikroviny Zvolte mikrovinny vykon.
100 W, 300 W 500 W, 700 W
Mikroviny + a900W
Konvencné
= Tato funkcia je vhodna
— tam, kde je potrebné rychle
w zapecenie; tepelne upravi
Mikroviny +  suroviny az do stredu.
Dvojity gril +
Ventilator

+

Tato funkcia je vhodna
tam, kde je potrebné rychle
zapecenie; tepelne upravi

Mikrovlny +  suroviny az do stredu.

Pizza

0 3 programy rozmrazovania
Rozmrazovanie

A 13 programov pripravy
Automatické TYp ohrevu a Cas pripravy sa
programy nastavuju podla hmotnosti.
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Chladiaci ventilator

Va3 spotrebic je vybaveny chladiacim ventildtorom. Chladiaci ventilator sa pocas
prevadzky zapne. Horuci vzduch unikd ponad dvierka.

Chladiaci ventilator pokracuje v prevadzke urcity ¢as po prevadzke.

Upozornenie!
Nezakryvajte vetracie otvory. V opa¢nom pripade sa spotrebic¢ prehrieva.

Pozndmky:

B Pocas prevadzky mikrovinnej riry zostava spotrebic¢ chladny. Chladiaci ventilator
sa stale zapina. Ventilator moZe pracovat, aj ked' sa mikrovinna rdra skoncila s
prevadzkou.

H Na okne dvierok, vnutornych stenach a podlahe sa méze vyskytnut kondenzacia
vlhkosti. Je to normdlne a nema to nepriaznivy vplyv na prevadzku mikrovinnej rary.
Po uvareni utrite skondenzovanu vihkost.

PRISLUSENSTVO

Pozndmka:
Typ a mnozZstvo prisludenstva zavisi od skuto¢ného spotrebica.

Grilovaci podnos

Na grilovanie, napr. steaky, parky a na opekanie chleba.

Plech na pecenie
Z bezpecnostnych dévodov by mal byt plech na pecenie umiestneny na bo¢nych
drziakoch namiesto toho, aby bol umiestneny priamo na spodku vnutorného priestoru.

Smaltovany plech na pecenie

Na pripravu kolacov a pecenie celého kurcata.
B Pri vareni s mikrovinnou rdrou je zakdzané pouzivat smaltovany plech.

B Pri vareni s mikrovinnou rdrou pouzivajte skleneny tanier.
B Pouziva sa na zachytavanie tekutin, ako je voda a tuk pri peceni jedla.
B Aby bol zaisteny najlepsi efekt varenia, skleneny podnos by mal byt
umiestneny v spodnej ¢asti bo¢nych drziakov, ako je znédzornené
na obrazkoch nizsie. Skleneny podnos by mal byt zatla¢eny pozdiz
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Ked je rura zdvihnuta na miesto v kryte spotrebica, vyhladajte dva otvory v kryte rary a
zaistite ich na mieste pomocou [09], [10] a [11].

Upozornenie: Skrutky [09] velmi nedotahujte, aby ste neposkodili kryt rary alebo
spotrebica - pouzivajte iba skrutkovac!
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INSTALACIA KERAMICKYCH SPON A BOCNYCH
KOLAJNICIEK
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Instalacia kolajnicky na lavej strane [05]

[05] x 1 [06] x 1 [04]

[03]
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PRED PRVYM POUZITiIM SPOTREBICA

Tu ndjdete vietko, ¢o musite urobit pred prvym pouzitim rdry na pripravu jedla. Najprv
si precitajte ¢ast o bezpecnostnych informéaciach.

Nastavenie hodin

1. V stave ¢akania sa dotknite tlac¢idla 83 aby ste aktivovali rezim nastavenia hodin.
Zobrazi sa,00:00” a a hodiny budu blikat.

2. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim ————— nastavte ¢islice hodin.
Vstupny ¢as by mal byt v rozsahu 0-23.

3. Dotykom tlacidla 8) potvrdte nastavenie a cislice minut za¢nu blikat.

4. Dotykom tlac¢idla — alebo + alebo posunutim ——— nastavte &islice minut.
Vstupny ¢as by mal byt v rozsahu 0 - 59.

5. Dotykom tlacidla 8) dokoncite nastavenie ¢asu a za¢ne blikat,:".

Cas je nastaveny. A spotrebi¢ prejde do stavu ¢akania.

Cistenie prislusenstva
Pred prvym pouZzitim prislusenstvo dékladne vycistite hordcou mydlovou vodou a
jemnou utierkou.

Zahrievanie rury

Ak chcete odstranit zapach z nového spordka, zohrejte raru, ked'je prazdna a zatvorena.

idedlna je jedna hodina s nastavenim @ konvencie na 250 °C. Zaistite, aby vo varnom

priestore nezostali Ziadne zvysky obalu.

1. V stave ¢akania jedenkrat stlacte tlacilo F. Na displeji sa zobrazi __ a pociato¢na
teplota.

2. Opakovane stlacajte tlac¢idlo F dovtedy, pokial sa nerozsvieti @. Zobrati sa
pociatoc¢na teplota konvencného ohrevu.

3. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim ———— nastavte teplotu na 250 °C.

4. Dotykom tlacidla 83 aktivujte rezim nastavenia pecenia. Zac¢ne blikat,00:00"

5. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim ————— nastavte ¢as pecenia na 60
minut.

6. Dotknite sa tlacidla . RUra sa za¢ne zahrievat.
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NASTAVENIE RURY

Rdru moézete nastavit roznymi sposobmi. Tu vysvetlime, ako moZete zvolit poZzadovany
typ ohrevu a teplotu alebo nastavenie grilu. Mézete si tiez zvolit ¢as pecenia v rure.
Pozrite si ¢ast ,Nastavenie moznosti casového nastavenia”.

Nastavenie typu ohrevu a teploty
Priklad: ™ Salavé grilovanie pri 200 ° C v trvani 25 minut.
1. V stave ¢akania jedenkrat stla¢te tla¢idlo F. Na displeji sa zobrazi __ a pociato¢na

teplota.

2. Opakovane stlacajte tlacidlo F, pokial sa nezobrazi ™. Zobrazi sa pociato¢na teplota
salavého grilovania.

3. Dotykom na — alebo + alebo posunutim = nastavte teplotu na 200 °C.

4. Dotknite sa tlac¢idla ® na aktivaciu rezimu nastavenia ¢asu pripravy. Za¢ne blikat
,00:00"

5. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim = nastavte ¢as pripravy na
25 minut.

6. Dotknite sa tlac¢idla >i. Rura sa za¢ne zahrievat.

Otvéranie dvierok rury pocas prevadzky
Prevadzka sa pozastavi. Po zatvoreni dvierok stlacte tlacidlo ~i. Prevadzka bude
pokracovat.

Pozastavenie prevadzky
Stla¢enim tlacidla >1 pozastavite prevadzku. Naslednym stlacenim tlacidla >
pokracujete v prevadzke.

Zmena ¢asu varenia

To je mozné vykonat kedykolvek. Opakovane stlacajte tlacidlo i dovtedy, pokial

nezacne blikat ¢as varenia a naslednym stlacenim tlacidla — alebo + alebo posunutim
nastavte cas varenia.

Zmena teploty
To je mozné vykonat kedykolvek.
Stlacenim tlac¢idla — alebo + alebo posunutim —————— nastavte teplotu.

ZruSenie prevadzky
Je mozné vykonat kedykolvek. Stlacte tlacidlo O na aktivaciu stavu ¢akania.
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Rychle predhriatie
Vdaka rychlemu predhriatiu dosiahne vasa rira nastavenu teplotu obzvlast rychlo.
Rychle predhriatie je k dispozicii pre nasledujuce druhy ohrevu:

: Konvencné pecenie % Dvojity gril + Ventilator
Konvenéné pecenie == Dvojité grilovanie

% Konvenéné pecenie + Ventilator Pizza

T Sélavé grilovanie __Spodny ohrev

Aby ste zaistili dobry vysledok pecenia v rure, vlozte svoje jedlo do varného priestoru
iba vtedy, ked je faza predhrievania dokoncena.
1. Nastavenie typu ohrevu a teploty.
2. Dotknite sa tlacidla @.
Na displeji sa rozsvieti symbol @.

Rura sa za¢ne zahrievat.
Proces predhrievania je dokonceny
Zaznie zvukovy signdl. Na displeji bude blikat symbol @. Vlozte svoj pokrm do rury.

ZruSenie rychleho predhriatia

Pocas nastavovania funkcie rychleho predhriatia mézete funkciu zrusit dotykom
tlacidla O.

Pocas rychleho predhriatia mézete funkciu zrusit dotykom tlacidla .

Poznamka: Iba vtedy, ked budete pocut zvukovy signal a bude blikat ikona
predhrievania, mozete otvorit dvierka a vlozit dovnutra pokrm.
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MIKROVLNNY OHREV

Mikroviny sa v potravindch premienaju na teplo. Mikrovinny ohrev je mozné pouzivat
samostatne, t.j. samostatne alebo v kombindcii s inym typom ohrevu. Najdete tu
informécie o riade a spdsobe nastavenia mikrovinnej rary.

Pozndmka:

Krokové mnoZstva pre ¢as nastavenia kddovacieho spinaca su nasledujuce:

0-1 min : 5 sekand

1-3 min 110 sekund

3-15 min :30 sekund

15-60 min 11 minuta

Viac ako 60 min :5 minuat

Poznamky tykajuce sa riadu
Vhodny riad

Vhodnym riadom je ziaruvzdorny riad zo skla, sklokeramiky, porceldnu, keramiky alebo
Ziaruvzdorného plastu. Tieto materialy umozfuju prechod mikrovin.

Mébzete taktiez pouzit servirovacie misky. Vdaka tomu budete musiet prenésat jedlo z
jedného jedla na druhé. Riad s ozdobnym zlatym alebo striebornym lemovanim by ste
mali pouzivat iba vtedy, ak vyrobca zarucuje, Ze je vhodny na pouZzitie v mikrovinnej
rure.

Nevhodny riad
Kovovy riad je nevhodny. Kov neumozriuje prechod mikrovin. Jedlo v krytych kovovych
nadobach zostane studené.

Upozornenie!
Tvorba iskier: kov - napr. lyZica v pohari - musi byt umiestnena najmenej 2 cm od stien
rdry a vnutornej strany dvierok. Iskry by mohli znicit sklo na vnutornej strane dvierok.

Test riadu

Mikrovinnu rdru nezapinajte, pokial vnutri nie su potraviny. Nasledujuci test
kuchynského riadu je jedinou vynimkou z tohto pravidla.

Ak si nie ste isti, ¢i je vas$ riad vhodny na pouZzitie v mikrovinnej rare, vykonajte
nasledujuci test:

1. Prédzdny riad zohrievajte na maximalny vykon 2 az 1 minutu.
2. Pocas tejto doby obcas skontrolujte teplotu.

Riad by mal byt stale studeny alebo teply na dotyk.
Riad je nevhodny, ak je horuci alebo sa v hom tvoria iskry.

20



Nastavenia mikrovinného vykonu
Pomocou tlac¢idla 2= nastavte pozadovany mikrovinny vykon.

100 W - Rozmrazovanie krehkych/jemnych potravin
- Rozmrazovanie potravin nepravidelného tvaru
- Mierne roztopenie zmrzliny
- UmozZnenie kysnutia cesta

300W - Rozmrazovanie

- Roztopenie ¢okolddy a masla
500 W - Varenie ryze, polievky
700 W - Prihrievanie

- Varenie hub, mékkysov
- Varenie pokrmov obsahujucich vajcia a syr

900 W - Zovretie vody, prihrievanie
- Priprava kurcata, ryb, zeleniny

Pozndmky

H Ked sa dotknete tlacidla, rozsvieti sa zvoleny vykon.

B Mikrovinny vykon je mozné nastavit na 900 W na maximalne 30 minut. Pri vietkych
ostatnych nastaveniach vykonu je maximalny ¢as pripravy 1 hodina 30 minut.

Nastavenie mikrovinného ohrevu

Priklad: Nastavte mikrovinny vykon na 300 W a ¢as varenia na 17 minut.

1. V stave ¢akania sa dotknite tlacidla =, ¢im aktivujete funkciu mikrovinného ohrevu.
Zobrazi sa pociato¢ny mikrovinny vykon 900 W. A pociatocny cas pripravy bude
blikat.

2. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim = nastavte ¢as pripravy na
17 minut.

3. Dotykom tlacidla = aktivujete mikrovinny vykon. Naslednym stlacenim tlacidla —
alebo + alebo posunutim = nastavte mikrovinny vykon na 300 W.

4. Dotknite sa tlacidla >i.
Spusti sa prevadzka. Na displeji sa za¢ne odpocitavat cas tepelnej pripravy.

Cas varenia uplynul
Zaznie zvukovy signdl. Prevadzka mikrovinnej rary sa skoncila.

Otvorenie dvierok rury v priebehu prevadzky

Prevadzka je pozastavena. Po zatvoreni dvierok sa dotknite tlacidla > Prevadzka bude
pokracovat.

91



Zmena ¢asu pripravy
To je mozné vykonat kedykolvek. Dotykom tlac¢idla — alebo + alebo posunutim
nastavte Cas tepelnej pripravy.

Zmena nastavenia mikrovinného vykonu
To je mozné vykonat kedykolvek. Dotknite sa tlacidla 2% a naslednym dotykom tlacidla
— alebo + alebo posunutim == nastavte mikrovinny vykon.

Pozastavenie prevadzky
Kratko sa dotknite tlacidla >i. Rura je pozastavend. Ak chcete pokracovat v prevadzke,
znova sa dotknite tlacidla >

ZruSenie prevadzky

To je mozné vykonat kedykolvek. Dotykom tlacidla () aktivujete stav ¢akania.

Pozndmka

B Ak pocas varenia otvorite dvierka spotrebica, ventilator méze pokracovat v
prevadzke.

KOMBINOVANA MIKROVLNNA PREVADZKA

To zahfna stcasnu prevadzku grilu a mikrovinnej rary. Vdaka pouzitiu mikrovinnej rary
budu vase pokrmy rychlejsie pripravené, ale stale budu pekne opelené.

Mozete zapnut vsetky nastavenia mikrovinného vykonu.

Vynimka: 700 a 900 W

Nastavenie kombinovanej mikrovinnej prevadzky

Priklad: == + MW-+funkcia Pizza s 500 W a 190 °C na 17 minut.

1. V stave ¢akania sa dotknite tlacidla a ndslednym opakovanym dotykom tlacidla F
nastavte rezim kombinovanej mikrovinnej prevadzky. Prestante sa dotykat, ked'sa
na displeji zobrazi a ==, Zobrazi sa pociato¢ny mikrovinny vykon a pociato¢nd
teplota bude blikat.

2. Dotykom tlac¢idla — alebo + alebo posunutim == nastavte teplotu na 190 °C.
3. Dotykom tlacidla @ potvrdte teplotu. Za¢ne blikat pociato¢ny ¢as varenia a dotykom
tlacidla — alebo + alebo posunutim —————— nastavte ¢as varenia na 17 minut.

4. Dotknite sa tlacidla Z=. Zac¢ne blikat prednastaveny vykon. Naslednym dotykom
tlacidla — alebo + alebo posunutim = nastavte mikrovinny vykon na 500 W.

5. Dotknite sa tlacidla >i. Rura sa za¢ne zahrievat.

Spusti sa prevadzka. Na displeji sa za¢ne odpocitavat cas tepelnej pripravy.

Cas varenia uplynul

Zaznie zvukovy signél. Kombinovany rezim sa skoncil.

Otvorenie dvierok rary v priebehu prevadzky

92



Prevadzka je pozastavend. Po zatvoreni dvierok sa dotknite tlacidla > Prevadzka bude
pokracovat.

Pozastavenie prevadzky
Kratko sa dotknite tlacidla >i. Rura je pozastavend. Ak chcete pokracovat v prevadzke,
znova sa dotknite tlacidla >

Zmena ¢asu pripravy

To je mozné vykonat kedykolvek. Opakovane sa dotykajte tlacidla &, pokial neza¢ne

blikat cas varenia a naslednym dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim
nastavte Cas pecenia.

Zmena nastavenia mikrovinného vykonu
To je mozné vykonat kedykolvek. Dotknite sa tlacidla 2% a naslednym dotykom tlacidla
— alebo + alebo posunutim = nastavte mikrovinny vykon.

Zmena teploty
To je mozné vykonat kedykolvek.

Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim ——————— nastavte teplotu.

ZruSenie prevadzky
To je mozné vykonat kedykolvek. Dotykom tlacidla () aktivujete stav ¢akania.

AUTOMATICKE PROGRAMY

Automatické programy vam umoznia velmi jednoducho pripravit pokrm. Zvolite si
program a zadate hmotnost svojho pokrmu. Optimalne nastavenie vykona automaticky
program. Mézete si vybrat z 13 programov.

Pokrm vzdy vlozte do studeného varného priestoru.

Nastavenie programu
1. V stave Cakania dvakrat stlacte tlacidlo A, ¢im aktivujete funkciu automatického
menu. Na displeji bude blikat ¢islo prvého programu.

2. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim —————— zvolte ¢islo programu.
3. Dotknite sa tlacidla -.
4. Dotykom tlac¢idla — alebo + alebo posunutim —————— nastavte hmotnost a

zobrazi sa ¢as trvania varenia.
5. Dotknite sa tlacidla 1. Program sa spusti. MOZete vidiet, Ze ¢as varenia sa odpocitava.
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Automatické menu

C. programu Polozka Hmotnost(g) Vrstva prislusenstva a
prislusenstvo
P O1** Cerstva 200 1. vrstva, skleneny podnos
zelenina 400
600
P 02** Zemiaky 240 1. vrstva, skleneny podnos
oSupané/ 480
uvarené
720
P03 Pecené 450 3. vrstva, grilovaci podnos
zemiaky 1000
P04 Kuracie kusky 450 3. vrstva, grilovaci podnos
(mrazené)
P 05* Kola¢ 400 2. vrstva, grilovaci podnos
500
600
P 06* Jablkovy kolac 2400 2. vrstva, grilovaci podnos
P 07* Slany kolac 1000 3. vrstva, grilovaci podnos
P 08** Ohrev polievky 200 1. vrstva, skleneny podnos
400
600
P 09** Ohrev taniera 250 1. vrstva, skleneny podnos
P10 ** Ohrev omacky/ 100 1. vrstva, skleneny podnos
dusenie 200
300
P11 Mrazena pizza 200 3. vrstva, grilovaci podnos
400
600
P 12* Mrazené 300 3. vrstva, smaltovany plech
lupienky
P13 Lasagne 1600 3. vrstva, grilovaci podnos

Od spodnej ¢asti k hornej Casti je pocet vrstiev od prvej po Stvrtu.
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Poznamky

B Programy s * predstavuju predhriate. Pocas predhrievania sa ¢as varenia pozastavi
a rozsvieti sa symbol predhrievania. Po predhriati budete pocut zvukovy signal a
symbol predhriatia bude blikat.

B Programy s ** pouzivaju iba funkciu mikrovinného ohrevu.

Program sa skoncil
Zaznie zvukovy signdl. Rura prestane hriat.

Zmena programu
Hned ako spustite program, nie je mozné zmenit cislo programu ani hmotnost.

Zru$enie programu
Operaciu zrusite dotykom tlacidla O.

Zmena ¢asu varenia
Ak pouzivate automatické programy, nemoézete zmenit Cas varenia.

PROGRAMY ROZMRAZOVANIA

Mobzete pouzit 3 programy rozmrazovania na rozmrazovanie masa, hydiny a chleba.
1. V stave ¢akania jednym stlacenim tlacidla A aktivujete funkciu rozmrazovania.
Na displeji bude blikat prvé ¢islo programu.

2. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim ————— zvolte ¢islo programu.
3. Dotknite sa tlacidla .
4. Dotykom tlac¢idla — alebo + alebo posunutim ——————— nastavte hmotnost a

zobrazi sa ¢as rozmrazovania.
5. Dotknite sa tlacidla 1. Program sa spusti. MOZete vidiet, Ze ¢as varenia sa odpocitava.

Poznamky

M Priprava pokrmu
Pouzivajte potraviny, ktoré boli zmrazené na -18 °C a skladované v porciovanych
mnozstvach, ktoré su ¢o najtensie.
Vyberte potraviny urené na rozmrazovanie zo vietkych obalov a odvazte ich. Na
nastavenie programu potrebujete poznat hmotnost.

B Pri rozmrazovani masa alebo hydiny sa bude vytvarat tekutina. Pri obracani mésa a
hydiny vylejte tuto tekutinu a za Ziadnych okolnosti ju nepouzivajte na iné ucely ani
nedovolte, aby prisla do styku s inymi potravinami.
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M Riad
Pokrm vlozte do plytkej misky vhodnej do mikrovinnej rary, napr. porcelanovy alebo
skleneny tanier, ale nezakryvajte ho.

B Pri rozmrazovani kuracieho masa a kuracich porcii (d 01) zaznie dvakrat zvukovy
signal, ktory naznacuje, ze pokrm treba obratit.

M Cas odpocinku
Rozmrazené potraviny nechajte odstat dalsich 10 az 30 minut, kym nedosiahnu
rovnhomernu teplotu. Velké kusy masa vyzaduju dlhsi cas statia ako mensie kusy.
Ploché kusy madsa a pokrmy vyrobené z mletého masa by ste pred odstavenim mali
navzajom oddelit.
Po uplynuti tohto ¢asu mézete pokracovat v priprave pokrmu, aj ked hrubé kusky
masa mozu byt v strede stale zmrazené.V tomto mieste je mozné vybrat vnutornosti
z hydiny.

C. programu Rozmrazovanie Rozsah hmotnosti v kg
do1* maso 0,10-1,50
d02* hydina 0,10-1,50
d 03* ryby 0,10-0,80

* Pocas rozmrazovania poloZte potraviny na skleneny podnos.
* Ak zacujete 3 zvukové signaly, jedlo otocte.
Potom pokracujte v rozmrazovani dotykom tlac¢idla Start.

NASTAVENIE PREDNASTAVENEHO VARENIA

Vacsia flexibilita a pohodlie: Spotrebi¢ je mozné naprogramovat tak, aby prednastavil

¢as konca a trvanie varenia/pecenia.

1. V stave ¢akania sa dotknite tlacidla . Na displeji sa rozsvieti symbol ¥ a za¢nu blikat
Cislice hodin.

2. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim ————— nastavte ¢islice hodin.

Vstupny ¢as by mal byt v rozsahu 0-23.

. Dotknite sa tlacidla ¥ na potvrdenie volby a za¢nu blikat ¢islice minut.

4. Dotykom tlac¢idla — alebo + alebo posunutim ————— nastavte &islice minut.
Vstupny ¢as by mal byt v rozsahu 0-59.

5. Dotykom tlacidla ¥ dokoncite predvolené nastavenie ¢asu.

. Nastavenie typu ohrevu a teploty.

7. Dotykom tlacidla i dokondite nastavenie.

w

)]
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Prednastaveny ¢as uplynul
Zaznie zvukovy signal. Rura zacne spusti varenie/pecenie.

Specifikacie
Pred nastavenim prednastaveného varenia/pecenia musia byt nastavené hodiny.

Kuchynskd minutku nie je mozné nastavit po prednastavenom nastaveni varenia/
pecenia.

NASTAVENIE MOZNOSTIi NASTAVENIA CASU

Vasa rura ma rdzne moznosti nastavenia ¢asu. Pomocou tla¢idla & mozete vyvolat
menu a prepinat medzi jednotlivymi funkciami. Uz nastavend moznost nastavenia ¢asu
je mozné zmenit priamo pomocou ovladaca parametrov.

NASTAVENIE CASU VARENIA/PECENIA

Cas varenia/pecenia vasho pokrmu je mozné nastavit na rare. Po uplynuti ¢asu
varenia/peclenia sa rura automaticky vypne. To znamena, Ze na vypnutie rary nemusite
prerusovat iné prace. Cas varenia/pecenia neméze byt nahodne prekroceny.

Rura sa spusti. Cas varenia/pecenia sa odpocitava na displeji.

Cas varenia/pecenia uplynul
Zaznie zvukovy signdl. Rura prestane hriat.

Nastavenie hodin
Pozrite si ¢ast Pred prvym pouzitim spotrebica.

Zmena nastavenia hodin

Zopakujte kroky nastavenia hodin.

Nastavenie ¢asovaca
Casova¢ mozete pouzit ako kuchynskd minttku. Funguje nezavisle od rary. Casovaé ma
vlastny zvukovy signal. Takymto spésobom zistite, ¢i uplynul ¢asovac alebo ¢as varenia/
pecenia.
1. V stave Cakania dotykom tlacidla o aktivujte kuchynsky ¢asovac.
Zacne blikat,00:00min".
2. Dotykom tlacidla — alebo + alebo posunutim —————— nastavte Cas Casovaca.
3. Dotykom tlacidla & spustite ¢asovac.
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DETSKA POISTKA

Rura je vybavena detskou poistkou, aby sa zabranilo jej ndhodnému zapnutiu detmi.

Rura nebude reagovat na Ziadne nastavenia. Casovac a hodiny je mozné nastavit aj
vtedy, ked je zapnutd detska poistka.

Zapnutie detskej poistky
V stave ¢akania sa dotknite tlacidla § a podrzte ho stlacené na priblizne 3 sekundy.
Ozve sa dIhé pipnutie a na displeji sa zobrazi symbol 3. Aktivuje sa detska poistka.

Vypnutie detskej poistky

V uzamknutom stave sa dotknite tlacidla & a podrzte ho stlacené na priblizne 3
sekundy.

Ozve sa dlhé pipnutie a symbol & zmizne z displeja. Detska poistka je deaktivovana.

STAROSTLIVOST A CISTENIE

Vdaka pozornej starostlivosti a ¢isteniu si vasa mikrovinna rdra zachova svoj vzhlad
a zostane v dobrom stave. Tu vysvetlime, ako by ste sa mali o svoj spotrebic spravne
starat a cistit ho.

I\ Riziko zasahu elektrickym pradom!
Prenikajuca vlhkost méze spdsobit Uraz elektrickym pradom. Nepouzivajte ziadne
vysokotlakové ani parné Cistice.

A\ Riziko popalenia!
Nikdy necistite spotrebic¢ bezprostredne po vypnuti. Nechajte spotrebic vychladnut.

A Nebezpecenstvo vazneho poskodenia zdravia!

Ak su poskodené dvierka varného priestoru alebo tesnenie dvierok, moze energia
mikrovinnej rdry unikat. Spotrebic nikdy nepouzivajte, ak su poskodené dvierka
varného priestoru alebo tesnenie dvierok. Kontaktujte servisné stredisko.

Poznamky

B Mierne farebné rozdiely na prednej strane spotrebica su spdsobené pouzitim
roznych materialov, ako je sklo, plast a kov.

H Tiene na paneli dvierok, ktoré vyzeraju ako pruhy, su spdsobené odrazmi svetla rury.
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B Neprijemné pachy, napriklad po priprave ryb, je mozné velmi lahko odstranit.
Pridajte niekolko kvapiek citronovej stavy do salky vody. Do nadoby vlozte aj lyZicu,
aby ste zabranili oneskorenému varu. Vodu zohrievajte 1 az 2 minuty na maximalny
mikrovinny vykon.

Cistiace prostriedky

Dodrzujte informécie v tabulke, aby ste zaistili, Ze sa rézne povrchy neposkodia
nespravnym cistiacim prostriedkom. Nepouzivajte:

B ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

M kovové alebo sklenené skrabky na cistenie skla dvierok spotrebica.

M kovové alebo sklenené skrabky na cCistenie tesnenia dvierok,

M tvrdé cistiace podlozky a Spongie,

M cistiace prostriedky s vysokou koncentraciou alkoholu.

Nové Spongiové utierky pred pouzitim dokladne vyperte.

Pred dalsim pouzitim spotrebica nechajte vsetky povrchy dokladne vyschnut.

Oblast Cistiace prostriedky
Prednd strana Horuca mydlova voda:
spotrebica Vycistite handri¢ckou a osuste makkou utierkou. Na ¢istenie nepouzivajte

Cistiace prostriedky na sklo ani skrabky na kov alebo sklo.

Predna cast
spotrebica z
nehrdzavejucej
ocele

Horuca mydlova voda:

Vycistite handri¢ckou a osuste makkou utierkou. Okamzite odstrante Skvrny
vodného kamena, mastnotu, skrob a albumin (napr. vaje¢ny bielok). Pri
takychto zvyskoch méze déjst k korézii. Speciélne ¢istiace prostriedky

na nehrdzavejlcu ocel je mozné ziskat v popredajnom servise alebo v
$pecializovanych predajniach. Na ¢istenie nepouzivajte Cistiace prostriedky
na sklo ani skrabky na kov alebo sklo.

Priestor na
varenie/pecenie

Horuca mydlova voda alebo roztok octu: Oc¢istite handri¢kou a vysuste
makkou utierkou.

Ak je rura velmi znecistena: Nepouzivajte sprej na rdry na pecenie ani iné
agresivne Cistiace prostriedky na rary alebo drsné materidly. Nevhodné
su taktiez Cistiace podlozky, drsné Spongie a Cistice panvic. Tieto polozky
poskriabu povrch. Vnutorné povrchy nechajte poriadne vyschnut.

Zapustené Casti
vo varnom
priestore

VIhka utierka:
Zaistite, aby cez pohon oto¢ného taniera nevnikla voda dovnutra spotrebica.

Kovové rosty

Horuca mydlova voda:
Cistite pomocou ¢istiaceho prostriedku na nehrdzavejicu ocel alebo v
umyvacke riadu.

Panely dvierok

Cisti¢ skla:
Vycistite utierkou. Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Tesnenie

Horuca mydlova voda:
Vycistite handri¢kou, nedrhnite. Na ¢istenie nepouzivajte $krabky na kov
alebo sklo.
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TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 230V ~,50Hz
Maximalny vykon 3000 W
Menovity vystupny vykon (mikrovinna 900 W
rdra)

TABULKA PORUCH

Tabulka poruch

Poruchy maju ¢asto jednoduché vysvetlenia. Pred zavolanim do servisného strediska si
preditajte tabulku poruch.

Ak véam jedlo nevyjde Uplne podla vasich predstav, pozrite si ¢ast Expertny sprievodca
varenim, kde najdete mnozstvo tipov a trikov na varenie.

A\ Riziko zasahu elektrickym pradom!
Nespravne opravy su nebezpecné. Opravy moéze vykondvat iba jeden z nasich
vyskolenych servisnych technikov.

Tabulka poruch

Problém

Mozna pricina

Odstranenie/informacie

Spotrebi¢ nefunguje.

Chybny istic.

Pozrite sa do poistkovej
skrinky a skontrolujte,
¢i je vypinac spotrebica
v prevadzkyschopnom
stave.

Zastrcka nie je zapojena.

Pripojte zastreku.

Vypadok dodéavky
elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i funguje
kuchynské svetlo.

Spotrebic nefunguje. Na
displeji sa zobrazi &.

Je aktivna detska poistka.

Deaktivujte detsku
poistku (pozri Cast: Detska
poistka).

Mikrovlinna rara sa
nezapne.

Dvierka nie su Uplne
zatvorené.

Skontrolujte, ¢i vo
dvierkach nie st zachytené
zvysky jedla alebo
necistoty.
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Zahrievanie jedla v
mikrovinnej rdre trva
dlhsie ako predtym.

Zvoleny stupen
mikrovinného vykonu je
velmi nizky.

Zvolte vyssi stupen
vykonu.

Do spotrebica bolo
vloZené vacsie mnozstvo
ako obvykle.

Dvojnasobné mnozstvo =
takmer dvojndsobny ¢as
varenia.

Jedlo bolo chladnejsie ako
obvykle.

Pocas varenia jedlo
premiesajte alebo otocte.

Nie je mozné nastavit
konkrétny prevadzkovy
rezim alebo Uroven
vykonu.

Teplota, vykon alebo
kombinované nastavenie
nie su v tomto
prevadzkovom rezime
mozné.

Zvolte povolené
nastavenia.

Na displeji sa zobrazi
E-01.

Bola aktivovana
funkcia tepelného

bezpecnostného vypnutia.

Kontaktujte servisné
stredisko.

Na displeji sa zobrazi
E-0O4.

Bola aktivovana
funkcia tepelného

bezpecnostného vypnutia.

Kontaktujte servisné
stredisko.

Na displeji sa zobrazi
E-

Rychle zahriatie zlyhalo.

Kontaktujte servisné
stredisko.

AKRYLAMID V POTRAVINACH

Aké potraviny su ovplyvnené?

Akrylamid sa vytvara hlavne v obilnych a zemiakovych vyrobkoch, ktoré sa zahrievaju
na vysoké teploty, ako su zemiakové lupienky, hranolceky, toasty, rozky, chlieb, jemné
pecivo (susienky, perniky, susienky).

Tipy, ako udrzat akrylamid na minime pri priprave pokrmu

Vseobecne

Cas pripravy obmedzte na minimum. Pecte jedl3, kym nie

su zlatohnedé, ale nie velmi tmavé. Velké, hrubé kusy jedla
obsahuju menej akrylamidu.

Pecenie susienok
V rdre pecené
lupienky

Max. 200 °C pri hornom/spodnom ohreve alebo max. 180 °C v
rezime 3D horuci vzduch alebo hortci vzduch. Max. 190 °C pri
hornom/spodnom ohreve alebo max. 170 °C v rezime 3D horuci

vzduch alebo horuci vzduch. Vaje¢ny bielok a Zitok obmedzuju
tvorbu akrylamidu. Rozlozte tenko a rovhomerne na plech. Na
plechu na pecenie pelte najmenej 400 g naraz, aby lupienky

nevyschli.
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TIPY NA USPORU ENERGIE A OCHRANU ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Tu ndjdete tipy na to, ako usetrit energiu pri peceni a opekani a ako spravne zlikvidovat
vas spotrebic.

Uspora energie

M Ruru predhrievajte iba vtedy, ak je to uvedené v recepte alebo v tabulkach s
navodom na obsluhu.

B Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované formy na pecenie. Zvlast dobre
absorbuju teplo.

B Pocas varenia, pecenia alebo opekania otvarajte dvierka rdry ¢o najmenej Casto.

B Najlepsie je upiect niekolko kolacov po sebe. Rura je este tepla. Tym sa skracuje ¢as
pecenia druhého kolaca.
Mézete tiez polozit dve bochnikové formy vedla seba.

B Pri dlhsich ¢asoch pecenia mézete raru vypnut 10 minuat pred koncom doby pecenia
a na dokoncenie pecenia vyuzit zvyskové teplo.

Ekologicka likvidacia

Opaly zlikvidujte ekologicky.
Tento spotrebic vyhovuje eurépskej smernici 2012/19/ES o odpade z

elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE). Smernica poskytuje ramec
EEE pre zber a recykldciu starych spotrebicov, ktory je platny v celej EU.

Ohrievanie jedla

/\ Riziko popalenia!

Pri zahrievani kvapaliny existuje moznost oneskoreného varu.

To znamena, ze kvapalina dosiahne teplotu varu bez toho, aby obvyklé parné bubliny
stupali na povrch. Aj ked' sa nddoba pohne len malo, hortca tekutina méze zrazu
vriet a rozstreknut. Pri ohrievani tekutin vzdy vlozte do nadoby lyZicu. Tym sa zabrani
oneskorenému varu.
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