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podminkach v souladu s prislusnymi normami. Tyto hodnoty se mohou lisit podle podminek pouzivani.
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Bezpecnostni udaje

Varovani!

e Pred instalaci a pouzitim
spotrebice si peclivé
prectéte dodany navod
k pouziti. Vyrobce neod-
povida za nespravnou in-
stalaci a pouziti, které
zpUsobi zranéni a Skody.
Navod k pouziti ucho-
vavejte vzdy v blizkosti
spotrebice pro jeho bu-
douci pouziti.

Obecné bezpecnostni pokyny

e Toto zarizeni je urceno
pouze pro domaci a po-
dobné pouziti, napriklad:

-V prostorach
kuchynského per-
sonalu v obchodech,
kancelarich a dalsich
pracovnich prostredich;

- na farmach;

- klienty v hotelech,
motelech a dalsich
typech obytného pros-
tredi:

-v prostredi typu Bed and
Breakfast.

eSpotrebic se béhem
provozu zahriva. Ne-
dotykejte se topnych téles,
které jsou ve spotrebici.
VZzdy pouzivejte rukavice
na peceni k odstranéni
nebo vkladani prislusen-
stvi nebo nadobi.

e Tento spotrebic je urcen k
ohrivani potravin a napojd.
Suseni potravin Ci obleceni
a ohrivani oteplovacich
podlozek, pantofli, mycich
hub, vlhkych hadri a po-
dobnych predmétd mdze
vést k nebezpeci Urazu,
vzniceni nebo pozaru.

e Ujistéte se, Ze napajeci
kabely jinych elektrickych
spotrebicld nikdy neu-
viznou v horkych dverich
nebo v troubé. lzolace ka-
belu se mdze roztavit.

Nebezpeci zkratu!

e Na otevrena dvirka trouby
nesedejte, ani se o né ne-
opirejte. Mohlo by dojit k
poskozeni trouby, zejména
v oblasti zavéslt dvirek.
Dvere unesou maximalni
hmotnost 8 kg.



Bezpecnostni udaje

® Rosty unesou maximalni
hmotnost 8 kg. Aby ne-
doslo k poskozeni trouby,
neprekracujte tuto zatéz.

Bezpecnost déti a zranitelnych
osob

Varovani!
eNebezpeci uduseni,
zranéni nebo trvalého

zdravotniho postizeni.

e Tento spotrebi¢ mohou
pouzivat déti od 8 let a
osoby s omezenymi fy-
zickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatecnymi
zkusenostmi a znalostmi,
pokud jsou pod dohledem
dospélé osoby nebo osoby
odpovédné za jejich bez-
pecnost.

e Nedovolte détem, aby
si hraly se spotrebicem.
Vsechny obaly uchovejte
mimo dosah déti.

Varovani!
eDrzte déti mimo dosah
spotrebice, kdyz je v

provozu nebo kdyz se
ochlazuje. Pristupné casti
jsou horké.

e Pokud je spotrebic¢ vy-
baven détskou pojistkou,
doporucujeme ji aktivovat.
Déti do 3 let nesmi byt v
blizkosti spotrebice pone-
chany bez dozoru.

o Cisténi a udrzba nesmi
byt provadény détmi bez
dohledu dospélé osoby.

Instalace

e Elektricka instalace musi
byt nastavena tak, aby bylo
mozné spotrebic izolovat
od sité s minimalné 3mm
oddélenim vSech pold.

e Vhodna separacni zarizeni
zahrnuji napfr. vyvody, po-
jistky (pojistné Srouby se
vytahuji z drzaku), RCD
a stykace. Tato instalace
musi spliovat platné pred-
pisy.

e Pokud se elektrické pripo-
jeni provadi prostrednict-
vim zastréky a ta zUstava
po instalaci pristupna,
neni nutné instalovat uve-
dené oddélovaci zarizeni.



Bezpecnostni udaje

eElektrickd instalace
musi zahrnovat ochranu
proti Urazu elektrickym
proudem

Cisténi

e Spotrebic¢ musi byt pravi-
delné cistén a jakékoli
zbytky potravin musi byt
odstranény.

eNebudete-li udrzovat
troubu v cistém stavu,
muZe to vést k poskozeni
povrchu, které by mohlo
nepriznivé ovlivnit zivot-
nost zarizeni a pripadné
vést k nebezpecnym situ-
acim.

e K Cisténi sklenénych dvirek
nepouzivejte drsné brusné
Ci ostré kovové sSkrabky,
protoze mohou poskrabat
povrch, coz mize vést k
rozbiti skla.

e Spotrebic necistéte parnim
Cisticem.

e Postupujte prosim podle
pokynU tykajicich se Cisténi
v casti ,Cisténi a udrzba
trouby”.

Opravy

Varovani!

ePred udrzbou odpojte
napajeni.

e Pokud je napajeci kabel
poskozen, mel by byt
nahrazen vyrobcem, au-
torizovanymi zastupci
nebo technikem, kteri
jsou pro tento ukol kvali-
fikovani, aby se predeslo
nebezpecnym situacim.
Navic jsou pro tento Ukol
vyzadovany specialni
nastroje.

e Opravy a udrzbu, zejména
proudovych casti, mohou
provadét pouze technici
autorizovani vyrobcem



Popis trouby

Popis funkci

Symbol Funkce

Potraviny

@/" Para

Vareni vSech druh( zeleniny, ryZe, obilovin a
masa.

Odstavnovani bobuli.

Soucasné odmrazovani a vareni zeleniny.

Q
g@ Horky vzduch

Smazeni a peceni.

Q)
oy
Q\Q Horky vzduch +

Priprava jidel cirkulaci horkého vlhkého
vzduchu.

para Vareni brambor, ryze.
+ Stavnaté prilohy.
. Grilovani masa a ryb
v Gril Grilovani brambor - hluboce mrazenych,

rozmrazovani a smazeni.

Gril + Ventilator

Grilovani jidel, smazeni a peceni

Teplomér na

Mé&Fi vnitFni teplotu pripravovanych pokrmu

000
(X X Odvapnovani
000

Odstranovani vodniho kamene z trouby




Obsah baleni

Poznamka:

e Dodavané prislusenstvi se
muze lisit v zavislosti na modelu
vyrobku. Ne kazdé prislusenstvi
popsané v navodu k pouziti se
musi na vasem vyrobku nachazet.

Navod k pouziti
Draténa police
Pouziva se pro pecenia pro umisténi
potravin, které se budou péct nebo

varit do kastrolové nadoby na poza-
dovany rost.

Dérovany nerezovy tac

Pro vareni Cerstvé nebo zmrazené
zeleniny, masa a ryb (s parou).

Nedérovany nerezovy tac

Forma na peceni. Pouzivejte
spolecné s draténou polici a dérova-
nou varnou deskou jako odkapavaci
misku.

Teplomér na pokrmy

Pro méreni vnitrni teploty pripravo-
vanych pokrmd.

-

Poznamka:

e Dalsi informace o pouZiti
prislusenstvi najdete v kapitole
.Pouziti prislusenstvi".
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Priprava

Poznamka: e Trouba nebude fungovat dokud
e Po prvnim zapojeni parni trouby nebude nastaven cas a parametr
nebo po vypadku proudu bude  tvrdostivody.
ukazatel Casu blikat, coZ zna- e Pro nastaveni ¢asu a hodnoty tvr-

mena, Ze zobrazeny cas neni  dostivody postupuijte podle popisu
spravny. v nasledujicich kapitolach.
Displej
1 2 3 4 5 6
TRt === {0
1 N an s |
. —~— (o)) ~
I_] AN
17 = AL 2N x ooe
16 l T 00— 7
' LR J
s—l = | 2L T P s
¢ - IC°dUoeao
14 13 12 11 10
1.Kontrolka teploty/ symbol 10. Nastaveni jasu
2.Svételnd  kontrolka funkce 11. Upozornéni (¢asovac)
grilu 12. Symbol hodin
3.Svételna  kontrolka funkce 13. Cas/doba trvani
h(.)rkehowvzduchu 14. Symbol bezpecnostniho
4.Displej Cisla funkce zablokovani/
5.Symbol doby vareni Symbol otevrenych dvirek

6.Svetelna  kontrolka funkce 15. Vnitni teplota trouby

paty ; 16. Symbol teploméru na maso
7.5vetelna  kontrolka funkce 1g progenivani (rychlé zahtati)
odvapnovani/

8.Symbol tvrdosti vody
9.Nastaveni hlasitosti signalu
odloZzeného startu [(vyprseni
doby vareni)



Priprava

Ovladaci panel

o
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1.Vypinac¢ VYP. / ZAP.
2.Tlacitko pro vybér programu
3.Tlacitko teploty

4.Tlacitko minus (snizeni)
5.Tladitko plus (zvySeni)

Nastaveni hodin

o ——
- -
- s

~ -
~.
- -

Cas hodin nastavte nasledovné:

1.Stisknéte tlacitka "W" a "

" pro nastaveni spravné hodiny.
(Nastaveni bude napriklad od
00:00 do 23:59).

2.Pro ukonceni znovu stisknéte
tlacitko Hodiny a potvrdte cas
(symbol tvrdosti vody zacne
blikat).

6.Tlacitko upozornéni (¢asovac)
7.Tlacitko hodiny / doba trvani
8.Tlacitko Start

1"
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Priprava

Nastaveni tvrdosti vody

Trouba je vybavena systémem,
ktery automaticky ukazuje, kdy je
potreba provést odvapnéni

Tento systém lze optimalizovat na
velmi mékkou vodu (i zmékcéovanou)
nebo velmi tvrdou vodu zménou
nastaveni na prislusné rozpéti tvr-
dosti vody (viz tabulka nize).

Pro nastaveni parametru tvrdosti
vody postupujte nasledovné (v po-
hotovostnim rezimu / VYP.):

1.Stisknéte a podrzte tlacitka "W
"a "W [cca. 5 sek.). Na displeji
zacne blikat “fEL (neni nutné,

pokud je parni trouba zapojena

poprvé nebo po vypadku proudu).

2.Pomoci tladitek "™ a ‘A

nastavte spravnou hodnotu
parametru tvrdosti vody podle
nize uvedené tabulky.

3.Stisknéte tlacitko Hodiny pro
nastaveni tohoto  parametru.
Uslysite kratké pipnutia kontrolka
funkce Odvapnéni zhasne.

Poznamka:

* V pripadé vypadku proudu nebo
pr| odeJenl a opétovném zapojeni
zarizeni se znovu zobrazi nabidka
nastaveni ¢asu a nastaveni tvr-
dosti vody.

Prvni cisténi spotrebice
1.0dstrante vsechny obalové
materialy.

2.Povrchy spotrebice utrete
vlhkym  hadfikem  nebo
houbou a osuste je hadrikem.

Tvrdost vody
. Francou- . ,
Typ Ca + Mg Anglicka | ) . stup- Némecka L
stupnice . stupnice Displej
(ppm) [°eH] nice [odH]
[°dF]
Mékka voda | 0az 150 0az 11 0az 15 0az8 MEKKA
Stredné tvrda | 451 > 350 | 124325 | 164335 9 a3 20 STR
voda
Tvrda voda 501 az500 | 26az35 36 az 50 21 az 28 TVRDA
Poznamka:

e Povrch by se mohl poskodit
nékterymi Cisticimi prostredky.
Nepouzivejte agresivni Cistici
prostredky. NepouZivejte zadné
Cistici prasky/krémy nebo ostré
predméty béhem cisténi.



Priprava

K cisténi sklenénych dvirek nep-

ouzivejte drsné brusné Ci ostré

kovové skrabky, protoZze mohou

poskrabat povrch, coz mdze vést k

rozbiti skla.

Prvni pouziti

1.Vyjméte vSechny plechy na peceni
a rosty z trouby.

2.Zavrete dvirka trouby.

3.Zapnéte na 30 minut funkci Para
+ Horky vzduch ‘_@_ﬁ @ )

Poznamka:

e Dalsi informace o tom, jak spustit
funkci Para + Horky vzduch na-
leznete v nasledujicich kapitolach.

13
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Zakladni funkce

Varovani:

® Horké povrchy zpUsobuji popalen-
iny! Produkt mdze byt horky, kdyz
je pouzivan. Nikdy se nedotyke-
jte topnych téles, vnitrnich casti
trouby atd. Udrzujte déti mimo
dosah. Pri vkladani nebo vyjimani
nadobi do/z horké trouby vzdy
pouzivejte rukavice na peceni.

Nebezpedi:

e Pri manipulaci s dvirky trouby
budte opatrni, protoze miZze un-
ikat para. Vystupujici para maze
zplsobit popaleniny rukou,
obliceje a nebo oci.

Parni funkce

C I

708

S

- <|>

11171171 P

Pouzijte tuto funkci k vareni vsech

druhl zeleniny, ryze, obilovin a

masa. Je také vhodna pro extrakci

stavy z bobuli a pro souc¢asné rozm-

razovani a vareni zeleniny.

1.Stisknéte tlacitko ON pro zapnuti
trouby.

2.Stisknéte tladitka "™ a ‘A
" v kratkych intervalech, dokud
se nezobrazi Parni funkce
Tlacitko funkce se rozsviti.

3.Stisknéte tlacitko Vybér progra-
mu pro potvrzeni. Prislusné cis-
lo funkce (1) a vychozi hodnoty
(teplota a ¢as) zUstanou svitit.

4.Stisknéte tlacitko Teplota pro
zménu teploty. (Pokud toto tlacit-
ko nestlacite, trouba pracuje na
vychozi teploté).

5.Pro zménu teploty stisknéte
tlaCitka . ™" a . A",

6.Znovu stisknéte tlacitko Teplota
pro potvrzeni.

7.Stisknéte tlacitko Doba trvani
(hodiny) pro zménu provozni
doby. Prislusna svételna kontrol-
ka za¢ne blikat .J=)| (Pokud toto
tlacitko nestlacite, trouba pracuje
na vychozi hodnoté doby trvani).

8.Stisknéte tlacitka “W" a " pro
nastaveni pozadované provozni
doby.

9.Znovu stisknéte tlacitko Doby
trvani (hodiny) pro potvrzeni.

10. Stisknéte  tlacitko Start [>.
Trouba se spusti.

Funkce grilu

I I— .71 P

Pouzijte tuto funkci pro rychlé os-
mazeni pokrmu shora.

1. Stisknéte tlacitko ON pro zapnuti
trouby.

2 Stisknéte tladitka "W’ a "
v kratkych intervalech, dokud se
nezobrazi funkce grilu
Tlacitko funkce se rozsviti.



Zakladni funkce

3. Stisknéte tlacitko Vybér progra-
mu pro potvrzeni. Prislusné cislo
funkce (2] a vychozi zbyvajici doba
zUstanou svitit.

4. Stisknéte tlacitko Doba trvani
(hodiny) pro zménu provozni doby.
Prislusna svételna kontrolka zacne
blikat|=)|. (Pokud toto tla&itko nest-
lacite, trouba pracuje na vychozi
hodnoté doby trvani).

5. Stisknéte tlaCitka “W" a “A”
pro nastaveni pozadované provozni
doby.

6. Znovu stisknéte tlacitko Doby
trvani (hodiny) pro potvrzeni

7. Stisknéte tlacitko Start[>. Trouba
se spusti.

Varovani:

Potraviny, které nejsou vhodné pro
grilovani, mohou zpUsobit riziko
pozaru. Grilujte pouze pokrmy
vhodné pro intenzivni ohrivani pri
grilovani.  Neumistujte  pokrmy
prilis blizko k zadni strané grilu.
To je nejhorcejsi oblast, a tak tucné
jidlo se maze vznitit.

Poznamka:

e Funkce se lisi v zavislosti na mod-
elu.

e V pripadé vypadku napajeni pro-
gram bude zruSen. Musite pre-
programovat troubu.

e | kdyZ je trouba vypnuta, svétlo v

troubé se rozsviti, kdyz jsou dvirka
trouby otevreny.

Funkce horkého vzduchu

-l

&
-
AL B
N |

1= 71C L
Tt

Pouzijte tuto funkci pro peceni a

smazen.

1.Stisknéte tlacitko ON (ZAPN.) pro
zapnuti trouby.

2.Stisknéte tlacitka . V" a . " v krat-
kych intervalech, dokud se nezo-
brazi funkce @ Horkého vzduchu.
Tlacitko funkce se rozsviti.

3.Stisknéte tlacitko Vybér programu
pro potvrzeni. Prislusné Cislo funkce
(3) a vychozi hodnoty (teplota a cas)
zdstanou svitit.

4.Stisknéte tlacitko Teplota pro zménu
teploty. (Pokud toto tlacitko nest-
lacite, trouba pracuje na vychozi
teploté).

5.Pro zménu teploty stisknéte tlacitka .,
via A

6.Znovu stisknéte tlacitko Teplota pro
potvrzen.

7.Stisknéte tlacitko Doba trvani (hodiny)
pro zménu provozni doby. Prislusna
svételna kontrolka zacne blikat =]
. [Pokud toto tlacitko nestladite, trou-
ba pracuje na vychozi hodnoté doby
trvani).

8.Stisknéte tlaCitka "W a " pro
nastaveni pozadované provozni doby.

9.Znovu stisknéte tlacitko Doby trvani
(hodiny) pro potvrzeni

10. Stisknéte tlacitko Start [>. Trouba
se spusti.

15
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Zakladni funkce

Funkce Para + horky vzduch

= 71°C I
]

N\ L
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-
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|
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Pouzijte tuto funkci pro pripravu

krfupavého smazeného masa, ryb,

dribeze nebo hranolkd

1.Stisknéte tlacitko ON pro zapnuti
trouby.

2.Stisknéte tlacditka . ™" a A" v
kratkych intervalech, dokud se
nezobrazi funkce Para + horky
vzduch @) + @‘9 Tlacitko funkce
se rozsvitl.

3.Stisknéte tlacitko Vybér programu

pro potvrzeni. Prislusné Ccislo
funkce (4) a vychozi hodnoty
(teplota a ¢as] zUstanou suvitit.

4.Stisknéte tlacitko Teplota pro
zménu teploty. (Pokud toto
tlacitko nestlacite, trouba pracuje
na vychozi teploté).

5.Pro zménu teploty stisknéte
tlacitka "W a "A".

6.Znovu stisknéte tlacitko Teplota
pro potvrzeni.

7.Stisknéte tlacitko Doba trvani
(hodiny) pro zménu provozni doby.
Prislusnd svételnd kontrolka
zatne blikat || (Pokud toto
tlacitko nestlacite, trouba pracuje
na vychozi hodnoté doby trvani).

8.Stisknéte tlacitka “W" a " pro
nastaveni pozadované provozni
doby.

9.Znovu stisknéte tlacitko Doby
trvani pro potvrzeni.

10. Stisknéte tla&itko Start [>.
Trouba se spusti.

Funkce Gril + ventilator

JFLCn e
Ui

Pouzijte tuto funkci pro pripravu

zapeCeného masa, ryb, dribeze nebo

hranolkl s kirupavou karcic¢kou.

1.Stisknéte tlacitko ON (ZAPN.) pro
zapnuti trouby.

2.Stisknéte tlaCitka " a A" v
kratkych intervalech, dokud se
nezobrazifunkce@Grilwentilétor.
Tlacitko funkce se rozsviti.

3.Stisknéte tlacitko Vybér programu
pro potvrzeni. Prislusné Cislo funkce
(5] a vychozi zbyvajici doba zlstanou
svitit.

4.Stisknéte  tlacCitko Doba trvani
(hodiny) pro zménu provozni doby.
Prislusna svételna kontrolka zacne
blikat |=|. (Pokud toto tlacitko
nestlacite, trouba pracuje na vychozi
hodnoté doby trvani).

5.Stisknéte tlacitka ™" a A" pro
nastaveni poZzadované provozni doby.

6.Znovu stisknéte tlacitko Doby trvani
pro potvrzeni.

7.Stisknéte tlacitko Start [> Trouba se
spusti.



Specialni funkce

Funkce automatického vareni A
(ovoce a zelenina)

-
AL B
N |

Pouzijte tuto funkci pro vareni
ovoce a zeleniny, jak je popsano v
nasledujici tabulce.

1. Stisknéte tlacitko ON pro zapnuti
trouby.

2. Stisknéte tlacitka . ™" a . A" v
kratkych intervalech, dokud se ne-
zobrazi pozadovana funkce (A01,
A02, A03) na displeji indikatoru
teploty.

3. Stisknéte tlacitko Vybér progra-
mu pro potvrzeni. Prislusné cislo
funkce (6, 7, 8) a vychozi zbyvajici
doba zlstanou svitit.

4. Stisknéte tlacitko Start |> Trouba
se spusti.

Funkce automatického vareni B
(Regenerace / sterilizace)

e ——
| Z1.I°1T]
| -

Pouzijte tuto funkci pro regener-

aci a sterilizaci, jak je popsano v

nasledujici tabulce.

1.Stisknéte tlacitko ON pro zapnuti
trouby.

2.Stisknéte tlacitka . " a A" v
kratkych intervalech, dokud se
nezobrazi pozadovanad funkce
(B0O1, B02, BO03) na displeji
indikatoru teploty.

3.Stisknéte tlacitko Vybér programu
pro potvrzeni. Prislusné Ccislo
funkce (9, 10, 11) a vychozi
zbyvajici doba zUstanou svitit.

4.Stisknéte tladitko Start [>. Trouba
se spusti.

. . Pro- Cislo | Druhpotrav- | Teplota | Cas
Pro- Cislo | Druhpotrav- | Teplota | Cas gram | funkce iny o¢ (min)
gram | funkce iny 0© (min)
Brorol Regenerace
rokotice
° Jidl
AT é (rizicky) | 100°C | 20 B 01 9 1ena  qqgec | 13
VEtaK taliri
AO2 | 7 e 100°C | 25 Sterilizace
(razicky)
A 03 8 Hragek 100°C 15 B 02 10 Fazole 100°C 35
B 03 1" Tresné 80 °C 35

17
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Specialni funkce

Funkce automatického vareni C
(Chléb, Gratin / Pizza)

- - —_— -
il 171

-
1T -
mENIN

Pouzijte tuto funkci pro vareni er-

stvych a predvarenych potravin, jak

je popsano v nasledujici tabulce.

1.Stisknéte tlacitko ON pro zapnuti
trouby.

2.Stisknéte tlacitka . " a A" v
kratkych intervalech, dokud se
nezobrazi pozadovana funkce
(C01 az C08) na displeji indikatoru
teploty.

3.Stisknéte tlacitko Vybér programu
pro potvrzeni. Prislusné Cislo
funkce (12 az 19) a vychozi doba
zUstanou svitit.

4.Stisknéte tla&itko Start [>. Trouba
se spusti.

Cislo .| Teplota | Cas
Program Al Druh potraviny oC i)
Chléb
cor | 12 | Mouskvk doggec | 15
peceni
coz | 13 | MraZzené Joggec| 20
housky
co3 | 14 | Cesve |qgoec| 25
testo
C 04 15 Bily chléb 190°C | 40
Pleteny °
C 05 16 chiéb 200°C | 30
Gratin/Pizza
cos | 17 | .Srath lagpec | s0
predpeceny

Dusené
maso se
zeleninou,
predvarené

C 07 18 180°C | 30

Mrazena

Cc 08 19 :
pizza

220°C | 20

OdloZeny start (vyprseni doby
vareni)

Pouzijte tuto funkci pro naprogram-
ovani startu doby vareni na jiny cas.

SS

1.Stisknéte tlacitko ON pro zapnuti
trouby.

2.Stisknéte tladitka " a A

v kratkych intervalech, dokud
se nezobrazi pozadovana funkce.
Tlacitko funkce se rozsviti.

3.Nastavte parametry (doba vareni,
teplota), jak je popsano v kapitole
Zakladni funkce.

4.Stisknéte tlacitko Hodiny dvakrat
(misto tlacitka Start). Symbol vyprseni
doby vareni =) se rozblika a aktualni
cas blika na displeji hodin.

b.Stisknéte tlaCitka .W" a A
pro nastaveni poZadovaného casu
dokonceni vareni.

6.Stisknéte  tlacitko
potvrzeni.

7.Stisknéte tlacitko Start. Trouba prejde
do rezimu ocekavani a spusti se v
nastaveny Cas. Po ukonceni odpoctu
zacne vybrany program vareni.

Hodiny  pro



Specialni funkce

Pouziti teploméru na maso

=

—

/2

3

1.Slot pro teplomér na maso

2.Pripojovaci zasuvka teploméru na
maso

3.Sonda teploméru na maso

Poznamka:

e Trouba musi byt nastavena na
urcitou funkci a teploty, aby bylo
mozno pouzit teplomér na maso.

e Teplomér na maso lze pouzit u
vsech funkci s vyjimkou téch, kde
se pouziva gril.

e Pokud jste pred pouzitim
teploméru na maso nastavili
Casovac na urcitou dobu peceni,
bude toto nastaveni automaticky
zruseno, kdyz pripevnite teplomér
na maso.

e Pokud pripojite teplomér na maso
k troubé, kdyz je zvolena funkce,
kterou nelze pouzit s teplomérem
na maso

Pomociteploméru na maso mizete

meérit vnitfni teplotu vareného jidla

a ukoncit aktivni funkci, kdyz je dos-

azena zvolena teplota.

1.Stisknéte tlacitko ON pro zapnuti
trouby.

2.Po nastaveni trouby na urcitou
funkci a teplotu umistéte zasuvku
pro pripojeni teploméru do slotu
na bocni sténé korpusu.

;Indikétor teploméru na maso
blika a na displeji indikatoru teploty
blika indikovana teplota (65 °CJ.
Poznamka:

e Pokud se na displeji Indikatoru
teploty nezobrazi 65°C, ujistéte se,
Ze je zastrcka bezpecné zasunuta
do slotu.

(Doporucena teplota teploméru na
maso je 65 °C, ale mdzete nastavit
teplotu mezi 30 °C a 100 °C.)

3.Zapichnéte konec teploméru do
masa.

4.Stisknéte tlacitko “™” nebo “A
pro nastaveni pozadované teploty
teploméru.

5.Stisknéte tlacitko Teplota pro

potvrzeni  nastavené teploty.
(Aktudlni  namérend teplota
teploméru na maso a predem
nastavena teplota se rozsviti

stridavé kazdé 2 sekundy).

6.Stisknutim tlacitka [> zahajite
vareni.

7.Po dosazeni teploty definované
teplomérem na maso skonci
aktivni funkce.

8.Po kazdém pouziti teplomér na
maso vycCistéte vlhkym hadrikem
a osuste suchym hadrikem.
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Specialni funkce

Poznamka:

® Pouzijete-li teplomér na maso
bez toho, aby jste zapichli jeho
konec do masa, konec teploméru
detekuje teplotu uvnitr trouby a
vypne troubu po dosazeni nas-
tavené teploty. Pokud je vsak
teplomér na maso vystaven
teplotdam nad 250 °C, bude jeho
snimac nenapravitelné poskozen.

e Pokud vyjmete teplomér z masa
pred dokoncenim vareni, bude
trouba nadale pracovat s nas-
tavenou funkci a teplotou.

Varovani!
¢ Pro tuto troubu pouZzivejte pouze
doporuceny teplomér na maso.

e Pokud nepouzivate teplomér na
maso, zakryjte zasuvku uvnitr
trouby. Tim zabranite moznému
poskozeni spotrebice.

Teplomér na maso - tipy nastaveni (para + horky vzduch)

Doporucujeme, aby byl Combi Steamer predehrat, dokud nedosahne

teploty uvnitr trouby.

Teplota Teplomér na maso X . f D15 q
Maso mit trouby °C uvnitf trouby °C Cas(min) | Uroveft Prislusenstvi
Steak ze
svickove, | 500-2100¢ 53-58°C 40-50
hovézi 2
pecené
Hovézi plec 190-200°C 75-80°C 60-75
1
Teleci plec 200-210°C 75-80°C 60-75




Specialni funkce

Predehrivani (rychlé zahrati)

3 8|

Pouzijte funkci Booster (rychlé

zahrivani), aby se trouba rychle-

ji dostala na pozadovanou teplotu.

Vyberte pozadovanou funkci vareni

a jeji parametry a poté:

1.Dvakrat stisknéte tlacitko Teplota
°E ". Na displeji se objevi slovo
OFF a symbol Booster E[B se
rozsviti.

2.Stisknéte tlacitko “V” nebo “A
, abyste funkci Booster vypnuli

nebo zapnuli ON (nebo OFF).

3.Stisknéte tlagitko Teplota “
pro potvrzeni funkce Booster.

4.Pro ukonceni stisknéte tlacitko
Start | >. (lkona Booster z{stane
svitit, dokud se nedosahne
naprogramované teploty.)

[Z 71°C
II_II_I

Poznamka:

e Funkci Booster lze pouzit u vSech
funkci s vyjimkou téch, kde se
pouziva gril. (Pokud nelze ak-
tivovat funkci Booster, uslysite
pipnuti.)

Varovani!

e Pokud nepouzivate teplomér na
maso, zakryjte zasuvku uvnitf
trouby. Tim zabranite moznému
poskozeni spotrebice.

Vnitrni teplota trouby

(Faze ohrevu)

~

©
&/

e

j EINANIE R
@ N |

Indikatorvnitrniteplotytrouby svitiv
4 mistech v zavislosti na procentech
dosazené naprogramované teploty.
Viz nasledujici tabulka:

Intervaly naprogramované teploty

0-25% 25-50% 50-75% 75-100%

|
| ||l
.
& & @& @

Poznamka:

e VSechny dilky indikatoru vnitrni

teploty trouby (4) se rozsviti, jak-
mile trouba dosahne nastavené
teploty.
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Napajeni vody

Naplnéni nadrzky na vodu

VSechny funkce vyzaduji, aby nadrz-
ka na vodu byla plna.

Naplnte nadrzku na vodu studenou
Cerstvou pitnou vodou (pFiblizné 1
litr) a vloZte ji do otvoru umisténého
nad vnitrkem trouby.

Poznamka:

Pokud se objeviindikace “RES”, zna-
mena to, Ze nadrzka na vodu nebyla
spravné vloZena.

Doplnéni nadrzky na vodu

Obsah nadrzky na vodu obvykle
staci na jednu dobu vareni 50-60
minut.

Pokud je vSak nadrzku na vodu tre-
ba znovu naplnit, je to signalizovano
zpravou “-L{-", coZ znamena, Ze je
nadrzka na vodu prazdna. (Tato in-
dikace se zobrazi na displeji hodin.)

Varovani!
e Naplnte nadrzku na vodu max-

imalné do 0,5 litru, abyste zajis-
tili, Ze voda nepretece, kdyz bude
cerpana zpét do nadrzky na vodu.
NEBEZPECI PRETECENI!

Chybova zprava nadrzky na
vodu

Kdyz je zasobnik na vodu vyjmut
nebo nespravné zasunut, zobrazi se
na displeji indikatoru teploty zprava

“RES”.

Zpravu odstranite spravnym zasun-
utim nadrzky na vodu

Vyprazdnéni nadrzky na vodu

Po vypnuti trouby se voda, ktera
zbyla v parnim systému, precerpa
zpét do nadrzky na vodu.

Behem tohoto pFecV:erpévéni'_'se
na displeji objevi slovo “PUiiF”
(PUMP].

Poznamka:

e Zprava “PUMF"

zUstane na dis-
pleji tak dlouho, dokud teplota
vody neklesne na 65 °C, aby mohla
byt vSechna precerpana zpét do
nadrzky na vodu.



Napajeni vody

Varovani!

* Voda v nadrzce mlze byt horka.
NEBEZPECI POPALENI!

Po precerpani vody zpét do nadrzky

navodu se na displeji zobrazi zprava

“DEF” a je potreba provést nasledu-

jI'CI':

1.Vyjmout a vyprazdnit nadrzku na
vodu.

2.Nechat nadrzku na  vodu
vyschnout a poté zasunout zpét
do prostoru nad vnitrkem trouby.
Vycistit a vysusSit prostor pro
tepelnou Upravu pokrmd.

3.Nechte dvirka trouby otevrena,
aby prostor pro tepelnou Upravu
pokrm zcela vychladl a vysusil
se.

Poznamka:

e Po skonceni tepelné Upravy je
zadouci vyjmout nadrzku na vodu
avyprazdnit ji. Tim se brani tvorbé
bakterii a vdpence uvnitr trouby.

Pokud nebyla nadrzka na vodu vy-
tazena z trouby a byl spustén novy
varny cyklus, zobrazi se varovani

“PCor
LEF”.

Toto varovani lze vymazat stisk-
nutim tla¢itka OFF (") a pokracovat
v tepelné Upravé bez vyjimani a vy-
prazdnéni nadrzky na vodu.
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Kdyz je trouba v provozu

Preruseni cyklu vareni

Proces vareni muzete kdykoli
zastavit jednim stisknutim tlacitka
OFF().

Trouba zahrnuje funkci redukce
pary, ktera je aktivovana pri stisk-
nuti tlacitka OFF Q aby se pos-
tupné uvoliovala para z vnitniho
prostoru trouby, takze pri otevreni
dvirek nedochazi k nahlému nava-
lu pary. Tato funkce trva priblizné
3 minuty a béhem ni se na displeji
zobrazi slovo "UAFP" (VAP).

Varovani!

e Pri otevirani dvirek béhem nebo
po dokonceni tepelné Upravy dejte
pozor na tok horkého vzduchu a/
nebo pary vystupujici z varné ko-
mory. Odstupte dozadu nebo do
strany, aby nedoslo k popaleni.
NEBEZPECI POPALENI!

V tomto bodé:

e Je generovani pary preruseno.

e Stény uvnitr trouby a nadrzka
na vodu jsou stale velmi horké.
Nebezpeci popaleni!

e Casoval se zastavi a na displeji
se zobrazi zbyvajici doba provozu
(pokud byla nastavenal).

Pokud si prejete, mizZete v tomto

bodé:

1.Jidlo otoCit nebo promichat,
abyste zajistili rovnomérné vareni.

2.Zménte parametry vareni.

Chcete-li proces restartovat, za-

viete dvirka a stisknéte tlacitko
Start.

Zruseni cyklu vareni

Chcete-li proces vareni zru5|t
stisknéte dvakrat tlacitko OFF () .

Potom zazni 3 p|pnut| a na displeji

se zobrazi zprava “E/10" .

Konec cyklu vareni

Pro dokonceni cyklu vareni po up-
lynuti nastavené doby trvam nebo
po stisknuti tlacitka OFF (D), trouba
spusti funkci redukce pary.

Tato funkce postupné uvoliuje paru
z vnitfniho prostoru trouby, takze
pri otevreni dvirek nedochazi k
nahlému navalu pary.

Tato funkce trva priblizné 3 minuty
a béhem ni se na displeji zobrazi
slovo “UAF" (VAP).

Na konci tohoto procesu uslyéfte tri
p|pnut| a na displeji se zobrazi “FU
MF” (PUMP). (Béhem tohoto proce-
su mohou byt slyset cerpadla, pro-
toZze vraci vodu zpét do nadrzky na
vodul.

Varovani!

e Pri otevirani dvirek béhem nebo
po dokonceni tepelné Upravy dejte
pozor na tok horkého vzduchu a/
nebo pary vystupujici z varné ko-
mory. Odstupte dozadu nebo do
strany, aby nedosSlo k popaleni.
NEBEZPECI POPALENI!



Kdyz je trouba v provozu

Tato pipnuti se opakuji kazdych 30
sekund, dokud neotevrete dvirka
nebo nestisknete tlacitko OFF ().

Chladici ventilator maze po vyp-
nuti spotrebice po urcitou dobu
pokracovat v provozu. Jedna se o
normalni funkci, kterd ma snizit
teplotu uvnitr trouby.

Kdyz se na displeji zobrazi slovo
“OEP”, znamena to, Ze voda byla
odéerpana a nadrzka na vodu mize
byt odstranéna.

Vyjméte nadrzku na vodu a diklad-
né ji osuste. Nechte prostor na
vareni na chvili vychladnout, a poté
jej vycCistéte a osuste hadrikem.
Dvirka by mély zdstat po urcitou
dobu otevrené, aby mohl spotrebic
zcela vyschnout.

Proud pary

Prerusovany proud pary vychazejici
z predni ¢asti trouby je normalni. To
je zvlasté patrné v zimnim obdobi
nebo v prostredi s vysokou vlhkosti.

Zbytkova voda v troubé

Chcete-li snizit zbytkovou vodu v
troubé, doporucujeme vlozit plech
do spodni ¢asti trouby. Kondenzace
z potravin zacne kapat na plech.
Zbyvajici zbytkovou vodu lze snadno
vysusit hadrikem.
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Vyuziti prislusenstvi

Dérovana nadoba je vhodna k vareni
Cerstvé nebo zmraZzené zeleniny,
masa a dribeze Pri jejim pouZiti je
dalezité do prvni vyskové pozice od-
spodu umistit nadobu bez dérovani.
Ta zachyti odkapavajici kapalinu,
aby nepotrisnila troubu. Dérovana
nadoba s jidlem se vklada do druhé
vyskové pozice odspodu.

Nadoba bez dér se pouziva na po-
traviny citlivé na paru, napriklad
pro kompoty nebo knedliky.

Rosty se vyuzivaji k tepelné Upravé
pokrm0 v malych nadobéach, napr. v
dezertnich miskach a k ohrevu jidel
na taliri.

svos

Presnéjsi Udaje najdete v tabulkach.

Uvedené casy a teploty jsou orien-
tacnimi hodnotami. Skutecna doba
tepelné Upravy se maze liit v zavis-
losti na druhu a kvalité potravin.

Chcete-li vyjmout rost, zepredu jej
mirné nadzvednéte v misté kde se
bezpecnostni otvory spojuji se stra-
nami trouby (viz obrazek).

Pri vareni jidla, které by mohlo od-
kapavat, doporucujeme pouzit rost
spolecné s plechem na peceni.




Vareni s parou
Vareni v pare - Ryba
Ryba Mnozstvi Teplota °C |Cas, min.| Nadoba |Uroven

Prazma 800-1200 g 80 30-40 Dérovany plech

Pstruh 4x250g 80 20-25 Dérovany plech |2

Filet z lososa 500-1000 g 80 15-25 Dérovany plech |2

Pstruh morsky 1000-1200 g 80 25-35 Dérovany plech |1/2

Krevety 500-1000 g 80 15-20 Dérovany plech |2

Slavky zelené 1000-1500 g 100 25-35 Dérovany plech |2

Filet z platyse 500-1000 g 80 20-25 Dérovany plech |2

Srdcovky 500-1000 g 100 10-20 Dérovany plech |2

Humr 800-1200 g 100 25-30 Dérovany plech |1/2

Filet z tresky 1000-1200 g 80 20-25 Dérovany plech |2

Slavky modré 1000-1200 g 100 15-25 Dérovany plech |2

Pstruh jezerni 4x250g 80 25-30 Dérovany plech |2

Treska skvrnita 1000-1200 g 80 20-25 Dérovany plech |2

Filet z tunaka 500-1000 g 80 15-20 Dérovany plech |2

Candat 4x250¢g 80 25-30 Dérovany plech |2

Vareni v pare - Maso

Maso Mnozstvi Teplota °C Cas, min. | Nadoba | Uroven

Kufi stehynko 4-10 100 40-45 Derovany |,
plech

Kuff prsicka 46 100 25-35 Derovany |,
plech

Uzena svickovd  |500g-1000g 100 40-50 Derovany |,
plech

Krti Fizky 4-8 100 20-25 Derovany |,
plech

L . Dérovany

Veprovy platek, cely |4-8 100 20-30 blech 2

Klobasy 80-100 10-15 Derovany |,
plech

Vareni v pare - Vejce

Vejce Teplota °C €as, min. Nadoba Uroven

Vejce ve skle 100 10-15 Roét

Vejce natvrdo 100 15 Rodt

Vejce nameékko 100 10-12 Rot
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Vareni s parou

Vareni v pare - Zelenina

Zelenina Teplotac | C35 Nadoba | Uroven
(min)
Lilek na platky 100 15-20 Dérovany plech |2
Fazole 100 35-45 Dérovany plech | 2
Brokolice razi¢ky i kmen 100 25-30 Dérovany plech |2
Brokolice rdzi¢ky bez kmene | 100 15-20 Dérovany plech | 2
Kvétak razicky 100 25-30 Dérovany plech |2
Kvétak celd hlava 100 40-45 Dérovany plech | 1
Hrasek 100 30-35 Dérovany plech |2
Fenykl na prouzky 100 15-20 Dérovany plech | 2
Fenykl E:f:\;?;”y na 100 20-30 Dérovany plech | 2
Brambory ve slupce celé, velmi malé 100 20-25 Dérovany plech | 2
Brambory ve slupce | celé, velmi velké 100 45-50 Dérovany plech |2
Loupané brambory nakrajené 100 20-25 Dérovany plech | 2
Vodnice hranolky 100 20-25 Dérovany plech |2
Hrasek 100 15-20 Dérovany plech | 2
Mrkev na platky 100 25-30 Dérovany plech |2
Kukuricné klasy 100 50-60 Dérovany plech | 2
Papriky na prouzky 100 12-15 Dérovany plech |2
Feferonky 100 12-15 Dérovany plech | 2
Zampidny rozCtvrcené 100 12-15 Dérovany plech | 2
Porek na platky 100 10-12 Dérovany plech | 2
RGZi¢kova kapusta 100 25-35 Dérovany plech | 2
Celer na prouzky 100 15-20 Dérovany plech |2
Chrest 100 20-35 Dérovany plech | 2
Spenat 100 12-15 Dérovany plech |2
Rapikaty celer 100 25-30 Dérovany plech | 2
Cuketa na platky 100 12-18 Dérovany plech | 2
Vareni v pare - Knedliky
Knedliky Teplota °C Cas (min) Nadoba Urovehi

Sladké knedliky 100 20-30 Bez dérovani |2

ﬁ:]aecg(l:’eklgynute 100 15-20 Bez dérovani |2

Kynuté knedliky 100 15-25 Bez dérovani |2

Houskové knedliky |100 20-25 Bez dérovani |2

Knedliky v platné 100 25-30 Bez dérovani |2




Vareni s parou

Vareni v pare - Prilohy

Prilohy MnoZstvi |Teplota®C| .-, Nadoba Uroven
Kroupy + kapalina (2009 +400ml[100  |30-35 KOSt sklenénal
Krupice + kapalina 200 g+300mt[100  |10-20 KOSt sklenénal
Cocka + kapalina {200 g + 375 mL| 100 20-50 rl:\;?:; sklenena 2
Ryze +kapalina (2009 +250ml[100 |25-40 KOSt sklenénaly

Vareni v pare - Dezerty
Dezerty Mnozstvi | Teplota°C | Cas (min) Nadoba Uroven
Dusena jablka 500-1500g | 100 15-25 Bez dérovani |2
Dusené hrusky  |500-1500g |100 25-30 Bez dérovani |2
Creme brilée 80 20-25 Rost - misa |2
Karamelovy krém 80 25-30 Rost - misa |2
Jogurt 40 4-6 hodin |Rost - misa
Dusené broskve |500-1500g |100 15-20 Bez dérovani
Vareni v pare - Ovoce (sterilizace,
zavarovani)
< e Cas . ’ .
Ovoce Mnozstvi Teplota °C . Nadoba | Uroven
(min)
Hrusky 4-6 sklenic 11 | 100 Rost 1
Tresné 4-6 sklenic 1l |80 Rost 1
Broskve 4-6 sklenic1l |80 Rost 1
Svestky 4-6 sklenic 11 |80 Rost 1
Vareni v pare - Regenerace

Ohrivani Mnozstvi Teplota °C l::;:] Nadoba | Uroveri
Jidlo na taliri 1-2 100 12-15 | Rost 2
Jidlo na taliri 3-4 100 15-20 |Rost 2
Hotova jidla 100 15-20 | Rost 2
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Vareni s parou

Vareni v pare - Predvareni

Zelenina Mnozstvi Teplota °C (r?\a;:l Nadoba | Uroveii
. , Dérovany
napr. fazole, porek 100 10-12 olech 2
Kadefavek 1000-2000g | 100 12-16 | Derovany 1,
plech
Kapusta 10-20 100 12-15 |Derovany 1,
plech
Bilé zeli, celé 2000-2500 g | 100 30-45 |Derovany |
plech
Rajcata, loupana 80 12 Rost 2
Vareni v pare - Rozmrazeni
Zelenina, pFilohy | Mnozstvi [l Nadoba Urovefi
oC (min)
Brokolice razic¢ky i kmen | 100 15-20 | Dérovany plech |2
Michana zelenina 100 15-20  |Dérovany plech |2
Spenatové listy porce 100 10-15  |Bezdérovani |2
Kvetak razic¢ky 100 15-20  |Dérovany plech |2
Hrasek 100 15-25 | Dérovany plech |2
Kaderavek vetsi porce 100 25-35 |Bezdérovani |2
Mrkev na platky 100 15-20 | Dérovany plech |2
RaZickova kapusta 100 20-25 |Dérovany plech |2
Chrest 100 25-30 | Dérovany plech |2
Hotova jidla 100 [Pode TRost 2
potreby
Chléb 100 10-25 |Rost 2
Ryze 100 15-25 |Bez dérovani |2
Colka 100 [15-20 |Bezdé&rovani |2
Nudle 100 15-20 |Bez dérovani |2




Vareni s parou

Tepelna uprava na dvou vyskovych
pozicich

Nékolik doporuceni:

Pri tepelné Upravé ve dvou vysk-
ovych pozicich najednou je jedna z
nich 2. nebo 3. odspodu.

Na nich lze umistit obvyklé varné
nadoby z porcelanu, varného skla
nebo nerezové oceli.

Pecici plech, dérovany nebo bez
dérovani, se vlozi na 1. pozici od-
spodu. Také lze varit na dvou
rostech.

Rozdilné casy tepelné uUpravy lze
regulovat nasledovné:

Potraviny, které vyzaduji delSi dobu
tepelné Upravy, by se mély umistit
v horni casti trouby. Potraviny s
kratSi dobou tepelné Upravy by se
mély umistit na spodni pozici (na 1.
darovni).

Priklad: Zelenina, brambory a ryba.

ZeleninuabramboryvloZte do vhod-
né nadoby a na rost, ktery umistite
do 2. nebo 3. pozice odspod.

Rybu vloZte do 1. pozice odspodu.

Pokud na rybu pouzijete dérovany
plech, musite na dno umistit plech
bez dérovani, ktery bude zachyta-
vat kapalinu ¢i stavu odkapavajici z
tepelné upravované ryby. Takto za-
jistite Cistotu trouby.

Cas: Zelenina a brambory 25-35
min.

Cas: Ryba, v zavislosti na druhu, 15-
25 min.

Zvolte nejdelsSi dobu tepelné Upravy.
Vzhledem k rGznym vySkovym po-
zicim je cely pokrm hotov ve stejny
Cas a to bez rozvareni.
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Vareni s grilem

Pro dosazeni dobrych vysledkld s
grilem pouZijte rost dodany s trou-
bou.

Namontujte rost tak, aby nedoslo ke
kontaktu s kovovymi povrchy uvnitr
trouby, protoze to zplUsobi nebez-
peci elektrického oblouku, ktery by
mohl poskodit troubu.

Dulezité body:

1.KdyzZ se gril pouziva poprvé, oleje
pouzité pri vyrobé trouby zplsobi
kour a zapach.

2.0kno dvirek trouby se pri provozu
grilu rozehreje na vysokou teplo-
tu. UdrZujte déti mimo dosah.

3.Kdyz je gril v provozu, jsou stény
uvnitr trouby a rost velmi horké.
Méli byste pouzivat rukavice na
peceni.

4.Pokud se gril pouziva delsi dobu,
je normalni, Ze se trouba docCasné
vypne kvidli bezpecnostnimu ter-
mostatu.

5.Dalezité! Pokud chcete jidlo
grilované nebovarenévnadobach,
musite zkontrolovat, zda je dana
nadoba vhodna k pouziti. Viz ¢ast
o typech nadobi!

6.Kdyz se pouziva gril, je mozné, ze
tuk vytece do vnitrni ¢asti trouby a
spali se. To je normalni a nezna-
mend to, Ze dochazi k néjaké
funkcéni chybé.

7.Po dokonceni vareni vycistéte
vnitfek trouby a prislusenstvi,
aby na ném nezdstaly zbytky po
vareni.

Druh potraviny Mn;;gz]s ™| &as (min) Pokyny k obsluze
Ryba
Okoun | 800 18-24 Lehce potfete maslem. Po
Sardinky,  morsky p . S
K 6-8ryb 15-20 uplynuti poloviny doby vareni
ohout . S
obratte a posypte korenim.
Maso
Po uplynuti poloviny doby
Klobasy 6-8 kust 22-26 vareni do nich pichnéte a
otoCte je.
Zmrazené
hamburgery 3 kusy 18-20
Veprova Zebirka (asi 400 95.30 Po uplynuti poloviny doby
3 cm tlusté) vareni otrete a otocte.
Chléb
Topinka 4 kusy 12-3 Sledujte peceni.
Opecené sendvice |2 kusy 5-10 Sledujte peceni.




Vareni s grilem

Predehrejte gril 2 minuty predem.
Pokud neni uvedeno jinak, pouZijte
rost. Umistéte rost na misku tak,
aby voda a tuk mohly kapat do mi-
sky. Zobrazené casy jsou pouze ori-
entacni a mohou se liSit v zavislosti
na sloZzeni a mnoZstvi potravin, ste-
jné jako na konec¢ném stavu. Ryby
a maso chutna skvéle, pokud je
pred grilovanim potrete rostlinnym
olejem, korenim a bylinkami a ne-
chate nékolik hodin marinovat. Po
grilovani pridejte pouze sal.

Klobasky neprasknou, kdyz do nich
pred grilovanim pichnete vidlickou.

Po uplynuti poloviny doby grilovani
zjistéte, jak to probiha, a pokud je to
nutné, jidlo obratte.

Gril je vhodny zejména pro vareni
tenkych porci masa a ryb. Tenké
porce masa je treba otocit pouze
jednou, ale tlustsi by se mély otocit
nékolikrat.
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Vareni pomoci horkého vzduchu

Smazeni a peceni

Mnozstvi | NaPa- Teplota | Cas o .
Typ jeni . trvani Komentare
(g) oC (min) °
(Watt) (min)
Dusené Neuzavirejte
hovézi 1000 200 160/170 |80/90 (10 nadobu vikern
Veprova Neuzavirejte
panenka 500/600 200 180/190 |35/40 |10 nadobu vikern
Uzavrete
nadobu vikem
Celé kure | 100/1200 |400 200 30/40 |10 Prsa smérem
nahoru.
Neotacet.
Neuzavirejte
nadobu vikem.
KuFeci Usporadejte
800 400 200 25/35 |10 ¢asti s kazi
porce t
smérem
nahoru.
Neotacet.
Uzavrete
Kachna |1500/1700 | 200 200 70/80 |10 nadobu vikem
Neotéacet.

Rady pro peceni masa

Otocte kusy masa v poloviné doby
peceni. Kdyz je pecené maso
pripraveno, nechte ho 10 minut
lezet ve vypnuté zavrené troubé. To
zajisti, ze Stavy v mase budou dobre
rozloZeny.

Pridejte 2 az 3 polévkové Zice Stavy
z masa nebo podobné kapaliny na
libové maso a 8 az 10 polévkovych
[Zic na dusené maso, v zavislosti na
mnozstvi masa.

PoZadovana teplota a doba peceni
zavisi na typu a mnoZstvi masa.

Pokud vdha masa, které chcete
péct, neni zndzornéna v tabulce,
zvolte hmotnost bezprostredné
nizsi a prodluzte dobu vareni.

Rady ohledné nadobi

Zkontrolujte, zda se nadobi vejde do
trouby.

Horké sklenéné nadoby by se mély
pokladat na suché kuchynské
utérky. Pokud jsou tyto nadoby
umistény na studeny nebo mokry
povrch, sklo muzZe prasknout.
Pouzivejte rukavice na peceni, aby-
ste nadobi vyndali z trouby.



Vareni pomoci horkého vzduchu

Vareni - dorty

Typ Nadoba Uroveri | Teplota Cas (min)
Orechovy dort |Dortova forma 1 170/180 30/35
Ovocny kola¢ | Dortova forma 2 150/160 35/45
Ovocné kolace |Forma na babovku 1 170/190 30/45
Pikantni Dortova forma 2 160/180 50/70
kolace
Jednoduchy
dort (piskotovy | Dortova forma 1 160/170 40/45
dort)

Mandlové ,
Kolace Dortovy plech 2 110 35/45
Listové tésto | Dortovy plech 2 170/180 | 35/45

Rady ohledné forem na peceni

Nejcastéji pouzivanym druhem
formy na peceni jsou cerné kovové
plechy.

Rady, jak péct kolace

RGzné mnozstvi a druhy tésta vy-
Zaduji rtzné teploty a doby peceni.
Nejprve zkuste nizké teploty a
v pripadé potreby pristé teplo-
tu zvyste. NizSi teplota vede k
rovhomeérnéjsimu  peceni. Vidy
umistéte dortovy plech na stredni
rost.

Doporuceni peceni
Jak zkontrolovat, zda je dort
spravné upeceny

vvvvv

kolace 10 minut pred koncem doby
peceni. Kdyz se na Spejli nelepi zad-
né tésto, je dort hotovy.

Pokud je kolac zvenci velmi tmavy

Pristé zvolte nizsi teplotu a nechte
kolac péct delsi dobu.
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Vareni pomoci horkého vzduchu

Pokud je kolac velmi suchy

Po dokonceni peceni do kolace Spe-
jli udélejte malé dirky. Poté potrete
kolac ovocnou Stavou nebo alkohol-
ickym napojem. Pristé zvysite teplo-
tu o 10 °C a zkratte dobu peceni.

Pokud kolac nejde vyndat z
formy otocenim

Nechte kolac¢ vychladnout 5 az 10
minut po peceni a pujde vyndat z
plechu snadnéji. Pokud kolac stale
nejde vyndat, opatrné prejedte
kolem okrajd nozem. Pristé si for-
mu dobre vymazte.



Nastaveni

Nastaveni hodin

~~~~~
2~ ~.

~~~~~~~

Chcete-li nastavit hodiny, postu-

pujte nasledovné (v pohotovostnim

rezimu/OFF):

1.Stisknéte tlacitko Hodiny . Symbol
hodin a ¢asovy udaj zacnou blikat
(neni nutné, pokud je vase trouba
poprvé zapojena nebo po vypadku
proudu).

2.Stisknéte tlacCitka "W" a "
" pro nastaveni spravné hodiny.
(Nastaveni bude napriklad od
00:00 do 23:59).

3.Pro ukonceni znovu stisknéte
tlacitko Hodiny a potvrdte cas
(symbol  nastaveni hlasitosti

zaéne blikat).

Nastaveni hlasitosti

- ~,

\\\\\\\\

Chcete-li nastavit hodiny, postu-
pujte nasledovné (v pohotovostnim
rezimu/OFF):

1.Stisknéte tlaCitko Hodiny s
kratkymiintervaly, dokud nezacne
blikat symbol Nastaveni jasu.
2.Stisknéte tlacitka "W" a """ pro
nastaveni jasu.

3.Pro ukonceni znovu stisknéte
tlacitko Hodiny a potvrdte
jas  [symbol  bezpecénostniho
zablokovani zacne blikat).

Nastaveni jasu

:'/l_ — I\;

) i PR
Chcete-li nastavit jas, postupu-

jte nasledovné (v pohotovostnim
rezimu / OFF):

1.Stisknéte tlacitko Hodiny s
kratkymiintervaly, dokud nezacne
blikat symbol Nastaveni jasu.
2.Stisknéte tlacitka "W" a "A" pro
nastaveni jasu.

3.Pro ukonceni znovu stisknéte
tlacitko Hodiny a potvrdte
jas  [symbol  bezpecnostniho

zablokovani zaéne blikat).

Bezpecnostni zablokovani

-2 =",

Chcete-li nastavit bezpecnostni
zablokovani, postupujte nasledovné
(v pohotovostnim rezimu / OFF):
1.Stisknéte tlacitko Hodiny s
kratkymiintervaly, dokud nezacne
blikat symbol  Bezpecnostni
zablokovani.

2.Stisknéte tlacitko “™” nebo “A”
, abyste bezpecnostni zablokovani

vypnuli nebo zapnuli ON (nebo
OFF).

3.Pro ukonceni znovu stisknéte
tlacitko Hodiny a potvrdte
bezpecnostni zablokovani (symbol
bezpecnostniho zablokovani je
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Nastaveni

zobrazen po dobu 3 sekund).
Poznamka:

e Chcete-li bezpecnostni zablok-
ovani deaktivovat, mizete také
kratce stisknout dvakrat tlacitko “
W a poté stisknout tlacitko Hod-
iny .

e Hodiny, hlasitost, jas a bezpecnos-
tni zablokovani lze nastavit pomoci
tlacitka Hodiny. Jednim stisk-
nutim tlacitka hodiny nastavite
parametr a druhym stisknutim
tohoto tlacitka potvrdite hodnotu
a zadate dalsi parametr. Parame-
try mdZete nastavit v nasledujicim
poradi: Hodiny> Hlasitost> Jas>
Bezpecnostni zablokovani> Stav
vypnuto. (Kdyz stisknete tlacitko
Hodiny pro potvrzeni posledniho
parametru, trouba se prepne do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni tvrdosti vody

___________
- <,
s s,

N
See

Trouba je vybavena systémem,
ktery automaticky ukazuje, kdy je
potreba provést odvapnéni

Tento systém lze optimalizovat na
velmi mékkou vodu (i zmékcéovanou)
nebo velmi tvrdou vodu zménou
nastaveni na prislusné rozpéti tvr-
dosti vody (viz tabulka nize).

Pro nastaveni parametru tvrdosti

vody postupujte nasledovné (v po-

hotovostnim rezimu / VYP.):

1.Stisknéte a podrzte tlacitka "™
" a "W [cca. 5 sek.). Na displeji
zacne blikat kontrolka odvapnéni
222 (neni nutné, pokud je parni
trouba zapojena poprvé nebo po
vypadku proudul).

2.Pomoci tladitek "™ a A

nastavte spravnou hodnotu
parametru tvrdosti vody podle
nize uvedené tabulky.

3.Stisknéte tlacitko Hodiny pro
nastaveni  tohoto parametru.
Uslysite kratké pipnutia kontrolka
funkce Odvapnéni zhasne.

Poznamka:

e V pripadé vypadku proudu nebo
priodpojeni a opétovném zapojeni
zarizeni se znovu zobrazi nabidka
nastaveni casu a nastaveni tvr-
dosti vody.



Nastaveni

Funkce Casovace slouZzi stejné jako
kuchynska minutka. Lze ji kdykoli
vyuzivat nezavisle na vSech ostat-
nich funkcich.

Casovac nastavte nasledovné:

1.Stisknéte tlacitko Casovac
Symbol ¢asovace a Casovy displej
(00:00) zacnou blikat.

2.Stisknéte tlacitka .. a " pro
nastaveni pozadovaného casu.

3.Pro dokonceni znovu stisknéte
tlacitko Casova¢ pro jeho
potvrzeni.  (Symbol  casovace
prestane blikat a CasovaC zahaji
odpocitavani).

4.Na konci odpocitavani uslysite
pipnuti, které se opakuje kazdych
par sekund. Chcete-li tyto zvuky
zastavit, stisknéte tla&itko OFF O,

Tvrdost vody
Fran-
Typ Anglickd | couzska | Némecka stup- | Displej
Ca + Mg . .
(ppm) stupnice stup- nice
[°eH] nice [°dH]
[°dF]
Mé&kka voda |0 aZ 150 0az 11 0az15 |0az8 MEKKA
Stredné 15122350 |12a225 |16a335 |9 a3 20 STR
tvrda voda
Tvrda voda 501 az500 |26az35 36 az50 |21 az28 TVRDA
Upozornéni (¢asovac) Skryti / Zobrazeni hodin
1. 210N AL \
(| R [

Pokud vas zobrazeni hodin na dis-
pleji rusi, muzete je skryt stisk-
nutim tlacitka Hodiny po dobu 5
vterin (v pohotovostnim rezimu /
OFF). Uslysite kratké pipnuti. Tecky,
které oddéluji hodiny a minuty, bu-
dou blikat, ale hodiny budou skryty.
Chcete-li hodiny znovu zobrazit,

stisknéte znovu tlacitko Hodiny po
dobu 5 vtefin.
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Péce a udrzba

Cisténi prostoru pro tepelnou
Upravu pokrmu

NepouzZivejte abrazivni  myci
prostredky, napr. hrubou stranu
houbi¢ek na myti nadobi, draténky
atd., protoZze mohou poskodit pov-
rch.

Prostor pro tepelnou Upravu
pokrm0 vytrete do Cista vlhkym
hadrikem, dokud je trouba jesté
tepla. Cisténi dokoncete vysuSenim
prostoru.

Cisténi lze usnadnit vyjmutim
drzakl rostl a pecicich plecht (viz
nasledujici kapitola).
Vyjmuti drzaku rostu
VySroubujte (otaéenim proti smé-
ru hodinovych rucicek) a vyjméte

vroubkované matice 1 v predni ¢asti
drzakad.

VySroubujte a povolte (otacenim
proti sméru hodinovych rucicek)
vroubkované matice 2 v zadni casti
drzakd. Zadni matice nesnimejte ze
zavitu.

/\

(0N
B \\S—
/ a
/ '
= @ £

Drzaky odtahnéte vepredu smérem
do vnitfniho prostoru trouby.

i

Zpét je date zasunutim pod vroubk-
ované matice 2 vzadu a umisténim
na Cepy s vnéjsim zavitem vepredu.
Vroubkované matice 1 a 2 pevné
zasroubujte otacenim ve sméru
chodu hodinovych rucicek.



Péce a udrzba

Sejmuti dvirek trouby
1.0tevrete dvirka trouby co nejvice.

4.Dvirka nasadite zpét zasunutim

zavésU zepredu do otvord.
— 5.0tevrete dvirka trouby co nejvice

2.Do otvoru v zavesech zasunte 2 a vytahnéte Cepy ze zavés(.

cepy.

3.Dvirka trouby zavrete jen do
takové polohy, aby Sla vyjmout.
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Péce a udrzba
Odvapnovani

Kdykoli se vytvari para, bez ohledu
na tvrdost vody [tj. obsah vapnikul,
uvnitf parogeneratoru se uklada
vapenec neboli vodni kdmen.

To, jak casto opakovat odvapnéni
trouby, zavisi na tvrdosti vody a
také na cetnosti pouzivani trouby.
Pri vareni v pare 4x30 minut tyd-
né je potreba provést odvapnéni (v
zavislosti na tvrdosti vody) priblizné
nasledovné:

Tvrdost vody Odvapnit priblizné
po

velmi mékka 144 hodin

stredné tvrda 72 hodin

velmi tvrda 48 hodin

Trouba automaticky rozpozna, kdy
je odvapnéni potfeba a zobrazi
zpravu “CAL” na displeji indikatoru
teploty a kontrolka odvapnéni 3¢ se
rozsviti.

Jestlize neni odvapnéni provede-
no, po 3 hodinach se znovu zobrazi
zprava “LAL” a kontrolka odvapnéni

832 zacne blikat.

Poznamka:

e Trouba vam dovoli dokoncit vareni
v pripadé, ze tato 3 hodinova doba
skonci pred naprogramovanym
Casem vareni.

Pokud opét neprovedete odvapnéni,
po ukonceni nékolika cykli vareni
se provoz trouby zablokuje a usly-
Site dlouhé pipnuti spolu s hlasenim
“CAL" a kontrolka odvapnéni $%%

bude blikat.

DulezZité upozornéni:

e Zanedbani odvapnéni pravdépo-
dobné zplsobi zhorseni
funkcnosti trouby nebo zplsobi
jeji poskozeni.

Vhodné odvapnovaci roztoky

Na odvapnéni “dur-

gol®".

Tento prostredek zabezpeci peclivé
a profesionalni odvapnéni trouby. K
dispozici v centrech péce o zaka-
zniky.

pouzivejte

Varovani!

® Nepouzivejte ocet ani vyrobky
na bazi octa, protoze muze dojit
k poskozeni vnitfniho okruhu
trouby.

Tradicni odvapnovaci prostredky ne-
jsou vhodné, protoZze mohou obsa-
hovat pénidla.



Péce a udrzba

Odvapnovaci postup

toy e

Varovani!

e 7 bezpecnostnich ddvodd se
nesmi postup odstranovani vod-
niho kamene prerusovat.

Troubu lze odvapnovat s dvirky
otevrenymi nebo zavrenymi. Pred
zahajenim odvapnovani musi byt
trouba v klidovém stavu.

Nasleduje popis odvapnovaciho
postupu:
1.Stisknéte  soucasné  tlacitka

Hodiny a “W” po dobu 5 sekund.
Na displeji se zobrazi “LAL” a
uslysite pipnuti. (Pokud nechcete
pokraCovat s  odstranovanim
vodniho kamene, pockejte asi
5 sekund a nemackejte zadné

tladitko).
2.Stisknéte tlagitko Start [>.

3.KdyZ se na displeji zobrazi “{.5

L”, vyjméte nadrzku na vodu.

4.Do nadrzky na vodu nalijte 0,5
litru vhodného odvapnovaciho
roztoku a vlozte nadrzku zpét.

5.Stisknéte  tladitko  Start [>.
Probihd cyklus odvapnéni a trva
priblizné 30 minut.

6.Kdyz na displeji zacne blikat “/.0
L" a z trouby se ozve pipnuti,

vyjméte a vyprazdnéte nadrzku

na vodu.

7.Naplnte nadrzku na vodu 1 litrem
studené vody a vlozte nadrzku
zpét.

8.Stisknéte tlagitko Start [>. Spusti
se prvni vyplachovaci cyklus.

9.KdyZ na displeji zacne blikat “/.&/
L” a z trouby se ozve pipnuti,

vyjméte a vyprazdnéte nadrzku

na vodu.

10. Naplnte nadrzku na vodu 1
litrem studené vody a vloZte
nadrzku zpét.

11. Stisknéte  tlagitko Start [>
. Spusti se druhy vyplachovaci
cyklus.

12. Po dokonceni vyplachovaciho
cyklu se na displeji zobrazi "MD",

13. Nadrzku na vodu vyjméte,
vyprazdnéte a vysuste.
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Cisteni trouby

Varovani!

e Cisténi by se mélo provadét pfi vy-
pnuté troubé. Vytahnéte zastrcku

ze zasuvky nebo vypnéte troubu
hlavnim vypinacem.

® Pokud neni mikrovlnna trouba
udrzovana v Cistoté, mlze se jeji
povrch zhorsit, coz zkracuje Zivot-
nost trouby a mdze vést k nebez-
pecné situaci.

e Nepouzivejte agresivni nebo
abrazivni Cistici prostredky,
draténky, ani ostré predmeéty, aby-
ste zabranili poskozeni povrchu.

* Nepouzivejte vysokotlaka nebo
parni tryskova Cistici zarizeni.

* Pro vasi bezpecnost nikdy
nezapinejte troubu, pokud neni
zadni panel, ktery zakryva ven-
tildtor, na svém misté.

Celni plochy

Bézné staci Cistit troubu vlh-
kym hadrikem. V pripadé silného
znecisténi pridejte do vody k Cisténi
nékolik kapek pripravku na myti
nadobi. Poté troubu otrete suchym
hadrikem.

U trouby s hlinikovou predni casti
pouzivejte jemny Cistici prostredek
na sklo a mékky hadrik, ze kterého
se neuvolnuji zadné vlakna nebo
nité. Otirejte ze strany na stranu,
aniz byste pdsobili tlak na povrch.

Bezodkladné odstranujte  vodni
kamen, tuky, Skrob a vajecny bilek.
Pod nimi miZe dojit ke korozi.

Nenechte do trouby vniknout zad-
nou vodu.

Vnitrek trouby

Po pouziti trouby odstrante vodu,
kterad je pripadné na dné prostoru
pro tepelnou Upravu pokrm, mék-
kym hadrikem. Nechte dvirka trou-
by otevrenad, aby prostor pro tepel-
nou Upravu pokrm zcela vychladl.

K odstranéni silnéji prilnutych nec-
istot pouzijte neagresivni Cistici
prostredek. NepouZivejte spreje
na trouby, ani jiné agresivni nebo
abrazivni Cistici prostredky.

Udrzujte dvirka a celni stranu trou-
by stale v Cistoté, aby byla zajiSténa
spravna funkce otevirani a zavirani
dvirek.

Pozor, aby se do vétracich otvora
trouby nedostala voda.

V horni ¢&asti vnitfniho prostoru
trouby se nachazi sklenény kryt
osvétleni, ktery lze snadno =za
Ucelem cisténi vyjmout. Je potreba
jej pouze odsroubovat a umyt vodou
s prostiedkem na myti nadobi.

Nebudete-Lli udrzovat  troubu
v Cistém stavu, muze to vést k
poskozeni povrchu, které by mohlo
nepriznivé ovlivnit Zivotnost zarizeni
a pripadné vést k nebezpecnym sit-
uacim.

Prislusenstvi

Po kazdém pouziti prislusenstvi
omyjte. Pokud je velmi znecisténé,
nejprve jej namocte a pak pouzijte
kartac a myci houbu. Prislusenstvi
je mozné myt v mycce nadobi.



Co udélat, kdyz trouba nefunguje?

Varovani!

e Jakékoli opravy mUze provadét
pouze specializovany technik.
Jakakoli oprava, provedena oso-
bou bez opravnéni vyrobce, je
nebezpecna.

K vyreseni nasledujicich potizi neni

nutné volat technickou pomoc:

e Na displeji se nic nezobrazuje!
Zkontrolujte, zda:

e Indikace Casu nebyla vypnuta (viz
Cast Zakladni nastaveni).

e Nic se nestane, kdyz stisknu né-
jaké tlacitko! Zkontrolujte, zda:

¢ Neni aktivni bezpecnostni zablok-
ovani trouby (viz kapitola Zakladni
nastaveni).

® Trouba nefunguje! Zkontrolujte,
zda:

e Je zastrcka spravné zapojena do
zasuvky.

e Je zapnuto napajeni trouby.

e Kdyz je trouba v provozu, slySim
zvlastni zvuky! Nejde o zavadu.

e Jedna se o provozni zvuky, které
mohou vznikat v pribéhu tepelné
Upravy pokrmda, napf. od vodnich
Cerpadel v parogeneratoru.

e Para uvnitr trouby pUsobi nahro-
madeéni tlaku a nékdy mohou
stény vnitrku trouby vydavat zvuky
jako odezvu na tento tlak.

e Tyto zvuky jsou normalni, nejedna
se o0 zavadu.

e Jidlo se neohriva nebo se ohriva
velmi pomalu! Zkontrolujte, zda:

e Jste spravné nastavili dobu a
teplotu.

e Jidlo, které jste vlozili do trouby,
neni vétsi porce nebo neni stu-
denéjsi nez obvykle.

e Pokud se na displeji objevi zprava
“ERR_", obratte se na zadkaznickou

podporu.

® Trouba vydava hlasité zvuky i
po dokonceni tepelné upravy
pokrmu! Nejde o zavadu.

e Chladici ventilator je i nadale po
néjakou dobu v provozu. Ventilator
se sam vypne pri dostatecném
poklesu teploty.

e Trouba se zapne, ale nezapne se
vnitrni osvétleni!

e Pokud jsou vsechny funkce v
poradku, je pravdépodobné, Ze
praskla zarovka. Troubu lze i na-
dale pouzivat.
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Co udélat, kdyz trouba nefunguje?

Vyména zarovky

Zarovku vyménite nasledovné:

¢ Odpojte troubu od napajeni. Vytah-
néte zastrcku ze zasuvky nebo vy-
pnéte troubu hlavnim vypinacem.

e Odsroubujte a sejméte sklenény
kryt osvétleni (1).

e Vyjméte Zzarovku (2). Varovani!
Zarovka muze byt velmi horka.

¢ Osadte novou zarovku E14 230-
240V/15W. Ridte se pokyny
vyrobce zarovky.

e Prisroubujte sklenény kryt osveé-
tleni (1).

¢ Pripojte troubu k napajeni.

T
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Technickeé vlastnosti

Zpravy na displeji
Displej | Popis
Odvapnovani
moKe Mékka voda.
or Stredné tvrda voda.
TURD Tvrda voda.
el Je potreba provést odvapnéni trouby.
Bliké - zacina odvapnovani.
o514 Do nadrzky na vodu nalijte 0,5 litru odvaprovaciho roztoku.
L0l Naplite nadrzku na vodu 1 litrem studené vody pro oplach.
Hladina vody
-La- | Nedostate¢né mnoZstvi vody v nadrice.
Nadrzka na vodu
RES Indikace, Ze neni vlozena nadrzka na vodu.
hER Nadrzka na vodu musi byt odstranéna, vyprazdnéna a znovu vloZena.
Redukce pary
UAF Indikace, Ze probiha proces snizovani pary.
punp Indikace, Ze studend voda vstupuje do bojleru a tepld voda se Cerpa
do nadrzky na vodu.
Systémove varovani
LRNP Poskozena zarovka.
Hor Teplota v desce plonych spojd je pFilis vysoka.
ERR_ Kontaktujte oddéleni péce o zakazniky
Specifikace
® SHFAaVE NAPELI.....cvceceieeeeeececeeeeeeeeee e (viz typovy Stitek)
© MaximaAlni PriKON....c.iiiicce e 2900 W
O VYKON PATY .ttt ettt ettt ettt et staenseenneenreen 1500 W
LYo a I o U 1200 W
e Vykon horkého vZdUChU .....c.cooveiiiiiiicieeeceeeee e 1600 W
© Vn&j&i rozmeéry (S x Vx H) oo, 595 x 455 x 542 mm
o Vnitfni rozmery (S x V x H) oo 420 x 210 x 390 mm
® Kapacita troUbY......ooiii e 351
© HMOTNOST ..o 35 kg
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Ochrana zivotniho prostredi

Je dodrzena smérnice OEEZ a
likvidace vyrobku:

Tento vyrobek splhuje pozadavky
smérnice OEEZ (2012/19/EU). Tento
vyrobek je oznacen symbolem pro
tridéni elektrického a elektron-
ického odpadu (OEEZ).

Tento vyrobek byl vyroben
ﬁ z vysoce kvalitnich

soucastek a materiald,
které lze znovu pouzit
a které jsou vhodné kre-
cyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte jej na sbérné mis-
to k recyklaci elektrického a elek-
tronického zarizeni. Umisténi nej-
blizSiho sbérného mista vam sdéli
mistni Grady.
DodrZovani smérnice RoHS

Vyrobek, ktery jste zakoupili, spliu-
je pozadavky smérnice EU RoHS
(2011/65/EU). Neobsahuje skodlivé
ani zakazané materiadly specifik-
ované ve smérnici.

Informace o baleni

Obalové materialy produktu

Y |
l‘.‘ jsou vyrobeny zrecyklo-
vatelnych materiald v sou-

ladu s nasi narodni legisla-
tivou na ochranu Zivotniho pros-
tredi. Obalové materialy nelikvidu-
jte spolecné s domacim nebo jinym
druhem odpadu. Odvezte je na
sbérné misto obalovych materiald
urcené mistnimi Grady.



Instrukce k instalaci

Vyrobek musi byt instalovan kval-
ifikovanou osobou v souladu s
platnymi predpisy. Vyrobce nen-
ese odpovédnost za skody vzniklé
v dusledku postupd provadénych
neopravnénymi osobami, které mo-
hou za nasledek zruseni zaruky

Poznamka:

e Za pripravu mista a elektroinsta-
laci pro vyrobek nese odpovédnost
zakaznik.

Nebezpedci!

¢ Vlyrobek musi byt nainstalovan v
souladu se vSemi mistnimi pred-
pisy o plynu a/nebo elektrickych
zarizenich.

¢ Pred instalaci vizualné zkontrolu-
jte, zda na vyrobku nejsou zadné
vady. Pokud jsou, instalaci ne-
provadéjte.

® Poskozené vyrobky zpUsobuji
riziko pro vasi bezpecnost.

Pred instalaci

Zkontrolujte, zda je vstupni napéti
uvedené na typovém stitku stejné
jako napdjeci napéti, které budete
pouzivat.

Otevrete dvirka trouby, vyjméte
veSkeré prisluSenstvi a odstrante
balici material.

Varovani!

e Predni cast trouby mdze byt
pokryta ochrannou folii. Pred
prvnim pouzitim trouby peclivé
odstrante tuto folii, kterd zacina
na vnitrni strané.

Ujistéte se, Ze trouba neni jakkoli
poskozena.

Zkontrolujte, zda se dvirka trou-
by spravné uzaviraji a zda neni
poskozen vnitrni prostor dvirek a
predni cast trouby. Pokud najdete
vady, kontaktujte nase Centrum
péce o zakazniky na Cisle dodaném
na zadni strané této prirucky.

NEPOUZIVEJTE TROUBU, pokud
je poskozen napdjeci kabel nebo
zastrcka, pokud trouba nefunguje
spravné, nebo byla poSkozena nebo
spadla. Kontaktujte nase Centrum
péce o zakazniky na Cisle dodaném
na zadni strané této prirucky.

Troubu poloZte na rovny a stabilni
povrch. Trouba nesmi byt instalova-
na v blizkosti zdrojd tepla, radiopri-
jimacl nebo televizord.

Béhem instalace se ujistéte, Ze se
napajeci kabel nedostava do styku
s vlhkosti nebo predméty s ostrymi
hranami a zadni stranou trouby.
Vysoké teploty mohou poskodit ka-
bel.

Varovani!

¢ Po instalaci trouby se musite ujis-
tit, Ze mate pristup k zastrcce.

Poznamka:

e Zarizeni neinstalujte v blizkosti
chladnicek nebo mraznicek. Teplo
vyzarované spotrebicem vede k
vyssi spotrebé energie chladicich
zarizeni.

e Dvirka a nebo rukojet nesmi
byt pouzivana pro zvedani nebo
premistovani spotrebice.

e Dodatecna ochrana pomoci jistice
proudu je doporucena.
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Instrukce k instalaci

Nebezpeci!

e Vyrobek musi byt pripojen k napa-
jeni pouze autorizovanou a kvali-
fikovanou osobou. Zarucni doba
vyrobku zacina az po spravné in-
stalaci. Vyrobce nenese Zadnou
odpovédnost za Skody vyplyva-
jici z ¢innosti provedenych neo-
pravnénymi osobami.

e Napajeci kabel nesmi byt upnuty
ani zachyceny ani nesmi prichazet
do kontaktu s horkymi castmi
vyrobku.

e Poskozeny napajeci kabel musi
byt vyménén kvalifikovanym el-
ektrikdfem. V opacném pripadé
hrozi nebezpeci Urazu elektrickym
proudem, zkratu nebo poZzaru!

e Pred zahajenim prace na elek-
trické instalaci odpojte vyrobek
od sité. Existuje nebezpeci Urazu
elektrickym proudem!

Po instalaci

Trouba je vybavena napajecim ka-
belem a zastrckou pro jednofazovy
(domaci) proud, 230 240V ~ 50Hz.

Pokud ma byt trouba instalovana tr-
vale, musi ji instalovat kvalifikovany
technik. V takovém pripadé by méla
byt trouba pripojena k okruhu s
vSestrannym jisticem s minimalnim
oddélenim 3 mm mezi kontakty.

Varovani!

e Trouba musi byt uzemnéna!
Vyrobce a prodejci neprebiraji od-
povédnost za Skody, které mohou
byt zplsobeny osobam, zviratdm
nebo majetku, pokud nejsou
dodrzeny pokyny k instalaci.

Trouba funguje pouze, kdyz jsou
dvirka spravné zavrena.

Pred prvnim pouzitim vycCistéte
vnitrek trouby a prislusenstvi podle
pokyn( pro ¢isténi uvedenych v ¢as-
ti "Cisténi trouby".

Varovani!

e Béhem instalace postupujte podle
pokynd. které jsou dodavany sa-
mostatné.



Instalace
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1.Peclivé zasunte troubu do skriné
a vycentrujte ji.

2.0tevrete dvirka a upevnéte
spotrebi¢ ke skrini pomoci ctyr
dodanych Sroubl. Zasunte Srouby L
do prednich otvord. e
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