MINI PREP PRO
ECH4PE

Uzivatelska pfirucka Mini mixer Cuisinart® ECH4PE




1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte veskeré pokyny a uloz-
te je na bezpecném misté pro budouci pouziti. Pfi pouzivani spo-
trebice vzdy dodrzujte veskera bezpecnostni opatieni, abyste pre-
desli jeho poskozeni nebo zranéni osob. Tento spotiebic¢ musi byt
pouzivan pouze tak, jak je popsano v této prirucce.

-Spotfebic je uréen pouze pro domadci pouziti ve vnitinich prosto-
rech. Neni uren pro pouziti v prostiedi, jako jsou kuchyriky pro
zaméstnance a dal3ich pracovnich ¢ komer¢nich prostiedich; ne-
bo pro zdkazniky v hotelech a motelech, ¢i dalSich prostredich ty-
pu ubytovacich sluzeb.

- Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které
maji nedostatecné zkusSenosti a znalosti, bez dohledu osoby
zodpovédné za jeji bezpecnost, nebo bez seznameni s pokyny
tykajici se pouzivani spotrebice.

- Déti by mély byt vzdy pod dohledem, aby bylo zajisténo, ze si s
timto spotrebi¢em nebudou hrat.

- Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. BEhem a po jeho pouZziti u-
drZujte spotiebic a jeho napajeci kabel mimo dosah déti.

« Pfi nespravném pouzivani spotfebice hrozi nebezpedi zranéni.

- Pokud je poskozeny napajeci kabel, spotfebic prestarite ihned po-
uzivat. Poskozeny napajeci kabel musi byt vyménén v autorizova-
ném servisu, povéreném poprodejnim servisu nebo odbornikem,
jinak hrozi nebezpedi urazu.

« Po pouziti, pred ¢isténim, a pfed montazi nebo demontazi, spo-
trebic¢ vzdy odpojte ze zasuvky. Nenechavejte spotiebic bez do-
zoru, kdyz je zapojeny.

- POZOR: Budte velmi opatrni pfi manipulaci s ostrymi bfity noz(,
pfi vyprazdiiovani nadoby a pfi CiSténi. Nedotykejte se kovovych
ostrych ¢asti nebo feznych britd. Tyto dily jsou extrémné ostré a
kontakt by vam mohl zpUsobit zranéni.

« VAROVANI: Pfi manipulaci s horkymi tekutinami dbejte zvysené
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opatrnosti, hrozi riziko zranéni zplisobené pretecenim, opareni
parou i vystiiknutim kapaliny. Aby se predeslo opareni parou,
je vhodnéjsi zpracovavat mensi mnozstvi pfi nizké rychlosti.

« Pfed pouzitim vzdy zkontrolujte spotfebic a pfislusenstvi, zda ne-
vykazuje znamky poskozeni. Pokud spotrebic spadl nebo vypada
poskozeny, nepouzivejte jej.

« Pro odpojeni spotiebice tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel.

« Béhem pouzivani nebo po pouziti neomotavejte napajeci kabel
kolem jeho hlavni ¢asti.

. Ujistéte se, Ze pouzité napajeci napéti odpovida napéti, uvede-
nému na Stitku (na spodni strané krytu spotrebice).

« Napdjeci kabel nenechavejte viset pres okraj pracovni plochy ci
kuchyriského stolu.

« Zabrante kontaktu napajeciho kabelu se zdrojem tepla.

- Pfed vytazenim zastrcky ze zasuvky se ujistéte, ze mate suché ru-
ce.

. Cepele nepokladejte pfimo na kryt zkladny.

Nejprve se vzdy ujistéte, Ze je pracovni nadoba spravné upevnéna
na svém misté.

. Pfed zapnutim spotfebice se ujistéte, Ze jsou Cepele radné zajis-
tény na vietenu motoru(davejte pozor na kontakt s ostrymi hra-
nami), a ze je viko spravné nasazeno. Na mechanismus vika ne-
vyvijejte nadmérnou silu, ani mechanismus neblokujte.

. Cepele vlozte do nadoby jesté pred pfidanim ingredienci.

- Pokud je spotiebic v provozu, ruce, stérku a jiné nacini nebo po-
mUcky udrzujte v dostatecné vzdalenosti od pohybuijicich se os-
trych casti(Cepeli nebo kotoucu). Plastovou stérku pouzijte pou-
ze pfi zastaveném motoru.

« BEhem mixovani, sekani, atd., nikdy nestlacujte potraviny rukou.
Vzdy pouzivejte pomucku, ur¢enou na tlaceni.

« Pfed sejmutim vika nadoby se ujistéte, Ze se motor zastavil, hrozi
riziko Urazu od pohybuijicich se ostrych &asti.

« Pfed vyjmutim Cepele velmi opatrné sejméte nadobu ze zaklad-
ny motoru.

« Zapojeny spotiebi¢ nenechavejte bez dozoru.




« Po pouziti spotrebice se ujistéte, ze jsou Cepele a pracovni nado-
ba dukladné vycistény, a pfed ulozenim zcela suché.

« Aby se snizilo riziko zranéni, cepele neskladujte na dfiku motoru, s
vyjimkou pfipadu, Ze je nddoba spravné zajisténa na svém misté a
spotrebic se pouziva. Cepele nebo ostré &asti skladujte vzdy mimo
dosah déti.

« V3echny ¢&asti, kromé zakladny s motorem, Ize Cistit v mycce na-
dobi (doporucujeme je myt pouze v hornim kosi). Pokud myjete
Cepele nebo jiné ostré pfislusenstvi ru¢né, ucinte tak opatrné. Pfi
manipulaci je drzte za plastovy diik. Nenechavejte je ve'vodé, na
které je péna ze saponatu, Cepele by se vam mohly ztratit z doh-
ledu. Prislusenstvi s ostrymi ¢astmi drzte vzdy za plastovy stied,
a vnitfek naboje vycistéte dodanym kartackem.

« Zakladnu s motorem neponoftujte do vody nebo jiné kapaliny, ani
ji neumistujte do mycky nadobi.

®

« VAROVANI: Polyetylénové sacky/jiné obalové materialy mohou
byt nebezpecné. Abyste predesli riziku uduseni, uchovavejte je
mimo dosah kojencta déti. Obalové materialy nejsou uréeny na
hrani.

g

Likvidace vyslouzilych elektrickych a elektronickych zarizeni

V zajmu vSech a pro aktivni podileni se na spole¢ném usili o ochra-

nu zivotniho prostredi:

« Nevyhazujte do smésného domovniho odpadu.

« Vyuzijte systém sbérnych mist s licenci pro recyklaci vyfazenych
elektrickych a elektronickych zaftizeni (EEZ), v souladu s narodni
legislativou.

Nékteré materidly mohou byt zrecyklovany nebo znovu pouzity.




2.UvoD

Gratulujeme Vam k zakoupeni mini kuchynského mixeru Cuisinart®!

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré produkty
Cuisinart jsou navrzeny pro vyjimec¢né dlouhou Zivotnost a pro snadné pouzivani, aby poskytovaly
kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a ndpadech vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3. FUNKCE PRODUKTU (viz obalka tohoto navodu)
1.Viko

2. Pracovni nadoba s rukojeti
3. Cepel (tvarovana ostra ¢epel, plocha tupa éepel)

se systémem uzamceni BladeLock B ‘
4. Ovladaci spinace
5.Zakladna \
6. Stérka (neni zobrazena) A

4. POUZIVANI
BEZPECNOST BEHEM POUZIVANI

. S Cepeli zachazejte velmi opatrné, je velmi-ostra.
- Cepel nepokladejte pfimo na zakladnu. Vzdy se ujistéte, Ze je pracovni nadoba na svém misté.

- Pred zapnutim spotfebice se ujistéte, ze je Cepel fadné zajisténa na vietenu motoru (pozor na
kontakt s ostrymi hranami), a Ze je viko spravné nasazeno. Na mechanismus vika nevyvijejte
nadmérnou silu, ani mechanismus neblokujte.

. Cepel vlozte do nadoby jesté pied pFidanim ingredienci.

« Pfi zpracovani horkych tekutin budte zvlast opatrni. Nahromadéni pary by mohlo zpUsobit
vystriknuti tekutiny.

- Pfed sejmutim vika vzdy pockejte, aZ se Cepel zcela zastavi.
- Pfed vyjmutim Cepele velmi opatrné sejméte nddobu ze zékladny motoru.
- Zapojeny nebo zapnuty spotiebi¢ nenechévejte bez dozoru.

« Pokud je spotiebic v provozu, ruce, stérku a jiné nacini nebo pomtcky udrzujte v dostate¢né
vzdalenosti od pohybuijicich se ostrych ¢asti.

- Pred ¢isténim nebo sejmutim cepele spotiebic odpojte od sité.

- Po pouziti spotiebice se ujistéte, Ze jsou Cepel a pracovni nddoba dlikladné vycistény, a pred
uloZenim zcela suché.

A. SESTAVENI A ROZLOZENI

1.Zékladnu mini kuchyriského mixeru umistéte na rovny, suchy a stabilni povrch.

2. Umistéte pracovni nadobu na zakladnu motoru s rukojeti sméfujici dopredu a mirné vlevo od
ovladaciho panelu (nddoba se zasune do zakladny).
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3. Otacejte nadobou proti sméru hodinovych rucicek, dokud nezapadne na zakladné své misto.
Poznamka: Pracovni nadoba musi byt bezpecné zajisténa ve spravné pozici, tzn. kdyz je rukojet na
stfedu ovlddaciho panelu.

4, Opatrné uchopte sestavu s nozi za jeji plastovy dil a opatrné ji umistéte nad vieteno motoru.
Zatlacte sestavu dol(, dokud nezapadne na misto. Spodni ¢ast sestavy Cepele by se méla téméf
dotykat dna pracovni nadoby.

Poznamka: Sestavu Cepele vzdy drzte za plastovou cast, bfit je velmi ostry.
Poznamka: Sestavu cepele nevkladejte na diik motoru, dokud neni pracovni nddoba zajisténa.
Poznamka: Nejprve vlozte sestavu ¢epele do pracovni nddoby, a az pak pfidejte ingredience.

5. Do pracovni nadoby pfidejte potraviny, které chcete zpracovat.

6. Na pracovni nddobu umistéte viko. Zdpadka vika musi byt umisténa nalevo od rukojeti pracovni
nadoby. Otocte vikem proti sméru hodinovych ruci¢ek (smérem k rukojeti), aby zapadlo'na své
misto.

Poznamka: Pracovni nadoba a viko musi byt pevné zajistény v blokovacim zatizeni. Po bezpe¢ném

nasazeni uslysite hlasité cvaknuti. Pokud nejsou pracovni nddoba a viko bezpecné nasazeny, motor

muze pracovat prerusované.

7. Pro sejmuti vika uchopte levou rukou zékladnu spotiebice, pevné uchopte rukojet u horni strany
vika a otocte jim ve sméru hodinovych rucicek.

Poznamka: Pfed sejmutim vika se ujistéte, Ze se motorzcela zastavil a ¢epele se jiz nepohybuiji.

POZOR: Pfed nasazenim nebo sejmutim pracovni nadoby ze zdkladny je nutné vzdy sejmout viko.

8. Pro vyjmuti cepele uchopte tento dil za plastovou ¢ast ajemné zatahnéte nahoru, aby se uvolnil
zamek z vietena motoru, ktery drzi plastovy dfik.

9. Pfed sejmutim pracovni nadoby ze zakladny nejprve sejméte viko. Levou rukou uchopte zakladnu,
pravou rukou uchopte rukojet pracovninadoby aotocte's ni ve sméru hodinovych rucicek, aby se
odemkl zamek, pak pracovni nadobu zvednéte ze zkladny.

B. DUALNI CEPELE (viz obr. 1)

Potraviny mdzete zpracovavat pomoci dudini ¢epele. K dispozici je ¢epel s ostrymi, tvarovanymi
hranami (A) - idedIni pro-sekani/mixovani, nebo pomoci ¢epele s plochou, tupéjsi hranou (B) -
idedlni pro'mleti a'sekani.

C. POUZIVANI SPINACU

Pro spusténi jednoduse stisknéte jeden ze dvou spinacd a podrzte jej pozadovanou dobu.

Pro sekani, vyrobu pyré nebo mixovani potravin pouzijte ¢epel s ostrymi hranami a spinac¢
rychlosti “Chop’ (Sekani).

Pro mleti/sekani tvrdych potravin pouZzijte ¢epel s tupymi hranami a spinac rychlosti ,Grind*
(Mleti).

Pokud pouzivéte éepel s ostrymi hranami, nejlepsi je ‘pulzni’ spousténi. Casto staéi dva nebo ti
pulzy. Potraviny casto kontrolujte, abyste zabranili jejich nadmérnému zpracovani, misto jemné
nasekaného masa by mohla vzniknout vodnata pasta.

Poznamka: Vzhledem k vykonnému motoru doporucujeme béhem provozu spotiebic jednou
rukou podrzet.



Pro mleti je nejlepsi neprerusovany provoz. Pii potiebé zpracovani potravin na dobu delsi nez 10
sekund pouzijte pulzovani, pfiblizné kazdych 10 sekund, aby potraviny poklesly na dno pracovni
nadoby. Budete mit konzistentnéjsi vysledky.

DULEZITE: Spotiebic nikdy neprovozujte nepietrzité déle nez 20 sekund.
D. ZPRACOVANI POTRAVIN

1. Nasadte pracovni nddobu a cepel (viz ¢ast A).

2. Vlozte potraviny do pracovni nddoby. Ujistéte se, Ze jsou potraviny nakrdjeny na malé kousky o
stejné velikosti, a ze neni pracovni nddoba preplnéna.

3. Zajistéte viko na svém misté.

4.V zavislosti na potraving, kterou pozadujete zpracovat, stisknéte na pozadovanou dobu
pfislusny spina¢, napr. ‘Chop’ nebo Grind’, (viz ¢ast C a ¢ast Techniky zpracovani potravin).

5.Po zpracovani vyckejte, az se ¢epel pfestane pohybovat. Odpojte’spotiebic od napajeni, sejméte
viko a pracovni nddobu.

Poznamka: Viko sejméte vzdy pfed nasazenim nebo sejmutim pracovni nddoby ze zdkladny.

6. Chcete-li z pracovni nadoby vyjmout tekutiny a omacky, jednoduse je vylijte. Systém BladeLock
bude drzet ¢epel bezpecné na svém misté.

7.Chcete-li z pracovni nadoby odstranit hustéjsi ingredience, opatrné vyjméte sestavu cepele (drzte
ji za horni ¢ast plastového diiku). Jemnym tahem nahoru uvolnéte zémek ¢epele a sejméte Cepel z
pracovni nadoby. Potraviny vyjméte z nadoby pomoci stérky.

Potraviny se obcas pfi zpracovani pfichyti ke sténam nadoby. Pokud k tomu dojde, vypnéte spotiebic
a jakmile se ¢epel zastavi, sejméte viko a pomoci stérky potraviny seskrabnéte zpét ke stiedu nadoby.
Do nadoby nesahejte rukou.

MuzZete také obracet chod motoru stfidanim funkci ‘Chop’ a ‘Grind’.To pomUZze spojit ingredience a
vycistit stény pracovni nddoby.

Poznamka: Nepouzivejte spotiebic bez vlozenych potravin v pracovni nadobé.
Techniky zpracovani potravin

Nasledujici ¢ast obsahujeluzitecné rady a tipy, jak tento spotrebi¢ pouzivat pro dosazeni spravnych
vysledkl zpracovani. Doporucujeme, abyste si pouzivani téchto technik nacvicili pred zpracovanim
potravin, které budete piipravovat k vasemu jidlu.

Poznamka: Nezpracovavejte zmrazené potraviny.

Ingredience Funkce Komentare

Grind

Ancovicky Nejprve scedte. Rozpulte.

Slanina Mélo by byt kfupava.

Maslo Nakrajejte na 1,5 cm kousky. Nejlépe o
pokojové teploté.

Celer Nakréjejte na 1,5 cm dlouhé kousky.

NN \\\g-‘
T

Syr — mékky, chlazeny




Ingredience

Funkce

Komentare

Chop

Grind

Syr — polomékky
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Syr — pevny, chlazeny
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Syr - tvrdy Nakrdjejte na 1,5 cm kousky. Najednou
zpracujte 50 g.
Cokolada Maximalné 25 g najednou, nakrajejte

na 1,5 cm kousky.

Tycinky skofice

Nakrajejte na 1,5 cm kousky.

Kavova zrna

NN NN

Maximalné 50 g najednou

Suché cerstvé bylinky

Cesnek

Maso, drlibez, ryby

Mélo by byt velmi studené, ale ne
zmrzlé.

Houby

NN NN

Pevné, cerstvé houby. Nakrajejte na
stejné kousky, ne vétsinez 1,5 cm.

Muskatovy ofisek

Pulzujte pfiblizné 5krat, abyste jej
rozlomili, a poté zpracujte nepretrzité.

Orechy / V zavislosti na pozadované konzistenci
Ize pouzit kteroukoli funkci
(podrobnosti viz dalsi strana).

Olivy Pouzijte vypeckované olivy.

Cibule, salotka

Papriky

NN N

Nakrajejte na 1,5 cm kousky.

Pepf cely

Seminka (napft. kmin)

Zelenina, vafena

Méla by byt uvafena do mékka.




Pro nejlepsi vysledky:

Abyste dosahli rovnomérnych vysledk(, velké kusy vzdy nakrajejte na mensi kousky o
stejné velikosti (pfiblizné 1,5 cm).

. Cepel s ostrou hranou pouzijte pro sekani, pyré a mixovani. Je idedlni pro sekani mékeich
potravin, jako jsou bylinky, celer, cibule, cesnek a vétsina syrd. Hodi se také na pyré z
vafené zeleniny, pro pfipravu majonézy a michani saldtovych dresinka.

Cepel s tupou hranou pouzijte pro mleti kdvovych zrn a koteni, a pro sekani tvrdych
potravin, jako jsou zrnka pepfe, seminka, ¢cokoldda a ofechy.

POZOR: Pracovni nadobu nepretézujte. Pretizeni zplisobuje nekonzistentni vysledky a naméaha
motor. Po zpracovani by potraviny nemély dosahovat vyse, nez do 2/3 vysky stiedového plasto-
vého dfiku sestavy cepele.

Poznamka: Vezméte prosim na védomi, Ze ackoli kapacita prazdné nadoby je 900 ml, pro optimalni
vyuziti produktu plati nasledujici maximalni kapacity napInéni:

. 700ml - kapacita smési
. 450ml - kapacita ridké tekutiny

Sekani cerstvych bylinek
Pred sekdnim musi byt bylinky, pracovni nadoba a cepel dikladné vycistény a suché. Z bylinek

odstrante stonky. Vlozte bylinky do pracovni nddoby a pouzijte spinac ‘Chop’ a ‘pulzovéni’, dokud
nebudou bylinky nasekané na pozadovanou konzistenci.

Sekani masa, driibeze, ryb a mékkyst

Potraviny by mély byt velmi studené, ale ne zmrazené. Potraviny krajejte na 1.5 cm kousky. PouZijte
spinac ‘Chop’ a ‘pulzovani’, dokud nebude vse rovnomeérné nasekané. V pripadé potieby pouzijte
souvislé zpracovani po dobu nékolika sekund pro jemnéjsi nasekani. Pokud se potraviny zachyti
kolem okraj(i nddoby, k jejich uvolnéni ze stén pouzijte stérku.

Sekani ofechti

V zavislosti na pozadované konzistenci mlzete pouzit bud funkci ,Chop’ nebo ,Grind’. Pro nahrubo
nasekané orechy je zpracovavejte nepfetrzité pomoci spinace ,Chop’, dokud nebudou nasekané na
pozadovanou konzistenci. Proces sekani ¢asto kontrolujte, aby se ofechy neshlukovaly na jednom
misté. Pfipadné pouzijte stérku k opétovnému rovnomérnému rozlozeni ofechtd v pracovni nadobé.
Pokud pozadujete jemnéjsi konzistenci (praskovou), pouzijte nepretrzité funkci ,Grind’, dokud nedo-
sdhnete pozadované konzistence.

Vyroba pyré
Potraviny nakrajejte na 1,5 cm kousky a vlozte do pracovni nadoby. Pomoci spinace ‘Chop’ a ‘pulzo-
vani’ nasekejte nahrubo, a poté priibézné zpracovavejte, dokud nedosédhnete pozadované textury.

Poznamka: Vyjimku z tohoto postupu tvoii varené brambory. Pfi zpracovani kovovou Cepeli vytva-
feji lepivou strukturu.

Mieti kavovych zrn a tvrdych potravin

Do pracovni nadoby pfidejte kavova zrna nebo tvrdé potraviny. PouZijte spinac ‘Grind’ a zpracujte
je nepretrzitym chodem, dokud nedoséhnete pozadované konzistence. Zpracovéni kavovych zrn
muze trvat o néco déle, proto pouzivejte ‘pulzovani’ pfiblizné kazdych 10 sekund, aby zrna klesla na
dno pracovni nadoby.



Pridavani tekutin
Tekutiny, jako jsou voda, olej a rdizné prichuté, mizete pridavat za chodu spotiebice. Tekutiny
nalijte do pracovni nadoby jednim ze dvou otvor( ve viku.

Poznamka: Tekutinu piidavejte vzdy pouze jednim otvorem. Druhy otvor musi zlistat volny, aby
mobhl cirkulovat vzduch.

5. RESENi PROBLEMU

Motor se nespusti nebo se neotaci cepel:

Zkontrolujte, zda je zéstrcka fadné zapojena do zasuvky.

Zkontrolujte, zda jsou pracovni nadoba a viko zajistény na svém misté (viz, ¢ast A).
Ujistéte se, Ze pouzivate vzdy pouze jeden z ovladacich spinacd.

Potraviny jsou nasekany nerovnomérné:
Bud'sekate prilis mnoho potravin najednou, nebo jsou kousky pfilis velké. Zkuste potraviny nakrajet
na mensi kousky stejné velikosti, a zpracovat mensi mnozstvi na davku.

Potraviny jsou nasekany pfili$ jemné nebo jsou vodnaté:
Potraviny byly zpracovéany nadmérné. PouZzijte kratké pulzy nebo je zpracujte kratsi dobu.

Potraviny se hromadi na viku nebo na sténach pracovninadoby:

Ziejmé zpracovavate pfilis mnoho potravin. Vypnéte spotiebic. Kdyz se ¢epel pfestane pohybovat,
sejméte viko a ocistéte pracovni nddobu a viko stérkou. Chod motoru také mliZete obrétit stfidanim
mezi funkcemi ‘Chop’ a ‘Grind’. To pomuZze spojit ingredience a vycistit stény pracovni nadoby.

Potraviny se pfilepi na cepel:

Ziejmé zpracovavate pfilis mnoho potravin. Vypnéte spotiebic. Kdyz se ¢epel pfestane pohybovat,
opatrné ji vyjméte. Pomoci stérky odstrante potraviny z ¢epele a z pracovni nadoby, a pak zacnéte
Znovu.

6. CISTENI A UDRZBA

- Pokud spotiebic nepouzivate, ponechte jej odpojeny ze zasuvky.

- V8echny ¢asti kromé zdkladny s motorem muzete myt v mycce nadobi. Doporucujeme je myt v
mycce na hornim rostu. Kvli vlivu intenzivni teploty vody v mycce nadobi by myti pracovni
nadoby, vika a pfislusenstvi na spodnim rostu mohlo ¢asem zpUsobit poskozeni téchto dild.
Pracovni nadobu vlozte do myc¢ky dnem vzhdiru.

- Vezméte, prosim, na védomi, Ze pokud budete myt ¢epele ru¢né, je nutné byt velmi opatrny,
Cepel je velmi ostrd. Proto cepel nikdy nenechévejte lezet v nddobé s roztokem vody a cisticiho
roztoku, protoze by vam v péné mohla zmizet z dohledu.

« Pfi vkladani a vyjimani ¢epele do/z myc¢ky nadobi dbejte zvyiené opatrnosti. Cepel vzdy drzte za
jeji plastovou cast.

- Pro zjednoduseni ¢isténi oplachnéte pracovni nddobu, viko a ¢epel ihned po pouziti, aby na nich
potraviny zbytecné nezaschly.
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« Sekani urcitych druhl potravin (napft. kofeni) mize zpUsobit poskrabani, zmatnéni nebo zménu
barvy pracovni nadoby.

- K ¢isténi zakladny s motorem nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky. Pouze ji otfete vihkym
hadfikem a pak dlikladné osuste.

. Cistici prostfedky nanasejte na had¥ik, nikoli pfimo na zékladnu s motorem.

- Pfed uskladnénim se vzdy ujistéte, ze byly cepele po kazdém pouziti dikladné vycistény a zcela
suché.

CUISINART
Zl du Val de Calvigny
@ 59141 lwuy
France
(_www.cuisinart.eu )
Mezinarodni zaruka Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zajistuje zakaznicky servis v kazdé zemi. cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupu

Kupujici

« Prosim, uschovejte si tento zdrucni list s origindlnim dokladem o ndkupu.

ZARUKA CUISINART
Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zékonnou zaru¢ni dobou jednotlivych zemi. Béhem této doby nabizime standardni vyménu

spotiebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zaru¢nimu listu je tfeba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, i¢tenka) spolu’s vasimi Uplnymi kontaktnimi tdaji. Zaruka se nevztahuje na skody zplisobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka zadnym zplsobem neovliviiuje vase prava vyplyvajici ze zakona.

BABYLISS SARL
99 avenue Aristide Briand
92120 Montrouge France

www.cuisinart.eu
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