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Vazeny zakazniku,

Blahoprejeme k zakoupeni tohoto produktu. PreCtéte si pozorné
nasledujici pokyny a postupujte podle nich, abyste pfedesli moznym
Skodam. Neodpoviddme za skody zplisobené nedodrzenim pokyn(
nebo nespravnym pouZzitim. Naskenujte QR kod, abyste ziskali
pristup k nejnovéjsSimu uZivatelskému manudlu a dalsim informacim
o produktu.
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TECHNICKA DATA
Kéd produktu 10038355
Napajeni 220-240V ~ 50/60 Hz
Napajeni 2800 W
Kapacita 73L




BEZPECNOSTNi POKYNY

e UdrZujte déti do 8 let mimo zafizeni.
*  Toto zafizeni mohou pouZzivat déti starsi nez 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,

smyslovymi a dusevnimi schopnostmi a / nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
byly pouceny o zafizeni, jsou schopny ho bezpecné obsluhovat a porozumét nebezpecim,
které jsou spojeny s pouZitim tohoto zafizeni.

*  Toto zafizeni neni hracka.

. K Cisténi zafizeni nepouZzivejte parni Cistic.

*  Snadno pfistupné ¢asti se mohou béhem provozu velmi zahtat. Udrzujte malé
déti mimo zatizeni pokud je v provozu.

e  KZ(isténi dvifek trouby nepouZivejte agresivni ani abrazivni istici prostiedky ani
kovové skrabky, protoZe by to mohlo poskrabat sklenény povrch a rozbit dvirka trouby
nebo jinak zpusobit poskozeni spotfebice.

*  Neinstalujte zafizeni za dekorativni dvete - mohlo by to zpUsobit prehfati.

*  PouZivejte pouze pfislusenstvi a nadoby, které jsou vhodné pro poufziti v troubach.

. Dbejte na, aby se tekutiny nebo jiné potraviny ohfivali v uzavienych nadobdach,
protoZe by to mohlo zpusobit vybuch.

. Dbejte na to aby papirové kuchynské utérky a tkaniny nepfisli do styku s
topnymi prvky - hrozi nebezpeci pozaru.

*  Dbejte na to, aby se v blizkosti trouby nebo v troubé nenachézely zadné nebezpecné
chemikalie, hoflavé vypary nebo cizi télesa. Toto zafizeni je vhodné pouze pro ohfev a
pfipravu jidla.

. Pokud se nékteré potraviny uvnitf trouby vzniti, nechte dvirka trouby zaviena, abyste
udusili plameny. Vypnéte troubu a odpojte sitovou $idru od elektrické zasuvky.

*  Pfiotevirdni dvifek trouby budte opatrni. Postavte se stranou vedle trouby a pomalu
troubu otevirejte, aby mohl horky vzduch / péra uniknout. Pfed otevienim dvifek
trouby dbejte na to, aby vase tvar nebyla v blizkosti trouby a aby se v blizkosti
nenachazely zadné déti ani domdci zvifata.

Po uniku horkého vzduchu muzete pokracovat v pfipravé. Dvitka pecici trouby
udrZujte vzdy zaviené, s vyjimkou nezbytnych praci na vafeni a Cisténi.

*  Prislusenstvi a elektrické kabely udrzujte mimo dosah horkych ¢asti

zafizeni.



Nepohybujte s pekaci a rosty pokud jsou horké, ale

nechte je vychladnout.

Pfed Cisténim a udrzbou pFistroj vidy vypnéte a odpojte jej od sitové zasuvky.
Tento spotfebi¢ je uréen pro pouziti v domacnosti a je mozné jej nainstalovat do
standardnich kuchyni nebo bytovych jednotek.

Vsechny povrchy nebo nabytek obklopujici troubu a viechny materialy

pouZité k instalaci musi béhem pouzivani spotfebice odolat teploté nejméné

85 °C.

Nékteré typy vinylu a lamindtu jsou zvlasté nachylné k tepelnému poskozeni

a zabarveni

pfi vysoké teploté. Pfed instalaci zafizeni zkontrolujte, které povrchy jsou
pritomny.

UzZivatel je zodpovédny za jakékoli Skody zplisobené instalaci pfistroje v blizkosti
Zaruvzdornych materidld nebo nedostate¢nou vzdalenosti od ndbytku.

Zarizeni instalujte a pouZivejte pouze v souladu s pozadavky uvedenymi v této
pfirucce.

Instalaci musi provést kvalifikovand osoba nebo kvalifikovany elektrikar.

Obalovy material zlikvidujte a zajistéte, aby se nedostal do rukou détem, protoze by
mohlo dojit k drazu.

Na dvere trouby nepokladejte tézké predméty a pfi otevienych dvifkach

se o né neopirejte, protoze by to mohlo poskodit panty.

Nadoby s horkym olejem nebo tukem neumistujte do mist bez dozoru, protoze by
mohly zpUsobit poZar.

Pénve, plechy na peceni ani hlinikovou félii neumistujte pfimo na spodni &ast trouby,
protoZe by to mohlo vést k hromadéni tepla a poskozeni skloviny.

Nezapomernte zvolit vhodnou teplotu a funkci pro vSechny potraviny, aby jidlo a
tekutiny nepretékali nebo aby se nespalili.

Ujistéte se, Ze je jidlo pfipraveno v dostatecné velkych nadobach a Ze v pripadé
potreby pouZijete plech na zachytavani nedistot.

Neumistujte zafizeni vedle zaclon nebo mékkého nabytku.

Nikdy se nepokousejte zvednout jednotku za dvere nebo drzadla trouby, protoze
by to mohlo jednotku poskodit nebo zptisobit zranéni.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jej vyménit vyrobce, servis nebo
podobné kvalifikovand osoba, aby se predeslo nebezpedi.

PFipojte zatizeni tak, aby byla zastrcka vidy snadno ptistupnd.

Pred zapojenim zastrcky zafizeni do zasuvky zkontrolujte, zda napéti zasuvky
odpovida napéti uvedenému na typovém Stitku zafizeni.



Abyste predesli poskozeni, nedovolte, aby napdjeci kabel prechazel pres ostré hrany a
okraje. Udrzujte napajeci kabel mimo horkych ploch a otevieného ohné.

Napajeci kabel polozte tak, aby nezvySoval nebezpeci zakopnuti.

Za zadnych okolnosti byste neméli otevirat skfiriku trouby. Do skFinky pfistroje
nevkladejte cizi predméty.

Pouzivejte pouze prislusenstvi doporucené vyrobcem, protoze nedoporucené
prislusenstvi pfedstavuje pro uZivatele bezpec¢nostni riziko a mohlo by dojit k poskozeni
zatizeni.

PouZzivejte pristroj pouze na rovnych, stabilnich, Cistych a suchych povrsich.

Chrarite pfistroj pfed teplem, prachem, pfimym slune¢nim zéfenim, vlhkosti,

kapajici nebo stfikajici vodou.

Na vyrobek ani do jeho blizkosti neumistujte pfedméty s otevienym ohném, napfiklad
svicky.

Kabelové zapojeni zafizeni musi byt vybaveno vypinacem na vsech pdlech.

zafizeni.

Pfi manipulaci se sklenénymi predméty vzdy pouzivejte rukavice.

Pro vasi bezpecnost jsou dvifka trouby vyrobeny z bezpe¢nostniho skla. Tento druh skla
je velmi odolny, ale jeho vlastnosti je pfenos vibraci. Proto budte s pfistrojem velmi
opatrni, abyste pfedesli otfestim, zejména béhem instalace, a jednotku instalujte pouze
v oblastech s nizkymi vibracemi.

Na sklenény povrch neumistujte félii.

Veskeré opravy by mél provadét pouze kvalifikovani technicky personal.

Tento spotrebi¢ musi byt uzemnén. Pokud neni k dispozici uzemnovaci vodic,
kontaktujte elektrikare.

Pouzitd zasuvka musi byt pfistupna, i kdyz je vase trouba ve skfirice, abyste mohli
spotrebi¢ odpojit od elektrické sité.



INSTALACIA

Poznamka k montazi pece do kuchyriské linky

Namontujte troubu do prostoru v kuchyriské lince; maze byt umisténa pod pracovni deskou
nebo do stojici skiiné. Pfipevnéte troubu na misto pfisroubovanim na misto pomoci dvou
upevriovacich otvord v ramu. Chcete-li najit upevriovaci otvory, oteviete dvifka trouby a
podivejte se dovnitf. Pro zaruceni spravné ventilace, dodrZujte odstupy a stanovené rozméry
pfi montézi trouby.

*  Nato aby trouba fungovala spravné, je tfeba spravné umisténi.

*  Panely kuchyriské linky, které se nachazeji vedle trouby, musi byt vyrobeny z teplu
odolného materidlu.

e  Ujistéte se, Ze lepidla vyrobené z dyhovaného difeva mohou vydrzet pti teplotach
nejméné 120 ° C.

*  Plasty nebo lepidla, které nedokazou odolavat takovym teplotam, se roztavi a
deformuji, jakmile je trouba uloZena na spravném misté, elektrické ¢asti musi byt
zcela izolovany. Jde o podminku, jejiz dodrZeni je nutné pro bezpecénost.

*  Vsechny ochranné kryty musi byt pfipevnény na misté, aby je bylo moZné odstranit bez
poufZiti nastroju.

e Odstrarite zadni ¢ast kuchyriské linky, abyste zajistili dostate¢né proudéni vzduchu

okolo trouby. Hofak musi mit zadni mezeru nejméné 45 mm.



Montaz vestavné trouby

Aby se zajistilo spravné fungovani vestavného spotrebice, skrirka, ve které se nachazi,
musi byt vhodna pro takové zafizeni. Na obréazku niZe jsou uvedeny rozméry vyiezu pro

instalaci pod pult nebo do ndsténné skririky.
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Aby se zajistilo dostatecné vétrani, musi se odstranit zadni panel skfiriky. Upfednostriuje se
instalace trouby tak, aby spocivala na dvou dievénych pasech. Pokud trouba stoji na
souvislém, rovném povrchu, musi tam byt otvor minimdlné 45 x 560 mm.

Panely sousednich skiinék musi byt vyrobeny z tepelné odoIného materidlu. Zejména skfiniky °C s dyhovanou
vnéjsi stranou musi byt spojeny s lepidly, které odolaji teploté az 100 . V souladu s platnymi bezpeénostnimi
normami nesmi byt mozny kontakt s elektrickymi ¢dstmi trouby po jeji instalaci.

V3echny ¢&asti, které zajistuji bezpecny provoz spottebite, musi byt odnimatelné pouze pomoci

nastroje.

Pro upevnéni trouby na skfin oteviete dvifka trouby a pfipevnéte je vloZzenim 4 kovovych

Sroubt do 4 otvorli umisténych na obvodu ramu.




OVLADACI PANEL

A
B
C
D
E
F
G
H
|

J

Tlaéitko Start/Pause
Tlacitko ¢asovace a alarmu
Tlacitko Détského zamku
Nastavovaci knoflik
Centrdlni tlacitko

Tlacitko teploty

Tlacitko osvétleni

Tlacitko rychlého ohtrevu
Levy displej

Pravy displej



PRVNIi POUZITI

Tato multifunkéni trouba spojuje vyhody tradicnich konvekénich trubek s vyhodami

modernéj$ich modell s ventildtorem v jediném spotiebici.

Jedna se o mimoradné vsestranny spotfebic, ktery vam umoziiuje snadno a bezpecné vybirat
mezi 11 rdznymi rezimy vafeni.

Poznamky Nékteré rezimy jsou nastavitelné stiskacim knoflikem, pro pouziti specialniho
knofliku jej musi uzivatelé nejprve stisknout a poté otocit na poZzadovanou
funkci/teplotu/¢as vafeni. Po

dokonéeni nastaveni zacne trouba pracovat bez ohledu na to, zda knoflik stale vy¢niva nebo

je zatlacen v poloze.

PFi prvnim pouZiti spotfebice vam doporucujeme nastavit termostat na nejvyssi stupen a
nechat troubu zapnutou asi pdl hodiny, aniz by v ni nic nebylo, se zavienymi dvitky. Potom
otevrete dvirka trouby a nechte mistnost vyvétrat.

Zapach, ktery je Casto zaznamenan pii tomto prvnim pouziti, je zplsoben vyparovanim latek

pouzivanych k ochrané trouby béhem skladovéni a az do jeji instalace.

Dodanou nadobu / plech na zachytavani necistot umistéte na spodni polici trouby, abyste
zabranili kapani jakékoli omacky a/nebo mastnoty na dno trouby pouze pfi grilovani jidla
nebo pfi pouziti rohlicku (dostupné jen u nékterych model(). U viech ostatnich typQ
peceni nepoutzivejte spodni polici a nepokladejte nic na dno trouby, kdyz je v provozu,
protoZe by

to mohlo poskodit smalt. Vase nadobi (nddobi, hlinikova félie atd.) polozte na mfizku
dodanou se spotfebi¢em zasunutou podél voditek trouby.

REZIMY

Rozmrazovani

Ventilator b&ii bez vyhfivani, aby se zkratila doba rozmrazovéni mrazenych potravin. Cas .’
potfebny na rozmrazeni jidla bude zaviset na teploté mistnosti, mnozstvi a druhu jidla. :.g

. .v . . Pfednastavena teplota: mezi 50 °C a 250 °C

Gril a polovicni gril L .
Zapne se horni Gstfedni topné téleso.

Extrémné vysoka a pfima teplota grilu umozriuje pfipeceni povrch masa, pficemz zadrzuje

$tavu, aby maso zUstalo jemné. Gril se také diirazné doporucuje pro jidla, ktera vyzaduji

vysokou teplotu na povrchu: hovézi steaky, teleci maso, Zzebrovy steak, filety, hamburgery

atd. Nékteré priklady grilovani jsou zahrnuty v odstavci , praktické rady pfi vafeni“.
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Gril s ventilatorem
Prednastavena teplota: mezi 50 °C a 250 °C

Zapne se horni Ustfedni topné téleso ventilator. Tato kombinace vlastnosti zvySuje Gc¢innost
stejnosmérného tepelného zareni topnych téles prostrednictvim nucené cirkulace vzduchu v
celé troubé. To pomahd zabranit pfipaleni jidla na povrchu, coz umozriuje teplu proniknout
ptimo k jidlu. Vynikajicich vysledkd se dosahuje s kebaby vyrobenymi z masa a zeleniny,
klobasami, Zzebry, kotletami, kufecim masem v pikantni oméacce, kiepelkami, veprovymi
kotletami atp.

ReZim spodniho ohfivaciho prvku

PFi tomto rezimu pracuje spodni topny prvek. Vychozi hodnota teploty je 80°C a lze ji

regulovat od 50°C do 100°C, co? je nejlepsi optimdlni pracovni teplota.
Konvencni reZim

Prednastavend teplota: mezi 50 °C a 250 °C. Pfi tomto nastaveni se zapnou horni a spodni
topna télesa.

Jedna se o klasicky, tradicni typ trouby, ktery byl zdokonalen, s vyjimecnym rozlozenim

tepla a snizenou spotrebou energie. Konvektomat stale nema konkurenci, pokud jde o

vareni jidel slozenych z vice ingredienci. zeli se Zebry, Spanélska treska, ancona, jemné

teleci prouzky s ryzi atp.

Vynikajicich vysledk( se dosahuje i pfi pfipravé jidel z teleciho nebo hovéziho masa (dusené
maso, dusené maso, gulas, zvéfina, Sunka atd.), které je tfeba vafit pomalu a vyZzadovat
podlévéani nebo pridani tekutiny. Pfesto zUstava nejlepsim systémem na pecéeni kolacu, jakoz i
ovoce a vareni pomoci zakrytych pecicich nadob v troubé. Pfi vareni v konvekénim rezimu
pouZivejte souc¢asné pouze jednu panev pro zachytdvani nebo rost, jinak bude rozloZeni tepla
nerovnomérné. Pomoci riznych dostupnych vysek rostu mizete vyvazit mnozstvi tepla mezi
horni a spodni ¢asti trouby. Vyberte si z rGznych vysek stojanu podle toho, zda pokrm
potfebuje vice nebo méné tepla shora.

ReZim s ventilatorem

Prednastavend teplota: mezi 50 °C a 250 °C. Zapnou se topna télesa i ventildtor. Jelikoz
teplo zGstavd v troubé konstantni a rovhomérné, vzduch vafi a zhnédne jidlo rovhomérné
po celém jejim povrchu. V tomto rezimu mlzete soucasné péct rizna jidla, pokud jsou
jejich prislusné teploty vareni stejné. Soucasné lze pouzit maximalné 2

rosty podle pokyni v ¢asti s nazvem: ,Vafeni na vice nez jednom rostu”. Tento rezim s
ventildtorem se doporucuje

zejména pro jidla vyzadujici gratinovany povrch nebo pro ta, kterd vyzaduji znacné
prodlouzenou dobu vafeni, jako napfiklad: lasagne, zapékané téstoviny, pecené kure a
brambory atd.

Navic vynikajici rozlozZeni tepla umoznuje pouzit nizsi teploty pfi vareni pe¢eného masa.
To ma za nasledek mensi ztratu 3tavy, maso, které



je jemnéjsi, a sniZeni ztraty hmotnosti peceného masa. Rezim ventilatoru je vhodny

zejména pro pfipravu ryb, které lze pfipravit pfidanim omezeného mnoizstvi kofeni, ¢imz se
zachovd jejich chut a vzhled.

Dezerty: reZzim s ventilatorem je idedlni i pro peceni kynutych kold¢d. Kromé toho Ize tento
rezim poutzit i k rychlému rozmrazovani bilého nebo cerveného masa a chleba nastavenim
teploty na 80 °C. Chcete-li rozmrazit choulostivéjsi potraviny, nastavte termostat na 60 °C nebo
pouZzijte pouze funkci cirkulace studeného vzduchu nastavenim termostatu na 0 °C.

Kruhovy prvek s ventilatorem
Pfednastavena teplota: mezi 50 °C a 250 °C

Tento zpUsob vareni vyuziva kruhové téleso, zatimco teplo

vareni rGznych druh potravin na riznych polickach, ¢imz se zabrani prenosu pacht a chuti z
jednoho jidla na druhé.

Pizza

Pfednastavena teplota: mezi 50 °C a 250 °C

Tento zpUsob vafeni vyuziva spodni a kruhové téleso, pficemz teplo je distribuovano @
ventilatorem, ¢imz se reprodukuji stejné podminky jako u tradi¢nich hlinénych kamen na

drevo.

ECO

Funkce Eco provozuje horkovzdusnou troubu s optimalnimi ovladacimi prvky na Setrné
vareni jakéhokoli jidla. Jidlo se vafi pomoci zbytkového tepla, pficemz se uzaviou

textury. V zavislosti na pfipravé a typu jidla mdzete pomoci tohoto rezimu usetfit energii. P¥i
vafeni méjte dvifka spotfebice zaviend,

pouZivejte pouze jednu Uroven s rezimem ECO.

Chlazeni ventilatorem

Aby se ochladil vnéjsi povrch spotfebice, nékteré modely jsou vybaveny chladicim
ventilatorem, ktery se automaticky zapne, kdyz je trouba horka.

Kdyz je ventildtor zapnuty, mezi dvirky trouby a ovladacim panelem je slySet proudéni vzduchu.
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OBSLUHA

Nastavte hodiny

KdyzZ je trouba v pohotovostnim rezimu, stisknéte tlacitkolll a ikona®l na displeji bude blikat,
otacenim centralniho knofliku nastavte mistni ¢as a stisknutim centralniho tlacitka potvrdte,
nebo pfistroj potvrdi ¢as do 5 sekund. Pokud nedojde k Zadnému nastaveni do 5 s, spotfebic se
vrati k pfedchozimu nastaveni ¢asu.

Nastaveni alarmu

Pohotovostni rezim nebo stav zapnuti: déle stisknéte tlaitkolll , na displeji blika ikonal®
budiku pocate¢ni nastaveni ¢asu budiku, otacenim knofliku nastavte cas a stisknutim tlacitka
potvrdte, nebo spotfebic potvrdi ¢as po 5 sekundach.

Détsky zémekd@l

Tuto funkci kdykoli aktivujete stisknutim tlaitkal@ . Viechna tlagitka a knofliky jsou nefunkéni
bez ohledu na to, zda je otacite a kratce stisknete. Tuto funkci zrusite dlouhym stisknutim
tlagitka @ do 3 sekund.

Nastavte rezim vafeni, ¢as vafeni a teplotu vareni

Dlouhym stisknutim tlacitka ] zapnete troubu. Zvolte funkci otacenim

knofliku a stisknutim centralniho tladitka potvrdte rezim vareni.

Kdyz je jiz rezim vareni potvrzen, hodnota Casu vareni na displeji blika, upravte jej otd¢enim
knofliku a potvrdte stisknutim centralniho tlacitka. Potom na displeji blika hodnota teploty.
Nastavte teplotu otd¢enim knofliku a potvrdte stisknutim centralniho tlacitka. Nyni se spusti

rezim vareni.
Upravte funkci béhem vareni

a.Nastaveni teploty

Kratkym stisknutim tlacitkalll upravite teplotu vareni. Hodnota teploty vareni na displeji
zacne blikat. Nastavte teplotu otacenim knofliku a potvrdte stisknutim centrélniho tlacitka.
Pokud do 5 sekund nedojde k Zddné operaci, spotfebic se vrati do predchoziho nastaveni.

b.Nastaveni ¢asu

Po kratkém stisku tla&itkallll blika ikona &asu a hodnota &asu vaFeni. Otagenim knofliku
zménite ¢as. Potvrdte stisknutim pravého centrdlniho tladitka. Pokud do 5 sekund nedojde
k Zddnému nastaveni, spotrebic se vrati do predchoziho nastaveni.

c. Uprava rezimu vareni



PRAKTICKE RADY PRI VARENI

Trouba nabizi Sirokou $kalu alternativ, které vam umozni ptipravit jakykoli druh jidla tim
nejlepsim moznym zplisobem. Casem se naucite co nejlépe vyuzivat tento viestranny
spotrebic pro vareni a nasledujici pokyny jsou pouze orientacni, které se mohou ménit podle
vasich osobnich zkusenosti.

Predehfivani

Pokud je tieba troubu predehfat (to je obecné pfipad pfi vafeni kynutych jidel), lze pouzit
rezim ,s ventilatorem” k co nejrychlejS$imu dosaZzeni poZadované teploty, aby se usetfila
energie.

Po vloZeni jidla do trouby Ize zvolit nejvhodnéjsi rezim peceni.

Vareni na vice nez jednom rostu

Pokud musite soucasné péct na vice nez na rostu, pouZijte pouze ,rezim s ventilatorem®,
ktery je jediny vhodny pro tento typ vareni.

1. Trouba je vybavena 5 stojany. BEhem vareni s ventildtorem pouZzijte dva ze tfi
centrélnich stojant; nejnizsi a nejvyssi rost pfijimaji horky vzduch pfimo, a proto by
se na téchto rostech mohly pfipalit jemné potraviny.

2. Obecné pouZivejte 2. a 4. rost odspodu, pficemz potraviny, které vyzaduji vétsi ohrev,
umistujte na 2. ro$t odspodu. Napfiklad, kdyz vafite masové jatra spolu s jinym jidlem,
poloZte jatra na 2. rost zdola a jemnéjsi jidlo na 4. rost odspodu.

3. Pfivareni potravin, které vyzaduji rozdilné ¢asy a teploty, nastavte teplotu nékde mezi
dvéma pozadovanymi teplotami, choulostivéjsi jidlo umistéte na 4. rost odspodu a jidlo,
které vyzaduje méné ¢asu, vyjméte z trouby jako prvni.

4. Na spodni rost pouzijte panev na zachytavani necistot a na horni rost.

PouZivani grilu
Tato multifunkéni trouba vam nabizi pouze 2 rlizné rezimy grilovani a vyhradné se zavienymi dvirky trouby.

Pouzijte rezim ,gril“ a umistéte potraviny pod stied grilu, protoZe je zapnuta pouze stredni
¢ast horniho topného télesa. PouZzijte spodni stojan (1. odspodu), umistéte nadobu / plech na
necistoty, abyste zachytili veskerou omacku a/nebo tuk a zabrénili jejich kapani na dno

trouby.

Pi pouzivani tohoto rezimu doporucujeme nastavit termostat pro nejvyssi nastaveni. To
ovsem neznamena, ze nemUzZete pouzit nizsi teplotu, pouhym nastavenim knofliku
termostatu nastavte poZzadovanou teplotu.

Nastaveni ,gril s horkym vzduchem” je mimoradné uzite¢né pro rychlé grilovani potravin, protoze

rozloZeni tepla umoziiuje nejen zhnédnout povrch, ale také propéct spodni ¢ést.
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Kromé toho lze pouZzit i k pfipeceni potravin na konci procesu vareni, jako je
napfiklad pridavani gratinovaného doplriku do zapecenych téstovin.

PFi pouziti tohoto rezimu umistéte rost na 2. nebo 3. pficku v troubé odspodu (viz tabulka
peceni), poté, abyste zabranili kapani tuku a mastnoty na dno trouby a tim vytvéreni koure.
Umistéte tam plech pro zachytdvani nedistot 1. stojan odspodu.

DuleZité: gril pouzivejte vidy se zavienymi dvifky trouby.
To vém umozni dosahnout vynikajicich vysledkd a udetfit energii (pfiblizné °C 10%).
PFi pouzivani tohoto rezimu vam doporucujeme nastavit termostat na 200°, protoze je

to nejefektivnéjsi zpisob poutziti grilu, ktery je zaloZen na vyuziti infraervenych
paprska.
To ovsem neznamenad, Ze nemUZete pouZit nizsi teplotu, pouhym nastavenim knofliku

termostatu nastavte poZadovanou teplotu.

Peceni kolaca

Kdyz pecete koldce, vlozte je do pfedehraté trouby. Ujistéte se, ze pockate, az bude trouba
dikladné predehtatd. Béhem peceni neotevirejte dvitka trouby, aby kola¢ nespadl.

Vseobecné:
Pecivo je prilis suché Zvyste teplotu o0 10 °C a snizte
tak ¢as vareni
Pecivo kleslo (spadlo) Pouzijte méné tekutiny nebo snizte teplotu o 10 °C.

Pecivo je na vrchu pfilis tmavé, | premistéte jej na nizsi stojan, snizte teplotu a prodluzte
Cas vareni.

Pouzijte méné tekutiny, snizte teplotu a prodluzte dobu
Uvnitf dobfe propecené, ale vareni.
zvendi lepkavé.

Pecivo se prilepi na panev. Pekac dobfe vymaZzeme a vysypeme
moukou nebo pouZijeme mastny papir.

Poutzili jste vice nez jeden PouZijte nastaveni nizsi teploty. Potraviny neni potfeba
stojan (ve funkci vybirat ze vSech stojan( soucasné.

,vareni s horkym
vzduchem®) a ne vechno

je rovnéz propecené.




Peceni pizzy
K dosazeni nejlepsich vysledk( pfi vafeni pizzy poutzijte rezim ,,s horkym vzduchem®.

Predehfrejte troubu alespor na 10 minut;
PouZijte lehkou hlinikovou nadobu na pizzu a poloZte ji na rost dodany s troubou. Pokud
pouZijete nddobu na zachytavani necistot, prodlouZi se tim ¢as vareni a bude obtizné;jsi
ziskat kiupavou karku.

3. Béhem peceni pizzy otevirejte dvifka trouby co nejméné.

4. Pokud je na pizze mnoho pfisad (tfi nebo ¢tyfi), doporucujeme vém v poloviné
procesu vafeni pfidat na vrch syr mozzarella.

5. Pri peceni pizzy na dvou stojanech pouzijte 2. a 4. rost o teploté 220 °C a vlozte pizzu do
trouby po predehtati na nejméné 10 minut.

Vareni ryb a masa

P¥i peceni bilého masa, driibeZe a ryb poufZijte nastaveni teploty od 180 °C do 220 °C.

V pfipadé Cerveného masa, které by mélo byt zvendi dobfe propecené a zéroveri jemné a
Stavnaté uvnitt, je dobré zadit s nastavenim vysoké teploty (200-220 °C) na kratkou dobu a
poté troubu vypnout.

Obecné plati, Ze ¢im vétsi kus masa, tim nizsi teplota. Maso poloZte na stied a pod néj polozte

panev na zachytdvani, aby se zachytil tuk.

Ujistéte se, Ze je rost vloZen tak, aby byl ve stfedu trouby. Chcete-li zvysit mnozZstvi tepla
zespodu, poufZijte nizsi stojany. Na slanou peceni (zejména kachnu a zvéfinu) maso oblecte
na vrch vepfovou masti nebo slaninou

15



9T

Tlacitko vybéru Ingredience Vaha Poloha Cas Ovladac Doba (min)
(kg): grilovaciho predehfivani termostatu
rostu zdola (min)
Krajce chleba 4 200 5-10
Gril Pecené kure 1.2 4 10 180 67-72
Hovézi placky 2,5 3 7 250 18-23
l—J Veprové koleno 15 4 10 190 117-125
= Peend ryba 1 3 10 200 15-20
Zelenina - 3 10 180 16-22
Brambory - 4 10 200 47-52
Krajce chleba - 3 4 200 5-10
Polovicni gril Pecené kure 1.2 4 10 180 77-82
Hovézi placky 2,5 3 10 250 25-30
Q Veprové koleno 15 4 10 190 98-103
Pecenad ryba 1 3 10 200 15-20
Zelenina - 3 10 180 16-22
Mensi kolac 0,88 3 10 160 20-25
Piskotovy kolac 0,68 3 10 150 30-35
Ghee susenky 1,1 3 10 150 33-38
Konvekéni vafeni v Jable¢ny kolac 1,45 4 10 160 67-72
troubé s ventilstorem nebo (mald) pizza - 3 10 200 15-20
Brambory - 4 10 200 30-35
(. Krajce chleba - 3 4 200 6-11
Pecené kure 1,2 4 10 180 65-70
Hovézi placky* 2,5 3 10 250 19-24
Veprové koleno 1,5 4 10 190 105-110
Pecenad ryba 1 3 10 200 15-20

y49)
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Tladitko vybéru Ingredience Vaha Poloha Cas Ovladac termostatu Doba (min)
(kg): grilovaciho predehfivani
rostu zdola (min)
Spodni ohiev Ohfivaci talif - 3 10 60 10-15
(.
Mensi kolac 0,88 3 10 160 30-35
Konvekce Piskotovy kolac 0,68 3 10 150 42-47
ReZim Ghee susenky 1,1 3 10 150 19-24
[ﬁ Pizza - 4 10 200 20-25
— Brambory - 4 10 200 50-55
Krajce chleba - 3 4 200 8-12
Pecené kure 1,2 4 10 180 75-80
Mensi kolac 0,88 3 10 160 18-23
Piskotovy kola¢ 0,68 3 10 150 33-38
Ghee susenky 1,1 3 10 150 21-26
Konvekéni vafeni v Jableény kolac (maly) 1,45 4 10 160 66-71
rezimus Jable¢ny kolac (velky) 2,4 3 10 180 38-43
ventildtorem
Pizza - 4 10 200 13-18
@ Brambory - 4 10 200 34-41
Krajce chleba - 3 4 200 11-16
Pecené kure 1,2 4 10 180 78-83
Pecend ryba 1 3 10 200 16-21

ZJ
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Tladitko vybéru Ingredience Vaha Poloha Cas Ovladac termostatu Doba (min)
(kg): grilovaciho predehfivani
rostu zdola (min)
Mensi kolaé 0,88 3 10 160 20-25
Piskotovy kola¢ 0,68 3 10 150 36-41
Kruhovy prvek s Ghee susenky 1,1 3 10 150 23-28
ventilstorem Jablecny kola¢ 1,45 4 10 160 60-65
(maly) Jable¢ny 2,4 3 10 180 40-45
kolac (velky)
Brambory - 4 10 200 34-41
Krajce chleba - 3 4 200 8-13
Pecené kure 1,2 3 10 180 66-71
Pecend ryba 1 3 10 200 13-18
Mensi kolac 0,88 3 10 160 20-25
. Piskotovy kola¢ 0,68 3 10 150 28-33
Pizza Pizza - 4 10 200 20-25
Brambory - 4 10 200 33-38
Krajce chleba - 3 4 200 6-11
Pecené kure 1,2 4 10 180 63-68
Pecenad ryba 1 3 10 200 13-18

*Prvni strana hovézich placek se pece asi 13 minut a poté se dopece druha strana.

Poznamka: Casy vareni jsou pfiblizné a mohou se lisit podle osobniho vkusu. Pfi vafeni na grilu nebo grilu s ventilatorem musi byt nadoba na odkapavani vidy

umisténa na 1. stojanu zespodu.




OVLADANI ZARiZENi POMOCI TELEFONU

Pokud pfipojite zafizeni do domaci sité WiFi, mGzete ho pohodIné ovladat prostfednictvim
prislusné aplikace Klarstein. Aplikace umoznuje nejen vzdéalené ovladani zafizeni pres vas
smartphone, ale také pfistup k dal$im informacim.

Chcete-li svlij smartphone pfipojit k zaFizeni Klarstein, postupujte takto:

1  Nejdfive si stahnéte aplikaci Klarstein naskenovanim QR kédu pomoci smartphonu
(viz niZe) nebo jej stahnéte primo z App Store nebo Google Play.

2 Ujistéte se, Ze vas smartphone je pripojen ke stejné siti WiFi, ke které ma byt
pfipojeno vase Klarstein zafizeni.

3 Otevrete aplikaci Klarstein.

4 Prihlaste se do svého Gctu. Pokud nemate Ucet, zaregistrujte se v aplikaci Klarstein.

5  Postupujte podle pokynt v aplikaci.

Stazeni aplikace

Poufzijte funkci skenovani ve vasem chytrém telefonu pro naskenovani kddu QR a ulozte si aplikaci
do vaseho telefonu.

Poznamka: Aplikace poskytuje dalsi informace o pouzivani aplikace a pomoc pfi
pripojovani se k vasemu zatizeni hned po prvnim otevreni.

ios Android
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Reseni problém s pFipojenim

Pokud vase zafizeni Klarstein nelze nalézt v siti WLAN, zkontrolujte nasleduijici:

1

N

w

Zafizeni neni zapojeno do zasuvky. Ujistéte se, Ze je zafizeni zapojeno do
elektrické zasuvky.

Zafizeni je v parovacim rezimu. Ujistéte se, Ze kontrolka WiFi (LED) na ovladacim
panelu chytrého zafizeni blika tak, jak je popsano v pokynech ,Obnovit nastaveni
WiFi“ vaseho chytrého zafizeni (pokyny jsou obvykle dostupné o procesu
pripojeni zafizeni).

PFistupovy bod WiFi nepracuje na frekvenci 2,4 GHz. Zajistéte, aby vas pfistupovy bod
fungoval v pdsmu 2,4 GHz a abyste méli samostatné pasmo SSID v pdsmu 2,4 GHz.
Pokud si nejste jisti operacnim pasmem svého pfistupového bodu, kontaktujte

spolecnost poskytovatele internetu.

IN

[

Nastaveni brany firewall vasi sité WiFi; nastaveni brany firewall vasi sité WiFi nemusi aplikaci
Klarstein umoznit konfiguraci nastaveni WiFi ve vasem inteligentnim zafizeni. Ujistéte se, ze

nepouzivéte vefejnou WiFi sit, napf. letisté, interndty, firmy a pod.

RUzné udaje pouzivané v smartphonu a aplikaci. Ujistéte se, Ze nastaveni WiFi zadané

v aplikaci Klarstein jsou stejné jako ty, ke kterym je pfipojen vas smartphone.




PECE A UDRZBA

Cisténi
Pred cisténim trouby nebo provadénim udrzby ji odpojte od napdjeni.

Pfed cisténim trouby nebo provadénim udrzby ji odpojte od zdroje napajeni. Abyste

prodloufZili Zivotnost vasi trouby, musite ji ¢asto Cistit, pficemz nezapominejte, Ze:

K ¢isténi spottebice nepouzivejte parni Cisténi.

Vnitfek trouby a ¢asti z nerezavéjici oceli by se mély Cistit po pouziti, kdyZ se zafizeni pomalu
ochladi na pokojovou teplotu, vihkym mékkym hadfikem obsahujicim saponat; poté je tfeba
sapondt otfit a vnitiek dikladné vysusit. Nepouzivejte abrazivni €istici prostfedky (napfiklad
Cistici prasky atd.) a abrazivni houby na nadobi nebo kyseliny (napfiklad odstrariovac vodniho
kamene atd.), protoZze by mohly poskodit smalt a zpUsobit zabarveni nerezavéjici oceli.
Pokud je velmi obtizné odstranit mastné skvrny a necistoty, pouZijte specialni pfipravek na
Cisténi trouby podle pokynti na obalu.

PouZzivate-li troubu delsi dobu, miiZe se tvofit kondenzace. Vysuste jej mékkym hadiikem.
Kolem otvoru trouby je gumové tésnéni, které zarucuje jeji dokonalou funkci.
Pravidelné kontrolujte stav tohoto tésnéni. V pfipadé potieby jej vycistéte a
nepouzivejte k tomu abrazivni prostfedky nebo pfedméty. Pokud se poskodi, obratte
se na nejblizsi poprodejni servisni stiedisko. Doporucujeme vam nepouzivat troubu,
dokud nebude opravena.

Nevykladejte dno trouby hlinikovou folii, protoZe nasledna akumulace tepla by

mohla ohrozit vareni nebo poskodit smalt.

Sklenénd dvirka ocistéte neabrazivnimi prostfedky nebo houbami a osuste je

mékkym hadfikem.

Nepouzivejte drsné Cistici prostiedky nebo ostré kovové skrabky na cisténi skla

dvifek trouby, protoze mohou poskrabat povrch, coZz mlze vést k rozbiti skla.
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Jak vybrat dvitka trouby

Pro dlkladnégjsi ¢isténi mlzete vyjmout dvitka trouby, postupujte nésledovné:
Opatrné Uplné otevrete dvirka.

1. Zvednéte a otoCte malé packy umisténé na dvou pantech, ujistéte se, ze zamky
musi byt v poloze znazornéné v kroku 1.

Zatadhnéte za dvere smérem k sobé a vytdhnéte je ze sedadla.

Zatlacte na zdpadku na obou strandch a vytahnéte listu.

Podle toho odstrarite sklo dvifek.

a s wbd

Namontujte dvefe podle vyse uvedeného postupu smérem dozadu.

@ Tahejte Tahejte @

Zatlacte _ﬁ[ ( 11l Zatlaéte




Vyjimani boénich regalt (stojanti)

/

4

Odpojeni stojani

1. Nadzvednéte stojany vzadu a vytahnéte je (obr. 1)
2. Potom vytahnéte cely stojan a vyjméte jej (obr. 2)

Montaz stojani
Stojany sedi jen na pravou nebo levou stranu. Ujistéte se, Ze zakfivené tyce jsou vpredu.

1. Vlozte kolejni¢ku do zadni zasuvky a pfetahnéte ji dold. (obr. 1)
2. Potom vlozte kolejnici do pfedni zdsuvky a zatlacte ji smérem dol(. Ujistéte se, Ze jsou stojany
bezpecné upevnény. (Fig.2)
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Vymeéna Zarovky v troubé

1. Odstrarite sklenény kryt objimky lampy.
2. Vyjméte lampu a nahradte ji Zarovkou odolnou viici vysoké teploté (300 -°C) s
nasledujicimi vlastnostmi:

*  Napéti: 220-240 V~
. Watty: 25 W
e Typdrzdku: G9

3. Zasroubujte sklenény kryt a znovu pfipojte troubu k elektrické siti.




INFORMACNI LIST PRODUKTU

Informace v souladu s 66/2014

Symbol | Hodnota jednotka
Identifikdtor modelu: 10038355
Domaci elektricka
Typ trouby trouba
Hmota zafizeni M 33 kg
Pocet dutin 1
Zdroj tepla podle dutiny (elektrika |
Elektricka
nebo plyn) energie
Objem podle dutiny \Y 73 L
Spotieba energie (elektfina) potiebné na
ohfev standardizovaného zatizeni v
EC
dutiné elektrické pece béhem cyklu v L 0,89 kWh/cyklus
<5 s ; - elektricka
béZném reZimu na dutinu (konecna .
dutina
elektricka energie)
Spotreba energie potiebna k ohfevu
standardizovaného zatiZzeni v dutiné
EC
elektrické pece béhem cyklu v rezimu o, 0,64
o X L, elektrickd
ventildtoru na dutinu (kone¢na .
dutina
elektricka energie)
Spotieba energie potiebna k ohfevu
standardizovaného zatiZeni v plynové EC
dutiné trouby b&hem cyklu v bézném MJ/cyklus
rezimu plyna -
. - N ) kWh/cyklus ( 1
na dutinu (kone¢na spotfeba plynu) a
dutina )
Spotfeba energie potiebna k ohfevu
standardizovaného zatiZeni v plynové EC
dutiné trouby béhem cyklu v nuceném MJ/cyklus
rezimu plyno -
» X L. . ) kWh/cyklus (1)
ventildtoru na dutinu (kone¢na energie va
plynu) dutina
Index energetické Gcinnosti na durinu EEl dutina 74,4

(1) 1 kWh/cyklus= 3,6 MJ/cyklus.
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POKYNY K LIKVIDACI

Pokud ve vasi zemi existuji pravni pfedpisy o zneSkodriovani
elektrickych a elektronickych zafizeni, tento symbol na vyrobku
nebo jeho obalu znamen3, Ze tento vyrobek nesmi byt
likvidovan spolu s domacim komundlnim odpadem. Misto toho
ho tfeba odevzdat na sbérném misté pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni.

Tim, Ze ho zlikvidujete v souladu s pravidly, chranite

Zivotni prostredi a zdravi svych bliznich pred

negativnimi dasledky.

predpisy chrénite Zivotni prostfedi a zdravi svych blizkych pred
negativnimi nasledky. Informace o recyklaci a likvidaci tohoto
produktu ziskdte od mistnich uradd nebo u sluzby likvidace

domdciho odpadu.

PROHLASENI O SHODE

26

Vyrobce:

Chal-Tec GmbH, WallstraRe 16, 10179 Berlin, Némecko
DuleZité pro Velkou Briténii:

Berlin Brands Group UK Ltd

PO Box 1145

Oxford, OX1 9UW

United Kingdom

Chal-Tec GmbH timto prohlasuje, Ze radiové zafizeni typu
llluminosa Smart Oven je v souladu se smérnici 2014/53/EU. Uplné
znéni EU prohlaseni o shodé je k dispozici na této internetové

adrese: use.berlin/10038335

Dulezité pro Velkou Britanii: Chal-Tec GmbH timto prohlasuje, ze
radiové zatizeni typu llluminosa Smart Oven je v souladu s
prislusnymi zakonnymi pozadavky. UpIné znéni prohlaseni o
shodé je k dispozici na této internetové adrese:

use.berlin/10038335
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