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Dulezita bezpecnostni opatieni

Toto zafizeni mohou pouZzivat déti od 8 let,
osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezkuSeni uzivatelé za
pfedpokladu, Ze budou pod dohledem nebo
pouceni 0 bezpecném pouziti zafizeni a
rizicich souvisejicich s jeho pouzivanim, a
tomuto pouceni porozumi. Déti si nesmi se
zafizenim hrat. Déti smi provadét udrzbu
zafizeni pouze pod dohledem.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby

jeho vymeénu proved| vyrobce, jeho servisni

zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby nedoslo k ohroZeni.

+  Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém a
rovném povrchu.

+  Nikdy nepouZivejte toto zafizeni k jinému Ucelu, nez k jakému
je uréeno. Toto zafizeni je ureno pouze pro domaci pouZiti.
NepouZivejte toto zafizeni venku.

+  Nikdy neponofuijte jakoukoli ¢ast zafizeni, napajeci kabel nebo
zastréku do vody &i jiné tekutiny.

+  Pokud na zafizeni v disledku padu zpozorujete poskozeni,
prestante zafizeni pouZzivat.

+  Po pouziti a pfed ¢isténim zafizeni se uijistéte, Ze je zafizeni
vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

+  Cheete-li vakuovacku odpojit od pfivodu elektrické energie,
vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky. Zafizeni neodpojujte
Skubnutim za kabel, ale opatrnym vytazenim zastrcky ze
zasuvky.

¢+ Nepouzivejte prodluzovaci $idry.

+  Pouzivejte pouze pfislusenstvi a dopliiky doporu¢ené vyrobcem.

+  Pokud ohfivate potraviny ulozené v saécich FoodSaver™, viozte

+ POTRAVINY UVNITR SACKU MUZETE ROZMRAZOVAT V
MIKROVLNNE TROUBE, NIKOLI VSAK V TROUBE OHRIVAT.
Jestlize rozmrazujete potraviny v saécich FoodSaver™ v
mikrovinné troubé, nastavte vykon nejvySe 180 W a rozmrazujte
nejdéle 2 minuty. Teplota nesmi pfesahnout 70 °C.

POZOR: TATO VAKUOVACKA NENi URCENA PRO KOMERCNI

VYUZITI.

Pouze pro domaci pouziti
TENTO NAVOD K POUZITi PECLIVE USCHOVEJTE

Vakuova bali¢ka FoodSaver™

Pro¢ vakuovat?

Kdyz pfichazeji potraviny do styku se vzduchem, ztraceji nutricni
hodnoty a chut. Navic se stavaji zivnou plidou pro rozliéné typy
bakterii, plisni a kvasinek. Vakuové balicka FoodSaver™ odstrariuje
vzduch a uchovava plvodni kvalitu a chut vasich potravin. S pestrou
$kalou sackl a nadob FoodSaver™ mate na vybér nepfeberné
mnozstvi zpUsobd, jak vyuzit vyhod této védecky prokazané metody
skladovani, jeZ udrZi vase potraviny Cerstvé az pétkrat déle.

™ X

Systém FoodSaver™ Setfi ¢as i penize.

* Neutracejte, kdyz nemusite. Diky systému FoodSaver™
muzete nakupovat ve velkém nebo ve vyprodejich a vakuové
zabalit potraviny po libovolné velkych porcich. Neplytvejte
jidlem!

+ Usetrete si ¢as. Navarte si na tyden dopredu a uloZte si jidlo
do sacku FoodSaver™.

*  Marinujte béhem par minut. Vakuové baleni otevre pory v
potravinach, takZze dosahnete vyte¢né marinované chuti jiz za
20 minut. Uz nemusite ¢ekat celou noc.

+  Vénujte se hostiim. Pripravte si své vySperkované jidlo
dopredu a misto toho, abyste stali u plotny, se vénujte svym
hostiim.

+  Vychutnejte si sezénni jidla i speciality. Uchovejte zfidka
pouzivané ingredience nebo potraviny rychle podiéhajici zkaze
déle Cerstvé.

+  Kontrolujte porce pfi dietach. Vakuové si zabalte odméfené
porce a na sacky napiste mnozstvi kalorii a tuku.

+  Chrante riizné predméty. Ochrarite vybavu na kempovani
nebo na lod pfed vihkem a uspofadejte si véci na vylet. Stejné
tak mUzete ochranit le$téné stfibro pfed zmatnénim, kdyz
minimalizujete jeho kontakt se vzduchem.

Prislusenstvi FoodSaver™

Viyuzijte svou vakuovacku FoodSaver™ na maximum — se sacky,

nadobami a pfisluSenstvim FoodSaver™.

Sacky a folie FoodSaver™

Sacky a folie FoodSaver™ se vyznacuji specialnimi kanalky
umoziujicimi efektivni odvod vzduchu. Vicevrstva konstrukce z
nich ¢ini obzvlasté Ucinnou bariéru vaci kysliku a vihkosti a pomaha

predejit spaleni mrazem. Sacky a folie FoodSaver™ jsou dostupné v
mnoha rliznych velikostech.

Nadoby FoodSaver™

Nadoby FoodSaver™ se snadno pouzivaji a jsou idealni pro vakuové
baleni kfehkych potravin, jako jsou napfiklad muffiny ¢i jiné pegivo,
nebo tekutiny a suSené potraviny.

Zatka FoodSaver™

Zatky FoodSaver™ mizete pouzit k vakuovému uchovani vina,
neperlivych vod a olejli. ProdlouZite tak trvanlivost napoje a
zachovate jeho senzorické vlastnosti. Zatky nepouzivejte u plastovych
lahvi.

Rychly marinovaé FoodSaver™

Rychly marinova¢ doda potravinam pozadovanou chut béhem
nékolika minut. Diky vakuové sile nemusite ¢ekat dlouhé hodiny, nez
se marinada dostane hluboko do jidla.

Jak objednat

Jestlize si chcete objednat sacky, folie a dali pfisluSenstvi
FoodSaver™, navstivte webové stranky www.foodsavereurope.com
a vyberte svou zemi.
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Casti
Viz Obr. 1
@ Homi tesnéni

Tlagitko pro nastaveni rychlosti

Kontrolky nastaveni rychlosti

© Rezatka (nizka, normalni, vysoka)

G Rezaci lista Tlacitko pro nadobul/pfislusenstvi
@ Dohni tésnani
@ svareci pasek

Tlacitko pro volbu typu potravin

o Vyjimatelna odkapavaci vanicka
@ Zzasobnik folie

@ zzpadka

€@ Oviadaci panel

Kontrolka pro vihké potraviny
Tlagitko pro pulzni vakuovani
Tlagitko pro okamZité svareni

Tlagitko pro vakuovani a svafeni

(L)
(W)
o
(0]
0 Kontrolka pro suché potraviny
o
(R)
(5]
o
o

o Otvor pro pripojeni prisluSenstvi Kontrolka napéjeni

@ Haditka (prislusenstvi)

Jak vytvorit sacek z folie FoodSaver”

Z folie FoodSaver™ muzete vyrobit své vlastni sacky pozadované
velikosti. Prohlédnéte si Obr. 2:

1. Zapojte vakuovacku do zasuvky. Pfesufite zapadku @) do polohy
otevfeno () a oteviete viko. Pokud jste tak dosud neucinili,
vlozte folii FoodSaver™ do zasobniku (@ zvednéte fezaci listu
G a protahnéte pod ni folii. Félii protahnéte tak, aby alespori 10
mm precnivala pres svareci pasek @.

2. Zaviete viko a presurite zapadku @) do polohy zavieno
(&>). Stisknéte tlacitko pro okamyzité svareni @). Jakmile
kontrolka svafovani zhasne, otevrete viko. Konec félie je svafeny.

3. Nyni vytahnéte tolik folie, kolik budete potfebovat pro uchovani
balené véci. Pfidejte jeSté 75 mm, aby bylo mozné sacek svafit, a
poté pomoci fezacky 0 folii ufiznéte.

Nyni mizete vakuovacku zacit pouzivat (prectéte si kapitolu Jak

pouZivat vakuovou balicku).

Jak pouzivat vakuovou balic¢ku

Prohlédnéte si Obr. 3:

1. Vlozte potravinu nebo pfedmét do sacku. Muzete pouzit
pfipravené sacky FoodSaver™ nebo si vyrobit své viastni z félie

™

FoodSaver™.
2. Otevieny konec sacku vlozte do otvoru v odkapavaci vanicce

Zaviete viko a presufite zapadku ) do polohy zavieno (<>).

Pomoci tlagitka pro nastaveni rychlosti @@ mizete nastavit
vysokou, normalni nebo nizkou rychlost. Pfi baleni kfehkych
potravin zvolte nizkou rychlost, u veskerého pfislusenstvi, sackd
a nadob bézné velikosti normalni rychlost, a vysokou rychlost pro
velké sacky a nadoby.

5. Pokud balite vinké a Stavnaté potraviny, stisknéte jednou tlacitko
pro nastaveni typu potravin 0 (rozsviti se kontrolka pro vihké
potraviny (@). U suchych potravin zkontrolujte, ze sviti kontrolka
pro suché potraviny @ (toto je vjchozi nastaveni).

6. Stisknéte tlagitko pro vakuovani a svafeni @). Vakuovacka
FoodSaver™ nyni zacne odsavat vzduch ze sacku. Jakmile
kontrolky priib&hu vakuovani zhasnou, saéek se zatne zatavovat
(rozsviti se kontrolka svafovani).

7. Jakmile kontrolka svafovani zhasne, proces je dokonen.

Svareni sacku bez odsani vzduchu

Chcete-li svarit sacek, aniz byste odsali vzduch, stisknéte tlacitko pro
okamzité svafeni @) (jakmile kontrolka svafovani zhasne, proces je

dokoncen). Mlzete svafovat obaly pouzivané k baleni pochutin, jako
jsou bramborové lupinky, tortillové chipsy apod.

Jak pouzit tlaéitko pro pulzni vakuovani

Nékteré druhy potravin jako napfiklad cukrovi, chléb, susenky apod.

by se mohly vakuovanim ponicit. Abyste tomu pfedesli, pouzijte

tlacitko pro pulzni vakuovani @.

1. Postupujte podle krokd 1, 2, 3, 4 a 5 popsanych v kapitole Jak
pouzivat vakuovou balicku.

2. Stisknéte a dle potfeby podrzte tlagitko pro pulzni
vakuovani @Y. Vakuova pumpa bude pracovat, dokud tlacitko
neuvolnite. Uvolnéte tlacitko, je$té nez se na pecivu objevi
praskliny. Tim okamZité zastavite odvod vzduchu.

3. Ihned po dokonceni vakuovani stisknéte tlacitko pro okamzité
svareni @). Rozsviti se kontrolka svafovani. Jakmile kontrolka
svafovani zhasne, proces je dokoncen.

POZNAMKA: Pokud vakuova pumpa prestane pracovat, kdyZ drZite
tlagitko pro pulzni vakuovani, znamena to, Ze jste jiz odsali veSkery
vzduch.

Jak pouzivat pfislusenstvi FoodSaver™

1. Piipojte jeden konec hadicky (@) do otvoru @) ve vakuovacce
FoodSaver™. Druhy konec hadicky pfipojte k pfislusenstvi a
ujistéte se, ze pevné drzi. DodrZujte vSechny pokyny uvedené v
navodu k pfislusenstvi FoodSaver™.

2. Zaviete viko a presurite zapadku ) do polohy zavieno (S>).

3. Stisknéte tlagitko pro nadobyl/pfislusenstvi (). Jakmile kontrolka
zhasne, proces je dokoncen.

POZNAMKA: Cas potfebny k odsani veskerého vzduchu zavisi na
objemu pouzitého pfislusenstvi.
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Rady a tipy pro skladovani

Vakuové baleni a bezpeénost potravin

Pfi vakuovém baleni se odsaje vétsina vzduchu z nadoby a tim se
prodlouzi Zivotnost skladovanych potravin. Nedochazi totiz k tak
vyrazné oxidaci, ktera negativné ovliviiuje nutriéni hodnoty potravin,
jejich aroma, chut a celkovou kvalitu. Odstranénim vzduchu rovnéz
zpomalite mnozeni mikroorganismd, které by za uritych okolnosti
mohly zpUsobit problémy:

Abyste bezpecné uchovali potraviny, musite je skladovat pfi nizkych
teplotach. Jestlize potraviny uchovéte pfi teploté 4 °C a nizsi, vyrazné
tim omezite mnozeni mikroorganismd.

Pfi zmrazeni na teplotu —17 °C mikroorganismy nezabijete, ale
zastavite jejich rist. Cheete-li potraviny podléhajici zkaze uchovat
na dlouhou dobu, vakuové je zabalte a zmrazte. Jakmile je pozdéji
rozmrazite, uchovavejte je v chladnicce.

Méjte na paméti, Ze vakuové baleni NENAHRAZUJE konzervovani
a nemuze zcela zamezit zkazeni potravin. Pouze pomahéa zpomalit
kvalitativni zmény. Je téZké pfedvidat, jak dlouho si vakuované
potraviny uchovaji veSkerou svou chut, vzhled a strukturu, nebot to
zavisi na jejich stafi a stavu v den vakuového baleni.

Potraviny Doba skladovani
Hovézi, vepiové, jehnéci, dribez 2 az 3 roky
Mleté maso 1 rok

Ryby 2 roky

Tvrdé syry (Cedar, parmezan, eidam, gouda apod.)

4 a7 8 mésicl

Chrest, brokolice, mrkev, kvétak, zeli, kapusta, zelené fazolky, hrasek, kukufice apod. 2 az 3 roky
Hlavkovy salat, Spenat apod. 2 tydny
Meruriky, Svestky, broskve, nektarinky apod. 1 az 3 roky
Mekké bobule (maliny, ostruziny, jahody apod.) 1 tyden
Tvrdé bobule (bortivky, brusinky apod.) 2 tydny
Chléb, bagely, cukrovi 1 az 3 roky
Ofechy a seminka 2 roky
Kéavové boby 1 rok

Mleta kava 5 az 6 mésicl
Praskové suroviny (cukr, mouka apod.) 1 az 2 roky
Omaécky, polévky, duSené potraviny apod. 1 az 2 roky
Susené potraviny (fazole, téstoviny, ryZe, obiloviny apod.) 1 az 2 roky
Bramborové lupinky, susenky, krekry apod. 3 az 6 tydnl
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DULEZITE: Vakuové baleni NENAHRAZUJE mrazeni potravin ani
jejich uchovavani v chladnicce. VeSkeré potraviny podiéhajici zkaze
a vyzadujici skladovani v chladni¢ce musite po vakuovém zabaleni
uchovat v chladni€ce nebo zamrazit. Abyste se vyhnuli zaZivacim
obtizim, nepouzivejte znovu sacky, které jste jiz dfive pouzili k
uchovani syrového masa, syrovych ryb nebo mastnych potravin.
Stejné tak nepouZivejte sacky, které jste ohfivali v mikrovinné troubé
nebo vrouci vodé.

Rozmrazovani a ohfivani vakuové balenych potravin
POTRAVINY UVNITR SACKU MUZETE ROZMRAZOVAT V
MIKROVLNNE TROUBE, NIKOLI VSAK V TROUBE OHRIVAT.

Rozmrazovani: Potraviny vzdy rozmrazujte v chladni¢ce nebo
mikrovinné troubé — potraviny podléhajici zkéze nikdy nerozmrazujte
pii pokojové teploté.

Pfed vioZenim vakuové zabalenych potravin do mikrovinné trouby
nezapomefnte odstfihnout rozek sacku. Doporucujeme sacek polozit
na nadobi vhodné do mikrovinné trouby, abyste predesli rozliti tekutin
uvnitf trouby.

Opétovné ohfivani: Chcete-li vakuové balné potraviny ohrat v
mikrovinné troubé&, nejprve je vytahnéte ze sacku a polozte na nadobi
vhodné do mikrovinné trouby.

Potraviny vakuové zabalené v saccich FoodSaver™ muzete ohiat i v

ujistéte, ze je jidlo zcela prohraté.

Misto skladovani | Poznamky
Mrazak VIhké potraviny pred vakuovym balenim nejprve ¢astecné zmrazte. Pfipadné mezi potraviny a konec sacku slozte
Mrazak papirovou utérku, ktera odsaje prebytecnou tekutinu. Nezapomerite ponechat alespori 75 mm mista za utérkou, aby zUstal
dostatek prostoru pro zataveni. Poznamka: Hovézi maso se mize zdat po vakuovém zabaleni tmavsi. Déje se tak kvdli
Mrazak odséti vzduchu. Nejedna se o vadu ¢i znamku zkazy.
Chiadnitka Aby syr zustal Cerstvy, po pouziti jej pfed viozenim zpét do chladnicky vzdy znovu vakuové zabalte. Sacky vytvarejte o
néco Vétsi — poCitejte s tim, ze pro kazdé zataveni potfebujete alespori 25 mm. NIKDY vakuové nebalte mékke syry.
. . Zeleninu pred vakuovym zabalenim uvarte ,na skus* — aby byla tepelné opracovana, ale stale kfupava. Pred balenim
VZzdy skladute v | .. . . . . . - " P . .
nrazaku ji zmrazte. Pfi mrazeni zeleninu oddélte, aby se jednotlivé kusy pfi baleni nepfichytily k sob&. NIKDY vakuové nebalte
Cerstvé houby.
Chladnicka Potraviny umyjte a osuste. Nejlepsich vysledk( dosahnete pfi pouziti nadoby FoodSaver™.
Mrazék
Chiadnitka Mekké ovoce a bobule pred balenim nejprve ¢aste¢né zmrazte. Pfi mrazeni ovoce oddélte, aby se jednotlivé kusy pfi
baleni nepfichytily k sobé.
Chladnicka
Mrazak Doporucujeme pouzit nadobu FoodSaver™, abyste predesli rozdrceni. Pfipadné ovoce zcela zmrazte (dokud nebude
tvrdé).
Spiz
Spiz
Chcete-li pfedejit tomu, aby se do vakuové pumpy dostaly ¢astecky jidla, pfed vakuovym balenim polozte na horni ¢ast
Spiz sacku nebo nadoby kavovy filtr nebo papirovou utérku. Potraviny mizete rovnéZ uloZit do pivodniho obalu a teprve pak je
s timto obalem vloZit do sa¢ku FoodSaver™.
Spiz
, Potraviny ¢astecné zmrazte ve vhodné nadobé, dokud neztvrdnou. Odstrante zmrazenou tekutinu a potraviny vakuové
Mrazék v "
zabalte do sacku FoodSaver™.
Spiz
Spiz Kiehké potraviny jako napfiklad krekry nejlépe uchovate v nadobé FoodSaver™.
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Udrzba a éisténi

Skladovani

Zakladni jednotku, sit'ovy kabel ani zastréku nikdy neponorujte
do vody nebo jiné kapaliny. Pied ¢iSténim zafizeni vzdy odpojte
ze zasuvky.

VngjSi Casti zafizeni otfete mékkym suchym hadfikem.

Po kazdém pouziti vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci vanicku @.
Omyjte ji v teplé mydlové vodé nebo viozte do horniho koSiku v
mycce. Pfed opétovnym osazenim vanicku dikladné osuste.

Zarucni list

Uschovejte si prosim doklad o koupi, bude pozadovan pfi pfipadném
uplatriovani této zaruky.

Jak je uvedeno v tomto dokumentu, na toto zafizeni se vztahuje
zaruka 2 roky od data zakoupeni.

Pokud béhem této zaruéni doby zafizeni prestane z dlivodu
pochybeni pfi vyrobé nebo konstrukci fungovat, vratte je v misté
zakoupeni. Vezméte s sebou doklad o koupi a kopii tohoto Zaruéniho
listu.

Préava a vyhody dané touto zarukou dopliiuji vaSe zakonna préva, jez

touto zérukou nejsou dotcena. Pouze spole¢nost Jarden Consumer

Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)‘) ma pravo ménit tyto

podminky.

Spole¢nost JCS (Europe) se zavazuje, ze v zaruéni dobé zdarma

opravi nebo vyméni toto zafizeni nebo jakoukoli jeho €ast, jez nebude

spravné fungovat, a to za pfedpokladu, Ze:

+  vcas vyrozumite prodejce nebo spoleénost JCS (Europe) o
zjisténém problému; a

+  zafizeni nebylo Zadnym zpUsobem upraveno nebo poskozeno,
nespravné pouzivano, opravovano ¢i upravovano osobou
neautorizovanou spole¢nosti JCS (Europe).

1. Zaviete viko a pfesufite zapadku @) do polohy pro skladovani
(6). Tim zajistite viko, ale sou¢asné zabranite stlaceni tésnéni
(coz mize mit za nasledek nespravnou funkénost zafizeni).

2. Zvednéte predni ¢ast zafizeni a postavte ho na vy$ku na
skladovaci nozky.

=
0
&

S ESEE)

Tato zéruka se nevztahuje na zavady, jeZ se vyskytnou v disledku
nespravného poutziti, poskozeni, neSetrného zachazeni, pouziti
zafizeni s nespravnym napétim, pfirodnich vlivli, udalosti mimo
kontrolu spole¢nosti JCS (Europe), oprav nebo Uprav provedenych
osobou neautorizovanou spole¢nosti JCS (Europe) nebo
nedodrzovani navodu k pouziti. Tato zaruka se navic nevztahuje
na bézné opotebeni, jako je mimo jiné i mirné vyblednuti barev i
poskrabani zafizeni.

Prava dana touto zarukou se vztahuji pouze na prvniho majitele a
nezahrnuji komeréni &i komunitni pouziti zafizeni.

Pokud je soucasti vaSeho zafizeni i specifickd zéruka ¢i garance
platna pro danou zemi, plati podminky této specifické zaruky ¢i
garance, a nikoliv zaruéni podminky uvedené v tomto dokumentu.
Dalsi informace vam sdéli mistni autorizovany prodejce.

Elektricka zafizeni uréena k likvidaci nesmi byt zlikvidovana jako
domovni odpad. Jestlize je to mozné, recyklujte prosim. Chcete-li
ziskat vice informaci o recyklaci a smérnicich WEEE, napiste ndm na
enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
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Odstranovani potizi

Problém

Reseni

Po stisku tlacitka pro okamZité
svareni kontrolka svarovani blika.

Pfi velmi intenzivnim pouzivani se mize aktivovat ochrana proti prehrati. Pokud k tomu dojde,
nechejte zafizeni 20 minut vychladnout. Pfi vakuovém baleni vice balicki mezi jednotlivymi balicky
vyckejte alespon 20 sekund.

Pumpa pracuje déle nez 2 minuty,
aniz by odséla vzduch.

Ujistéte se, Ze otevieny konec sacku je viozen do odkapavaci vanicky v misté, kde se nachazi spodni
tésnéni.

Zkontrolujte, zda jsou obé tésnéni spravné nasazena a ze nejsou poskozena.

Ujistéte se, Ze alespon jeden konec sacku je zataveny.

Otevrete jednotku a zkontrolujte, zda na hornim ani dolnim t&snéni nejsou zadné cizi objekty, Spina
nebo zbytky jidla.

Ovérte, Ze v horni ¢asti sacku je dostatek mista (75 mm), takze dosahne az do odkapavaci vanicky,
kdyz je viko zaviené a zajiSténé zapadkou.

Ujistéte se, Ze neni pfipojena hadicka.
Zkontrolujte, ze je viko zcela zavfené a zapadka se nachazi v poloze zavieno.

Sacek spravné netésni.

V/ misté svafeni je v saCku mastnota nebo vihkost. Pomoci isté a suché papirové utérky otfete
veskerou vihkost.

V/ sacku je prilis mnoho tekutiny. Pfed vakuovym balenim obsah sacku zmrazte.

V/ misté svareni jsou patrné nerovnosti. Sacek pfi vkladani do odkapavaci vanicky opatrné napnéte
a drzte jej, dokud vakuova pumpa nezaéne pracovat. Pokud jste tento krok jiz u€inili a sacek pfesto
netésni, svarte jej v jiném misté.

Po zavreni vika a stisknuti tladitka
pro vakuovani a svafeni nebo
tlacitka pro okamzité svareni se nic
nestane.

Zkontrolujte, Ze je viko zcela zaviené a zapadka se nachazi v poloze zavfeno.

Po zavfeni vika a pfesunuti zapadky
do polohy zavfeno zhasla kontrolka
napéjeni.

Po 12 minutach necinnosti se zafizeni pfepne do pohotovostniho reZimu a vSechny kontrolky
zhasnou. Pozadovany rezim zarizeni aktivujete stiskem odpovidajiciho tlagitka (napr. vakuovani a
svareni).
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UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited ES/PT/IT: Oster Electrodomesticos Iberica, S.L.
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, C/ Basauri 17, Edificio Valrealty - B
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom Planta Baja Derecha
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com 28023 - La Florida (Aravaca), Madrid, Espafia
Tel: 0161 621 6900 email: iberia@jardencs.com

Tel: 90251 5588
FR: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

420 Rue D’Estienne D'Orves NL: IT&M BV
92700 Colombes, France Park Forum 1110,
e-mail: serviceinfoFrance@jardencs.com 5657 HK Eindhoven
Tel: +33(0)1 49 64 2060 e-mail: info@itmonline.nl

Tel: 0031 40 290 11 30
DE: CPS-Deutschland

Rathausstrasse 44 DK, Fl, NO, SE: Electra Sweden AB
47638 Straelen clo B. Linderholm AB
e-mail: miron@cps-deutschland.de Box 730, 391 27 Kalmar
Tel: +49 (0)2834 - 311 94 11 email: info@linderholms.se

Tel: 0046 54 137660

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.
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