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Obecné

Tento spotfebic€ je uréeny pro soukromé pouziti, nikoliv na komeréni
ucely. Prectéte si tento navod pozorné pfed pouzitim a odloZte si jej
na bezpec¢ném misté. Pokud pfedate spotfebic dalSi osobé, pfedejte
ji také navod k pouziti. Spotfebi¢ pouzivejte pouze podle pokynl

v tomto navodu a dbejte na bezpecnostni informace. Neneseme
zadnou odpovédnost za poSkozeni nebo nehody zplsobené
nedodrzenim pokynG v navodu.

Bezpecnostni informace

* Pfipojte spotfebi¢ k siti podle parametr na vyrobnim Stitku.

* Spotrebi¢ pouzivejte pouze s nepoSkozenym kabelem.
Zkontrolujte pfed kazdym pouzitim!

» Nedotykejte se pfivodniho kabelu mokryma rukama.

« Zastrku pfipojujte pouze ke spravné instalované a snadno
pfistupné sitové zasuvce.

« Pfi odpojovani tahejte za zastr¢ku, nikoliv za kabel.

» Po pouziti spotfebie nebo v pfipadé zavady vzdy odpojte
zastréku od sitové zasuvky.

» Nikdy netahejte za kabel. Nevedte jej pfes ostré hrany.

» Udrzujte pfivodni kabel mimo horkych ploch.

» Upozornéni - nikdy nesundavejte grilovaci plotnu, pokud je horka!
Necistéte, doku dostateéné nevychladne (viz pokyny k cisténi).

» Nikdy nedistéte zakladni spotfebi¢ pod tekouci vodou a
neponofujte do vody.

. Spotfebi€ neni uréeny pro pouziti osobami (véetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo bez dostatecnych zkuSenosti, pokud nejsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost. Déti nesmi pouZzivat obaly
jako hragku. Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét déti do 8 let a starsi
bez dohledu.

» Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebice a pfipojovaci kabel.



» Nedovolte détem hrat si se spotfebic¢em ani obalovymi materialy
(napf. plastovy sacek).

» Spotfebi¢ neovladejte pomoci €asovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani!

. Upozornéni! Kryt je horky. Riziko popaleni! Neumistujte
spotfebi¢ na citlivy povrch (napf. lakovany nabytek) a udrzujte ve
vzdalenosti nejméné 70 cm od hoflavych materialG.

« Pfi pouziti prodluzovaciho kabelu zvySte pozornost na déti, aby o
né&j nezavadily.

» Upozornéni - zvyste pozornost pfi grilovani Stavnatého masa
nebo pouziti vétSiho mnozstvi tuku. Klobasy pfed grilovanim
propichnéte, nebot mohou prasknout a zpusobit popaleni.

» Nikdy nekréjejte maso ani jiné potraviny na grilovacim povrchu,
nebot jej muzete poskodit.

« V pfipadé potfeby opravy, v€etné vymény pfivodniho kabelu,
kontaktujte prodejce.

 Opravy elektrickych spotfebi¢t musi provadét pouze kvalifikovany
servisni technik. Nespravné opravy mohou zpusobit Uraz
uzivatele.

* Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za poskozeni zplsobena
nespravnym pouzitim spotrebice.

cCisténi

« Pred Cisténim vzdy odpojte zastrcku od sitové zasuvky.

« Spotrebic vycistéte ihned po pouziti, ale povrch nechte nejdfive
dostate&né vychladnout. Ciéténi je snazsi, dokud je spottebié

stale teply. K sejmuti grilovaci plotny ji zvednéte nahoru jednou
rukou. Pak ji bez problém( sundejte.

Zakladni spotrebic:

K ¢isténi pouzijte vihkou utérku. Spotfebi¢ nikdy neponofujte do
vody. Zabrante vniknuti vody do spotfebice. Dodrzujte bezpecnostni
pokyny.



Panve Gourmet:
Panve namocte ve vodé s trochou saponatu pro odmoceni.

Neprilnava grilovaci plotna:
Nepfilnavou plotnu miizete myt ve vodé se saponatem.

Kamenna panev Gourmet:

Namocte kamen v horké vodé (bez saponat(!) na urcitou dobu a
pak umyjte Cistou teplou vodou a pokud je to nutné, pouzijte hubku.
Nepouzivejte saponaty ani drsné prostfedky, nebot tyto mohou
ovlivnit vlastnosti kamene.

Grilovaci kameny se pfi zahfati roztahuji. MGze to zpusobit malé,
viditelné praskliny na povrchu, ale tyto nemaji vliv na funkci.
Z tohoto divodu se na kamen nevztahuje zaruka.

Umisténi spotiebice

Dulezité: spotiebi¢ nikdy nedaveijte na ani do blizkosti horkych
povrchl (napf. sporak). Pouzivejte na rovném, stabilnim a teplu
odolném povrchu. Do blizkosti spotfebi¢e nedavejte hoflavé
predméty.

Bezpeénostni pokyny béhem
pouziti

 Spotfebic pfipojujte pouze ke vhodné sitové zasuvce. Tato musi
byt pfipojena k uzemnéni.

» Spotfebi¢ pouzivejte teprve po Uplném sestaveni.

* Grilovaci plotny nepouzivejte mimo spotfebi¢ a nikdy jej
neponofujte do vody.

» Po pouziti nenechavejte plotny venku.

* Tuk a grilované pokrmy mohou vystfikovat a padnout. Proto
nestavte spotfebic na citlivé povrchy, napf. lestény nabytek,
parkety nebo koberec.



» Pokud pouzivate spotfebi¢ se stojanem, zajistéte, aby stal
stabilné, protoze pfi padu hrozi riziko popaleni.

» Vedte kabel tak, aby se o néj béhem pouziti nezavadilo.

» Pred pfenasenim spotfebi¢ odpojte od elektrické sité a nechte
vychladnout.

* Nikdy nepfenaseijte horky spotfebic.

» Po pouZiti a pfed ¢isténim odpojte spotfebi¢ od elektrické sité.

* Pod grilovaci plotnu vzdy vlozte zasobnik na olej.

Uvedeni spotiebi¢e do provozu

Dulezité! Spotiebic zahejte na pfriblizné 15 minut pfed pouzitim k
odstranéni pachu novoty.

Na plotny miizete umistit nasledujici pokrmy:
Kamen: maso - ryby - zeleninu - mékkyse
Zebrovana plotna: maso - klobasy - Spizy - zeleninu
Prostor pro panvicky

Pouzité panvicky mizete umistit do

prostoru pro panvicky. Tim se zabrani
zaschnuti a usnadnuje ¢isténi.

1. Grilovani na
grilovaci plotné

PFi planovani vecefe si pfipravte 200 az 250 gram( pokrmu na

osobu. Na grilovaci plotné mizete pfipravit maso (napf. rump steak

nebo mleté maso), ryby a Sirokou $kalu chutnych pokrma. Jako

priloha se hodi jakakoliv omacka a dipy.

« Stav ,upeceni“ pokrmu zavisi na typu masa nebo ryb, dobé
peceni, pocatecni teploté a sile pokrmu. Pokud preferujete steaky
ne prili§ ,rare” (syrové), nekrajejte je na pfili$ silné platky.
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» Doba pfipravy masa nebo ryb zavisi na vasi osobni chuti. Z ¢asu
na ¢as maso otocte.

» Nakonec muZzete maso nebo ryby osolit nebo pfidat omacku.
Nesolte pokrm pred grilovanim, protoZe to zpusobi vysuSeni.

Nepfilnava grilovaci plotna (RC68, RC88):
Pokrmy muzete krasné grilovat pomoci Zebrovaného povrchu.

Pecici kamen (RC78, RC88):

» Neni nutny zadny olej ani tuk, tak se zachova pfirozena chut
masa, ryb a ostatnich ingredienci (kromé oleje pfed prvnim
pouzitim kamene).

» Gourmet grilovaci panev pouzivejte vzdy hladkym povrchem nahoru.

* Grilovaci kdmen je vhodny zejména pro pfirozené grilovani vsech
druht Stavnatého masa, ovoce a zeleniny.

Aby se zelenina a $tava z masa nepfipalila, utfete povrch z ¢asu
na ¢as vihkou utérkou.

2. Zapékané pokrmy v panvi¢kach

Panvicky mazete naplnit raznym typem nadrobno nakrajenymi
ingrediencemi, ¢imkoli vas napadne, prekryt syrem a zahfivat pod
grilem, dokud se syr neroztavi. Hodi se vSechno, co vas napadne,
co by se dalo se syrem zapékat, napf. maso nakrajené na tenké
kousky, driibez, ryby, klobasy, ovoce a zelenina. Na trhu jsou
dostupné specialni syry k zapékani, ale mizete vyzkouset jakykoliv
s obsahem tuku vice nez 45%.

3. Pe€eni ,au gratin“ se syrem

Tento gril mGzete pouzit pro hotové pokrmy pfipravené na grilu s
jemnou syrovou krustou. Pouze posypte nastrouhany syr pfipadné
smichany se syrem na pokrm, nebo pouzijte platky syra a vlozte
gourmet panev pod gril. Gourmet panev bude ohfivana shora
teplem, jako pod grilem. Nejdfive se syr roztavi, pak ztmavne.
Panev vyjméte ihned jak syr ztmavne dozlatova.
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4. Pavodni zapékany syr

V tomto pfipadé je opét stfedem pozornosti syr. Pfipravte pfiblizné
200 az 250 gramu syra a brambor na osobu a pfilohy podle chuti.
Dejte platky syra s tloutkou pfiblizné 5 mm na paney, a dejte

pod gril. Po roztaveni syru na krémovou hmotu vyjméte panev

a roztahnéte syr s pomoci malé difevéné lopatky a podavejte
napfiklad s vafenymi nebo pecenymi v alobalu, francouzskym
chlebem nebo toastem.

Tipy pro grilovani

V zajmu vadeho zdravi:

» Mleté maso musite co nejrychleji zpracovat.

» Oddélte drabezi od hovéziho, nejezte syrové maso a vzdy jej
pecte, dokud neni zcela upecené.

 Predpfipravené pokrmy a klobasy nadmérné negrilujte.

» Pokrmy se Skrobem (vajicka, chléb, brambory) nesmite nadmérné
grilovat az do tmavé barvy.

Spravna likvidace tohoto spotrebice

Tento symbol znamena, Ze tento spotiebi¢ se nesmi v

ramci celé EU likvidovat spole¢né s béznym

komunalnim odpadem. Abyste zabranili moznému

negativnimu dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi

z nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej

- odpovédné pro ochranu hodnotnych surovin. Ohledné

odevzdani starého spotfebice se informujte v mistnim
sbérném stfedisku nebo kontaktujte prodejce. Pfevezmou spotiebi¢
k bezpecné recyklaci.



Likvidace obalu:
Obalové materialy nevyhazujte. Odneste je do recyklaéniho
stfediska.

Krabice: Papir odneste na sbérné misto.
,fﬁ } é&:} éb Plastové obalové materialy a folie dejte do
i e FE

uréenych sbérnych nadob.



Zaruéni doba a podminky

Zaruka na tento spotfebi¢ predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni.
Tato zaruka plati pouze tehdy, pokud je doloZzena dokladem o zakoupeni.
Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které jsou se
poskodi z divodu poruch ve vyrobé spotiebice. Po uplynuti zaru¢ni doby
bude spotfebi¢ opraven za poplatek.

Vyrobce neodpovida za po$kozeni nebo Urazy osob, zvifat z diivodu
nespravného pouziti spotiebice a nedodrzeni pokynud v navodu k pouZziti.

Omezeni

V8echna prava této zaruky ztraci platnost z nasi strany, pokud byl
spotfebic:

- pouzivan neopravnénou osobou

- nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

Zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani
standardni obsluze.

Zaruéni a pozarucni servis zajistuje JM servis s.r.o.

Zakaznické centrum Sezimovo Usti

Adresa: Svépomoc 682, 391 02 Sezimovo Usti 2

Kontaktni osoba: lvana Holubova

Email: i.holubova@jm-servis.cz

Tel: 381215260

Provozni doba zékaznického centra: Po-Pa 09:00-12:00, 13:00-17:00
Web: www.jm-servis.cz

Pozn. zakaznické centrum slouzi pro osobni kontakt se zakazniky a jako
prodejna nahradnich dill a pfisluenstvi.

Opravarenské centrum Plana nad Luznici

Adresa: Prumyslova 458, 391 11 Plana nad LuZnici

Kontaktni osoba: Jaroslava Taranzova

Email: jaroslava.taranzova@jm-servis.cz

Tel: 381261831

Pozn. V opravarenském centru jsou provadény véskeré opravy reklamaci.
Do centra jsou stahovany reklamace prostfednictvim pfepravnich sluzeb.
Centrum vyfizuje telefonické dotazy zakazniku ty kajicich se reklamaci.
Opravarenské centrum neni uré¢eno pro osobni kontakt se zakaznikem.
Pani Taranzova slouzi jako kontaktni osoba pro objednavky pfeprav.






Vseobecné

Tento spotrebi¢ je uréeny na sukromné pouZzitie, nie na komeréné
ucely. Precitajte si tento navod pozorne este pred pouZitim a
odloZte si ho na bezpe¢nom mieste. Ak odovzdate spotrebi¢ daldej
osobe, odovzdajte jej aj navod na obsluhu. Spotrebi¢ pouzivajte
len podla pokynov v tomto navode a dbajte na bezpecnostné
informacie. Nenesieme Ziadnu zodpovednost za poskodenie alebo
nehody spésobené nedodrZzanim pokynov v navode.

Bezpecnostné informacie

* Pripojte spotrebi€ k sieti podla parametrov na vyrobnom 8titku.

* Spotrebi¢ pouzivajte len s nepoSkodenym kablom. Skontrolujte
pred kazdym pouzitim!

» Nedotykajte sa privodného kabla mokrymi rukami.

 Zastrcku pripdjajte len k spravne intalovanej a lahko pristupnej
sietovej zasuvke.

* Pri odpajani tahajte za zastr¢ku, nie za kabel.

» Po pouziti spotrebi¢a alebo v pripade poruchy vzdy odpojte
zastréku od sietovej zasuvky.

» Nikdy netahajte za kabel. Nevedte ho cez ostré hrany.

 Udrziavajte privodny kabel mimo horucich pléch.

» Upozornenie - nikdy neskladajte grilovaciu platriu, ak je horuca!
Necistite, pokym dostatoéne nevychladne (vid pokyny k ¢isteniu).

» Nikdy nedistite zakladny spotrebi¢ pod te€ucou vodou a
neponarajte ho do vody.

. Spotrebi€ nie je uréeny pre pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo bez dostatoénych skusenosti, ak nie su pod
dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Deti nesmu
pouzivat obaly ako hragku. Cistenie a Gidrzbu nesmu vykonavat
deti do 8 rokov a starSie bez dohladu.

* Deti do 8 rokov drzte mimo dosahu spotrebica a kabla.



» Nedovolte detom hrat’ sa so spotrebi¢om a obalovymi materialmi
(napr. plastové vrecko).

» Spotrebi¢ neovladajte pomocou €asovaca alebo samostatného
systému dialkového ovladania!

. Upozornenie! Kryt je horuci. Riziko popalenia!
Neumiestriujte spotrebi¢ na citlivy povrch (napr. lakovany nabytok)
a udrziavajte vo vzdialenosti 70 cm od horfavych materialov.

* Pri pouziti predlzovacieho kabla zvySte pozornost na deti, aby on
nezavadili.

» Upozornenie - zvyste pozornost pri grilovani Stavnatého méasa
alebo pouziti va¢Sieho mnozstva tuku. Klobasy pred grilovanim
prepichnite, pretoze mézu prasknut’ a spdsobit popalenie.

 Nikdy nekréjajte maso ani iné potraviny na grilovacom povrchu,
pretoze ho mozete poskodit.

« V pripade potreby opravy, vratane vymeny privodného kabla,
kontaktujte predajcu.

» Opravy elektrickych spotrebi¢ov musi vykonavat len kvalifikovany
servisny technik. Nespravne opravy mézu spbsobit uraz
pouzivatela.

« Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za poSkodenia spdsobené
nespravnym pouzitim spotrebica.

Cistenie

* Pred Cistenim vzdy odpojte zastrcku od sietovej zasuvky.

« Spotrebi¢ vycistite ihned po pouziti, ale povrch nechajte najskor
dostatoéne Vychladnut. Cistenie je jednoduchsie, kym je spotrebi¢
stale teply. Na zlozenie grilovacej platne ju zdvihnite hore jednou
rukou. Potom ju bez problémov zlozte.

Zakladny spotrebic:

Na Cistenie pouzite vihku utierku. Spotrebi¢ nikdy neponarajte
do vody. Zabrarite vniknutiu vody do spotrebi¢a. Dodrziavajte
bezpecnostné pokyny.



Panvice Gourmet:
Panvice namocte vo vode s trochou saponatu pre odmocenie.

Neprilnava grilovacia platia:
Neprilnavu platiiu moézete umyvat vo vode so saponatom.

Kamenna panvica Gourmet:

Namocte kamen v horucej vode (bez saponatov!) na urcity ¢as a
potom umyte Cistou teplou vodou a ak je to nutné, pouzite Spongiu.
Nepouzivajte saponaty ani drsné prostriedky, pretoze tieto mézu
ovplyvnit viastnosti kamenia.

Grilovacie kamene sa pri zahriati roztahuju. MézZe to sposobit malé,
viditeIné praskliny na povrchu, ale tieto nemaju vplyv na funkciu.
Z tohto dévodu sa na kamen nevztahuje zaruka.

Umiestnenie spotrebica

Dolezité: spotrebi¢ nikdy nedavajte na ani do blizkosti hortcich
povrchov (napr. sporak). Pouzivajte na rovnom, stabilnom a teplu
odolnom povrchu. Do blizkosti spotrebi¢a nedavajte horlavé
predmety.

Bezpecnostné pokyny pocas pouzitia

» Spotrebi¢ pripajajte len k vhodnej sietovej zasuvke. Tato musi byt
pripojena k uzemneniu.

* Spotrebi¢ pouzivajte az po Uplnom zloZeni.

* Grilovacie platne nepouzivajte mimo spotrebi¢a a nikdy ho
neponarajte do vody.

* Po pouziti nenechavaijte gril vonku.

» Tuk a grilované pokrmy mézu vystrekovat' a spadnut. Preto
nedavajte spotrebi¢ na citlivé povrchy, napr. lesteny nabytok,
parkety alebo koberec.



» Ak pouzivate spotrebi€ so stojanom, zaistite, aby stal stabilne,
pretoze pri pade hrozi riziko popalenia.

» Vedte kabel tak, aby ste on po¢as pouzitia nezachuytili.

» Pred prenasanim spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a nechajte
vychladnut.

» Nikdy neprenasajte horuci spotrebic.

» Po pouziti a pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

» Pod grilovaciu platiiu vzdy vlozte zasobnik na ole;j.

Uvedenie spotrebi¢a do prevadzky

Délezité! Spotrebi¢ zahrejte na priblizne 15 minut pred pouzitim,
pre odstranenie pachu novoty.

Na platne mdzete umiestnit nasledujice pokrmy:

Kamer: maso - ryby - zeleninu - makkyse
Rebrovana platria: maso - klobasy - $pizy - zeleninu

Priestor pre panvi¢ky

Pouzité panvicky mozete umiestnit do
priestoru pre panvi¢ky. Tym sa zabrani
zaschnutiu a ulah&uje Cistenie.

- NG
1. Grilovanie na
grilovacej platni

Pri planovani vecere si pripravte 200 az 250 gramov pokrmu na
osobu. Na grilovacej platni mézete pripravit maso (napr. rump steak
alebo mleté maso), ryby a Siroku skalu chutnych pokrmov. Ako
priloha sa hodi akakolvek omacka a dipy.
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» Stav ,upecenia“ pokrmov zavisi od typu masa alebo ryb, ¢asu
pecenia, pociatocnej teploty a hrubky pokrmu. Ak preferujete steaky
nie velmi ,rare” (surové), nekrajajte je na velmi hrubé platky.

« Cas pripravy mésa alebo ryb zavisi od vasej osobnej chuti. Z ¢asu
na ¢as maso otocte.

» Nakoniec mézete maso alebo ryby osolit alebo pridat omacku.
Nesolte pokrm pred grilovanim, pretoze to spdsobi vysuSenie.

Neprilnava grilovacia platina (RC68, RC88):
Pokrmy mézZete krasne grilovat pomocou rebrovaného povrchu.

Kamen na pecenie (RC78, RC88):

* Nie je nutny Ziadny olej ani tuk, tak sa zachova prirodzena chut
masa, ryb a ostatnych ingrediencii (okrem oleja pred prvym
pouzitim kamena).

» Gourmet grilovaciu panvicu pouzivajte vzdy hladkym povrchom
hore.

* Grilovaci kamen je vhodny hlavne na prirodzené grilovanie
vSetkych druhov Stavnatého méasa, ovocia a zeleniny.

Aby sa zelenina a $tava z masa nepripalila, utrite povrch z ¢asu
na ¢as vihkou utierkou.

2. Zapekané pokrmy v panvi¢kach

Panvicky mbzete naplnit réznym typom najemno nakrajanymi
ingredienciami, ¢imkolvek, ¢o vas napadne, prekryt syrom a
zahrievat pod grilom, pokym sa syr neroztavi. Hodi sa vSetko,

¢o vas napadne, ¢o by sa dalo so syrom zapekat napr. maso
nakrajané na tenké kusky, hydina, ryby, klobasy, ovocie a zelenina.
Na trhu su dostupné Specialne syry na zapekanie, ale mbzete
vyskusat akykolvek s obsahom tuku viac ako 45%.



3. Pec€enie ,,au gratin“ so syrom

Tento gril mézete pouZit pre hotové pokrmy pripravené na grile

s jemnou syrovou krustou. Len posypte nastruhany syr pripadne
zmieSany so syrom na pokrm, alebo pouZite platky syra a vliozte
gourmet panvicu pod gril. Gourmet panvica bude ohrievana zhora
teplom ako pod grilom. Najskér sa syr roztavi, potom stmavne.
Panvicu vyberte ihned ako syr stmavne dozlata.

4. Pévodny zapekany syr

V tomto pripade je opat’ stredom pozornosti syr. Pripravte priblizne
200 az 250 gramov syra a zemiakov na osobu a prilohy podla
chuti. Dajte platky syra s hrubkou priblizne 5 mm na panvicu, a
dajte pod gril. Po roztaveni syra na krémovu hmotu vyberte panvicu
a roztiahnite syr s pomocou malé drevenej lopatky a podavajte
napriklad so zemiakmi varenymi alebo pe€enymi v alobale,
francizskym chlebom alebo toastom.

Tipy pre grilovanie

V zaujme vasho zdravia:

* Mleté maso musite ¢o najrychlejSie spracovat.

» Oddelte hydinové od hovadzieho, nejedzte surové méaso a vzdy
ho pecte, kym nie je uplne upecené.

 Predpripravené pokrmy a klobasy nadmerne negrilujte.

» Pokrmy so Skrobom (vajicka, chlieb, zemiaky) nesmiete nadmerne
grilovat az do tmavej farby.



Spravna likvidacia tohto spotrebica

Tento symbol znamena, Ze tento spotrebi¢ sa nesmie v

ramci celej EU likvidovat spologne s beZnym

komunalnym odpadom. Aby ste zabranili moznému

negativnemu vplyvu na Zivotné prostredie a ludské

zdravie z nekontrolovanej likvidacie odpadu, recyklujte

- ho zodpovedne pre ochranu hodnotnych surovin.

Ohladom odovzdania starého spotrebica sa informujte v
miestnom zbernom stredisku alebo kontaktujte predajcu. Prevezmu
spotrebi¢ na bezpecnu recyklaciu.

Likvidacia obalu:
Obalové materialy nevyhadzujte. Odneste ich do recyklaéného
strediska.
Krabica: Papier odneste na zberné miesto.
{5.3 é&:} éb Plastové obalové materialy a félie dajte do
B PP PE

uréenych zbernych nadob.



Zarucéné podmienky

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu
zakupenia. Tato zaruka plati len vtedy, ak je dolozena dokladom o
zakupeni. Zaruka zahffia vymenu alebo opravu Casti spotrebica,
ktoré sa poskodia z dévodu poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po
uplynuti zaru€nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok.
Vyrobca nezodpoveda za poskodenia alebo Urazy 0s0b, zvierat z
dévodu nespravneho pouzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v
navode na obsluhu.

Obmedzenie

VSetky prava tejto zaruky stracaju platnost z nasej strany, ak bol
spotrebic:

- pouzivany neopravnenou osobou

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

Zaruka sa netyka poskodeni vonkajSieho vzhladu alebo inych, ktoré
nebrania Standardnej obsluhe.

Kontakt na servis

CERTES SK, s.r.o.

Priehrada ¢.8

013 42 Horny Hricov.

tel./fax: +421 41 5680 171, 173
Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes@eslovakia.sk



Wskazowki ogolne

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego,
uzytkowanie w celach komercyjnych jest zabronione. Przed
rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy doktadnie
przeczytac niniejszg instrukcje i zachowac jg do pdzniejszego
wgladu. Przekazujgc urzadzenie innej osobie dotgcz do niego
niniejszg instrukcje. Stosuj urzadzenie tylko zgodnie z instrukcja,
przestrzegajac ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody lub obrazenia ciata
powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

» Urzadzenie podtgcz do zasilania zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowe;j.

» Stosuj urzadzenie tylko z przewodem wolnym od wad. Sprawdz
urzadzenie przed kazdym uzytkowaniem!

* Nie dotykaj przewodu zasilajgcego mokrymi rekami.

» Urzgdzenie mozna podtgczac tylko do prawidtowo
zainstalowanego i fatwo dostepnego gniazdka elektrycznego.

» Odtaczajgc przewod od gniazdka nalezy ciagna¢ tylko za wtyczke.

» Po ukonczeniu pracy lub w razie awarii odtgcz wtyczke od gniazda
zasilajgcego.

» Nigdy nie ciggnij za przewdd zasilajgcy. Nigdy nie przeciggaj
przewodu przez ostre krawedzie.

* Przewdd zasilajgey trzymaj z dala od powierzchni gorgcych.

* Ostrzezenie - nie zdejmuj ptyty grillowej poki jest goragca! Nie
czysc¢ ptyty dopoki nie wystygnie (patrz instrukcje czyszczenia).

» Urzgdzenia podstawowego nigdy nie czys¢ pod biezgcg wodg i
nie zanurza¢ w wodzie.

. Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania
przez osoby (wigcznie z dzie¢mi) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych i umystowych lub osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba, ze sg one pod
nadzorem osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo. Dzieci
nie mogg wykorzystywaé¢ materiatow opakowaniowych jako
zabawki. 9



Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga by¢ dokonywane
przez dzieci ponizej 8 lat oraz dzieci bez nadzoru starszej osoby.

« Dzieci ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzgdzenia i przewodu zasilajgcego.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem i
materiatami opakowaniowymi (np. workiem foliowym).

* Nie obstuguj urzadzenia za pomocg timera lub samodzielnego
systemu zdalnego sterowania!

o @ Ostrzezenie! Obudowa jest goraca. Ryzyko poparzenia!
Nie stawiaj urzadzenia na powierzchni wrazliwej na ciepto (np.
lakierowane meble). Urzgdzenie powinno znajdowac sig co
najmniej 70 cm od materiatow tatwopalnych.

» Zabezpiecz przedtuzacz w celu ochrony przed potknieciem przez
dzieci.

» Ostrzezenie - podczas grillowania na wigkszej ilosci ttuszczu i
sosu nalezy starannie obserwowac zachowanie grilla. Kietbasy
przed grillowaniem nalezy przedziurawic, zeby nie pekly podczas
grillowania.

« Nigdy nie kroj migsa lub innych zywnosci na ptycie grillowej, gdyz
mogtoby to spowodowac jej uszkodzenie.

» W razie koniecznosci przeprowadzania naprawy, m.in. wymiany
przewodu zasilajgcego nalezy przekazac urzadzenie do
sprzedawcy.

» Wszelkie naprawy urzgdzen elektrycznych mogg by¢ dokonywane
tylko przez kwalifikowanych technikow serwisu. Niewtasciwie
dokonane naprawy stwarzajg zagrozenie dla uzytkownika.

» Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate
w wyniku niewtasciwego uzytkowania urzadzenia.

Czyszczenie

 Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od zrodta zasilania.

» Urzadzenie nalezy wyczysci¢ w najkrotszym mozliwym czasie
po ukonczeniu pracy, nalezy jednak zaczeka¢, dopdki ono nie
wystygnie. Czyszczenie jest prostsze, gdy grill jest jeszcze cieply.
Aby zdjgc¢ ptyte grillowa, podnies jg jedng rekg do gory. Nastepnie
mozna jg tatwo zdjg¢ z urzadzenia.
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Urzadzenie bazowe:

Wytrzyj urzadzenie wilgotng Sciereczka. Nigdy nie zanurzaj
urzadzenia w wodzie. Unikaj przedostania si¢ wody do urzgdzenia.
Przestrzegaj wskazoéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Patelnie Gourmet:
Patelnie zanurz w wodzie z matg iloscig srodku czyszczacego i
zostaw jg do odmoczenia.

Ptyta grillowa z powtoka nieprzywierajaca
Patelnie z powtokg nieprzywierajgca mozna my¢ w wodzie z
dodatkiem detergentu.

Patelnia kamienna Gourmet:

Zanurz kamien w gorgcej wodzie (bez detergentu) na pewien czas
a nastepnie wyczys$¢ czysta, gorgcg wodg. W razie koniecznosci
uzyj gabki. Nie uzywaj srodkéw $ciernych i detergentéw, gdyz
mogtyby one wptyng¢ na wtasciwosci kamienia.

Kamien grillowy rozcigga sie pod wptywem ciepta. Rezultatem tego
zjawiska mogg by¢ mate, widoczne pekniecia na powierzchni, ktére
jednak nie majg wptywu na funkcje kamienia.

Z tego powodu gwarancja nie obejmuje kamienia.

Miejsce ustawienia urzadzenia

Wazne: nigdy nie ustawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach
lub w ich poblizu (np. kuchenka). Urzagdzenie mozna ustawiac tylko
na réwnej i stabilnej powierzchni, odpornej na wysokie temperatury.
Nigdy nie umieszczaj w poblizu urzadzenia przedmiotéw
tatwopalnych.

Wskazoéwki dotyczace
bezpieczenstwa podczas pracy

» Urzadzenie podtgczaj tylko do odpowiedniego gniazdka
elektrycznego. Gniazdko musi by¢ uziemione.
» Urzadzenie mozna witgczac dopiero po kompletnym zmontowaniu.
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* Nie stosuj ptyt grillowych poza grillem i nigdy nie zanurzaé ich w
wodzie.

» Po zakonczeniu pracy nie zostawiaj ptyt poza grillem.

* Tluszcz i inne zywnos$ci mogg sie wylac i pryska¢. Dlatego nie
nalezy umieszczac¢ urzgdzenia na wrazliwych powierzchniach,
takich jak lakierowany stét, parkiety lub dywan.

» W razie stosowania urzgdzenia ze stojakiem nalezy sie upewnic,
czy jest ono stabilne, w razie przewrdcenia grozi ryzyko
poparzenia.

* Przewdd zasilajgcy prowadz w sposob uniemozliwiajgcy
potkniecie sie o kabel.

* Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania i
pozostawi¢ urzadzenie do wystygniecia.

* Nigdy nie przeno$ gorgcego urzadzenia.

» Po ukonczeniu pracy i przed czyszczeniem odtgczy¢ urzadzenie
od zrédta zasilania.

» Pod ptytg grillowg zawsze powinna by¢ taca na skapujgcy ttuszcz.

Uruchomienie urzadzenia
Wazne! W celu usuniecia zapachu nowego urzadzenia nalezy je
podgrzewac przez ok. 15 minut.

Na ptytach mozna przyrzadza¢ nastepujgce pokarmy:
Kamien: migso - ryby - warzywa — mieczaki
Ptyta Zebrowana: mieso - szaszlyki - kietbasy - warzywa

Schowek dla patelni
Uzyte patelnie mozna umiesci¢ w
odpowiednim schowku, ktéry chroni
je przed zaschnieciem i utatwia
czyszczenie.




1. Grillowanie na ptycie grillowej
Jezeli planujesz wieczorne grillowanie, to nalezy przygotowac ok.
200 - 250 gramow zywno$ci dla jednej osoby. Na ptycie grillowej
mozna grillowa¢ migso (np. stek z uda lub z mielonego migsa), ryby
i wiele innych smacznych potraw. Jako dodatki stuzg jakiekolwiek
S0sy.

« Stopien wypieczenia zalezy od rodzaju miesa lub ryby, czasu
pieczenia, temperatury poczatkowej i grubosci grillowanej
zywnosci. Jezeli migso nie ma by¢ zbyt ,surowe®, nie nalezy go
kroi¢ na zbyt grube plastry.

* Czas grillowania zalezy od indywidualnych preferencji
smakowych. Mieso nalezy obracaé¢ od czasu do czasu.

» Pod koniec grillowania mozna migso lub ryby osoli¢ i dodac sos.
Nie sél migsa przed grillowaniem - s6l powoduje wysuszenie.

Plyta grillowa z powtoka nieprzywierajaca (RC68, RC88):
Zebrowanie plyty grillowej pozwala na tatwe grillowanie
jakichkolwiek pokarmow.

Kamien do grillowania (RC78, RC88):

* Do grillowania nie jest potrzebny ttuszcz ani olej - zachowany
zostanie naturalny smak migsa, ryb i innych sktadnikow
(wyjatkiem jest posmarowanie kamienia olejem przed pierwszym
zastosowaniem).

« Patelnie grillowe ,Gourmet* zawsze stosowac gtadkg
powierzchnig do gory.

» Kamien nadaje sie szczegdlnie do naturalnego grillowania
wszystkich rodzajéw soczystego miesa, owocdow i warzyw.
Powierzchnie kamienia nalezy wytrze¢ od czasu do czasu
wilgotng Sciereczka, aby nie przypali¢ warzyw i sosu z migsa.



2. Dania zapiekane w patelenkach
(raclette)

Patelenki mozna napetni¢ najrézniejszymi zywnosciami pokrojonymi
na mate kawatki, nakry¢ serem, a nastepnie podgrzewac pod
grillem, dopdki ser nie zostanie roztopiony. Do pieczenia z serem
nadaje sie absolutnie wszystko - np. migso pokrojone na mate
kawatki, migso drobiowe, ryby, owoce, kietbasy i warzywa. W
sklepie mozna kupi¢ specjalny ser do zapiekania raclette, ale do
przygotowania pokarméw mozna wykorzysta¢ rowniez inne rodzaje
serow z zawartoscig ttuszczu minimalnie 45%.

3. Pieczenie ,,au gratin“ z serem

Grill z raclette mozna wykorzysta¢ do opiekania dan
przygotowanych na grillu z delikatng serowg skorkg. Wystarczy
jedynie posypac danie serem wymieszanym z kminkiem lub potozy¢
ser w plastrach na danie i wlozy¢ patelenke pod grill. Patelnie
mozna ogrzewac z gory promieniujgcym cieptem jako pod grillem.
Ser najpierw roztopi sie, a nastepnie przybiera ciemniejszy kolor.
Wyciggnij patelenke, kiedy ser jest ztotego koloru.

4. Oryginalny ser do zapiekania
raclette

W danym przypadku ser jest podstawowym skfadnikiem dania.
Nalezy przygotowaé ok. 200 - 250 graméw sera i ziemniakéw dla
jednej osoby plus dodatki.

Plaster sera o grubosci ok. 5 mm pot6z na patelenke, a nastepnie
witéz pod grill. Po roztopieniu sera do kremowej konsystencji wyjmij
patelnie, rozciggnij ser za pomocg matej drewnianej szpachli i nalej
na ugotowane ziemniaki, chleb francuski lub tost.



Porady i wskazéwki dotyczace
grillowania

Aby chroni¢ Twoje zdrowie:

* Mielone migso nalezy jak najszybciej poddac¢ obrdbce cieplne;.

» Oddziel mieso drobiowe od wotowego i zawsze piecz do
catkowitego upieczenia.

* Nie grilluj nadmiernie produktow, ktére zostaty juz poddane
obrébce cieplnej (np. kietbasy).

» Produkty zawierajgce skrobie (jaja, chleb, ziemniaki) nie nalezy
grillowac nadmiernie - do uzyskania ciemnego koloru.

Wiasciwa utylizacja produktu

Niniejszy symbol oznacza, ze urzadzenie nie moze byc¢

likwidowane wraz ze zwykltym odpadem domowym na

catym obszarze UE. Aby unikng¢ mozliwego

negatywnego wptywu na srodowisko i zdrowie osob,

spowodowanego niekontrolowang likwidacjg odpadow,

- nalezy przekazac urzgdzenie do odzysku. Aby uzyskac

informacje na temat wtasciwego sposobu likwidacji,
zwrd¢ sie do miejscowego punktu selektywnej zbiérki odpadow lub
do sprzedawcy urzadzenia. Podmioty te zatatwig bezpieczng
utylizacje urzadzenia.

Utylizacja opakowania:
Materiatdw opakowaniowych nie nalezy wyrzucac¢. Powinny zosta¢
one przekazane do odzysku.

Pudto: Papier nalezy przekaza¢ do punktu
{5.3 éE.:} és selektywnej zbiérki odpadéw. Plastikowe
materiaty opakowaniowe nalezy wrzuci¢
Fs . T do odpowiednich pojemnikéw na odpady
plastikowe.



Okres i warunki gwarancji

Producent udziela na produkt 24 miesiecznej gwarancji od daty
zakupu. Gwarancja jest wazna tylko po przedtozeniu dowodu
zakupu. Gwarancja obejmuje wymiane lub naprawe czesci
urzgdzenia uszkodzone w wyniku wad produkcyjnych. Po uptynieciu
okresu gwarancji urzgdzenie zostanie naprawione odptatnie.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
obrazenia ciata u oséb lub zwierzat, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania urzgdzenia i niedotrzymania
wskazoéwek podanych w instrukcji obstugi.

Ograniczenia odpowiedzialnosci

Wszelkie prawa wynikajgcej z udzielonej gwarancji tracg swojg

waznos$¢ w przypadku:

- Uzytkowania urzadzenia przez osobe nieuprawniong

- Niewtasciwego uzytkowania, przechowywania lub przenoszenia
urzgdzenia.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzenia wygladu zewnetrznego
urzgdzenia lub innych cech niemajgcych wptywu na standardowg
prace urzadzenia.



Bevezetés

A készllék maganhaztartasok szamara készllt, ipari célokra nem
hasznalhatd. Hasznalat elétt olvassa el figyelmesen az utmutatét,
és Orizze egy biztonsagos helyen. Ha tovabbadja valakinek a
késziléket, mellékelje hozza az utmutatot is. A készlléket csak
az Utmutatoban feltlintetett médon hasznalhatoé és lgyelni kell a
biztonsagi eléirasokra. Nem vallalunk felel6sséget az utmutaté
mell6zése okozta karokért vagy balesetekeért.

Biztonsagi informacidk

» Csatlakoztassa a készliléket az aramkorhéz az adatlapon
feltintetett értékek szerint.

* A készllék csak hibatlan tapkabellel hasznalhaté. Ellenérizze
minden hasznalat elétt!

* Ne érjen nedves kézzel a tapkabel csatlakozojahoz.

* A csatlakozédugaszt csak egy szakszerlen beszerelt és kdnnyes
hozzaférhet6 fali aljzathoz szabad csatlakoztatni.

* Az aramtalanitéasnal a dugaszt kell huzni, nem a tapkabelt.

* Hasznalat utan, vagy mikodési zavarok esetén mindig kapcsolja
le a készliléket az aramkarrol.

» Ne rangassa a tapkabelt. Ne huzza végig éles felileteken.

* Tartsa tavol a tapkabelt a forré felliletektol.

* Figyelmeztetés: Soha ne nyuljon a grill-lemezhez, amikor az forro!
Varjon a tisztitassal, amig kihdl (Iasd a Tisztitas részt).

» Soha ne tisztitsa az alaprészt foly6 viz alatt, és ne meritse vizbe.

. A készlléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, mentalis
vagy szenzorikus képességl, vagy kell6 tapasztalatokkal nem
rendelkez6 személyek, sem gyerekek, amennyiben nem ugyel
rajuk egy, a biztonsagukért felelés személy. A gyerekek nem
jatszhatnak a csomagolassal. A tisztitast és karbantartast nem
végezhetik 8 évnél fiatalabb gyerekek.

* Tartsa tavol a 8 évnél fiatalabb gyerekeket a készuléktdl.



* Ne engedje, hogy a gyerekek a készilékkel, vagy a
csomagoléanyagokkal jatszanak (pl. mGanyag zacskéval).

* Ne Uzemeltesse a készuléket id6zitével vagy taviranyitos
rendszerrel!

. Vigyazat! A fedélap forré. Egési sériilések veszélye! Ne
helyezze érzékeny felliletre a készuléket (pl. lakkozott butorra) és
tartsa be a minimalis 70 c tavolsagot gyulékony anyagoktdl.

» Hosszabbité kabel hasznalata esetén tigyeljen, hogy ne
botoljanak meg benne gyerekek.

« Figyelem — Ggyeljen fokozottan szaftos hus grillezése, vagy nagy
mennyiségl zsiradék hasznalata esetén. A kolbaszt grillezés
el6tt tdbbszor szurja at, kildnben megrepedhet, és égési sériilést
okozhat.

» Soha ne szeletelje a hust és mas élelmiszert a grillezd fellileten,
mert megkarcolhatja azt.

» Ha a késziilék javitasra szorul, beleértve a tapkabel kicserélését
is, értesitse az eladot.

» Az elektromos készllékek javitasat csak egy szakképzett
szerviztechnikus végezheti el. A szakszer(tlen javitasok
baleseteket okozhatnak.

» A gyarté nem vallalja a felel6sséget a késziilék helytelen
hasznalata okozta karokeért.

Tisztitas

« Tisztitas el6tt mindig kapcsolja le a késziiléket az aramkorrél.

« Tisztitsa meg a készuléket kdzvetlenll a hasznalat utan, de
el6szor varja meg, amig felilete kell6en kih(lt. A tisztitas
egyszer(ibb, amig a készulék még meleg. Emelje fel egy kézzel a
grill-lemezt, ezutan gond nélkil levehetd.

Alapkeésziilék:

Hasznaljon nedves rongyot a tisztitashoz. Soha ne meritse vizbe a
késziléket. Ugyelien, hogy ne jusson viz a késziilékbe. Tartsa be a
biztonsagi szabalyokat.



inyencserpenyék:
Aztassa a serpeny6ket mosogatdszeres vizbe.

Tapadasmentes grill-lemez:
A tapadasmentes lemezt tisztitsa meg mosogatdszeres vizben.

inyenc ké serpenyé:

Aztassa forré vizben a serpenyét (tisztitdszer nélkiil!) egy ideig,
majd mossa meg tiszta, meleg vizben, ha kell, hasznaljon szivacsot
is. Ne hasznaljon tisztitdszereket vagy durva eszkézoket, mert ezek
megvaltoztathatjak a ké tulajdonsagait.

A grillké a hé hatasara tagul. Ez a ké fellletén, aprd, lathatod
repedéseket okozhat, de ezek nem befolyasoljak funkcionalitasat.
Ebbdl az okbdl a kdvekre nem vonatkozik a garancia.

A készulék elhelyezése

Fontos: soha ne tegye a készliléket forro felliletekre vagy ilyenek
kozelébe (pl. tizhely). Hasznalja egy sima, stabil, héallé fellleten.
Ne helyezzen gyulékony targyakat a késziilék kozelébe.

Biztonsagi szabalyok a hasznalatnal

» A késziiléket csak egy megfeleld fali aljizathoz szabad
csatlakoztatni. A fali aljzat foldelt kell, hogy legyen.

» A készilék csak teljesen 0sszeszerelt allapotban hasznalhaté.

* Agrill-lemezek csak ezzel a késziilékkel hasznalhatok. Soha ne
meritse vizbe a készuléket.

» Hasznalat utan ne hagyja a grillt a szabadban.

» A zsiradék és a grillezett élelmiszer fecskendezhet, illetve leeshet.
Ezért ne helyezze érzékeny felliletre a grillt, pl. fényezett butorra,
parkettre vagy szényegre.



» Ha allvannyal hasznalja a készuléket, gondoskodjon annak
stabilitasardl, mert a készillék leesése égési sebeket okozhat.

» A kabelt ugy kell vezetni, hogy ne legyen utban.

« Athelyezés el6tt aramtalanitsa a grillt, s varja meg, amig kihilt.

» Soha ne helyezzen at forré készlléket.

» Hasznalat utan és tisztitas el6tt aramtalanitsa a készuléket.

* A grill-lemez ala mindig helyezzen egy cseppfogo6 tartalyt.

Uzembe helyezés

Fontos! Hasznalat el6tt melegitse be a készlléket kb. 15 percig,
hogy a gyari szagok elparologjanak beldle.

A lemezekre az alabbi élelmiszerek rakhatok:
K&: hus - halak - zéldség — puhatestliek
Racsos lemez: hus - kolbasz - nyars - z6ldség

A serpenyodk tarolasa

A hasznalt serpeny6k a szamukra
kialakitott tarolohelyen tarolhatok. igy
az ételmaradékok nem fognak rajuk
szaradni, ami megkonnyiti a tisztitast.

1. Grillezés a grill-
lemezen

Egy parti tervezésénél fejenként 200 - 250 gramm élelmiszert kell

szamitani. A grill-lemezen hus (pl. rumpsteak, daralt hus), hal, vagy

egyéb finomsagok készitheték. Kéretként barmilyen szész vagy

martogatés megfelel.

* A készre slités” valtozé a husok, halak fajtajatél, a kezdeti
hémérséklettdl és az élelmiszer vastagsagatol figgéen. Ha
jobban szereti, ha a steak nem tul ,rare” (nyers), ne szeletelje tul

vékonyra.
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» A hus vagy hal elkészitésének ideje egyéni izlés kérdése.
Idénként forditsa meg a hust.

» A siités végén sdzza meg a hust vagy halat, esetleg tegyen
ra martast is. Ne s6zza a hust a grillezés el6tt, mert kénnyen
kiszaradhat.

Tapadasmentes grill-lemez (RC68, RC88):
A racsozott fellileten izléses ételek készithetdk.

Koélap (RC78, RC88):

Nincs sziikség zsirra, olajra; a hal, hus stb. nem vesziti el
természetes izét, zamatat (csak az elsé hasznalat el6tt kell kicsit
megkenni olajjal).

* Az inyenc grillserpeny&ket mindig sima fellkkel felfelé hasznalja.

» A kélap elsésorban szaftos husok, gyiimdlcs és zdldség
természetes grillezésére alkalmas.

* Hogy ne égjen le a hus és a szaft, idénként torélje meg a fellletet
egy nedves torl6kenddvel.

2. Eledelek az inyencserpenydkbdél

Toltse meg a serpenybket tetszés szerint kilonféle, kis darabokra
vagott élelmiszerekkel, a tetejét szérja meg sajttal, és melegitse

a grill alatt, amig a sajt meg nem olvad. Szinte minden élelmiszer
alkalmas, amelyik parosithato sajttal, pl. vékony szeletekre vagott
hus, szarnyasok, hal, gyimolcs, kolbasz és z6ldség. Kaphato
specidlis raclette sajt is, de minden olyan sajt hasznalhaté, melynek
minimalis zsirtartalma tobb, mint 45%.

3. ,Au gratin“ sutés sajttal

A grillezett étel megszérhato sajttal, ami egy finom sajtkérget képez
majd. Egyszerlien szorjon az étel tetejére reszelt, fliszerezett
sajtot, vagy tegyen ra vékony sajtszeleteket, és tolja be az
inyencserpenyét a grillbe. Az inyencserpenyé felllrél melegszik
majd, mint a grillben. A sajt el6szor felolvad, majd megbarnul. A
serpeny6t vegye ki, amint a sajt a%anybarna lesz.



4. Eredeti raclette sajt

Ebben az esetben ismét a sajt van a figyelem kdzéppontjaban.
Személyenként szamitson 200-250 g sajtot és burgonyat,

és hozzaval6 koretet. Kb. 5 mm vastag sajtszeletet tegyen a
serpenydre, es helyezze a grill alad. Ha a sajt krémszerl masszava
olvadt, vegye ki, egy kis fakanallal huzza szét, és ontse ra a fétt,
vagy alufélidban sult burgonyara, franciakenyérre, vagy piritosra.

Tippek a grillezéshezi

A sajat egészsége érdekében:

» Adaralt hust a lehetd leggyorsabban fel kell dolgozni.

+ KUlon készitse a szarnyasokat és a marhahust, ne fogyasszon
nyers hust, és slsse a hust addig, amig teljesen at nem sdlt.

» Afélkész élelmiszert és kolbaszt nem szabad tul sokaig grillezni.

» A keményit6tartalmua élelmiszert (tojast, kenyeret, burgonyat) nem
szabad tul s6tét szindre grillezni.

A készilék helyes likvidalasa

Ez az ikon arra figyelmeztet, hogy az EU allamaiban ezt

a terméket nem szabad a haztartasbeli hulladékkal

egydutt kidobni. A kérnyezet és az emberi egészség

védelme érdekében a hasznalt elektronikus termékeket

egy Ujrahasznositasra specializalt telepen kell leadni.

- igy On is hozzajarulhat az értékes nyersanyagok

Ujrahasznositashoz. Kérjuk, hogy vigye a hasznalt
terméket a helyi gyUjtételepre, vagy forduljon az eladéhoz, ahol a
terméket vasarolta. Ott is atvehetik a hasznalt elektromos
készlléket Ujrahasznositas céljabol.



A csomagolas likvidalasa:
Ne dobja szemétbe a csomagoldoanyagot. Vigye el egy gy(jtéhelyre.

Doboz: A papirt adja le egy papirgy(jté telepen.
Eﬁh éE:} iih A miianyagbdl és foliabdl készilt csomagolast
i pp . dobja egy megfelelé konténerbe.



Jotallasi feltételek

Erre a készllékre a jotallas a vasarlastdl szamitott 24 hdnapon
belll érvényes. Ez a jotallas csak egy, a vasarlast igazol6 szamlaval
érvényesithetd. A jotallas a készllék, vagy egyes részeinek
kicserélésére vonatkozik, amelyek gyartasi hiba kdvetkeztében
karosodtak meg.

A jotallasi idé lejarta utan a javitasért fizetni kell. A gyartd nem
felel6s a késziilék helytelen hasznalata és a hasznalati utasitasok
mell6zése okozta karokért vagy balesetekért.

Korlatozasok

Valamennyi, a j6tallasban feltlintetett jog érvényét vesziti, ha:

- a készuléket illetéktelen személy hasznalta

- a készulék helytelenll volt hasznalva, raktarozva vagy szallitva.

A jotallas nem vonatkozik kllsé karosodasokra vagy egyéb
rendellenességekre, amennyiben ezek nem gatoljak a készulék
helyes mikddését.



Splosno

Naprava je namenjena za zasebno uporabo, ne sme se uporabljati
v komercialne namene. Prosimo, preberite navodila za uporabo

in jih shranite na varnem mestu. Ce daste napravo drugi osebi,

ji morate dati tudi navodila za uporabo. Uporabljajte napravo v
skladu z navodili za uporabo in upostevajte varnostne napotke.

Ne odgovarjamo za poskodbe ali nesrece, ki so posledica
neupostevanja navodil za uporabo.

Varnostni napotki

« Aparat prikljuCite na elektricno omreZje v skladu s tehni¢nimi
specifikacijami na tablici.

* Ne uporabljajte aparata, ¢e je kabel poSkodovan. Pred vsako
uporabo preverite stanje aparata!

» Ne dotikajte se napajalnega kabla z mokrimi rokami.

« Vti¢ priklju€ite samo v pravilno names¢eno in lahko dostopno
elektri¢no vti¢nico.

* Pri izklapljanju potegnite vti¢, ne napajalni kabel.

» Po vsaki uporabi ali v primeru okvare izvlecite vti¢ iz vtiCnice.

* Ne vlecite za napajalni kabel. Ne vlecite ga preko ostrih robov.

 Pazite, da se priklju¢ni kabel ne dotika vrocih povrsin.

» Opozorilo - ploS¢e ne dajajte proc, ¢e je vroca! Ne Cistite, dokler
se dovolj ne ohladi (glej navodila za cis€enje).

» Osnovne enote nikoli ne Cistite pod teko€o vodo ali ne potapljajte
je v vodo.

. Naprava ni namenjena za uporabo osebam (vklju¢no
z otroki) z zmanj$animi fizi¢nimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkuSenj in znanja, razen Ce so
pod nadzorom osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost. Otroci
ne smejo uporabljati embalaze kot igraco. Otroci do 8 let ne smejo
Cistiti in vzdrzevati aparata, starejSi pa samo pod nadzorom.

» Otroci do 8 let naj se ne nahajajo v blizini aparata in kabla.



» Ne dovolite otrokom, da bi se igrali z napravo ali embalazo (npr.
plasti¢nimi vreCkami).

» Ne upravljajte naprave s ¢asovnikom ali lo€enim daljinskim
upravljalnikom!

. Opozorilo!! OhiSje je vroce. Nevarnost opeklin!

Ne postavljajte aparata na obcutljive povrsine (npr. lakirano
pohistvo) in naj bo vsaj 70 cm stran od vnetljivih materialov.

« Pri uporabi podaljSevalnega kabla poskrbite, da se otroci nanj ne
bi spotaknili.

» Opozorilo - bodite posebej previdni pri pe€enju so€nega mesa ali
pri uporabi vecje koli¢ine mascobe. Klobase pred peko na Zaru
prebodite, da ne bi pocile in povzrocile opeklin.

« Nikoli ne rezite mesa ali drugih zivil na povrsini za peko, saj se
lahko poskoduje.

« Ce je potrebno popravilo, vkljuéno z zamenjavo napajalnega
kabla, se obrnite na prodajalca.

« Popravila elektriCnih aparatov sme izvajati samo usposobljen
serviser. Nestrokovna popravila lahko povzrocijo poSkodbo
uporabnika.

* Proizvajalec ne odgovarja za poskodbe, ki so posledica nepravilne
uporabe aparata.

Ciscenje

* Pred CiS€enjem vti€ izvlecite iz vti¢nice.

« Aparat ¢im prej po uporabi ocistite, ampak pustite povrsino, da
se dovolj ohladi. Cis&enje je laZje, ko je aparat §e mlagen. Plo$&o
odstranite tako, da jo dvignite od spodaj z eno roko. Nato jo
enostavno snamete.

Osnovna enota:
Cistite z vlazno krpo. Aparata ne potapljajte v vodo.
Preprecite vdor vode v aparat. UposStevajte varnostne napotke



Ponve Gourmet:
Ponvice namocite v vodi z malo detergenta, da se odmocijo.

Plosc¢a za peko na zaru z neoprijemljivo povrsino:
Plo$¢o z neoprijemljivo povrsino lahko pomijete v vodi z
detergentom.

Kamnita ponev Gourmet:

Namocite kamen v vro¢o vodo (brez detergentov!) za dolo¢en
Gas, nato pa pomijte s Cisto, toplo vodo, ¢e je potrebno, uporabite
gobico. Ne uporabljajte grobih Eistilnih sredstev, saj lahko vplivajo
na lastnosti kamna.

Kamen se pri segrevanju raztegne. To lahko povzroc¢i manjse vidne
razpoke na povrsini, vendar to ne vpliva na njegovo funkcijo.
Tega garancija ne krije.

Postavitev aparata

Pomembno: nikdar ne postavljajte aparata na vro¢o povrsino ali
v njeno blizino (npr. Stedilnik). Aparat uporabljajte samo na ravni,
stabilni in ognjevarni povrsini. V blizini aparata naj se ne nahajajo
vnetljivi predmeti.

Varnostni napotki med uporabo

* Aparat prikljucite samo na primerno elektri¢no vti¢nico. Vti¢nica
mora biti priklju€¢ena na ozemljitev.

» Uporabljajte samo pravilno sestavljen aparat.

* Ne uporabljajte plos¢e brez aparata in ne potapljajte aparata v
vodo.

» Po uporabi ne puscajte Zara na prostem.

» Mascoba in zivila lahko brizgajo in padejo. Zato aparata ne
postavljajte neposredno na obcutljive povrsine, npr. na lakirano
mizo, parket ali preprogo.



« Ce uporabljate aparat s stojalom, se preprigajte, da je stabilen, saj
pri padcu grozi nevarnost opeklin.

» Kabel speljite tako, da med uporabo ni napoti.

* Pred prenasanjem aparat izkljuite iz omrezja in pustite, da se
ohladi.

 Nikdar ne prena$ajte vro¢ega aparata.

» Po uporabi in pred ¢iS¢enjem vti¢ izvlecite iz vti¢nice.

» Pod plo$c¢o za peko na Zaru dajte posodo za prestrezanije olja.

Zacetek uporabe

Pomembno! Ce Zelite odstraniti vonj novega aparata, ga
segrevajte najmanj 15 minut.

Na plo$c¢e lahko daste naslednja Zivila:
Kamen: meso - ribe - zelenjava - mehkuzci
Rebrasta plo$¢a: meso - klobase - nabodala - zelenjava

Prostor za ponvice

Rabljene ponvice lahko postavite v
prostor za ponvice. To preprecuje
izsusitev in olaj$a cisCenje.

- NG
1. Peka na plos¢i

Za peko na zaru racunajte s priblizno 200 do 250 gramov hrane
na osebo. Na plos¢i za peko na zaru lahko pripravite meso (npr.
goveji steak ali mleto meso), ribe in veliko ostalih okusnih jedi. Kot
dodatek lahko postrezemo razne omake.



« Stopnja zapecenosti je odvisna od vrste mesa ali ribe, dolZine peke,
zadetne temperature in debeline. Ce nodete, da bi bil steak preved
Jrare” (surov), ga ne rezite zelo na debelo.

« Cas peke mesa ali rib prilagodite svojemu okusu. Meso tu in tam
obrnite.

» Na koncu lahko meso ali ribo posolite ali dodate omako. Ne solite
pred peko, saj se s tem meso izsusi.

Plosc¢a za peko na zaru z neoprijemljivo povrsino (RC68, RC88):
Hrana se zelo dobro pece na rebrasti povrsini.

Kamen za peko (RC78, RC88):

» Ne potrebujete nobene mascobe, tako se ohrani naraven okus
mesa, rib in drugih sestavin (razen olja pred prvo uporabo kamna).

» Gourmet ponev uporabljajte z gladko povrsino na vrhu.

» Kamen je Se posebej primeren za naravno peko na zaru vseh vrst
soCnega mesa, sadja in zelenjave.

Da se zelenjava in sok iz mesa ne bi prizgala, od ¢asa do ¢asa
obriSite povrsino z vlazno krpo.

2. Zapecene jedi v ponvicah

Ponvice lahko napolnite z razli€nimi drobno nasekljanimi
sestavinami po vaSem okusu, pokrijete s sirom in segrevate pod
zarom, dokler se sir ne stopi. V ta namen lahko uporabite vse, kar
je mogoce zapeci s sirom, npr. meso, narezano na tenke kose,
perutnino, ribe, klobase, sadje in zelenjavo. Na trgu so na voljo
posebni siri za peko, lahko pa poskusite katerikoli sir z vsebnostjo
mascobe vec kot 45 %.



3. Gratiniranje s sirom

Zar lahko uporabite za gotove jedi, pripravljene na Zaru, s skorjo

iz sira. Samo potresite nariban sir na jed, po Zelji pomesajte s
kumino, ali pa uporabite rezine sira in dajte gourmet ponev pod Zar.
Gourmet ponev se bo ogrevala od zgoraj. Sir se najprej stopi, nato
pa zapece. Ponev vzemite ven takoj, ko je sir zlatorumen.

4. Originalni pec¢eni sir

Spet je v sredi$u pozornosti sir. Racunajte s priblizno 200 do

250 gramov sira in krompirja na osebo in prilogo po Zelji. Dajte
rezine sira z debelino priblizno 5 mm na ponev in dajte pod Zar.

Ko se sir stopi na kremasto maso, vzemite ponvico ven in sir

s pomocjo lesene lopatke raztegnite in servirajte na primer s
kuhanim krompirjem ali s krompirjem, pe¢enim v aluminijasti foliji, s
francoskim kruhom ali toastom.

Nasveti za peko na zaru

VaSemu zdravju v prid:

» Mleto meso je treba ¢im hitreje obdelati.

* Locite perutnino od govejega mesa, ne jejte surovega mesa,
vedno ga pecite, dokler ni popolnoma peceno.

» Vnaprej pripravljenih jedi in klobas ne pecite predolgo.

« Zivil s $krobom (jajca, kruh, krompir) ne pecite do preveé temne
barve.



Ustrezna odstranitev izdelka

Ta simbol pomeni, da tega izdelka ne smete zavreci

skupaj z gospodinjskimi odpadki v drzavah €lanicah EU.

Da bi se izognili morebitnim negativnim vplivom na

okolje ali zdravije ljudi zaradi nenadzorovanih odlagali§¢

odpadkov, aparat odstranite na pravilen nacin, da se

- ohranijo dragoceni viri.

Aparat oddajte v lokalni center za recikliranje ali pa se
obrnite na prodajalca, pri katerem ste kupili aparat. Le-ti poskrbijo
za varno recikliranje.

Odstranitev embalaze:

Ne mecite embalaze med komunalne odpadke. Odnesite jo na
zbirno mesto.

é\ Skatla: Papir odnesite na zbirno mesto.
fﬁ: } 5,,,} Plasticne embalazne materiale in folije dajte v
F5 rr

pe  Pposebne zabojnike.



Garancijski rok in pogoji

Garancija za napravo je 24 mesecev od dneva nakupa izdelka.
Garancija velja le, ¢e je prilozeno dokazilo o nakupu. Garancija
vklju€uje zamenjavo ali popravilo delov naprave, ki so se
poskodovali zaradi napak v proizvodnji naprave. Po poteku
garancijskega roka je popravilo naprave pladljivo.

Proizvajalec ne odgovarja za Skodo oz. poskodbe oseb ali Zivali, ki
so nastale zaradi neprimerne uporabe naprave in neupostevanja
navodil za uporabo.

Omejitev

Vse pravice te garancije bodo z na8e strani razveljavljene, Ce:
- je napravo uporabljala nepooblas¢ena oseba

- se je naprava nepravilno uporabljala, hranila ali prena$ala.

Garancija ne krije poskodb zunanje podobe in podobnih $kod, ki ne
motijo normalnega delovanja.





