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EN Multifunctional Stand Mixer

Important safety instructions

READ CAREFULLY AND STORE FOR FUTURE USE.

General warnings

- This appliance may be used by persons with physical,
sensory or mental impairments or by persons with
insufficient experience and knowledge, if they are
properly supervised or have been informed about how to
use the appliance in a safe manner and understand the
potential dangers.

This appliance may not be used by children. Keep the
appliance and its power cord away from children.
Children must not play with the appliance.

Cleaning and maintenance performed by the user must
not be performed by unsupervised children.

In the event that the power cord is damaged, have it
repaired at a professional service centre to prevent
causing a dangerous situation. It is forbidden to use the
appliance if it has a damaged power cord.

Warning:
Incorrect use may lead to injuries.

« Payincreased attention not to injure yourself on the
sharp parts when handling the grinding blade of the
grinder, grating cones and the blade assembly of the
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blending jar, especially when installing and removing
accessories, when filling or emptying the blending jar
and when cleaning.

« The surfaces of the appliance and its accessories that
come into contact with food must always be cleaned
according to the instructions in this user's manual.

« This user's manual includes processing times and speed
settings for the individual types of accessories.

« Always turn off the appliance, disconnect it from the
power socket when not using it, when leaving it without
supervision, and before assembling, disassembling,
cleaning or moving it.

« Before replacing the accessories or accessible parts that
move during use, turn the appliance off and disconnect it
from the power supplu.

Electrical safety

* Before connecting this appliance to an electrical power socket, make sure that the voltage stated on its rating label corresponds to the voltage
in your power socket.

¢ Connect the appliance only to a properly grounded socket. Do not use an extension cord.

¢ Fully unwind the power cord before use.

« Ensure that the power plug contacts do not come into contact with water or any other liquid.

« Do not disconnect the appliance from the power socket by pulling on the power cord. This could damage the power cord or the power socket.
Disconnect the cord from the power socket by gently pulling the plug of the power cord.

« Do not connect and disconnect the appliance's power plug to and from the power socket with wet hands.

« Do not place any items on the power cord. Make sure the power cord does not hang over the edge of a table and that it is not touching a hot
surface or sharp objects.

* Keep the power cord dry.

* Do notwind the power cord around the appliance.

« Toavoid the danger of injury by electrical shock, do not repair the appliance yourself or make any adjustments to it. Have all repairs or
adjustments of the appliance performed at an authorised service centre. Tampering with the appliance during the warranty period may void the
warranty.

« To prevent the risk of injury by electrical shock, never submerge the appliance nor its power cord in water or any other liquid, or wash these
under running water.

* Always turn off the appliance and disconnect it from the power socket when you have finished using it.

* Inthe event that the appliance falls into water, under no condition continue using it. Hand it over to an authorised service centre for inspection.

* The appliance is not intended for operation by means of an external timer switch or any other component that switches the appliance on and
off automatically.

Safety during use
The appliance is designed for household use and is constructed for processing the usual amount of food in a household. Do not use it for
commercial purposes or for purposes other than those for which it is intended.
This appliance is designed for use in indoor areas only. Never use it in industrial surroundings or outdoors.
Only use the appliance with the original accessories from the manufacturer.
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Warning:
Using non-original accessories may result in @ dangerous situation arising.

« ltis forbidden to modify the surface of the appliance in any way, e.g. with self-adhesive wallpaper, fails, etc.

* Only use the appliance and its accessories in accordance with the instructions contained in this user's manual.

« Before first use, itis necessary to thoroughly wash the individual parts of the removable accessories using warm water and kitchen detergent,
then rinse them with drinking water and wipe them thoroughly until dry using a wiping cloth. When cleaning the blending jar, make sure that
no water enters into the underside of the blending jar that is connected to the multifunctional stand mixer. Never rinse the multifunctional stand
mixer nor its power cord under water or submerge it in water.

« Before attaching the removable accessories to the appliance, make sure that they are dry.

« When tilting down the multi-function head, pay increased attention not to crimp your fingers between the tilting and rigid part of the
multifunctional stand mixer.

« Before every use, check the selected accessory for damage. Never use the appliance with a damaged accessory.

* Do not cover the appliance's vents.

« Do not place the appliance nor its accessories on an electric or gas stove or in its vicinity, on the edge of a table or on an unstable surface. Do
not place the appliance nor its accessories near heaters, open fires or other sources of heat. Only place the appliance on a clean, even, dry and
stable surface.

« Do not use the appliance when it is not functioning correctly or after it has fallen on the floor, been submerged in water or is damaged in any
other way. Hand it over to an authorised service centre for inspection or repair.

« Do not expose the appliance and its accessories to the outdoor environment, extreme temperatures, direct sunlight, excessive humidity or
excessively dusty environments.

« Before putting the appliance into operation, check that it is properly assembled, that the multi-function head is in the horizontal position.
When using an accessory that is intended for beating, kneading or whipping, ensure that it is submerged in the stainless steel bowl with the
ingredients.

» Do not turn on the appliance when it is empty. Incorrect use of the appliance may negatively affect its lifetime.

* When handling the appliance, ensure that your hands are clean and dry.

« To prevent a dangerous situation from arising, prevent coming into contact with the rotating parts of the appliance. While using it, never place
hands, forks or any other utensils into the bowl with the ingredients, and keep hair, clothing, etc. at a sufficient distance from the rotating parts
of the appliance. If a fork or another utensil falls into the container while the appliance is running, immediately turn it off and disconnect it from
the power socket.

* Make sure that no hair, clothing or other items enter the feed tube of the meat grinder or grater while it is running. Do not put anything other
than the ingredients that are to be processed into the feed tube.

« Never use your fingers or other items to push ingredients through the feed tube of the meat grinder or the grater. For this purpose there is
a pusher that is included as an accessory to this appliance.

* Never tilt open the multi-function head during operation.

* Before attaching an accessory to the appliance, removing or replacing it, always turn off the appliance and disconnect it from the power socket.

* Never assemble or disassemble an accessory while it is mounted on the appliance.

« Never start the blender without the lid properly seated in position. During operation, the lid must always be properly attached to the blending
jar.

* Hot steam or splattering hot foods or liquids may cause scalding. Always pay increased attention when handling hot liquids and foodstuffs.

* The glass blending jar is resistant against heat up to 55 °C. Never place food or pour any liquids with a higher temperature into it, otherwise
there is a risk of the glass jar cracking, which may subsequently lead to scalding.

« Forreasons of increased safety, allow hot foods and liquids to cool down before putting the appliance into operation.

* When processing warm liquids in the blending jar, do not remove the inner cap of the blending jar during operation.

* The surfaces of the accessories that are used may be hot after use. Do not touch the hot surface. When carrying the blending jar or the
stainless steel bowl, use the handle or holders intended for this purpose.

« No accessories of this appliance are intended for use in @ microwave or electric oven, etc.

« Topreventinjury caused by sharp edges, be especially careful when handling the grinding blade of the meat grinder, the grating and slicing
cones and the blade assembly of the blender. Increased attention must also be paid when emptying out the blending jar, when assembling the
meat grinder, when removing the grinding blade from the grinding chamber, when assembling or disassembling the grating cones and when
cleaning.

* Inorder to prevent a dangerous situation from arising, never use the appliance to process hard ingredients such as, for example, walnut shells,
hard stones of apricots, peaches, mangoes, etc.

* The maximum continuous operating time of the appliance is 10 minutes. When using the blender, do not exceed the operating time of
3 minutes. Before using it again, allow the appliance to cool down for 30 minutes. Do not exceed the maximum continuous operating time and
adhere to the time necessary for the cooling down of the appliance before further use.

Safety during cleaning and maintenance
« Before cleaning, always turn off the appliance, disconnect it from the power socket and allow it to cool down completely.

* Regularly clean the appliance after each use according to the instructions in chapter Cleaning and maintenance. Do not perform any
maintenance on the appliance except for cleaning as described in this user's manual.

« Do notwash the multi-function head or the base unit under running water or submerge it in water or another liquid. Neither the appliance nor its
accessories are intended for washing in a dishwasher.

« Store the appliance in a dry, clean environment. Before storing the appliance, check that the multi-function head is tilted down to the horizontal
position.
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EN

User's manual

Thank you for purchasing a SENCOR brand product and we hope
that you will be happy with it.

Prior to using this appliance, please read the user's manual
thoroughly, even in cases, when one has already familiarised
themselves with previous use of similar types of appliances. Only
use the appliance in the manner described in this user's manual.
Keep this user's manualin a safe place where it can be

easily retrieved for future use. In the event that you hand this
appliance over to somebody else, make sure to also include this
user's manual.

Carefully unpack the appliance and take care not to throw

away any part of the packaging before you find allits parts.

We recommend saving the original cardboard box, packaging
material, purchase receipt and responsibility statement of the
vendor or warranty card for at least the duration of the legal
liability for unsatisfactory performance or quality. In the event of
transportation, we recommend that you pack the appliance in the

BS

Multifunctional Stand Mixer

for the blender B10 Start/Pause touch button

Touch button RESET

Meat grinder

C1  Grinding chamber C10 Coarse grinding plate

C2 Feedtube C11 Screw ring

C3 Screw shaftinsertion hole C12 Separator

C4 Hopper C13 Kibbeh attachment

C5 Pusher C14 Conical attachment

C6 Screw shaft C15 Sausage stuffer attachment
C7 Grinding blade C16 Cookie maker holder

C8 Fine grinding plate C17 Cookie maker

C9 Medium fine grinding plate

Grating attachment*

original box from the manufacturer.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

A1 Tilting multi-function head

maximum for a short time.

with illumination of the A12 Anti-slip feet
stainless steel bowl area A13 Stainless steel bowl for
A2 Button for releasing the processing food with a total
meat grinder from the front capacity of 6.7 (2 pcs)
attachment hub on the head The maximum filling
A3 Removable cover of the front capacity of the stainless
attachment hub for the meat steel bowlis 4.5 L.
grinder / grating attachment ~ A14 Transparent lid against the
A4 Front attachment hub for splashing of ingredients
the meat grinder / grating with a hole for the gradual
attachment addition of ingredients into
A5 Hole for attaching the whisk, the stainless steel bowl
beater or kneading hook A15 Beater
A6 Base for the stainless steel ~ A16 Balloon whisk
bowl A17 Kneading hook
A7 Top blender attachmenthub ~ A18 Stainless steel bowl lid
A8 Removable cover of the top (2 pes) serves to cover
blender attachment hub the stainless steel bowl
A9 Control panel with display A13 when you wish to
A10 Multi-function head lock/ temporarily keep your
release lever processed ingredients in it.
A1l Speed control knob A19 Flexi-beater with spatula
serves to set the speed level Itis used in the same
and to stop operation of the way as the beater A15.
appliance in the manual Itis fitted with a spatula,
setting mode which gradually wipes the
0O - stop the appliance wall of the stainless steel
1-8 — speed levels bowl, whereby it achieves
1- lowest, 8 - highest) better processing of all the
P - PULSE mode for ingredients into the prepared
increasing the speed to mixture.
Control panel with display
B1 Operating time indicator whisk
shows the set, elapsedand ~ B6 Touch button for starting/
remaining operating time stopping the preset program
B2 Reduce operating time for beating with the beater
button B7 Touch button for starting/

B3 Increase operating time button

B4 Speed indicator
B5 Touch button for starting/

stopping the preset program B8

for whipping with the balloon

stopping the preset program
for kneading with the
kneading hook

Touch button for starting/
stopping the preset program

D1 Pusher D5 Coarse grating cone
D2 Grater insertion chamber D6 Grater for making slices
D3 \Very fine grating cone D7 Fine grating cone

D4 Screw ring for securing D8 Feed tube
the grating cone inside the

chamber

* Accessory not included. Can be purchased separately.

Blender

E1 Innercap

E2 Outer lid with a hole for
adding ingredients

E3 Blendingjarwith151 E5
capacity

E4 Blade assembly

is an integral part of the
blending jar

Base for mounting/removing
the blender from the top
attachment hub of the head

INTENDED USE OF THE APPLIANCE

¢ The Multifunctional Stand Mixer is intended for processing
a standard amount of food in the household. Itis suitable for
beating, whipping and kneading and blending of ingredients, for
meat grinding, for making kibbeh or sausages, grating food and
making cookies.

BEFORE FIRST USE

* Clean the external surface of the multifunctional stand mixer using
a lightly dampened wiping cloth and then take care to prevent any
moisture from entering the speed control knob A1,

¢ Clean the front attachment hub A4 for mounting the grinder or the
grating attachment and the top attachment hub A7 for mounting
the blender using only a dry wiping cloth.

¢ Only clean the power cord of the multifunctional stand mixer using
a dry wiping cloth.

Warning:
Never rinse the multifunctional stand mixer or its
power cord under water or submerge it in water.

« Prior to first use, clean all the parts that are intended for coming into
contact with food in the following manner:

* Thoroughly wash the stainless steel bowl A13, lid A18, transparent
lid A14, attachments A15, A16, A17 and A19, parts of the grinder
C1-C17, the parts for grinding D1-D8 and the blender accessories
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E1-E2 in warm water using a neutral kitchen detergent. Then rinse
these parts with clean water and allow them to dry naturally or dry
them out using a wiping cloth.

Thoroughly rinse out the internal area of the blending jar E3 with
warm water using neutral kitchen detergent and then rinse it out
several times with clean water. Rinse the outer surface of the glass
blending jar E3 under warm running water whilst using neutral
kitchen detergent and then wash under clean running water.
Attention: \When cleaning, make sure that no water enters into the
underside of the blending jar ES by which it is connected to the
multifunctional stand mixer. Carefully dry any moisture or always
allow it to dry out completely. Allow the internal area of the blending
jar E3 to dry out completely and dry the outer surface of the glass
blending jar E3 using a wiping cloth.

Attention:

NEITHER the multifunctional stand mixer NOR
any parts of its accessories are designed to be
washed in a dishwasher!

When cleaning the internal area of the blending
jar E3, inside of which the blade assembly E4 is
located, and when cleaning the grinding plates
C€8-C10, grinding blade €7, grinder screw

shaft €6 and graters D3, D5-D7 pay increased
attention so as not to injure yourself on the blades
or sharp edges.

INSTALLATION LOCATION OF THE APPLIANCE

Place the appliance on an even, dry, clean and especially stable
surface, for example on a kitchen countertop.

Always locate the appliance so that nobody can brush against
itand thereby pull or push it over. Never locate it on the edge of
the countertop or table, the vibrations during use could cause it to
move resulting in a subsequent fall.

TURNING ON AND OFF

Before connecting the multifunctional stand mixer to a power socket,
always check that it is correctly assembled according to the instructions
in this user's manual, that the multi-function head Atis tilted down into
the horizontal position and that the speed control knob Af1is set to the
O position.

Connect the power cord to an el. power socket. A sound signal
is made. The indicator B1 and B4, touch buttons B5-B10, speed
control knob A11and the illumination of the stainless steel bowl
area will be lit for @ moment and then turn off. The control button

B10 D []I] will subsequently repeatedly turn on and off.

Touch button B10 [> [][] to set the multifunctional stand mixer to
stand-by mode. The appliance will beep, the buttons BS—-B9, the
speed control knob A1 and the illumination of the stainless steel
bowl area will be lit. Subsequently, buttons B5—B8 will repeatedly
turn on and off. The stainless steel bowl area, the buttons B9—-B10
and the speed control knob A1 will remain it.

Note:
] If no settings are made within 10 minutes of putting the

multifunctional stand mixer into the stand-by made, the

control panel with display A9, the speed control knob A1 and
the illumination of the stainless steel bowl will turn off. Only

button B10 [> "[] will remain active. If this happens, simply

touch button B10 D []I] to put the multifunctional stand mixer
back into stand-by mode.

To put the multifunctional stand mixer into operation from the
stand-by mode, use the control elements described further in

this user's manual. Read the entire user’s manual before putting
the multifunctional stand mixer into operation. It is necessary to
adhere to the instructions contained in this user's manual during
operation. The purpose and method of use of the individual types of
accessories are described in the respective chapters.

« To stop operation, use the respective control elements. In the event
that you have selected one of the preset programs, operation will
be stopped automatically at the end of the preset program.

* When you have finished using the multifunctional stand mixer,
ensure that it is turned off and that the control knob A11is set to the
O position. Then disconnect the multifunctional stand mixer from
the electrical power socket.

CONTROL ELEMENTS

Control element Feature

After connecting the multifunctional stand mixer
to a power socket, wait a few seconds until this
button becomes active and then touch it to put the
multifunctional stand mixer into stand-by mode.

|fthe multifunctional stand mixer is in operation,
touching this button will pause its operation. Paused
operation is indicated by the control knob At quickly
flashing on and off. Touching this button again, will put
the multifunctional stand mixer back into operation.
The memory function enables the appliance to be put
back into operation up to 10 minutes after operation
has been paused. After 10 minutes, the control panel
with display A9 and the control knob Aff and the
illumination of the stainless steel bowl area will turn
off. Only button B10 will remain active. In the event
that before this the multifunctional stand mixer was in
operation in the manual setting mode, set the control
knob A1 back to the O position.

guttonBto O 00

|f the multifunctional stand mixer is connected to

a power socket and only button B10 s active on the
control panel, touch it to put the multifunctional stand
mixer into stand-by mode.

Ifthe multifunctional stand mixer is operating in

the preset program mode or in the manual setting
mode, touch this button to stop operation. The
multifunctional stand mixer will switch to the stand-by
mode.

In the case of the manual setting mode, it is necessary
to set the control knob At back to the O position.

Button B9 RESET

First select a preset program or manually set the speed
and then you can use these buttons to adjust or set the
operating time. The maximum operating time in the
manual mode is 10 minutes. The maximum settable
times for the preset programs are as follows: 4 minin
the whipping program, 6 min in the beating program, 8
minutes in the kneading program and 3 minutes in the
blending program.

Ifthe operating time is 5 minutes or less,

each time button B2 is touched, the time is reduced
by 30 seconds.

|fthe operating time is more than 5 minutes, each
time button B2 s touched, the time is reduced by

1 minute.

Buttons B2 @
and Ba@

|fthe operating time is 5 minutes or less, each
time button B3 is touched, the time is increased by
30 seconds.

If the operating time is more than 5 minutes, each
time button B3 is touched, the time is increased by
1 minute.

Touching this button in the stand-by mode will start
the preset program for whipping with the balloon

Button BS whisk.

Pressing this button again will end the program.
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Touching this button in the stand-by mode will start the
preset program for beating with the beater.
Touching this button again will end the program.

Button B6 ®

Touching this button in the stand-by mode will start
the preset program for kneading with the kneading
hook.

Touching this button again will end the program.

Button B7 3

Touching this button in the stand-by mode will start
the preset program for the blender.
Touching this button again will end the program.

Button B8 Dﬂ

Serves to set the speed level and to stop operation of
the appliance in the manual setting mode.

0 - stop the operation of the appliance

1-8 - speed levels (1 - lowest, 8 - highest)

P - PULSE mode for increasing the speed to
maximum for a short time.

Itis necessary to hold the control knob Attin the P
position. After releasing the control knob A1, it will
return ta the O position. Hold the control knob Atin
the P position only for short intervals of a few seconds

Speed control knob in duration.

AN

In the event that you connect the multifunctional
stand mixer to 3 power socket whilst the control knob
Aftis set to a different position than O, it is necessary
to first set the control knob At to the O position and
only then will it be possible to select the desired
speed level.

Always, after you have finished using the
multifunctional stand mixer, ensure that the control
knob Af1is set to the O position.

SOFT START FUNCTION

This food processor has a soft start function that ensures a smooth
ramp up of the motor when it starts, whereby it is gentle of the internal
components of the product and extends its lifetime.

MOTOR PROTECTION

The motor of the multifunctional stand mixer is equipped with

a safety mechanism that protects it against damage in the
situation where the multifunctional stand mixer is subjected to
an excessively high load or if it remains in operation for too long.
In the event that such a situation occurs, the safety mechanism
will be triggered and the operation of the multifunctional stand
mixer will be stopped. Set the control knob A1 to the O position,
disconnect the power cord from the power socket and allow the
multifunctional stand mixer to cool down for at least 30 minutes.
Do not leave the multifunctional stand mixer in operation for too
long under a high load. Separate large batches into several smaller
batches.

BEATING, WHIPPING AND KNEADING

Warning:

Before installing or removing accessories, the
multifunctional stand mixer must always be
turned off and disconnected from the power
socket.

When installing or removing an attachment
to/from the multi-function head A1, whilst the
multifunctional stand mixer is connected to the
power grid, it could happen that it is accidentally
turned on and cause serious injury.

Planetary mixing system

The multifunctional stand mixer is equipped with a planetary
mixing system, which works on the principle of a dual rotation of
the attachment. The attachment rotates anticlockwise along the
inner perimeter of the bowl while rotating around its own axis in the
opposite direction. This ensures that ingredients inside the stainless
steel bowl are processed thoroughly and evenly.

Selecting an attachment type

Attachment

twpe Operation

Itis used for beating light and medium heavy
Beater A15 yeast-free doughs, for preparing sauces, creams,
or A19 cake mixes, fillings, etc. Do not use it for kneading

heavy doughs.

Itis used for whisking whole eggs or egg whites,
whipped cream, whipping creams, foamy creams,
etc. Do not use it for beating or kneading doughs.
Otherwise, this may damage it.

Balloon whisk
A16

Itis used for kneading various types of doughs
including heavy and thick doughs such as for
example bread dough, pizza dough, fresh pasta
doughs, etc.

Kneading hook
A17

g at and g the steel bowl (fig. F)
Make sure that the control knob A1 is set to the O position and that
the multifunctional stand mixer is disconnected from the power
socket. Covers A8 and A3 must be attached in their place.

|

Note:
The multifunctional stand mixer is equipped with a safety

mechanism that prevents it from being started unless the

cover A8 is properly mounted in place.

Using one hand, push down the lever A10 towards the open
padlock symbol. This will release the multi-function head Af.

With the other hand, hold the multi-function head A1 from above.
Release the lever A10 and tilt the multi-function head At all the
way up. Locking of the multi-function head Atin the tilted up
position is indicated by the lever A10 returning to the default
position (to the closed padlock symbol), which is accompanied by
an audible click.

Insert the stainless steel bowl A13 into the base unit A6 and secure
itin place by turning it clockwise When the stainless steel bowl
A13 is properly attached, it cannot be separately lifted out of the
base unit A6.

Select the attachment A15, A16, A17 or A19 based on its intended
use, insert it into the hole A5 in the multi-function head A1and turn
it anticlockwise to secure it in place. Lightly pull the attachment
downwards with one hand to check that it is properly attached.

Fill the stainless steel bowl A13 with the ingredients that you wish
to process. Proceed as described in chapter Adding ingredients
into the bowl.

Using one hand, push down the lever A10 and the other to slowly
tilt down the multi-function head A1, whilst releasing the lever A10.
After tilting down the multi-function head At into the horizontal
position, there will be an audible click and the lever A10 will return
to the horizontal position (to the closed padlock symbol). Thereby
the multi-function head Atis locked in the work position.
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Attention:

When tilting down the multi-function head A1,
take care not to crimp your fingers between the
tilting and rigid part of the multifunctional stand
mixer.

« Putthe transparent cover A14 on to the stainless steel bowl A13 so

that the feed tube points towards the front part of the multi-function

head Al.

Adding ingredients into the bowl

« Putthe ingredients that you wish to process into the stainless
steel bowl A13. Do not fill the stainless steel bowl A13 above the
maximum mark, i.e. 4.5 litres.

« Ifaninsufficient amount of ingredients are put in the bowl A13 then
they may not be optimally processed.

* The minimum and maximum amounts of ingredients that can be
processed in a single batch are specified in the following table.
Various recipes may include various ratios of powder (loose) and
liquid ingredients, and therefore it is also necessary to take the
overall composition of the given recipe into consideration.

Ingredients/Type of Minimum amount | Maximum amount
dough

Egg whites 4 pcs 12 pcs

Whipping cream 300g 800g

Cake dough, cookie

dough, confectionery, 400 g of flour 1500 g of flour
etc.

Bread dough, etc. 400 g of flour 1500 g of flour

Operation of the multi ional stand mixer with the kneading hook,

beater or whisk

« Before connecting the multifunctional stand mixer to a power
socket, always check that it is correctly assembled according to
the instructions in this user's manual, that the multi-function head
Al is tilted down into the horizontal position and that the speed
control knob A1 is set to the O position.

« Connect the power cord to an el. power socket. Touch button B10

D u“ to set the multifunctional stand mixer to stand-by mode.

Preset programs

* The multifunctional stand mixer is equipped with three preset
programs: beating, whipping and kneading.

Button Attachment | Course of program:

¢ Preset speed: 1-8

* Program duration: 4 minutes
Balloon whisk o
Al6 At the beginning of the program,
the speed gradually increases in
approx. 3-second intervals until
they reach speed 8.

¢ Preset speed: 1-6

¢ Program duration: 3 minutes
Beater A15
or A19 At the beginning of the program,
the speed gradually increases in
approx. 6-second intervals until
they reach speed 6.

¢ Preset speed: 1-3
* Program duration: 6 minutes

hook A17 of operation, speed 2 is set for the
duration of the subsequent two
minutes, and speed 3 is set for the
final 3 minutes of operation.

3 Kneading Speed 1is set for the first minute

* Inthe stand-by mode, start the work cycle with a preset speed
and duration by touching the button of one of the preset programs.
The following buttons will be lit: B8=B10, the button of the
currently selected program, speed indicator B4 (the current speed
is indicated by flickering speed indicators); and the remaining
countdown time of the preset time will be shown on the display.

Note:

[ Itis not possible to adjust the speed in a preset program.
The time can be adjusted on the control panel using

buttons B2 and B3 . The maximum times that
can be set are as follows: 04:00 in the whipping program,
06:00 in the beating program and 08:00 in the kneading
program.

« If you wish to pause a program, press button B10 D UI] Pressing

the B10 D [][] button again will resume the program. The memory
function enables the program to be started again up to 10 minutes
from it being paused. After 10 minutes, the display with the control

panel A9 will turn off. Only button B10 D [m will remain active on
the control panel.

* If you wish to end a program prematurely, press button B9 RESET
or the button with which you started the program.

* When the program is finished, the multifunctional stand mixer
will beep and will stop operation, and it will switch to the stand-by

mode.
Warning:
Never insert items such as spoons, kitchen knives,
forks, etc. into the stainless steel bowl A13 during
operation as this could result in serious injury or
damage to the appliance.
Manual setting

* Ifyou do not wish to use the preset programs, you can set the
processing speed and duration yourself.

* You can change the speed setting while the appliance is running.
We recommend to alwauys first start with a lower speed setting
and to then gradually increase it as required. We recommend that
runny doughs are processed at a lower speed; this will prevent
ingredients from splashing out. As soon as they are mixed together,
increase the speed to the required level. The recommended food
processing times and recommended speed settings are provided in
the table Quick guide to processing ingredients.

Speed setting

* Turning the speed control knob A1 to the required speed level will
start the multifunctional stand mixer. The display A9 will show the
elapsed time of operation.

* The processing time for most ingredients is generally in the order
of several minutes. When using the whisks, we recommend that
you do not exceed the operating time of 4 minutes, when using the
beaters 6 minutes and when using the kneading hooks 8 minutes.

* Tostop the appliance, set the control knob Af1to the O position.
This will switch the multifunctional stand mixer to the stand-by
mode. The multifunctional stand mixer will automatically stop after
10 minutes of operation, unless you set the control knob Af1 to the
O position. In the event that automatic shut-off occurred, set the
speed control knob A1 back to the O position.

Setting the speed and time of operation

* Turning the speed control knob A1 to the required speed level
will start the multifunctional stand mixer. The display A9 will start
counting down the elapsed time of operation.

* Use buttons B2 @ and B3 @ to set the desired time

of operation. The maximum operating time that can be set is
10 minutes. The display A9 will show the time remaining until
the set time has elapsed. When the set time has elapsed, the
multifunctional stand mixer will beep, stop automatically and
switch to the stand-by mode.
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« Set the speed control knob A1 back to the O position.

Attention:

The maximum continuous operating time is
10 minutes. Then allow the appliance to cool
down for approximately 30 minutes.

Pulse level

* Ifyou wish to increase the speed to maximum for a short time,
turn the control knob A1 to position P (pulse mode) and hold it
for a short time in this position. As soon as you release the control
knob A1, it will automatically return to the O position. Hold the
control knob A1in the P position only for short intervals of a few
seconds in duration.

Quick guide to processing ingredients

Attach Ingredi Recommended settings
Balloon whisk Efega"n:h'rf;&ﬁh'pp‘”g « Speed: 6-8
Al creams, etc. Time: 2-4 minutes
Beater A15 soups, creams, cake | *  Speed: 4-6
or A19 mixes, fillings « Time: 3—4 minutes
¢ Speed:1-3
Kneading hook | bread dough, pizza : _ Time: 4-6 rnl.nutes
A17 dough, etc. Higher speed settings
are not recommended for
this type of attachment.
Note:
[ ] The speeds and processing times provided above are only
a reference. To prevent ingredients from splattering out of

the stainless steel bowl A13, select an initial speed level of
1or 2. Later set a higher speed based on requirements. For
easier mixing of dough we recommended soft margarine
or butter.

When whipping egg whites, the stainless steel bowl A13
and the whisk A16 must be perfectly clean and dry. Even
a small amount of fat may result in that the egg whites will
not be whipped to the desired snowy consistency.
Whipping cream should be cooled to a temperature of

6 °C prior to being whipped. Prior to processing them,
allow the ingredients used for making various doughs to
rest at room temperature.

R ing or releasing stuck-on ing

* Inthe eventthatitis necessary to remove ingredients or if the
ingredients (e.g. dough) are stuck on the sides of the bowl A13
and itis necessary o release them, stop the operation of the
appliance by touching the button RESET B9 (on preset programs)
or by setting the speed control knob A1 to the O position (manual
setting).

Attention: Ending the operation of the appliance will cancel all
previous settings.

¢ Make sure that the control knob A1 s set to the O position and
disconnect the multifunctional stand mixer from the power socket.

« Inthe event that the cover A14 was used, first take it off. Tilt open
the multi-function head A1. Check that itis properly locked in the
top open position and remove the ingredients as necessary. If
ingredients are stuck to the bowl, use a standard kitchen spatula to
wipe them off the edge of the bowl A13.

* Check that there are only ingredients that you wish to process
located inside the stainless steel bowl A13. Tilt the multi-function
head A1 back down into the working position. Put the cover A14
on to the bowl A13. Connect the multifunctional stand mixer to
a power socket and set the settings as required.

Ending op

bling the ies

After you have finished using the appliance, set the control knob
Af1to the O position and disconnect the power cord from the power
socket.

If you have used the transparent bowl cover A14, take it off.

Using one hand, push down the lever A10 towards the open
padlock symbol. This will release the multi-function head Af. At the
same time, with the other hand, hold the multi-function head A1
from above. Release the lever A10 and tilt the multi-function head
Al all the way up. Locking of the multi-function head Atin the tilted
up position is indicated by the lever A10 returning to the default
position (to the closed padlock symbol), which is accompanied by
an audible click.

Gently push the attachment that you used upwards towards the
multi-function head A1 and simultaneously turn it clockwise. This
will release it and you can take it out of the multi-function head At.
Turn the stainless steel bowl A13 anticlockwise and carefully
remove it from the base unit A6.

Set the multi-function head A1 back to the horizontal position.
Clean out the used accessories after each use according to the
instructions in chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

and di

GRINDING MEAT, MAKING KIBBEH, STUFFING SAUSAGE
CASINGS AND MAKING COOKIES

Warning:

Before installing or removing accessories, the
multifunctional stand mixer must always be
turned off and disconnected from the power
socket.

When installing or removing a grinder to the multi-
function head A1, whilst the multifunctional stand
mixer is connected to the power grid, it could
happen that it is accidentally turned on and cause
serious injury.

Assembling the grinder for grinding meat (fig. Cand C)

Insert the screw shaft €6 into the grinding chamber C1. At the same
time, make sure that the screw shaft €6 is inserted in the grinding
chamber C1in the correct direction and that it fits in properly.

Place the grinding blade €7 on to the shaft C6 with the edge

facing outwards from the chamber C1and on to it attach a grinding
plate €8, €9 or C10 depending on the preferred consistency the
grind. Make sure that the grinding plate properly slides along the
perimeter into the hole in the grinding chamber C1.

Warning:

When handling the grinding blade €7 and the
grinding plates €8, €9 or €10, pay increased
attention so as not to injure yourself on the sharp
parts.

Place the screw ring €11 on to the grinding chamber €1and tighten
it securely by screwing itin.

sembling the grinder for making kibbeh (fig. C and c)

Insert the screw shaft €6 into the grinding chamber C1. At the same
time, make sure that the screw shaft C6 is inserted in the grinding
chamber C1in the correct direction and that it fits in properly.
Place the kibbeh attachment €13 on to the shaft C6 and make
sure that along the perimeter it properly slides into the hole in the
grinding chamber C1. Put the conical attachment €14 on to the
kibbeh attachment C13.

Complete the assembly by screwing the screw ring C11on to the
grinding chamber C1. Pull the screw ring €11 tight with appropriate
force.
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Assembling the grinder for stuffing sausage casings (fig. C and c)

* Insert the screw shaft C6 into the grinding chamber C1. At the same
time, make sure that the screw shaft C6 is inserted in the grinding
chamber C1in the correct direction and that it fits in properly.
Place the separator €12 on to the shaft €6 and make sure that
along the perimeter it properly slides into the hole in the grinding
chamber C1. Put the sausage stuffer attachment €15 on to the
separator C12.

Complete the assembly by screwing the screw ring C11on to the
grinding chamber C1. Pull the screw ring €11 tight with appropriate
force.

Assembling the grinder for making cookies (fig. C and C,)

Insert the screw shaft €6 into the grinding chamber C1. At the same
time, make sure that the screw shaft €6 is inserted in the grinding
chamber C1in the correct direction and that it fits in properly.
Place the separator €12 on to the shaft €6 and make sure that
along the perimeter it properly slides into the hole in the grinding
chamber C1. Insert the cookie maker holder €16 into the screw
ring C11.

Screw the screw ring C11 together with the cookie maker holder
C16 on to the grinding chamber C1. Pull the screw ring C11 tight
with appropriate force.

Complete the assembly by inserting the cookie maker €17 into the
holder C16.

Mounting the assembled grinder on to the multifunctional stand mixer
(fig. 6-J)

Make sure that the control knob A1 is set to the O position and

that the multifunctional stand mixer is disconnected from the
power socket. The multi-function head A1 must be tilted down

to the horizontal position and none of the attachments A15, A16,
A17 or A19 may be mounted on it. Cover A8 must be attached in
its place.

|

Remove the front cover A3 from the multi-function head A1. To
remove the front cover A3, it is necessary to push down the bottom
part of the cover A3 with your index finger, which will release it and
then it can be taken off by pulling it upwards.

Put the assembled grinder on to the front hub A4 at an angle of
approximately 45° and turn it anticlockwise all the way to secure it
in the operating position.

Put the stainless steel hopper C4 on to the feed tube of the

grinder €2, and place a suitable container for collecting the food
underneath the grinder. You can use the stainless steel bowl A13.
When using the kibbeh maker attachment or the cookie maker
attachment, we recommend using a tray.

Note:

The multifunctional stand mixer is equipped with a safety
mechanism that prevents it from being started unless the
cover A8 is properly mounted in place.

Mincing meat

First prepare the meat for grinding in the following way: Remove all
bones, tendons, cartilage and cut the meatinto 2 x 2 x 6 cm size
pieces that will freely pass through the feed tube C2.

Warning:
Do not process frozen meat. Allow it to defrost
before grinding it.

Before connecting the multifunctional stand mixer to a power
socket, always check that it is correctly assembled according to
the instructions in this user’s manual, that the multi-function head
Alis tilted down into the horizontal position and that the speed
control knob At is set to the O position.

Connect the power cord to an el. power socket. Touch button B10
[> l]ﬂ to set the multifunctional stand mixer to stand-by mode.

Use the control knob A11 to set the desired speed. For meat
grinding, itis recommended to set speed level 4. Always initially

set the lowest speed and then increase it as required. The display
will show the elapsed operating time.

Gradually place the meat pieces into the feed tube €2 and push
them in using the pusher C5. Take care not to clog up the feed tube
C2 by a large amount of meat. Do not process more than 5 kg of
meat per batch. The processing time is only several minutes.

Warning:
Never use fingers or other items to push the meat
in. For this, always use the provided pusher C5.

Ground meat will fall into the container located underneath the
grinder. The meat that remains in the grinding chamber C1 can be
removed by grinding a slice of bread or a bread roll.

To stop the appliance, set the control knob Af1 to the O position.
The multifunctional stand mixer will automatically stop after

10 minutes of operation, unless you turn it off by setting the control
knob A11to the O position. In the event that automatic shut-off
occurred, set the speed control knob A11 back to the O position.

Making kibbeh

Prepare a pre-ground kibbeh meat mixture and place it on to the
hopper C4.

Before connecting the multifunctional stand mixer to a power
socket, always check that it is correctly assembled according to
the instructions in this user's manual, that the multi-function head
A is tilted down into the horizontal position and that the speed
control knob A1is set to the O position.

Connect the power cord to an el. power socket. Touch button B10

D [m to set the multifunctional stand mixer to stand-by mode.
Use the control knob A11 to set the desired speed. For making
kibbeh, it is recommended to set speed level 4. Always initially set
the lowest speed and then increase it as required. The display will
show the elapsed operating time.

Gradually place the pre-ground meat mixture into the feed tube €2
and push itin using the pusher C5. The result will be a hollow meat
tube that is then cut into smaller pieces. The kibbeh is a traditional
meal from the Middle East made predominantly from ground meat
and whole grain wheat.

Warning:

Never use fingers or other items to push the meat
mixture in. For this, always use the provided
pusher C5.

To stop the appliance, set the control knob Af1 to the O position.
The multifunctional stand mixer will automatically stop after

10 minutes of operation, unless you turn it off by setting the control
knob Af1 to the O position. In the event that automatic shut-off
occurred, set the speed control knob A11 back to the O position.

Stuffing sausage casings

Prepare a sausage casing that you will stuff with pre-ground meat
and allow it to soak in lukewarm water for approx. 10 minutes.
Place the ground meat mixture on to the hopper C4. Take the
sausage casing out of the water and skewer or tie up one end and
slide the other end like a sock on to the sausage stuffer attachment
C15.

Before connecting the multifunctional stand mixer to a power

socket, always check that it is correctly assembled according to the
instructions in this user's manual, that the multi-function head Alis
tilted down into the horizontal pasition and that the speed control knob
Atis set to the O position.

Connect the power cord to an el. power socket. Touch button B10

[> [][] to set the multifunctional stand mixer to stand-by mode.
Use the control knob A1 to set the desired speed. For stuffing
sausage casings, it is recommended to set speed level 4. Always
initially set the lowest speed and then increase it as required. The
display will show the elapsed operating time.
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* With one hand hold the sausage casing on the attachment C15
and use the other hand to push the ground meat mixture with the
pusher €5 through the feed tube of the grinder C2. If the sausage
casing sticks to the attachment €15, it is necessary to moisten it
with water again.

Warning:

Never use fingers or other items to push the meat
mixture in. For this, always use the provided
pusher C5.

» Tostop the appliance, set the control knob A1 to the O position.

* The multifunctional stand mixer will automatically stop after 10
minutes of operation, unless you turn it off by setting the control
knob Af1to the O position. In the event that automatic shut-off
occurred, set the speed control knob A1 back to the O position.

Making cookies

¢ Place the prepared dough on to the hopper C4.

« Slide the cookie maker €17 to the left or right to set the desired
cookie shape.

* Before connecting the multifunctional stand mixer to a power
sacket, always check that it is correctly assembled according to the
instructions in this user's manual, that the multi-function head Alis
tilted down into the horizontal position and that the speed control knob
AMis set to the O position.

« Connect the power cord to an el. power socket. Touch button B10

[> I][] to set the multifunctional stand mixer to stand-by mode.

¢ Use the control knob A1 to set the desired speed. For making
cookies, itis recommended to set speed level 3—4. Always initially
set the lowest speed and then you can increase it as required. The
display will show the elapsed operating time.

¢ Use the pusher €5 to push the dough through the feed tube C2.
The result will be a dough having the shape that you set using the
cookie maker C17. We recommend that you place a tray or your
palm underneath the pushed out dough. Then cut the formed
dough into smaller pieces.

Warning:
Never use fingers or other items to push the dough
in. For this, always use the provided pusher C5.

 Tostop the appliance, set the control knob A1 to the O position.

¢ The multifunctional stand mixer will automatically stop after 10
minutes of operation, unless you turn it off by setting the control
knob Af1to the O position. In the event that automatic shut-off
occurred, set the speed control knob A1 back to the O position.

Ending operation and disassembling the grinder

« After you have finished using the appliance, set the control knob
Af1to the O position and disconnect the power cord from the power
socket.

* Toremove the meat grinder from the multifunctional stand mixer,
first remove the hopper C4. Then press the button A2, turn the
grinder clockwise and pullit upwards from the multi-function head
At to remove it. After removing the grinder, put the front attachment
hub cover A3 back in its place.

* When disassembling the meat grinder into its individual parts,
proceed in the reverse sequence.

* Clean out the used accessories after each use according to the
instructions in chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

GRATING

Warning:

Before installing or removing accessories, the
multifunctional stand mixer must always be
turned off and disconnected from the power
socket.

When installing or removing a grating attachment
to the multi-function head A, whilst the
multifunctional stand mixer is connected to the
power grid, it could happen that it is accidentally
turned on and cause serious injury.

Assembling the grating attachment (fig. D)

 Insert one of the grating cones D3, D5, D6 or D7 into the chamber
D2. Then make sure that the grating cone is inserted into the
chamber D2 in the correct direction and that it properly fits into
the chamber D2. For advice about the choice of grating cone, see
Quick guide to selecting a grating cone

Attention:

When inserting grating cone D3, D5, D6 or D7 into
the chamber D2, pay increased attention so as not
to injure yourself on the sharp edges.

Secure the grating cone in the chamber D2 by screwing the screw
ring D4 on to the front part of the chamber D2. Pull the screw ring
D4 tight with appropriate force.

M ing the bled grating at on to the multii

stand mixer (fig. K)

* Make sure that the control knob A1 is set to the O position and
that the multifunctional stand mixer is disconnected from the
power socket. The multi-function head A1 must be tilted down
to the horizontal position and none of the attachments A15, A16,
A17 or A19 may be mounted on it. Cover A8 must be attached in
its place.

Note:
] The multifunctional stand mixer is equipped with a safety
mechanism that prevents it from being started unless the
cover A8 is properly mounted in place.

* Remove the cover A3 from the multi-function head Al. To remove
the front attachment hub cover A3, first push down the bottom
part of the cover A3 with your index finger, which will release it and
then take it off by pulling it upwards.

* Putthe assembled grating attachment on to the front hub A4 at an
angle of approximately 45° and turn it anticlockwise all the way to
secure it in the operating position.

« Place an appropriate food container beneath the grating
attachment. You can use the stainless steel bowl A13.

Using the grater

* The grateris intended for processing various types of fruit,
vegetables and other foods normally used in the household.

« Prepare the ingredients and cut them into pieces that will pass
through the top feed tube D8. Certain types of fruits/vegetables will
require stones, pits, hard peels, shells, etc. to be removed before
being processed.

Attention:

Never attempt to process nut shells or hard fruit
stones.

« Before connecting the multifunctional stand mixer to a power
socket, always check that it is correctly assembled according to
the instructions in this user’s manual, that the multi-function head
Al s tilted down into the horizontal position and that the speed
control knob A1 is set to the O position.
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« Connect the power cord to an el. power socket. Touch button B10

D |]|] to set the multifunctional stand mixer to stand-by mode.

* Use the control knob A1 to set the desired speed. For the grating
attachment, it is recommended to set speed level 6. Always
initially set the lowest speed and then increase it as required. The
display will show the elapsed operating time.

« Place the ingredients one by one into the feed tube D8. Use the
supplied pusher D1to push ingredients through the feed tube D8.
The processing time is only several minutes.

Warning:

Never use fingers or other items to push the
ingredients in. For this, always use the provided
pusher D1.

* Always insert the individual pieces of ingredients into the feed tube,

and with appropriate force gently push down on the pusher D1.
During operation, ensure that the ingredients are passing through
the attachment by looking into the feed tube D8. Never fill the feed
tube up to its top edge with ingredients. Processing large amounts
of ingredients at once may overload the multifunctional stand
mixer. The grated ingredients will fall into the container located
beneath the grating attachment.

* Tostop the appliance, set the control knob A1 to the O position.

* The multifunctional stand mixer will automatically stop after 10
minutes of operation, unless you turn it off by setting the control
knob A1 to the O position. In the event that automatic shut-off
occurred, set the speed control knob A1 back to the O position.

Useful advice for grating

« To achieve the best possible results, process fresh not overly
ripened fruit. The same applies to vegetables.

« Softer types of fruit can be put into the freezer for a few minutes
prior to processing. Do not process frozen food.

« Do not process soft or already grated cheese. Otherwise, the feed
tube may become clogged.

* When using the very fine or fine grating cone D3/D7 or the grating
cone for cutting slices D6, push the the food through the feed tube
D8 gently. When using the coarse grating cone D5 it is necessary
to push the ingredients through with greater force.

Quick guide to selecting a grating cone

The table provides an overview of the most frequently used food.

Ending operation and

ing the grating
After you have finished using the appliance, set the control knob
Af11to the O position and disconnect the power cord from the power
socket.

Touch the button A2, turn the grating attachment clockwise and
pullit upwards from the multi-function head A1 to remove it. After
removing the grating attachment, put the front attachment hub
cover A3 back in its place.

When disassembling the grating attachment into its individual
parts, proceed in the reverse sequence.

Clean out the used accessories after each use according to the
instructions in chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

BLENDING

Warning:

Before installing or removing accessories, the
multifunctional stand mixer must always be
turned off and disconnected from the power
socket.

When installing or removing the blender to the
multi-function head A1, whilst the multifunctional
stand mixer is connected to the power grid, it
could happen that it is accidentally turned on and
cause serious injury.

Purpose of use of the blender and adding ingredients

* The blender is intended for preparing meals and drinks such as
milkshakes, creamy soups, sauces, spreads, fresh baby foods, etc.
Itis not intended for juicing fruit and vegetables, preparing potato
purée, yeast dough or for whipping egg whites.

Cut up the ingredients into equal size pieces measuring
approximately 3 cm.

Frozen ingredients (ice cubes, frozen banana, strawberries, etc.)
should not be larger than 3 cm. Ice cubes must be processed
immediately upon being removed from the freezer.

From fruit and vegetables, always remove hard peels and take

out hard stones from e.g. apricots, peaches, mangos, etc., or hard
seeds. Always remove the central core from pineapples. Otherwise
there is a risk of damaging the blender.

.

If you wish to blend coconut, always blend only its pulp.

Filling the blending jar and assembling the blender
Fill the blending jar E3 with ingredients.

Warning:

Hot steam or splattering hot foods or liquids may
cause scalding. Always pay increased attention
when handling hot liquids and foodstuffs.

The glass blending jar is resistant against heat

Food Speed Grating |Coarse  |Fine Very fine

setting |conefor [grating |[grating [grating

slicing D6 |cone D5 |cone D7 |cone D3

Fruit
Apples 6 v v v
Fresh coconut 6 v v I
pulp
Pears 6 v L
Vegetables
Carrot 6 4 v v
Zucchini 6 v v
Cucumber 6 v v
Celery 6 v v v
Onion 6 v
Potatoes ) 6 v v v
(smaller size)
Radish 6 v v v
Other foods
Hard bread
products (for 6 v .
breadcrumbs)
Hard cheese 6 v v v

up to 55 °C. Never place food or pour any liquids
with a higher temperature into it, otherwise there
is a risks of the glass jar cracking, which may
subsequently lead to scalding.

For reasons of increased safety, always allow hot
foods and liquids to cool down before putting the
appliance into operation.

Attention:

The maximum capacity of the blending jar is

1.5 litres. Never fill it past the maximum mark.
When processing heated liquids or liquids that
expand in volume during the blending process, do
not fill the blending jar E3 to more than 2/3 of its
maximum capacity.

Place the outer lid E2 on to the blending jar E3 so that its edges
copy the neck of the blending jar E3, and push it down thoroughly
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along its entire perimeter. Insert the inner cap E1into the hole in the
lid E2 and ensure that it is properly seated in it.

Mounting the blender on the multifunctional stand mixer (fig. L)

¢ Make sure that the control knob A1l is set to the O position and that
the multifunctional stand mixer is disconnected from the power
socket. The multi-function head A1 must be tilted down to the
horizontal position and none of the attachments A15, A16, A17 or
A19 may be mounted on it. The front attachment hub cover A3
must be attached in its place. The stainless steel bowl A13 may be
mounted on the base A6.

* Remove the top cover A8 from the multi-function head A1. Put the
properly assembled blending jar on to the top attachment hub A7
and turn it all the way towards the closed padlock symbol.

r] Note:
|- ] The robot is equipped with a safety mechanism that

prevents the blender from being started unless it is
correctly attached to the top attachment hub A7.

Using the blender

« Before connecting the multifunctional stand mixer to a power
socket, always check that it is correctly assembled according to
the instructions in this user’s manual, that the multi-function head
At is tilted down into the horizontal position and that the speed
control knob A is set to the O position.

* Connect the power cord to an el. power socket. Touch button B10

D ﬂu to set the multifunctional stand mixer to stand-by mode.

Preset program
¢ The multifunctional stand mixer has one preset program for the
blending mode.

Button Course of program:

¢ Speed:1-8
ﬂ During the course of the program, the rotation

speed increases and decreases and alternates
with short pauses to ensure the proper
processing of the ingredients.

e Time: 1.5 minutes

¢ In stand-by mode, start the work cycle for the blender with the
preset speed and duration by touching the button B8. The buttons
B9-B10, the button of the selected program B8, the speed
indicator B4 will be lit and time will count down on the display until
the preset time has elapsed.

1 Note:
] Itis not possible to adjust the speed in a preset program
— while itis running. The time can be adjusted on the

control panel using buttons B2 and B3 .
The maximum time that can be set in the preset blending
program is 3 minutes.

* Ifyou wish to pause a program, press button B10 D I]l] Pressing

the B10 D []I] button again will resume the program. The memory
function enables the program to be started again up 10 minutes
from it being paused. After 10 minutes, the display with the control
panel A9 will turn off. Only button B10 [> I][] will remain active on
the control panel.

¢ |fyou wish to end a program prematurely, press button B9 RESET
or the button B8 with which you started the program.

* When the program is finished, the multifunctional stand mixer
will beep and will stop operation, and it will switch to the stand-by
mode.

Manual setting
¢ Ifyou do not wish to use the preset blending program, you can
set the processing speed and duration yourself. You can change

the speed setting while the appliance is running. We recommend
to start at a lower speed and to increase it gradually. The
recommended food processing times and recommended speed
settings are provided in the table Quick guide to blending.

Attention:

The maximum continuous operating time in the
blending mode is 3 minutes. Do not leave the
appliance in the blending mode for longer than

3 minutes. Then allow the appliance to cool down
for approximately 30 minutes.

Speed setting

« Turning the speed control knob A1 to the required speed level
will start the blender. The display A9 will show the elapsed time
of operation. To stop the appliance, set the control knob A1 to the
O position. This will switch the multifunctional stand mixer to the
stand-by mode.

* Do not leave the multifunctional stand mixer in the blending mode
for longer than 3 minutes.

Setting the speed and time of operation

* Turning the speed control knob Af1 to the required speed level
will start the multifunctional stand mixer. The display A9 will start
counting down the elapsed time of operation.

« Use buttons B2 @ and B3® to set the desired time of

operation. Do not set a time of operation greater than 3 minutes.
The display A9 will show the time remaining until the set time has
elapsed. When the set time has elapsed, the multifunctional stand
mixer will beep, stop automatically and switch to the stand-by
mode.

* Setthe speed control knob A1 back to the O position.

Pulse level

* Ifyou wish to increase the speed to maximum for a short time,
turn the control knob A1 to position P (pulse mode) and hold it
for a short time in this position. As soon as you release the control
knob A1, it will automatically return to the O position. Hold the
control knob A1 in the P position only for short intervals of a few
seconds in duration.

Quick guide to blending

Speed Recommended
Ingredients setting blending time
Fruit, veggtables cutinto 7.8 90s
smaller pieces
Baby food 7-8 ANOs
Spreads, dressings, marinades 5-6 60s
Smoothies and cocktails 7-8 90s
Soups 7-8 90s
Ice cubes P 60s
Note:
[ ] The above food processing times are only a reference. The
actual mixing time depends on the size of the ingredients,

their amount and the required final consistency.

Advice and tips for blending

« Ingredients are getting stuck on the blade assembly E4 or the walls
of the blending jar E3, stop the appliance by either touching button
B8, which was used to start the preset program, or by setting the
control knob Af1 to the O position (in the manual setting).
Attention: Ending the operation of the appliance will cancel all
previous settings.

* Make sure that the control knob A is set to the O position and
disconnect the multifunctional stand mixer from the power socket.
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* Make sure that the blade assembly E4 has stopped rotating.
Carefully remove the assembled blending jar from the multi-
function head A1 by turning it towards the opened padlock symbol
and then lifting it upwards. Open the lid E2 and use a plastic
spatula to clean the blade assembly E4 and the walls of the
blending jar E3. Make sure that there are only ingredients suitable
for processing located inside the blending jar E3. Put the lid E2
back on and reattach the blender assembly to the multi-function
head A1. Connect the power cord to a power socket and make the
manual settings again or select the preset blending program and
adjust the blending time in the appropriate manner.

* When processing heated liquids, do not remove the inner cap E1
during operation.

* When processing heated liquids or liquids that expand in volume
during the blending process, do not fill the blending jar to more
than 2/3 of its maximum capacity.

* First, blend a smaller amount of ingredients and then gradually add
more ingredients through the hole in the lid while blending. In this
way, you will achieve better results than by adding all ingredients
into the blending jar at once.

« Ifyou need to blend food of a solid consistency together with
liquids, we recommend that you first blend the food of solid
consistency and a part of the liquids. Then gradually add the
remaining liquids through the hole in the lid while blending.

« Toblend very thick liquids, we recommend using the pulse level so
that the blade assembly does not jam. Start the blender repeatedly
in short intervals.

¢ Ice cubes must be processed immediately upon being removed
from the freezer. When the ice starts to melt, the ice cubes will stick
together and it will not be possible to blend them.

« Do not process dried fruit, coffee beans, nuts, grains, etc. for longer
than 1 minute.

Ending operation and disassembling the blender

* After you have finished using the appliance, set the control knob
Af1to the O position and disconnect the power cord from the power
socket.

* Make sure that the blade assembly E4 has stopped rotating and
carefully remove the blending jar assembly from the multi-function
head A1 by turning it towards the opened padlock symbol and then
lifting it upwards. Properly mount the top attachment hub cover A8
back in its place.

* When disassembling the blending jar into its individual parts,
proceed in the reverse sequence to its assembly. Use a soft plastic
spatula to remove food from the blending jar E3.

* Clean out the used accessories after each use according to the
instructions in chapter CLEANING AND MAINTENANCE.

CLEANING AND MAINTENANCE

Warning:

Before carrying out any cleaning or maintenance,
always set the control knob A1 to the O position,
disconnect the appliance from the power grid and
allow it to cool down completely.

Never use chemicals, dishwashing abrasive wool,
steel wool or cleaning products with abrasive
components for cleaning. Otherwise the surface of
the appliance or its accessories may be damaged.
Never rinse the multifunctional stand mixer or its
power cord under water or submerge it in water.
NEITHER the multifunctional stand mixer NOR
any parts of its accessories are designed to be
washed in a dishwasher!

« Prior to cleaning them, it is always necessary to remove the
removable accessories from the multi-function head A1and then to
disassemble them if they comprise of multiple parts.

« Thoroughly wash all removable parts that came into contact
with food in hot water using neutral dishwashing detergent. If you
whisked egg whites, first rinse the stainless steel bowl A13 and the
used whisk A16 under cold water. If you were to use hot water, the

egg white remains would harden and their removal would be more
difficult. When cleaning the blending jar E3, proceed according to
the procedure described below.

* Clean the blending jar E3 by filling it with 0.5 litre of clean water
and 1-2 drops of kitchen detergent and then assemble the blender
and run it for 10 to 15 seconds. Then turn off the multifunctional
stand mixer, disconnect it from the power socket, and after the
rotating parts have come to a stop, remove the blending jar
assembly. Empty out the contents of the blending jar E3 and
then thoroughly rinse out the blending jar E3 with clean water.

If the outer surface of the glass blending jar E3 is soiled, rinse it
under hot running water whilst using neutral kitchen detergent
and then wash it under clean running water. Attention: \When
cleaning, make sure that no water enters into the underside of

the blending jar ES by which it is connected to the multifunctional
stand mixer. Carefully dry any moisture or always allow it to dry
out completely. Allow the internal area of the blending jar E3 to dry
out completely and dry the outer surface of the glass blending jar
E3 using a wiping cloth.

* Rinse the removable parts that you washed with the kitchen
detergent using clean water and allow them to dry naturally or
carefully wipe them dry using a fine wiping cloth.

Attention:

When cleaning the inside of the blending jar with
the blade assembly E4, the grinding plates C8~—
€10, grinding blade C7, screw shaft C6 and graters
D3, D5-D7, pay increased attention so as not to
injure yourself on the blades or sharp edges.

« Clean the outer surface of the multifunctional stand mixer using
only a lightly dampened cloth. While doing this, take care that no
water enters into the control knob A11.

* Only clean the front attachment hub A4 and the top attachment
hub A7 using a clean wiping cloth.

* Only clean the power cord of the multifunctional stand mixer using
a dry wiping cloth.

STORAGE

* Always make sure that the control knob Af1is set to the O position
and that the multifunctional stand mixer is disconnected from the
power socket. Clean the multifunctional stand mixer and all of its
accessories that were used according to the instructions described
in chapter CLEANING AND MAINTENANCE. Prior to to storage,
the multifunctional stand mixer and its accessories must be clean.
Likewise, make sure that the accessories are completely dry.

* Place and thoroughly mount the stainless steel bowl A13 into the
base AB. Tilt the multi-function head Af to the horizontal position.
Store the multifunctional stand mixer and all of its accessories in
a clean, dry place out of the reach of children and animals.

Attention:

Keep the multifunctional stand mixer away

from extreme temperatures, direct sunlight

and excessive humidity and do not store it in

an overly dusty environment. Do not place the
multifunctional stand mixer on its side. During
storage, do not leave the removable accessories
(blender, meat grinder, grating attachment)
mounted on the multi-function head A1. Do not
place anything on top of the stored multifunctional
stand mixer.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage range 220-240V
Rated frequency 50/60 Hz
Rated power input 1,800 W
Weight (without accessories) 10.5kg

Total volume of the stainless steel bowl................
Maximum filling capacity of the stainless steel bow
The maximum filling capacity of the glass blending jar
Maximum time of continuous operation
Maximum time of continuous operation of the blendex
Cooling time between two operation CYCLES ........wummwvveeeeeen

Noise level 85 dB(A)

The declared noise emission level of the appliance is 85 dB(A), which
represents a level A of acoustic power with respect to a reference
acoustic power of 1pW.

Changes to text and technical parameters are reserved.

INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL
OF USED PACKAGING MATERIALS

Dispose of used packaging material at a site designated for waste in
your municipality.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
This symbol on products or original documents means
that used electric or electronic products must not be
added to ordinary municipal waste. For proper disposal,
renewal and recycling, hand over these products at
determined collection points. Alternatively, in some
European Union states or other European countries

_ you may return your products to the local retailer when
buying an equivalent new product.

Correct disposal of this product helps save valuable natural resources

and prevents potential negative effects on the environment and

human health, which could result from improper waste disposal. Ask
your local authorities or collection facility for more details.

In accordance with national regulations penalties may be imposed for

the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electrical or electronic equipment, ask your
retailer or supplier for the necessary information.

Disposal in other countries outside the European Union.

This symbolis valid in the European Union. If you wish to dispose
of this product, request the necessary information about the correct
disposal method from the local council or from your retailer.

This product meets all the basic requirements of EU
directives related to it.
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CZ Kuchynskyg robot

DileZité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI
POUZITI.

Obecna upozornéni

- Tento spotfebic mohou pouzivat osoby se snizenygmi
fuzickygmi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenaosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani
spotrebice bezpecnym zplisobem a rozumi pripadnym
nebezpecCim.

- Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosah deéti.

- Déli si se spotiebicem nesmeji hrat.

. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji
provadeét deti.

- Pokud je privodni kabel poskozen, jeho vimeénu sverte
odbornému servisnimu stiedisku, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace. SpotfebiC s poskozenym
privodnim kabelem je zakazano pouzivat.

Varovani:
Nespravné pouzivani muze vést ke zranéni.

- Dbejte zvyseneé opatrnosti, abyste se neporanili 0 ostré
Casti pfi manipulaci s mlecim nozem mlynku, struhadly
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a Nozovou jednotkou mixovaci nddoby, a to zvIaste pri
sestavovani nebo demontazi prislusenstvi, pfi plnéni
nebo vyprazdnovani mixovaci naddoby a béhem cisteni.

« Povrchy spotrebice a jeho prislusenstvi, které jsou ve
styku s potravinami, vzdy Cistéte dle pokynt uvedenych
v tomto ndvodu.

« Tento ndvod obsahuje doby pfiprav a nastaveni rychlosti
pro jednotlive typy prislusenstvi.

« Spotrebi€ vzdy vypnéte a odpojte od sitoveé zasuvky,
pokud jej nebudete pouzivat, pokud jej nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi, Ci
premistenim.

«+ Pred vymeénou pfislusenstvi nebo pristupnych casti,
které se pfi pouzivani pohybuji, vypnéte spotrebic
a odpojte ho od napadjeni.

vow

Sténim nebo jeho

Elektricka bezpecnost

« Pred pripojenim spotfebice k elektrické zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém stitku s napétim ve vasi zasuvce.
* Spotrebic pripojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

* Pred pouzitim plné rozvifite pfivodni kabel.

* Dbejte na to, aby se vidlice privodniho kabelu nedostala do kontaktu s vihkosti, vodou nebo jinou kapalinou.

* Neodpojujte spotrebit od elektrické zasuvky tahem za privodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni pfivodniho kabelu nebo elektrické zasuvky.
Kabel odpojujte od zasuvky tahem za zastreku privodniho kabelu.

*  Zastreku privodniho kabelu spotfebice nepfipojujte a neodpojujte od elektrické zasuvky mokrgma rukama.

* Na privodni kabel nepokladejte zadné predmeéty. Dbejte na to, aby privodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého
povrchu nebo ostrych predmétd.

* Privodni kabel udrZujte v suchu.

« Privodni kabel neomotavejte okolo spotrebice.

* Abyste se vyvarovali nebezpeti Urazu elektrickgm proudem, spotfebic neopravuijte sami ani ho nijak neupravuijte. Veskeré opravy a sefizeni
tohoto spotfebice svérte autorizovanému servisnimu stfedisku. Zdsahem do spotrebice behem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty
zarucnich plnéni.

* Abyste zabranili nebezpeti Urazu elektrickgm proudem, nikdy neponofujte spotiebit ani jeho privodni kabel do vody nebo jiné tekutiny ani jej
nemuyjte pod tekouci vodou.

* Spotrebic vzdy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky po ukonteni pouzivani.

« Pokud spotrebic spadne do vody, v Zadném pripadé jej nepouzivejte. Predejte jej autorizovanému servisnimu stiedisku ke kontrole.

* Spotfebic neni urten pro tinnost prostiednictvim vnéjsiho ¢asového spinace nebo jakékoli jiné soucasti, kterd by spinala spotrebit automaticky.

Bezpecnost pfi pouZivani

«  Spotrebit je ur€en pro pouziti v domacnosti a je konstruovan pro zpracovavani bézného mnozZstvi potravin v domacnosti. NepouZivejte jej pro
komere&ni ucely nebo k jingm uceldm, nez pro které je urcen.

« Tento spotrebit je urten pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorech. Nikdy jej nepouzivejte v priimyslovém prostiedi nebo venku.

«  Spotrebi¢ pouzivejte pouze s origindlnim prislusenstvim vyrobce.

Varovani:
Pouziti neoriginalniho prislusenstvi mdze vést ke vzniku nebezpecné situace.
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« Je zakazano jakkoliv upravovat povrch spotiebite, napr. pomoci samolepici tapety, félie, apod.

* Spotfebit a jeho prislusenstvi pouZzivejte pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto ndvodu k obsluze.

« Pred prvnim pouzitim je tfeba duikladné omyt jednotlivé sougasti odnimatelného prislusenstvi teplou vodou za pouziti kuchyfiského saponatu,
poté je oplachnout pitnou vodou a dikladné otfit dosucha utérkou. Pfi €isténi mixovaci nadoby dbejte na to, aby dospodu podstavce, ktergm se
mixeér pfipeviiuje k robotu, nevnikla voda. Kuchyniského robota ani jeho privodni kabel nikdy neoplachujte pod vodou ani neponorujte do vody.

* Nez pripevnite odnimatelné prislusenstvi ke spotrebici, ujistéte se, Ze je Cisté a suché.

«  Priskldpéni multifunkeni hlavy dbejte zvysené pozornosti, aby nedoslo k priskiipnuti prstd mezi viklopnou a pevnou &ast robota.

* Pred kazdym pouzitim se presvedtte, Ze zvolené prisludenstvi neni poskozeno. Nikdy nepouzivejte spotfebic s poskozengm prislusenstvim.

* Nezakryvejte ventilatni otvory spotrebite.

* Spotrebit ani jeho prislusenstvi nepokladejte na elektricky nebo plynovy vari¢ ani do jeho blizkosti, na okraj stolu nebo na nestabilni povrchy.
Spotrebit ani jeho prislusenstvi neumistujte do blizkosti topnych téles, otevieného ohné nebo jingch zdrojd tepla. Spotrebic umistujte pouze na
Cisty, rovny, suchy a stabilni povrch.

* Spotebit nepouzivejte, pokud nefunguje spravné, pokud upadl na zem, pokud byl ponofen do vody nebo je jakkoli poskozen. Predejte jej
autorizovanému servisnimu stiedisku ke kontrole nebo opravé.

* Spotrebit a jeho prislusenstvi nevystavuijte viivim venkovniho prostredi, extrémnim teplotdm, primému sluneénimu zareni, nadmeérné vihkosti
nebo nadmeérné prasnému prostredi.

« Pred uvedenim spotfebice do chodu se ujistéte, Ze je fadné sestaven, Ze je multifunkéni hlava v horizontélni poloze. V pripadé pouZziti
prislusenstvi, které je urceno k miseni, hnéteni nebo 3lehani, se ujistéte, Ze je ponofeno v nerezové mise s potravinami.

« Spotrebit nespoustéjte naprazdno. Nespravné pouzivani spotiebite muze nepriznivé ovlivnit jeho Zivotnost.

« Primanipulaci se spotrebitem dbejte na to, abyste méli Cisté a suché ruce.

* Aby se zabranilo vzniku nebezpetné situace, vyvarujte se kontaktu s rotujicimi ¢astmi spotfebice. Behem pouzivani nikdy nevkladejte do
nadoby s prisadami ruce, vidlitku nebo jiné pfedméty a udrZujte viasy, obleceni apod. v dostatecné vzdalenosti od rotujicich ¢asti spotiebice.
Pokud vidlitka nebo jing predmét spadnou do naddoby béhem pouzivani, spotiebit okamzité vypnéte a odpojte od sitové zasuvky.

« Dbejte na to, aby se pii provozu do plniciho otvoru mlgnku na maso nebo struhadla nedostaly viasy, obleceni nebo jiné pfedmeéty. Do plniciho
otvoru vkladejte pouze suroviny, které maji byt zpracovany.

« Nikdy nepouZivejte prsty nebo jiné predméty k protlaceni prisad plnicim otvorem mlgnku na maso nebo struhadla. K tomuto Ugelu slouzi
péchovadlo, které je soucasti prislusenstvi tohoto spotfebite.

« Béhem provozu nikdy neodklapéjte multifunkeni hlavu.

« Pred pripevnénim prislusenstvi ke spotfebici, jeho sejmutim nebo vymeénou spotfebic vZdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky.

« Prislusenstvi nikdy nesestavujte ani nerozebirejte na spotrebici.

* Nikdy nespoustéjte mixér bez fadné nasazeného vika. Béhem provozu musi byt viko vzdy fadné pripevnéno k mixovaci nadobe.

* Horka para nebo rozstriknuti horkych tekutin nebo potravin mohou zpUsobit opareni. Pfi manipulaci s horkgmi tekutinami a potravinami vzdy
dbejte zvysené opatrnosti.

* Sklenéna mixovaci nadoba je odolna vici teploté do 55 °C. Nikdy do ni nevkladejte potraviny ani nelijte tekutiny o vyssi teploté, jinak hrozi
nebezpeti prasknuti sklenéné nadoby a nasledné mize dojit k opareni.

* ZdOvodd zvysené bezpegnosti nechejte horké tekutiny a potraviny pred uvedenim spotfebice do provozu zchladnout.

* Pokud zpracovavate zahrateé tekutiny v mixovaci nadobeé, neodnimejte béhem provozu vnitini vicko mixovaci nadoby.

« Povrchy pouzitého prislusenstvi mohou byt po pouZiti zahraté. Nedotykejte se zahratého povrchu. Pro prenaSeni mixovaci nddoby nebo
nerezové misy pouzivejte rukojet nebo drzadla k tomu uréena.

«  Z&dné prislugenstvi tohoto spotfebice neni uréeno pro pouziti v mikrovinné nebo elektrické troubé apod.

« Primanipulaci s mlecim noZzem mlynku na maso, struhadly a noZovou jednotkou mixéru dbejte zvySené opatrnosti, aby nedoslo k poranéni
0 ostfi. Zvysend pozornost musi byt vénovana pri vyprazdiovani nddoby mixéru, pii sestavovani mlynku na maso, pfi vyjimani mleciho noze
z mleci komory, pii sestavovani a rozebirdni ndstavce na strouhani a pri cisténi.

* Aby se zabranilo vzniku nebezpetneé situace, nikdy nepouzivejte spotebit ke zpracovani tvrdch surovin, jako jsou napr. kosti, skorapky
ofechd, tvrdé pecky merunék, broskvi, manga apod.

* Maximalni doba nepretrzitého provozu spotfebice je 10 minut. Pi pouziti mixéru neprekracujte dobu provozu 3 minuty. Pred dalSim pouzitim
nechejte spotfebit 30 minut vychladnout. Neprekracujte maximalni dobu nepretrzitého provozu a dodrzujte dobu potfebnou k vychladnuti
spotrebice pred jeho dalsim pouzitim.

Bezpe€nost béhem ¢isténi a udrzby

« Pred cisténim spotrebic vzdy vypnéte, odpojte od sitove zasuvky a nechejte zcela vychladnout.

«  Spolfebit cistéte pravideln& po kazdém pouziti dle instrukci uvedenych v kapitale Cigténi a udrzba. Na spotrebiti neprovadjte jakoukoli jinou
udrzbu, nez je ¢isténi popsané v tomto ndvodu k obsluze.

* Multifunkéni hlavu ani zakladnu nemujte pod tekouci vodou ani ji neponofujte do vody nebo jiné tekutiny. Spotfebic ani jeho prislusenstvi
nejsou urceny pro myti v mycce nadobi.

* Spotrebit skladujte v suchém, cistém prostredi. Pfed uloZenim spotrebite se ujistéte, Ze je multifunkéni hlava sklopena do horizontalni polohy.
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Kuchynskyg robot

Navod k pouziti

* Deékujeme, Ze jste si zakoupili na3 vyrobek znatky SENCOR,
a vérime, Ze s nim budete spokojeni.

¢ Pred pouzitim spotrebice se, prosim, seznamte s ndvodem k jeho
obsluze, a toiv pripads, Ze jste jiz obezndmeni s pouZivanim
spotrebicy podobného typu. Spotiebit pouZivejte pouze tak, jak je
popsano v tomto ndvodu k pouziti. Navod uschovejte pro pripad
dalsi potreby. Pokud predavate spotfebit jiné osobg, zajistéte, aby
u néj byl priloZen tento navod k pouziti.

* Spotrebic peclivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili zadnou
¢ast obaloveho materidlu dfive, nez najdete véechny jeho sougasti.
Minimalné po dobu trvani zdkonného prava z vadného plnéni,
pripadné zaruky za jakost doporucujeme uschovat origindlni
prepravni karton, balici materidl, pokladni doklad a potvrzeni
o0 rozsahu odpovédnosti prodavajiciho nebo zarucni list. V pripadé
prepravy doporutujeme zabalit spotrebic opét do originalni krabice
od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE A JEHO PRISLUSENSTVI

A1 Odkldpéci multifunkeni 1-8 - rychlostni stupné
hlava s osvétlenim prostoru (1- ngjnizsi, 8 - nejvyssi)
nerezové misy P - rezim PULSE pro

A2 Tlagitko pro uvolnéni mlgnku kratkodobeé zvyseni rychlosti
na maso / nastavce na na maximalni otacky
strouhdni z Eelniho vystupu A2 Protiskluzové nozky

hlavy A13 Nerezova misa na zpracovani
A3 Snimatelny kryt celniho potravin o celkovém objemu
vystupu pro pripevnéni 6,7 1(2ks)

mlynku na maso / nastavce Maximalni kapacita naplnéni
na strouhani nerezové misy je 4,5 L.
A4 Celnivystup pro pripevnéni A14  Prihledny kryt proti
mlynku na maso / nastavce rozstikovani ingredienci
na strouhani s otvorem pro postupné
A5  Otvor pro pripevnéni lehact pridavani ingredienci do
metly, misici metly nebo nerezové misy
hnétaciho haku A5 Misici metla
A6 Zakladna pro nerezovou misu  A16 Slehaci balénova metla
A7  Hornivystup pro pfipevnént A17 Hnétaci hdk
mixéru A18 Viko nerezové misy (2 ks)
A8 Snimatelny kryt horniho slouzi k zakryti nerezové
vystupu pro pripevnéni mixéru misy A13, pokud v ni chcete
A9 Ovladaci panel s displejem Zpracované suroviny
A10 Pojistka pro uvolnéni/aretaci prechodné uchovat.
multifunkéni hlavy A19 Misici flexi metla se stérkou
A1l Otocny ovladat rychlosti Pouziva se stejné jako misici
slouZi k nastaveni metla A15. Je navic vybavena
rychlostniho stupné stérkou, kterd pribézné stira
a zastaveni chodu spotfebice sténu nerezové misy, a tim
v rezimu manualniho z3jistuje lepsi zapracovani

nastaveni vdech ingredienci do
0O - zastaveni chodu pripravované smési.
spotiebite

Ovladaci panel s displejem

B1 Ukazatel doby provozu
zobrazuje nastavenou, B6
uplynulou nebo zbyvajici
dobu provozu

B2 Tlatitko pro snizeni doby

balénovou metlou

Dotykové tlatitko pro
spusténi/ukoncent
prednastaveného programu
pro miseni misici metlou

provozu B7 Dotykove tlacitko pro
B3 Tlatitko pro zvyseni doby spusténi/ukoncent
provozu prednastaveného programu

B4 Ukazatel rychlosti

B5 Dotykoveé tlatitko pro spusténi/ B8
ukongeni prednastaveného
programu pro Slehani

pro hnéteni hnétacim hakem
Dotykove tlatitko pro spusténi/
ukonceni pfednastaveného
programu pro mixér

B9 Dotykove tlacitko RESET

Dotykoveé tlatitko Start/Pauza

Mlgnek na maso

C1  Mleci komora

C2 Plnici otvor

C3 Otvor pro vloZeni $nekove
hridele

C4 Nasypka

C5 Péchovadlo

€6 Snekova hridel

C7 Mlecinuz

€8 Jemny mleci disk

Stfedné hruby mleci disk
Hruby mleci disk
Sroubovaci uzavér
Separator

Nastavec pro kibbeh
KuZzelovy nastavec
Nastavec na plnéni strivek
Drzak tvoritka na cukrovi
Tvoritko na cukrovi

Naéstavec na strouhani*

D1 Péchovadlo

D2 Komora pro vlozeni
struhadla

D3 Velmijemné struhadlo

D4 Sroubovaci uzavér pro
zajisteni struhadla uvnit?
komory

D5
D6
D7
D8

Hrubé struhadlo
Struhadlo na krajeni platkd
Jemneé struhadlo

Plnici otvor

* Toto prislusenstvi neni soucasti dodavky. Lze dokoupit samostatné.

Mixér

E1  Vnitfnivicko

E2 Obvodové viko s otvorem
pro pridavani ingredienci

E3 Mixovaci nadoba
skapacitou 1,51

E4

ES

NoZova jednotka

je pevnou soucasti mixovaci
nadoby

Podstavec pro upevnéni/
sejmuti mixéru z horniho
vystupu multifunkeni hlavy

UCEL POUZITi SPOTREBICE

*  Kuchyrisky robot je urcen pro zpracovavani bézného mnozstvi
potravin v domacnosti. Je vhodny k miseni, slehani, hnéteni
a mixovani potravin, k mleti masa, vyrobé kibbehu nebo klobas,

strouhdni potravin a tvarovani cukrovi.

PRED PRVNIM POUZITIM

« Vngjsi povrch robota otistéte lehce navihéenym hadrikem a pritom
dbejte na to, aby do ototného ovladace rychlosti A1 nevnikla vihkost.

Celni vystup Ad pro pfipevnéni mlynku nebo nastavce na

strouhdani a horni vystup A7 pro pripevnéni mixéru ocistéte pouze

suchym hadrikem.

« Privodni kabel robota Cistéte pouze suchym hadfikem.

Varovani:

Kuchyiského robota a jeho privodni kabel nikdy
neoplachuijte pod vodou ani neponorfujte do vody.

* Pred prvnim pouzitim vycistéte vsechny soutasti, které jsou
urceny pro styk s potravinami, nasledujicim zplsobem:

* Nerezovou misu A13, viko A18, kryt A14, nastavce A15-A17 3 A19,
soucasti mlynku C1-C17, soucasti nastavce na strouhani D1-D8
a prislusenstvi mixéru E1-E2 dikladné omuyjte v teplé vodé za
pouziti neutralniho kuchyriského saponatu. Poté je oplachnéte
Cistou vodou a nechejte volné uschnout nebo vytrete dosucha

jemnou utérkou.
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Vnitfni prostor mixovaci nadoby E3 dikladné vyplachnéte teplou
vodou za pouziti neutralniho kuchynského saponatu a poté
nékolikrat vyplachnéte Cistou vodou. Vngjsi povrch sklenéné
nadoby E3 oplachnéte pod teplou tekouci vodou za pouziti
neutralniho kuchyriského saponatu a poté umyjte pod cistou
tekouci vodou. Pezor: Pri ¢isteni dbejte na to, aby dospodu
podstavce E5, ktergm se mixér pripeviiuje k robotu, nevnikla
voda. Pripadnou vihkost opatrné osuste nebo nechejte vzdy zcela
vyschnout. Vnitfni prostor mixovaci nadoby E3 nechejte zcela
vyschnout a vnéjsi povrch sklenéné nadoby E3 osuste utérkou.

Upozornéni:

Kuchyrisky robot ani 23dna soucast jeho
prislusenstvi NEJSOU urceny k myti v mycce
nadobil

Pri gisteni vnitrniho prostoru mixovaci nadoby E3,
ve kterém je umisténa nozova jednotka E4, a pri
¢isténi mlecich diskd C8-C10, mleciho noze C7,
Snekove hridele mlynku €6 a struhadel D3, D5—
D7 dbejte zvySené opatrnosti, abyste se neporanili
0 osti nebo ostré hrany.

UMISTENi SPOTREBICE

Spotrebi¢ umistéte na rovny, suchy, gisty a predevsim stabilni
povrch, kterg unese vahu spotrebice, . napriklad pracovni deska
kuchyniske linky.

Spotrebit vzdy umistéte tak, aby o n&j nemohl nikdo zavadit, a tim
jej strhnout nebo prevratit. Nikdy jej neumistujte na okraj pracovni
desky nebo stolu, vibrace béhem pouzivani by mohly zpUsobit
jeho pohyb a nasledny pad.

ZAPNUTI A VYPNUTI

Pred pripojenim robota k elektrické zasuvce se vzdy ujistéte, Ze je
fadné sestaven dle pokynt uvedenych v tomto ndvodu k obsluze,
Ze je multifunkeni hlava A1 sklopena do horizonta(ni pracovni
polohy a Ze je oto¢ny ovladac rychlosti A1l nastaven v poloze O
(vypnuto).

Privodni kabel pripojte k elektrické zasuvce. Ozve se zvukova
signalizace. Ukazatel B1a B4, dotykova tlatitka B5—-B10, ovladat
rychlosti A11a osvétleni prostoru nerezové misy se kratce rozsviti

a poté zhasnou. Ovladaci tlatitko B10 D []ﬂ
arozsvecuje se.

nasledné pohasina

Stisknutim tlacitka B10 [> “[] uvedete robota do pohotovostniho
rezimu. Ozve se zvukova signalizace, rozsviti se tlacitka B5—-B9,
ovladac rychlosti A1l a osvétleni prostoru nerezové misy. Nasledné
budou tlatitka B5-B8 pohasinat a rozsvécovat se. Prostor
nerezové misy, tlacitka B9—B10 a ovladat rychlosti A11 zistanou
osvetleny.

Poznamka:

] Pokud do 10 minut od uvedeni robota do pohotovostniho
rezimu neprovedete zadné nastaveni, ovladaci panel

s displejem A9, otocny ovladat rychlosti A1 a osvétleni
prostoru nerezové misy zhasnou. Aktivni zUstane pouze

tlacitko B10 [> ﬂl] V takovém pripadé staci pouze znovu

stisknout tlacitko B10 D |]|] pro uvedeni robota do
pohotovostniho rezimu.

Z pohotovostniho rezimu uvedete robota do provozu pomoci
ovladacich prvkd dale popsanych v tomto ndvodu k obsluze.

Pred uvedenim robota do provozu si nejprve prectéte cely navod.
Pri provozu je nutné dodrzovat pokyny uvedené v tomto nadvodu

k obsluze. Utel a zptisob pouziti jednotlivych typt prislugenstvi
jsou uvedeny v prislusnych kapitolach.

Pro ukongeni provozu pouzijte prislusné ovlddaci prvky. Pokud jste
zvolili néktery z prednastavenych programd, k ukonéeni provozu
dojde automaticky po skonceni pfednastaveného programu.

Po ukon&eni pouzivani se vzdy ujistéte, Ze je robot vypnuty a Ze je
otoény ovladac A1 nastaveny v poloze O (vypnuto). Poté odpojte
kuchyniského robota od elektrické zasuvky.

OVLADACI PRVKY

Ovladaci prvek Funkce

Po pripojeni robota k elektrické zasuvce
vyckejte nékolik sekund, nez bude toto
tlacitko aktivni, a poté jej stisknéte pro
uvedeni robota do pohotovostniho rezimu.

Pokud je robot v provozy, stisknutim tohoto
tlacitka prerusite provoz. Preru$eni provozu
je signalizovano rychlym rozsvécovanim

a pohasindm osvétleni oto¢ného ovladate
A11. Opakovanym stisknutim tohoto
tlacitka uvedete robota opét do provozu.
Funkce paméti umoziuje opétovné
spusténi do 10 minut od pferuseni provozu.
Po 10 minutach ovlddaci panel s displejem
A9, otocny ovladat Al a osvétleni prostoru
nerezové misy zhasnou. Aktivni zdstane
pouze tlacitko B10. Pokud byl predtim
robot v provozu v rezimu manualniho
nastaveni, nastavte otocny ovladat A1l
zpét do polohy O (vypnuto).

Tacitko 810 O 00

Pokud je robot pfipojen k sitove zasuvce
ana ovladacim panelu je aktivni pouze
tlacitko B10, stisknéte jej pro uvedeni
robota do pohotovostniho rezimu.

Pokud je robot v provozu v rezimu
prednastaveného programu nebo
manualniho nastaveni, stisknéte toto
tlacitko pro ukonéeni provozu. Robot se
prepne do pohotovostniho rezimu.

V pripadé manualniho nastaveni je tfeba po
ukonceni provozu nastavit ototny ovladat
A1 zpét do polohy O (vypnuto).

Tlacitko B9 RESET

Nejprve zvolte prednastaveny program
nebo manualné nastavte rychlost a poté
mUZete pomoci téchto tlacitek upravit
nebo nastavit dobu provozu.Maximalni
doba provozu v rezimu manualniho
nastaveni je 10 minut. U pfednastavenych
programu jsou maximalni nastavitelné
Casy nasledujici: 4 min v programu
$lehani, 6 min v programu miseni, 8 min
v programu hnéteni a 3 min v programu
miXovani.

Tlatitka B2 @

aB3

Pokud je nastavena doba 5 minut nebo
niz3i, kazdeé stisknuti tlacitka B2 snizi ¢as
0 30 sekund.

Pokud je nastavena doba vyssi nez

5 minut, kazdé stisknuti tlacitka B2 snizi
€as o 1minutu.

Pokud je nastavena doba 5 minut nebo
nizsi, kazde stisknuti tlacitka B3 zvy3i cas
0 30 sekund.

Pokud je nastavena doba vyssi nez

5 minut, kazdé stisknuti tlacitka B3 zvysi
€as o 1 minutu.

V pohotovostnim rezimu stisknutim tohoto
tlacitka spustite pfednastaveny program
pro $lehani balénovou metlou.
Opétovnym stisknutim tlacitka program
ukontite.

Tlatitko BS
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V pohotovostnim rezimu stisknutim tohoto
tlacitka spustite prfednastaveny program
pro miseni misici metlou.

Opétovnym stisknutim tlacitka program
ukoncite.

Tlatitko B6 ®

V pohotovostnim rezimu stisknutim tohoto
tlacitka spustite pfednastaveny program
pro hnéteni hnétacim hakem.

Opétovnym stisknutim tlacitka program
ukoncite.

Tlacitko B7

¢

V pohotovostnim rezimu stisknutim tohoto
tlacitka spustite pfednastaveny program
pro mixeér.

Opétovngm stisknutim tlacitka program
ukongite.

Tlatitko B8 Dﬂ

Slouzi k nastaveni rychlostniho stupné
a zastaveni chodu spotrebice v rezimu
manualniho nastaveni.

0 (vypnuto) — zastaveni chodu spotrebice
1-8 - rychlostni stupné (1 - nejnizsi,

8 - nejvyssi)

P - rezim PULSE pro kratkodobé zvyseni
rychlosti na maximalni otacky

Oto&ny ovladat A je tieba v poloze

P pridrzet.. Po uvolnéni se ovladac A1l
vrati zpét do polohy O. Ovladac A1
pridrzujte v poloze P vzdy jen v kratkgch
nékolikasekundovych intervalech.

Otocny ovladat
rychlosti A1

Pokud pripojite kuchyfiského robota

k sitové zasuvce a ototny ovladat Al je
nastaven v jiné poloze nez O (vypnuto),

je treba ovladac A1 nejprve nastavit do
polohy O (vypnuto) a teprve poteé (ze zvolit
pozadovany rychlostni stuper.

VZdy po ukongeni pouzivani se ujistéte, ze
je otoeny ovladat A1 nastaven v poloze
0O (vypnuto).

Varovani:

Pred pripevnénim nebo demontazi prislusenstvi
musi byt kuchyrisky robot vzdy vypnuty

a odpojeny od elektrické zasuvky.

Pokud byste pripeviiovali ndstavec k multifunkeni
hlavé A1 nebo jej z ni demontovali a robot

by byl zapojen do sité, mohlo by dojit k jeho
neumyslnému zapnuti a ndsledné k vaznému
poranéni.

Systém planetarniho mixovani

Kuchyrisky robot je vybaven systémem planetarniho mixovani,
kterg funguje na principu dvojité rotace nastavce. Nastavec rotuje
po vnitfnim obvodu nadoby v protisméru hodinovych ruticek

a zarover kolem své osy v opatném sméru. Tim je zajisténo
dukladné a rovnomérné zpracovani ingredienci obsazenych

V nerezové mise.

V{bér typu nastavce

Typ nastavce Pouziti

Pouziva se k miseni lehkych az stredné
t&zkych tést bez kvasnic, k pripravé polev,
krémd, dortovych smési, naplni apod.
Nepouzivejte ji k hnéteni tézkych test.

Misici metla A15
nebo A18

Pouziva se ke Slehani celych vajec nebo
Slehaci balonovs | VIEENYCh bll'ku,wsmetang ke s}gha_m)_,_
metla A16 pénovych krémU apod. Nepouzivejte ji

k miseni nebo hnéteni tést. Jinak by mohlo
dojit k jejimu poskozen.

Pouziva se k hnéteni rizngch druht tést
veetné tézkych a hutnych tést, jako je napf.
chlebové tésto, tésto na pizzy, tésto na Eerstve
téstoviny apod.

Hnétaci hak A17

Pfipevnéni nastavce a upevnéni nerezové misy (obr. F)

Ujistéte se, Zze otony ovladat A1 je nastaven v poloze O (vypnuto)
a Ze robot je odpojen od elektrické zasuvky. Kryt A8 a A3 musi byt
pripevnén na svém misté.

Poznamka:

] Robot je vybaven pojistkou, kterd neumozni jeho spusténi,

pokud neni kryt A8 fadné upevnén na svém miste.

FUNKCE SOFT START

Tento kuchyrisky robot je vybaven funkci Soft Start, ktera zajistuje
plynuly nabéh motoru pfi startu, a tim Setfi vnitfni komponenty
vyrobku a prodluzuje jeho Zivotnost.

OCHRANA MOTORU

* Motor kuchyriského robota je vybaven pojistkou, kterd jej chrani
proti poskozeni, pokud je kuchyfisky robot vystaven prilis velkému
zatizeni nebo je prilis dlouhou dobu v provozu. Pokud takova
situace nastane, pojistka se aktivuje a provoz kuchyriského robota
se zastavi. Otocny ovladac Af1 nastavte do palohy O (vypnuto),
sitovy kabel odpojte od elektrické zasuvky a robot nechejte
alespori 30 minut vychladnout.

* Nenechavejte kuchyrisky robot v provozu pfilis dlouho pri velkém
zatizeni. VELSi davky surovin rozdélte na nékolik mensich davek.

MiSENI, SLEHANi A HNETENI

Jednou rukou stlacte pojistku A10 dold smérem k symbolu
odemknutého zamku. Tim dojde k uvolnéni multifunkeni hlavy Al.
Druhou rukou sougasné pridrzujte multifunkéni hlavu A1 shora.
Pojistku A10 uvolnéte a multifunkéni hlavu A1 odklopte nahoru
az nadoraz. Aretace multifunkeni hlavy A1v odklopené poloze je
signalizovana automatickgm vracenim pojistky A10 do ptvodni
polohy (k symbolu uzamknutého zamkuy), které je doprovazeno
slySitelngm cvaknutim.

Do zakladny A6 vlozte nerezovou misu A13 a upevnéte ji
pootocenim ve sméru hodinovych rucicek. Pokud je nerezova
misa A13 fddné upevnéna, nelze ji samostatné zdvihnout ze
zakladny A6.

2Zvolte nastavec A15, A16, A17 nebo A19 dle Ucelu pouZiti, zasurite
jej do otvoru A5 v multifunkeni hlavé Al a pootogenim proti sméru
hodinovych rucicek jej zajistéte v poloze. Za nastavec jednou
rukou lehce zatdhnéte smeérem dold, abyste ovérili, Ze je fadné
pripevnén.

Nerezovou misu A13 naplite prisadami, které chcete zpracovat.
Postupuijte dle kapitoly Vlozeni surovin do misy.

Jednou rukou stlacte pojistku A10 dolt a druhou rukou pomalu
skldpéjte multifunkéni hlavu A1 dold a pritom uvolnéte pojistku
A10. Po sklopeni multifunkéni hlavy A1 do horizontalni polohy

se ozve slysitelné cvaknuti a pojistka A10 se vrati do vodorovné
polohy (k symbolu uzamknutého zamkuy). Tim je multifunkeni
hlava A1 aretovana v pracovni poloze.
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Upozornéni:

Pri skldpéni multifunkeni hlavy A1 dold davejte
pozor, aby nedoslo k priskripnuti prstd mezi
vyklopnou a pevnou ¢ast robota.

« Na nerezovou misu A13 nasadte pruhledny kryt A14 tak, aby plnici
otvor sméroval k celni ¢asti multifunkéni hlavy Af.

VloZeni surovin do misy

« Do nerezové misy A13 vloZte suroviny, které chcete zpracovat.
Nerezovou misu A13 nenapliiujte nad Urover rysky maxima, .
4,5 litrd.

* Pokud vlozite do misy A13 prilis malé mnoZstvi ingredienci,
nemusi dojit k jejich optimalnimu zpracovani.

¢ Minimalni a maximalni mnoZstvi surovin, které [ze zpracovat
v jedné davce, jsou uvedeny v ndsledujici tabulce. RUzné recepty
mohou obsahovat rizné podily sypkych a tekutych ingredienci,
a proto je rovnéz nutné prihlédnout k celkovému slozeni
konkreétniho receptu.

Prisady/Typ tésta Minimalni mnoZstvi Maxl'malp !
mnoZstvi

Vajegné bilky 4ks 12ks

Smetana ke Slehani | 300g 800¢g

Dortové tésto, tésto

na susenky, cukrovi | 400 g mouky 1500 g mouky

apod.

Chlebove tésto apod. | 400 g mouky 1500 g mouky
Provoz kuchyiiského robotu s hné! hakem, misici nebo Slehaci
metlou

« Pred pripojenim robota k elektrické zasuvce se vzdy ujistéte, Ze je
fadné sestaven dle pokynt uvedenych v tomto ndvodu k obsluze,
Ze je multifunkeni hlava A1 sklopena do harizontdlni pracovni
polohy a Ze je ototny ovladat rychlosti A1l nastaven v poloze O
(vypnuto).

* Privodni kabel pripojte k elektrické zasuvce. Stisknutim tlacitka B10

D []" uvedte kuchyniského robota do pohotovostniho rezimu.

Prednastavené programy
*  Kuchyrisky robot je vybaven tfemi pfednastavenymi programy:
miseni, Slehani a hnéteni.

Tlacitko Nastavec Priibéh programu

¢ Prednastavena rychlost: 1-8
» Délka programu: 4 minuty

Slehaci
balonova Na zacatku programu se
metla A16 rychlost postupné zvusuje v cca
3sekundovych intervalech, az je
dosazena rychlost 8.
¢ Prednastavena rychlost: 1-6
« Délka programu: 3 minuty
Misici metla

A15 nebo A19 Na zatatku programu se
rychlost postupné zvysuje

v cca Bsekundovych intervalech,
az je dosazena rychlost 6.

¢ Prednastavend rychlost: 1-3
« Délka programu: 6 minut

Hnétaci hak Rychlost 1je nastavena po dobu
A17 prvni minuty provozu, po dobu
nasledujicich dvou minut je

nastavena rychlost 2 a po dobu
poslednich 3 minut provozu je
nastavena rychlost 3.

.

V pohotovostnim rezimu spustite pracovni cyklus

s prednastavenou rychlosti a casem stisknutim tlacitka jednoho

z prednastavenych programd. Svitit budou tlacitka B9-B10,
tlacitko pravé zvoleného programu,ukazatel rychlosti B4 (aktualni
rychlost je indikovana pohasinanim odpovidajiho poctu dilkd na
stupnici rychlosti) a na displeji se bude odpocitavat ¢as do uplynuti
prednastavené doby.

Pozndmka:
V prednastaveném programu nelze upravit rychlost. Na
ovlddacim panelu (ze upravit pouze ¢as pomaci tlatitek

B2 aB3 . Maximalni nastavitelné casy jsou
nasledujici: 04:00 v programu $lehani, 06:00 v programu
miseni a 08:00 v programu hnéteni.

Chcete-li prerusit chod programu, stisknéte tlacitko B10 D l]'] .

Opétovnygm stisknutim tlacitka B10 D [][] se chod programu
obnovi. Funkce pameéti umoZziuje opétovné spusténi programu do
10 minut od jeho preruseni. Po 10 minutach displej s ovlddacim
panelem A9 zhasne. Na ovladacim panelu zistane aktivni pouze
tacitco 810 O 00

Chcete-li predtasné ukoncit program, stisknéte tlacitko B9 RESET
nebo tlacitko, ktergm jste program spustili.

Po skonceni programu se ozve zvukova signalizace, zastavi se
chod robota a dojde k jeho prepnuti do pohotovostniho rezimu.

Varovani:

Béhem provozu nikdy nevkladejte do nerezové
misy A13 predméty, jako jsou zice, kuchyrisky
nuz, vidlicka apod., mohlo by dojit k vaznému
Urazu nebo poskozeni spotebice.

Ruéni nastaveni

Pokud nechcete vyuzit prednastavené programy, muzete rychlost
a dobu zpracovani potravin nastavit sami.

Nastaveni rychlosti mtzete ménit béhem chodu. Doporucujeme
vZdy zacit nejprve s nastavenim nizsi rychlosti a poté ji postupné
zvydovat dle potreby. Ridka tésta doporuéujeme zpracovavat

pri niz&i rychlosti, zabranite tak rozstrikovani prisad. Jakmile

dojde k jejich promiseni, zvyste rychlost na pozadovany stupen.
Doporucené doby zpracovani potravin a doporucend nastaveni
rychlosti jsou uvedeny v tabulce Rychly privodce zpracovanim
ingredienci.

Nastaveni rychlosti

Otocenim ovladace rychlosti A11 na pozadovany rychlostni
stuperi uvedte robota do chodu. Na displeji A9 se bude zobrazovat
uplynuly ¢as provozu.

Doba zpracovani vétsiny potravin se obvykle pohybuje

v fadech nékolika minut. Pfi pouziti Slehaci metly doporucujeme
neprekracovat dobu provozu 4 min, pii pouziti michaci metly dobu
6 minut a pi pouZiti hnétaciho haku dobu 8 minut.

Pro ukongeni provozu nastavte otoény ovladat A1 do polohy

0 (vypnuto). Tim uvedete robota do pohotovostniho rezimu.
Kuchyrisky robot se automaticky zastavi po 10 minutach provozu,
nenastavite-li otoény ovladat A1 do polohy O (vypnuto) drive.
Pokud doslo k automatickému zastaveni, ovladat rychlosti A1l
nastavte zpét do polohy O (vypnuto).

Nastaveni rychlosti a doby provozu

.

Otocenim ovladate rychlosti A1l na pozadovany rychlostni stuperi
uvedte robota do chodu. Na displeji A9 se zatne odpocitavat
uplynuly ¢as provozu.

Tlacitky B2 @ aB3 @ nastavte pozadovanou dobu

provozu. Maximalni nastavitelna doba provozu je 10 minut. Na
displeji A9 se bude zobrazovat ¢as zbyvajici do uplynuti nastavené
doby. Po skongeni nastavené doby se ozve zvukova signalizace,
robot se automaticky zastavi a pfepne se do pohotovostniho
rezimu.

Ototny ovladat rychlosti A1 nastavte zpét do polohy O (vypnuto).
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Upozornéni:

Maximalni doba nepretrzitého provozu je
10 minut. Poté nechejte spotfebit zhruba
30 minut vychladnout.

Pulzni stupei

¢ Chcete-li kratkodobé zvysit rychlost na maximalni otacky, ototte
ovladat A1 do polohy P (pulzni stuper) a kratce jej v této poloze
pridrZte. Jakmile ovladat A11 uvolnite, automaticky se vrati do
polohy O (vypnuto). Ovladac Af1 pridrZujte v poloze P vzdy jen
v kratkgch nékolikasekundovych intervalech.

Rychly priivodce zpracovanim ingredienci

az nadoraz. Aretace multifunkéni hlavy A1v odklopené poloze je
signalizovana automatickym vracenim pojistky A10 do plvodni
polohy (k symbolu uzamknutého zamku), které je doprovazeno
slysitelngm cvaknutim.

Nastavec, ktery jste pouzili, lehce zatlatte smérem nahoru

k multifunkénf hlavé A1 a soutasné jim pootocte ve smeru
hodinovych rucicek. Tim dojde k jeho uvolnéni a mdzete jej
vyjmout z multifunkéni hlavy At

Nerezovou misou A13 pootocte proti sméru hodinovych ruticek
a opatrné ji vyjmete ze zakladny A6.

Multifunkéni hlavu A1 uvedte zpét do horizontalni polohy.

Po kazdém pouziti vycistéte pouzité prislusenstvi dle pokynd
uvedenych v kapitole CISTENI A UDRZBA.

Poznamka:
[ ] VySe uvedené rychlosti a €asy zpracovani jsou pouze
orientacni. Aby nedochdzelo k rozstrikovani ingredienci

mimo nerezovou misu A13, zvolte jako pocatecni rychlost
stuperi 1 nebo 2. Poté nastavte vyssi rychlost dle potreby.
Pro snazsi michani tésta doporucujeme pouzit mekky
margarin nebo maslo.

Pri 3lehani vaje¢nych bilkd musi byt nerezova misa

A13 a Slehaci metla A16 naprosto Cistd a sucha. | malé
mnozstvi tuku mdze zpusobit, ze nedojde k vyslehani
bilké do pozadované snéhové konzistence.

Smetana ke $lehani by méla byt pred slehanim ochlazend
na teplotu 6 °C. Prisady pro pripravu rdznych druhd tést
nechejte pred zpracovanim odlezet pfi pokojové teploté.

Odebrani nebo uvoliiovani pfil prisad

« Pokud je potieba odebrat prisady nebo pokud se prisady (napr.
tésto) prichyti na okrajich misy A13 a je potreba je uvolnit, ukoncete
chod spotrebice stisknutim tlacitka RESET B9 (u pfednastavenych
programt) nebo nastavenim oto¢ného ovladate A1 do polohy O (pfi

ruénim nastaveni). Pezor: Ukoncenim chodu budou zrugena veskerd

predchozi nastaveni.

*  Ujistéte se, ze otoény ovladat Al je nastaven v poloze O a vypojte
robota z elektrické zasuvky.

« Pokud jste pouzili kryt A14, nejprve jej sejméte. Odklopte
multifunkeni hlavu Al. Ujistéte se, Ze je radné aretovana v horni
otevrené poloze a dle potfeby odeberte pfisady. V pfipadé
prichyceni prisad pouzijte k jejich setfeni z okrajd misy A13 béznou
kuchyniskou stérku.

e Ujistéte se, e v nerezové mise A13 jsou pouze potraviny, které
chcete zpracovavat. Sklopte multifunkéni hlavu A1 zpét do
pracovni polohy. Na misu A13 nasadte kryt A14. Kuchyrisky
robot pripojte k elektrické zasuvce a znovu provedte nastaveni dle
aktualni potreby.

Ukonceni provozu ad

* Po ukonceni pouzivani vzdy nastavte otocny ovladac A1l do
polohy O (vypnuto) a privodni kabel odpojte od elektrické zasuvky.

* Pokud jste pouzivali prihledny kryt A14, sejméte jej.

* Jednou rukou stlacte pojistku A10 dolt smérem k symbolu
odemknutého zamku. Tim dojde k uvolnéni multifunkéni hlavy Af.
Soutasné druhou rukou pridrzujte multifunkéni hlavu Al shora.
Pojistku A10 uvolnéte a multifunkéni hlavu Al odklopte nahoru

az prisluenstvi

Nastavec Prisady Doporucena nastaveni . . o
- MLETI MASA, VYROBA KIBBEHU, PLNENI
Slehaci vajeéné bilky, « Ruchlost: 6-8 STRIVEK A TVAROVANI CUKROVI
balénova metla | smetana ke $lehani, . Cas2 4 X
A16 pénove krémy apod. as: 2=4 minuty Varovani:
olevy, krém Pred pfipevnénim nebo demontazi prislusenstvi
Misici metla A15 P Uf - o ¢ Ruychlost: 4-6 musi byt kuchyrisky robot vzdy vypnuty
dortové smési, ~ . b .
nebo A19 naplné « (as: 3-4 minuty a odpojeny od elektrické zasuvky.
P ° Pokud byste pripeviiovali mlgnek k multifunkenf
e Rychlost: 1-3 hlavé A1 nebo jej z ni demontovali a robot
o Cas: 4-6 minut by byl zapojen do sit¢, mohlo by dojit k jeho
M b chlebové tésto, tésto . Y & fana 8k vazneé
Hnétaci hak A7 L g Pro tento typ nastavce se neumgs!ﬂemu zapnuti a nasledné k vaznému
na pizzu apod. g > poranént.
nedoporuguje nastaveni
vyssich rychlosti. Sestaveni mlgnku pro mleti masa (obr. Ca C,)

Do mleci komory C1vlozte Snekovou hfidel C6. Pritom dbejte na to,
aby $nekova hridel €6 byla vlozena do mleci komory €1 spravngm
smérem a aby do ni fadné zapadla.

Na hridel C6 nasadte mleci ntz €7 ostfim smérem ven z mleci
komory €1a na néj nasadte mleci disk €8, C9 nebo C10

v zavislosti na preferované hrubosti mleti. Dbejte na to, aby mleci
disk po obvodu fadné zapadl do otvoru v mleci komore C1.

Varovani:

Pri manipulaci s mlecim noZzem €7 a mlecimi
disky €8, €9 nebo C10 dbejte zvySené opatrnosti,
abyste se neporanili 0 ostré ¢asti.

Na mleci komoru €1 nasadte uzavér C11a fadné jej upevneéte
zasroubovanim.

Sestaveni mlgnku pro vgrobu kibbehu (obr.Ca C,)

Do mleci komory C1vloZte Snekovou hridel C6. Pritom dbejte na to,
aby 3nekova hridel €6 byla vlozena do mleci komory €1 spravngm
smérem a aby do ni fddné zapad|a.

Na hridel C6 nasadte nastavec pro kibbeh €13 a dbejte na to, aby
po obvodu adné zapad! do otvoru v mleci komofe C1. Kuzelovy
nastavec C14 nasadte na nastavec pro kibbeh C13.

Celou sestavu zkompletujte nasroubovanim uzavéru €11 na mleci
komoru C1. Primérené velkou silou uzaveér C11 dotdhnéte.

Sestaveni mlgnku pro plnéni stfivek (obr. CaC,)

Do mleci komory C1vloZte Snekovou hridel C6. Pritom dbejte na to,
aby 3nekova hridel C6 byla vlozena do mleci komory €1 spravngm
smérem a aby do ni fddné zapad|a.

Na hridel C6 nasadte separator C12 a dbejte na to, aby po obvodu
fadné zapadl do otvoru v mleci komore C1. Na separator C12
nasadte nastavec na plnéni stfivek C15.

Celou sestavu zkompletujte nasroubovanim uzavéru €11 na mleci
komoru C1. Primérené velkou silou uzavér C11 dotdhnéte.

staveni mlgnku pro tvarovani cukrovi (obr. CaC,)

Do mleci komory C1vlozte Snekovou hridel C6. Pritom dbejte na to,
aby snekova htidel €6 byla vlozena do mleci komory €1 spravngm
smérem a aby do ni fddné zapad|a.
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* Na hridel C6 nasadte separator C12 a dbejte na to, aby po obvodu
fadné zapadl do otvoru v mleci komore C1. Drzak tvofitka C16
vloZte do $roubovaciho uzavéru C11.

e Uzavér C11s drzékem tvoritka C16 nasroubujte na mleci komoru
C1. Primérené velkou silou uzavér C11 dotahnéte.

¢ Celou sestavu zkompletujte vsunutim tvoritka €17 do drzaku C16.

MontaZ sestaveného mlgnku na robota (obr. G-J)

«  Ujistéte se, ze oto¢ny ovladat Al je nastaven v poloze O (vypnuto)
a Ze robot je odpojen od elektrické zasuvky. Multifunkéni hlava
A1 musi byt sklopena do horizonta(ni polohy a nesmi k ni byt
pripevnén zadny z nastavcd A15, A16, A17 nebo A19. Kryt A8 musi
byt pripevnén na svém miste.

Poznamka:
[ ] Robot je vybaven pojistkou, kterd neumozni jeho spusténi,
- pokud neni kryt A8 fadné upevnén na svém miste.

«  Zmultifunkéni hlavy A1 sejméte celni kryt A3. Pro sejmuti celniho
krytu A3 je treba ukazovatkem zatlatit na spodni €ast krytu A3,
tim dojde k jeho uvolnéni a poté jej [ze sejmout tahem nahoru.

* Sestaveny mlynek nasadte na celni vystup A4 pod Uhlem cca
45° a pootocenim proti sméru hodinovych rucicek az nadoraz jej
upevnéte do provozni polohy.

* Na plnici otvor mlgnku €2 nasadte shora nerezovou nasypku C4
a pod mlynek umistéte vhodnou nddobu na potraviny. Mdzete
vyuzit nerezovou misu A13. Pri pouZiti nastavce na vyrobu kibbehu
nebo nastavce na tvarovani cukrovi doporucujeme pouzit tac.

Mleti masa

« Nejdfive si pripravte maso k mleti, a to nasledujicim zpsobem:
Vykostéte jej, zbavte Slach, chrupavek a nakrajejte na kousky
o velikosti cca 2 x 2 x 6 cm, které volné projdou plnicim otvorem
c2.

Varovani:
Nezpracovavejte zmrazené maso. Pred mletim jej
nechejte rozmrznout.

« Pred pripojenim robota k elektrické zasuvce se vzdy ujistéte, Ze je
fadné sestaven dle pokynd uvedenych v tomto ndvodu k obsluze,
ze je multifunkéni hlava A1 sklopena do horizontalni pracovni
polohy a Ze je otocny ovladac rychlosti A1l nastaven v poloze O
(vypnuto).

« Privodni kabel pripojte k elektrické zasuvce. Stisknutim tlatitka B10
D u“ uvedte kuchyriského robota do pohotovostniho rezimu.

¢ Otognym ovladatem A11 nastavte pozadovany stuperi rychlosti.
Pro mleti masa je doporugeno nastaveni rychlosti na stuperi 4.
Vzdy nejprve nastavte nizsi rychlost a pak ji zvyste dle potreby. Na
displeji se bude zobrazovat uplynula doba provozu.

* Kousky masa vkladejte postupné do plniciho otvoru €2 a stlatujte
je péchovadlem C€5. Dbejte na to, aby nedoslo k ucpani plniciho
otvoru €2 velkym mnozstvim masa. Nezpracovavejte vetsi
mnozstvi nez 5 kg masa v jedné davce. Doba zpracovani se
pohybuje v fadech nékolika minut.

Varovani:

Ke stlatovani masa nikdy nepouZivejte prsty nebo
jiné pfedmeéty. Vzdy k tomu pouZivejte dodané
péchovadlo C5.

¢ Mleté maso bude padat do nadoby umisténé pod mlgnkem.
Zbytky masa, které zdstaly v mleci komore C1, ze odstranit
semletim krajice chleba nebo rohliku.

* Pro ukongeni provozu nastavte oto¢ny ovladat A11 do polohy
0O (vypnuto).

* Raobot se automaticky zastavi po 10 minutach provozu, nevypnete-
li jej nastavenim oto¢ného ovladace A11 do polohy O drive. Pokud
doslo k automatickému zastaveni, ovladat rychlosti A1l nastavte
zpét do polohy O (vypnuto).

Viroba kibbehu

.

Pripravte si predem namletou masovou smés na kibbeh a polozte
jina ndsypku C4.

Pred pripojenim robota k elektrické zasuvce se vzdy uijistéte, ze je
fadné sestaven dle pokyn( uvedenych v tomto navodu k obsluze,
Ze je multifunkeni hlava Al sklopena do horizontalni pracovni
polohy a Ze je otoény ovladat rychlosti A1l nastaven v poloze O
(vypnuto).

Privodni kabel pripojte k elektrické zasuvce. Stisknutim tlacitka B10
[> []I] uvedte kuchyriského robota do pohotovostniho rezimu.
Ototnym ovladacem A1 nastavte poZadovany stuper rychlosti.
Pro pfipravu kibbehu je doporuceno nastaveni rychlosti na stuperi
4.Vzdy nejprve nastavte nizsi rychlost a pak ji zvyste dle potieby.
Na displeji se bude zobrazovat uplynuld doba provozu.

Namletou masovou smés vkladejte postupné do plniciho otvoru
C2 3 stlacujte ji péchovadlem €5. Visledkem bude dutd masova
trubitka, kterd se pak nakraji na mensi kousky. Kibbeh je tradi¢ni
pokrm zemi blizkého vgchodu vyrobeny prevazné z mletého masa
a celozrnné psenice.

Varovani:

Ke stlatovani masoveé smési nikdy nepouzivejte
prsty nebo jiné predméty. Vzdy k tomu pouzivejte
dodané péchovadlo C5.

Pro ukongeni provozu nastavte otoény ovladac A1 do polohy

0 (vypnuto).

Robot se automaticky zastavi po 10 minutdch provozu, nevypnete-
li jej nastavenim otoéného ovladace A11 do polohy O dfive. Pokud
doslo k automatickému zastaveni, ovladat rychlosti A1l nastavte
zpét do polohy O (vypnuto).

Plnéni stfivek

.

Pripravte si strivko, které budete plnit predem namletym masem,

a nechejte jej macet ve vlazné vode cca 10 minut. Namletou
masovou smés poloZte na nasypku C4. Strivko vyjméte z vody
ajeden jeho konec zaspejlujte nebo zavazte a druhy konec
nasurite jako harmoniku na nastavec na plnéni strivek C15.

Pred pripojenim robota k elektrické zasuvce se vzdy ujistéte, Ze je
radné sestaven dle pokynt uvedenych v tomto navodu k obsluze,
Ze je multifunkeni hlava Al sklopena do horizontalni pracovni
polohy a Ze je otocny ovladat rychlosti A1 nastaven v poloze O
(vypnuto).

Privodni kabel pripojte k elektrické zasuvce. Stisknutim tlacitka B10
D ["] uvedte kuchyriského robota do pohotovostniho rezimu.
Otocnym ovladatem A1 nastavte pozadovany stuperi rychlosti.
Pro plnéni stfivek je doporuteno nastaveni rychlosti na stuper 4.
Vzdy nejprve nastavte nizsi rychlost a pak ji zvyste dle potreby. Na
displeji se bude zobrazovat uplynuld doba provozu.

Jednou rukou pfidrzuijte stfivko na nastavci €15 a druhou

rukou pomoci péchovadla €5 protlacujte namletou masovou

smeés plnicim otvorem mlynku €2. Pokud se stfivko prichycuje

k nastavci C15, je treba jej znovu navlheit vodou.

Varovani:

Ke stlatovani masové smési nikdy nepouzivejte
prsty nebo jiné predmeéty. VZdy k tomu pouzivejte
dodané péchovadlo C5.

Pro ukongeni provozu nastavte otocny ovladac A1l do polohy O
(vypnuto).

Robot se automaticky zastavi po 10 minutdch provozu, nevypnete-
li jej nastavenim ototného ovladate A11 do polohy O drive. Pokud
doslo k automatickému zastaveni, ovladac rychlosti A1l nastavte
zpét do polohy O (vypnuto).
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Tvarovani cukrovi
« Pripravené tésto si polozte na nasypku C4.

* Posunutim tvoritka €17 doleva nebo doprava nastavte pozadovany

tvar cukrovi.

« Pred pripojenim robota k elektrické zasuvce se vzdy ujistéte, Ze je
fadné sestaven dle pokynd uvedenych v tomto ndvodu k obsluze,
Ze je multifunkeni hlava A1 sklopena do horizontalni pracovni
polohy a Ze je otocny ovladac rychlosti A11 nastaven v poloze O
(vypnuto).

« Privodni kabel pripojte k elektrické zasuvce. Stisknutim tlacitka B10

D U[] uvedte kuchyriského robota do pohotovostniho rezimu.

¢ Oto¢nym ovladatem A1l nastavte pozadovany stuperi rychlosti.
Pro tvarovani cukrovi je doporuceno nastaveni rychlosti na
stupen 3—4. VVzdy nejprve nastavte nizsi rychlost a pak ji mdzete
zvysit dle potieby. Na displeji se bude zobrazovat uplynuld doba
provozu.

* Péchovadlem €5 protlatuijte tésto plnicim otvorem C€2. Vgsledkem
bude tésto ve tvaru, ktery jste nastavili pomaci tvofitka C17. Pod
vytlacovanygm téstem doporucujeme pridrzovat tdcek nebo dlari.
Vytvarované tésto pak rozkrajejte na mensi kousky.

Varovani:

Ke stlacovani tésta nikdy nepouZivejte prsty nebo
jiné pfedmeéty. Vzdy k tomu pouzivejte dodané
péchovadlo C5.

* Pro ukonteni provozu nastavte oto¢ny ovladac A11 do polohy
0 (vypnuto).

* Robot se automaticky zastavi po 10 minutach provozu, nevypnete-

li jej nastavenim otoc¢ného ovladate A11 do polohy O dfive. Pokud
doslo k automatickému zastaveni, ovladat rychlosti A11 nastavte
zpét do polohy O (vypnuto).

i provozu a d az
¢ Po ukonceni pouzivani nastavte otocny ovladat Af1 do polohy O
(vypnuto) a privodni kabel odpojte od elektrickeé zasuvky.
¢ Prodemontaz mlynku z robota nejdrive sejméte nasypku C4. Poté
stisknéte tlacitko A2, mlynkem pootocte ve sméru hodinovych
ruticek a tahem smérem od multifunkéni hlavy At jej sejméte. Po
sejmuti mlynku vratte kryt Eelniho vystupu A3 zpét na své misto.
Pri rozebirani mlynku na jednotlivé sougasti postupuijte opacngm
zpUsobem nez pfi jeho sestaveni.
* Po kazdém pouziti vycistéte pouzité prislusenstvi dle pokynd
uvedenych v kapitole CISTENI A UDRZBA.

STROUHANI

Varovani:

Pred pripevnénim nebo demontazi prislusenstvi
musi byt kuchynsky robot vzdy vypnuty

a odpojeny od elektrické zasuvky.

Pokud byste pripevriovali nastavec na strouhani
k multifunkénf hlavé A1 nebo jej z ni demontovali
a robot by byl zapojen do sité, mohlo by dojit

k jeho neumyslnému zapnuti a ndsledné

k vdznému poranéni.

na héni (obr. D)
* Do komory D2 vloZte jedno ze struhadel D3, D5, D6 nebo
D7. Pritom dbejte na to, abyste struhadlo vlozili do komory
D2 spravnym smérem a aby radné zapadlo do komory D2.
S vybérem struhadla vdm pomuze Rychly privodce pro vbér
typu struhadla.

Upozornéni:

Pri vklddani struhadla D3, D5, D6 nebo D7 do
komory D2 dbejte zvy$ené opatrnosti, abyste se
neporanili o jeho osti.

Struhadlo zajistéte v komore D2 nasroubovanim uzavéru D4
na predni ¢ast komory D2. Primérené velkou silou uzaver D4
dotdhnéte.

Mont3az sestaveného nastavce na strouhani na robota (obr. K)

[N

Ujistéte se, Ze ototny ovladat A1 je nastaven v poloze O (vypnuto)
a Ze robot je odpojen od elektrické zasuvky. Multifunkéni hlava

A1 musi byt sklopena do horizonta(ni polohy a nesmi k ni byt
pfipevnén zadny z nastavct A15, A16, A17 nebo A19. Kryt A8
musi byt pfipevnén na svém miste.

Poznamka:
Robot je vybaven pojistkou, kterd neumozni jeho spusténi,
pokud neni kryt A8 fadné upevnén na svém miste.

Z multifunkeni hlavy A1 sejméte kryt A3. Pro sejmuti krytu celniho
vystupu A3 nejprve zatlatte ukazovatkem na spodni €ast krytu
A3, tim dojde k jeho uvolnéni, a poté jej sejméte tahem nahoru.
Sestaveny nastavec na strouhani nasadte na celni vystup A4 pod
uhlem cca 45° a pootocenim proti sméru hodinovych rucicek az
nadoraz jej upevnéte do provozni polohy.

Pod nastavec na strouhdni umistéte vhodnou nddobu na potraviny.
MUZete vyuzit nerezovou misu A13.

PoutZiti struhadla

Struhadlo je urceno pro zpracovani rdznych druht ovoce, zeleniny
a nékterych daldich potravin béZné pouZivanych v domacnosti.
Pripravte si suroviny a nakrdjejte je na kousky, které projdou
hornim plnicim otvorem D8. Nékteré plody je tfeba pred
zpracovanim zbavit pecek, jader, tvrdych slupek, skordpek apod.

Upozornéni:
Nikdy se nepokousejte zpracovavat skorapky
orech( nebo tvrdé pecky.

Pred pripojenim robota k elektrické zasuvce se vzdy ujistéte, Ze je
fadné sestaven dle pokynt uvedenych v tomto ndvodu k obsluze,
Ze je multifunkeni hlava A1 sklopena do harizontdlni pracovni
polohy a Ze je ototny ovladat rychlosti A1l nastaven v poloze O
(vypnuto).

Privodni kabel pripojte k elektrické zasuvce. Stisknutim tlacitka B10
D []I] uvedte kuchyfiského robota do pohotovostniho rezimu.
Otocnym ovladacem A11 nastavte poZadovany stupen rychlosti.
Pro nastavec na strouhani je doporuceno nastaveni rychlosti na
stupeni 6. Vzdy nejprve nastavte nizsi rychlost a pak ji zvyste dle
potreby. Na displeji se bude zobrazovat uplynuld doba provozu.
Suroviny postupné vkladejte do plniciho otvoru D8. K protlacovani
surovin plnicim otvorem D8 pouzivejte dodané péchovadlo D1.
Doba zpracovani se pohybuje v fddech nékolika minut.

Varovani:

Ke stlatovani potravin nikdy nepouzivejte prsty
nebo jiné predmeéty. VZdy k tomu pouzivejte
dodané péchovadlo D1.

Do plniciho otvoru vkladejte vzdy jednotlivé kousky surovin

a primérenou silou a plynule tlacte na péchovadlo D1. Béhem
provozu kontrolujte stav a priichodnost nastavce pohledem do
plniciho otvoru D8. Nikdy nepliite plnici tubus surovinou az po jeho
horni okraj. Zpracovani velkého mnoZstvi surovin najednou muaze
zpUsobit pretizeni robota. Nastrouhané suroviny budou padat do
nadoby umisténé pod nastavcem na strouhani.

Pro ukongeni provozu nastavte oto¢ny ovladat A1 do polohy

0 (vypnuto).

Robot se automaticky zastavi po 10 minutdch provozu, nevypnete-
li jej nastavenim otoc¢ného ovladace A11 do polohy O drive. Pokud
doslo k automatickému zastaveni, ovladat rychlosti A1l nastavte
zpét do polohy O (vypnuto).
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UZitecné rady pro strouhani

* Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd zpracovavejte cerstve
neprezralé ovace. Totéz plati o zelening.

* Mekei druhy ovoce muzZete pred zpracovanim vloZit na par minut
do mraznicky. Nezpracovavejte zmrzlé potraviny.

« Nezpracovavejte mékky nebo jiz nastrouhany syr. Jinak muze
dojit k ucpani plniciho otvoru.

* Pokud pouzivate velmi jemné nebo jemné struhadlo D3/D7 nebo
struhadlo na krajeni platkd D6, potraviny protlacujte plnicim
otvorem D8 zlehka. Pri pouziti hrubého struhadla D5 je tfeba
protlacovat potraviny vetsi silou.

Rychly privodce pro vjbér typu struhadla

Ugel pouZiti mixéru a pfiprava surovin

* Mixér je urcen k pripravé pokrm0 a ndpojd, jako jsou mlécné
koktejly, krémové polévky, omacky, pomazanky, Cerstvé
détskeé mixované pokrmy apod. NeslouZi k od3taviiovani ovoce
a zeleniny, pfipravé bramborového pyré, kynutého tésta ani ke
Slehani vajecnych bilkd.

« Potraviny nakrajejte na stejné velké kousky o velikosti zhruba
3cm.

* Mrazené suroviny (kostky ledu, mrazeny banan, jahody apod.) by
nemeély byt vetsinez 3 cm. Kostky ledu je tfeba zpracovat ihned
po vyjmuti z mraznicky.

* Zovoce a zeleniny vzdy odstrafte tvrdé slupky a vyjméte tvrdé
pecky, jako napf. z merunék, broskvi, manga apod., nebo tvrda
semena. U ananasu vZdy odstrante stfedovou ¢ast. Jinak hrozf

* \tabulce je uveden prehled nej¢asteji pouzivanych potravin.

Ukongeni q

p a 4% na na strouhani

* Po ukongeni pouzivani nastavte otocny ovladac A1 do polohy O
(vypnuto) a privodni kabel odpojte od elektrické zasuvky.

« Stisknéte tlatitko A2, ndstavcem na strouhani pootocte ve sméru
hodinovych rucitek a tahem smérem od multifunkéni hlavy A1
jej sejméte. Po sejmuti ndstavce na strouhani vratte kryt celniho
vystupu A3 zpét na své misto.

« Prirozebirani nastavce na strouhdni na jeho jednotlivé soucasti
postupujte opacnym zpisobem nez pfi jeho sestaveni.

* Po kazdém pouziti vgéjsgélg ppuii}é prjstuéemstvi dle pokynt
uvedenych v kapitole CISTENI A UDRZBA.

MIXOVANi

Varovani:

Pred pripevnénim nebo demontazi prislusenstvi
musi byt kuchyrisky robot vzdy vypnuty

a odpojeny od elektrické zasuvky.

Pokud byste pripeviiovali mixér k multifunkéni
hlavé A1 nebo jej z ni demontovali a robot

by byl zapojen do sité, mohlo by dojit k jeho
neumyslnému zapnuti a nasledné k vaznému
poranéni.

Surovi i |Struhadlo |Hrubé Jemné | Velmijemné poskozeni mixéru.
rychlosti [ nakrajeni * Chcete-li zpracovat kokosovy ofech, zpracovavejte vzdy pouze
pltki D6 |D5 D7 D3 jeho duzinu.
Ovoce
Jablka 6 v v / pln ixo nadobgav vmlxe.ru
* Mixovaci nddobu E3 napliite potravinami.
Cerstva
kokosova 6 v v Varovani:
duzina Horka para nebo rozstriknuti horkych tekutin nebo
Hrusky 6 v potravin mohou zpUsobit opareni. Pri manipulaci
" s horkymi tekutinami a potravinami vzdy dbejte
Zelenina [ zv(j$ené opatrnosti.
Mrkev 6 v v v Sklenéna mixovaci nddoba je odolna vici teplote
do 55 °C. Nikdy do ni nevkladejte potraviny ani
Cuketa 6 i i nelijte tekutiny o vyssi teplotg, jinak hrozi nebezpeti
Okurka 6 v v prasknuti sklenéné nadoby a nasledné mdze dojit
Celer 6 v v v k oplarenl. o i ) _ )
Z divodU zvy3ené bezpecnosti nechejte horké
Cibule 6 4 tekutiny a potraviny pred uvedenim spotrebite do
Brambory provozu vzdy zchladnout.
(mensi 6 v v v L
velikosti) Upozornéni:
Redkev 6 / v / M.a><|m”aln| kapzfu.ta mixovaci nadoby je 15 L
Nikdy ji nenapliiujte nad rysku maxima. Pfi
Ostatni zpracovani zahratych tekutin nebo tekutin,
potraviny které nabyvaji v pribéhu mixovani na objemu,
< nepliite nadobu E3 vice nez ze 2/3 jeji maximalni
Turgé K N
petivo (na 6 v apacity.
strouhanku) * Nanadobu E3 nasadte obvodoveé viko E2 tak, aby jeho okraje
Turdg sgr 6 v v v kopirovaly hrdlo na’doby E3 a Fé(?né jeJ: §tlfaﬁ't¥e dold po .Fel?m .
obvodu. Do otvoru ve viku E2 vioZte vnitfni vicko E1a ujistéte se, ze

jevném radné usazené.

Upevnéni mixéru na robota (obr. L)

*  Ujistéte se, ze oto¢ny ovladat Al je nastaven v poloze O (vypnuto)
a Ze robot je odpojen od elektrické zasuvky. Multifunkéni hlava
A1 musi byt sklopena do horizontalni polohy a nesmi k ni byt
pripevnén zadny z nastavcd A15, A16, A17 nebo A19. Kryt celniho
vystupu A3 musi byt pfipevnén na svém misté. Nerezova misa
A13 mUZe byt upevnéna v zakladné A6.
Z multifunkéni hlavy A1 sejméte horni kryt A8. Radné sestavenou
mixovaci nddobu umistéte na horni vystup A7 a poototte s nive
sméru symbolu uzamknutého zdmku aZ nadoraz.

Poznamka:

|- m] Robot je vybaven pojistkou, kterd nedovoli spusténi

mixéru, pokud neni sprévné upevnén k hornimu vystupu
A7.

Provoz mixéru

« Pred pripojenim robota k elektrické zasuvce se vzdy ujistéte, Ze je
radné sestaven dle pokynt uvedenych v tomto navodu k obsluze,
Ze je multifunkéni hlava Al sklopena do horizontélni pracovni
polohy a Ze je otocny ovladac rychlosti A11 nastaven v poloze
O (vypnuto).

« Privodni kabel pripojte k elektrické zasuvce. Stisknutim tlatitka B10
D []l] uvedte kuchyriského robota do pohotovostniho rezimu.
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Prednastaveny program

*  Kuchyrisky robot je vybaven jednim prednastavenym programem
pro rezim mixovani.

Tlatitko Priibéh programu

¢ Rychlost: 1-8
Béhem programu se rychlost otdcek zvysuje
a snizuje a stfida se s kratkymi pauzami k
fadnému zpracovani ingredienci.

« (as: 1,5 minuty

[

« \/ pohotovostnim rezimu spustite stisknutim tlacitka B8 pracovni
cyklus pro mixér s prednastavenou rychlosti a €asem. Svitit budou
tlacitka B9-B10, tlacitko zvoleného programu B8, ukazatel rychlosti
B4 a na displeji se bude odpocitavat ¢as do uplynuti pfednastavené
doby.

Poznamka:
Pri provozu v pfednastaveném programu nelze upravit
rychlost. Na ovlddacim panelu (ze upravit pouze ¢as

pomoci tlacitek B2 aB3 . Maximalni
nastavitelny ¢as v prednastaveném programu mixovani
jsou 3 min.

¢ Chcete-li pferusit chod programu, stisknéte tlacitko B10 D []I]

. Opétovnygm stisknutim tlacitka B10 [> I]u se chod programu
obnovi. Funkce paméti umozfiuje opétovné spusténi programu do
10 minut od jeho preruseni. Po 10 minutach displej s ovladacim
panelem A9 zhasne. Na ovlddacim panelu zdstane aktivni pouze

tacitko B10 O 00,
¢ Chcete-li pfedcasné ukongit program, stisknéte tlacitko B9 RESET
nebo tlacitko B8, kterym jste program spustili.

* Po skonceni programu se ozve zvukova signalizace, zastavi se
chod robota a dojde k jeho prepnuti do pohotovostniho rezimu.

Rucni nastaveni

« Pokud nechcete vyuzit pfednastaveny program mixovani, mizete
rychlost a dobu zpracovani potravin nastavit sami. Nastaveni
rychlosti mdzete meénit béhem provozu. Doporu¢ujeme zatit
s nizsi rychlosti a postupné ji zvysovat. Doporucené doby
zpracovani potravin a doporucend nastaveni rychlosti jsou
uvedeny v tabulce Rychly pravodce mixovanim.

Upozornéni:

Maximalni doba nepretrzitého provozu v rezimu
mixovani jsou 3 minuty. Nenechavejte spotebit
Vv rezimu mixovani v chodu po dobu delsi nez

3 minuty. Poté nechejte spotfebic zhruba

30 minut vychladnout.

Nastaveni rychlosti

* Otogenim ovladace rychlosti A11 na pozadovany rychlostni
stuper uvedte mixér do chodu. Na displeji A9 se bude zobrazovat
uplynuly ¢as provozu. Pro ukonceni provozu nastavte otocny
ovladat A1 do polohy O (vypnuto). Tim uvedete robota do
pohotovostniho rezimu.

* Nenechavejte robota v provozu v rezimu mixovani po dobu delsi
nez 3 minuty.

Nastaveni rychlosti a doby provozu

* Ototenim ovladace rychlosti A1 na poZadovany rychlostni stuperi
uvedte robota do chodu. Na displeji A9 se zatne odpocitavat
uplynuly ¢as provozu.

* Tlatitky B2 @ aB3 @ nastavte pozadovanou dobu

provozu. Nenastavujte dobu provozu delsi nez 3 minuty. Na displeji

A9 se bude zobrazovat ¢as zbyvajici do uplynuti nastavené doby.
Po uplynuti nastavené doby se ozve zvukova signalizace, robot se
automaticky zastavi a prepne se do pohotovostniho rezimu.

* Ototny ovladat rychlosti A1l nastavte zpét do polohy O (vypnuto).

Pulzni stupeit

Chcete-li kratkodobé zvysit rychlost na maximalni otdtky, otocte
ovladac A1 do polohy P (pulzni stupen) a kratce jej v této poloze
pridrzte. Jakmile ovladat A11 uvolnite, automaticky se vrati do
polohy O (vypnuto). Ovladat A1 pridrzujte v poloze P vzdy jen

v kratkgch nékolikasekundovych intervalech.

Rychly privodce mixovanim

Ingredience Toehtos | daba mixevini

Détska vyziva, prikrmy 7-8 90s

fnc;r;:ézggkg, dressingy, 5.6 60

Smoothie a koktejly 7-8 90s

Polévky 7-8 90s

Kostky ledu P 60s
Poznamka:

Vyse uvedené doby zpracovani potravin jsou pouze

orientagni. Skute¢na doba mixovani zavisi na velikosti

potravin, jejich mnoZstvi a pozadované vysledné
konzistenci.

Tipy a rady pro mixovani

Pokud se potraviny prichycuji k nozové jednotce E4 nebo sténam
nadoby E3, ukontete provoz spotrebite bud stisknutim tlacitka
B8, kterym jste spustili prednastaveny program, nebo nastavenim
otocného ovladace A1 do polohy O (pfi rucnim nastaveni).

Pozor: Ukongenim provozu budou zrusena veskerd predchozi
nastaveni.

Ujistéte se, ze oto¢ny ovladat A1l je nastaven v poloze O a vypojte
robota z elektrické zasuvky.

Ujistéte se, Ze se nozova jednotka E4 prestala otacet. Sestavenou
mixovaci nddobu opatrné demontujte z multifunkeni hlavy Al
pootocenim ve sméru symbolu odemknutého zamku a zdvihnutim
nahoru. Odklopte viko E2 a plastovou stérkou opatrné otistéte
nozovou jednotku E4 a stény nddoby E3. Ujistéte se, Ze v naddobé
E3 jsou pouze potraviny urtené ke zpracovani. Priklopte viko

E2 a sestavu mixéru pripevnéte zpét k multifunkéni hlave Al.
Sitovy kabel pripojte k elektrické zasuvce a znovu provedte rugni
nastaveni nebo zvolte pfednastaveny program pro mixovani

a odpovidajicim zpGsobem upravte dobu mixovani.

Pokud zpracovavate zahrateé tekutiny, neodnimejte béhem
provozu vnitini vigko E1.

Pfi zpracovani zahratgch tekutin nebo tekutin, které nabyvaji

v pribéhu mixovani na objemu, neplite nddobu vice nez ze 2/3
jeji maximalni kapacity.

Rozmixujte nejdrive mensi mnozstvi ingredienci a dalsi ingredience
postupné pridavejte otvorem ve viku behem mixovani. Tim
dosahnete lepsich vysledky, nez kdyz vloZite vsechny ingredience
do mixovaci naddoby najednou.

Pokud potfebujete zpracovat potraving pevné konzistence
soutasné s tekutinami, doporucujeme nejdrive rozmixovat
potraviny pevné konzistence a ¢ast tekutin. Zbytek tekutin pak
postupné pridejte otvorem ve viku béhem mixovani.

Pro mixovani velmi hustych tekutin doporucujeme pouZit pulzni
stupen, aby nedochazelo k zasekavani noZoveé jednotky. Mixér
spoustéjte opakované v kratkych intervalech.

Kostky ledu je tfeba zpracovat okamzité po vyjmuti z mraznicky.
Jakmile zacne led tat, kostky se spoji a nebude mozné je
rozmixovat.

Nezpracovavejte susené ovoce, kavova zrna, ofechy, zrna apod.
po dobu delsi nez 1 minutu.
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Ukon¢eni provozu a demontaz mixéru

* Po ukongeni pouzivani nastavte otocny ovladac A1 do polohy O
(vypnuto) a privodni kabel odpojte od elektrické zasuvky.

* Ujistéte se, Ze se nozova jednotka E4 prestala otacet a sestavu
mixovaci nddoby opatrné demontujte z multifunkéni hlavy A1
pootocenim ve sméru symbolu odemknutého zamku a zdvihnutim
nahoru. Kryt horniho vstupu A8 7adné upevnéte zpét na své
misto.

«  Prirozebirani mixovaci nddoby na jednotlivé soutasti
postupujte opagnym zptisobem nez pii jejim sestaveni. Pro
odstranéni potravin z mixovaci nddoby E3 pouzijte mékkou
plastovou stérku.

* Po kazdém pouziti vycistéte pouzité prislusenstvi dle pokynd
uvedenych v kapitole CISTENI A UDRZBA.

CISTENi A UDRZBA

Varovani:

Pred jakgmkoliv ¢isténim nebo UdrZbou vzdy
nastavte oto¢ny ovladac A11 do polohy O
(vypnuto), spotebit odpojte od elektrické sité

a nechejte jej zcela vychladnout.

K ¢isténi nikdy nepouzivejte chemikalie, draténky
na nadobi, kovove draténky ani Eistici prostredky
s brusnou slozkou. Jinak mdze dojit k naruseni
povrchové Upravy spotfebice nebo jeho
prislusenstvi.

Kuchyriského robota a jeho privodni kabel nikdy
neoplachujte pod vodou ani neponofujte do vody.
Kuchyrisky robot ani 24dna soucast jeho
prislusenstvi NEJSOU urceny k myti v mycce
nadobil

* Odnimatelné prislusenstvi je treba vzdy pred ¢isténim nejprve
demontovat z multifunkéni hlavy A1 a poté rozebrat, pokud se
skldda z vice soucasti.

* Odnimatelné prislusenstvi, které pfislo do styku s potravinami,
dikladné omuyjte v teplé vode za pouziti neutrdlniho kuchyriského
saponatu. Pokud jste Slehali vajetné bilky, nerezovou misu A13
a pouzitou 3lehaci metlu A16 nejprve oplachnéte studenou vodou.
Pokud byste pouzili horkou vodu, zbytky vaje¢nych bilkd by

nadoby E3 postupuijte nize uvedenym zplsobem.

* Mixovaci nadobu E3 vycistite tak, Ze ji naplnite 0,5 L Eisté
vody s pridavkem 1-2 kapek kuchyriského prostfedku na myti
nadobi a poté mixér fadné sestavite a uvedete do provozu
na 10 az 15 sekund. Poté robot vypnéte, odpojte od sitoveé zasuvky
a po zastaveni rotujicich €asti z néj demontujete sestavu mixovaci
nadoby. Obsah mixovaci nddoby E3 vyprazdnéte a nadobu E3
pak radné vyplachnéte Cistou vodou. Je-li znetistén vnéjsi povrch
sklenéné nadoby E3, oplachnéte jej pod teplou tekouci vodou za
pouziti neutralniho kuchyfského saponatu a poté jej omyjte pod
Cistou tekouci vodou. Poezor: Pri gisténi dbejte na to, aby dospodu
podstavce E5, ktergm se mixér pripeviiuje k robotu, nevnikla
voda. Pripadnou vihkost opatrné osuste nebo nechejte vzdy zcela
vyschnout. Vnitfni prostor mixovaci nadoby E3 nechejte zcela
vyschnout a vnéjsi povrch sklenéné nadoby E3 osuste utérkou.

* Odnimatelné soucasti, které jste omyli za pouziti kuchyriského
saponatu, oplachnéte cistou vodou a nechejte je volné uschnout
nebo je opatrné vytfete dosucha jemnou utérkou.

Upozornéni:
Pri gisténi vnitrku mixovaci nddoby s noZovou
jednotkou E4, mlecich diskt C8-C10, mleciho
noze €7, $nekové hridele C6, struhadel D3, D5—
D7 dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neporanili
0 ostii nebo ostré hrany.
* Vngjsi povrch robota Eistéte pouze lehce navihéenym hadrikem.
Pritom dbejte na to, aby do otocného ovladate A1l nevnikla voda.
«  Celnivystup Ad a horni vstup A7 Eistéte pouze suchgm
hadrikem.
« Privodni kabel robota cistéte pouze suchym hadrikem.

SKLADOVANI

* Vzdy se ujistéte, Ze je ovladac rychlosti A1 nastaven v poloze
0 (vypnuto) a Ze je robot odpojeny od elektricke zasuvky. Robot
a veskeré jeho prislusenstvi vycistéte dle pokynt uvedenych
v kapitole CISTENI A UDRZBA. Pred uskladnénim musi byt robot
ajeho prislusenstvi Cisté. Rovneéz se ujistéte, Ze prislusenstvi je
zcela suché.

* Nerezovou misu A13 vloZte a fadné upevnéte do zakladny A6.
Multifunkéni hlavu At sklopte do horizontalni polohy. Kuchyrisky
robot a veskeré jeho prislusenstvi uloZte na ¢isté, suché misto
mimo dosah déti a zvirat.

Upozornéni:

Kuchynisky robot nevystavujte extrémnim
teplotdm, pfimému slune¢nimu zafeni, nadmeérné
vlhkosti a neumistujte jej do nadmérné prasného
prostredi. Robot nepokladejte na bo¢ni stranu
apod. Béhem skladovani nenechavejte
odnimatelné prisludenstvi (mixér, mlynek na
maso, Ndstavec na strouhani) pripevnéné

k multifunkéni hlavé A1. Na uskladnény robot nic
neodkladejte.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti. 220-240V
Jmenovity kmitocet 50/60 Hz
Jmenovity prikon 1800 W

Hmotnost (bez prislusenstvi)
Celkovy objem nerezové misy
Maximalni kapacita naplnéni nerezové misy
Maximalni kapacita naplnéni sklenéné mixovaci nadoby
Maximalni doba nepretrzitého provozu.......
Maximalni doba nepretrzitého provozu pro mi
Doba chladnuti mezi dvéma provoznimi CYKIY.........ccccceeeeeeveccsiineee

Hlugnost 85 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotrebice je 85 dB(A), coz
predstavuje hladinu A akustického vgkonu vzhledem k referengénimu
akustickéemu vgkonu 1 pW.

Zmeény textu a technickych parametrd vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy materidl odlozte na misto uréené obci k ukladani
odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich
dokumentech znamen3, Ze pouzité elektrické
a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové
a recyklaci predejte tyto vyrobky na urcena sbérna
mista. Alternativné v nékterych zemich Evropskeé unie
_ nebo jingch evropskych zemich mazete vratit své
vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
noveho produktu.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomudZzete zachovat cenné prirodni
zdroje 8 napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na
Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné
likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu
nebo nejblizsiho sbérného mista.
Pfi nespravneé likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu
s nadrodnimi predpisy udéleny pokuty.
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Pro podnikové subjekty v zemich Evropskeé unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronickd zafizeni, vyzadejte si
potfebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Cheete-li tento vijrobek
zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zptisobu
likvidace od mistnich Urfadd nebo od svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky
smérnic EU, které se na néj vztahuji.
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SK Kuchynsky robot

DolezZité bezpecnostné pokyny

CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE
POUZITIE.

Vseobecné upozornenia

- Tento spotrebic mbzu pouzivat osoby so znizenymi
fuzickygmi, zmuyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skusenasti
a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpecnym spbsobom
a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

- Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrziavajte
spotrebiC a jeho privod mimo dosahu deti.

« Deli sa so spotrebiCom nesmu hrat.

. Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti.

- Ak je privodny kabel poskodeny, jeho vimenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo
vzniku nebezpecCnegj situdcie. Spotrebic s poskodenym
privodnym kablom je zakazané pouzivat.

Varovanie:
Nespravne pouzivanie moaze viest k zraneniu.
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Dbajte na zvySenu opatrnost, aby ste sa neporanili

0 ostré Casti pri manipulacii s mlecim nozom mlynceka,
struhadlami a noZovou jednotkou mixovacej nadoby,

a to obzvlast pri zostavovani alebo demontazi
prisluSenstva, pri plneni alebo vypradzdnovani mixovacej
nddoby a pocas Cistenia.

Povrchy spotrebica a jeho prislusenstva, ktoré su

v styku s potravinami, vzdy Cistite podla pokynov
uvedenych v tomto navode.

Tento ndvod obsahuje Casy priprav a nastavenie
rychlosti pre jednotlive typy prislusenstva.

Spotrebi€ vzdy vupnite a odpojte od sietovej zasuvky,
pokial ho nebudete pouzivat, pokial ho nechavate bez
dozoru a pred montdzou, demontazou, Cistenim alebo
jeho premiestnenim.

Pred vgmenou prislusenstva alebo pristupnych casti,
ktoré sa pri pouzivani pohybuju, vypnite spotrebic

a odpojte ho od napdjania.

Elektricka bezpecnost

» Pred pripojenim spotrebica k elektrickej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napatie uvedené na jeho typovom Stitku s napatim vo vasej zasuvke.
* Spotrebic pripdjajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. Nepouzivajte pred\Zzovaci kabel.

« Pred pouzitim plne rozvifite privodny kabel.

* Dbajte nato, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vihkostou, vodou alebo inou kvapalinou.

* Neodp3jajte spotrebit od elektrickej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by déjst k poskodeniu privodného kabla alebo elektrickej

z3suvky. Kabel odpajajte od zasuvky tahom za zastreku privodného kabla.

*  Zastreku privodného kabla spotrebica nepripdjajte a neodpajajte od elektrickej zasuvky mokrgmi rukami.
* Na privodny kabel nekladte Ziadne predmety. Dbajte na to, aby privodny kabel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal horiiceho

povrchu alebo ostrych predmetov.

¢ Privodny kabel udrzujte v suchu.
« Privodny kabel neomotavajte okolo spotrebica.
* Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu Urazu elektrickym prudom, spotrebi¢ neopravujte sami ani ho nijako neupravuijte. Vsetky opravy a nastavenia

tohto spotrebica zverte autorizovanému servisnému stredisku. Zadsahom do spotrebica pocas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty
zaruenych plneni.

* Aby ste zabranili nebezpecenstvu Urazu elektrickgym prudom, nikdy neponarajte spotrebi¢ ani jeho privodny kabel do vody alebo inej tekutiny

ani ho neumyvaijte pod te¢ucou vodou.

* Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej zasuvky po ukonceni pouZivania.
* Ak spotrebit spadne do vody, v ziadnom pripade ho nepouZzivajte. Odovzdajte ho autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu.

* Spotrebic nie je urceny pre cinnost prostrednictvom vonkajsieho ¢asového spinaca alebo akejkolvek inej sucasti, ktord by spinala spotrebic

automaticky.
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Bezpecnost pri pouZivani

«  Spotrebit je uréeny na pouzitie v domacnosti a je konstruovany na spracovavanie bezného mnozstva potravin v domacnosti. NepouZzivajte ho
na komeréné ucely alebo na iné ucely, nez na ktore je uréeny.

« Tento spotrebit je urteny iba na pouZitie vo vnutornych priestoroch. Nikdy ho nepouZivajte v priemyselnom prostredi alebo vonku.

«  Spotrebi¢ pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom od vyrobcu.

Varovanie:
Pouzitie neoriginalneho prislusenstva moze viest k vzniku nebezpetnej situacie.

« Je zakdazané akokolvek upravoval povrch spotrebita, napr. pomocou samolepiacej tapety, folie a pod.

* Spotrebit a jeho prislusenstvo pouZivajte iba v stlade s pokynmi uvedenymi v tomto ndvode na obsluhu.

* Pred prvgm pouzitim je potrebné dékladne umyt jednotlivé sucasti odnimatelného prislusenstva teplou vodou s pouzitim kuchynského
saponatu, potom ich oplachnut pitnou vodou a dokladne utriet dosucha utierkou. Pri Cisteni mixovacej nddoby dbajte na to, aby dospodu
podstavca, ktorgm sa mixér pripeviiuje k robotu, nevnikla voda. Kuchynsky robot ani jeho privodny kabel nikdy neoplachujte pod vodou ani
neponarajte do vody.

*  Skér ako pripevnite odnimatelné prislusenstvo k spotrebicu, uistite sa, Ze je Cisté a suché.

«  Pri skldpani multifunkenej hlavy dbajte na zvg3enu pozornost, aby nedoslo k priskripnutiu prstov medzi viklopnu a pevnu ¢ast robota.

* Pred kazdym pouzitim sa presvedtte, Ze zvolené prislusenstvo nie je poskodené. Nikdy nepouzivajte spotrebit s poskodenym prislusenstvom.

* Nezakryvajte ventilatné otvory spotrebica.

« Spotrebit ani jeho prislusenstvo nekladte na elektricky alebo plynovy varic ani do jeho blizkosti, na okraj stola alebo na nestabilné povrchy.
Spotrebit ani jeho prislusenstvo neumiestriujte do blizkosti ohrievacich telies, otvoreného ohria alebo ingch zdrojov tepla. Spotrebic
umiestiujte iba na ¢isty, rovny, suchy a stabilny povrch.

« Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nefunguje spravne, ak spadol na zem, ak bol ponoreny do vody alebo je akokolvek poskodeny. Odovzdajte ho
autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu alebo opravu.

* Spotrebit a jeho prislusenstvo nevystavuijte vplyvom vonkajsieho prostredia, extrémnym teplotdm, priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej
vlhkosti alebo nadmerne prasnému prostrediu.

« Pred uvedenim spotrebica do chodu sa uistite, Ze je riadne zostaveny, Ze je multifunkéna hlava v horizontalnej polohe. V pripade pouZzitia
prislusenstva, ktoré je urcené na miesenie, hnetenie alebo 3lahanie, sa uistite, Ze je ponorené v antikorovej mise s potravinami.

* Spotrebit nezapinajte naprazdno. Nespravne pouzivanie spotrebita moze nepriaznivo ovplyvnit jeho zivotnost.

« Pri manipuldcii so spotrebitom dbajte na to, aby ste mali Cisté a suché ruky.

« Aby sa zabranilo vzniku nebezpecnej situacie, vyvarujte sa kontaktu s rotujucimi Eastami spotrebica. Pocas pouzivania nikdy nevkladajte
do nadoby s prisadami ruky, vidlicku alebo iné predmety a udrzujte vlasy, obletenie a pod. v dostatotnej vzdialenosti od rotujucich asti
spotrebica. Ak vidlicka alebo ing predmet spadnu do nddoby pocas pouZivania, spotrebic okamzZite vypnite a odpojte od sietovej zasuvky.

« Dbajte na to, aby sa pri prevadzke do plniaceho otvoru mlyneeka na maso alebo struhadla nedostali viasy, oblecenie alebo iné predmety. Do
plniaceho otvoru vkladajte iba suroviny, ktoré sa maju spracovat.

« Nikdy nepouZivajte prsty alebo iné predmety na pretlacenie prisad plniacim otvorom mlynceka na maso alebo struhadla. Na tento ucel sluzi
zatlacadlo, ktoré je sutastou prislusenstva tohto spotrebita.

* Potas prevadzky nikdy neodklapajte multifunkénu hlavu.

« Pred pripevnenim prislusenstva k spotrebicu, jeho odobratim alebo vymenou spotrebit vZdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky.

* Prisludenstvo nikdy nezostavujte ani nerozoberajte na spotrebiti.

« Nikdy nespustajte mixér bez riadne nasadeného veka. Potas prevadzky musi byt veko vzdy riadne pripevnené k mixovacej nadobe.

* Horuca para alebo rozstreknutie horucich tekutin alebo potravin mozu sposobit oparenie. Pri manipuldcii s horucimi tekutinami a potravinami
vzdy dbajte na zvy3enu opatrnost.

* Sklenend mixovacia nadoba je odolna proti teplote do 55 °C. Nikdy do nej nevkladajte potraviny ani nelejte tekutiny s vyssou teplotou, inak
hrozi nebezpecenstvo prasknutia sklenenej nadoby a nasledne moze dojst k opareniu.

« Zdovodov zvy3enej bezpetnosti nechajte hortce tekutiny a potraviny pred uvedenim spotrebica do prevadzky schladnut.

* Ak spracovavate zahriate tekutiny v mixovacej nddobe, neodoberajte pocas prevadzky vnutorné viecko mixovacej nadoby.

« Povrchy pouzitého prislusenstva mozu byt po pouziti zahriate. Nedotykajte sa zahriateho povrchu. Na prendsanie mixovacej nadoby alebo
antikorovej misy pouzivajte rukovat alebo drzadla na to urcené.

«  Ziadne prisluenstvo tohto spotrebica nie je urgené na pouzitie v mikrovinnej alebo elektrickej rre a pod.

«  Primanipuldcii s mlecim noZzom mlynceka na maso, struhadlami a noZovou jednotkou mixéra dbajte na zvysenu opatrnost, aby nedoslo
k poraneniu o ostrie. Zvy3end pozornost sa musi venovat pri vyprazdiovani nadoby mixéra, pri zostavovani mlynceka na maso, pri vyberani
mlecieho noza z mlecej komory, pri zostavovani a rozoberani nadstavca na struhanie a pri Cisteni.

* Aby sa zabranilo vzniku nebezpetnej situacie, nikdy nepouzivajte spotrebic na spracovanie tvrdych surovin, ako st napr. kosti, Skrupinky
orechov, tvrdé kostky marhul, broskyr, manga a pod.

* Maximalny Eas nepretrzitej prevadzky spotrebica je 10 minut. Pri pouziti mixéra neprekratujte ¢as prevadzky 3 mindty. Pred dalsim pouzitim
nechajte spotrebi¢ 30 minut vychladnut. Neprekratujte maximalny cas nepretrzitej prevadzky a dodrzujte ¢as potrebny na vychladnutie
spotrebita pred jeho dalsim pouzitim.

Bezpecnost pocas Cistenia a idrzby

« Pred Cistenim spotrebic vzdy vypnite, odpojte od sietovej zasuvky a nechajte Uplne vychladnut.

«  Spotrebit Eistite pravidelne po kazdom pouziti padla instrukcii uvedenych v kapitole Cistenie a Udrzba. Na spotrebiti nevykonavajte akukolvek
inU udrzbu, nez je Cistenie opisané v tomto ndvode na obsluhu.

¢ Multifunkénud hlavu ani zakladiiu neumyvajte pod te¢ucou vodou ani ju neponarajte do vody alebo inej tekutiny. Spotrebit ani jeho
prisluSenstvo nie sU ur€ené na umyvanie v umyvacke riadu.
* Spotrebit skladujte v suchom, ¢istom prostredi. Pred uloZenim spotrebita sa uistite, Ze je multifunkéna hlava sklopena do horizontélnej polohy.
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Kuchynsky robot

Navod na pouzitie

«  Dakujeme, Ze ste si kupili na3 virobok znatky SENCOR, a verime,
Ze s nim budete spokojni.

¢ Pred pouzitim spotrebica sa, prosim, obozndmte s ndvodom na
jeho absluhu, a to aj v pripade, Ze ste uz obozndmeni s pouzivanim
spotrebicov podobného typu. Spotrebit pouzivajte iba tak, ako je
opisané v tomto ndvode na pouzitie. Ndvod uschovaijte pre pripad
dalsej potreby. Ak odovzdavate spotrebit inej osobe, zaistite, aby
pri fiom bol prilozeny tento ndvod na pouZzitie.

* Spotrebic starostlivo vybalte a dajte pozor, aby ste nevyhodili
Ziadnu ¢ast obaloveho materidlu skor, nez ndjdete vsetky jeho
sucasti. Minimalne potas trvania zakonného prava z chybného
plnenia, pripadne zaruky za akost, odporucame uschovat
originalny prepravny kartén, baliaci material, pokladni¢ny doklad
a potvrdenie o rozsahu zodpovednosti preddvajuceho alebo
zarueny list. V pripade prepravy odporucame zabalit spotrebit opat

B5

Dotykové tlacidlo na
spustenie/ukongenie
prednastaveného programu
na Slahanie balénovou

spustenie/ukongenie
prednastaveného programu
na hnetenie hnetacim
hakom

do originalnej Skatule od vyrobcu.

OPIS SPOTREBICA A JEHO PRISLUSENSTVA

A1 Odkldpacia multifunkéna (1- najnizsi, 8 - najvy3si)
hlava s osvetlenim priestoru P - rezim PULSE na
antikorovej misy kratkodobé zvysenie

A2 Tlatidlo na uvolnenie rgchlosti na maximalne
mlynceka na maso/ otacky
nadstavca na struhanie A12 Protismykové nozicky
z telného vystupu hlavy A13 Antikorova misa na

A3 Odoberatelny kryt telného spracovanie potravin
vystupu na pripevnenie s celkovym objemom 6,7
mlynceka na maso/ (2ks)
nadstavca na struhanie Maximalna kapacita

A4 Celny vystup na pripevnenie naplnenia antikorovej misy je
mlynceka na maso/ 450
nadstavca na struhanie A14 Priehladny kryt proti

A5 Otvor na pripevnenie rozstrekovaniu ingrediencif
Slahacej metly, miesiacej S otvorom na postupné
metly alebo hnetacieho priddvanie ingrediencii do
haka antikorovej misy

A6 Z3kladna pre antikorovu A15 Miesiaca metla
misu A16 Slahacia balonova metla

A7 Horngvystup na A17 Hnetaci hak
pripevnenie mixéra A18 \Veko antikorovej misy (2 ks)

A8 Odoberatelny kryt horného sluZi na zakrytie antikorovej
vystupu na pripevnenie misy A13, ak v nej chcete
mixéra Spracovaneé suroviny

A9 Ovladaci panel s displejom prechodne uchovat.

A10 Poistka na uvolnenie/ A19 Miesiaca flexi metla so
aretaciu multifunkénej hlavy sterkou

A11 Otocny ovlddac rychlosti Pouziva sa rovnako ako
sluzi na nastavenie miesiaca metla A15. Je
rgchlostného stupria navyse vybavena stierkou,
a zastavenie chodu spotrebita ktord priebezne stiera stenu
v rezime manualneho antikorovej misy, a tym
nastavenia zaistuje lepsie zapracovanie
0 - zastavenie chodu vsetkych ingrediencii do
spotrebita pripravovanej zmesi.

1-8 - rychlostné stupne

Ovladaci panel s displejom

B1 Ukazovatel Casu prevadzky B3 Tlatidlo na zv3enie tasu
zobrazuje nastaveny, prevadzky
uplynuty alebo zostavajuci B4 Ukazovatel rgchlosti
¢as prevadzky

B2 Tlatidlo na znizenie tasu

prevadzky

metlou B8 Dotykoveé tlacidlo na

B6 Dotykove tlacidlo na spustenie/ukongenie
spustenie/ukoncenie prednastaveného programu
prednastaveného programu pre mixér
na miesenie miesiacou B9 Dotykové tlacidlo RESET
metlou B10 Dotykove tlatidlo Start/

B7 Dotykoveé tlacidlo na Pauza

Mlyncek na méso

C1  Mlecia komora C10 Hruby mleci disk

C2 Plniaciotvor C11 Skrutkovaci uzaver

C3 Otvor na vlozenie C12 Separator
z3vitovkového hriadela C13 Nadstavec pre kibbeh

C4 Nasypka C14 KuZzelovy nadstavec

C5 Zatlatadlo C15 Nadstavec na plnenie

C6 Zavitovkovy hriadel Crievok

C7 Mlecinéz C16 Drziak formicky na

C8 Jemny mleci disk cukrovinky

C9 Stredne hruby mleci disk C17 Formitka na cukrovinky

Nadstavec na strGhanie*

D1 Zatlacadlo D5 Hrubeé struhadlo

D2 Komora na vlozenie D6 Struhadlo na krajanie
struhadla platkov

D3 Velmijemné struhadlo D7 Jemné struhadlo

D4  Skrutkovaci uzaver na D8 Plniaci otvor

zaistenie struhadla vnutri
komory

* Toto prisludenstvo nie je su¢astou dodavky. Je mozné dokupit
samostatne.

Mixér

E1 Vnutorné viecko

E2 Obvodové veko s otvorom
na pridavanie ingrediencii
Mixovacia nadoba

s kapacitou 1,51

E4 Nozova jednotka

je pevnou sucastou
mixovacej nadoby
Podstavec na upevnenie/
odobratie mixéra z horného
vystupu multifunkénej hlavy

E3 E5

UCEL POUZITIA SPOTREBICA

¢ Kuchynsky robot je uréeny na spracovavanie bezného mnozstva
potravin v domacnosti. Je vhodny na miesenie, lahanie, hnetenie
a mixovanie potravin, na mletie masa, vgrobu kibbehu alebo
klobas, struhanie potravin a tvarovanie cukroviniek.

PRED PRVYM POUZITIM

« Vonkajsi povrch robota ocistite mierne navihéenou handritkou
a pritom dbajte na to, aby do otocneého ovlddaca rgchlosti A1l
nevnikla vihkost.

«  Celny vystup A4 na pripevnenie mlynieka alebo nadstavca na
struhanie a horny vystup A7 na pripevnenie mixéra ocistite iba
suchou handrickou.

 Privodni kabel robota Cistite iba suchou handrickou.
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Varovanie:

Kuchynsky robot a jeho privodny kabel nikdy
neoplachujte pod vodou ani nepondrajte do vody.

* Pred prvgm pouzitim vycistite vietky sucasti, ktoré su uréené na
styk s potravinami, nasledujucim sposobom:

« Antikorovu misu A13, veko A18, kryt A14, nadstavce A15, A16, A7
aA19, sucasti mlynceka €1-C17, sucasti nadstavca na struhanie
D1-D8 a prislusenstvo mixéra E1-E2 dokladne umuyte v teplej
vode s pouzitim neutrdlneho kuchynského saponatu. Potom ich
opldchnite gistou vodou a nechajte volne uschnut alebo vytrite
dosucha jemnou utierkou.

« Vnutorny priestor mixovacej nadoby E3 dokladne vyplachnite
teplou vodou s pouzitim neutrdlneho kuchynského saponatu
a potom niekolkokrat vyplachnite Cistou vodou. Vonkajsi povrch
sklenenej nadoby E3 oplachnite pod teplou tecucou vodou
s pouzitim neutralneho kuchynského saponatu a potom umyte pod
Cistou te¢Ucou vodou. Pozor: Pri Eisteni dbajte na to, aby dospodu
podstavca E5, ktorym sa mixeér pripeviiuje k robotu, nevnikla
voda. Pripadnu vihkost opatrne osuste alebo nechajte vzdy Uplne
vyschnut. Vnatorny priestor mixovacej nddoby E3 nechajte Uplne
vyschnut a vonkajsi povrch sklenenej nddoby E3 osuste utierkou.

Upozornenie:

Kuchynsky robot ani Ziadna sucast jeho
prislugenstva NIE SU uréené na umyvanie

v umyvacke riadu!

Pri Eisteni vnutorného priestoru mixovacej nadoby
E3, v ktorom je umiestnend nozova jednotka E4,
a pri Cisteni mlecich diskov C8-C10, mlecieho
noza €7, zavitovkového hriadela mlynceka

C6 a struhadiel D3, D5-D7 dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste sa neporanili o ostrie alebo
ostré hrany.

UMIESTNENIE SPOTREBICA

* Spotrebi¢ umiestnite na rovny, suchy, gisty a predovsetkgm
stabilny povrch, ktory unesie hmotnost spotrebica, t. . napriklad
pracovna doska kuchynskej linky.

* Spotrebic vzdy umiestnite tak, aby ofi nemohol nikto zavadit,
atym ho strhnut alebo prevratit. Nikdy ho neumiestiiujte na okraj
pracovnej dosky alebo stola, vibracie potas pouzivania by mohli
sposobit jeho pohyb a nasledny pad.

ZAPNUTIE A VYPNUTIE

« Pred pripojenim robota k elektrickej zasuvke sa vzdy uistite, Ze je
riadne zostaveny podla pokynov uvedenych v tomto ndvode na
obsluhu, Ze je multifunkéna hlava Al sklopend do horizontéalnej
pracovnej polohy a ze je otogny ovladat rychlosti A1 nastaveny
v polohe O (vypnuté).

« Privodny kabel pripojte k elektrickej zasuvke. Ozve sa zvukova
signalizacia. Ukazovatel B1 a B4, dotykové tlacidla B5-B10,
ovlddac rgchlosti A1 a osvetlenie priestoru antikorovej misy sa
krétko rozsvietia a potom zhasnu. Ovladacie tlacidlo B10 (> [][]
nasledne zhasina a rozsvecuje sa.

* Stlacenim tlacidla B10 [> []I] uvediete robot do pohotovostného

rezimu. Ozve sa zvukova signalizacia, rozsvietia sa tlacidla BS-B9,

ovladac rgchlosti A1 a osvetlenie priestoru antikorovej misy.
Nasledne budu tlatidla BS—-B8 zhasinat a rozsvecovat sa. Priestor
antikorovej misy, tlacidld B9-B10 a ovladat rychlosti A1 zostanu
osvetlené.

r Poznamka:

] Ak do 10 minut od uvedenia robota do pohotovostného

rezimu nevykonate Ziadne nastavenie, ovladaci panel

s displejom A9, otocny ovladat rychlosti A1 a osvetlenie
priestoru antikorovej misy zhasnu. Aktivne zostane iba

tlacidlo B10 D |]|] V takom pripade staciiba znovu stlacit

tacido B10 O
rezimu.

na uvedenie robota do pohotovostného

Z pohotovostného rezimu uvediete robot do prevadzky pomocou
ovlddacich prvkov dalej opisanych v tomto ndvode na obsluhu.
Pred uvedenim robota do prevadzky si najprv precitajte cely
navod. Pri prevadzke je nutné dodrziavat pokyny uvedené v tomto
navode na obsluhu. Ucel a sposob pouzitia jednotlivych typov
prislusenstva su uvedené v prislusnych kapitolach.

Na ukoncenie prevadzky pouZite prisludné ovladacie prvky. Ak
ste zvolili niektory z prednastavenych programov, k ukonceniu
prevadzky dojde automaticky po skongeni prednastaveného
programu.

Po ukongeni pouzivania sa vzdy uistite, Ze je robot vypnuty a ze
je otocny ovladac Af1 nastaveny v polohe O (vypnuté). Potom
odpojte kuchynsky robot od elektrickej zasuvky.

OVLADACIE PRVKY

Ovladaci prvok Funkcia

Po pripojeni robota k elektrickej zasuvke
vyckajte niekolko sekund, nez bude
toto tlacidlo aktivne, a potom ho stlacte
na uvedenie robota do pohotovostného
rezimu.

Ak je robot v prevadzke, stlatenim tohto
tlacidla prerusite prevadzku. Prerusenie
prevadzky je signalizované rgchlym
rozsvecovanim a zhasinanim osvetlenia
oto¢ného ovladata Af1. Opakovangm
stlatenim tohto tlacidla uvediete robot
opat do prevadzky. Funkcia paméte
umoZzfiuje opatovné spustenie do

10 minUt od prerudenia prevadzky. Po
10 minutach ovlddaci panel s displejom
A9, otogny ovladac Al a osvetlenie
priestoru antikorovej misy zhasnu. Aktivne
zostane iba tlacidlo B10. Ak bol predtgym
robot v prevadzke v rezime manualneho
nastavenia, nastavte otocny ovladat A1l
spéat do polohy O (vypnuté).

TlacidloB10 > [

Ak je robot pripojeny k sietovej zasuvke
ana ovlddacom paneli je aktivne iba
tlatidlo B10, stlacte ho na uvedenie robota
do pohotovostného rezimu.

Ak je robot v prevadzke v rezime
prednastaveného programu alebo
manualneho nastavenia, stlacte toto
tlacidlo na ukoncenie prevadzky. Robot sa
prepne do pohotovostného rezimu.

V pripade manualneho nastavenia je
potrebné po ukon&eni prevadzky nastavit
otocny ovlddac Af1 spat do polohy O
(vypnute).

Tlacidlo B9 RESET

Copyright © 2023, Fast CR, a.s.

-5- Revision 10/2023



Tlacidla B2 @ aB3

Najprv zvolte prednastaveny program
alebo manualne nastavte rgchlost

a potom moZete pomocou tychto tlacidiel
upravit alebo nastavit ¢as prevadzky.
Maximalny ¢as prevadzky v rezime
manualneho nastavenia je 10 minut.

Pri prednastavenych programoch

sU maximalne nastavitelné ¢asy
nasledujuce: 4 min v programe $lahania,
6 min v programe miesenia, 8 min v
programe hnetenia a 3 min v programe
mixovania.

Ak je nastaveny ¢as 5 minut alebo nizsi,
kazdé stlacenie tlatidla B2 znizi cas

0 30 sekund.

Ak je nastaveny ¢as vyssi nez 5 minut,
kazdeé stlacenie tlacidla B2 znizi ¢as

01 mindtu.

Ak je nastaveny ¢as 5 minut alebo nizsi,
kazdé stlatenie tlacidla B3 zvysi tas

0 30 sekund.

Ak je nastaveny ¢as vyssi nez 5 minut,
kazde stlatenie tlacidla B3 zvysi tas

0 1minatu.

Tlacidlo BS

V pohotovostnom rezime stlacenim tohto
tlacidla spustite prednastaveny program
na 3lahanie balénovou metlou.
Opétovnym stlacenim tlacidla program
ukoncite.

Tlacidlo B6

V pohotovostnom rezime stlacenim tohto
tlacidla spustite prednastaveny program
pre miesenie miesiacou metlou.
Opétovnym stlacenim tlacidla program
ukoncite.

V pohotovostnom rezime stlacenim tohto
tlacidla spustite prednastaveny program
pre hnetenie hnetacim hakom.

FUNKCIA SOFT START

Tento kuchynsky robot je vybaveny funkciou Soft Start, ktord zaistuje
plynuly ndbeh motora pri Starte, a tym Setri vnutorné komponenty
vyrobku a predlZuje jeho Zivotnost.

OCHRANAMOTORA

* Motor kuchynského robota je vybaveny poistkou, ktord ho chrani
proti poskodeniu, ak je kuchynsky robot vystaveny prilis velkému
zatazeniu alebo je prili§ dlhy cas v prevadzke. Ak takato situdcia
nastane, poistka sa aktivuje a prevadzka kuchynského robota
sa zastavi. Otocny ovladac Al nastavte do polohy O (vypnuteé),
sietovy kabel odpojte od elektrickej zasuvky a robot nechajte
aspor 30 minut vychladnut.

* Nenechavajte kuchynsky robot v prevadzke prilis dlho pri velkom
zatazeni. Vacsie davky surovin rozdelte na niekolko mensich

davok.

MIESENIE, SLAHANIE A HNETENIE

Varovanie:

Pred pripevnenim alebo demontdZou
prislusenstva musi byt kuchynsky robot vzdy
vypnuty a odpojeny od elektrickej zasuvky.

Ak by ste pripeviiovali nadstavec k multifunkénej
hlave A1 alebo ho z nej demontovali a robot by
bol zapojeny do siete, mohlo by ddjst k jeho
neumyselnému zapnutiu a ndsledne k vdznemu
poraneniu.

Systém planetarneho mixovania

*  Kuchynsky robot je vybaveny systémom planetarneho mixovania,
ktory funguje na principe dvajitej rotacie nadstavca. Nadstavec
rotuje po vnutornom obvode nadoby v protismere hodinovych
ruciciek a zarover okolo svojej osi v opacnom smere. Tgm
je zaistené dokladné a rovnomerné spracovanie ingrediencii
nachadzajucich sa v antikorovej mise.

g~ & &

Titidlo B7 Opétovnym stlacenim tlacidla program Vber typu nadstavca
ukoncite. Typ nad Pousitie
V pohotovostnom rezime stlacenim tohto
tlatidla spustite prednastaveny program Miesiaca Pouziva sa na miesenie lahkych az stredne
. pre mixér. tazkych ciest bez kvasnic, na pripravu poliev,
Tlacidlo B8 R PV, metla A15, . . AP
Opatovnygm stlacenim tlacidla program alebo A19 krémoyv, tOr_tO\/_UCh zmesi, Qaptnl a pod._
ukontite. Nepouzivajte ju na hnetenie tazkych ciest.
Sluzi na nastavenie rychlostného stupna S Pouziva sa na $lahanie celych vajec alebo
a zastavenie chodu spotrebica v rezime Stahacia vajeénych bielkov, smotany (na 3lahanie), penovych
manualneho nastavenia. DaLuLnol\\/‘as krémov a pod. NepouZivajte ju na miesenie alebo
meta hnetenie ciest. Inak by mohlo ddjst k jej podkodeniu.
0O (vypnuté) — zastavenie chodu
spotrebita Pouziva sa na hnetenie réznych druhov cesta
1-8 - rychlostné stupne (1 - najnizs, Hnetaci hdk vratane tazkych a hutnych ciest, ako je napr.
8 - najvyssi) A7 chlebové cesto, cesto na pizzy, cesto na terstvé
P - rezim PULSE na kratkodobé zv(senie cestoviny a pod.
rychlosti na maximalne otatky
Otogny ovladat A1 je potrebné v polohe Prip d aup ie antik j misy (obr. F)

Otocny ovladat
rychlosti A1

P pridrzat. Po uvolneni sa ovladac A1l
vrati spat do polohy O. Ovladat ANl
pridrzujte v polohe P vzdy len v kratkych
niekolkosekundovych intervaloch.

Ak pripojite kuchynsky robot k sietovej
z3dsuvke a otocny ovladac Al je
nastaveny v ingj polohe nez O (vypnuté),
je potrebné ovladact A11 najprv nastavit do
polohy O (vypnuté) a az potom je mozné
2zvolit poZzadovany rychlostny stupen.

VZdy po ukonceni pouZivania sa uistite, ze
je oto¢ny ovladat Al nastaveny v polohe
0O (vypnuté).

« Uistite sa, ze otocny ovladac Af1je nastaveny v polohe O (vypnute)
a Ze robot je odpojeny od elektrickej zasuvky. Kryt A8 a A3 musi
byt pripevneny na svojom mieste.

mieste.

Poznamka:

[ Robot je vybaveny poistkou, ktord neumozni jeho
- spustenie, ak nie je kryt A8 riadne upevneny na svojom

« Jednou rukou stlacte poistku A10 dole smerom k symbolu
odomknutej zamky. Tym déjde k uvolneniu multifunkénej hlavy
A1. Druhou rukou sucasne pridrzujte multifunkénd hlavu A1 zhora.
Poistku A10 uvolnite a multifunkénu hlavu A1 odklopte nahor az
na doraz. Aretacia multifunkénej hlavy A1v odklopenej polohe je
signalizovana automatickgm vratenim poistky A10 do pévodnej
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polohy (k symbolu uzamknutej zdmky), ktoré je sprevadzané
pocutelnym cvaknutim.

Do zakladne A6 vloZte antikorov misu A13 a upevnite ju
poototenim v smere hodinovych rugiciek. Ak je antikorova misa
A13 riadne upevnena, nie je mozné ju samostatne zdvihnut zo
zakladne AB.

« Zvolte nadstavec A15, A16, A17 alebo A19 podla Ucelu pouzitia,
zasunite ho do otvoru A5 v multifunkénej hlave Al a pootocenim
proti smeru hodinovych ruciciek ho zaistite v polohe. Za nadstavec
jednou rukou zlahka zatiahnite smerom dole, aby ste overil, ¢i je
riadne pripevneny.

* Antikorovt misu A13 naplite prisadami, ktoré chcete spracovat.
Postupuijte podla kapitoly VloZenie surovin do misy.

« Jednou rukou stlacte poistku A10 dole a druhou rukou pomaly
skldpajte multifunkenu hlavu A1 dole a pritom uvolnite poistku
A10. Po sklopeni multifunkénej hlavy A1 do horizontalnej polohy
sa ozve pocutelné cvaknutie a poistka A10 sa vrati do vodorovnej
polohy (k symbolu uzamknutej zamky). Tym je multifunkénd hlava
Al aretovana v pracovnej polohe.

Upozornenie:

Pri skldpani multifunkénej hlavy A1 dole davajte
pozor, aby nedoslo k priskripnutiu prstov medzi
vyklopnou a pevnou ¢ast robota.

* Na antikorovt misu A13 nasadte priehladny kryt A14 tak, aby
plniaci otvor smeroval k Celnej casti multifunkénej hlavy At

VloZenie surovin do misy

« Do antikorovej misy A13 vlozte suroviny, ktoré chcete spracovat.
Antikorov misu A13 nenapliujte nad Urover rysky maxima, t. .
45 litra.

* Ak vloZite do misy A13 prilis malé mnozstvo ingrediencii, nemusf
dojst k ich optimalnemu spracovaniu.

¢ Minimalne a maximalne mnoZzstvo surovin, ktoré je mozné
spracovat v jednej davke, sU uvedené v nasledujucej tabulke.
Rozne recepty mdZu obsahovat rézne podiely sypkych a tekutich
ingrediencii, a preto je takisto nutné prihliadnut k celkovému zlozeniu
konkrétneho receptu.

- Minimélne Maximélne

Prisady/Typ cesta mnoZstvo mnoZstvo

Vaje&né bielky 4ks 12ks

Smotana na $lahanie | 300 g 800g

Tortové cesto,

cesto na susienky, 400 g muky 1500 g muky

cukrovinky a pod.

Chleboveé cesto a pod. | 400 g muky 1500 g muky
Prevadzka kuchynského robota s h hékom, alebo
Slahacou metlou

« Pred pripojenim robota k elektrickej zasuvke sa vzdy uistite, Ze je
riadne zostaveny podla pokynov uvedenych v tomto ndvode na
obsluhu, Ze je multifunkena hlava Al sklopena do horizontalnej
pracovnej polohy a Ze je otogny ovladat rychlosti A1 nastaveny
v polohe O (vypnuteé).

« Privodny kabel pripojte k elektrickej zasuvke. Stlatenim tlacidla

s O

Prednastavené programy
« Kuchynsky robot je vybaveny tromi prednastavengmi
programami: miesenie, $lahanie a hnetenie.

uvedte kuchynsky robot do pohotovostného rezimu.

Tlacidlo Nad:

Priebeh prog

¢ Prednastavena rgchlost: 1- 8
« Dizka programu: 4 minUty
Slahacia
balénova
metla A16

Na zatiatku programu sa
rgchlost postupne zvysuje v cca
3-sekundovych intervaloch, az je
dosiahnuta rgchlost 8.

* Prednastavena rychlost: 1 -6
o Dizka programu: 3 mintty
Miesiaca
metla A15

Na zatiatku programu sa
alebo A19

rgchlost postupne zvysuje
v cca 6-sekundovych intervaloch,
az je dosiahnuta rychlost 6.

&

* Prednastavena rgchlost: 1- 3
«  Dizka programu: 6 minut

Rychlost 1je nastavena pocas
prvej minuty prevadzky, potas
nasledujucich dvoch mindt je
nastavena rgchlost 2 a patas
poslednych 3 minut prevadzky je
nastavena rgchlost 3.

Hnetaci hak
A17

¢

V pohotovostnom rezime spustite pracovny cyklus

s prednastavenou rgchlostou a ¢asom stlacenim tlacidla jedného
z prednastavenych programov. Svietit budu tlacidla B9-B10,
tlacidlo prave zvoleného programu, ukazovatel rgchlosti B4
(aktualna rgchlost je indikovana zhasinanim zodpovedajiceho
poctu dielikov na stupnici rychlosti) a na displeji sa bude
odpocitavat tas do uplynutia prednastaveného ¢asu.

Poznamka:
V prednastavenom programe nie je mozneé upravit

rychlost. Na ovladacom ?aneli je mozné upravit iba ¢as

pomocou tlacidiel B2 aB3 . Maximalne
nastavitelné ¢asy su nasledujuce: 04:00 v programe
$lahania, 06:00 v programe miesenia a 08:00

Vv programe hnetenia.

Ak chcete prerusit chod programu, stlacte tlacidlo B10 D "ﬂ

. Opdtovnym stlacenim tlacidla B10 D U[I sa chod programu
obnovi. Funkcia pamate umoziuje opatovné spustenie
programu do 10 minut od jeho prerudenia. Po 10 minutach displej
s ovladacim panelom A9 zhasne. Na ovlddacom paneli zostane

aktivne iba tlacidlo B10 [> []I]

Ak chcete predtasne ukoncit program, stlacte tlacidlo B9 RESET
alebo tlatidlo, ktorgm ste program spustili.

Po skonceni programu sa ozve zvukova signalizacia, zastavi sa
chod robota a dojde k jeho prepnutiu do pohotovostného rezimu.

Varovanie:

Potas prevadzky nikdy nevkladajte do antikorovej
misy A13 predmety, ako su lyzica, kuchynsky
noz, vidlitka a pod., mohlo by dojst k vaznemu
Urazu alebo poskodeniu spotrebica.

Rucné nastavenie

.

Ak nechcete vyuzit prednastavené programy, mézete rgchlost

a ¢as spracovania potravin nastavit sami.

Nastavenie rgchlosti mézete menit pocas chodu. Odporigame
vzdy zacat najprv s nastavenim niz3ej rychlosti a potom ju postupne
zvySovat podla potreby. Riedke cestd odporitame spracovavat

pri niz8ej rychlosti, zabranite tak rozstrekovaniu prisad. Hned ako
dojde k ich premiesaniu, zvyste rgchlost na poZzadovany stupef.
Odporucané ¢asy spracovania potravin a odporucané nastavenia
rgchlosti su uvedené v tabulke Rychly sprievodca spracovanim
ingrediencii.
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Nastavenie rgchlosti

« Ototenim ovladata rychlosti A1 na pozadovany rychlostny
stupen uvedte robota do chodu. Na displeji A9 sa bude zobrazovat
uplynuty cas prevadzky.

« (as spracovania vacsiny potravin sa obvykle pohybuje radovo
v niekolkych minutach. Pri pouziti Slahacej metly odporutame
neprekracoval ¢as prevadzky 4 min, pri pouZiti miesacej metly ¢as
6 minut a pri pouziti hnetacieho haka ¢as 8 minut.

* Na ukontenie prevadzky nastavte oto¢ny ovladat A1l do polohy
0 (vypnuté). Tym uvediete robot do pohatovostného rezimu.
Kuchynsky robot sa automaticky zastavi po 10 mindtach
prevadzky, ak nenastavite otoény ovladat A1 do polohy
0 (vypnuté) skar. Ak doslo k automatickému zastaveniu, ovladac
rgchlosti A1 nastavte spat do polohy O (vypnuté).

Nastavenie rjchlosti a €asu prevadzky

* Otocenim ovladaca rychlosti A1 na pozadovany rychlostny
stuper uvedte robot do chodu. Na displeji A9 sa zatne odpoctitavat
uplynuty ¢as prevadzky.

¢ Tlacidlami B2 @ aB3 @ nastavte pozadovany ¢as

prevadzky. Maximalny nastavitelny ¢as prevadzky je 10 minut.
Na displeji A9 sa bude zobrazovat ¢as zostavajuci do uplynutia
nastaveného ¢asu. Po skongeni nastaveného casu sa ozve
zvukova signalizacia, robot sa automaticky zastavi a prepne sa do
pohotovostného rezimu.

* Otogny ovladat rychlosti A1l nastavte spét do polohy O (vypnute).

Upozornenie:

Maximalny ¢as nepretrzitej prevadzky je 10 mindt.
Potom nechajte spotrebic zhruba 30 minut
vychladnut.

Pulzng stupei

¢ Ak chcete krdtkodobo zvysit rgchlost na maximalne otacky, otocte
ovladac A1 do polohy P (pulzny stupe) a kratko ho v tejto polohe
pridrzte. Hned ako ovladac A11 uvolnite, automaticky sa vrati do
polohy O (vypnuté). Ovlddac Af1 pridrzujte v polohe P vzdy len
v krdtkych niekolkosekundovych intervaloch.

Rychly sprievodca sp

ingred

Nadstavec Prisady Odporii¢ané nastavenia
&r. . vajecné bielky,

Slahamg smotana na ¢ Rychlost: 6 - 8
balénovad metla | . X . . L
A6 $lahanie, penove e Cas: 2 - 4minlty

krémy a pod.

Miesiaca metla DDLEVU.’ kremy, ¢ Rychlost: 4 - 6
tortové zmesi,

A15 alebo A19 naplne « (as:3 - 4mindty

¢ Rgchlost:1-3

e Cas:4-Bminut
Pre tento typ nadstavca
sa neodporuca
nastavenie vyssich

chlebové cesto,

Hnetaci hak A17 )
cesto na pizzu a pod.

rgchlosti.

Poznamka:
] Vyssie uvedené rychlosti a €asy spracovania su

iba orientacné. Aby nedochadzalo k rozstrekovaniu

ingrediencii mimo antikorovej misy A13, zvolte ako
potiatotnu rychlost stuperi 1alebo 2. Potom nastavte
vyssiu rgchlost podla potreby. Na jednoduchsie miesanie
cesta odporutame pouzit makky margarin alebo maslo.
Pri Slahani vaje¢nych bielkov musia byt antikorova misa
A13 a slahacia metla A16 absolutne Cisté a suché. Aj malé
mnozstvo tuku mdZze sposobit, ze neddjde k vyslahaniu
bielkov do poZadovanej snehovej konzistencie.

Smotana na $lahanie by mala byt pred Slahanim
ochladend na teplotu 6 °C. Prisady na pripravu réznych
druhov ciest nechajte pred spracovanim odlezat pri izbovej
teplote.

Odobranie alebo uvolfiovanie prichytengch prisad

Ak je potrebné odobrat prisady alebo ak sa prisady (napr. cesto)
prichytia na okrajoch misy A13 a je potrebné ich uvolnit, ukoncite
chod spotrebica stlatenim tlacidla RESET B9 (pri prednastavenych
programoch) alebo nastavenim otoéného ovladaca A1l do polohy
0O (pri ru¢nom nastaveni). Pezor: Ukoncenim chodu budu zrusené
véetky predchadzajuce nastavenia.

Uistite sa, Ze otocny ovladat A1 je nastaveny v polohe O a odpojte
robot od elektrickej zasuvky.

Ak ste pouzili kryt A14, najprv ho odoberte. Odklopte multifunkénu
hlavu A1. Uistite sa, Ze je riadne aretovand v hornej otvorenej
polohe a podla potreby odoberte prisady. V pripade prichytenia
prisad pouzite na ich zotretie z okrajov misy A13 beznu kuchynsku
stierku.

Uistite sa, Ze v antikorovej mise A13 su iba potraviny, ktoré chcete
spracovavat. Sklopte multifunkénu hlavu A1 spat do pracovnej
polohy. Na misu A13 nasadte kryt A14. Kuchynsky robot pripojte

k elektrickej zasuvke a znovu nastavte podla aktualnej potreby.

Ukonéenie prevadzky a demontaz prislusenstva

Po ukonceni pouzivania vZdy nastavte otocny ovladac A1

do polohy O (vypnuteé) a privodny kabel odpojte od elektrickej
z3suvky.

Ak ste pouzivali priehladny kryt A14, odoberte ho.

Jednou rukou stlacte poistku A10 dole smerom k symbolu
odomknutej zamky. Tym déjde k uvolneniu multifunkénej hlavy
Al. StEasne druhou rukou pridrzujte multifunkénd hlavu Al zhora.
Poistku A10 uvolnite a multifunkeénu hlavu A1 odklopte nahor az
na doraz. Aretacia multifunkénej hlavy A1v odklopenej polohe je
signalizovana automatickgym vratenim poistky A10 do povodnej
polohy (k symbolu uzamknutej zamky), ktoré je sprevadzané
pocutelnym cvaknutim.

Nadstavec, ktory ste pouZili, lahko zatlacte smerom hore

k multifunkénej hlave A1a sutasne nim poototte v smere
hodinovych ruciciek. Tym dojde k jeho uvolneniu a moZete ho
vybrat z multifunkenej hlavy Al.

Antikorovou misou A13 poototte proti smeru hodinovych rugiciek
a opatrne ju vyberte zo zakladne A6.

Multifunként hlavu Al uvedte spat do horizontalnej polohy.

Po kazdom pouziti vycistite pouzité prislusenstvo podla pokynov
uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

MLETIE MASA, VYROBA KIBBEHU, PLNENIE
CRIEVOK A TVAROVANIE CUKROVINIEK

Varovanie:

Pred pripevnenim alebo demontdZou
prislusenstva musi byt kuchynsky robot vzdy
vypnuty a odpojeny od elektrickej zasuvky.

Ak by ste pripeviiovali mlyncek k multifunkénej
hlave A1 alebo ho z nej demontovali a robot by
bol zapojeny do siete, mohlo by djst k jeho
neumyselnému zapnutiu a ndsledne k vaznemu
poraneniu.

Zostavenie mlynéeka na mletie mésa (obr.Ca C,)
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« Do mlecej komory C1vloZte zavitovkovy hriadel €C6. Pritom dbajte
na to, aby zavitovkovy hriadel €6 bol viozeny do mlecej komory C1
sprdvnym smerom a aby do nej riadne zapadol.

* Na hriadel C6 nasadte mleci n6z €7 ostrim smerom von z mlecej
komory €1a nafi nasadte mleci disk €8, €9 alebo €10 v zavislosti
od preferovanej hrubosti mletia. Dbajte na to, aby mleci disk po
obvode riadne zapadol do otvoru v mlecej komore C1.

Varovanie:

Pri manipulacii s mlecim noZzom €7 a mlecimi
diskami €8, €9 alebo €10 dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste sa neporanili 0 ostré casti.

¢ Na mleciu kamoru €1 nasadte uzaver C11a riadne ho upevnite
zaskrutkovanim.

N

y na vjrobu kibbehu (obr. Ca C,))

Do mlecej komory C1vloZte zavitovkovy hriadel €6. Pritom dbajte

na to, aby zavitovkovy hriadel €6 bol vloZzeny do mlecej komory C1

spradvnym smerom a aby do nej riadne zapadol.

* Na hriadel €6 nasadte nadstavec pre kibbeh €13 a dbajte na to,
aby po obvode riadne zapadol do otvoru v mlecej komore C1.
Kuzelovy nadstavec C14 nasadte na nadstavec pre kibbeh C13.

* Celu zostavu skompletizujte naskrutkovanim uzaveru €11 na
mleciu komoru C1. Primerane velkou silou uzaver C11 dotiahnite.

Zostavenie mlynéeka na plnenie Erievok (obr. C a Ca)

* Do mlecej komory C1vloZte zavitovkovy hriadel C6. Pritom dbajte
na to, aby zavitovkovy hriadel €6 bol vlozeny do mlecej komory C1
spradvnym smerom a aby do nej riadne zapadol.

¢ Na hriadel C6 nasadte separator €12 a dbajte na to, aby po obvode
riadne zapadol do otvoru v mlecej komore C1. Na separator C12
nasadte nadstavec na plnenie crievok C15.

* Celu zostavu skompletizujte naskrutkovanim uzaveru €11 na
mleciu komoru C1. Primerane velkou silou uzaver C11 dotiahnite.

Z ie mlynéeka na t ie cukroviniek (obr.CaC,)

« Do mlecej komory C1vloZte zavitovkovy hriadel C6. Pritom dbajte
na to, aby zavitovkovy hriadel €6 bol vloZzeny do mlecej komory C1
spradvnym smerom a aby do nej riadne zapadol.

* Na hriadel C6 nasadte separator €12 a dbajte na to, aby po obvode
riadne zapadol do otvoru v mlecej komore C1. Drziak formicky C16
vlozte do skrutkovacieho uzaveru C11.

* Uzaver C11 s drziakom formitky €16 naskrutkujte na mleciu
komoru C1. Primerane velkou silou uzaver C11 dotiahnite.

« Celu zostavu skompletizujte vsunutim formi¢ky €17 do drziaka
c1eé.

MontéZ zostaveného mlynéeka na robot (obr. G - J)

« Uistite sa, Ze otocny ovladat A1l je nastaveny v polohe O (vypnuté)
a Ze robot je odpojeny od elektrickej zasuvky. Multifunkénad hlava
A1 musi byt sklopend do horizontalnej polohy a nesmie k nej byt
pripevneny Ziadny z nadstavcov A15, A16, A17 alebo A19. Kryt A8
musi byt pripevneny na svojom mieste.

1L

* Zmultifunkénej hlavy A1 odoberte ¢elny kryt A3. Na odobratie
celného krytu A3 je potrebné ukazovatikom zatlacit na spodnu
Cast krytu A3, tym dojde k jeho uvolneniu a potom ho je mozné
odobrat tahom nahor.

* Zostaveny mlyncek nasadte na ¢elny vystup A4 pod uhlom cca
45° a pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek az na doraz ho
upevnite do prevadzkovej polohy.

« Na plniaci otvor mlynceka €2 nasadte zhora antikorovu ndsypku
C4 a pod mlyncek umiestnite vhodnu nddobu na potraviny.
Mozete vyuzit antikorovu misu A13. Pri pouziti nadstavca na

Poznamka:

Robot je vybaveny poistkou, ktord neumozni jeho
spustenie, ak nie je kryt A8 riadne upevneny na svojom
mieste.

vyrobu kibbehu alebo nadstavca na tvarovanie cukroviniek
odporu¢ame pouzit tacku.

Mletie masa

* Najskor si pripravte madso na mletie, a to nasledujucim sposobom:
Vykostite ho, zbavte Sliach, chrupaviek a nakrdjajte na kusky
s velkostou cca 2 x 2 x 6 cm, ktoré volne prejdu plniacim otvorom
c2.

Varovanie:
Nespracovavajte zmrazené maso. Pred mletim ho
nechajte rozmrznut.

« Pred pripojenim robota k elektrickej zasuvke sa vzdy uistite, Ze je
riadne zostaveny podla pokynov uvedenych v tomto navode na
obsluhu, Ze je multifunkéna hlava A1 sklopena do horizontalnej
pracovnej polohy a Ze je ototny ovlddac rgchlosti A1l nastaveny
v palohe O (vypnute).

* Privodny kabel pripojte k elektrickej zasuvke. Stlacenim tlagidla

B10 D ["] uvedte kuchynsky robot do pohotovostného rezimu.

* Otognym ovladdatom A1 nastavte pozadovany stuperi rgchlosti.
Pre mletie masa sa odporuca nastavenie rgchlosti na stuper 4.
Vzdy najprv nastavte nizsiu rychlost a potom ju zvyste podla
potreby. Na displeji sa bude zobrazovat uplynuty ¢as prevadzky.

* Kusky masa vkladajte postupne do plniaceho otvoru €2 a stlacajte
ich zatla¢adlom C€5. Dbajte na to, aby nedoslo k upchaniu
plniaceho otvoru €2 velkym mnozstvom masa. Nespracovavajte
Vatsie mnozstvo ako 5 kg masa v jednej davke. Cas spracovania
sa pohybuje radovo v niekolkych minutach.

Varovanie:

Na stldtanie masa nikdy nepouzivajte prsty alebo
iné predmety. Vzdy na to pouzivajte dodané
zatlacadlo C5.

* Mleté maso bude padat do nadoby umiestnenej pod mlyncekom.
Zvysky masa, ktoré zostali v mlecej komore €1, je mozné odstranit
pomletim krajca chleba alebo rozka.

« Na ukoncenie prevadzky nastavte otocny ovladac A1 do polohy
0 (vypnute).

* Robot sa automaticky zastavi po 10 minutach prevadzky, ak ho
nevypnete nastavenim otocného ovlddata A11 do polohy O skor.
Ak doslo k automatickému zastaveniu, ovladac rgchlosti A1l
nastavte spat do polohy O (vypnuté).

Vijroba kibbehu

« Pripravte si vopred pomlett masovu zmes na kibbeh a poloZte ju
na nasypku C4.

« Pred pripojenim robota k elektrickej zasuvke sa vzdy uistite, Ze je
riadne zostaveny podla pokynov uvedenych v tomto navode na
obsluhu, Ze je multifunkéna hlava A1 sklopena do horizontalnej
pracovnej polohy a Ze je ototny ovlddac rgchlosti A1l nastaveny
v palohe O (vypnute).

« Privodny kabel pripojte k elektrickej zasuvke. Stlatenim tlacidla
B10 D [m uvedte kuchynsky robot do pohotovostného rezimu.

* Otognym ovlddacom A1 nastavte pozadovany stuperi rgchlosti.
Na pripravu kibbehu sa odportga nastavenie rgchlosti na stuperi
4.Vzdy najprv nastavte nizsiu rgchlost a potom ju zvyste podla
potreby. Na displeji sa bude zobrazovat uplynuty cas prevadzky.

* Pomlett mdsovu zmes vkladajte postupne do plniaceho otvoru
C2 a stlacajte ju zatlacadlom C5. Vgsledkom bude dutd masova
trubitka, ktord sa potom nakraja na mensie kusky. Kibbeh je
traditny pokrm krajin Blizkeho vgchodu vyrobeny prevazne
z mletého mdsa a celozrnnej pSenice.
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Varovanie:

Na stlécanie masovej zmesi nikdy nepouzivajte
prsty alebo iné predmety. VZdy na to pouZzivajte
dodané zatlacadlo C5.

Na ukoncenie prevadzky nastavte ototny ovladac A11 do polohy
0O (vupnuté).

Robot sa automaticky zastavi po 10 minutach prevadzky, ak ho
nevypnete nastavenim ototného ovlddaca A11 do polohy O skor.
Ak doslo k automatickému zastaveniu, ovladac rgchlosti ATl
nastavte spat do polohy O (vypnuté).

Plnenie Erievok

Pripravte si Erievko, ktoré budete plnit vopred pomletgm masom,
a nechajte ho macat vo vlaznej vode cca 10 minut. Pomletu
masovu zmes polozte na ndsypku C4. Crievko vyberte z vody
ajeden jeho koniec zaspajlujte alebo zaviazte a druhy koniec
nasurfite ako harmoniku na nadstavec na plnenie ¢rievok C15.
Pred pripojenim robota k elektrickej zasuvke sa vzdy uistite, Ze je
riadne zostaveny podla pokynov uvedenych v tomto ndvode na
obsluhu, Ze je multifunkéna hlava A1 sklopend do horizontalnej
pracovnej polohy a Ze je otogny ovlddat rgchlosti A1 nastaveny
v polohe O (vypnuté).

Privodny kabel pripojte k elektrickej zasuvke. Stlagenim tlacidla
B10 D l]u uvedte kuchynsky robot do pohotovostného rezimu.
Otoénym ovlddatom A1l nastavte pozadovany stuped rgchlosti.
Na plnenie ¢rievok sa odporuca nastavenie rgchlosti na stupen
4.Vzdy najprv nastavte nizsiu rychlost a potom ju zvyste podla
potreby. Na displeji sa bude zobrazovat uplynuty ¢as prevadzky.
Jednou rukou pridrzujte Erievko na nadstavci €15 a druhou
rukou pomocou zatlacadla C5 pretlacajte pomlett masova
zmes plniacim otvorom mlynceka C2. Ak sa crievko prichytdva
k nadstavcu €15, je potrebné ho znovu navlhéit vodou.

Varovanie:

Na stlacanie masovej zmesi nikdy nepouzivajte
prsty alebo iné predmety. VZdy na to pouzivajte
dodané zatlacadlo C5.

Na ukoncenie prevadzky nastavte otocny ovladac A11 do polohy
0 (vypnute).

Robot sa automaticky zastavi po 10 minutach prevadzky, ak ho
nevypnete nastavenim oto¢ného ovlddata A11 do polohy O skér.
Ak doslo k automatickému zastaveniu, ovladat rgchlosti A1
nastavte spét do polohy O (vypnuté).

Tvarovanie cukroviniek

Pripravené cesto si polozte na nasypku C4.

Posunutim formitky €17 dolava alebo doprava nastavte
pozadovany tvar cukroviniek.

Pred pripojenim robota k elektrickej zasuvke sa vzdy uistite, Ze je
riadne zostaveny podla pokynov uvedenych v tomto ndvode na
obsluhu, Ze je multifunkéna hlava Al sklopena do horizontalnej
pracovnej polohy a Ze je oto¢ny ovlddat rychlosti A1 nastaveny
v polohe O (vypnute).

Privodny kabel pripojte k elektrickej zasuvke. Stlagenim tlacidla

B10 D uvedte kuchynsky robot do pohotovostného rezimu.
Otocnym ovlddatom A1l nastavte pozadovany stuper rychlosti. Na
tvarovanie cukroviniek sa odporUga nastavenie rgchlosti na stupen
3 - 4.Vzdy najprv nastavte nizsiu rychlost a potom ju mozete
2zv|sit podla potreby. Na displeji sa bude zobrazovat uplynuty cas
prevadzky.

Zatlatadlom C5 pretldcajte cesto plniacim otvorom C2. Vgsledkom
bude cesto v tvare, ktory ste nastavili pomocou formicky €17. Pod
vytlacenym cestom odporucame pridrZiaval tdcku alebo dlari.
Vytvarované cesto potom rozkrajajte na mensie kusky.

Varovanie:

Na stlacanie cesta nikdy nepouzivajte prsty alebo
iné predmety. VZdy na to pouzivajte dodané
zatla¢adlo C5.

« Na ukontenie prevadzky nastavte otocny ovladac A1 do polohy
0 (vupnuté).

* Robot sa automaticky zastavi po 10 minutach prevadzky, ak ho
nevypnete nastavenim oto¢ného ovladaca A11 do polohy O skor.
Ak doslo k automatickému zastaveniu, ovladac rgchlosti ATl
nastavte spét do polohy O (vupnuté).

Ukongenie prevadzky a d az

« Po ukongeni pouzivania nastavte oto¢ny ovladat A1l do polohy O
(vypnuté) a privodny kabel odpojte od elektrickej zasuvky.

« Nademontaz mlynceka z robota najskdr odoberte ndsypku C4.
Potom stlacte tlacidlo A2, mlyntekom poototte v smere hodinovych
ruciciek a tahom smerom od multifunkenej hlavy A1 ho odoberte.

Po odobrati mlynceka vratte kryt celného vystupu A3 spat na svoje
miesto.

«  Prirozobrati mlyn¢eka na jednotlivé sucasti postupujte opacngm
sposobom ako pri jeho zostaveni.

* Po kazdom pouZiti vycistite pouzité prislusenstvo podla pokynov
uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

STRUHANIE

Varovanie:

Pred pripevnenim alebo demontazou
prislusenstva musi byt kuchynsky robot vzdy
vypnuty a odpojeny od elektrickej zasuvky.

Ak by ste pripeviiovali nadstavec na struhanie
k multifunkénej hlave A alebo ho z nej
demontovali a robot by bol zapojeny do siete,
mohlo by dojst k jeho neumyselnému zapnutiu
a nasledne k vdznemu poraneniu.

d: na strahanie (obr. D)

« Do komory D2 vlozte jedno zo struhadiel D3, D5, D6 alebo

D7. Pritom dbajte na to, aby ste struhadlo vioZili do komory

D2 spravnym smerom a aby riadne zapadlo do komory D2.

S vyberom struhadla vam pomoze Rychly sprievodca pre viber
typu struhadla.

N

Upozornenie:

Privkladani struhadla D3, D5, D6 alebo D7 do
komory D2 dbajte na zvy3enu opatrnost, aby ste
sa neporanili o jeho ostrie.

 Struhadlo zaistite v komore D2 naskrutkovanim uzaveru D4
na prednu ¢ast komory D2. Primerane velkou silou uzaver D4
dotiahnite.

MontazZ zostaveného nadstavca na strihanie na robot (obr. K)

« Uistite sa, Ze otocny ovladac A1 je nastaveny v polohe O (vypnuté)
a Ze robot je odpojeny od elektrickej zasuvky. Multifunkéna hlava
A1 musi byt sklopena do horizontalnej polohy a nesmie k nej byt
pripevneny ziadny z nadstavcov A15, A16, A17 alebo A19. Kryt A8
musi byt pripevneny na svojom mieste.

Poznamka:

[ ] Robot je vybaveny poistkou, ktord neumozni jeho
spustenie, ak nie je kryt A8 riadne upevneny na svojom

mieste.

*  Zmultifunkénej hlavy A1 odoberte kryt A3. Na odobratie krytu
Celného vystupu A3 najprv zatlatte ukazovacikom na spodnu cast
krytu A3, tym ddjde k jeho uvolneniu, a potom ho odoberte tahom
nahor.
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* Zostaveny nadstavec na struhanie nasadte na celny vystup A4
pod uhlom cca 45° a poototenim proti smeru hodinovych ruciciek
az na doraz ho upevnite do prevadzkovej polohy.

« Pod nadstavec na struhanie umiestnite vhodnu nadobu na
potraviny. MdzZete vyuzit antikorovu misu A13.

PouZitie strihadla

« Struhadlo je uréené na spracovanie réznych druhov ovocia,
zeleniny a niektorych dalsich potravin bezne pouzivanych
v domacnosti.

« Pripravte si suroviny a nakrajajte ich na kusky, ktoré prejdu
hornym plniacim otvorom D8. Niektoré plody je potrebné pred
spracovanim zbavit kostok, jadier, tvrdgch Supiek, Skrupiniek a pod.

Upozornenie:
Nikdy sa nepokusajte spracovavat Skrupinky
orechov alebo tvrdé kostky.

« Pred pripojenim robota k elektrickej zasuvke sa vzdy uistite, Ze je
riadne zostaveny podla pokynov uvedenych v tomto ndvode na
obsluhu, Ze je multifunkena hlava Al sklopena do horizontalnej
pracovnej polohy a Ze je otogny ovladat rychlosti A1 nastaveny
v polohe O (vypnuteé).

« Privodny kabel pripojte k elektrickej zasuvke. Stlatenim tlacidla

B10 D []I] uvedte kuchynsky robot do pohotovostného rezimu.
* Oto¢nym ovlddatom A1 nastavte pozadovany stupen rgchlosti.
Pre nadstavec na struhanie sa odporuca nastavenie rgchlosti na
stupefi 6. Vzdy najprv nastavte niz3iu rgchlost a potom ju zvyste
podla potreby. Na displeji sa bude zobrazovat uplynuty ¢as
prevadzky.
* Suroviny postupne vkladajte do plniaceho otvoru D8.
Na pretldcanie surovin plniacim otvorom D8 pouzivajte dodané
zatléeadlo D1. Cas spracovania sa pohybuje radovo v niekalkych
minutach.

Varovanie:

Na stlécanie surovin nikdy nepouzivajte prsty
alebo iné predmety. Vzdy na to pouzivajte dodané
zatlacadlo D1.

« Do plniaceho otvoru vkladajte vzdy jednotlivé kusky surovin
a primeranou silou a plynulo tlacte na zatldcadlo D1. Potas
prevadzky kontrolujte stav a priechodnost nadstavca pohladom
do plniaceho otvoru D8. Nikdy nepliite plniaci tubus surovinou az
po jeho horny okraj. Spracovanie velkého mnoZzstva surovin naraz
moZze sposobit pretazenie robota. Nastruhané suroviny budu padat
do nadoby umiestnenej pod nadstavcom na struhanie.

« Na ukongenie prevadzky nastavte otocny ovladat A1 do polohy
0O (vypnute).

* Robot sa automaticky zastavi po 10 minutach prevadzky, ak ho
nevypnete nastavenim otocného ovladata A1 do polohy O skor.
Ak doslo k automatickému zastaveniu, ovlddac rgchlosti A1
nastavte spét do polohy O (vypnuté).

UZito€né rady na strihanie

* Na dosiahnutie o najlepsich vysledkov spracovavajte Cerstvé
neprezreté ovocie. To isté plati pre zeleninu.

* Ma&ksie druhy ovocia moZzete pred spracovanim vloZit na par minut
do mraznicky. Nespracovavajte zmrznuté potraviny.

* Nespracovavajte makky alebo uz nastruhany syr. Inak mozZe dojst
k upchatiu plniaceho otvoru.

« Ak pouzivate velmi jemné alebo jemné struhadlo D3/D7 alebo
struhadlo na krajanie platkov D6, potraviny pretlécajte plniacim
otvorom D8 z(ahka. Pri pouZiti hrubého strihadla D5 je potrebné
pretldcat potraviny vatsou silou.

Rychly sprievodca pre vijber typu strihadla

rgchlosti

Velmi
jemné
strahadlo
D3

Hrubé Jemné
nakréjanie |strihadlo |strihadlo
platkovD6 |D5 D7

Ovaocie
Jablka 6 v v v
Cerstva
kokosova 6 v v
duzina
Hrusky 6 v
Zelenina
Mrkva
Cuketa
Uhorka

NIENENIEN

Zeler
Cibula
Zemiaky

(mensie 6
velkosti)

Redkovka 6 v v v

Ostatné
potraviny
Turdé
petivo (na 6 v
struhanku)

Tvrdy syr 6 v v v

oo |lo|lo| o
ANIENEN ENEN

<
<
<

* Vtabulke je uvedeny prehlad najéastejsie pouzivanych potravin.

UkonZenie prevadzky a d 53 na

« Po ukonceni pouzivania nastavte otoény ovladat A1l do polohy O
(vypnuté) a privodny kabel odpojte od elektrickej zasuvky.

* Stlacte tlacidlo A2, nadstavcom na struhanie pootacte v smere
hodinovych ruticiek a tahom smerom od multifunkénej hlavy
A1 ho odoberte. Po odobrati nadstavca na struhanie vratte kryt
celného vystupu A3 spat na svoje miesto.

* Prirozoberani nadstavca na struhanie na jeho jednotlive sucasti
postupujte opatnym spdsobom nez pri jeho zostaveni.

* Pokazdom pouziti vycistite pouzité prislusenstvo podla pokynov
uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

MIXOVANIE

Varovanie:

Pred pripevnenim alebo demontdzou
prisludenstva musi byt kuchynsky robot vzdy
vypnuty a odpojeny od elektrickej zasuvky.

Ak by ste pripevriovali mixér k multifunkénej
hlave A1 alebo ho z nej demontovali a robot by
bol zapojeny do siete, mohlo by dojst k jeho
neumyselnému zapnutiu a nasledne k vdznemu
poraneniu.
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Ugel pouZitia mixéra a priprava surovin

Mixeér je ur€eny na pripravu pokrmov a ndpojov, ako st mlietne
kokteily, krémove polievky, omacky, natierky, erstve detské
mixované pokrmy a pod. NesluZi na odtavovanie ovocia

a zeleniny, pripravu zemiakoveho pyré, kysnutého cesta ani na
Slahanie vajecnych bielkov.

Potraviny nakrdjajte na rovnako velké kusky s velkostou zhruba
3cm.

Mrazené suroviny (kocky adu, mrazeny banan, jahody a pod.)
by nemali byt vacsie ako 3 cm. Kocky (adu je potrebné spracovat
ihned po vybrati z mraznicky.

Z ovocia a zeleniny vzdy odstrarite tvrdé Supky a vyberte tvrdé
kostky, ako napr. z marhul, broskyn, manga a pod., alebo tvrdé
semena. Pri ananase vzdy odstrarite stredovu ¢ast. Inak hrozi
poskodenie mixéra.

Ak chcete spracovat kokosovy orech, spracovavajte vzdy iba jeho
duzinu.

P j nddoby a ie mixéra
Mixovaciu nadobu E3 naplrite potravinami.

Varovanie:

Horuca para alebo rozstreknutie horucich tekutin
alebo potravin mozu spasobit oparenie. Pri
manipuldcii s horucimi tekutinami a potravinami
vzdy dbajte na zvysenu opatrnost.

Sklenena mixovacia nadoba je odolna proti teplote
do 55 °C. Nikdy do nej nevkladajte potraviny

ani nelejte tekutiny s vy3sou teplotou, inak hrozi
nebezpecenstvo prasknutia sklenenej naddoby

a nasledne moZe dojst k opareniu.

Z ddévodov zvysenej bezpecnosti nechajte hortce
tekutiny a potraviny pred uvedenim spotrebica do
prevadzky vzdy schladnut.

Upozornenie:

Maximalna kapacita mixovacej nadoby je 1,5 L.
Nikdy ju nenapliujte nad rysku maxima. Pri
spracovani zahriatych tekutin alebo tekutin,

ktoré zvat3uju v priebehu mixovania svoj objem,
nepliite nadobu E3 viac nez z 2/3 jej maximalnej
kapacity.

Na nadobu E3 nasadte obvodove veko E2 tak, aby jeho okraje
kopirovali hrdlo nadoby E3, a riadne ho stlacte dole po celom
obvode. Do otvoru vo veku E2 vlozte vnutorné vietko E1 a uistite
s3, ze je v fiom riadne usadené.

Upevnenie mixéra na robot (obr. L)

Uistite sa, Ze ototny ovladac A1 je nastaveny v polohe O (vypnuté)
a ze robot je odpojeny od elektrickej zasuvky. Multifunkend hlava
A1 musi byt sklopend do horizontalnej polohy a nesmie k nej byt
pripevneny ziadny z nadstavcov A15, A16, A17 alebo A19. Kryt
celného vystupu A3 musi byt pripevneny na svojom mieste.
Antikorova misa A13 moze byt upevnend v zakladni A6.

Z multifunkénej hlavy A1 odoberte horng kryt A8. Riadne
zostavenu mixovaciu nadobu umiestnite na horny vystup A7

a pootocte s fou v smere symbolu uzamknutej zdmky az na
doraz.

Poznamka:

|- m] Robot je vybaveny poistkou, ktora nedovoli spustenie

mixeéra, ak nie je sprévne upevneny k hornému vystupu

A7.

Prevadzka mixéra

Pred pripojenim robota k elektrickej zdsuvke sa vzdy uistite, Ze je
riadne zostaveny podla pokynov uvedenych v tomto ndvode na
obsluhu, Ze je multifunkéna hlava A1 sklopena do horizontélnej
pracovnej polohy a Ze je ototny ovlddac rgchlosti A1l nastaveny
v polohe O (vypnuteé).

Privodny kabel pripojte k elektrickej zasuvke. Stlagenim tlacidla

B10 D ﬂl] uvedte kuchynsky robot do pohotovostného rezimu.

Prednastaven( program

Kuchynsky robot je vybaveny jedngm prednastavenym
programom pre rezim mixovania.

Tlacidlo

Priebeh programu

¢ Rychlost:1-8

Potas programu sa rychlost otacok zvysuje
a znizuje a strieda sa s kratkymi pauzami na
riadne spracovanie ingrediencii.

[

o (as: 1,5 minuty

[N

V pohotovostnom rezime spustite stlac¢enim tlacidla B8 pracovny
cyklus pre mixér s prednastavenou rychlostou a ¢asom. Svietit
budu tlacidla B9 — B10, tlacidlo zvoleného programu B8,
ukazovatel rgchlosti B4 a na displeji sa bude odpocitavat tas do
uplynutia prednastaveného ¢asu.

Poznamka:
Pri prevadzke v prednastavenom programe nie je mozné
upravit rgchlost. Na ovladacom paneli je mozné upravit iba

¢as pomocou tlatidiel B2 aB3 . Maximalny
nastavitelny ¢as v prednastavenom programe mixovania
sU 3 min.

Ak chcete prerusit chod programu, stlacte tlacidlo B10 [> [][]

. Opétovnygm stlacenim tlacidla B10 [> lll] sa chod programu
obnovi. Funkcia pamate umozriuje opatovné spustenie
programu do 10 minut od jeho prerusenia. Po 10 minutach displej
s ovlddacim panelom A9 zhasne. Na ovladacom paneli zostane

aktivne iba tiacidlo 810 O 00
Ak chcete predcasne ukongit program, stlacte tlacidlo B9 RESET
alebo tlacidlo B8, ktorgm ste program spustili.

Po skonceni programu sa ozve zvukova signalizicia, zastavi sa
chod robota a déjde k jeho prepnutiu do pohotovostného rezimu.

Rucné nastavenie

Ak nechcete vyuZit prednastaveny program mixovania, moZete
rgchlost a €as spracovania potravin nastavit sami. Nastavenie
rychlosti moZete menit pocas prevadzky. Odporu¢ame zacat

s nizsou rychlostou a postupne ju zvySovat. Odporucané tasy
spracovania potravin a odporucané nastavenia rgchlosti su
uvedené v tabulke Rchly sprievodca mixovanim.

Upozornenie:

Maximalny ¢as nepretrzitej prevadzky v rezime
mixovania su 3 minuty. Nenechavajte spotrebic
v rezime mixovania v chode dlhSie nez 3 minuty.
Potom nechajte spotrebit zhruba 30 minat
vychladnut.

Nastavenie rjchlosti

Otocenim ovladaca rychlosti A1 na pozadovany rychlostny
stuperi uvedte mixér do chodu. Na displeji A9 sa bude zobrazovat
uplynuty ¢as prevadzky. Na ukoncenie prevadzky nastavte
otogny ovladac A1 do polohy O (vypnuté). Tym uvediete robot do
pohotovostného rezimu.

Nenechavajte robot v prevadzke v rezime mixovania dlhsie nez

3 mindty.

Nastavenie rgchlosti a €asu prevadzky

Otocenim ovlddaca rgchlosti A1l na pozadovany rgchlostny
stupen uvedte robot do chodu. Na displeji A9 sa zacne odpocitavat
uplynuty cas prevadzky.

Tlacidlami B2 @ aB3 @ nastavte pozadovany ¢as

prevadzky. Nenastavuijte ¢as prevadzky dlhsie nez 3 mindty.

Na displeji A9 sa bude zobrazovat ¢as zostavajuci do uplynutia
nastaveného ¢asu. Po uplynuti nastaveného casu sa ozve
zvukova signalizacia, robot sa automaticky zastavi a prepne sa do
pohotovostného rezimu.

Otocny ovladact rychlosti A1 nastavte spét do polohy O (vypnute).
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Pulzng stupeit

¢ Ak chcete kratkodobo zvysit rgchlost na maximalne otacky, otocte
ovladac A1 do polohy P (pulzny stupen) a kratko ho v tejto polohe
pridrzte. Hned ako ovladac A11 uvolnite, automaticky sa vrati do
polohy O (vypnuté). Oviddac Al pridrzujte v polohe P vzdy len
v kratkych niekolkosekundovych intervaloch.

Rychly sprievodca mixovanim

L Nastavenie | Odpordgany Eas
Ingrediencie rgchlosti mixovania
Ovocj_e, zgtemna nakrajand na 7_.8 90s
mens3ie kusky
Detska vyziva, prikrmy 7-8 90s
Natierky, dresingy, marinady 5-6 60s
Smoothie a koktaily 7-8 POs
Polievky 7-8 90s
Kocky (adu P 60s

Poznamka:
Vy3sie uvedené ¢asy spracovania potravin su iba
orientacné. Skutoény ¢as mixovania zavisi od velkosti

potravin, ich mnoZstva a pozadovanej vyslednej
konzistencie.

Tipy a rady pre mixovanie

* Ak sa potraviny prichytavaju k nozZovej jednotke E4 alebo stendm
nadoby E3, ukoncite prevadzku spotrebita bud stlacenim tlagidla
B8, ktorym ste spustili prednastaveny program, alebo nastavenim
otocného ovladata A1 do polohy O (pri rugnom nastaveni).
Pozor: Ukongenim prevadzky budu zrusené vietky
predchadzajuce nastavenia.

* Uistite sa, Ze otocny ovladat A je nastaveny v polohe O a odpojte

robot od elektrickej zasuvky.

« Uistite sa, Ze sa noZova jednotka E4 prestala otacat. Zostavenu
mixovaciu nddobu opatrne demontujte z multifunkénej hlavy At
pootocenim v smere symbolu odomknutej zdmky a zdvihnutim
nahor. Odklopte veko E2 a plastovou stierkou opatrne ocistite
nozovu jednotku E4 a steny nadoby E3. Uistite sa, Ze v nddobe
E3 su iba potraviny urcené na spracovanie. Priklopte veko E2
a zostavu mixéra pripevnite spat k multifunkénej hlave Al. Sietovy
kabel pripojte k elektrickej zasuvke a znovu vykonajte ruéné
nastavenie alebo zvolte prednastaveny program na mixovanie
a zodpovedajucim sposobom upravte as mixovania.

* Ak spracovavate zahriate tekutiny, neodoberajte pocas prevadzky
vnutorné viecko E1.

« Prispracovani zahriatych tekutin alebo tekutin, ktoré zvagsuju
v priebehu mixovania svoj objem, nepliite nadobu viac nez z 2/3
jej maximalnej kapacity.

* Rozmixujte najskér mensie mnozstvo ingrediencii a dalSie
ingrediencie postupne pridavajte otvorom vo veku potas
mixovania. Tym dosiahnete lepSie vsledky, ako ked vloZite véetky
ingrediencie do mixovacej nadoby naraz.

* Ak potrebujete spracovat potraving pevnej konzistencie sucasne
s tekutinami, odporucame najskdr rozmixovat potraviny pevnej
konzistencie a Cast tekutin. Zvysok tekutin potom postupne
pridajte otvorom vo veku pocas mixovania.

« Na mixovanie velmi hustych tekutin odporu¢ame pouzit pulzng
stupen, aby nedochadzalo k zasekavaniu nozovej jednotky. Mixér
spustajte opakovane v kratkych intervaloch.

* Kocky ladu je potrebné spracovat okamzite po vybrati

z mraznicky. Hned ako sa zacne lad topit, kocky sa spoja a nebude

mozné ich rozmixovat.

* Nespracovavajte susené ovocie, kavove zrn3, orechy, zra a pod.
dlhsie ako 1 minutu.

Ukoncenie prevadzky a demontaZ mixéra
« Po ukongeni pouzivania nastavte otoény ovladac A1l do polohy
0 (vypnuté) a privodny kabel odpojte od elektrickej zasuvky.

Uistite sa, Ze sa nozova jednotka E4 prestala otacat a zostavu
mixovacej nadoby opatrne demontujte z multifunkénej hlavy A1
pootocenim v smere symbolu odomknutej zamky a zdvihnutim
nahor. Kryt horného vystupu A8 riadne upevnite spét na svoje
miesto.

Pri rozoberani mixovacej nadoby na jednotlivé sucasti postupujte
opacnym spdsobom nez pri jej zostaveni. Na odstranenie potravin
z mixovacej nadoby E3 pouzite makku plastovu stierku.

Po kazdom pouziti vycistite pouzité prislusenstvo podla pokynov
uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

CISTENIE A UDRZBA

.

.

Varovanie:

Pred akymkolvek ¢istenim alebo Udrzbou
vZdy nastavte otocny ovlddac A1 do polohy O
(vypnuté), spotrebit odpojte od elektrickej siete
a nechajte ho Uplne vychladnut.

Na Cistenie nikdy nepouzivajte chemikalie,
drotenky na riad, kovoveé drotenky ani Cistiace
prostriedky s brusnou zlozkou. Inak méze dojst
k naruseniu povrchovej Upravy spotrebica alebo
jeho prislusenstva.

Kuchynsky robot a jeho privodny kabel nikdy
neoplachujte pod vodou ani ho neponarajte do
vody.

Kuchynsky robot ani Ziadna sucast jeho
pristugenstva NIE SU uréené na umgvanie

v umyvacke riadu!

QOdnimatelné prislusenstvo je potrebné vzdy pred gistenim najprv
demontovat z multifunkénej hlavy A1 a potom rozobrat, ak sa
sklada z viacerych sucasti.

Qdnimatelné prisludenstvo, ktoré prislo do styku s potravinami,
dokladne umyte v teplej vode s pouzitim neutralneho kuchynského
saponatu. Ak ste Slahali vajecné bielky, antikorovd misu A13

a pouzity Slahaciu metlu A16 najprv oplachnite studenou vodou.

Ak by ste pouzili horicu vodu, zvysky vajegnych bielkov by stvrdli
aich odstranenie by bolo tazsie. Pri Cisteni mixovacej nadoby E3
postupujte nizsie uvedenym sposobom.

Mixovaciu naddobu E3 vigistite tak, Ze ju naplnite 0,5 | Eistej vody
s pridavkom 1 - 2 kvapiek kuchynského prostriedku na umyvanie
riadu a potom mixér riadne zostavite a uvediete do prevadzky

na 10 az 15 sekund. Potom robot vypnite, odpojte od sietovej
zasuvky a po zastaveni rotujucich ¢asti z neho demontujte zostavu
mixovacej nadoby. Obsah mixovacej nadoby E3 vyprazdnite

a nadobu E3 potom riadne vyplachnite Cistou vodou. Ak je
znecisteny vonkajsi povrch sklenenej nddoby E3, oplachnite ho
pod teplou te¢ucou vodou s pouzitim neutrdlneho kuchynského
saponatu a potom ho umyte pod ¢istou tecucou vodou. Pezor:

Pri Cisteni dbajte na to, aby dospodu podstavca ES, ktorym sa
mixér pripeviiuje k robotu, nevnikla voda. Pripadnu vihkost opatrne
osuste alebo nechajte vzdy Uplne vyschnut. Vnatorny priestor
mixovacej nadoby E3 nechajte Uplne vyschnut a vonkajsi povrch
sklenenej nadoby E3 osuste utierkou.

Odnimatelné sucasti, ktoré ste umyli s pouzitim kuchynského
saponatu, oplachnite ¢istou vodou a nechajte ich volne uschnut
alebo ich opatrne vytrite dosucha jemnou utierkou.

Upozornenie:
Pri gisteni vnutra mixovacej nddoby s noZovou
jednotkou E4, mlecich diskov €8 — €10, mlecieho
noza C7, zavitovkového hriadela C6, struhadiel
D3, D5 - D7 dbajte na zvysenu opatrnost, aby ste
sa neporanili o ostrie alebo ostré hrany.
Vonkajsi povrch robota Cistite iba mierne navihéenou handrickou.
Pritom dbajte na to, aby do otocného ovladata A1 nevnikla voda.
Celny vustup Ad a horny vystup A7 Eistite iba suchou handrigkou.
Privodny kabel robota Cistite iba suchou handrickou.

SKLADOVANIE

Copyright © 2023, Fast CR, a.s.

-13-

Revision 10/2023



* Vzdy sa uistite, Ze je ovladat rgchlosti A1l nastaveny v polohe O
(vypnuteé) a Ze je robot adpojeny od elektrickej zasuvky. Robot
a vetky jeho prislusenstva vycistite podla pokynov uvedenych
v kapitole CISTENIE A UDRZBA. Pred uskladnenim musf byt robot
ajeho prislusenstvo Cisté. Takisto sa uistite, Ze prisludenstvo je Uplne
suche.

« Antikorovu misu A13 vioZte a riadne upevnite do zakladne A6.
Multifunkénd hlavu A1 sklopte do horizontalnej polohy. Kuchynsky
robot a vietky jeho prislusenstva ulozte na Cisté, suché miesto
mimo dosahu deti a zvierat.

Upozornenie:

Kuchynsky robot nevystavuijte extrémnym
teplotdm, priamemu slne¢nému Ziareniu,
nadmernej vihkosti a neumiestriujte ho do
nadmerne prasného prostredia. Robot nekladte
na bo¢nu stranu a pod. Pocas skladovania
nenechavajte odnimatelné prisludenstvo (mixér,
mlyncek na maso, nadstavec na struhanie)
pripevnené k multifunkénej hlave Al. Na
uskladneny robot ni¢ neodkladajte.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napatia 20 - 240V
Menovity kmitocet 50/60 Hz
Menovity prikon 1800 W

Hmotnost (bez prisludenstva)
Celkovy objem antikorovej misy
Maximalna kapacita naplnenia antikorovej misy
Maximalna kapacita naplnenia sklenenej mixovacej
Maximalny ¢as nepretrzitej prevadzky
Maximalny Cas nepretrzitej prevadzky pre mixeér ...

Cas chladnutia medzi dvoma prevadzkovymi cyklami
Hlu€nost

85dB (A)

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 85 dB(A), o
predstavuje hladinu A akustického vikonu vzhladom na referenény
akusticky vgkon 1pW.

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM
OBALOM

Pouzity obalovy material odlozte na miesto uréené obcou na
ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI{

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych
dokumentoch znameng, Ze pouzité elektrické
a elektronickeé vyrobky sa nesmu pridat do bezného
komunalneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na urtené zberné
miesta. Alternativne v niektorych krajindch Eurdpskej
_ unie alebo ingch eurdpskych krajindch mozete vratit
svoje vyrobky miestnemu predajcovi pri kipe
ekvivalentného nového produktu.
Spravnou likvidaciou tohto produktu poméZete zachovat cenné
prirodné zdroje a prispievate k prevencii potencidlnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a (udskeé zdravie, to by mohli byt
dosledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalie podrobnosti si
vyziadajte od miestneho Uradu alebo najblizsieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa mézu v sulade
s ndrodnymi predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajinach Eurdpskej Gnie
Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si
potrebné informacie od svojho predajcu alebo dodavatela.

v ach mimo Eurdpskej Gnie

Tento symbol je platny v Eurdpskej unii. Ak cheete tento vyrobok
zlikvidovat, vyZiadajte si potrebné informacie o sprdvnom sposobe
likvidacie od miestnych uradov alebo od svojho predajcu.

Tento vyrobok splfia vietky zakladné poziadavky
smernic EU, ktoré sa naf vztahuju.
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HU Konyhai robot

Fontos biztonsagi utasitasok

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES A KESOBBI
FELHASZNALASOKHOZ IS ORIZZE MEG!

Altalanos figyelmeztetések

« A készUlékel idds, testi és szellemi fogyatékos
szemelyek, illetve a készUlék hasznalatdt nem

ismerd és hasonlo készulék Uzemeltetéseinek

a tapasztalataival nem rendelkez6 szemeélyek csak

3 készulék hasznalati utasitadsat ismerd es a keszulék
hasznalataért felelésseget vallald szemeély felligyelete
mellett hasznalhatjak.

A készUléket gyerekek nem hasznalhatjak. A készuléket
és a haldzati vezetékeét tartsa tavol a gyerekektol.

A termeék nem jaték, azzal guerekek nem jatszhatnak.
A felhasznalo altal végzett tisztitasi és karbantartasi
muveleteket gyermekek nem végezhetik el.

« A sérllt haldzati vezetéket csak szakszerviz, vagy
villanyszerelt szakember cserélheti ki. Ellenkez6
esetben dramutes erheti. A készuléket sertlt halozati
vezetékkel hasznalni tilos.

Figyelmezteteés!
A helytelen hasznalat sulyos sérilésekhez
vezethet!
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A szeletel, dardlg, reszeld és mixelo tartozékok

beszerelése és kivétele, valamint hasznalata, tovabba

a tartozékok Uritése és tisztitasa kézben legyen ovatos,

hogy a tartozékok éles részei ne okozzanak kézserulést.

+ Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerdl6 fellileteket és
tartozékokat a jelen hasznalati utmutatoban leirtak
szerint tisztitsa megq.

+ Ajelen hasznalati utmutato tartalmazza az egyes tipusu
tartozékok hasznalatdhoz kapcsolddo Gzemeltetési
iddket.

+ Atartozeékok fel- és leszerelése, a készulék tisztitasa
és athelyezese eldtt, illetve ha a készuléket hosszabb
ideig nem kivanja hasznalni, vagy azt feligyelet nélktl
hagyja, akkar a készuléket kapcsolja le és a halozati
vezetékel is huzza ki az elektromos aljzatbol.

« Atartozeékok fel- és leszerelése, vagy atszerelése elott,

a készuléket kapcsolja le, varja meg a forgd alkatrészek

teljes lefékezbdését és valassza le a halozatrolis.

Elektromos biztonsag

e Akeészuléket csak a tipuscimkeén feltintetett tapfesziltség értékeivel megegyezo elektromos haldzathoz szabad csatlakoztatni.
o Akeészuléket csak szabalyszerten leféldelt aljzathoz csatlakoztassa. Ne hasznaljon hosszabbité vezetéket.

* Ahasznalatba vétel elétt a haldzati vezeteket teljesen tekerje szét.

« Uguyelien arra, hogy a halozati vezeték csatlakozadugajat ne érje viz, nedvesség vagy mas folyadék.

* Ahaldzati vezetéket a vezetéknél megfogva nem szabad a fali aljzatbél kihizni. A haldzati vezeték vagy a fali aljzat megseérdilhet. Ehhez
amuvelethez a vezeték csatlakozadugojat fogja meg.

* Ahalozati vezetéket nem szabad nedves és vizes kezzel a fali aljzathoz csatlakoztatni (vagy onnan kihuzni).

* Ahaldzati vezetékre ne helyezzen ra targyakat. A halozati vezeték nem loghat le az asztalrél, és nem érhet hozza forrd vagy éles targyakhoz.
* Ahaldzati vezetéket tartsa szaraz llapotban.

¢ A h3lézati vezetéket ne tekerje ra a készulékre.

* Ne probalja megjavitani a késziléket, illetve azon ne hajtson végre atalakitdsokat, ellenkezé esetben dramutés érheti. A készulék minden
javitdsat vagy beallitdsat bizza a legkdzelebbi markaszervizre. A készllék megbontasa vagy szakszerUtlen javitdsa esetén a garancia érvéenyeét
veszti.

o Akeészuléket és a halozati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani, illetve folyo viz alatt elmosni tilos. Ellenkezd esetben dramdités érheti.
* Akeészulék haszndlatanak a befejezése utdn a készuléket kapcsolja le és a halozati vezetéket is huzza ki az aljzatbol.

* Amennyiben a készUlék vizbe esett, akkor a készuléket hasznalni tilos. Az ilyen késziléket vigye markaszervizbe ellenérzésre.

o Akeészuléket nem szabad id6kapcsoloval vagy mas készulékkel vezérelt (tvirdnyitott) fali aljzathoz csatlakoztatni.

Biztonsagos hasznalat

o AkészUléket kizardlag csak haztartadsokban szabad hasznalni, a csaldd élelmiszerfogyasztasanak megfelelé mennyiségu alapanyagok
feldolgozasara. A késziléket kereskedelmi célokra, illetve a rendeltetésétol eltérd modon hasznalni tilos.

«  AkészUléket csak beltérben szabad hasznalni. A késziléket ne hasznadlja ipari kdrnyezetben vagy szabadban.

«  AkészUlékhez csak az eredeti, illetve a gyartd ltal ajanlott tartozékokat hasznalja.
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Figyelmeztetés!
Idegen tartozékok hasznalata veszélyes helyzeteket teremthet.

« Akészuléket atalakitani vagy modositani (vagy arra 6ntapadas cimkeket felragasztani, folidt rahelyezni stb.) tilos.

* Akészuléket és tartozékait kizarélag csak a jelen utmutatdban feltintetett célokra és médon hasznalja.

* Azelsé haszndlatba vétel elétt az élelmiszerekkel kézvetlenUl kapcsolatba kerdilé tartozékokat mosogatoszeres meleg vizben mosogassa
el, majd tiszta vizzel 6blitse le és szaritsa meg (vagy torélje szarazra). A mixeld edény tisztitasa kézben Ugyeljen arra, hogy az also részbe
(amelyen keresztiil a mixert a robothoz csatlakoztatja) ne kertiljon viz. A konyhai robotot és a halozali vezetéket vizbe martani vagy folydviz alatt
elmosogatni tilos!

¢ AkészUlékbe csak tiszta és szaraz tartozékokat szereljen be.

« A multifunkcids fej lehajtasa kdzben tigyeljen arra, hogy a felso és az alsé rész kdzé ne csipddjén be az ujja.

* Ahasznalatba vétel elétt gy6z6djon meg arrél, hogy a kivalasztott tartozék nem sértlt-e meg. Sérult tartozékot hasznalni tilos.

o Akészilék szelldz6 nyilasait ne takarja le.

* Akészuléket és tartozékait ne tegye elektromos vagy gazttzhelyre, illetve a mukado tizhelyek kézelébe. A késziléket ne helyezze az asztal
szélére vagy nem stabil fellletre. A készuléket és tartozékait ne tegye forrd helyre, nyilt ldng vagy mas héforrasok (tizhely, kalyha stb.)
kozelébe. A készUléket csak tiszta, szaraz, stabil, vizszintes és sima fellletre allitsa fel.

¢ Haakészulék nem mukadik megfeleld madon, leesett vagy mas modon megserdlt, illetve vizbe esett, akkor azt ne hasznalja. Az ilyen
készuléket vigye markaszervizbe ellenérzésre vagy javitasra.

* Akeészuleket és tartozékait ne tegye ki kdzvetlen napsités vagy szélséséges homerseklet hatdsainak, illetve azt szabadban, nedves és poros
kérnyezetben ne tarolja és ne hasznalja.

* Akészulék bekapcsoldsa elétt gyszadjon meg arrél, hogy a hasznalni kivant tartozékok megfelelé madon fel vannak-e szerelve, illetve
a multifunkcios fejet vizszintes helyzetbe kell lehajtani. A keverd, dagaszté vagy haber6 tartozékok érjenek bele a rozsdamentes acéledénybe
adagolt alapanyagokba.

* Akészuléket Uresen ne kapcsolja be. A helytelen haszndlat hatdssal van a készulék varhato élettartamara.

o Akeszuléket csak tiszta és szaraz kézzel fogja meg, mozgassa illetve kezelje.

* Aforgd részekhez ne érjen hozza, mert a forgd részek megérintése veszeélyes helyzeteket teremthet. Az alapanyagokat tartalmazd edénybe
(ha a keszulék mUkadik) ne dugja be a kezet, és konyhai eszkdzdket (pl. villat) se dugjon be. A hajat, ruhajat stb. tartsa tavol a készulek forgo
alkatrészeitdl. Ha barmilyen targy (pl. valamilyen konyhai eszkéz) esik az edénybe, akkor a készUléket azonnal kapcsolja le, és a halozati
vezetéket is huzza ki a fali aljzatbol..

« Ugyelien arra, hogy a husdaralo, reszeld és szeletelé adagold torokba ne kertljon haj, ruha vagy barmilyen mas idegen targy. Az adagolo
nyildsba csak a feldolgozni kivant alapanyagot tegye be.

¢ Ahusdarale, a reszeld és szeletelé adagolo torokba ne nyuljon be kézzel, és az alapanyagokat ne nyomja be az ujjdval vagy valamilyen
idegen targgyal. Erre a célra hasznalja a készUlékhez tartozékként mellékelt nyomaorudat.

*  Mukddés kdzben a multifunkcios fejet felhajtani tilos.

* Atartozékok fel- és leszerelése elétt a készuléket mindig kapcsolja le és a haldzati vezetéket is huzza ki a fali aljzatbol.

* Atartozékokat ne 3llitsa dssze és ne szedje szét a készuléken.

« A mixert a megfelelé madon felhelyezett fedél nélkdl ne kapcsolja be. A mixer hasznélata kézben a fedél mindig legyen felhelyezve.

* Aforré g6z vagy a kifrccsend forrd alapanyag égeési sérulést okozhat. Ha forrd folyadékokkal és alapanyagokkal dolgozik, akkor legyen
kildndsen dvatos.

« Alveg mixelé edény 55 °C-ig hoallé. Az edénybe ne adagoljon ennél melegebb folyadékokat és alapanyagokat, ellenkezd esetben az
Uvegedény elrepedhet.

* Amelegebb folyadékokat és alapanyagokat el6bb hutse le.

* Haaz edényben meleg alapanyagokat mixel, akkor a fedelet ne vegye le.

* Ahasznalt tartozékok felmelegedhetnek. Ne fogja meg a forro feltleteket. A mixelé edény vagy a rozsdamentes acéledény mozgatdsahoz
mindig a fogantyut fogja meg.

* Akeészilék egyetlen tartozékat sem lehet mikrohulldmu vagy hagyomanyos sutében hasznalni.

* Ahusdaralo kést, a daralo és reszeld tartozékokat, a mixer késet dvatosan fogja meg, ellenkezd esetben a kések elvaghatjak a kezeét.
Kuldndsen legyen dvatos, amikor a husdaralo kést, a mixer kést, vagy a daralo és szeleteld tartozékokat szereli ki és tisztitja a hasznalat utan.

« Akészulékkel nem szabad diofelek kemény héjat vagy gyimalcsmagokat (pl. mangg, vagy avokado) daralni, tovabba nem lehet fagyasztott
élelmiszereket, vagy mas, tul kemény alapanyagokat (pl. kdvészemeket, szerecsendict stb.) szeletelni, reszelni és daralni.

* Akeészulek folyamatos Uzemeltetési ideje max. 10 perc. A mixert ne hasznalja folyamatosan 3 percnél hosszabb ideig. A kivetkezd
bekapcsolas elétt varjon legaldbb 30 percet a készulék lehulése érdekében. Tartsa be a folyamatos Uzemeltetési id6khoz és a készulék
hiléséhez kapcsoloado eldirasokat.

Biztonsag tisztitas és karbantartas kdzben

« Atisztitds megkezdése el6tt a készuléket kapcsolja le, a haldzati vezetéket huizza ki a fali aljzatbdl és a készuléket hagyja teljesen lehulni.

* Akeészuléket rendszeresen tisztitsa meg a tisztitdssal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint. A készUléken a jelen Utmutatoban
meghatarozott tisztitdson kivil mas karbantartast nem kell végrehajtani.

*  Akészulék multifunkcios fejét vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folydviz alatt elmosni tilos! A készUléket és tartozékait
mosogatogépben nem lehet elmosogatni.

o Akeészuléket szaraz és tiszta helyen tarolja. Az eltdrolds el6tt a készulék multifunkcids fejét hajtsa le vizszintes helyzetbe.
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Konyhai robot

Hasznalati Gtmutato

*  Koszdnjuk, hogy megvasarolta a SENCOR marka terméket.
Hisszik azt, hogy megelégedéssel fogja hasznalni a termékinket!

*  AkeészUlék els6 hasznalatba vétele eldtt olvassa el a hasznalati
utmutatot, akkor is, ha hasonlo készulékek hasznalatat mar
ismeri. A készuléket a jelen hasznalati itmutatéban leirtak
szerint hasznalja. A hasznalati Utmutatot érizze meg, késobb is
sziksége lehet ra. Ha a készuléket eladja vagy kolcsonadja, akkor
a készulékkel egytt a jelen hasznalati utmutatot is adja at.

* AkészUléket vegye ki a csomagolasbdl, és addig ne dobja ki
a csomagoldanyagot, amig minden tartozékot meg nem talal.
Legaldbb a termeékhiba feleldsség (illetve garancia) idétartama
alatt javasoljuk az eredeti csomagolas (kartondoboz és eguéb
csomagoloanyagok), a pénztari bizonylat, a termékhiba feleldssegre
vonatkozo gyartdi nyilatkozat vagy a garancialevél megdrzéset.
Javasoljuk, hogy szallitds esetén a késziléket az eredeti dobozaba
csomagolja vissza.

AKESZULEK ES TARTOZEKAI

Al

A2

A3

A4
A5
A6
A7
A8

A9
A10

A1

=2

Felhajthaté multifunkcios fej,
edény vilagitassal
Husdaralo / darald és
reszeld egyseg kioldé gomb
A levehetd fedél alatt
taldlhato a husdaralo,

3 dardlo és reszeld
tartozékok hajtdsa
Husdaralo / dardlo és
reszeld egység hajtds
Kever6, habvero és
dagaszto szar hajté tengely
Edénytarto

Mixer hajtas

A levehetd fedél alatt
talathato a mixer hajtasa
Mukadtetd panel és kijelzd
Multifunkcids fejet kioldd/
r6gzité gomb

Fordulatszadm szabalyozd
gomb fordulatszam fokozat
beallito és kikapcsold gomb
O - készulék kikapcsolva
1-8: fordulatszam fokozatok
(1- legalacsonyabb,

8 - legmagasabb)
Pimpulzus (PULSE)
Uzemmod, a készUlék
maximalis fordulatszamu
és rovid ideig tartd
Uzemeltetéséhez.

A12
A3

At

2

A5
A16
A7
A18

A19

Csuszasgatlo labak

6,7 |-es rozsdamentes
acéledény (2 db)

A rozsdamentes
acéledénybe 4,5
alapanyagot lehet betenni.
Atlatszo fedél, amely
megakadalyozza a kevert
alapanyagok kifrdccsenéset,
valamint a nyilason keresztul
lehetévé teszi a tovabbi
alapanyagok adagoldsat
Kevertszar

Ballon alaku habverd
Dagasztokar

Fedél (2 db) a rozsdamentes
acéledény A13 lefedéséhez,
az dsszekevert alapanyagok
révid taroldsahoz és
védelméhez.

Kevertszar lehuzoval

Az A15 kever6szarhoz
hasonlo madon kell
hasznalni. A keverészarra
rugalmas élvan

felszerelve, amely leszedi

a rozsdamentes acéledény
falara tapadt alapanyagokat.

Miikédtetd panel és kijelzé

B1
B2
B3

B4
B5

A bedllitott, az eltelt vagy

a még hatramaradt id6t jelzi ki
Mukddési id6 csokkentés
gomb

Mukodesi idé névelés gomb
Fordulatszam kijelzo

Erinté gomb, a ballon

alaku habverd beallitott
programjanak az
inditdsahoz/ledllitdssahoz

B6

B7

B8

Erintd gomb, a keverdszar
beallitott programjanak az
inditasahoz/leallitdsahoz
Erinté gomb, a dagasztd kar
beallitott programjanak az
inditdsahoz/leallitdsahoz
Erinté gomb, a mixer
beallitott programjanak az
inditdsahoz/leallitdsahoz
RESET érint6 gomb
Start/Pauza érintd gomb
Husdaralé

C1  Dardld kamra C9 Kozepes dardlo tarcsa

C2 Adagolo torok C10 Durva daralo tércsa

C3 Furatacsiga C11 Menetes gyurt
behelyezéséhez C12 Szepardtor

C4 Adagolo talca C13 Kibbeh készitd

C5 Nyomorud C14 Kupos feltét

C6 Csigatengely C15 Kolbasztolo feltét

C7 Daralo kés C16 Sablontartd

C8 Finom daralo tarcsa C17 Daralt keksz sablon

Szeleteld és reszeld egység*

D1 Nyomorud D5 Durva reszeld

D2 Kamra a reszel6 dobok D6 Szeleteld
behelyezéséhez D7 Finom reszelé

D3 Nagyon finom reszelé D8 Tolt6nyilas

D4 Menetes gyurti a dob

*

r6gzitéséhez

Ez a tartozék nem része a terméknek. Kulon kell megvasarolni.

Mixer

E1 Belsé fedél E4 Késegység

E2 Nagy fedéla mixelé a mixeld edénybe fixen van
edényhez, adagold nyilassal beépitve.

E3 15 literes mixelé edény E5 Mixel6 edény régzitd (a felsd

hajtasra szerelhetd fel)

AKESZULEK RENDELTETESE

AZ

A konyhai robotot a csalad élelmiszerfogyasztdsanak megfeleld
mennyiségu alapanyagok kuldénbszé feldolgozasahoz lehet
felnasznalni. A készulékkel alapanyagokat lehet keverni,
dagasztani, habot verni, mixelni, szeletelni és reszelni, valamint
hust daralni, kibbehet vagy kolbaszt, illetve daralt kekszet lehet
késziteni.

ELSO HASZNALATBAVETEL ELOTT

A robot killsg fellletét enyhén benedvesitett ruhdval tdrélie meg,
Ugyelve arra, hogy a fordulatszdm szabalyozé gomb Af1ala ne
kerUljon viz.

Ahusdardlo és reszeld egysegek rogzitését szolgalo hajtast A4,
valamint a mixer rogzitését szolgalo felsé hajtast A7 csak szaraz ruhaval
torolje meg.

A héldzati vezetéket csak szaraz ruhdval torolje meg.

Figyelmeztetés!
A konyhai robotot és a halozati vezetéket vizbe
martani vagy folyoviz alatt elmosogatni tilos.

Minden levehet6 tartozékot és alkatrészt, amely kdzvetlentl
kapcsolatba kertl a feldolgozott élelmiszerekkel, alaposan tisztitsa
meg a kdvetkezd modon:

A rozsdamentes acéledényt A13, a fedelet A18, az adagolo fedelet
A14, 3 kever6 szarakat A15, A16, A17, A19, a husdaraldt és tartozékait
C1-C17, a reszel6 és szeleteld egységet és tartozékait D1-D8 és

a mixert E1-E2 alaposan mosogassa el mosogatdszeres meleg
vizben. Majd tiszta vizzel Gblitse le és szaritsa meg (vagy finom
konyharuhdval térélje szarazra).

A mixeld edény E3 belsd részét mosogatészeres vizben alaposan
mosogassa el, majd tiszta vizzel tobbszdr is dblitse ki. A mixeld
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edény E3 kulso feliletét mosogatdszeres vizben mosogassa el,
majd tiszta vizzel 6blitse le. Figyelem! A mixeld edény tisztitasa
kézben Ggyeljen arra, hogy az alsd részbe E5 (amelyen keresztil
3 mixert a robothoz csatlakoztatja) ne kertiljon viz. Az also részrél
a vizet térélje le (vagy hagyja megszaradni). A mixeld edény E3
belso részét hagyja tokéletesen megszaradni, a mixeld edény E3
kulsé felUletét ruhdval torélje szarazra.

Figyelmeztetés!

A készuléket és tartozékait mosogatdgépben NEM
LEHET elmosogatni.

A mixelé edény E3 belsé részének a tisztitdsa
kozben tgyeljen arra, hogy a E4 késegység ne
okozzon sérulést, ugyanez vonatkozik a husdaralo
tarcsak C8-C10, a husdaralo kés €7, a husdarald
csiga €6, valamint a reszelé és szeletelé dobok
D3, D5-D7 tisztitdsara is.

AKESZULEK ELHELYEZESE

A késziléket vizszintes és sima, valamint szaraz és teherbird
feltletre helyezze le (pl. a konyhabutor munkalapjara).

A keszuléket ugy helyezze el, hogy azt senki se tudja lerantani
vagy felboritani. A késziléket ne llitsa fel @ munkalap szélére,
mert a hasznalat kézben keletkezd rezgés hatasara a készilek
elmozdulhat és leeshet.

BE- ES KIKAPCSOLAS

A készilék elektromos haldzathoz vald csatlakoztatasa eldtt
ellendrizze le, hogy a készuléket a kivalasztott tartozékkal a jelen
utmutato eldirasai szerint llitotta-e dssze, a multifunkcios fej

Al vizszintes allapotban van-eg, illetve, hogy a fordulatszam
szabalyozo gomb A1 O (kikapcsolva) dllasban all-e.

A haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. Sipszd
hallatszik. A B1 és a B4 kijelzok, az érinté gombok B5-B10,

a fordulatszam szabalyozo gomb A1 és az edény vildgitas rovid

idére bekapcsolnak, majd kikapcsolnak. A B10 D "ﬂ mukodtetd
gomb bekapcsolva marad.

AB10 [> I][I gomb megnyomasaval a készUlek készenléti
Uzemmaodba kapcsol &t. Sipszo hallatszik, majd a B5-B9
gomb, a fordulatszadm szabalyozo gombAf1, tovabba az edény
vilagitds bekapcsol. A B5-B8 gombok vildgitdsa egymas utan
ki- és bekapcsol. Az edény vilagitas, a B9-B10 gombok és

a fordulatszam szabalyozo gomb A1 vildgitdsa bekapcsolva
marad.

Megjegyzés:
] ha a robot készenléti Uzemmodba kapcsoldsa utan 10

percen belUl egyetlen beallitast sem hajt végre, akkor

AKESZULEK RESZEI

Miikddtetd elem

Funkciok

810 gormb O 00

A készulék elektromos halézathoz valo
csatlakoztatdsa utan varja meg, a gomb
folyamatos vildgitasat, majd a gomb
megnyomasaval a keszuléket kapcsalja
készenléti Gzemmodba.

Akész0lék mukddéset ennek a gombnak

a megnyomasaval lehet ideiglenesen
szuneteltetni. A készulék mikadésének

3 szineteltetését az A1 fordulatszam
szabalyozd gomb vilagitasanak a villogasa
mutatja. A gomb ismételt megnyomasa utan
a készulék folytatja a megszakitott mUveletet
(ismét mukadik). A memaria funkcié maximum
10 perces szunetet tdmogat. 10 perc eltelte
utdn a mukadtetd panel A9, a fordulatszam
szabdlyozo gomb A1 és az edény vildgitds
kikapcsolnak. Csak a B10 gomb vilagit tovabb.
Ha a robotot kézi Gzemmaddban hasznalta,
akkor a fordulatszadm szabalyozd gombot A1
kapcsolja O (kikapcsolva) allasba.

Ha a készUlék az elektromos halozathoz van
csatlakoztatva, akkor csak a B10 gomb vilgit,
a gomb megnyomasaval a készilék készenléti
Uzemmaddba kapcsol at.

B9 RESET gomb

Ha a készuléken valamilyen beallitott program
fut, vagy a készuléket kézi tizemmodban
Uzemelteti, a gomb megnyomasa utan

a készUlék leall. A készulek készenléti
Uzemmaddba kapcsol at.

Ha a robotot kézi Gzemmadban hasznalta,
akkor a fordulatszadm szabdlyozd gombot Al
kapcsolja O (kikapcsolva) allasba.

BZ@ ésB3

Valasszon programot vagy keézzel allitson be
fordulatszamot, majd ezekkel a gombokkal
allitsa be (vagy modositsa) a mukadesi idat.
Kezi tizemmodban a folyamatos Uzemeltetési
id6 10 percre van bedllitva. Az eldre bedllitott
programoknal @ maximalisan bedllithatd
Uzemeltetési idok a kovetkezok: habverés
programban 4 perc, keverés programban 6
perc, dagasztas programban 8 perc, mixelés
programban 3 perc.

Ha a bedllitott mukadtetési idd 5 perc alatt
van, akkor a B2 gomb nyomogatasaval

30 masodperces [épésekkel lehet a mUkadési
id6t cstkkenteni.

a mikddteté panel A9, a fordulatszam szabalyozd gomb gombok Ha s besll kidesi 6 5 f
A1, valamint az edény vilégitasa kikapcsolnak. Csak 33 beallitolt mUk6aes! [d6 5 perc felett van,
o ] D I]I] ) o ) akkor a B2 gomb nyomogatasaval 1 perces
aB10 gomb vilagit tovabb - Akészenleti izemmod lépésekkel lehet a mUkadesi idét csskkenteni.
ismételt bekapcsoldsahoz csak a B10 D []I] gombot kell
megnyomni. Ha a bedllitott mukddesi idd 5 perc alatt
vani, akkor a B3 gomb nyomogatasaval
e Akészenléti Gzemmodbol az alabbiakban ismertetett modon 30 masodperces lépésekkel lehet a miikadési
lehet izembe helyezni (hasznalni) a konyhai robotot. A készilek idét névelni.
hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati Ha a beallitott mukadési idd 5 perc felett van,
utmutatot. A tartozékokat kizarélag csak a jelen Gtmutatoban akkor a B3 gomb nyomogatasaval 1 perces
feltintetett célokra és moédon hasznadlja. Az egyes tartozékok lépésekkel lehet a mikadési idét novelni.
rendeltetésével és hasznalatdval az aldbb talalhato fejezetek . P - h
foglalkoznak. Ha készenléti tzemmaddban megnyomja
oAl L cos - o ezt a gombot, akkor a késziléken bekapcsol
¢ Akeészulék kikapcsoldsahoz hasznalja @ mukddtetd elemeket. Ha 3 ballon alaky habverd hasznalatahoz beallitott
a készUléken valamilyen el6re bedllitott programot hasznal, akkor B5S b program
a program végen a készUlék automatikusan leall. gom Agomb fsmétett megnyomasaval a futd
* Ahasznalat vegén a készuléket kapcsolja le, valamint program kikapcsolhato.
a fordulatszam szabalyozo gombot Af1 is 3llitsa O (kikapcsolva)
llasba. Végul a halézati csatlakozodugot is huzza ki a fali aljzatbol.
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Ha készenléti izemmaddban megnyomja
ezt a gombot, akkor a készuléken bekapcsol
a kever6szar hasznalatahoz bedllitott program.
B6 gomb o s A
A gomb ismételt megnyomasaval a futd
program kikapcsolhato.

Ha készenléti lzemmodban megnyomja

ezt a gombot, akkor a készuléken bekapcsol

a dagasztoszar hasznalatdhoz bedllitott

B7 gomb 3 program.
A gomb ismételt megnyomasaval a futd

program kikapcsolhato.

Ha készenléti izemmodban megnyomja
ezt a gombot, akkor a készuléken bekapcsol
B8 gomb Em a mixer I'_naszpatatahoz beatl}tqtt program.

A gomb ismételt megnyomasaval a futd
program kikapcsolhato.

A gombbal kézi tzemmadban lehet bedllitani
a kivant fordulatszamot, valamint a készulék
futdsat lehet lekapcsolni.

0 (kikapcsolva) - készlek kikapcsolva

1-8: fordulatszam fokozatok

(1- legalacsonyabb, 8 — legmagasabb)

P impulzus (PULSE) tzemmad, a készulek
maximalis fordulatszamu és révid ideig tarto
Uzemeltetéséhez.

Az A1 gombot P helyzetben kézzel kell
tartani. A fordulatszdm szabalyozo gomb A1
elengedése utdn a gomb magatol visszaall
0 allasba. Az A1 gombot csak nehany
masodpercig tartsa P helyzetben (t6bbszor is
megismételhetd a bekapcsolas).

A1 fordulatszam
szabalyoz6 gomb

Ha a készUlék elektromos haldzathoz
kapcsoldsa kdzben a fordulatszam szabalyozo
gomb Af1 nincs O (kikapcsolva) allasban,

akkor az A1 gombot el6szor O (kikapcsolva)
3llasba kell forditani, majd ezutan lehet a kivant
fordulatszamot beallitani.

A hasznalat végen a készUléket kapcsolja le,
valamint a fordulatszam szabalyozo gombot
A1is allitsa O (kikapcsolva) allasba.

SOFT START FUNKCIO

A konyhai robot rendelkezik Soft Start ([8gyinditas) funkcidval, amely
biztositja a motor finom inditasat, védi a készulék alkatrészeit és
biztositja a hosszabb élettartamot.

MOTORVEDELEM

* Akeészulékbe épitett védelem lekapcsolja @ motort, ha a motor
tulvan terhelve vagy tul hosszu ideig Uzemel. Ha a készulék
valamilyen oknal fogva tulmelegedik, akkor a védelem lekapcsolja
a motort. A fordulatszam szabalyozo gombot Al forditsa O
(kikapcsolva) allasba, a halozati csatlakozddugdt huzza ki az
aljzatbol, majd a készuléket hagyja legalabb 30 percig hulni.

¢ Ne Uzemeltesse a készuléket hosszu ideig, illetve a motort ne
terhelje tul. Nagyobb mennyiség esetén, az alapanyagokat t6bb
kisebb adagokra szétosztva dolgozza fel.

KEVERES, HABVERES ES DAGASZTAS

Figyelmeztetés!

Az 6ssze- vagy szétszerelés megkezdése el6tt

a készUléket kapcsolja le és a halozati vezetéket
huzza ki a fali aljzatbol.

A haldzathoz csatlakoztatott készulék Bssze és
szetszerelése kdzben, ha az Al multifunkcios fej
vizszintes allapotban talalhatd, akkor a készulék
véletlendl bekapcsolhat, aminek személyi sérilés
lehet a kdvetkezménye.

Bolygémiives keverés

* Abolygdémuves keverés két forgdmozgast biztosit a befogott
keverdszaraknak. A kever6szar az edény faldnal az éramutatd
jarasaval ellenkez6 irdnyba, mig a sajat tengelye koril az
6ramutato jarasaval azonos irdnyba forog. Ezzel biztositja az
alapanyagok tékéletes és egyenletes elkeverését a rozsdamentes
acéledényben.

Akeverdszar kivalasztasa

Tartozék tipus Hasznalat

Kézepesen str( és kdnnyebb (élesztd nelkili)
tésztak, valamint krémek, szdszok, tntetek,
tortatésztak stb. keveréséhez hasznalhato.
Kemény és nehéz tésztdk dagasztasahoz
nem hasznalhato.

A15vagy A19
kever8szar

Tojas sargaja keveréséhez, tojas fehérje és
tejszin habositasahoz, kdnnyu tésztak és
habkrémek stb. készitéséhez hasznalhate.
Nehezebb és surlibb tésztdkhoz ne hasznalja.
Ellenkez6 esetben a habveré megsérulhet.

A16 ballon alaku
habvert

Nehezebb és slrtbb tésztak, kelt tésztak
dagasztasahoz eés keverésehez (pl. kenyer-
s pizzatésztahoz, friss hazi tésztahoz)
hasznalhato.

Dagasztokar A7

A keverdszarak és a rozsd: éledény rdgzitése (F. dbra)
« Afordulatszam szabalyozo gombot A1 kapcsolja O (kikapcsolt)
3llasba, és a halozati vezetéket még ne csatlakoztassa a fali

aljzathoz. A hajtas fedeleket A8 és A3 szerelje fel a helyukre.

Megjegyzés:
[ ] a készulék nem indithatd el, ha az A8 fedél nincs
— felszerelve a helyére.

* Az egyik kezével az A10 kioldd kart hajtsa le a nyitott lakat jel
felé. A multifunkcios fej Al reteszelése kiold. A masik kezével
fogja meg a multifunkcids fejet A1. Engedije el a kioldd kart A10 és
a multifunkcios fejet A hajtsa fel Utkdzésig. A multifunkcios fej Al
felsé helyzetben valo rogzitését a kioldo kar A10 alaphelyzetbe
(zart lakat jelhez) valo visszaallasa jelzi ki, amit kattano hang is
jelez.

* Arozsdamentes edényt A13 tegye a gép aljan kiképzett nyildsba
AB és forditsa el az Gramutatd jardsaval azonos irdnyba.

A megfelelden rogzitett edényt A13 nem lehet kiemelni a gép also
részébol AB.

* Akevereés jellegetdl fuiggéen valassza ki az A15, A16, A17 vagy A19
keverszarat, dugja az A5 furatba, majd az dramutato jardsaval
ellenkezé irdnyba elforgatva rogzitse a multifunkcios fejben Af.

A szarat az eqyik kezével huzza lefelé (ellendrizze le a megfeleld
rogzitést).

« Arozsdamentes edénybe A13 téltse bele a keverni kivant
alapanyagokat. Vegye figyelembe Az alapanyagok adagoldsa
fejezetben leirtakat.

* Ajobb kezével oldja ki az A10 kart, a bal kezével nyomja le
a multifunkcios fejet A1, mikdzben az A10 kart tartsa lefelé
forditott helyzetben. Amikor a multifunkciés fej A1 mar vizszintes
helyzetben van, kattanas hallatszik és a retesz A10 visszatér
vizszintes alaphelyzetbe (a zart lakat jelhez). A multifunkcios fej Al
Uzemi helyzetben és rogzitve all.
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Figyelmeztetés!

A multifunkcios fej Al lehajtdsa kdzben tgyeljen
arra, hogy a felso és az also rész kzé ne
csipédjon be az ujja.

« Arozsdamentes edényre A13 tegye fel az atldtszo adagold fedelet
A14 gy, hogy az adagold nyilds kifelé nézzen a multifunkcios
fejtol AL

Az alapanyagok adagolasa

* Arozsdamentes edénybe A13 tegye bele a feldolgozandd
alapanyagokat. A rozsdamentes edénybe A13 ne tegye
a maximum jelnél (4,5 litermel) tobb alapanyagot.

¢ Haaz edényben A13 tul kevés az alapanyag, akkor a robot nem
tudja az alapanyagokat tokéletesen dsszekeverni.

* Az egy adagban feldolgozhatd alapanyagok minimalis és
maximalis mennyiségét a kivetkezo tabldzat tartalmazza.
A receptek kulonbozo szaraz és folyékony alapanyagokat
tartalmaznak, ezért vegye figyelembe a konkrét recept
Osszetételét és az dsszes alapanyag mennyiséget.

Alapanyagok / P . . | Maximalis
. ° Minimalis mennyiség P
tészta tipusa mennyiség

Tojas fehérje 4db 12db
Habtejszin 3009 800g
Tortatészta,
keksztészta, 400 g liszt 1500 g liszt
sitemény tészta stb.
Kenyértészta stb. 400 g liszt 1500 g liszt
A konyhai robot i ltetése arral, d ok lvagy
habverdvel

e Akészilék elektromos halozathoz valo csatlakoztatdsa elétt
ellendrizze le, hogy a készuléket a kivalasztott tartozékkal a jelen
utmutato eldirasai szerint allitotta-e dssze, a multifunkcios fej
Alvizszintes 3llapotban van-eg, illetve, hogy a fordulatszam
szabalyozo gomb A1 O (kikapcsolva) dllasban all-e.

¢ Ahalozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A B10

D |]|] gomb megnyomasaval a készuléket kapcsolja készenléti
Uzemmaodba.

Eldre beallitott programok
« Akonyhai roboton elére be van éllitva harom keveréprogram:
keverés, habverés és dagasztas.

Gomb Keverdszar A program futasa
» Bedllitott fordulatszam fokozat:
1-8
* Program hossza: 4 perc
A16 ballon

A program elején,

a készUlék 3 masodperces
intervallumokkal,

a fordulatszamot fokozatosan
ndvelve éri el a 8. fokozatot.

alaku habverd

» Beallitott fordulatszam fokozat:
-6
* Program hossza: 3 perc

A15 vagy A19

keverdszar A program elejen,

a készulék 6 masodperces
intervallumokkal,

a fordulatszamot fokozatosan
ndvelve éri el a 6. fokozatot.

S

* Beallitott fordulatszam fokozat:
1-3
* Program hossza: 6 perc

Dagasztokar
A17

Az els6 percben a készulék
1. fokozattal forgatja

a dagasztdészarat, majd

a kdvetkez6 2 percben

2. fokozattal, végul az utolsd
3 percben 3. fokozattal.

¢

Amikor a készUlék készenléti izemmaodban van, nyomja

meg az egyik programgombot, a készulék a fentiek szerinti
fordulatszamokkal és Uzemelési idokkel Uzemelteti a készUléket.
Vilagit 3 B9=B10 gomb, a kivalasztott program gombja,

a fordulatszam szabalyozo B4 (az aktualisan beallitott
fordulatszamot a fordulatszam skala aktiv jelei mutatjak), a kijelzon
a beallitott mukddtetési idé visszaszamlalasa lathato.

Megjegyzés:
* azeldre bedllitott programokban nem lehet

megvaltoztatni a fordulatszamokat. A mukddtetd

panel B2 ésB3 gombjaival azonban
az Uzemelési id6 megvaltoztathatd. A maximalisan
beallithatd Uzemelési idok a kbvetkezok: a habverés
programban 04:00, a keverés programban 06:00,
a dagasztas programban 08:00.

A program futdsdnak a szineteltetéséhez nyomja meg a B10

D ["] gombot. A B10 D |]|] gomb ismételt megnyomasaval

a program folytatédik. A memoria funkcio maximum 10 perces

szUnetet tdmogat. 10 perc eltelte utdn a mukddtetd panel és

a kijelz6k A9 elalszanak. A mukddtetd panelen csak a B10 D [”]

gomb vilagit tovabb.

Ha a programot id¢ eldtt szeretné befejezni, akkor nyomja meg

a B9 RESET vagy a mukado program gombot.

A program befejezése utan sipszo hallatszik, a motor leall,

a készUlék dtkapcsol készenléti tizemmaodba.

Figyelmeztetés!

A keverés ideje alatt az edénybe A13 ne dugjon be
sernmilyen konyhai eszkdzt (kést, villat stb.), mert
a szar ezt elkaphatja, és sérulést vagy készuléek
meghibasodast okozhat.

Kézi bedllitas

Ha nem kivanja hasznalni az elére beallitott programokat, akkor
a fordulatszamot és a mukddeési idét kézzel is beallithatja.

A fordulatszam a keverés kdzben barmikor megvaltoztathatd.
Javasoljuk, hogy alacsonyabb fordulatszammal inditsa a keverést,
majd fokozatosan névele a fordulatszamot (ha a keverés

tipusa ezt megkivanja). A higabb alapanyagokat alacsonyabb
fordulatszammal keverje, ellenkezé esetben az alapanyag
kifrécsog. Az alapanyagok sszekeverése utan fokozatosan
ndvelheti a fordulatszamot. Az ajanlott feldolgozasi idoket és

az ajanlott fordulatszdmokat Az alapanyagok feldolgozasa
tablazatban taldlja meg.

Fordulatszam beallitas

.

A fordulatszam szabdlyozd gomb A1 kivant fordulatra valo
beallitdsaval tudja elinditani a motor forgasat. Az A9 kijelzé az eltelt
feldolgozasi idét mutatja.

A legtobb alapanyag néhany perc alatt feldolgozhatd. A habverét
4 percnél hosszabb, a keverdszarat 6 percnél hosszabb,

a dagasztoszarat 8 percnél hosszabb ideig ne Uzemeltesse.

A keverés befejezése utan a fordulatszdm szabalyozé gombot A1l
forditsa O (kikapcsolva) allasba. Ezzel a készuléket dtkapcsolja
készenléti tzemmaodba. A konyhai robot 10 perces Uzemeltetés
utadn automatikusan is kikapcsol, ha a fordulatszam szabalyozo
gombot A1l nem kapcsolja kordbban O (kikapcsolva) allasba.

Ha a készulék magatol 3l le, akkor a fordulatszédm szabalyozo
gombot Af1 allitsa O (kikapcsolva) alldsba.
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A fordulatszam és a miikddési idd beallitasa

* Afordulatszam szabdlyozd gomb A kivant fordulatra valo
beallitdsaval tudja elinditani a motor forgasat. Az A9 kijelzé az eltelt
feldolgozasi idét mutatja.

« AB2 @ ésaB3 @ gombbal be lehet allitani a kivant

mukodési idét is. A készilék folyamatos Uzemeltetési ideje
max. 10 perc lehet. Az A9 kijelzé ezt kivetden a bedllitott iddbél még
hatralévé idét mutatja. A bedllitott idé eltelte utan sipszd hallatszik,
a motor automatikusan leall, a készulék készenléti tzemmaodba
kapcsol at.

* Afordulatszam szabalyozd gombot Af1 3llitsa O (kikapcsolva)
3llasba.

Figyelmeztetés!

Akészulék folyamatos Uzemeltetési ideje

max. 10 perc. Ezt kdvetden a késziléket hagyja
legaldbb 30 percig halni.

Impulzus fokozat

* Ha rdvid ideig maximalis fordulatszammal szeretne keverni,
akkor az A1 gombot allitsa P (impulzus fokozat) allasba és
a gombot néhany masodpercig tartsa ebben a helyzetben. Az A1
gomb elengedése utan a gomb automatikusan visszakapcsol O
(kikapcsolva) allasba. Az A1 gombot csak néhany méasodpercig
tartsa P helyzetben (t8bbszor is megismételhetd a bekapcsolas).

Az alapanyagok feldolgozasa

Keverdszar Alapanyagok Ajanlott besllitss
tojas fehérje, ¢ Fordulatszam

la\:aakgahtgobr\]/erd habtejszin, habos fokozat: 6-8
krémek stb. o |d6: 2-4 perc

krémek, tortatésztak, | © Fordulatszam

A15 vagy A19

KoverGszir dntetek, palacsinta fokozat: 4-6
stb. e 1d6: 3-4 perc
¢ Fordulatszdm
fokozat: 1-3
Dagasztokar kenyeér vagy : "?D: 46 perc
A17 pizzatészta stb. Ennél a keverdszarnal
nem javasoljuk
magasabb fordulatszam
fokozat beallitdsat.
Megjegyzés:
[ ] a fenti fordulatszam fokozat és id6 adatok csak tdjékoztatd
jellegUek. Az alapanyagokat elébb alacsony fokozaton

(1vagy 2) keverje dssze az edényben A13, ellenkez6
esetben azok kifrdcsdghetnek. Az sszekeverés utan
magasabb fokozatba kapcsolhat. A keverés kdnnyebb
lesz, ha puha vajat és margarint hasznal.

Tojas fehérje felveréséhez az edény A13 és a habveré A16
legyen tokéletesen tiszta és szaraz. Ne felejtse el, hogy kis
mennyiségu zsiradek (vagy tojas sargaja) is meghiusitja

a fehérje tokéletes felverését.

Atejszint a felverés eldtt hiitse le kb. 6°C-

ra. Az alapanyagok a keverés elétt legyenek
szobahémeérsékletlek.

Afeltapadt alap . s

* Amennyiben az alapanyagok felragadnak az edény A13 belsé
falara, és azt onnan szeretné lekaparni, akkor program futtatasa
esetén nyomja meg a RESET B9 gombot, vagy kézi beallitas
esetén a fordultszdm szabalyozo gombot A1 forditsa O llasba.
Figyelem! A fenti modon valo ledllitds esetén minden kordbbi
beallitas torl6dik.

¢ Afordulatszam szabalyozo gombot A1 kapcsolja O (kikapcsolt)
3llasba, és a haldzati vezetéket is huzza ki az aljzatbol.

¢ Az A14 fedelet vegye le az edényrél. Hajtsa fel @ multifunkcios
fejet A1. Gyozodjon meg a multifunkcios fej megfeleld rogzitésérel
és a feltapadt alapanyagokat tavolitsa el az edény belsé falarol.

Ah

Az A13 belsd falarél hagyomanyos konyhai (pl. szilikon vagy
muanyag) kaparoval lehet eltavolitani a feltapadt alapanyagokat.
Az edényben A13 semmilyen idegen anyagot vagy targyat

se hagyjon benn. Hajtsa le a multifunkcids fejet Al vizszintes
helyzetbe. Az A13 edényre tegye fel a fedelet A14. A késziléket
csatlakoztassa az elektromos haldzathoz és allitsa be

a feldolgozasi parameétereket.

ésatar

A hasznalat befejezése utan az A11 gombot forditsa O (kikapcsolva)
allasba és a halozati vezetéket is huzza ki.

Az 4tlatszo fedelet A14 vegye le az edényrél (ha hasznalta).

Az egyik kezével az A10 kioldo kart hajtsa le a nyitott lakat jel
felé. A multifunkciés fej Al reteszelése kiold. A masik kezével
fogja meg a multifunkcids fejet A1. Engedije el a kioldd kart A10 és
a multifunkcios fejet A1 hajtsa fel Utkdzésig. A multifunkcios fej Al
felsé helyzetben valo rogzitését a kioldo kar A10 alaphelyzetbe
(zart lakat jelhez) valo visszaallasa jelzi ki, amit kattano hang is
jelez.

A hasznalt kever6szarat kissé nyomja a multifunkcios fej A1
irdnyaba, és forditsa el az Gramutatd jaradsdval azonos irdnyba.

A kever6szar kioldodik és ki lehet huzni a multifunkcios fej A1
tengelyébol.

Az A13 edényt forditsa el az 6ramutatd jarasaval ellenkezd irdnyba
és emelje ki a készUlék also részébdl AB.

A multifunkcios fejet A1 hajtsa le vizszintes helyzetbe.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a hasznalt tartozékokat (l8sd
a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetet).

HUSDARALAS, KOLBASZTOLTES, KIBBEH ES DARALT KEKSZ
KESZITESE

Figyelmeztetés!

Az Bssze- vagy szétszerelés megkezdeése elétt

a készUléket kapcsolja le és a halozati vezetéket
hizza ki a fali aljzatbol.

A halozathoz csatlakoztatott keszulék dssze és
szétszerelése kdzben, ha az A1 multifunkcios fej
vizszintes 3llapotban taldlhato, akkor a készulek
véletlenUl bekapcsolhat, aminek személyi sértlés
lehet a kdvetkezménye.

A hisdaralé gsszedllitasa (C és C, abra)

A daralé kamraba C1dugja be a csigatengelyt €6. Ugyeljen

a csigatengely €6 helyes behelyezésére a darald kamraba C1.
Atengely C6 vegeére hiizza ra a kést C7 (az élekkel kifelé), majd
a finom, a kdzepes vagy a durva daralo tarcsat (€8; €9 vagy
€10), attdl fuggéen, hogy milyen méretre kivanja daralni a hust.
Ugyeljen arra, hogy a daralo tarcsa betiljén a darald kamraba C1.

Figyelmeztetés!

A dardlo kés C7 és a dardlo tarcsak €8, €9 vagy
C10 élesek, azokat dvatosan fogja meg, nehogy
elvagja a kezét.

A dardlo kamrara C1 hajtsa rd a C11 menetes gyurdt, és jol huzza
meg.

A husdaralé dsszeallitasa kibbeh készitéséhez (C és C, dbra)

A daralé kamraba C1dugja be a csigatengelyt €6. Ugyeljen

a csigatengely €6 helyes behelyezésére a daralé kamraba C1.
Atengelyre €6 huzza fel a kibbeh készité feltétet €13, Ugyelve
arra, hogy megfeleléen bedljon a daralé kamraba C1. Huzza fel
a kupos feltétet C14 is a kibbeh készitd feltétre C13.

Az egységet a menetes gyurtvel C11 rbgzitse a daralo kamraban
C1. A menetes gyurt C11 nem tul nagy erével huzza meg.
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A hisdaralé dsszeallitasa kolbasz toltéséhez (C és C3 abra)

« Adaralo kamraba C1dugja be a csigatengelyt €6. Ugyeljen
a csigatengely €6 helyes behelyezésére a darald kamraba C1.

« Atengelyre C6 hizza fel a szeparatort C12, Ugyelve arra, hogy
megfeleléen bedljon a daralo kamraba C1. A szepardtorra C12
tegye fel a kolbadsztolts kupot C15.

* Az egységet a menetes gyurtvel C11 rogzitse a daralé kamraban
C1. A menetes gyurtt C11 nem tul nagy erével huzza meg.

A husdaralé Gsszedllitasa daraltkeksz készitéséhez (C és C, dbra)
e Adaralé kamraba C1dugja be a csigatengelyt €6. Ugyeljen
a csigatengely €6 helyes behelyezésére a daralé kamraba C1.
« Atengelyre C6 huzza fel a szeparatort €12, Ugyelve arra, hogy
megfeleléen bedljon a daradlé kamraba C1. A sablontartét C16
tegye a menetes gyurtibe C11.
* Amenetes gyurtt C11a sablontartéval C16 egyutt csavarozza
a dardlé kamrara C1. A menetes gyurtt C11 nem tul nagy erével
huzza meg.
* Asablont €17 dugja a sablontartéba C16.

Az dsszedllitott daralé felszerelése a robotra

* Afordulatszam szabalyozd gombot A1 kapcsolja O (kikapesolt)
3llasba, és a halozati vezetéket még ne csatlakoztassa a fali
aljzathoz. A multifunkcios fejet A1 hajtsa le vizszintes helyzetbe,
és arrl szereljen le minden tartozékot: A15, A16, A17 vagy A19.
A hajtas fedelet A8 szerelje fel a helyére.

Megjegyzés:
[ ] a készulék nem indithatd el, ha az A8 fedél nincs
felszerelve a helyére.

* A multifunkcids fejrol A1 az A3 fedelet vegye le. A fedél A3
leszereléséhez nyomja meg az ujjaval a fedél A3 also részét,
a kioldas utan a fedél levehetd.

* Az 6sszeallitott daralo egységet tegye a hajtdsra A4 kb. 45°-os
szbgben, majd az ramutatd jardsdval ellenkezd irdnyba forgassa
el Utkozesig (ez az uzemi helyzet).

« Adaralo adagold torkdra €2 huizza ra az adagold talcat C4,

a daralo ald pedig tegyen be egy megfelelé méretl edényt.
Haszndlhatja a rozsdamentes edényt A13 is. A kibbeh és
daraltkeksz készit hasznalata esetén egy nagyobb talcat tegyen

adardlé ald

Husdaralas

* El6bb készitse eld a hust a kévetkezé médon. A hust csontozza
ki, abbol vagja ki az inas és porcos részeket, majd a hust vagja kb.
2 x 2 x 6 cm-es darabokra, hogy kdnnyedén lehessen adagolni
a €2 nyildsba.

Figyelmeztetés!
Fagyott hust nem szabad a husdaraléba adagolni.
A dardlas elétt a hust ki kell olvasztani.

* Akészulék elektromos halozathoz valo csatlakoztatdsa el6tt
ellendrizze le, hogy a készuléket a kivalasztott tartozékkal a jelen
utmutato eldirasai szerint llitotta-e dssze, a multifunkcios fej
Al vizszintes allapotban van-eg, illetve, hogy a fordulatszam
szabalyozd gomb A1 O (kikapcsolva) dllasban all-e.

* A h3ldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A B10

gomb megnyomasaval a késziléket kapcsolja készenléti
Uzemmaodba.

* Afordulatszam szabalyozd gombbal A1 3llitsa be a kivant
fordulatszadmot. Hus dardldsahoz javasoljuk a 4. fokozat hasznalatat.
El6bb csak kisebb fordulatszamot 3llitson be, és ha szikséges, akkor
kapcsoljon magasabb fokozatba. A kijelz6 mutatja az eltelt mukodési
idot.

* Ahusdarabokat egymas utan tolja az adagold torokba C2
a tartozékként mellékelt nyomaruddal €5 Ugyeljen arra, hogy

anyildst €2 ne tmjek el nagyobb husdarabok. Egy adagban ne
dardljon 5 kg-nal tobb hust. A husdaralas idotartama néhany perc.

Figyelmeztetés!

A hust a kezével vagy mas targgyal a daraldba
nyomni tilos. Ehhez a munkahoz mindig

a nyomorudat €5 hasznalja.

* Amegdaralt hus az odakészitett edénybe potyog ki. A C1
husdaralé kamraban maradt hisdarabokat egy zsemle, vagy egy
kenyérszelet ledaralasaval lehet kingomni.

* Ahasznalat befejezése utan a fordulatszam szabalyozo gombot
A1 forditsa O (kikapcsolva) allasba.

* Akonyhai robot 10 perces Uzemeltetés utdn automatikusan is
kikapcsol, ha a fordulatszam szabalyozé gombot A1 nem kapcsolja
korabban O (kikapcsolva) allasba. Ha a keszulek magatal all le,
akkor a fordulatszam szabalyoze gombot A1 allitsa O (kikapcsolva)
allasba.

Kibbeh készitése

* A marmegdaralt és 6sszekevert kibbeh huskeveréket tegye a C4
adagolo talcara.

* Akészulék elektromos halozathoz valo csatlakoztatdsa eldtt
ellendrizze le, hogy a készuléket a kivalasztott tartozékkal a jelen
utmutato eldirdsai szerint allitotta-e 6ssze, a multifunkcids fej
Alvizszintes dllapotban van-g, illetve, hogy a fordulatszam
szabalyozd gomb A1 O (kikapcsolva) allasban all-e.

* Ahalozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A B10

D []I] gomb megnyomasaval a készuléket kapcsolja készenléti
zemmodba.

* Afordulatszam szabalyozé gombbal A1 3llitsa be a kivant
fordulatszamot. Kibbeh készitéséhez javasoljuk a 4. fokozat
hasznalatat. El6bb csak kisebb fordulatszamot allitson be, és
ha szikséges, akkor kapcsoljon magasabb fokozatba. A kijelzé
mutatja az eltelt mukddési idét.

* Azelékészitett huskeveréket tolja az adagolo torokba €2
a tartozékkent mellékelt nyomaruddal €5 A keészulékbol Ureges
hushenger jon ki, amit kisebb darabokra lehet felszeletelni. A kibbeh
egy hagyomanyos kézel-keleti étel, amit dardlt husbol és toltelékbél
all

Figyelmeztetés!

A hust a kezével vagy mas targgyal a daraldba
nyomni tilos. Ehhez a munkahoz mindig
anyomorudat €5 hasznalja.

* Ahasznalat befejezése utan a fordulatszam szabalyozo gombot
A1 forditsa O (kikapcsolva) allasba.

* Akonyhai robot 10 perces Uzemeltetés utdn automatikusan is
kikapcsol, ha a fordulatszam szabalyozé gombot A1 nem kapcsolja
korabban O (kikapcsolva) allasba. Ha a keészulék magatol allt le,
akkor a fordulatszam szabalyozo gombot A1 4llitsa O (kikapcsolva)
allasba.

Kolbasztoltés

« Keszitse eld a belet (amelybe a kolbaszt t5lteni fogja), s legalabb
10 percig dztassa langyos vizbe. A mar megdaralt és sszekevert
kolbasztolteléket tegye a C4 talcara. A belet vegye ki a vizbél és az
egyik veget kisse be (pl. hurkapalcika segitségével), a masik veget
pedig huzza ra (mint egy harmonikat) a €15 kolbasztslto feltét kupos
feldletére.

* Akészulék elektromos halozathoz valo csatlakoztatdsa el6tt
ellendrizze le, hogy a késziléket a kivalasztott tartozékkal a jelen
utmutato el6irdsai szerint allitotta-e 6ssze, a multifunkcids fej
Alvizszintes 3llapotban van-g, illetve, hogy a fordulatszam
szabalyozo gomb A1 O (kikapcsolva) allasban &ll-e.

* Ahaldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A B10

D ["] gomb megnyomasaval a késziléket kapcsolja készenléti
(zemmadba.
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* Afordulatszam szabalyozd gombbal A1l allitsa be a kivant
fordulatszamot. Kolbasz téltésehez javasoljuk a 4. fokozat
hasznalatat. El6bb csak kisebb fordulatszamot allitson be, és
ha szikséges, akkor kapcsoljon magasabb fokozatba. A kijelzé
mutatja az eltelt mukodeési idét.

* Az egyik kezével fogja meg a bél 6sszekotdtt vegét a kolbasztold
feltétnél €15, majd a masik kezével a €5 nyomorudat megfogva
adagolja a nyildsba C2 a kolbasztélteléket. Ha a bél raragad a C15
feltétre, akkor vizezze be a belet.

Figyelmeztetés!

A hust a kezével vagy mas targgyal a daraldba
nyomni tilos. Ehhez a munkahoz mindig

a nyomorudat €5 hasznalja.

* Ahasznalat befejezése utdn a fordulatszam szabalyozé gombot
A1 forditsa O (kikapcsolva) allasba.

* Akonyhai robot 10 perces Uzemeltetés utan automatikusan
is kikapcsol, ha a fordulatszam szabdlyozé gombot A11 nem
kapcsolja korabban O (kikapcsolva) allasba. Ha a készulek
magatol allt le, akkor a fordulatszam szabalyozé gombot A1 allitsa
0 (kikapcsolva) allasba.

Daraltkeksz készités

e Azel6készitett tésztat tegye az adagolo talcaba C4.

* Asablon €17 balra vagy jobbra huzasaval 3llitsa be a sttni kivant
keksz keresztmetszetét.

e Akeészulék elekiromos halozathoz valo csatlakoztatdsa elétt
ellendrizze le, hogy a készuléket a kivalasztott tartozékkal a jelen
utmutato eldirdsai szerint allitotta-e 6ssze, @ multifunkcids fej
Atlvizszintes allapotban van-eg, illetve, hogy a fordulatszam
szabalyozd gomb A11 O (kikapcsolva) allasban all-e.

¢ Ahalozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A B10

[> I][I gomb megnyomasaval a késziléket kapcsolja készenléti
Uzemmaodba.

* Afordulatszadm szabdlyozd gombbal A1 4llitsa be a kivant
fordulatszamot. Dardltkeksz készitéséhez javasoljuk a 3-4. fokozat
hasznalatat. Elébb csak kisebb fordulatszamoat allitson be, és ha
szikséges, akkor kapcsoljon magasabb fokozatba. A kijelzé mutatja az
eltelt mukadési id6t.

¢ A5 nyomoruddal adagolja a tésztat az adagolo nyildsba C2.

A konyhai robot az adagolt tésztat a beallitott sablon €17 szerinti
keresztmetszettel nyomja ki a gépbdl. A gépbél kijove daralt tésztat
egy talcdval vagy a tenyerével huzza el a sablontdl. A hosszu
tésztakigyot szeletelje kisebb darabokra.

Figyelmeztetés!

Az alapanyagokat a kezével vagy mas targgyal
a gépbe nyomni tilos. Ehhez a munkahoz mindig
a nyomorudat €5 hasznalja.

¢ Ahasznalat befejezése utdn a fordulatszam szabalyozd gombot
A1 forditsa O (kikapcsolva) allasba.

* Akonyhai robot 10 perces Uzemeltetés utdn automatikusan is
kikapcsol, ha a fordulatszam szabalyozé gombot A11 nem kapcsolja
korabban O (kikapcsolva) allasba. Ha a készulék magatol allt le,
akkor a fordulatszam szabalyozo gombot A1 allitsa O (kikapcsolva)
allasba.

Ah ilat befejezése és a daralé L

* Ahasznalat befejezése utan az A1l gombot forditsa O (kikapcsolva)
allasba és a halozati vezetéket is huzza ki.

e Adardlo leszerelése el6tt vegye le a C4 adagold talcat. Nyomja
meg az A2 gombot, a dardlé hazat az dramutatd jardsaval azonos
irdnyba forgassa el, majd huzza le a multifunkcios fej A1 hajtasarol.
A dardlo leszerelése utdn a fedelet A3 szerelje vissza a helyére.

o Adaralot az 6sszeszerelés forditott sorrendjében szedje szét
a tisztitashoz.

¢ Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a hasznalt tartozékokat (lasd
a tisztitdssal és karbantartassal foglalkozo fejezetet).

RESZELES ES SZELETELES

/A

Areszeld és

AN

Az

Figyelmeztetés!

Az 6ssze- vagy szétszerelés megkezdése el6tt

a készUléket kapcsolja le és a halozati vezetéket
huzza ki a fali aljzatbol.

A halézathoz csatlakoztatott keszilék 8ssze és
szetszerelése kdzben, ha az Al multifunkcios fej
vizszintes allapotban talalhatd, akkor a készulék
véletlendl bekapcsolhat, aminek személyi sérilés
lehet a kdvetkezménye.

d egység & elése (D. abra)

A kamraba D2 tegyen be egy hasznalni kivant dobot: D3, D5, D6
vagy D7. Ugyeljen a dob helyes behelyezésére a kamraba D2,

a kivalasztott dobot Utkozésig nyomja a kamraba D2. A megfeleld
dob kivalasztasahoz tekintse meg A reszeld és szeleteld dobok
kivalasztasa fejezetet.

Figyelmeztetés!

A dobokat D3, D5, D6 vagy D7 6vatosan
dugja a kamraba D2, mert a dobok éles részei
kézserilést okozhatnak.

A kivalasztott dobot régzitse a kamraban D2 a menetes gyur(i D4
felcsavarozasaval, a D2 kamran eldl talalhaté menetre. A menetes
gyurat D4 nem tul nagy erével huzza meg.

Bsszeallitott reszels egység felszerelése a konyhai robotra (K.

abra)

—

[l

A fordulatszam szabalyozo gombot A1 kapesolja O (kikapesolt)
allasba, és a halozati vezetéket még ne csatlakoztassa a fali
aljzathoz. A multifunkcios fejet A1 hajtsa le vizszintes helyzetbe,
és arrol szereljen le minden tartozékot: A15, A16, A17 vagy A19.
A hajtas fedelet A8 szerelje fel a helyére.

Megjegyzés:
a készUlék nem indithatd el, ha az A8 fedél nincs
felszerelve a helyére.

A multifunkcios fejr6l Al az A3 fedelet vegye le. A fedél A3
leszereléséhez nyomja meg az ujjaval a fedel A3 also részet,

a kioldas utan a fedél leveheté.

Az Bsszedllitott reszeld egységet tegye a hajtasra A4 kb. 45°-0s
szdgben, majd az ramutatd jaradsaval ellenkezd irdnyba forgassa
el Utkdzésig (ez az tzemi helyzet).

A szeleteld és reszeld egység ala tegyen be egy megfelel edényt.
Hasznalhatja a rozsdamentes edényt A13 is.

A reszeld és szeleteld hasznélata

Areszeld és szeleteld hengerekkel szinte barmilyen gydmolcsot
és zoldseget, valamint mas élelmiszer alapanyagokat lehet
reszelni és szeletelni.

Az alapanyagokat készitse eld és darabolja olyan méreture,

hogy beleférjenek a D8 adagolo torokba. A keményebb és
szivosabb részeket (magokat, maghazakat, héjakat stb.) tavolitsa el
a feldolgozandd alapanyagokbol.

Figyelmeztetés!
A készulekkel diofélek hejat vagy kemény
magokat daralni és reszelni tilos.

A készulék elektromos haldzathoz valo csatlakoztatasa eldtt
ellendrizze le, hogy a készuléket a kivalasztott tartozékkal a jelen
utmutato eldirasai szerint allitotta-e dssze, a multifunkcios fej
Alvizszintes 3llapotban van-eg, illetve, hogy a fordulatszam
szabalyozd gomb AM1 O (kikapcsolva) allasban all-e.

A hélozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A B10

D |]|] gomb megnyomasaval a készuléket kapcsolja készenléti
Uzemmadba.
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* Afordulatszam szabalyozd gombbal Af1 allitsa be a kivant
fordulatszdmot. A reszeléshez és szeleteléshez javasoljuk a 6.
fokozat hasznalatat. Elébb csak kisebb fordulatszamot 3llitson be,
és ha szUkseges, akkor kapcsoljon magasabb fokozatba. A kijelzd
mutatja az eltelt mUkodési idét.

* Az alapanyagokat fokozatosan adagolja a téltétorokba D8. Az
alapanyagok téltétorokba D8 nyomasahoz a nyomorudat D1
hasznadlja. A reszelés és szeletelés id6tartama néhany perc.

Figyelmeztetés!

Az alapanyagokat a kezével vagy mas targgyal
a gépbe nyomni tilos. Ehhez a munkahoz mindig
a nyomorudat D1 hasznalja.

* Atoliétorkot ne toltse tul, az alapanyagot csak kis erével
nyomja a készulékbe a nyomaoruddal D1. Id6nkeét ellenérizze le
a téltétorkon D8 keresztul, hogy a reszeld (szeleteld) dob nem
Wwmaodott-e el. A télt6torkot ne téltse meg a teljes magassagaig.

A tul nagy mennyiségu alapanyag a motor tulterhelését okozhatja.
A megreszelt vagy felszeletelt alapanyag az odakeszitett edénybe
hullik ki.

* Ahasznalat befejezése utan a fordulatszam szabalyozé gombot
At forditsa O (kikapcsolva) 3llsba.

« Akonyhai robot 10 perces Uzemeltetés utdn automatikusan is
kikapcsol, ha a fordulatszadm szabalyozdé gombot A1l nem kapcsolja
korabban O (kikapcsolva) allasba. Ha a készilék magatol allt le,
akkor a fordulatszam szabalyozo gombot A1 allitsa O (kikapcsolva)
3llasba.

Hasznos a és

* Alegjobb eredménuyt friss és nem tulérett gyumalcsokkel érheti el.
Ugyanez érvényes a zoldségfélékre is.

* A puhdabb gyumalcstket (pl. az epret) a feldolgozas eldtt par percre
tegye be a fagyasztdba. Fagyott élelmiszereket nem szabad
a daralé egységbe adagolni.

* Puhavagy egyszer mar lereszelt sajtot ne adagoljon a készulékbe.
Ellenkezd esetben a téltdtorok eltdmaddhet.

«  Amikor a finom vagy nagyon finom reszel6t (D3/D7) vagy
a szeletel6t D6 hasznalja, akkor az alapanyagokat csak
kdnnyedén nyomja a téltétorokba D8. A durva dardlo D5
hasznalata esetén az alapanyagot nagyobb erével kell nyomni.

A reszeld és szeleteld dobok kivalasztasa

Alapanyag Fordulatszam | D6 D5 D7 D3
beallitas szeleteld | durva | finom | nagyon
reszeld | reszeld | finom
reszeld
Gyliméles
Alma 6 v v v
Friss kekuszdio 6 v v
(rost)
Korte 6 4
Zildségfélék
Sérgarépa 6 v ' v
Cukkini 6 v v
Uborka 6 v v
Zeller 6 v v v
Haguma 6 v
Burgonya
(kisebb 6 v v v
darabok)
Retek 6 v v v
Egyéb
alapanyagok

Szdraz

péksitemény 6 v
(morzsa

készitéséhez)

Keménysajt 6 v v v

* Atablazat a leggyakrabban feldolgozando alapanyagokat
tartalmazza.

A hasznalat befejezése és a reszeld egység leszerelése

* Ahasznélat befejezése utan az A1l gombot forditsa O (kikapcsolva)
3llasba és a halozati vezetéket is huzza ki.

* Nyomja meg az A2 gombot, a reszelé hdzat az éramutato
jarasaval azonos irdnyba forgassa el, majd huzza le
a multifunkcios fej A1 hajtasardl. A reszeld leszerelése utdn
a fedelet A3 szerelje vissza a helyére.

* Avreszel6t és szeleteldt az sszeszerelés forditott sorrendjében
szedje szét.

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a hasznalt tartozékokat (lasd
atisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetet).

MIXELES

Figyelmeztetés!

Az Bssze- vagy szétszerelés megkezdése elétt

a készuléket kapcsolja le és a halozati vezetéket
huzza ki a fali aljzatbol.

A halozathoz csatlakoztatott készUlék Bssze és
szétszerelése kdzben, ha az A1 multifunkcios fej
vizszintes 3llapotban talalhato, akkor a készUulék
véletlentl bekapcsolhat, aminek személyi sérilés
lehet a kévetkezménye.

A mixerh ésazal eloké

* A mixert friss gyumalcs italok, tejes koktélok, kevert italok, krémes
levesek, sz6szok, friss martasok és mixelt bébiételek készitéséhez
lehet hasznalni. A mixerrel nem lehet gyumalcs és zéldség leveket
el6allitani, burgonyapurét késziteni vagy tojast felverni.

« Az alapanyagokat vagja egyforma (kb. 3 cm-es) darabokra.

« Afagyasztott alapanyagok (jégkocka, fagyasztott banan,
eper stb.) mérete ne legyen 3 c-nél nagyobb. A jégkockakat
a fagyasztabol vald kivétel utdn azonnal zuzza dssze.

* Akemény magot vagy héjat tartalmazo gyumalcsdket és
z6ldségeket eldbb magozza ki (sarga- és dszibarack, mango
stb.), illetve a héjat (narancs, anandsz, mandarin, dinnye stb.)
tavolitsa el. Az ananaszbdl vagja ki a kozépso keményebb részt is.
Ellenkez6 esetben a mixer meghibasodhat.

* Akokuszdiobol csak a fehér rostos részt hasznalja fel.

A mixeld edény toltése és a mixer Gsszeallitasa
* A mixelé edénybe E3 adagolja be a mixelni kivant alapanyagokat.

Figyelmeztetés!

A forré g6z vagy a kifrdccsend forré alapanyag
égési serdlést okozhat. Ha forro folyadékokkal és
alapanyagokkal dolgozik, akkor legyen kiléndsen
6vatos.

A tveg mixelé edény 55 °C-ig hdallé. Az edénybe
ne adagoljon ennél melegebb folyadékokat és
alapanyagokat, ellenkezd esetben az Gvegedény
elrepedhet.

A melegebb folyadékokat és alapanyagokat el6bb
hitse le.
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Figyelmeztetés!

A mixeld edény maximalis kapacitasa 1,5 L.

Ne téltsén be @ maximum jelnél magasabban
alapanyagokat. Forro folyadékok és habosodo
alapanyagok esetében az edénybe E3

a maximalis szintnek csak a 2/3 részéig téltsén
alapanyagokat.

A mixeld edénybe E3 dugja bele a nagy fedelet E2, tgyelve arra,
hogy a perem az edény E3 teljes kertletén feluljon. A nagy fedél
E2 furatdba dugja be Utkdzeésig a belso fedelet E1.

A mixer régzitése a robotra (L. dbra)

[0

A fordulatszam szabalyozo gombot A1 kapcsolja O (kikapcsolt)
allasba, és a haldzati vezetéket még ne csatlakoztassa a fali
aljzathoz. A multifunkcios fejet Al hajtsa le vizszintes helyzetbe,
és arrél szereljen le minden tartozékot: A15, A16, A17 vagy A19.
A hajtas fedelet A3 szerelje fel a helyére. A rozsdamentes
acéledényt A13 rogzitse az edénytartéban A6.

A multifunkcios fejrol A1 az A8 fedelet vegye le. Az Gsszedllitott
mixel6 edényt tegye a felso hajtdsra A7 és forditsa el a zart lakat
irdnyaba Utkozésig.

Megjegyzés:

a készUlékbe épitett védelem nem engedi bekapcsolni

a mixert, ha az nincs szabalyszerden a felsd hajtdshoz
A7 rbgzitve.

A mixer hasznélata

A készilék elektromos haldzathoz valo csatlakoztatasa elstt
ellendrizze le, hogy a készuléket a kivalasztott tartozékkal a jelen
utmutato eléirdsai szerint allitotta-e dssze, a multifunkcids fej
A1vizszintes allapotban van-g, illetve, hogy a fordulatszdm
szabalyozd gomb A11 O (kikapcsolva) allasban all-e.

A hdldzati vezeteket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A B10

D I][I gomb megnyomasaval a keészuléket kapcsolja készenléti
Gzemmodba.

Eldre beallitott programok

A készuléken taldlhatd gomb segitésével a mixer egy elére
beallitott program segitségével futtathato.

Gomb A program futasa

* Fordulatszam fokozat: 1-8
A program futdsa kdzben a fordulatszam
novekszik és cstkken, illetve révidebb
sznetek is be vannak iktatva, az alapanyagok
tokéletes feldolgozasahoz.

e 1d6: 1,5 perc

[

Készenléti tzemmaddban nyomja meg a B8 gombot az elére
beallitott mixeld program inditdsahoz. A program futdsa kdzben
vilagit a B8—B10 gomb, a kivalasztott program gombja B8,

a fordulatszam fokozat kijelzé B4, tovabba a kijelzon a kivalasztott
programbol még hatramaradt idd is thato.

Megjegyzés:

m] az elére beallitott programokban nem lehet megvaltoztatni

a fordulatszamokat. A mukddtetd panel B2

ésB3 gombjaival azonban az Uzemelési id6
megvaltoztathatd. Mixeléshez legfeljebb 3 perc mukodési
ido allithato be.

A program futdsanak a szineteltetéséhez nyomja meg a B10

[> [][] gombot. A B10 [> “[] gomb ismételt megnyomasaval
a program folytatodik. A memdria funkcio maximum 10 perces
szUnetet tdmogat. 10 perc eltelte utdn a mukadtetd panel és

a kijelzok A9 elalszanak. A mUkddtetd panelen csak a B10 D
gomb vilagit tovabb.

Ha a programot idd eldtt szeretné befejezni, akkor nyomja meg
a B9 RESET vagy a mukadd program gombot B8.

A program befejezése utdn sipsz¢ hallatszik, a motor leall,

a keszulek atkapcsol készenléti Uzemmodba.

Kézi beallitas

For

Ha nem kivanja hasznalni az elére beallitott mixeld programot,
akkor a fordulatszamot és a mukodesi idét kézzel is beallithatja.
A fordulatszam a mixelés kdzben barmikor megvaltoztathatd. Az
alapanyagok feldolgozasat kezdje kisebb fordulatszammal, majd
fokozatosan ndvelje a fordulatszadmot. Az ajanlott feldolgozasi
id6ket és az ajanlott fordulatszamokat a Mixelési Utmutato
tablazatban taldlja meg.

Figyelmeztetés!
A folyamatos Uzemeltetés maximalis ideje
mixelés Uzemmaodban 3 perc. Ne mixeljen
a készulékkel 3 percnél hosszabb ideig. Ezt
kovetéen a készuléket hagyja legaldbb 30 percig
halni.
dulatszam bedllitas
A fordulatszam szabdlyozd gomb A11 kivant fordulatra vald
bedllitdsadval tudja bekapcsolni a mixelést. Az A9 kijelz6 az
eltelt feldolgozasi idét mutatja. A haszndlat befejezése utan
a fordulatszadm szabalyozd gombot A1 forditsa O (kikapcsolva)
allasba. Ezzel a készuléket atkapcsolja készenléti tzemmodba.
Ne mixeljen 3 percnél hosszabb ideig.

A fordulatszém és a miikddési idd beéllitasa

A fordulatszam szabdlyozd gomb A1l kivant fordulatra vald
bedllitdsaval tudja elinditani a motor forgasat. Az A9 kijelzé az eltelt
feldolgozasi idét mutatja.

AB2 ésaB3 @ gombbal be lehet allitani a kivant
mukodéesi idét is. Ne allitson be 3 percnél hosszabb idét. Az

A9 kijelz6 ezt kdvetden a beallitott id6bél még hatraléve idét
mutatja. A bedllitott idé eltelte utdn sipszd hallatszik, a motor
automatikusan ledll, a készulék készenléti izemmaodba kapcsol at.
A fordulatszam szabalyozo gombot A1 llitsa O (kikapcsolva)
3llasba.

Impulzus fokozat

Ha révid ideig maximalis fordulatszammal szeretne keverni,
akkor az A11 gombot allitsa P (impulzus fokozat) allasba és

a gombot néhany masodpercig tartsa ebben a helyzetben. Az A1l
gomb elengedése utan a gomb automatikusan visszakapcsol O
(kikapcsolva) allasba. Az A1 gombot csak néhany masodpercig
tartsa P helyzetben (t5bbszdr is megismételhetd a bekapcsolas).

Mixelési Gtmutatd

Fordulatszém Ajanlott
Alapanyagok besllitas mixelési ids
F?Lda(abott gydmaélcs vagy 7.8 90 masodperc
z6ldség
Bébigétel, fozelék 7-8 90 masodperc
Martas, krém, paclé 5-6 60 masodperc
Smoothie és koktélok 7-8 90 masodperc
Levesek 7-8 90 masodperc
Jégkocka P 60 masodperc
r Megjegyzés:

] A fenti adatok csak tajékoztatd jelleglek. A tényleges
mixelési idé fugg az alapanyag méretétdl és az elvart

mixelési konzisztenciatol.
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Tippek és tanacsok a mixeléshez

¢ Haaz alapanyagok a késekre E4 vagy az edény faldhoz
E3 tapadnak, akkor a B8 gomb megnyomasaval, vagy kézi
zemmadban az A1 gomb O (kikapcsolva) 3llasba forditasaval
kapcsolja le a készuleket.

Figyelem! A fenti modon valo ledllitas esetén minden kordbbi
beallitas torl6dik.

« Afordulatszam szabalyozd gombot A1l kapcsolja O (kikapcsolt)
allasba, és a halozati vezetéket is hizza ki az aljzatbol.

* Varja meg a késegység E4 teljes lefékezédését. A mixeld edényt
szerelje le a multifunkcios fejrol A, ehhez az edényt forditsa el
a nyitott lakat jelre és az edényt vegye le a hajtasrol. A fedelet
E2 huzza ki és kaparoval tisztitsa meg a késeket E4 és az edény
E3 faldt. Az edényben E3 semmilyen idegen anyagot vagy
targyat se hagyjon benn. A fedelet E2 tegye vissza, majd a mixeld
edényt szerelje vissza a multifunkcios fejre Al. A csatlakozodugot
dugja az elektromos aljzatba, és kézi vagy elére programozott
Uzemnmaodban folytassa a mixelést (3llitson be megfeleld mikadési
idét).

« Forro folyadékok mixelése kdzben a belso fedelet E1 ne huzza ki.

« Forro folyadékok és habosodo alapanyagok esetében az edénybe
a maximalis szintnek csak a 2/3 részéig toltsén alapanyagokat.

« El6bb csak kisebb adagot tegyen az edénybe, majd a fedél
nyildsan keresztul fokozatosan adagolja a tovabbi alapanyagokat.
Ezzel jobb lesz a mixelés eredménye, mintha az dsszes
alapanyagot egyszerre tenné a mixeld edénybe.

* Ha keményebb alapanyagokat folyadékokkal kivan 6sszemixelni,
akkor elébb a kemény alapanyagokat csak kisebb mennyiségd
folyadékkal mixelje 6ssze. A maradék folyadékot a fedél nyildsan
keresztUl fokozatosan téltse az edénybe.

¢ SUrG alapanyagok mixelése kdzben hasznalja az impulzus
funkcidt, hogy az alapanyagok ne tapadjanak a késekre. A mixert
révid bekapcsolasi intervallumokkal Uzemeltesse.

* Ajégkockakat a fagyasztobol valo kivétel utdn azonnal zuzza
Ossze. A részben megolvad jégkockakbdl nagy darab jégcsomd
keletkezik, amelyet mar nem lehet a géppel 6sszezuzni.

* Aszaritott gyimalcsoket, kdvészemeket, diokat, magokat stb.
1percnél hosszabb ideig ne mixelje.

A hasznalat befejezése és a mixer leszerelése

¢ Ahasznalat befejezése utan az A11 gombot forditsa O (kikapcsolva)
3llasba és a halozati vezetéket is huzza ki.

* Amikor a késegyseg E4 mar leallt, akkor a mixelé edényt szerelje
le a multifunkcios fejr6l A1, ehhez az edényt forditsa el a nyitott
lakat jelre és az edényt vegye le a hajtasrol. A felsé kihajtas fedelet
A8 szerelje fel a helyére.

* A mixert az sszeszerelés forditott sorrendjében szedje szét
a tisztitaéshoz. Az edénybdl E3 puha muanyag kaparéval huzza ki
a kész alapanyagot vagy ételt

* Minden hasznélat utan tisztitsa meg a hasznalt tartozékokat (lasd
a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetet).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelmeztetés!

Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi feladat
megkezdése eldtt az A11 gombot forditsa O
(kikapcsolva) dllasba, majd a halozati vezetéket is
huzza ki a fali aljzabol

A hasznalt tartozekokat vegyi anyagokkal, karcold
vagy maro és egyéb madon agressziv anyagokkal
tisztitani tilos. Ezek a készUléken maradando
sérliléseket okozhatnak.

A konyhai robotot és a haldzati vezetéket vizbe
martani vagy folydviz alatt elmosogatni tilos.

A készuléket és tartozékait mosogatogépben
NEM LEHET elmosogatni.

* Ahasznalt tartozékokat és egysegeket elébb szerelje ki az A1

* Minden levehetd alkatrészt, amely kdzvetlentl kapcsolatba kertlt
a feldolgozott élelmiszerekkel, mosogatdszeres meleg vizben
alaposan mosogassa el. Ha tojasfehérjébdl készitett habot, akkor
a kever6 edényt A13 és a habver6t A16 eldbb hideg vizzel 6blitse
le. Ha ehhez a muvelethez forrd vizet hasznalna, akkor a maradék
fehérje megkemeényedik és nehezebben tavolithatd el a fellletrl.
A mixeld edényt E3 az alabb leirt modon tisztitsa meg.

«  Amixeld edény E3 tisztitdsahoz téltsdn az edénybe 0,5 Ltiszta vizet,
és cseppentsen bele 1-2 csepp mosogatdszert, majd a mixert szerelje
fel a robotra és 10-15 masodpercre kapcsolja be. A robotot kapcsolja
ki, a halozati vezetéket huzza ki a fali aljzatbal, varja meg a kés
lefékezodeset, majd a mixert vegye e a készUlékrdl. A mixeld edény E3
tartalmat dntse ki, az edényt E3 alaposan obilitse ki tiszta vizzel, majd
torolje szarazra. A mixeld edény E3 kulsé fellletét mosogatoszeres
vizben mosogassa el, majd tiszta vizzel dblitse le. Figyelem! A mixeld
edény lisztitdsa kozben tigyeljen arra, hogy az also részbe ES (amelyen
keresztil a mixert a robothoz csatlakoztatja) ne kerGljon viz. Az also
részr6l a vizet tordlje le (vagy hagyja megszaradni). A mixel6 edény E3
bels@ részét hagyja tokéletesen megszaradni, a mixeld edény E3 kilsd
feliletét ruhaval térdlje szarazra.

* Az elmosogatott tartozékokat tiszta vizzel dblitse le, majd tdrdlje
szarazra vagy hagyja megszaradni.

Figyelmeztetés!

A mixeld edény belsé részének a tisztitdsa kdzben
Ugyeljen arra, hogy a E4 késegység ne okozzon
sérllést, ugyanez vonatkozik a husdaralo tarcsak
C8-C10, a husdaralo kés €7, a husdardlo csiga
C6, valamint a reszel és szeleteld dobok D3,
D5-D7 tisztitasara is.

o Akészilek kulse fel(]”lele't enyhén benedvesitett puha és tiszta
ruhdval térélje meg. Ugyeljen arra, hogy az A1 ald ne kerdljon viz.

* Azelso A4 és a felsé A7 hajtast csak szaraz ruhaval trélje meg.

* Ahalozati vezetéket csak szaraz ruhdval torélje meg.

TAROLAS

* Afordulatszam szabalyozd gombot At1 kapcsolja O (kikapcsolt)
allasba, és a haldzati vezetéket huzza ki a fali aljzatbdl. A készuléket
es tartozékait tisztitsa meg (8sd a tisztitassal és karbantartassal
foglalkozo fejezetet). Az eltarolds elétt a késziléket és minden
hasznalt tartozékot tisztitson meg. A tisztitott tartozékokat szaritsa
meg.

* Arozsdamentes edényt A13 szerelje az edénytartoba A6.
A multifunkcids fejet A1 hajtsa le vizszintes helyzetbe. A konyhai
robotot és tartozékait szaraz és tiszta helyen, gyerekektdl és
haziallatoktol elzarva tarolja.

Figyelmeztetés!

AkészUléket és tartozékait ne tegye ki kdzvetlen
napsUtés vagy szélséséges hémerseklet hatdsanak,
illetve a készUléket nedves és poros kdrnyezetben
se tarolja. A készUléket ne fektesse az oldaldra stb.
Atarolas kézben a tartozékok (mixer, hisdaralo,
reszeld egyseg stb.) ne legyenek a multifunkcios
fejre Al felszerelve. A tarolt készUlékre ne helyezzen
ra semmilyen targyat.

MUSZAKI ADATOK
Névleges fesziltség
Névleges frekvencia

Névleges teljesitményfelvétel
Tomeg (tartozekok nélkil)

A rozsdamentes acéledény térfogata
A rozsdamentes acéledény maximalis kapacitdsa
A mixeld edény maximalis kapacitasa

Maximalis Uzemeltetési id6tartam
Mixer folyamatos Uzemeltetési idtartama (max .
Hulési id6 ket Uzemeltetési Ciklus KBZBIL ........cccccvercvcceecrcciccnec

20-240V
50/60 Hz

multifunkcios fejbél, majd az dsszeallitott egységeket szerelje szét Zajszint 85 dB(A)
(ha tobb rézbol allnak).
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Akészulek deklardlt zagjszintje 85 dB(A), ami A" akusztikus
teljesitménynek felel meg, 1pW akusztikus teljesitmeényt figyelembe
véve.

A szdveg és a muszaki paraméterek megvaltoztatdsanak a joga
fenntartva.

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZG
UTASITASOK ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoléanyagot az 6nkormanyzat 3ltal kijelslt
hulladékgyuijté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kiséré dokumentacidban
arra hivja fel a figyelmét, hogy az elektromos vagy
elektronikus termék nem dobhatd a haztartasi hulladék
kdzé. A megfeleld artalmatlanitdshoz és
Ujrahasznositadshoz a terméket kijel6lt gyUjtdhelyen
adja le. A fentiek alternativajaként az EU orszagaiban,
I ietve mas europai orszagokban, hasonlo termek
vasarlasa esetén az elhasznalodott termeék az Uzletben
is leadhato.
A termék megfelel6 modon térténd megsemmisitésével segit
megdrizni az értékes természeti eréforrasokat, és hozzajarula nem
megfelelé hulladék-megsemmisités altal okozott esetleges negativ
kornyezeti és egészségigyi hatdsok megeldzéséhez. A tovabbi
részletekrél a helyi nkormanyzati hivatal vagy a legkdzelebbi
hulladékgyujté hely ad tajékoztatast.
Az ilyen tipusu hulladékok nem megfelelé mddon térténd
artalmatlanitdsa esetén a helyi eldirdsok értelmében birsdg szabhato ki.

Az Eurépai Unid orszagaiban miikddd vallalkozasok részére
Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani,
akkor erre vonatkozoan kérjen informaciokat a termék eladdjatol vagy

forgalmazojatol.

az Eurépai Unié orszagain kiviil

Ez ajel az Eurépai Unidban érvényes. Amennyiben ezt a terméket
artalmatlanitani kivanja, akkor tdjékoztatasért forduljon a termeék
eladdjdhoz vagy a helyi 6nkormanyzati hivatal illetékes osztalyshoz.

A termék megfelel az adott termékekre vonatkozo
0sszes eurdpai unios muszaki és egyéb eldirasnak.
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PL Robot kuchenny

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU
SKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogélne

Eksploatacja urzadzenia przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi
oraz bez doswiadczenia i wiedzy w zakresie
uzytkowania jest mozliwa, jesli znajduja sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob

| rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

Zabrania sie uzywania niniejszego urzadzenia

przez dzieci. Urzadzenie i jego przewod nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie moga bawic sie produktem.

Dzieci nie moga wykonywac czyszczenia i konserwacj,
przeznaczonych do wykonania przez uzytkownika.
Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniuy, jego
wymiane nalezy wykonac w specjalizowanym
punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia

sie niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie uzywania
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.
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Ostrzezenie:
Niepoprawne uzytkowanie moze prowadzic¢ do

skaleczen.

- Badz nadzwyczaj ostroznym, by nie skaleczyc sie
0 ostre czesci podczas manipulacji z nozem do mielenia
mtynka, tarkami i jednostkg nozowa pojemnika do
mielenia i to przede wszystkim podczas montazu lub
demontazu akcesoriow, podczas napetniania albo
oprdzniania pojemnika do mieszania oraz w czasie
czyszczenia.

- Powierzchnie urzadzenia oraz akcesoriow, ktore sg
w kontakcie z zywnoscig, czysc zawsze zgodnie
z wskazaniami w niniejszej instrukcji obstugi.

« Ninigjsza instrukcja obstugi zawiera czasy
przygotowania oraz ustawienia predkosci dla
poszczegolnych typow akcesoriow.

« Wuytacz urzadzenie i odtgcz od gniazdka elektrycznego,
jezeli nie bedzie uzywane, pozostawione bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem, czyszczeniem lub
jego przemieszczeniem.

- Przed wymiang akcesoriow albo dostepnych czesci,
ktére podczas uzywania sie poruszajg, wytgcz
urzadzenie i odtacz je od zasilania.

Bezpieczenstwo elektryczne

* Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sie, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w Twoim gniazdku.

* Urzadzenie podigczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

e Przed uzyciem w petni rozwin przewdéd zasilajacy.

» Dbajoto, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie miata kontaktu z wilgocia, wodg ani inng ciecza.

» Nie odtgczaj urzgdzenia z gniazdka elektrycznego poprzez pocigganie za przewdd zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie
przewodu zasilajacego lub gniazdka elektrycznego. Przewod zasilajgcy nalezy odtaczyé od gniazdka elektrycznego pociggajac za wtyczke
przewodu zasilajgcego.

*  Wtyczki przewodu zasilajgcego nie podtgczaj ani nie odtgczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

* Na przewodzie zasilajgcym nie stawiaj zadnych przedmiotow. Dbaj o to, by przewdd zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie
dotykat goracej powierzchni lub ostrych przedmiotow.
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Przewod zasilajacy przechowuj w suchym miejscu.

Nie owijaj kabla zasilajgcego wokot urzadzenia.

Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie naprawiaj urzadzenia sam ani w zaden sposob je nie przerabiaj. Wszelkie naprawy

i requlacje niniejszego urzadzenia nalezy powierzyc autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie w trakcie obowigzywania okresu
gwarancyjnego, moze skutkowat utratg gwarancji.

Aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym, nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani jego przewodu zasilajgcego w wodzie ani w innych
cieczach, nie myj ich pod biezaca woda.

Urzadzenie zawsze wytacz i odtgcz od gniazdka elektrycznego po zakonczeniu uzywania.

Jezeli urzgdzenie wpadnie do wody, w zadnym wypadku nie korzystaj z niego. Urzadzenie przekaz do kontroli do autoryzowanego punktu
serwisowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy za posrednictwem zewnetrznego wytacznika czasowego albo jakiejkolwiek innej czesci, ktora
wigczataby urzadzenie automatycznie.

Bezpieczeristwo podczas obstugi

Urzadzenie zostato skonstruowane do uzytku domowego w celu przyrzadzania przecietnej ilosci zywnosci w gospodarstwie domowym. Nie
uzywaj je do celdw komercyjnych lub innych celéw, niz do ktérych jest przeznaczone.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w pomieszczeniach wewnetrznych. Nigdy nie uzywaj urzadzenia w $rodowisku
przemystowym lub na zewnatrz.

Urzadzenie stosuj wytacznie z oryginalnymi akcesoriami producenta.

Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoriéw moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

Zabronione jest jakiekolwiek zmienianie powierzchni urzadzenia, np. przy pomocy tapety samoprzylepnej, folii, itp.

Urzadzenia i jego akcesoriow uzywaj wytacznie zgodnie z zaleceniami podanymi w niniejszej instrukcji obstugi.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umyc poszczegolne czesci zdejmowanych akcesoriow cieptg wodg z zastosowaniem $rodka
do mycia naczyn, nastepnie optukac je wodg do picia i doktadnie wytrzec do sucha $cierkg. Podczas czyszczenia pojemnika do mieszania
dbaj o to, by w dét do podstawki, ktéra mikser mocowany jest do robota, nie przedostata sie woda. Robota kuchennego ani jego przewodu
zasilajgcego nie ptucz pod biezacg wodg i nie zanurzaj go w wodzie.

Zanim przymocujesz zdejmowane akcesoria do urzadzenia, upewnij sie, ze sg czyste i catkowicie suche.

Podczas uchylania gtowicy wielofunkcyjnej badz nadzwyczaj ostroznym, by nie doszto do zgniecenia palcow pomiedzy uchylng i staty
czescig robota.

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy wybrane wyposazenie nie zostato uszkodzone. Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonymi
akcesoriami.

Nie przykrywaj otworéw wentylacyjnych urzadzenia.

Nie stawiaj urzadzenia ani jego akcesoriow na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu krawedzi blatuy, jak réwniez na niestabilnym
podtozu. Urzgdzenia ani jego akcesoriow nie umieszczaj w poblizu elementow grzewczych, otwartego ptomienia oraz innych zrodet ciepta.
Urzadzenie zawsze umieszczaj na czystej, rownej, suchej i gtadkiej powierzchni.

Nie uzywaj urzadzenis, jesli nie dziata poprawnie lub upadto na podtoge, po zanurzeniu w wodzie lub jezeli ulegto uszkodzeniu w jakikolwiek
inny sposadb. Urzadzenie przekaz do autoryzowanego serwisu w celu kontroli lub naprawy.

Urzadzenia i jego akcesoridw nie narazaj na dziatanie $rodowiska zewnetrznego, ekstremalnych temperatur, bezposredniego promieniowania
stonecznego, nadmiernej wilgotnosci lub nadmiernie zapylonego $rodowiska.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sig, ze zmontowane zostato poprawnie i gtowica wielofunkcyjna znajduje sie w pozycji poziomej.
W razie uzycia akcesoria, ktdre przeznaczone jest do mieszania, wyrabiania albo ubijania, upewnij sie, ze jest zanurzone w misie nierdzewnej
Z Zywnoscia.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez obcigzenia. Nieprawidtowe uzywanie urzagdzenia moze wptywac na jego zywotnosc.

Podczas manipulacji z urzgdzeniem dbaj o to, bys miat czyste i suche rece.

Aby zapobiec powstania niebezpiecznej sytuacii, unikaj kontaktu z wirujgcymi elementami urzadzenia. Podczas mieszania nie wktadaj do
naczynia z surowcami rak, widelca ani innych przedmiotéw i utrzymuj wtosy, ubranie itp. w odpowiedniej odlegtosci od wirujgcych czesci
urzadzenia. Jezeli widelec albo inny przedmiot wpadnie do naczynia do mieszania, natychmiast wytacz urzgdzenie i odtgcz od gniazdka
elektrycznego.

Dbaj o to, by podczas pracy do otworu napetniajagcego maszynki do mielenia miesa lub szatkownicy nie przedostaty sie wtosy, ubranie albo
inne przedmioty. Do otworu napetniajgcego wktadaj tylko surowce, ktdre majg zostac przerobione.

Nigdy nie stosuj palcow albo innych przedmiotéw do przeciskania surowcdw przez otwor napetniajgcy maszynki do mielenia albo tarki. Do
tego celu stuzy popychacz, ktéry jest czescig akcesoriow niniejszego urzadzenia.

Podczas pracy nigdy nie wychylaj gtowicy wielofunkcyjnej.

Przed przymocowaniem akcesoridw do urzadzenia, ich wyjeciem lub wymiang upewnij sie, ze urzgdzenie jest wytgczone i odtgczone od
gniazdka elektrycznego.

Akcesoriow nigdy nie sktadaj ani rozktadaj na urzadzeniu.

Nigdy nie wtgczaj miksera bez poprawnie zatozonej pokrywy. Podczas pracy musi byc pokrywa zawsze poprawnie przymocowana do
naczynia do mieszania.

Goraca para albo rozpryskiwanie gorgcych ptynow lub zywnosci moze spowodowat poparzenia. Zachowaj szczegolng ostroznose zawsze
podczas pracy z gorgcymi cieczami i surowcami.

Szklany pojemnik do mieszania odporny jest na temperatury do 55 °C. Nigdy do niego nie wktadaj zywnosci ani nie wlewaj ptynéw o wyzszej
temperaturze, w przeciwnym razie grozi niebezpieczenstwo pekniecia szklanego pojemnika i nastepnie moze dojs¢ do poparzenia.
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Z powodu zwigkszenia bezpieczenstwa pozostaw gorace ptyny i surowce przed mieszaniem do wystygniecia przed uruchomieniem
urzadzenia.

Jezeli przerabiasz zagrzane ptyny w pojemniku do mieszania, nie zdejmuj podczas pracy wieczka wewnetrznego pojemnika do mieszania.
Powierzchnie uzytych akcesoriow moga byc po uzyciu zagrzane. Nie dotykaj rozgrzanej powierzchni. Do przenoszenia pojemnika do
mieszania albo misy nierdzewnej uzyj rekojesci albo uchwytéw przeznaczonych do tego celu.

Zadne z akcesoriéw niniejszego urzadzenia nie jest przeznaczone do uzycia w kuchence mikrofalowej albo piekarniku elektrycznym itp.
Podczas manipulacji z nozem maszynki do mielenia migsa, tarkami i jednostka nozowa miksera badz nadzwyczaj ostroznym, by nie doszto
do skaleczenia o ostrze. Zwigkszong uwage poswiecaj podczas wyprézniania pojemnika miksera, podczas montazu maszynki do mielenia
miesa, podczas wyjmowania noza do mielenia z komory, podczas montazu i demontazu tarki oraz podczas czyszczenia.

Aby unikna¢ powstania niebezpiecznej sytuacii, nigdy nie uzywaj urzadzenia do przerabiania twardych surowcow, jakimi sg np. kosci,
skorupki kruchych orzeszkoéw, twarde pestki moreli, brzoskwin, manga itp.

Maksymalny czas ciggtej pracy urzadzenia wynosi 10 minut. Przy uzyciu miksera nie przekraczaj czasu pracy 3 minuty. Przed kolejnym
uruchomieniem zostaw urzadzenie przynajmniej przez 30 minut do ostygnigcia. Nie przekraczaj maksymalnego czasu nieprzerwanej pracy
i przestrzegaj czasu potrzebnego do ostygniecia urzadzenia przed jego kolejnym uzyciem.

Bezpieczefistwo podczas konserwacji i czyszczenia

Przed czyszczeniem zawsze wytacz urzadzenie, odtacz od gniazdka i zostaw do wystygniecia.

Regularnie czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Konserwacja i czyszczenie. W urzadzeniu nie
wykonuj jakiejkolwiek konserwaciji, niz czyszczenia opisanego w niniejszej instrukcji obstugi.

Nie myj gtowicy wielofunkcyjnej ani podstawki pod biezaca wodg ani nie zanurzaj je w wodzie lub innym ptynie. Urzadzenie ani jego
akcesoria nie sg przeznaczone do mycia w zmywarce.

Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym, czystym miejscu. Przed przechowywaniem urzadzenia upewnij sie, ze gtowica wielofunkcyjna
uchylona jest do pozycji poziomej.
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Robot kuchenny

Instrukcja obstugi

« Dzigkujemy Panstwu za zakup naszego produktu marki SENCOR,
jestesmy przekonani, ze beda Panstwo zadowoleni z urzadzenia.

* Przed przystapieniem do eksploataciji urzadzenia, prosimy
o0 doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg, nawet jezeli
uzywasz produktu podobnego rodzaju. Urzgdzenie nalezy
uzywac zgodnie z niniejsza instrukcjg obstugi. Zachowaj niniejsza
instrukcje do zastosowania w przysztosci. Jesli bedziesz
przekazywac urzadzenie innej osobie, zapewnij, aby byta
zatgczona z urzadzeniem niniejsza instrukcja obstugi.

* Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, abys
nie wyrzucit zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie
znajdziesz wszystkich czesci urzgdzenia. Minimum przez okres
ustawowej rekojmi za wady produktu lub gwarancji na jakos¢
zalecamy przechowat oryginalne opakowanie transportowe,
materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie
odpowiedzialnosci, lub karte gwarancyjng. Przed wysytka
urzadzenia, zaleca sie zapakowat urzadzenie w oryginalne
opakowanie producenta.

OPIS URZADZENIA | JEGO AKCESORIOW

Al

A2

A3

A4

A5

A6

A7

A8

A9

Al

o

AN

Uchylna gtowica
wielofunkcyjna

z o$wietleniem przestrzeni
misy nierdzewnej
Przycisk do zluzowania
maszynki do mielenia
migsa / koncowki tarki

Z wyjécia czotowego
gtowicy

Zdejmowana pokrywa
wuyjécia czotowego do
przymocowania maszynki
do mielenia migsa /
koncowki tarki
Zdejmowana pokrywa
wuyjécia czotowego do
przymocowania maszynki
do mielenia migsa i koricowki
tarki

Otwor do przymocowania
miotetki do mieszania,
trzepaczki albo haka do
wyrabiania

Podstawa do misy
nierdzewnej

Wouyjscie gérne do
przymocowania miksera
Zdejmowana pokrywa
wuyjécia gornego do
przymocowania miksera
Panel sterujacy

z wyswietlaczem
Bezpiecznik do zwolnienia/
blokady gtowicy
wielofunkcyjnej
Obrotowy regulator
predkosci

stuzy do ustawienia stopnia
predkosci i do zatrzymania
pracy urzadzenia w trybie
ustawienia recznego

0 - zatrzymanie pracy
urzadzenia

A12
A3

A5
A16
A7
A18

A19

1-8 - stopnie predkosci
(1-najnizszy, 8 -
najwyzszy)

P - tryb PULSE stuzy

do krotkotrwatego
podniesienia predkosci do
maksymalnych obrotéw
Na&zki przeciwposlizgowe
Misa nierdzewna do
przerabiania zywnosci

o catkowitej objetosci 6,7 |
(2szt)

Maksymalna pojemnosc
napetnienia misy
nierdzewnej wynosi 4,5
Przezroczysta pokrywa
przeciw rozbryzgiwaniu
ingredienciji z otworem do
stopniowego dodawania
ingrediencji do misy
nierdzewnej

Miotetka do mieszania
Trzepaczka balonowa
Hak do wyrabiania
Pokrywa misy nierdzewnej
(2 szt.) stuzy do zakrycia
misy nierdzewnej A13, jezeli
chcesz przechowac w niej
przerobione surowce.
Miotetka do mieszania flexi
ze szpachla.

Uzywana jest identycznie
jak miotetka do mieszania
A15. Dodatkowo
Wyposazona jest

w szpachle, ktora $ciera
$ciane misy nierdzewnej
iw ten sposdb zapewnia
lepsze przerabianie
wszystkich ingrediencji

W przygotowywanej
mieszance.

Panel sterujacy z wyswietlaczem

B1 Wskaznik czasu pracy

pokazuje ustawiony, ubiegty

albo pozostaty czas pracy

B2 Przycisk do zmniejszenia
czasu pracy

B3 Przycisk do zwigkszenia
czasu pracy

B4 Wskaznik predkosci

B5 Przycisk dotykowy do
wigczenia/zakoriczenia
wstepnie ustawionego
programu do mieszania
trzepaczka balonowa

B6 Przycisk dotykowy do
wigczenia/zakoriczenia

B7

B8

B9
B10

wstepnie ustawionego
programu do mieszania
miotetkg do mieszania
Przycisk dotykowy do
wiaczenia/zakonczenia
wstepnie ustawionego
programu do wyrabiania
hakiem do wyrabiania
Przycisk dotykowy do
wigczenia/zakoficzenia
wstepnie ustawionego
programu dla miksera
Przycisk dotykowy RESET
Przycisk dotykowy Start/
Przerwa

Maszynka do mielenia migsa

C1  Komora mielenia

C2 Otwor napetniajacy

C3 Otwor do wtozenia watka
$limakowego

C4 Podajnik

C5 Popychacz

C6 Watek slimakowy

C7 Nozdo mielenia

cs

€9 Srednia tarcza do mielenia

Delikatna tarcza do mielenia

cio
ci
c12
ci3
C14
C15

Ci6
c17

Gruba tarcza do mielenia
Srubowane zamknigcie
Separator

Koncowka do kibbehu
Koncowka stozkowa
Korcoéwka do napetniania
ostonek

Uchwyt koncéwki do ciastek
Koncowka do ciastek

Koncowka tarki*

D1 Popychacz

D2 Komora do wtozenia tarki

D3 Bardzo delikatna tarka

D4 Srubowane zamknigcie
do zabezpieczenia tarki
w $rodku komory

D5
D6
D7
D8

Gruba tarka

Tarka do krojenia plasterkdw
Delikatna tarka

Otwor napetniajacy

* Wyposazenie to nie jest dostarczane wraz z produktem. Mozna go

zakupi¢ oddzielnie.

Mikser
E1  Wieczko wewnetrzne
E2 Obwodowa pokrywa
z otworem do dodawania
ingredienciji
E3 Pojemnik do mieszania
0 objetosci1,5

E4

ES

Jednostka nozowa

jest nieodtgczng czescig
pojemnika do mieszania
Podstawka do
przymocowania/
zdejmowania miksera

z gérnego wyjscia gtowicy
wielofunkcyjnej

ZASTOSOWANIE URZADZENIA

* Robot kuchenny przeznaczony jest do przyrzadzania przecietnej
ilosci artykutdw spozywczych stosowanych w gospodarstwie
domowym. Nadaje sig do mieszania, ubijania, wyrabiania
i miksowania zywnosci, do mielenia migsa, do produkciji kibbehu
albo kietbasek, tarcia zywnosci i ksztattowania ciasteczek.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Powierzchnie zewnetrzng robota wyczysc lekko zwilzong szmatka
i jednoczesnie dbaj o to, by do obrotowego regulatora predkosci
A1 nie przedostata sie wilgo¢.

* Wuyjscie czotowe A4 do przymocowania maszynki do mielenia
albo korcowki tarki oraz wyjécie gorne A7 do przymocowania
miksera, wyczysc tylko suchg sciereczka.

* Przewod zasilajacy robota nalezy wyczyscit wytacznie sucha
Sciereczka.

Ostrzezenie:

Robota kuchennego i jego przewodu zasilajgcego
nie ptucz pod biezacq wodg i nie zanurzaj go

w wodzie.

* Przed pierwszym uzyciem wyczysc¢ wszystkie czesci, ktére
przeznaczone sg do kontaktu z zywnoscig, w nastepujacy sposob:

* Mise nierdzewng A13, pokrywe A18, pokrywe A14, koncowki
A15, A16, A17, A19, czesci maszynki do mielenia C1-C17, czesci
koncowki tarki D1-D8 oraz akcesoria E1-E2 doktadnie umyj
w cieptej wodzie przy uzyciu neutralnego kuchennego $rodka
do mycia. Nastepnie optucz je czysta wodg i pozostaw do
wyschniecia lub wytrzyj do sucha delikatng $ciereczka.

» Przestrzer wewngtrzng pojemnika do mieszania E3 doktadnie
wyptucz cieptg woda z uzyciem neutralnego kuchennego $rodka
do mycia i potem kilka razy wyptucz czystg woda. Powierzchnie
zewnetrzng szklanego pojemnika E3 optucz pod cieptg biezacy
woda z uzyciem neutralnego kuchennego $rodka do mycia.
Uwaga: Podczas czyszczenia dbaj o to, by w dét do podstawki E5,
ktérg mikser mocowany jest do robota, nie przedostata sie woda.
Ewentualng wilgoc ostroznie wysusz albo zostaw do zupetnego
oschnigcia. Przestrzen wewnetrzng pojemnika do mieszania
E3 zostaw do zupetnego oschnigcia i powierzchnig zewnetrzng
szklanego pojemnika E3 wysusz Scierka.

Ostrzezenie:

Robot kuchenny ani jego akcesoria NIE SA
przeznaczone do mycia w zmywarce do naczyn.
Podczas czyszczenia przestrzeni pojemnika

do mieszania E3, w ktérym umieszczona jest
jednostka nozowa E4, oraz podczas czyszczenia
tarcz do mielenia C8-C10, noza do mielenia C7,
watka $limakowego maszynki do mielenia C6
itarek D3, D5-D7 badz nadzwyczaj ostroznym,
bys nie skaleczyt sie ostrzami lub ostrymi
krawedziami.

UMIESZCZENIE URZADZENIA

* Urzadzenie nalezy postawi¢ na rownej, suchej czystej i przede
wszystkim stabilnej powierzchni, ktéra utrzyma mase urzadzenia,
tj. na przyktad na blacie kuchennym.

* Urzadzenie postaw w sposob nie utrudniajgcy poruszanie sie, bez
ryzyka zrzucenia lub przewrocenia. Nigdy nie stawiaj urzadzenia
na krawedzi blatu kuchennego lub stotu, wibracje powstajace
podczas eksploatacji mogg spowodowac jego ruch z nastepstwem
spadniecia.

WLACZENIE | WYLACZENIE

* Przed podtgczeniem robota do gniazdka elektrycznego zawsze
upewnij sig, ze zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcjg
obstugi, Ze gtowica wielofunkcyjna At jest wychylona do poziomej
pozycji roboczej i ze regulator obrotowy predkosci A1 ustawiony
jest w pozycji O (wytgczone).

* Przewdd zasilajgcy podigez do gniazdka elektrycznego. Zabrzmi
sygnalizacja dzwigkowa. Wskaznik B1 a B4, przyciski dotykowe
B5-B10, regulator predkosci A1 oraz oswietlenie przestrzeni
misy nierdzewnej na krotko zaswieca sie i potem zgasna. Przycisk

sterowania B10 D I][] nastepnie gasnie i zapala sie.

* Powcisnigciu przycisku B10 [> lll] robot przejdzie do trybu
czuwania. Zabrzmi sygnalizacja dzwigkowa, zaswieca sie
przyciski B5—-B9, regulator predkosci Al1i oswietlenie przestrzeni
misy nierdzewnej. Nastepnie beda przyciski B5-B8 gasnat
i zapalac sie. Przestrzer misy nierdzewnej, przyciski B9—-B10
i requlator predkosci A1 zostang oswietlone.

Notatka:

[ ] Jezeli do 10 minut od wprowadzenie robota do trybu
czuwania nie wykonasz zadnego ustawienia, zgasnie

panel sterujacy z wyswietlaczem A9, obrotowy

regulator predkosci A1l oraz o$wietlenie przestrzeni misy

nierdzewnej. Aktywny zostanie tylko przycisk B10 D ["]
. W takim razie wystarczy tylko ponownie nacisngc

przycisk B10 D “U do wprowadzenia robota do trybu
czuwania.

¢ Ztrybu czuwania wprowadzisz robota do trybu roboczego przy
pomocy elementow sterujgcych opisanych ponizej w niniejszej
instrukcji obstugi. Przed wprowadzeniem robota do pracy najpierw
doktadnie przeczytaj catg instrukcje obstugi. Podczas pracy
przestrzegaj instrukcji podanych w niniejszej instrukcji obstugi.
Celi sposéb uzycia poszczegdlnych typow akcesoriow podane sg
w odpowiednich rozdziatach.

» Do zakonczenia pracy uzyj odpowiednich elementow sterujgcych.
Jezeli wybrates niektory z wstepnie ustawionych programaow,
do zakoriczenia pracy dojdzie automatycznie po zakornczeniu
wstepnie ustawionego programu.

» Po zakonczeniu uzywania zawsze upewnij sie, iz robot jest
wytgczony i ze regulator obrotowy A ustawiony jest w pozycji O
(wytgczone). Potem odtacz robota od gniazdka elektrycznego.

ELEMENTY STEROWANIA

Element sterujacy Funkcje

Po podtgczeniu robota do gniazdka
elektrycznego zaczekaj przez kilka
sekund, zanim dojdzie do aktywacji
przycisku, a nastepnie wcisnij go do
wprowadzenia robota do trybu czuwania.

Jezeli robot pracuje, nacisnieciem
tego przycisku przerwiesz jego prace.
Przerwanie pracy sygnalizowane jest
szybkim zapalaniem sie i gasnieciem
oswietlenia regulatora obrotowego A1l
Ponownym naciskaniem tego przycisku
wprowadzisz robota ponownie do trybu
pracy. Funkcja pamieci umozliwia
ponowne uruchamianie do 10 minut
Przycisk B10 on od przerwania pracy. Po 10 minutach
zgasnie panel sterujgcy z wyswietlaczem
A9, regulator obrotowy A11i odwietlenie
przestrzeni misy nierdzewnej. Aktywny
zostanie tylko przycisk B10. Jezeli
robot przedtem znajdowat sie w trybie
ustawiania recznego, ustaw regulator
obrotowy A1 z powrotem do pozycji O
(wytgczone).

Jezeli robot podtgczony jest do gniazdka
sieciowego i na panelu sterujgcym
aktywny jest tylko przycisk B10, nacisnij
go do wprowadzenia robota do trybu
czuwania.
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Jezeli robot pracuje w trybie wstepnie Stuzy do ustawienia stopnia predkosci i do

ustawionego programu albo ustawienia zatrzymania pracy urzadzenia w trybie
recznego, nacisnij ten przycisk do ustawienia recznego
zakoriczenia pracy. Robot przetaczy sie do
Przycisk B9 RESET trybu czuwania. O (wytgczone) — zatrzymania pracy
W razie ustawienia recznego, trzeba po urzadzenia
zakonczeniu pracy ustawic regulator 1-8 - stopnie predkosci (1 - najnizszy,
obrotowy A1 z powrotem do pozycji 8 — najwyzszy)
O (wytaczone). P - tryb PULSE stuzy do krotkotrwatego
podniesienia predkosci do maksymalnych

Najpierw wybierz wstepnie ustawiony
program albo recznie ustaw predkosc
i potem mozesz przy pomocy tych
przyciskéw zmieni¢ albo ustawic czas
pracy. Maksymalny czas nieprzerwanej
pracy urzadzenia w trybie ustawienia
recznego wynosi 10 minut. We wstepnie
ustawionych programach wynosza
maksymalnie ustawiane czasy: 4 min dla
programu ubijania, 6 min dla programu i iestw innei iniz 0
mieszania, 8 min dla programu wyrabiania ustawlony jestw innej pozycji iz o~
i 3 min dla programu miksowania. (wglqczoln'e), trzeba r"egulator Aft najpierw
Przycisk B2 przestawic do pozycji O (wytgczone)

i dopiero potem mozna ustawi¢
wymagany stopien predkosci.

obrotow

Regulator obrotowy Af1 trzeba trzymac
w pozycji P. Po zluzowaniu regulator A11
Obrotowy regulator wrdci z powrotem do pozycji O. Regulator
predkosci ANl A1 przytrzymuj w pozycji P zawsze tylko
w krétkich kilkusekundowych odstepach.

Jezeli podtgczasz robota do gniazdka
sieciowego i regulator obrotowy A1

Jezeli ustawiony czas wynosi 5 minut
iB3 lub mniej, kazde nacisnigcie przycisku B2
obnizy czas o0 30 sekund.

Jezeli ustawiony jest czas powyzej

5 minut, kazde nacisniecie przycisku B2
obnizy czas o 1 minute.

Zawsze po zakonczeniu uzywania upewnij
sie, ze regulator obrotowy A1 ustawiony
jest w pozycji O (wytgczone).

Jezeli ustawiony czas wynosi 5 minut
lub mniej kazde nacisniecie przycisku B2

zwigkszy czas o 30 sekund. FUNKCJA SOFT START
Jezeli ustawiony jest czas powyzej Niniejszy robot kuchenny wyposazony jest w funkcje Soft Start,
5 minut, kazde naciénigcie przycisku B2 ktora zapewnia ptynny rozbiego silnika podczas startu i jednoczesnie
zwiekszy czas 0 1 minute. 0szczedza komponenty wewnegtrzne urzadzenia oraz wydtuza jego
- - — 2ywotnosc.

W trybie czuwania nacisnieciem
NiNEJS7e00 DIZUCISKU UrUChOmisz | 7777 Te T
wstepnie ustawiony program do ubijania OCHRONA SILNIKA

Przycisk BS trzepaczka balonowa o I N
Ponownym naciénieciem przycisku * Silnik robota kuchennego wyposazony jest w bezpiecznik, ktory
program zakoficzysz chroni go przed uszkodzeniem, jezeli robot kuchenny narazony

- - - — Jest na zbyt duze obcigzenia albo pracuje przez zbyt dtugi
V‘_/ E”;lble Czuwania nacisnigciem czas. Jezeli taka sytuacja bedzie miata miejsce, zaktywuje sie
niniejszego DfZQC'SkU uruchomisz ' ' bezpiecznik i praca robota zatrzyma sie. Regulator obrotowy
_ wstepnie ustawiony program do mieszania A ustaw w pozycji O (wytaczone), przewdd zasilajacy odtgcz

Przycisk B& miotetkq. od gniazdka sieciowego i zostaw robot do ostygnigcia przez co
Ponownym nacisnieciem przycisku najmniej 30 minut.
program zakoficzysz. «  Nie zostawiaj robota kuchennego pracowac zbyt dtugo przy
W trybie czuwania nacisnieciem duzym obcigzeniu. Wigksze dawki surowcow podziel na kilka
niniejszego przycisku uruchomisz mniejszych.
wstepnie ustawiony program do

Przycisk B7 wyrabiania hakiem. MIESZANIE, UBIJANIE | WYRABIANIE
Ponownym nacisnieciem przycisku
program zakonczysz. Ostrzezenie:
W trybie czuwania nacisnieciem Przed przymocowaniem ub demontazem
niniejszego przycisku uruchomisz akcesoriow musi bg.c robot kuchenng.

. wstepnie ustawiony program miksera. zawsze wytgczony i odtgczony od gniazdka

Przycisk B8 AN . elektryczneqo.
Ponownym naci$nieciem przycisku ycznego. .
program zakonczysz. Jezeli bedziesz mocowat koncowke do gtowicy

wielofunkcyjnej A1albo ja z niej demontowat,

a robot bytby podtaczony do sieci, mogtoby
doj$¢ do nieumyslnego wiaczenie i nastepnego
powaznego skaleczenia.

System mieszania planetarnego

* Robot kuchenny wyposazony jest w system mieszania
planetarnego, ktéry pracuje na zasadzie podwdjnych obrotow
nasadki. Nasadka obraca sie na obwodzie wewnegtrznym
pojemnika przeciw wskazéwkom zegara i jednoczes$nie wokot
swej osi w kierunku przeciwnym. W ten sposéb zapewnione
jest rdwnomierne przerabianie ingrediencji zawartej w misie
nierdzewnej.
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Wuybor rodzaju nasadki

o Jezeli wtozysz do misy A13 zbyt matg ilos¢ ingrediencji, nie musi
dojs¢ do ich optymalnego przerobienia.

Typ koficowki z * Minimalna i maksymalna ilo$¢ surowcow, ktére przerabia¢ mozna
Uzywana do mieszania lekkich lub $rednio w jednej dawce, podana jest w nastepujace] tabeli. R6zne przepisy
Miotetka do ciezkich ciast bez drozdzy, do przygotowania moga zawierac rozne stosunki sypkich i ciektych ingrediencji,
mieszania A15 lukrow, kremow, mieszanek tortowych, dlatego tez nalezy uwzglednic catkowity sktad konkretnego
albo A19 napetnien itp. Nie stosuj jej do wyrabiania przepisu.
ciezkich ciast.
- — — Sktadniki/Typ ciasta | Minimalna ilos¢ ilosé
Stosowana jest do ubijania catych jaj
lub biatek jaj, Smietany (bitej), kremow Biatka jaj 4 szt 12 szt.
Trzepaczka X L " A . .
balonowa A16 piankowych itp. Nie stosuj jej do mieszania lub Smictana do ubid 200 500
wuyrabiania ciast. W przeciwnym razie moze mietana do ubicia 9 9
dojsc do jej uszkodzenia. T 5
ortowe ciasto,
Stosowany do wyrabiania réznych ciast ciasto do ciasteczek, | 400 g maki 1500 g maki
Hak do wyrabiania | wtgcznie ciezkich i gestych ciast, jak np. ciasto piernikow itp.
A17 chlebowe, ciasto do pizzy, ciasto do $wiezych
makaronow itp. Ciasto chlebowe itp. | 400 g maki 1500 g maki
Pr ie koficwki i pr ie misy nierd j (rys. F) Praca robota kuch go z hakiem do tka do

Upewnij sig, ze regulator strumienia pary Af1 jest ustawiony

w pozycji O (wytaczone) i ze robot jest odtgczony od gniazdka
sieciowego. Pokrywa A8 i A3 musi by¢ przymocowana w swoim
miejscu.

Notatka:
] Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktdry nie

umozliwia jego wtaczania, jezeli pokrywa A8 nie jest
poprawnie zamocowana W SWoim miejscu.

Jedna reka weisnij bezpiecznik A10 w kierunku w dét do symbolu
otwartego zamka. W ten sposob dojdzie do zluzowania gtowicy
wielofunkcyjnej A1. Drugg reka jednoczesnie przytrzymuj gtowice
wielofunkcyjng A1 od géry. Bezpiecznik A10 zluzuj, a gtowice
wielofunkcyjng A uchyl w gére az do oporu. Unieruchomienie
gtowicy wielofunkcyjnej A1 w uchylonej pozycji sygnalizowane
jest automatycznym wrdceniem bezpiecznika A10 do pozycji
wyjsciowej (do symbolu zamknigtego zamka), czemu towarzyszy
styszalne klapniecie.

Mise nierdzewng A13 wtdz do podstawy A6 i przymocuj jg
przekreceniem w kierunku wskazowek zegara. Jezeli misa
nierdzewna A13 jest poprawnie przymocowana, nie mozna jej
samodzielnie podnies¢ z podstawy A6.

Wuybierz koricowke A15, A16 albo A17 wedtug celu uzycia, wsun
ja w otwdr A5 w gtowicy wielofunkcyjnej A1i przekreceniem

w kierunku przeciw wskazéwek zegara zabezpiecz ja. Za
koncowke pociggnij jedng reka w kierunku w det, w celu
sprawdzenia, czy zostata poprawnie zamocowana.

Mise nierdzewng A13 napetr ingrediencjami, ktore chcesz
przerabiac. Postepuj wedtug rozdziatu Umieszczenie surowcow
do misy.

Jedna reka weisnij bezpiecznik A10 w déti druga rekg powoli
uchylaj gtowice wielofunkcyjng A1 w dét i jednoczesnie zwalniaj
bezpiecznik A10. Po uchyleniu gtowicy wielofunkcyjnej A1 do
pozycji poziomej zabrzmi styszalne klapniecie i bezpiecznika
A10 wroci do pozycji poziomej (do symbolu zamknigtego zamka).
W ten sposaéb gtowica wielofunkcyjna Al zabezpieczona jest

W pozycji roboczej.

Ostrzezenie:

Podczas uchylania gtowicy wielofunkcyjnej
A1lw dot badz ostroznym, by nie doszto do
zgniecenia palcéw pomiedzy uchylng i statg
czescig robota.

Na misie nierdzewnej A13 zat6z przezroczystg pokrywe A14 tak,
by otwér napetniajacy skierowany byt do czotowej czesci gtowicy
wielofunkcyjnej At.

Whtozenie surowcéw do misy

Do misy nierdzewnej A13 wtoz surowce, ktdre chcesz
przetwarzac. Misg nierdzewng A13 nie napetniaj powyzej ryski
maksimum, t. 4,5 litrow.

mieszania lub ubijania

* Przed podtgczeniem robota do gniazdka elektrycznego zawsze
upewnij sie, ze zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcjg
obstugi, ze gtowica wielofunkcyjna At jest wychylona do poziomej
pozycji roboczej i ze regulator obrotowy predkosci A1 ustawiony
jest w pozycji O (wytaczone).

* Przewod zasilajacy podigcz do gniazdka elektrycznego. Po
wecisnieciu przycisku B10 [> [ll] wprowadz robot do trybu
czuwania.

Domyslne programy
* Raobot kuchenny wyposazony jest w trzy wstepnie ustawione
programy: mieszanie, ubijanie i wyrabianie.

Przycisk Koncéwka Przebieg programu
*  Wstepnie ustawiona predkosc
1-8
Trzepaczka « Dtugosc programu: 4 minuty
balonowa
Al6 Na poczatku programu predkosc
stopniowo ro$nie z odstepami
ok. 3 sekund, az do osiggniecia
predkosci 8.
*  Wstepnie ustawiona predkosc
1-6
Miotetkado | Dtugos¢ programu: 3 minuty
mieszania
® A5 albo Na poczatku programu predkosc
A19 stopniowo ro$nie z odstepami
ok. 6 sekund, az do osiggniecia
predkosci 6.
*  Wstepnie ustawiona predkosc
1-3
« Dtugosc programu: 6 minut
Hak do » o
3 wyrabiania P_redkosm u_stawma jestdla
A7 pierwszej minuty pracy, przez
czas kolejnych dwu minut
ustawiona jest predkosc 2 i przez
czas ostatnich 3 minut pracy
ustawiona jest predkosc 3.

* W trybie czuwania wtgcz cykl roboczy z wstepnie ustawiong
predkoscia i czasem poprzez nacisniecie przycisku jednego ze
wstepnie ustawionych programéw. Swieci¢ sig beda przyciski
B9-B10, przycisk prawie wybranego programu,wskaznik
predkosci B4 (aktualna predkos¢ wskazywana jest zapalaniem
i gaszeniem odpowiedniej liczby elementéw na skali predkosci),
3 na wyswietlaczu odliczany bedzie czas do uptywu wstepnie
ustawionego czasu.
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r Notatka:

[ ] We wstepnie ustawionym programie nie mozna zmieniac
predkosci. Na panelu sterowania mozna zmienic tylko

czas przy pomocy przyciskow B2 iB3 .
Maksymalne ustawienia czasu s3 nastepujace: 04:00

dla programu ubijania, 06:00 dla programu mieszania
i 08:00 dla programu wyrabiania.

« Jezeli chcesz przerwat prace programu, nacisnij przycisk B10

D m] Ponownym nacisnigciem przycisku B10 D I]l] nastapi
wznowienie biegu programu. Funkcja pamigci umozliwia ponowne
uruchamianie programu do 10 minut od jego przerwania. Po

10 minutach wyswietlacz z panelem sterujgcym A9 zgasnie. Na

panelu sterujgcym zostanie akiywny tylko przycisk B10 [> I][]
* Jezeli chcesz przedwczesnie zakoriczye program, nacisnij
przycisk B9 RESET albo przycisk, ktérym uruchomite$ program.
* Po zakoriczeniu programu zabrzmi sygnalizacja dzwigkowa,
praca robota sie zatrzyma i dojdzie do jego przetgczenia do trybu
czuwania.

Ostrzezenie:

Podczas pracy, nie wktadaj do misy nierdzewnej
A13 zadnych przedmiotow, jakimi sg tyzki, nozy
kuchennych, widelce itp, poniewaz pojawia sie
ryzyko skaleczenia lub uszkodzenia urzgdzenia.

Ustawienie reczne

» Jezelinie chcesz korzystac z wstepnie ustawionych programow,
mozesz predkosc i czas przerabiania zywnosci ustawic sam.

* Ustawienie stopnia predkosci mozesz zmienia¢ podczas pracy.
Zalecamy zawsze najpierw rozpoczac z ustawieniem nizszej
predkoscii potem kontynuowac z jej stopniowym zwiekszaniem.
Ciasta o niegestej konsystencji zalecamy miesza¢ przy mniejszej
predkosci, w celu unikniecia rozpryskiwania sie mieszanej
zawartosci. Gdy zostang one juz wymieszane, zwigksz predkosc¢
do wymaganego stopnia. Zalecane czasy przerabiania zywnosci
i zalecane ustawienia predkosci podane sg w tabeli Szybki
przewodnik do przetwarzania sktadnikow.

Ustawienie predkosci

* Przekreceniem regulatora obrotowego A1l do wymaganego
stopnia predkosci uruchom robota. Na wyswietlaczu A9
pokazywany bedzie uptyw czasu pracy.

* Czas przetwarzania wigkszosci zywnosci znajduje sig zazwyczaj
w granicach kilku minut. Przy uzyciu trzepaczki do ubijania
zalecamy zazwyczaj nie przekraczac czasu pracy 4 min przy
uzyciu miotetki do mieszania czasu 6 minut i przy uzyciu haka do
ugniatania czasu 8 minut.

* Do zakoriczenia pracy ustaw regulator obrotowy A1 w pozycji
0O (wytgczone). W ten sposob wprowadzisz robota do trybu
czuwania. Robot kuchenny automatycznie zatrzyma sie po
10 minutach pracy, jezeli wczesniej nie ustawisz regulatora
obrotowego A1 w pozycji O (wytgczone). Jezeli doszto do
automatycznego zatrzymania, regulator predkosci A1l ustaw
z powrotem w pozycji O (wytgczone).

Ustawianie predkosci i czasu pracy

¢ Przekreceniem regulatora obrotowego A1l do wymaganego
stopnia predkosci uruchom robota. Na wyswietlaczu A9
rozpocznie si¢ odliczanie uptywu czasu pracy.

¢ Przyciskami B2 @ iB3 @ ustaw wymagany €zas pracy.

Maksymalne mozliwe ustawienie czasu pracy wynosi 10 minut.
Na wyswietlaczu A9 wyswietlany bedzie czas pozostaty do
uptywu ustawionego czasu. Po zakoriczeniu ustawionego czasu
zabrzmi sygnalizacja dzwiekowa, robot automatycznie sie
zatrzyma i przetaczy do trybu czuwania

* Obrotowy regulator predkosci A1l ustaw z powrotem w pozycji O
(wytaczone).

Ostrzezenie:

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy wynosi
10 minut. Potem zostaw urzgdzenie przez co
najmniej 30 minut do ostygniecia.

Stopien impulsowy

* Jezeli chcesz krotkotrwale zwiekszyc predkosc do maksymalnych
obrotow, przekrec regulator A1l do pozycji P (stopier impulsowy)
i krotko trzymaj go w takiej pozycii. Kiedy regulator A1
zluzujesz, automatycznie wraci on do pozycji O (wytgczone).
Regulator A1 przytrzymuj w pozycji P zawsze tylko w krétkich
kilkusekundowych odstepach.

Szybki przewodnik po przetwarzania sktadnikéw

Koncéwka Surowce Zalecane ustawienie
Trzepaczka b|atka.;aj,.sm\etama *  Predkosc: 6-8
balonowa A16 do ubjania, kremy * Czas 2— 4 minut
piankowe itp. Y
albo A19 tortowe, nadzienia o Czas3-4minuty
*  Predkosc: 1-3
* Czas 4-6 minut
Hak do ciasto chlebowe, Dla tego typu koncowki
wyrabiania A17 | ciasto do pizzy itp. nie jest zalecane
ustawianie wyzszych
predkosci.

| Notatka:
|- m] Powyzej podane predkosci i czasy przerabiania

———1| s3 wytgcznie orientacyjne. Aby nie dochodzito do
rozbryzgiwania ingrediencji poza mise nierdzewng
A13, wybierz jako predkos¢ poczatkowa stopier 1albo
2. Potem ustaw wyzsza predkost wedtug potrzeb. Do
tatwiejszego mieszania ciasta zalecamy zastosowac
miekka margaryne lub masto.
Podczas ubijania biatek jaj powinna by¢ misa nierdzewna
A13 i miotetka do mieszania A16 zupetnie czysta i sucha.
Nawet mata ilo$¢ ttuszczu moze spowodowac, ze nie
dojdzie do ubicia biatka na sztywno.
Smietana do ubijania powinna by¢ przed ubijaniem
schtodzona do temperatury 6 °C. Ingrediencje do
przygotowania innych rodzai ciast zostaw przed
przerabianiem przez jakié czas w temperaturze pokojowej.

Odbieranie lub luzowanie przyczepionych ingrediencji

* Jezeli potrzebujesz odebrac ingrediencje lub jezeli ingrediencja
(np. ciasto) przyczepi sie do krawedzi misy A13 i trzeba je
zluzowat, zakoncz prace urzadzenia nacisnieciem przycisku
RESET B9 (w trybach wstepnie ustawionych) albo przez
ustawienie regulatora obrotowego A1 w pozycji O (przy
ustawieniu recznym). Uwaga: Zakonczeniem pracy anulowane
zostang wszystkie wczesniejsze ustawienia.

* Upewnij sie, ze regulator obrotowy A1 jest ustawiony w pozyciji
O i odtacz robota od gniazdka elektrycznego.

«  Jezeli uzyte$ pokrywy A14, najpierw jg zdejmij. Uchyl gtowice
wielofunkcyjng A1. Upewnij sig, ze jest poprawnie zabezpieczona
w gornej pozycji otwartej i wedtug potrzeby odbierz ingrediencje.
W razie przyczepienia ingrediencji uzyj do ich starcia z krawedzi
misy A13 zwyktej szpachelki kuchennej.

* Upewnij sig, ze w misie nierdzewnej A13 znajduje sie tylko
2ywnosc, ktorg cheesz przerabiac. Uchyl z powrotem gtowice
wielofunkcyjng A1 do pozycji roboczej. Na mise A13 umies¢
pokrywe A14. Robot kuchenny podtacz do gniazdka elektrycznego
i ponownie wykonaj ustawienie wedtug aktualnej potrzeby.
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ie pracy i d z ak iow

* Po zakonczeniu uzywania zawsze ustaw regulator obrotowy A1l
w pozycji O (wytaczone), a przewod zasilajgcy odtgcz od gniazdka
sieciowego.

»  Jezeli korzystates z przezroczystej pokrywy Al4, odbierz ja.

» Jedng rekq wcisnij bezpiecznik A10 w kierunku w dot do symbolu
otwartego zamka. W ten sposob dojdzie do zluzowania gtowicy
wielofunkcyjnej A1. Druga reka jednoczesnie przytrzymuj gtowice
wielofunkcyjng A1 od gory. Bezpiecznik A10 zluzuj, a gtowice
wielofunkcyjng A1 uchylw gore az do oporu. Unieruchomienie
gtowicy wielofunkcyjnej A1 w uchylonej pozycji sygnalizowane
jest automatycznym wréceniem bezpiecznika A10 do pozycji
wyjsciowej (do symbolu zamknietego zamka), czemu towarzyszy
styszalne klapniecie.

*  Koricowke, ktdrg uzytes, lekko weisnij w kierunku do géry do
gtowicy wielofunkcyjnej A1ijednoczesnie przekrec jg w kierunku
wskazéwek zegara. W ten sposéb dojdzie do jej zluzowania
i mozesz jg wyjac z gtowicy wielofunkcyjnej Al.

¢ Mise nierdzewna A13 przekre¢ w kierunku przeciw wskazéwkom
zegara i ostroznie wyjmij jg z podstawy A6.

* Gtowice wielofunkcyjng A1 wprowadz z powrotem do pozycji
poziomej.

¢ Po kazdym uzyciu wyczysc¢ uzyte akcesoria zgodnie

z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA

| CZYSZCZENIE.

MIELENIE MIESA, PRODUKCJA KIBBEHU, NAPELNIANIE
OSLONEK ORAZ KSZTALTOWANIE CIASTECZEK

Ostrzezenie:

Przed przymocowaniem lub demontazem
akcesoriow musi byc robot kuchenny

zawsze wytgczony i odtgczony od gniazdka
elektrycznego.

Jezeli bedziesz mocowat maszynke do mielenia
do gtowicy wielofunkcyjnej Al albo jg z niej
demontowat, a robot bytby podtgczony do sieci,
mogtoby dojs¢ do nieumyslnego waczenie

i nastepnego powaznego skaleczenia.

Montaz maszynki do mielenie migsa (rys. CiC)

* Do komory mielenia C1wtéz watek slimakowy €6. Jednoczesnie
dbaj o to, by watek slimakowy €6 zostat wtozony do komory
mielenia C1w poprawnym kierunku i by w komorze poprawnie
lezat.

» Nawatku C6 zatoz noz do mielenia C7 ostrzem na zewnatrz
z komory mielenia €11 na nim zatéz tarcze do mielenia €8, C9
albo €10 w zaleznosci od preferowanej grubosci mielenia. Dbaj
0to, by tarcza do mielenia po jej obwodzie poprawnie wpadta
w otwor komory mielenia C1.

Ostrzezenie:

Podczas manipulacji z nozem do mielenia C7
i tarczami do mielenia C8, C9 albo C10 badz
nadzwyczaj ostrozny, bys nie skaleczyt sie

0 ostre krawedzie.

* Nakomorze mielenia C1 zatoz zamkniecie C11i przez
przysrubowanie poprawnie je zamocuj.

Montaz idop ji kibbehu (rys. CiC,)

* Do komory mielenia C1wtdz watek slimakowy €6. Jednoczesnie
dbaj o to, by watek slimakowy €6 zostat wtozony do komory
mielenia C1w poprawnym kierunku i by w komorze poprawnie
lezat.

» Nawatek C6 zatoz koricowke do kibbehu €13 i jednoczesnie
dbaj o to, by zapadki po obwodzie tarczy wpadty do wyciec po

obwodzie komory C1. Koricdwke stozkowg €14 zatoz na koncowce

do kibbehu C13.

* Caty zestaw skompletuj przysrubowaniem zamkniecia C11 do
komory mielenia C1. Dokre¢ zamkniecie C11 odpowiednio duza
sitg.

Montaz

Montaz

Montaz zi j

ki do napetniania ostonek (rys. CiC,)

Do komory mielenia C1 wtdz watek slimakowy C6. Jednoczes$nie
dbaj o to, by watek slimakowy €6 zostat wtozony do komory
mielenia C1w poprawnym kierunku i by w komorze poprawnie
lezat.

Na watek C6 zatoz separator €12 i jednoczesnie dbaj o to, by
zapadki po obwodzie tarczy wpadty do wycie¢ na obwodzie
komory C1. Na separator €12 zatdz koncowke do napetniania
ostonek C15.

Caty zestaw skompletuj przysrubowaniem zamkniecia C11 do
komory mielenia C1. Dokre¢ zamkniecie C11 odpowiednio duzg
sita.

idok ia ci k (rys.CiC)

Do komory mielenia C1 wtdz watek slimakowy €6. Jednoczesnie
dbaj o to, by watek slimakowy C6 zostat wtozony do komory
mielenia C1w poprawnym kierunku i by w komorze poprawnie
lezat.

Na watek C6 zatoz separator €12 i jednoczesnie dbaj o to, by
zapadki po obwodzie tarczy wpadty do wycie¢ na obwodzie
komory €1. Uchwuyt koricéwki do ciastek €16 wtoz do
$rubowanego zamkniecia C11.

Zamknigcie €11z uchwytem koncowki C16 przykre¢ do komory
mielenia C1. Dokre¢ zamkniecie C11 odpowiednio duzg sitg.

Caty zestaw skompletuj wsunieciem nasadki €17 do uchwytu C17.

ki do mielenia do robota (rys. G-J)
Upewnij sig, ze regulator strumienia pary A1 jest ustawiony

w pozycji O (wytaczone) i ze zelazko jest odtgczone od gniazdka
sieciowego. Gtowica wielofunkcyjna A1 musi by¢ uchylona do
pozycji poziomej i nie moze byt do niej zamocowana zadna

z konicowek A15, A16, A17 albo A19. Pokrywa A8 musi byc
przymocowana w swoim miejscu.

Notatka:
] Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktéry nie

umozliwia jego wtgczania, jezeli pokrywa A8 nie jest

poprawnie zamocowana W Swoim miejscu.

Z gtowicy wielofunkcyjnej A1 zdejmij pokrywe czotowg A3.

Po zdjeciu pokrywy czotowej A3 trzeba palcem wskazujgcym
nacisngc na czesc dolng ostony A3, w ten sposob dojdzie do jej
zluzowania i nastepnie mozna jg zdja¢ przez pociagniecie do gory.
Zmontowang maszynke do mielenia zatéz na wyjsciu czotowym
A4 pod katem ok. 45° i przekreceniem w kierunku przeciw
wskazowkom zegara az do oporu zamocuj jg w pozycji roboczej.
Na otwdr napetniajacy maszynki do mielenia C2 zatoz od gory
nierdzewny podajnik C4 i pod maszynka do mielenia umies¢
pojemnik na zywnosc. Mozesz wykorzystac mise nierdzewng
A13. Przy uzyciu koncowki do produkji kibbehu albo korncowki do
ksztattowania ciasteczek zalecamy uzyc tace.

Mielenie migsa

Na poczatku przygotuj migso do mielenia w nastepujacy sposob:
Usun kosci, oczysc ze sciegien, chrzastek i pokroj na kawatki

0 wielkosci ok. 2 x 2 x 6 cm, ktére swobodnie przejdg przez otwor
napetniajacy C2.

Ostrzezenie:

Nie miel zamrozonego migsa. Przed mieleniem
zostaw go rozmarznac.

Przed podtgczeniem robota do gniazdka elektrycznego zawsze
upewnij sig, ze zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcjg
obstugj, ze gtowica wielofunkcyjna Al jest wychylona do poziomej
pozycji roboczej i ze requlator obrotowy predkosci A1l ustawiony
jest w pozycji O (wytgczone).

Przewod zasilajgcy podtacz do gniazdka elektrycznego. Po
wecisnieciu przycisku B10 [> [][] wprowadz robot do trybu
czuwania.
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* Regulatorem obrotowym A1 ustaw wymagany stopien predkosci.
Do mielenia migsa jest zalecane ustawienie predkosci 4. Zawsze
najpierw ustaw nizszq predkosc i potem zwiekszaj jg wedtug
potrzeby. Na wyswietlaczu pokazywany bedzie uptyw czasu
pracy.

* Kawatki migsa wktadaj kolejno do otworu napetniajgcego
€2 wciskaj je popychaczem €5. Dbaj o to, by nie doszto do
zapchania otworu napetniajgcego €2 duzg iloscig migsa. Nie
przetwarzaj wiekszej ilosci migsa niz 5 kg w jednej dawce. Czas
przetwarzania znajduje sie w granicach kilku minut.

Ostrzezenie:

Do weciskania migsa nigdy nie uzywaj palcow ani
innych przedmiotow. Zawsze do tego uzywaj
dostarczonego popychacza C5.

* Mielone migso bedzie spadac do pojemnika umieszczonego pod
miynkiem. Resztki miesa, ktére pozostaty w komorze do mielenia
C1, mozna usungc poprzez zmielenie kromki chleba lub rogalika.

« Do zakonczenia pracy ustaw regulator obrotowy A1 w pozycji
0O (wytaczone).

* Raobot automatycznie sie zatrzyma po 10 minutach pracy,
o ile nie wytgczysz go wezesniej przestawieniem regulatora
obrotowego A1 do pozycji O. Jezeli doszto do automatycznego
zatrzymania, regulator predkosci A1 ustaw z powrotem w pozycji
O (wytaczone).

Produkcja kibbehu

*  Przygotuj sobie wczesnie zmielong mieszanke migsa do kibbehu
i umiesc ja na podajniku C4.

* Przed podtgczeniem robota do gniazdka elektrycznego zawsze
upewnij sie, ze zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcjg
obstugi, ze gtowica wielofunkcyjna At jest wychylona do poziomej
pozycji roboczej i ze regulator obrotowy predkosci A1 ustawiony
jest w pozycji O (wytgczone).

* Przewod zasilajacy podigcz do gniazdka elektrycznego. Po

wecisnieciu przycisku B10 [> wprowadz robot do trybu
czuwania.

* Regulatorem obrotowym A1 ustaw wymagany stopien predkosci.
Do przygotowania kibbehu jest zalecane ustawienie predkosci
4. Zawsze najpierw ustawi nizsza predkosc i potem zwiekszaj ja
wedtug potrzeby. Na wyswietlaczu pokazywany bedzie uptyw
czasu pracy.

* Zmielong mieszanke migsa wktadaj kolejno do otworu
napetniajgcego €2 i weiskaj je popychaczem €5. Wynikiem bedzie
pusta rurka miesna, ktora zostaje nastepnie pokrojona na mniejsze
kawatki. Kibbeh to tradycyjne danie krajow bliskiego wschodu
wyprodukowane przede wszystkim z mielonego migsa i pszenicy
petnoziarnistej.

Ostrzezenie:

Do wsuwania mieszanki miesa nie uzywaj palcow
ani innych przedmiotéw. Zawsze do tego uzywaj
dostarczonego popychacza C5.

« Do zakonczenia pracy ustaw regulator obrotowy A1 w pozycji
0O (wytaczone).

* Raobot automatycznie sie zatrzyma po 10 minutach pracy,
o ile nie wytgczysz go wezesniej przestawieniem regulatora
obrotowego A1 do pozycji O. Jezeli doszto do automatycznego
zatrzymania, regulator predkosci A1 ustaw z powrotem w pozycji
O (wytaczone).

Napetnianie ostonek

* Przygotuj ostonke, ktdra napetnia¢ bedziesz wczesniej zmielonym
miesem i pozostaw jg moczyc w letniej wodzie przez ok.10 minut.
Zmielong mieszanke miesa umies¢ na podajniku C4. Ostonke
wyjmij z wody i jeden jej koniec zawiaz szpilkg lub weztem, a drugi
koniec zatoz na koncowce do napetniania ostonek C15.

* Przed podtaczeniem robota do gniazdka elektrycznego zawsze
upewnij sig, ze zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcja
obstugi, ze gtowica wielofunkcyjna At jest wychylona do poziomej
pozycji roboczej i ze regulator obrotowy predkosci A1 ustawiony
jest w pozycji O (wytgczone).

* Przewdd zasilajacy podtacz do gniazdka elektrycznego. Po
weisnieciu przycisku B10 (> ()] wprowadz robot do trybu
czuwania.

* Regulatorem obrotowym A1 ustaw wymagany stopien predkosci.
Do napetniania ostonek jest zalecane ustawienie predkosci 4.
Zawsze najpierw ustaw nizszq predkosc i potem zwiekszaj ja
wedtug potrzeby. Na wyswietlaczu pokazywany bedzie uptyw
czasu pracy.

« Jedng rekg przytrzymuj ostonke przy koncowce €15, a drugq reka
przy pomocy popychacza €5 przeciskaj zmielong mieszanke
miesa poprzez otwor napetniajgcy maszynki do mielenia C2.
Jezeli ostonka przyczepia sie do korcowki €15, to trzeba ja
ponownie zwilzy¢ woda.

Ostrzezenie:

Do wsuwania mieszanki miesa nie uzywaj palcow
ani innych przedmiotéw. Zawsze do tego uzywaj
dostarczonego popychacza C5.

* Do zakoriczenia pracy ustaw regulator obrotowy A1 w pozycji
0 (wytgczone).

* Robot automatycznie sie zatrzyma po 10 minutach pracy,
oile nie wytaczysz go wezesniej przestawieniem regulatora
obrotowego A1 do pozycji O. Jezeli doszto do automatycznego
zatrzymania, regulator predkosci A1l ustaw z powrotem w pozycji
0O (wytgczone).

Ksztattowanie ciastek

* Przygotowane ciasto potdz na podajniku C4.

* Przesunigciem koricdwki do ciastek €17 w lewo albo w prawo
ustaw wymagany ksztatt ciastka.

* Przed podtaczeniem robota do gniazdka elektrycznego zawsze
upewnij sie, ze zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcjg
obstugi, ze gtowica wielofunkcyjna At jest wychylona do poziomej
pozycji roboczej i ze regulator obrotowy predkosci A1 ustawiony
jest w pozycji O (wytgczone).

* Przewdd zasilajacy podtacz do gniazdka elektrycznego. Po

weisnieciu przycisku B10 [> wprowadz robot do trybu
czuwania.

* Regulatorem obrotowym A1 ustaw wymagany stopier predkosci.
Do ksztattowania ciastek jest zalecane ustawienie predkosci 3— 4.
Zawsze najpierw ustaw nizszg predkosc i potem zwiekszaj ja
wedtug potrzeby. Na wyswietlaczu pokazywany bedzie uptyw
czasu pracy.

* Przy pomocy popychacza €5 przeciskaj ciasto otworem
napetniajacym €2. Wynikiem bedzie ciasto o wymaganym
ksztatcie, ktory ustawite$ przy pomocy koricowki C17. Pod
wyciskanym ciastem zalecamy przytrzymywac tace albo dton.
Wyksztattowane ciasto nastepnie pokroj na mniejsze kawatki.

Ostrzezenie:

Do wsuwania ciasta nie uzywaj palcow ani
innych przedmiotow. Zawsze do tego uzywaj
dostarczonego popychacza C5.

* Do zakoriczenia pracy ustaw regulator obrotowy A1 w pozycji O
(wytaczone).

* Robot automatycznie sig zatrzyma po 10 minutach pracy,
o ile nie wytgczysz go wczesniej przestawieniem regulatora
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obrotowego A1 do pozycji O. Jezeli doszto do automatycznego
zatrzymania, regulator predkosci A1l ustaw z powrotem w pozycji
0 (wytgczone).

Zakof ie pracy i d z ki do
* Po zakonczeniu uzywania zawsze ustaw regulator obrotowy A1l
w pozycji O (wytaczone), a przewad zasilajgcy odtgcz od gniazdka
sieciowego.
Do demontazu maszynki do mielenia migsa z robota zdejmij
najpierw podajnik C4. Potem nacisnij przycisk A2, maszynke
przekre¢ w kierunku wskazéwek zegara i pociggnieciem
w kierunku od gtowicy wielofunkcyjnej A1 zdejmij ja. Po zdjeciu
maszynki wroc pokrywe wuyjscia czotowego A3 z powrotem
W swoje miejsce.
* Podczas demontazu maszynki do mielenia na poszczegolne
czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.
* Po kazdym uzyciu wyczysc uzyte akcesoria zgodnie
z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE.

Ostrzezenie:

Przed przymocowaniem lub demontazem
akcesoriéw musi byc robot kuchenny

zawsze wytgczony i odtaczony od gniazdka
elektrycznego.

Jezeli bedziesz mocowat korncowki tarki

do gtowicy wielofunkcyjnej Al albo jg z niej
demontowat, a robot bytby podtaczony do sieci,
mogtoby dojs¢ do nieumyslnego wiaczenie

i nastepnego powaznego skaleczenia.

Montaz koricowki tarki (rys. D)

* Do komory D2 wt6z jedna z tarek D3, D5, D6 albo D7.
Jednocze$nie zadbaj o to, bys wtozyt tarke do komory D2
poprawnym kierunkiem i by poprawnie wpadta do komory D2.
Z wyborem tarki pomoze ci Szybki przewodnik wyboru tarki.

Ostrzezenie:

Podczas wktadania tarki D3, D5, D6 albo D7 do
komory D2 badz nadzwyczaj ostroznym, bys nie
skaleczyt o jej ostrze.

 Tarke zabezpiecz w komorze D2 przykreceniem zamknigcia D4 do
przedniej czesci komory D2. Dokrec¢ zamknigcie D4 odpowiednio duzg
sita.

Montaz zmontowanej koficéwki tarki do robota (rys. K)

* Upewnij sie, ze regulator strumienia pary A1l jest ustawiony
w pozycji O (wytaczone) i ze zelazko jest odtgczone od gniazdka
sieciowego. Gtowica wielofunkcyjna A1 musi by¢ uchylona do
pozycji poziomej i nie moze byc do niej zamocowana zadna
z konicowek A15, A16, A17 albo A19. Pokrywa A8 musi byc
przymocowana W swoim miejscu.

r| Notatka:
|- ] Robot wyposazony jest w bezpiecznik, ktdry nie

umozliwia jego wtaczania, jezeli pokrywa A8 nie jest
poprawnie zamocowana W SWoim miejscu.

* Z gtowicy wielofunkcyjnej A1 zdejmij pokrywe A3. Po zdjeciu
pokrywy wuyjscia czotowego A3 najpierw palcem wskazujagcym
nacisnij na czesc dolng ostony A3, w ten sposob dojdzie do jej
zluzowania i potem zdejmij jg przez pociggniecie do gory.

* Zmontowang koricdwke tarki zatdz na wyjsciu czotowym A4 pod
katem ok. 45° i przekreceniem w kierunku przeciw wskazowkom
zegara az do oporu zamocuj jg W pozycji roboczej.

* Pod koricéwke tarki umies¢ odpowiedni pojemnik do zywnosci.
Mozesz wykorzysta¢ mise nierdzewng A13.

Obstuga tarki

* Tarka przeznaczona jest do przerdbki réznych rodzai owocow,
warzyw i niektdrych innych surowcoéw, zwykle uzywanych
W gospodarstwie domowym.

¢ Przygotuj surowce i pokroj je na kawatki, ktdre przedostana sie
poprzez gorny otwor napetniajacy D8. Niektore owoce trzeba
przed przerabianiem pozbawit pestek, jader, twardych skorek,
skorupek itp.

Ostrzezenie:
Nigdy nie probuj przerabiac skorupek orzeszkow
albo twardych pestek.

* Przed podtgczeniem robota do gniazdka elektrycznego zawsze
upewnij sie, ze zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcjg
obstugi, ze gtowica wielofunkcyjna At jest wychylona do poziomej
pozycji roboczej i ze requlator obrotowy predkosci A1 ustawiony
jestw pozycji O (wytgczone).

* Przewdd zasilajacy podigcz do gniazdka elektrycznego. Po

wecisnieciu przycisku B10 [> ﬂ[] wprowadz robot do trybu
czuwania.

* Regulatorem obrotowym A1 ustaw wymagany stopier predkosci.
Dla koricowki tarki jest zalecane ustawienie predkosci 6. Zawsze
najpierw ustaw nizszq predkosc i potem zwigkszaj jg wedtug
potrzeby. Na wyswietlaczu pokazywany bedzie uptyw czasu
pracy.

*  Surowce wktadaj kolejno do otworu napetniajgcego D8. Do weiskania
surowcow przez otwor napetniajgcy D8 uzyj dostarczonego
popychacza D1. Czas przetwarzania znajduje sig w granicach kilku
minut.

Ostrzezenie:

Do weiskania zywnosci nie uzywaj palcow
ani innych przedmiotéw. Zawsze uzywaj
dostarczonego popychacza D1.

« Do otworu napetniajgcego wktadaj zawsze poszczegolne kawatki
surowcow i odpowiednig sitg i ptynnie naciskaj na popychacz
D1. Podczas pracy kontroluj stan i droznos¢ nasadki patrzeniem
w otwor napetniajacy D8. Nigdy nie napetniaj podajnika
surowcami az do jego gornej krawedzi. Przerabianie duzej ilosci
surowcow jednoczesnie moze spowodowac przecigzenie robota.
Potarte surowce beda spadac do pojemnika umieszczonego pod
koncowka tarki.

« Do zakoriczenia pracy ustaw regulator obrotowy A1 w pozycji
0 (wytaczone).

* Raobot automatycznie sie zatrzyma po 10 minutach pracy,
o ile nie wytgczysz go wczesniej przestawieniem regulatora
obrotowego A1 do pozycji O. Jezeli doszto do automatycznego
zalrzymania, regulator predkosci A1 ustaw z powrotem w pozycji
0O (wytaczone).

Uzyteczne rady dotyczace tarcia

» Do osiagniecia jak najlepszych wynikow przerabiaj $wieze
nieprzejrzate owoce. To samo dotyczy warzyw.

« Bardziej migkkie rodzaje owocdw mozesz przed przerabianiem
wtozyc na pare minut do zamrazalki. Nie przerabiaj zamrozonych
potraw.

* Nie przerabiaj migkkiego lub juz tartego sera. W przeciwnym razie
moze doj$¢ do zapchania otworu napetniajacego.

«  Jezeli uzywasz delikatnej albo bardzo delikatnej tarki D3/D7 albo
tarki do krojenia plasterkéw D6, zywnos$¢ przeciskaj poprzez otwor
napetniajacy D8 lekko. Przy uzyciu grubej tarki D5 trzeba wceiskac
Zywnosc¢ wieksza sita.
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Szybki przewodnik wyboru tarki

Surowiec Ustawienie | Tarka do Tarka | Tarka Bardzo

predkosci | krojenia gruba | delikatna | delikatna
plasterkéw | D5 D7 tarka D3
D6

Owoce

Jabtka 6 v v v

Swiezy

migzsz 6 4 v

kokosowy

Gruszki 6 v

Warzywa

Marchewka 6 v v v

Cukinia 6 v v

Ogorek 6 v v

Seler 6 v v v

Cebula 6 v

Ziemniaki

(mniejsza 6 v v v

wielko$c)

Rzodkiewka 6 v v v

Pozostate

surowce

Twarde

pieczywo v

(do tartej 6

butki)

Twardy ser 6 v v v

* W tabeli podany je spis najczesciej uzywanej zywnosci.

Zal ie pracyid z koncowki tarki

* Po zakonczeniu uzywania zawsze ustaw regulator obrotowy A1l
w pozycji O (wytaczone), a przewad zasilajacy odtaez od gniazdka
sieciowego.

» Nacisnij przycisk A2, koncowka tarki przekre¢ w kierunku
wskazowek zegara i pociggnieciem w kierunku od gtowicy
wielofunkcyjnej A1 zdejmij ja. Po zdjeciu korncowki tarki wroc
pokrywe wyjscia czotowego A3 z powrotem w swoje miejsce.

* Podczas demontazu koncowki tarki na jej poszczegolne czesci
postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

* Pokazdym uzyciu wyczysc uzyte akcesoria zgodnie
z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE.

MIESZANIE

Ostrzezenie:

Przed przymocowaniem lub demontazem
akcesoriow musi byc robot kuchenny

zawsze wytgczony i odtgczony od gniazdka
elektrycznego.

Jezeli bedziesz mocowat mikser do gtowicy
wielofunkcyjnej A1 albo jg z niej demontowat,

a robot bytby podtgczony do sieci, mogtoby
dojs¢ do nieumyslnego wtaczenie i nastepnego
powaznego skaleczenia.

Cel zycia iprzyg

« Mikser przeznaczony jest do przygotowania dan i napojow,
jakimi sg koktajle mleczne, zupy kremowe, sosy, pasty, swieze
miksowane odzywki dzieciece itp. Nie stuzy do wyciskania soku
Z OWOCOW i warzyw, przygotowania puree ziemniaczanego, ciasta
drozdzowego ani do ubijania biatek.

o Zywnos¢ pokroj na identyczne kawatki o wielkosci okoto 3 cm.

Mrozone surowce (kostki lodu, mrozony banan, truskawki itp,)
nie powinny by¢ wieksze niz 3 cm. Kostki lodu nalezy przerabiac
natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika.

Z owocow i warzyw zawsze usun twarde skorki i wyjmij twarde
pestki, jak np. z moreli, brzoskwin, mango itp., albo twarde jadra.
Z ananasa zawsze usun jego $rodek. W przeciwnym razie grozi
uszkodzenie miksera.

Jezeli chcesz przerabiac orzech kokosu, przerabiaj zawsze
wytacznie jego migzsz.

ia i montaz miksera

.

.

p p do
Pojemnik do mieszania E3 napetnij zywnoscia.

Ostrzezenie:

Goraca para albo rozpryskiwanie gorgcych
ptynow lub zywnosci moze spowodowac
poparzenia. Zachowaj szczegolng ostroznose
zawsze podczas pracy z gorgcymi cieczami

i surowcami.

Szklany pojemnik do mieszania odporny jest

na temperatury do 55 °C. Nigdy do niego

nie wktadaj zywnosci ani nie wlewaj ptynow

0 Wyzszej temperaturze, w przeciwnym razie
grozi niebezpieczenstwo pekniecia szklanego
pojemnika i nastepnie moze dojs¢ do poparzenia.
Z powodu zwigkszenia bezpieczenstwa pozostaw
gorace ptyny i surowce przed mieszaniem
zawsze do wystygniecia przed uruchomieniem
urzadzenia.

Ostrzezenie:

Maksymalna pojemnos¢ misy do mieszania
wynosi 1,5 L. Nie napetniaj jej powyzej ryski
maksimum. Podczas przetwarzania zagrzanych
ptynow lub ptyndw, ktére podczas mieszania
zwigkszajg swa objetost, nie napetniaj pojemnika
E3 powyzej 2/3 jego maksymalnej pojemnosci.

Na pojemnik E3 zatoz pokrywe obwodowg E2 tak, by jej
krawedzie kopiowaty gardto pojemnika E3 i poprawnie zacisnij
ja w dot na catym obwodzie. Do otworu w pokrywie E2 wtéz
wieczko wewnetrzne E1i upewnij sig, ze zostato w niej poprawnie
zatozone.

Przymocowanie miksera do robota (rys. L)

Upewnij sig, ze regulator strumienia pary Af1 jest ustawiony

w pozycji O (wytgczone) i ze Zelazko jest odtgczone od gniazdka
sieciowego. Gtowica wielofunkcyjna A1 musi by¢ uchylona do
pozycji poziomej i nie moze by¢ do niej zamocowana zadna

z koncowek A15, A16, A17 albo A19. Pokrywa wyjscia czotowego
A3 musi by¢ przymocowana w swoim migjscu. Misa nierdzewna
A13 moze by¢ zamocowana w podstawie A6.

Z gtowicy wielofunkcyjnej A1 zdejmij gérng pokrywe A3.
Poprawnie zmontowany pojemnik do mieszania umies¢ na
gornym wyjsciu A7 i przekrec nim az do oporu w kierunku
symbolu zamknigtego zamka.

Notatka:
] Robot jest wyposazony w bezpiecznik, ktdry nie pozwoli

uruchomienie miksera, o ile nie zostat poprawnie

przymocowany do wyjscia gérnego A7.

Praca miksera

Przed podtgczeniem robota do gniazdka elektrycznego zawsze
upewnij sig, ze zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcja
obstugi, ze gtowica wielofunkcyjna At jest wychylona do poziomej
pozycji roboczej i ze regulator obrotowy predkosci A1 ustawiony
jest w pozycji O (wytgczone).

Przewod zasilajgcy podtacz do gniazdka elektrycznego. Po

weisnigciu przycisku B10
czuwania.

wprowadz robot do trybu
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Wstepnie ustawiony program

Robot kuchenny wyposazony jest w jeden wstepnie ustawiony
program dla trybu mieszania.

Przycisk

Przebieg programu

¢ Predkosc: 1-8

i zmniejszania predkosci obrotow i jej zmian

Podczas program dochodzi do zwigkszania
“ z krotkimi przerwami, w celu poprawnego

przerobienia ingrediencii.

¢ Czas 1,5 minuty

W trybie czuwania uruchomisz przez nacisnigcie przycisku

B8 cykl roboczy dla miksera z wstepnie ustawiong predkoscig

i czasem. Swiecic sie beda przyciski B9-B10, przycisk wybranego
programu B8, wskaznik predkosci B4 i na wyswietlaczu odliczany
bedzie czas do uptynigcia wstepnie ustawionego czasu.

Notatka:

[I ] Podczas pracy z uzyciem wstepnie ustawionego

programu nie mozna zmieniac predkosci. Na panelu

sterowania mozna zmienic tylko czas przy pomocy

przyciskéw B2 iB3 . Maksymalny mozliwy
€zas we wstepnie ustawionym programie mieszania
wynosi 3 min.

Jezeli chcesz przerwac prace programu, nacisnij przycisk B10

Ponownym nacisnieciem przycisku B10 D [”] nastapi
wznowienie biegu programu. Funkcja pamieci umozliwia ponowne
uruchamianie programu do 10 minut od jego przerwania. Po

10 minutach wyswietlacz z panelem sterujgcym A9 zgasnie. Na

panelu sterujgcym zostanie aktywny tylko przycisk B10 D []I]
Jezeli chcesz przedwczesnie zakonczyc program, nacisnij
przycisk B9 RESET albo przycisk B8, ktérym uruchomites
program.

Po zakonczeniu programu zabrzmi sygnalizacja dzwigkows,
praca robota sie zatrzyma i dojdzie do jego przetgczenia do trybu
czuwania.

Ustawienie reczne

Jezeli nie chcesz korzystact z wstepnie ustawionych programow,
mozesz predkosc i czas przerabiania zywnosci ustawic sam.
Ustawienie stopnia predkosci mozesz zmienia¢ podczas pracy.
Zalecamy rozpoczac prace z nizszg predkoscig i stopniowo jg
zwigkszac. Zalecane czasy przerabiania zywnosci i zalecane
ustawienia predkosci podane sg w tabeli Szybki przewodnik
mieszaniem.

Ostrzezenie:

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy
urzadzenia w trybie mieszania wynosi 3 minuty.
Nie zostawiaj urzadzenia pracowac w trybie
mieszania dtuzej niz przez 3 minuty. Potem
zostaw urzadzenie przez co najmniej 30 minut
do ostygniecia.

Ustawienie predkosci

Przekreceniem regulatora obrotowego A11 do wymaganego
stopnia predkosci uruchom mikser. Na wyswietlaczu A9
pokazywany bedzie uptyw czasu pracy. Do zakoriczenia pracy
ustaw regulator obrotowy A1 w pozycji O (wytaczone). W ten
sposob wprowadzisz robota do trybu czuwania.

Nie zostawiaj robota pracowac w trybie mieszania dtuzej niz przez
3 minuty.

Ustawianie predkosci i czasu pracy

Przekreceniem regulatora obrotowego A11 do wymaganego
stopnia predkosci uruchom robota. Na wyswietlaczu A9
rozpocznie sie odliczanie uptywu czasu pracy.

¢ Przyciskami B2 @ iB3 @ ustaw wymagany czas

pracy. Nie ustawiaj czasu pracy miksera powyzej 3 minut. Na
wyswietlaczu A9 wyswietlany bedzie czas pozostaty do uptywu
ustawionego czasu. Po uptywie ustawionego czasu zabrzmi
sygnalizacja dzwigkowa, robot automatycznie sie zatrzyma

i przetgczy do trybu czuwania.

* Obrotowy regulator predkosci A1l ustaw z powrotem w pozycji O

(wytgczone).

Stopieri impulsowy

» Jezeli chcesz krotkotrwale zwigkszyc predkosc do
maksymalnych obrotow, przekrec regulator A1l do pozycji P
(stopien impulsowy) i kratko trzymaj go w takiej pozycji. Kiedy
regulator A1 zluzujesz, automatycznie wréci on do pozycji O
(wytaczone). Regulator A1 przytrzymuj w pozycji P zawsze tylko
w krotkich kilkusekundowych odstepach.

Szybki przewodnik mieszaniem

L. Ustawienie Zalecany czas
Sktadniki predkosci mieszania
Owoce, warzywa pokrojone na 7.8 0s
mniejsze kawatki
Pokarmy dla niemowlat, g
dodatki 78 S0s
Pasty, dressingi, marynaty 5-6 60s
Smoothie i koktajle 7-8 90s
Zupy 7-8 90s
Kostki lodu P 60s

Notatka:

m] Powyzej podane czasy przerabiania surowcow sg tylko

orientacyjne. Rzeczywisty czas mieszania zalezny jest od

wielkosci surowcdw, ich ilosci i wymaganej konsystencji
koricowej.

Zalecenia i rady dot. mieszania

Jezeli dochodzi do przyczepiania sie zywnosci do jednostki
nozowej E4 albo scian pojemnika E3, zakoricz prace urzadzenia
przez nacisniecie przycisku B8, ktorym uruchomite$ wstepnie
ustawiony program, albo ustawieniem ustawieniem regulatora
obrotowego A1 w pozycji O (przy ustawieniu recznym).

Uwaga: Zakonczeniem pracy anulowane zostang wszystkie
wczesniejsze ustawienia.

Upewnij sig, ze regulator obrotowy A1 jest ustawiony w pozycji O
i odtacz robota od gniazdka sieciowego.

Upewnij sig, ze jednostka nozowa E4 przestata sie obracac.
Zmontowany pojemnik do mieszania ostroznie zdemontuj

z gtowicy wielofunkcyjnej Al poprzez jego przekrecenie

w kierunku symbolu otwartego zamka i podniesienie do gory.
Uchyl pokrywe E2 i plastikowa szpachelka ostroznie wyczyse
jednostke nozowa E4 i $ciany pojemnika E3. Upewnij sig, ze

w pojemniku E3 znajdujg sie tylko sktadniki przeznaczone do
przerabiania. Uchyl pokrywe E2 i zestaw miksera przymocuj

z powrotem do gtowicy wielofunkcyjnej Al. Przewod zasilajacy
podtacz do gniazdka elektrycznego i ponownie wykonaj reczne
ustawienie albo wybierz wstepnie ustawiony program do
mieszania i w odpowiedni sposéb dostosuj czas mieszania.
Jezeli przetwarzasz zagrzane ptyny, nie zdejmuj podczas pracy
wieczka wewnetrznego E1.

Podczas przetwarzania zagrzanych ptynéw lub ptyndw, ktore
podczas mieszania zwigkszajg swa objetosc, nie napetniaj
pojemnika powyzej 2/3 jego maksymalnej pojemnosci.
Najpierw zmieszaj mniejszg ilos¢ surowcow, a reszte surowcow
stopniowo dodawaj otworem w pokrywie w czasie mieszania.
W ten sposob osiggniesz lepszych wynikow, niz kiedy wktadasz
wszystkie surowce jednoczesnie do pojemnika do mieszania.
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« Jezeli nie potrzebujesz przerabia¢ surowcdw o statej konsystencji
jednoczesnie z ptynami, zalecamy najpierw zmieszac state
surowce i czesc ptynow. Reszte ptynow potem stopniowo dodawaj
podczas mieszania otworem w pokrywie.

* Podczas mieszania bardzo gestych cieczy zalecamy uzycie
stopnia impulsowego, by nie dochodzito do zacinania jednostki
nozowej. Mikser uruchamiaj ponownie w krotkich odstepach
czasu.

* Kostki lodu nalezy przerabia¢ natychmiast po wyjeciu
z zamrazalnika. Jezeli l6d zacznie topniec, kostki potgcza sie i nie
bedzie mozna ich zmiksowac.

« Nie poddawaj obrébce suszonych owocdw, ziaren kawy,
orzechow, ziaren itp. przez dtuzszy czas niz 1 minuta.

Zakoriczenie pracy i demontaz miksera

* Po zakonczeniu uzywania zawsze ustaw regulator obrotowy A1l
w pozycji O (wytaczone), a przewod zasilajacy odtacz od gniazdka
sieciowego.

* Upewnij sig, ze jednostka nozowa E4 przestata sie obracac¢
i zestaw pojemnika do mieszania ostroznie zdemontuj z gtowicy
wielofunkcyjnej A1 poprzez jego przekrecenie w kierunku symbolu
otwartego zamka i podniesienie do gory. Pokrywe wyjscia gérnego
A8 poprawnie zamocuj z powrotem w swoim migjscu.

* Podczas demontazu pojemnika do mieszania na poszczegolne
czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jego montazu.
Do usunigcia surowcow z pojemnika do mieszania E3 uzyj
miekkiej plastikowej szpachelki.

* Pokazdym uzyciu wyczysc uzyte akcesoria zgodnie
z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do jakiegokolwiek
czyszczenia i konserwacji, zawsze ustaw
regulator obrotowy A1 w pozycji O (wytgczono)

i odtgczyc urzadzenie od gniazdka elektrycznego
i zostaw je do ostygniecia.

Nigdy nie uzywaj do czyszczenia substancji
chemicznych, druciaka do naczyn, druciaka
metalowego ani $rodkéw do utrzymania czystosci
ze sktadnikami sciernymi. W przeciwnym

razie moze dojs¢ do naruszenia powierzchni
urzadzenia albo jego akcesoriow.

Robota kuchennego i jego przewodu zasilajgcego
nie ptucz pod biezaca woda i nie zanurzaj go

w wodzie.

Robot kuchenny ani jego akcesoria NIE SA
przeznaczone do mycia w zmywarce do naczyn.

* Zdejmowane akcesoria nalezy zawsze przed czyszczeniem
zdemontowac z gtowicy wielofunkcyjnej Al i nastepnie roztozyc,
0 ile sktadajg sie z kilku czesci.

* Zdejmowane akcesoria, ktdre ktdre byty w kontakcie z zywnoscia,
nalezy umyc w cieptej wodzie z uzyciem neutralnego kuchennego
$rodka do naczyn. Jezeli ubijates biatka jaj, mise nierdzewng A13
iuzyta trzepaczke balonowa A16 najpierw optucz zimng woda.
Jedli uzytbys goracej wody, resztki biatek jaj stwardniatyby, a ich
usuniecie bytoby trudniejsze. Przy czyszczeniu pojemnika do
mieszania E3 postepuj w ponizej podany sposeb.

* Pojemnik do mieszania E3 wyczys¢ w taki sposab, ze napetnisz
go 0,5 L czystej wody z dodatkiem 1-2 kropli kuchennego
$rodka do mycia naczyn, a nastepnie zmontujesz i uruchomisz
mikser przez czas 10 do 15 sekund. Potem wytgcz robot,
odtgcz od gniazdka sieciowego i po zatrzymaniu obrotowych
czeéci zdemontuj zestaw pojemnika do mieszania. Zawartos¢
pojemnika do mieszania E3 oprdznij i potem pojemnik E3
porzgdnie optucz czysty wodg. Jezeli zanieczyszczona jest
powierzchnia zewnetrzna szklanego pojemnika E3, optucz go
pod cieptg biezacag wodg z uzyciem neutralnego kuchennego
$rodka do mycia i nastepnie umyj pod czystq biezacq woda.

Uwaga: Podczas czyszczenia dbaj o to, by w dét do podstawki E5,
ktorg mikser mocowany jest do robota, nie przedostata sie woda.
Ewentualng wilgo¢ ostroznie wysusz albo zostaw do zupetnego
oschnigcia. Przestrzen wewnetrzng pojemnika do mieszania
E3 zostaw do zupetnego oschnigcia i powierzchnie zewnetrzng
szklanego pojemnika E3 wysusz $cierka.

* Zdejmowane czesci, ktore umytes przy pomocy $rodka do mycia
naczyn optucz czysta woda i zostaw je do swobodnego uschniecia
albo wytrzyj je do sucha delikatng scierka.

Ostrzezenie:

Podczas czyszczenia $rodka pojemnika do
mieszania z jednostkg nozowq E4, tarcz do
mielenia C8-C10, noza do mielenia C7, watka
slimakowego C6 oraz tarek D3—-D7 badz
nadzwyczaj ostroznym, bys nie skaleczyt sie
ostrzami lub ostrymi krawedziami.

* Powierzchnie zewnetrzng robota czysc tylko lekko zwilzong
szmatka. Jednoczesnie uwazaj na to, by do regulatora obrotowego
A1 nie przedostata sie woda.

* Wuyjscie czotowe A4 i wyjscie gorne A7 czysc tylko suchg
szmatka.

* Przewdd zasilajacy robota nalezy wyczysci¢ wytgcznie sucha
Sciereczka.

PRZECHOWYWANIE

* Zawsze upewnij sig, ze regulator predkosci Al jest ustawiony
w pozycji O (wytgczone) i ze rabot jest odtgczony od gniazdka
elektrycznego. Robot i wszystkie jego akcesoria wyczyse
zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE. Przed przechowywaniem musi by¢ robot i jego
akcesoria czyste. Upewnij sie takze, ze akcesoria sg zupetnie
suche.

* Mise nierdzewng A13 wtoz i poprawnie przymocuj do podstawy
AB. Gtowice wielofunkcyjng Al uchyl do pozycji poziomej. Robot
kuchenny i wszystkie jego akcesoria umies¢ w czystym, suchym
miejscu poza zasiegiem dzieci i zwierzat.

Ostrzezenie:

Robota kuchennego nie narazaj na ekstremalne
temperatury, bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych, nadmierng wilgotnosc ani nie
umieszczaj jej w nadmiernie zapylonym
$rodowisku. Robota nie ktadz na stronie bocznej
itp. Podczas przechowywania nie zostawiaj
zdejmowanych akcesoriow (mikser, maszynka do
mielenia mies, koncowki tarki) przymocowanych
do gtowicy wielofunkcyjnej Al. Nie ktadz zadnych
przedmiotéw na przechowywanym robocie.

DANE TECHNICZNE
Nominalny zakres napiecia 220-240V
Czestotliwosc¢ znamionowa 50/60 Hz

Znamionowy pobor mocy
Masa (bez akcesoriow)
Catkowita objetos¢ misy nierdzewnej
Maksymalna pojemnos¢ napetnienia misy nierdzewnej
Maksymalna pojemnos¢ napetnienia pojemnika do mieszani
Maksymalny czas nieprzerwanej pracy...........
Maksymalny czas nieprzerwanej pracy dla miksera
Czas stygniecia pomiedzy dwoma cyklami roboczymi
Poziom emisji hatasu

85 dB(A)

Deklarowany poziom hatasu emitowanego przez urzadzenie wynosi
85 dB (A), co oznacza poziom A mocy akustycznej w stosunku do
referencyjnej mocy akustycznej 1 pw.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian tekstu i parametrow
technicznych.
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WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odtdz w miejscu zbiorki odpadow,
wyznaczonym przez wtadze lokalne.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNY
| ELEKTRONICZNYCH

Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych

dokumentach oznacza, iz zuzytych produktow

elektrycznych lub elektronicznych nie wolno
wyrzucac do zwyktego odpadu komunalnego. Aby
zachowat poprawny sposab utylizacji, odnowy

i recyklingu produktow tego rodzaju, nalezy je

I -zckazac do wyznaczonych punktow zbiorki.

W niektdrych krajach Unii Europejskiej lub innych
krajach w Europie mozna przekaza¢ zuzyte urzadzenie sprzedawcy
detalicznemu przy zakupie innego nowego podobnego urzadzenia.
Poprawng utylizacjg produktu pomagasz zachowat cenne zrodta
naturalne i przyczyniasz sie do zapobiegania potencjalnym
negatywnym wptywom na $rodowisko naturalne i zdrowie cztowieka,
ktore mogtyby by¢ nastepstwem niewtasciwej utylizacji odpadow.
Kolejnych informacji uzyskac mozesz w urzedach gminnych lub
miejscach zbioru odpadow.

W przypadku niedotrzymania wtasciwego postepowania utylizacji
tego rodzaju odpadoéw, zgodnie z krajowymi przepisami, mogg zostac
natozone kary.

Dla podmiotéw gospodarczych dziatajgcych na terenie Unii
Europejskiej

Przed przystgpieniem do utylizacji urzadzen elektrycznych lub
elektronicznych, uzyskaj potrzebne informacje od sprzedawcy lub
dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unig Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do
utylizacji produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy
potrzebnych informacji o poprawnym sposobie utylizacji.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe
podstawowe wymagania dyrektyw EU, ktére dotycza

produktu.
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RU KyxoHHbIN KOMbalH

BaXxHble UKa3aHuUg no TexHuke be3onacHocTu

BHUMATEJIbHO NPOYTUTE U COXPAHUTE A4
AAJIbHEMLUEIO UCMOJIb30OBAHUS.

O6wume npeaynpexapeHus

« JIMUa C HapYLLEHNAMMN PUINYECKMX 1 UMCTBEHHbIX
cnocobHocTeln 1Mbo € HeJOCTaTOUHbIM OMbITOM
V1 3HAHWSIMM MOTYT M0J1b30BaTbCS NMPUBOPOM TONBKO
NPy TOM YCI0BUK, UTO OHW HAX0oOATCS No NPUCMOTPOM
VNI NMPOUHCTPYKTNPOBAHbLI 06 NCMOMb30BaHNN
3NeKTponprbopa be3onacHbIM CnocoboMm, a Takxke
OCO3HaHT NOTEHLMANbHUK OMAacHOCTb.

« [1eTh He O0/MKHbI N0/1b30BATLCS 3TUM
3M1eKTponpmubopoM. XpaHuTe nNprnbop v ero Kabesnb
MUTAHWUS B HEAOCTYMHOM 71 AeTen MecTe.

« [1eTv He O0/MKHbI UrPaTh C 3/1eKTPONpMBopOM

« [1eTy He O0/MKHbI UCMOSIHATL QUUCTKY M Uxog,
OCYLLIECTB/ISIEMbIE M0J1b30BATENEM.

« Ecnn kabenb nnTaHng NoBpeXaéH, 3aMeHNTE ero
B CMELMaNV31MpPOBaHHOM CEPBUCHOM MaCTEPCKOM /15
NPeaoTBPALLEHNS BO3HUKHOBEHNS ONAcHOM CUTYaLIWN.
3anpeLLeHo 3KCNIYaTUpoBaTh 3/1eKTPONprbop
C NOBPEXOEHHbLIM Kabenem NuTaHus.
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MNMpenocTepexeHue:
HenpaBuibHOE NPpUMEHEHVE MOXET NPUBECTY

K TPaBMe.

« CobntopanTe 0cobyro OCTOPOXXHOCTb, UTObbI HE
MOPaHUTLCA 06 OCTPble AeTann, MPUKAC3ACh K HOXY
MACOPYDBKM, TEPKAM 1N HOXKEBOMY MEX3HW3MY YaLLN
bneHaoepa, 0cobeHHO NPy YCTaHOBKE 1 CHATUM
NPUHaONEXXHOCTEN, HAMOMHEHWI 1 OMOPOXKHEHNI Y3LLIN
bneHaepa, a Tak>Ke BO BPEMS UNCTKN.

« [1pn yncTKe NoBepxHoCTen Npnbopa 1 ero
NPUHaONEXXHOCTEN, KOHTaKTMPYHOLLMX C NMALLEBLIMY
NpoayKTamMy, 0bd3aTesibHo PUKOBOACTBUMATECH
UK333HNAMU, MPUBEAEHHBIMU B 3TOM NHCTPYKLMN.

« B 3T0M MHCTPYUKLUMWM MPUBOAUTCS BPEMS NMPUrOTOB/IEHUS
N HACTPOWMKM CKOPOCTU /19 KOHKPETHbIX
NpUHaLNEXXHOCTEN.

« Bceraa BbiknouanTe NpmMbop 1 OTCOeAMHANTE ero
OT 3/1eKTPUYECKOV po3eTki, ec/iv Bbl He HaMepeHb
ero UCrosb30BaTh Aa/IbLUe; KOraa ocTaBngdeTe bes
MPVCMOTP3, 3 Tak>Xe nepef cbopkow, pa3bopkow,
UYNCTKOW NN NepPeHOCKOMN.

« [lepen 3aMeHo NPUH3ANIEXKHOCTEN NN AOCTYMHbLIX
YacTew, AB/MKYLLMXCSH BO BDEMS NCMOJIb30BaHMS,
BbIK/IHOUMTE MPMBOP 1 OTCOANHTE ero OT 3/1. MNT3HNA.

3nekTpobe3onacHocTb

. HEDED, noaknryeHemM npmﬁopa K 3ﬂeKTDVMeCKO\7I po3eTke Q5EL1VITECb, YTO Hanpsa>xeHWe, yka3aHHoe Ha 33BOACKOM Tabnnuke,
COOTBETCTBYET HAMPS>XeHNO BalUew ceTu.

* [opkntoyarTe 3neKTPonNpuBop ToNMbKO K MPaBUIbHO 333eMNEHHOI po3eTke. He ncnonb3yite YAMMHUTENbHBINA Kabenb.
 [lepef NCroNb30BaHYEM NOMHOCTBIO Pa3MOTalTe Kabesb MUTaHUS.
* CneawTe, 4Tobbl BUKa Kabens NUTaHUS He NPVLLING B CONPUKOCHOBEHWE C BNaroi, BOAOW MW APYroi XKWAKOCTLH.

¢ He TaHuTE 33 Kabenb NUT3HKS, YTOBbI OTKKUNTL HDVIGDD oT 3ﬂeKTDMWECKOI7I pPO3eTKW. 370 MOXET nospeanTb Kabenb NUTaHWs nnm po3eTky.
YT0Bbl 0TCOBAUHUTL Kabenb NUTaHus oT PO3eTKM BO3bMUTECH 33 CaMy BUJIKY Kabens nnTaHmsa n 3KKUPaTHO NoTsaHUTE.

¢ He noakntovarite BUSIKY NUTaHNA HDV\BODB K 3HEKTDVILIECKUI;1 po3eTke 1 He 0TCOEANHSANTE ero oT 3J'|EKTDV\‘-{ECKDI;1 PO3eTKM MOKPbIMU PYKaMU.
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* He knagute ntobble NpeaMeThbl Ha Kabenb nnTaHus. CneanTe 3a Tem, UTobbl Kabesb MUTaHUS He CBUCAN C KPasi CTOMA U He Kacascs ropsiumx
NOBEPXHOCTEV U OCTPbIX MPEeAMETOB.

¢ XpaHuTe Kabenb NUTaHUS B CYXOM COCTOSHUM.

¢ He obmaTbiBaliTe Kabenb NMTaHUs BOKPYr 3N1eKTponpubopa.

*  BousbexkaHne pucka NoPaXeHuns 3NeKTPUYECKMM TOKOM He PEMOHTUPYWTE W He MoAndULMPYTE 31eKTponpubop camocTosTensHo. Ans
npoBeeHus Ntoboro PeMoHTa 1 PerynnpoBKyt 3TOr0 31eKTponprbopa obpaTiTeck B KBaANGULMPOBAHHYIO PEMOHTHYK MacTepCKYto.
BMeLLaTenbCTBO B KOHCTPYKLIMIK 3NeKTPONPHBOPa B TeUYEHIE FrapaHTUHOMO CPOKa MOXET NPUBECTU K 3HHY/IMPOBAHWIO rapaHTUM.

«  Bo usbexxaHune p1cka NnopaxeHyist 37eKTPUYECKUM TOKOM HVKOTA3 He MorpyxaliTe npubop v ero kabesb NuTaHus B BOAY WM Apyriie
XKVIKOCTU V1 He MOVITE VX NOJ NPOTOYHON BOAOW.

 [locne 3aBepLUeHisl UCTIOb30BaHWS BCEra BbIK/0UalTe MPUBOp 1 0TCOBAVHSITE ero OT 31EKTPUYECKO) PO3ETKM.

« Ecnv anekTponpubop ynanéT B BOAY, HU B KOEM CNYYae He Mosib3yiTech M. OTHeCHTE ero B KBaMGULIMPOBAHHYIO PEMOHTHYO
MaCTepcKyto A5 NPOBEepKU.

« [1pubop He paccunTaH Ha PaboTy C NOMOLLBIO BHELUHEro TaMepa Ui ApYrux KOMMOHEHTOB, BK/OUAIOLLMX €ro aBTOMaTUUECKM.

Tb
«  [1pnbop npeaHasHayeH Ans 4OMALLHEro NCNONb30BaHUS 1 CKOHCTPYWMPOBaH ANg 06paboTki 0BbIYHOMO KONMYECTBa NULLEBLIX NPOAYKTOB
B BbITOBbIX ycnosusx. He V\CI'IDJ'Ib':lgV\Te €ero B KOMMepYecKux Lensx i He no Ha3Ha4yeHno.
«  [laHHbIN 3neKTPoONprbop NpeAHa3HaueH TobKO AN NPUMEHEHNS B NOMELLEHUN. HUKOrAa He UCNONb3YWTe ero B NPOMBILLNEHHBIX
YCNoBMAX M H3 OTKPbITOM BO3AYUXe.
«  lcnonb3yite Nnprubop TOMBKO C OPUrUHABHBIMU NPUHAANEXKHOCTAMU NPOV3BOANTENS.

Mpepocrepexenne:
Mcnonb3oBaHye HeopriHaNbHbIX MPUHAANEXHOCTEN MOXET NPUBECTY K BO3HUKHOBEHMIO 0MacHO CUTYaLmum

*  3anpeLlaeTcs KakuM-Mbo 06pa3oM M3MeHSITb NMOBEPXHOCTb MPUBOPa — HaNpUMep, 0BK1eUBaTb e€ 060sIMI, HaKNekamu v np.

*  Vcnonb3yiTe 3nekTponprbop 1 ero NprHaaNeXHOCTU TObKO B COOTBETCTBUM C YKa3aHVSIMI, NPYBEAEHHBIMU B HACTOSILLEM PUKOBOACTBE
10 3KCMAYaTaLmm.

« [lepef nepBbIM 1CMONb30BaHMEM NPVUBOPa CIeAYeT TLIATENbHO BbIMbITh OTAE/bHbIE KOMMOHEHTbI ero CbEMHbIX NPYHaANEXHOCTEN
B ropsiyeil Boaie ¢ KYXOHHbIM MOOLLMM CPeACTBOM, 33TeM NPOMbITb VX MATLEBOV BOLOV V1 TLLBTE/bHO BbITEPETh HACYXO MOMOTEHLIEM.

B npouecce yncTku Yalum bneHaepa cneaute, 4Tobbl BOA3 He NONaAana Ha AHO NOACTaBKM, C MOMOLLLI KOTOPO bieHaep KpenuTtes
K KOMBaViHY. He MoriTe KYXOHHbI KOMBaiiH 11 ero kabenb NMTaHUs BOAOW W He Norpy»anTe vx B BOAY.

« [lepef NpuUKpeneHem NpUHaanexHocTen K Nnprbopy YbeanTecs, YTo OHM YUCTbIE 1 CYXME.

¢ CknaablBas MHOro(MYHKLMOHANbHBI Pbiyar, COBN0AaNTE OCTOPOXHOCTL, UTOBLI HE 33LLEMUTL NanbLibl MEXAY OTKUAHON U HENOABUXHO
yacTamu.

«  Kaxnbli pa3 nepef 1cnonb3oBaHUeM YbeanTech, YTo BbIbpaHHbIe NPYHBAIEXHOCTU He NoBPeXaeHbl. HKoraa He ncnonbayite
371eKTPONPUBOP C HEMCTPaBHbLIMU NPUHAANEXXHOCTSMU.

* He nepekpbiBaliTe BEHTUALMOHHbIE OTBEPCTYS 3M1EKTPONpUBopa.

* He knaguTe 3nekTponpubop v ero NPUHaANEXHOCTY Ha 3NEKTPUYECKYIO UV ra30BYH0 NANTY UV BEBAU3M HeE, Ha Kpaii CToNa Uk Ha
HEeYCToM4MBYI0 NMOBEPXHOCTb. He pacronaraliTe 3eKTponpubop v ero NPUHaANexXHOCTV B6NM3KM baTaper 0TOMNeHUs,, OTKPLITOTO OrHs
W APYrvX UCTOYHMKOB Tenna. PasmelLaiTe Npubop TObKO Ha YMACTOW, POBHOW, CYXON 1 CTabAbHON NOBEPXHOCTY.

* He vicnonb3ayiite 3nekTponprbop ecivi oH paboTaeT HenpaBWIbHO, NaAaN Ha 3eMJ1t0, NOrPYXKANCS B BOAY UM NOBPEXAEH NHBBIM UHbIM
crocobom. CaaiiTe ero B CepTU(NLMPOBaHHbIY LEHTP 06CNYKMBaHIS A1s TPOBEPKU M PEMOHTA.

¢ He noasepraiTe 3neKTPONPUBOP 1 ero NPUHaANEXHOCTV BO3AENCTBYIO NOrOAHBIX YCI0BWIA, IKCTPEMASbHBIX TeMNepaTyp, NPAMbIX
COMHEUHbIX NYUeit, YUpe3MepHOI BNAXXHOCTY UM CANLLIKOM MblbHON Cpefbl.

« [lepef TeM, Kak UCMO/Ib30BaTb 371EKTPONPUBOP, YbeamTecs, UTo OH NMPaBIIbHO COBPaH, 8 MHOrOMYHKLIMOHa/BHbIN Pblyar HaXOAUTCS!

B FOPV30HTa/bHOM MONOXEHUN. ECIM MCMONB3YHOTCS NPUHAANEXHOCTY 1S NepemMeLLVBaHUs, 3aMeca Wan B361BaHMs, YbeauTeck, YTo OHM
NOrpyYeHb! B Yally ¢ NPOAYKTaMM.

* He vcnonb3ayiite npubop 6e3 Harpyaku. HenpasunbHoe NCronb3oBaHme Nprbopa MOXET COKPATUTb CPOK ero CIYXObI.

¢ CneawTe, 4Tobbl BO BpEMs paboTbl C 31eKTPONPMBOPOM PYKY Bbinn YucTble 1 cyxme.

« BousbexaHue onacHocTel 13beraiiTe NPYKOCHOBEHUS K BPALLIOLLMMCS YacTam npubopa. Bo Bpems MCNonb30BaHNs HY B KOeM Cyyae
He MoMeLLalTe B Yally C VHrPeAVeHTaMy PYKK, BUIKY UMW MHbIe NPeaMETb, 8 TakXe 1ep>K1Te BONOCh], OAEXKAY W T.N. Ha A0CTATOUHOM
PaCcCTOsIHIY OT BPALLAIOLLVIXCS YacTer npubopa. Ecv B npoLiecce 1cnonb30BaHNs BIAIKA WM APYroi NnpeaMeT YnafeT B Yally, HeMeeHHo
BbIK/tOUNTE NPUBOP 11 OTCOEAVHITE ero 0T PO3eTKU.

« Cnepgure, uT0bbI BO BpeMs paboTbl B 0TBEPCTYE FOPMOBUHbLI MSCOPYBKM UV TEPKY He MOMan BONOCh, OAEXAa U ApYrie NpeaMeTsl.
BknafplBaliTe B 3arpy304HYH rOPJIOBUHY TOMIbKO NPOAYKTbI, NPeAHa3HaueHHbIe 4ns 06paboTku.

*  Hu B koeM cnyyae He NPoTanKMBaliTe NPOAYKTLI B OTBEPCTUE FOPIOBMHBLI MACOPYBKM 1AM TePKU NanbLaMu 1an Apyrumn npeameTamu. [ns
3TOro NPeaHa3sHayeH NecTUK, MPUNAratoLWNACS K HacaaKe.

« B npouecce paboTbl HAKOTAA HE MOAHUMANTE MHOrODYHKLMOHANBHBIN Pbivar.

« [lepef TeM, Kak NPVKPENNTb, CHATb UM 38MEHNTL HACAAKY, 0BS13aTeNbHO BbIK/HOUaNTe NPrbop 1 0TCOEAUHSTE ero 0T PO3ETKM.

* He cobupaliTe v He pa3brpaiiTe NPUHaLNEXHOCTV HeNocpeACcTBEHHO Ha npubope.

* Hukoraa He BkntouaiiTe bneHaep 6e3 HanEXHO 3aKpennEHHON KpbILKM. Bo BpeMst paboTbl KpbILUKa BCEraa A0MKHA BbiTb HaAEXHO
npyKpenneHa K yalue bnexHaepa.

e [OpAYMI Nap 1AM BpbI3ru rOPSUMX XKIAKOCTEN UAV NPOAYKTOB MOrYT BbI3BATh OXO. 1Py paboTe ¢ ropsuMMm KMAKOCTAMI U MALLEBLIMM
npoayKTamu cobntoaarTe 0cobyro 0CTOPOXHOCTb.
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CreknsHHas Yala bneHaepa BbioepkvBaeT Temnepatypy Ao 55 °C. Hukoraa He knaamTe B Heé NpoayKThl, pa3orpeTble Ao bonbLuein
TeMrepaTypbl, MHaue YaLla MOXKET TPECHYTb, UTO TKXXEe FPO3UT OXKOraMul.

Mo coobparkeHnsiM 6e30nacHOCTU Nepes BKIHYeHWEM NP1Bopa AalTe ropsuvM >KMAKOCTAM U NPOAYKTaM OCTbITb.

Ecnu B yalle 6neHpepa NepeMeLLnBatoTCs ropsumne XAKOCTY, BO BpeMs paboTbl He OTKPbIBANTE BHYTPEHHIOH KPbILLIEUKY.

Mocne 33BepLUeHns paboTbl MOBEPXHOCTU UCNONb3YEMbIX NPUHBANEXHOCTEN MOrYT bbITb ropsuvM. He npukacaiTeck K HarpeTow
noBepxHocTu. Eciv TpebyeTcs nepeHecTy yaluy bneHaepa Uy CTanbHYH Yally, Nob3yiTech NPeaHa3HaueHHbIMY A1 3TOM0 PYYKaMM.
Hukakue NpyHaaNexXHOCTV A3HHOM NprBopa He NpeaHa3HaueHbl A1 VICMOMb30BaHUS B M KPOBOTHOBBIX, 3/IEKTPUYECKYIX NeYaXx 1 T. f.
lMpukacasich K HOXY MACOPYBKM, TEPKU, HOXEBOMY MexaHU3MYy bneHaepa, 6yaste 0cOBEeHHO 0CTOPOXHDI, UTOBLI He MOPaHNTLCS 06 OCTPbIe
rpaHy. Heobxoanmo NposiBNsiTL 0COBYI0 OCTOPOXHOCTL MPU 3BIEUEHIM COAEPXKMMOr0 U3 Yalun Bneraepa, cbopke MAcopybky, N3BneveHmn
HOXa 113 Kopnyca MACopybKy, Chopke 1 pa3bopke HACaAKN-TEPKM 1 UMCTKE.

Bo n3bexxaHue onacHOCTV He NpUMeHsIiTe 31eKTPONpUBop Ans nepepaboTky TBEPALIX MATEPUANOB, TaKMX Kak KOCTY, CKOP/YMa OPEXOB,
TBEPAbIE KOCTOUKM aBPYKOCOB, NEPCUKOB, MaHI0 U T. .

MakcrmansHoe Bpems HenpepbiBHOV paboTbl npubopa cocTaenseT 10 MUHYT. Brexaep MoOXeT HenpepbiBHO paboTaTh He Bonee 3 M HYT.
lMepen cneayioLLMM NCMob30BaHeM No3sosisTe Nprbopy 30 MUHYT OCTbITb. He npeBbiLLaliTe MaKCMasbHOE BpeMst HenpepbIBHOM paboTbl
1 cobntofaiTe HTEPBas, HEOBXOAVMbIN ANs OXNXAEHUs NPUBOPa Nepes ero fanbHenLwVM UCNob30BaHNEM.

TexHuKa 6e30MacHOCTU YUCTKU U yxoaa

[Nepepn uncTKoM 0BS3aTENBHO BBIKIHOUMTE MPUBOP, OTCOEAVHUTE €ro OT PO3ETKY 1 NMOAOXKANTE MOK3 OH OCTLIHET.

PerynsipHo u1cTyTe 3nekTponprbop nocne KaXaoro NpYMeHeHs Mo YkasaHuam, NprseaeHHbIM B mase OuucTka v yxog. He npoussoavte
KaKoW-11Mbo MHOM YXOg, 33 UCK/OYEHNEM YMCTKY, ONUCAHHOM B A3HHOM PUKOBOACTBE MO/b30BaTENS.

He moiiTe MHOroyHKLMOHabHBIN pblyar 1 NOACTaBKY Mo NPOTOYHOM BOAOW W He NOrpyxaiTe vx B BOAY WK ApYrve XuakocTv. MNpubop
1 ero NPVHaANEXHOCTU He PACCUUTaHbI Ha MbITbE B NOCYAOMOBYHOM MALLMHE.

XpaHuTe anekTponpubop B CYxom, uncTom mecTe. Mepef TeM Kak ybpaTb 3neKTponprbop Ha XxpaHeHwe, NpocneaunTe 3a Tem, UTobbl
MHOTODYHKLIMOHAMBHBIN PblYar Bbl1 YCTAHOBNEH B FOPY30HTaIbHOE MOMOKEHME.
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RU

KyXoHHbIN KOMbaliH

PykoBoacTBO No 3KcnayaTauum

* bBnaronapum 3a nokynky ToBapa Mapku SENCOR v Hapeemcs,
UTO OH OrpaBAAET BaLUM OXWNABHUS.

* [lepea MCNONb30BaHWEM 3TOMO 31EKTPONPMBOPa, NOXaNYNCT],
M3YUmMTE UHCTPYKLIMIO K HEMY, AidXKe eC/N Bbl YXKe 3HaKOMb!
¢ npubopamy nofobHoro T1Na. icnonb3yite nprbop Tonbko
TaK, KaK 3T0 OMMCaHO B JaHHOM PYKOBOLCTBE MOIb30BATENS.
CoxpaHuTe 3T0 PYKOBOACTBO A/151 UCTOb30BaHVA B ByAyLieM.
B cnyuae nepesaun nprbopa MHoMyY Nnuy obecneyste, U4Tobbl
K Np1bopY npunaranock AaHHOe PYKOBOACTBO MOJb30BaTeSs!.

*  AKKYpaTHO pacraky/iTe aneKTponpubop v cneauTe, YTobbl He
BbIBPOCUTL KaKYH0-HMBYAb YaCTb YNakoBKM, Npexae YeM HanagTe
BCE COCTaB/IAHOLLIME KOMMOHEHTbI. Kak MHUMYM B TeueHne
[IeiCTBUS YCTaHOBJIEHHOIO M0 33KOHY CPOKa YCTPaHEHMS
HEeA0CTaTKOB UMM rapaHTUIHBIX 0BSI3aTeNbCTB PeKOMeHAYeTcs
COXPaHSATb OPUTUHABHYO KOPOBKY 11 YNiaKoBOYHbIN MaTepuar,
KaccoBbI YeK U NOATBEPXKAEHVIE O CTEMEHW OTBETCTBEHHOCTN
NPOA3BLA UV rapaHTUMHBIN TanoH. B cnyyae nepeBosku
peKoMeHYEeTCs CHOBa YnakoBaTb NpuEop B OPUr1HaNbHY
KOpObKY.

OMUCAHUE 3NEKTPONPUBOPA U EFO MPUHAAJIEXXHOCTEN

Al MHoroyHKUVMOHaNbHbIA KPaTKOBPEMEHHO0
OTKWAHOW pblyar YCKOPEHWst A0 MaKCUMYMa

C NOACBETKOW CTaNbHOM A12 Heckonb3siime HOXKM
YaLm A13 CranbHas yalwa ans

A2 KHonka CHATWS MACOpYBKM nepepaboTky NPOAYKTOB
/ HacaLKW-TEPKU BMKOCTBI0 6,7 11 (2 L)

C nepefiHero pasbéma MakcrmanbHas
pblyara BMECTVMOCTb CTaNbHON

A3 CbEMHas KpbILLKa Yyawm - 4,5 n.
nepeaHero pasbéma ang A14 [po3payHas KpbILLKa,
KpeneHus Mscopybku / 3alMLLatoLas OT
HacaaKn-TEpKu pa3bpbI3rnBaHnS,

A4 [epegHuin pasbém Ans C OTBEpCTMEM ANS
KperneHus Mscopybku / nocTerneHHoro fo6aBneHus
HaCcaaK1-TEpKM NPOAYKTOB B CTabHYIO

A5 OTBepcTUe KpenneHus Yawy
BEHYMK3 A5 B3BMBAHWS, A15 Benunk ona
BEHUMK3 [/151 CMELLNBAHYS nepemeLLBaHmus
WM KPHOKa N5 3aMeca A16 Cdepvyeckuii BeHUWK ana

A6 [loacTaBka CTaNbHOM YaLln B361BaHMA

A7 BepxHuil pasbém Ans A17 Kprok ansi 3ameca
Kpennexus bneHnepa A18 Kpbilka (2 W),

A8 CbEMHas KpbLLKa BEPXHErO M03BONAHOLLASA 33KPbITh
pasbéMa 415 KpenneHns CTanbHYo Yaly A13, yTobbl
6neraepa BPEMEHHO XPaHWUTb B Hell

A9 [aHenb ynpaBneHus 06paboTaHHble NPoaYKTbI.
C ancnneem A19 BeHuuk flexi ona

A10 Dukcatop nepeMeLLVBaHus co
MHOrODYHKLIMOHANBHOMO CKpebkom
pblyara Mcnonbayetes Takoke

A1 [oBOpPOTHbIN perynatop KaK BeHUMK Ans
CKOpPOCTU nepemeLunBaHmns

[N5 BbIBOpa CKOpOCTH
1 OCTaHOBKY Npubopa
B PXXMME PYUHbIX
HacTpoeK

O - ocTaHoBKa nprbopa
1- 8 ckopocTn

(1 - HaMMeHbLLas,

8 — HanbonbLuas)

P - pexxum PULSE onst

A15. [lJononHuTensHo
060pya0BaH CKPEBKOM,
KOTOPbI MOCTOSIHHO YACTUT
CTeHKY HepaBeroLLeit
yaluw, yem obecneynsaeT
NyuLLyio nepepaboTky
BCEX MHrPeaneHToB
NPUroTaBAMBaEMON CMeCc.

MaHenb ynpaBnexus c aucnieem

B1 VHavkaTop BpeMeHn
paboTbl oTobpaXxaeT
33/1aHHOE, UCTeKLee unn
ocTaBLUeecs Bpems paboTbl

B2 KHonka cokpalleHns B7
BpeMeH1 paboTbl

B3 KHonka npoanexvs
BpeMeHw paboTbl

B4 HavkaTop ckopocTu

B5 CeHcopHas KHOMKa
NYCKa / 33BepLIeHNs B8
3BTOMATVUYECKOM MPOrPaMMbl
C 1ICNONb30BaHMEM
ChepryecKoro BeHUMKa Ans nporpammbl breHaepa
B361BaHNA B9 CeHcopHas kHonka RESET

B6 CeHcopHas KHOMKa B10 CeHcopHas kHorka Myck/
nycka / 3aBepLUeHns May3a

aBTOMATUYECKO
NporpamMmbl

C 1CNONb30B3HMEM BEHUMNKA
ANns nepeMelBaHng
CEHCODHBQ KHOMKa

nycka / 33BepLUeHust
3BTOMATUYECKON
nporpamMmbl

C 1CN0Nb30BaHMEM KPHIK3
ANs 3aMeca TecTta
CeHcopHas KHomnka

nycka / 3aBepLueHns
aBTOMATNYECKOM

Mscopybka
C1  Kamepa nomona C10 [nck Ans KpynHoro nomona
C2 3arpysouyHoe oTBepCTVE C11 Tlaitka
C3 OtBepcTue Ans BCTaBKN C12 Cenapatop

LIHeKa C13 Hacaaka kebbe
C4 BopoHka C14 KoHunyeckast Hacaaka
C5 [ectvk C15 Hacapaka ang Habusku
C6 LUnex KWLLOK
C7 Hox C16 Apantep Gopmoukm ans
C8 [uck anst Meskoro rnomona neyeHbs
C9 [wck ans cpegHeronomona €17 MopMouka ANns neyeHbs

Hacapka-Tépka*

D1 [Mectuk D5 KpynHas Tépka

D2 Kopnyc Tépku D6 JlomTepeska

D3 OueHb Menkas Tépka D7 Menkas Tépka

D4 3asvHuMBatoLanCca kpbilwka D8  3arpysouHoe oTBEpCTME

L1 3aKPEnIeHs TEpKn
B Kopryce

* [1aHHble aKCeccyapbl He BXOAST B KOMMEKT NOCTaBKW. MOXHO
MpP1OBPECTY OTAENLHO.

Bnenpep
E1 BryTpeHHss Kpbileyka E4 HoxeBol MexaHn3m BXoguT
E2 HapyxHas KpblLKa B COCTaB Yalwu bneHaepa

C OTBEpCTVEM ONd E5 [loacraska ang

[n06aBeHNs NPOaYKTOB
E3 Yawa bneraepa EMKOCTbO
150

npuvKpenneHys bneqaepa
K BepXHeMY pasbeEMy
MHOrOQYHKLIOHANBHOTO
pbluara

HA3HAYEHUE 3IEKTPONPUB0OPA

¢ KyXOHHbI KOMBalH NpeaHa3HaveH Ans 06paboTki 06bI4HOM0
KO/IMYECTBA MULLEBbIX NPOAYKTOB B BbITOBbLIX YCMOBUSIX.
OH noaxoauT ANs CMeLMBaHUS, B36VBaHNS, Pa3MUHaHUS
1 NepeMeLLVBaHUS NPOAYKTOB, U3MENbYEHIS MSC3, NPUrOTOBNEHUS
KebBe v KonBacok, HaTUPaHWS MPOAYKTOB Ha TepKe 1 NPUaaHUS
(hOpMbl NEYEHBHO.
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MEPE[ HAYAJIOM UCMNOJIb30BAHUS

¢ OumMCTUTE BHELLHIOW NOBEPXHOCTb KOMBaIiHa cnerka
UB/IaXHEHHOW TKaHbIO, ClIead 33 TeM, YTobbl B/1ara He nonana Ha
nepekntoyaTens ckopoctu Afl.

* [NepenHun pa3bém A4 KpenneHus Kohemonku Unn Hacaakn
TEPKW, 8 TaKXKE BEPXHWI Pa3bEM KpenneHus bneHaepa Tonbko
NPOTPUTE CYXOM TKAHbBH.

*  Kabenb nnTaH1s KOMBaHa YNCTITE TONBKO CYXOV TKAHbBH.

Mpenoctepexenue:
He MoiTe KYxoHHbI KombBaiiH 1 ero kabenb
NUTaHUS BOAOWV 11 HE NOrPY>KaNTe UX B BOAY.

* Tlepef HauyanoM UCMOML30BaHNS OUNCTUTE BCE KOMMOHEHTbI,
NpefHa3HayYeHHble AN KOHTAKTa C NULLEBbLIMY NPOAYKTaMY,
CneayroLLIMM crocobom:

¢ TiuaTensHo BbIMOWTe CTanbHY Yalwy A13, kpbiuky A18,
Kpbilwky A14, Hacaaku A15, A16, A17, A19, cocTaBHble
yacTu Mscopybkm C1-C17, cocTaBHble YaCTV HACaAKN-TEPKMN
D1-D8 v npvHannexHocTy bneHaepa E1-E2 B Ténnoi Bone

C HEMTDaﬂbeIM CpeacTsoM And MbiTba Nocyabl. 3atem I'IDOMOMTE

X YACTO BOAOW W OCTaBLTE COXHYTb UMW BBITPUTE MSATKIM
NONOTEHLEM.

¢ Yawy bnernepa E3 TWaTENLHO BEIMOTE U3HYTPY BOAOV
C HeiTPabHbIM CPEACTBOM /19 MbITbS MOCYAbI, 3 38TeM HECKOSbKO

Pa3 CNONOCHTE YACTOV BOAOW. BHELLHIOK NOBEPXHOCTb CTEKNSAHHON

YaLm E3 npomoiiTe TENNOIM NPOTOYHO BOLOV C HEATPaNbHbIM
CPEACTBOM [/151 MbITbs OCYLbI, 33TEM CTONIOCHNTE CTPYEN UNCTON
B0/bl.. BHMMaHue: B npoLiecce uicTku cneanTe, YTobbl BOAA He
nonaaana Ha AHo noacTtaskm ES, ¢ nomoLbro KoTopoi bnexaep

KPenuTes K KoMBanHY. TLUaTeNbHO BbITpUTE MI0BYt0 BArY 1N faiiTe

e/ NOHOCTbI0 BbICOXHYTb. [laliTe yalue bnenaepa E3 nonHocTero
BbICOXHYTb M3HYTPK, @ CH3PYXKU MPOTPUTE MOBEPXHOCTb Yaluv E3
TKaHb0.

Mpepynpexaexue:

HW caM KYXOHHbI koMBaiH, HU Kakine-nnbo ero
YacTU UM NPUHAANEXHOCTU HE paccunTaHbl Ha
MbITbE B NOCYAOMOEYHON MaLLUHE!

Ipy YCTKe BHYTPEHHEro NPOCTPAHCTBa Yallm
6neHpepa E3, B KOTOPOM PACMONOXKEH HOXEBOW
MexaHu3Mm E4, a Takxe npu uncTke avckos C8—
C10, Hoxa C7, wHeka macopybkwv C6 1 Tépok D3,
D5-D7 6yabTe 0cobeHHO 0CTOPOXHbI, UTOBbI He
MOPaHUTLCS 0 N1E3BUS UV OCTPbIE FPaHN.

PA3MELLEHUE 3JIEKTPOIMPUBOPA

 ocTasbTe NpUBOP Ha POBHYHD, CYXYHO, UMCTYHO W, Npexae
BCEro, YcToM4MBYH0 MOBEPXHOCTb — HAMNPVMEp, Ha KYXOHHYIO
CTOMELHNLY.

* Bcerna pacnonaraiite nprbop Takym 06pasoM, YTobbl 33 HEro HAKTO

He MOr 3aLennTbCsa 1 NepeBepHYTb U YPOHUTL ero Ha 3eM/IH0.

HvKora He CTaBbTe ero Ha Kpavi KYXOHHOWN CTONEWHNLbI M CTONa:

B16paLMs BO Bpems paboTbl MOrYT NPUBECTY K ero CMeLLeHNo
N N3aeHnio.

BKJTOYEHUE U BbIK/TIOYEHUE

 Tlepef TeM, Kak NOAKHUUTD KYXOHHBIN KOMBaIH
K 3NeKTPUYecKo poseTke, 0bsazaTensHo ybeantecs, YTo oH
cobpaH Mo UHCTPYKLMK, ero MHOro(MYHKLIMOHaNbHBI pblyar
A1 nprBeaEH B rOPU30HTaSBLHOE MOJIOXKEHYIE, 3 MOBOPOTHBIN
perynsitop ckopocTi A1l yctaHoseH B no3uuyto O (BbIKKOYEHO).

e [logkntoumnte kabenb NUTaHKS K po3eTke 3. cetw. Pasgactces
3BYKOBOW curHan. ViHavkatops! B v B4, ceHcopHble KHoMKM
B5-B10, perynstop ckopocTvt A1 v NoAcBETKa CTaNbHOM Yalln
Ha MrHOBEHME BCMbIXHYT V1 CHOBA MOracHYT. 3aTeM noracHeT

11 33rOPUTCS KHOMKa YripasneHyis B10 [ |]|]

HaxmuTe Ha kHonky B10 [> []I] npuBeas KoMbaiH B pexmM
0XIaHVs. Pa3facTcs 3BYKOBOW CHrHas, 3aropsitcst KHomku BS—
B9, perynatop ckopoctv A1 1 NoacBeTKa CTabHOM Yaluu. 3aTem
KHomnkv B5—B8 6yayT nonepeMeHHo racHYTb 1 38ropaTbCs.
MecTo cTanbHow Yalum, kHonky B9-B10 1 perynstop ckopocTut
A116ynyT HenpepbIBHO CBETUTLCS.

Mpumeyanue:
] Ecnu B TeyeHme 10 MUHYT € MOMEHTa NpUBeAEeHNS

KoMBaliHa B PeXXUM OXXMABHNS He BYaYT CoBepLUEHb!

HWKaKVie [eiCTBNS, NaHenb YnpasreHist A9, NoBOPOTHbIN
perynsiTop ckopocTyt Al v MOACBETKa CTabHOM Yallm

NoracHYT. AKTUBHO OCTaHETCS TONbKO KHoMKa B10 D ["]

. B 3T0M cnyyae cHoBa HaxxmuTe Ha KHonky B10 D l]l]
BO3BpaLlasa KOMBaiiH B PEXUM OXNA3HNA.

W13 pexiMa 0XnaaHNs MOXHO NPUCTYNUTL K paboTe ¢ MoMolLLbH
OPraHoB YrpaB/eHus,, ONncaHHbIX Janee. Mepes Tem, kak

HauaTb paboTy C KYXOHHBLIM KOMBAINHOM, NOSHOCTbH MPoUTUTE
PYKOBOACTBO M0 3KCMNYaTaLvm. Bo Bpemst paboTbl 0693aTesnbHo
cobntoaaiiTe ykasaHus, NprBeaEHHbIE B 3TON MHCTPYKLNM.
HasHaueHve v nprMeHeHye oTaeNbHbIX NPUHaANeXHOCTEN
OMMCaHO B COOTBETCTBYHOLLIVIX Pa3Lienax.

YToBbl 33BEpLNTL PaBOTY, BOCMONL3YATECH COOTBETCTBYHOLLMMI
OpraHamu ynpasneHusi. Ecv Bbl BOCMONb30BANNCh OAHOV 113
3BTOMATUYECKMX NPOrpaMM, KOMBaIH BbIKIKYMTCS CaM nocne eg
33BepLLEHMS.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl 06s3aTeNnbHO ybeantecs, Uto
KUXOHHbI KOMBaWH BbIKNtOYeH, 8 NOBOPOTHbIN perynatop Al
ycTaHosreH B nonoxerue O (BbIK0UEHO). 3aTeM oTcoeauHUTE
npnbop OT po3eTKU.

OPTAHbI YNPABJIEHUSA

OpraH ynpaBnexus DyHKLUMK

[MNoaKNtounB KYXOHHBIA KOMB3ITH K 31eKTPUYeCKoit
PO3eTke, NOAOXAVTE HECKONbKO CEKYHA, YT0BbI
373 KHOMK3 CTaNa aKTUBHON, 3 3aTeM HIXMUTE Ha
Heé, 1 npuBop NeperagT B PeXxmM 0XMaaHNS.

Ecnn kombBaiiH BKMIOYEH, TO HaXaTue Ha 3Ty
KHOMKY 0CTaHOBWT €ro. [pepbiBaHite paboTbl
COMPOBOX/3ETCS YACTIM MUTHVEM MOBOPOTHOrO
Bblktouatens A1, ELé ogHo HaxaTyie Ha
KHOMKY B0306HOBUT paboTy npubopa. OYHKUNA
namsTV N03BONSET NEPe3anyCTUTL YCTPOACTBO
B Teyerue 10 MUHYT nocne npepbiBanms paboTbl.
Yepes 10 MMHYT NaHenb YnpasneHus ¢ 3kpaHoMm
A9, noBopoTHbIf perynstop Afl v noacsetka
CTaMNbHOM YLLK NOraCHYT. AKTUBHOM OCTAHETCS
ToNbka KHonka B10. Ecnv nepen 3TiM kombaitH
paboTan B pexviMe pYUHOIT HACTPOIKY, BEpHUTE
NoBOPOTHbIA peryngtop Al 8 nonoxerue O
(BbIK/HOYEHO).

Kronka B10 D I]l]

Ec/ npvbop NoaKnioueH K Po3eTke, 1 Ha NaHenm
ynpasneHus akTvBHa TobKo kHomka B10,
HXMUTE Ha He&, 1 KoMBaVH NepeiagT B pexmm
OXIHBHIS.

Ecnv kombaitH paboTaer B pexume
aBTOMATUYECKO/ NPOrPaMMbl U PYYHON
HaCTPOKIA, HIKMITE Ha 3TY KHOMKY, UT06bI
33BepwinTL paboty. Pobot nepekntountcs

B PEXUM OXIIBHNSL.

B cnyuae py4Hot HACTPOIKY NOC/E 33BEPLLEHS
paboTbl HE0bX0AMMO BEPHYTL MOBOPOTHbINA
perynstop A1 8 nonoxenve O (BbIkto4eHo).

Kronka B9 RESET
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Kronkun Bz@

nB3

CHavana Eb\ﬁeDMTE 3BTOMaTUYECKYto
MPOrPamMMy v BPYUYHYIO 33Aa1Te CKOPOCTS,
nocne Yero 3TMU KHOMKaMi MOXHO ﬁg;:ler
W3MEHWTb UK YCT3HOBUTL BpEMSA paﬁom.
MakcimanbHoe Bpems paboTbl B pexume
PYYHoi HacTpoiiky cocTasasget 10 MuHyT. ina
CTaHA3PTHbIX MPOrpaMM MOXHO YCTaHOBUTb
Cnegytollee MakCManbHo BpeMA: A MuH ans
nporpammbl B36VlBaHV\9I, 6 MuH AN NporpamMmbl
nepemeLVBaHis, 8 MUH 4151 NPOrPaMMbl 33Meca
" 3 MiH AN NporpamMmbl MKCepa.

Ec/v 3301aHHOE BPEMs! COCTaBASIET 5 MUAHYT
WM MeHee, TO KaX[10€ HaXaTue Ha KHorky B2
UMEHbLUNT 3T0T MHTepBan Ha 30 cekyHp.

Ecnv 3anaHHoe Bpems bonblue 5 MUKYT, TO
KaX[j08 HaXaTVe Ha KHOMKY B2 yMeHbLLWT 3ToT
VHTEPBaN Ha 1 MUHYTY.

EC/v 330iaHHOE BPEMs! COCTaBASIET 5 MUAHYT
VM MeHee, TO KaXZ0e HaXaTve Ha KHorky B3
YBEANYNT 3TOT MHTepBan Ha 30 CekyHa.

Ecnv 330aHHoe Bpems 6onbLue 5 MUHYT, TO
KaX[j0e HaxaTuie Ha kHorky B3 ysennuut atot
VHTEPBA/ Ha 1 MUHYTY.

Knonka BS

HaxaTie Ha 3Ty KHOMKY B PeXVUME OXUIaHS
33MYCKaeT 3BTOMATUYECK O MPOrpaMMy
B30VBaHIA CHEPUUECKUM BEHUMKOM.
TOBTOPHOE HAXETHE Ha KHOMKY BbIKMO4aeT
Mporpammy.

Kronka B6

HaxaTvie Ha 3Ty KHOMKY B peXxvMe 0X1aHNs
3aMYCKIET IBTOMATHYECKYHO MIPOTPaMMY BEHUIKS
A1 NIePEMELLMBaHIAS.

TOBTOPHOE HAXKATVE Ha KHOMKY BbIK/HY3eT
Mporpammy.

Kronka B7

HaxaTvie Ha 3Ty KHOMKY B peXxvMe 0X1aaHNs
33MYCKIET 3BTOMATVYECKUIO NPOrPaMMYy 33Meca
TECT3 KPHOKOM.

TOBTOPHOE HAXETHE Ha KHOMKY BbIK/HOYaeT
Mporpammy.

KHonka B8

g im» & &

Haxatue Ha 3TY KHOMKY B pexxume 0XuaaHna
33NyCKaeT aBTOMaTN4YeCKYH nporpamMmy
6neHaepa.

HUBTODHOE HaXaTue Ha KHOMKY BbIKNKYaeT
nporpammy.

MoBopoTHbIN
perynsiTop ckopocTu
Al

MpeaHasHayeH A Bo160pa CKopoCTH
11 0CTHOBKI NPYGOPA B PEXVME PYUHBIX
HACTPOEK.

0 (BbIK/IQUEHNE) — 0CTHOBKA NpNBopa

CkopocTy 1-8 (1 - HanMeHbLas, 8 —
HanboMbLLIAS)

P - pexum PULSE ans kpaTkoBpeMeHHoro
YCKOPeH¥s A0 MaKCMMYMa

Heabxomimo ynepxviBaTb NOBOPOTHb I perynstop
118 pexuve P. Koraa Bbl 0TnycTITE perynstop
Af1, o+ cam BepHéTCs B nonoxenve 0. Beerga
ynepxwsaiite perynsatop Atl 8 nonoxenun P
TOMBKO Ha HECKOSBKO CEKYHL

EC/v BbI MOAKNOUMAM KYXOHHBIA KOMBaITH

K po3eTKe, a NOBOPOTHBIA perynstop Al
UCTBHOBNEH B UHOE NONOXEHME, HeXenn

0 (BbIK/NIOYEHD), HEOBXOAMMO CHaYana
nepexnuuTs peryngtop Al B 3Ty nosuuio,
11 T0/1bKO 33TeM BbIBPaTb HYXHYIO CKOPOCTb.

Kaxablit pas, 33Bepluvs paboty, ybeantecs,
UTO NOBOPOTHBII perynstop A ycTaHoBneH
B nonoxerve O (BbIK/OUeHa).

OYHKLUS SOFT START

3TOT KYXOHHbIN koMBalH 060pyaoBaH hyHkLmen Soft Start,
obecneyvBaroLLEel NaBHbIN 3aNYCK ABWUraTeNs Npy CTapTe, Yem
COXPaHAKOTCS BHYTPEHHME KOMMOHEHTbI Nprbopa 1 NPOANSeTcs CPoK
ero cnyxoboil.

3ALLUUTA ABUTATENS

* [lBrratenb KYXoHHOro KoMBaliHa OCHaLLEH NPefoxXpaH1Tenem,
33LLVLLBHOLLMM ero OT NOMOMKU B CIYYae NPeBbILLEHNS
Harpy3Ky vam CVLWKOM AnuTensbHor pabotsl. B 3Tom cnyyae
NPefoxpaHuTesb CPabaTbIBIET, U KYXOHHbIV KOMBalH
OCTaHaB/IMBAETCA. YCTAHOBMTE MOBOPOTHbIV BbIKNKOYaTeNb Al
B nosnoxenvie O (BbIKNKOYEHO), 0TCOEANHNTE Kabenb NUTaHNs oT
3NEeKTPUYECKOI PO3ETKU 1 AaiTe NPUBOPY OCTbITb MHAMYM
30 MWHYT.

¢ He 3acTaBnanTe KYXoHHbIM KoMbaiH paboTaTb CAULLKOM [0Nr0
npv bonbLUo Harpyske. PazaenvTe bonblume 06bEMbI NPOAYKTOB
H3a HECKOJ/1bKO MEHbLUUX ﬂOleMI?\.

MNEPEMELUMBAHWUE, B3BUBAHWUE U 3AMEC

MpepocTepexenne:

Mepep Tem, Kak YCTaHOBWTL VNN CHATL
NPVH3ANEXHOCTY, BbIK/HOUMTE 371EKTPONpUBop

1 OTCOEAVHNTE €ro OT PO3ETKM.

Ecnv npukpennsTb Hacaaky

K MHOTO(UHKLIMOHaNEHOMY pbidary Al uam cHUMaTb
eé ¢ KoMbal1Ha, NOAK/HOUYEHHOTO K PO3ETKE, MOXHO
CNYY3IHO BKNKOUUTL NPVBOP, UTO FPO3UT CepbE3HON
TPaBMON.

MnaHeTapHas cucTeMa nepeMelIBaHus

¢ KUXoHHbI KOMBaIH OCHaLLEeH NN3HET3PHO CUCTEMOW
nepemeLLVBaHus, KoTopas paboTaeT no NpyHLUMNY ABOHOMO
BpaLLEHVst Hacaky. Hacazka BPaLLAeTCs NpoTYIB YacoBoM
CTPESIKY Mo BHYTPEHHEMY NEpUMETPY Yalu, OfHOBPEMEHHO
BPaLLasiCb BOKPYT CBOEV OCY B 06PaTHOM HaMpaBeHU.
Bnaroaaps aToMy NpoayKTbl B CTabHOM Yalle 06pabaTbiBaraTcs
TLLATENbHO 1 PaBHOMEPHO.

Bbi6op Hacagkmu

Tun Mp!

lNpenHasHayeH Anst 3aMeca SIerkoro
Beruvik ana 1 cpefHero 6e3ApoX>KeBOro TecTa,
nepemMeLLnBaHnsg | NPUrOTOB/AEHWS F1a3ypy, KPEMOB, cMeceit
A15 nnn A19 NS TOPTa, HaUYMHKM 1 T.N. He ncnons3yite

ero 19 3aMeca TAXENoro TecTa.

MpenHasHayeH ans B3buBaHWS auu

VA INYHBIX 6E/IKOB, CIIMBOK (B36UTBIX),
NEHVCTbIX KPEMOB 1 T. A. He nogxoaut
NS NepeMeLUVBaHVS UV 3aMeca TecTa.
B NpoTMBHOM CNYYae MOXET NPOV30NTH
NOsIOMKa.

Ccbepuryeckui
BEHUMK A4/151
B3bvBaHva A16

lNpenHasHayeH Anst 33Meca pasHbIX BUAOB
Kptok ansi 3amMeca | TecTa, B TOM YnCNe TSKENOTO V1 MI0THOro:
A7 Hanpumep, ans xneba, N1uLbl, CBEXMX
MaKapoH 1 T. .

n no c v yawwm (puc. F)

* YbBeauTecs, UTo perynstop ckopocTvt A1 yctaHoBEH B NO3MLWIO
O (BbIKNHOYEHO), 1 KOMBAIH OTK/IOYEH 0T Po3eTku. Kpbillky A8
1 A3 06433Te/IbHO AOMKHbI BbITh 33KPeneHbl Ha CBOMX MECTaX.

Mpumeyanne:

[ KombalH oCcHaLLEH NpeaoxpaHnTenem,
NPeaoTBPALLAHOLLIMM BKIIKOUYEHUE, ECAIN KPbiLLKa A8 He

33KpernieHa A0MKHbIM 06Pa3oM Ha CBOEM MecTe.

* OpHon pykon HaxxmuTe Ha pukcaTop A10 no HanpaBneHo
K CMBO/Y OTKPbITOrO 38MKa. 370 0CBOBOAUT
MHOro@yUHKLMOHaNbHbIV peivar Al. OnHoBpeMeHHo apyroi
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PYKON NPVAEPXKMBAINTE MHOrODYHKLMOHaNbHbIA pbivar Al CHU3Y.
Ocsoboayte @ukcatop A10 v 0TKNOHUTE MHOFOYHKLVOHANBHBI

pbluar A1 BBepx A0 ynopa. 3akpenneHne MHorohyHKLMOHaNBLHOo

pblyara Al B OTKPbITOV NO3ULUM CONPOBOX/A3ETCS BO3BPATOM
tmkcaTopa A10 B vicxoaHOe NonoxeHmne (HaNPoTVB CUMBONA
33KPbITOr0 33MKa), 0 YEM COOBLLBET CbILLMMBIN LLETHOK.

* Bcrasbre cTanbHYo Yally A13 B noacTasky AB 1 3akpenwTe eé,
NoBepHYB Mo 4acoBon CTpeske. Ecnu cTanbHas yalia A13 xopoluo
33KpereHa, To e€ Hesb3s 0TAENbHO CABVMHYTDL C NOACTaBKY AB.

* Boibepute Hacaaky A15, A16, A17 nnn A19, B 3aBncumocTyv
0T NoTpebHoCTK, BCTaBbTe eé B oTBepcTve AS B poluare Al
1 33(hVKCHpYYiTe, NOBEPHYB NPOTVB Y3COBOM CTPenkM. Cnerka
NOTSHUTE HAC3AKY BHU3 N1 TOro, YTO6bI NPOBEPUTL HAAEXKHOCTL
COeAVHEHNS.

*  CnoxwTe B CTanbHYH Yally A13 npoayKTbl, KoTopble
cobupaeTecb 06paboTaTe. PYKoBOACTBYWTECH PA3AENoM
«oMeLLieHVie MHTPEAUEHTOB B YaLLy».

*  OpHoW pykoit HaxmuTe Ha ukcaTop A10, 3 Apyroit
PYKON MEAIEHHO HAKNMOHSATE MHOTOMYHKLIIOHAIBHbIV
pbluar A1, otnyckas dvkcatop A10. Mocne Toro, Kak
MHOMO(MYHKLMOHaNBHbIN pbiuar A1 NpyYMeT rop13oHTaNsHoe
NONOXEeHWe, Pa3AaCTCS CAbIWMMBIN Lendyok, v dukcaTtop A10
TaKXe BCTaHET rOPU30HTaNbHO (HAaNPOTVB CUMBO/IA 33KPbITOrO
33MKa). 3T0 3H3UUT, YTO MHOTODYHKLVOHANBHBIN pbiuar Al
3a(hMKCKPOBaNCs B paboyem NoNoXKeHUu.

Mpenynpexaenue:

Onyckast MHOrOMYHKLMOHaNbHBIN pbivar A,
cneguTe, YTobbI He 33LLeMUTL NanbLbl Mexay
OTKUAHOW 1 HEMOZBMXKHOM YaCTAMUN KOMBaNHA.

HapeHbTe Ha cTanbHyto yaly A13 npospayHyto kpbiky Al4,
YT0BbI 33arpy304HOE OTBEPCTVIE BbIN0 BAVKE K NepeaHen YacTu
MHOrO(YUHKLUMOHANBHOMO pbivara Al.

MoMellieHMe MHTPeAVEHTOB B Yally

¢ [MomecTnTe B CTanbHYtO Yally A13 NpoayKTbl, KOTOPbIE HYXKHO
nepepaboTaTb. He HanonHanTe cTanbHYto yaluy A13 ceepx
M3KCVMaJIbHON OTMETKW, TO eCTb CBbIle 4,5 NNTPoB.

*  Ecav Bbl nonoxuTe B Yaluy A13 CAVILIKOM Mao UHrPeAUEHTOB, To,

BO3MOXHO, HE MONYUMTCS AOCTWYb OMTMANBHOMO Pe3ynsTaTa.
¢ MWHVManbHOe 1 MaKCVIMaNbHOe KONMYECTBO Chipbs, KOTOpoe

MOXeT bbITb 06paboTaHo 3a 0AHY NapTWI, MOKA3aHo

B cieqytoLLer Tabnuue. B pasHbix peLienTax MoryT beiTb

Pa3Hble NPOMOPLIMM CYXUX U XKMAKNX UHTPEAVNEHTOB, N03ToMY

HeobX0aVMO TaKXe Y4nTbIBaTb 0BLLMIA COCTaB KOHKPETHOIO

peLenTa.

KUXOHHBbI KOMBaIH PacronaraeT TpeMs a8TOMaTUHUECKIMM
NPOrpaMMamu: NepemeLLVBaHie, B361BaHYe 1 33Mec TeCTa.

KHonka | Hacapka Xop nporpamMmbl
* ABTOMaTWYECKast CKOPOCTb:
1-8
*  [1nnTenbHOCTb NPOrpaMMbl:
. 4 MUHYTBI
Cdepuyeckuit Y
BEHUMK AN
B36/BaHVs A16 B Hauane ckopocTb
NocTeneHHo BO3pacTaeT
C MIHTEPBa/IOM MPUMEPHO
B 3 cekyHabl, Noka He byaet
[0CTUrHYTa 8 CKOPOCTb.
*  ABTOMATWYECKash CKOPOCTb:
1-6
e [1nnTenbHOCTb NPOrpaMMbil:
3 MUHYTBI
Berunk ons Y
nepeMeLLInBaHIs
A15 i A19 B Hauane ckopocTb

nocTeneHHo BO3pacTaeT
C UIHTEPBaNOM NPUMEPHO
B 6 CeKkyHA, noka He byaet
[OCTUMHYTa 6 CKOPOCTb.

* ABTOMaTWYECKast CKOPOCTb:
1-3

e [1nnTensHOCTb NPOrpamMMmbl:
6 MUHYT

Kprok ans 3ameca

A7 B TeueHie nepBoil MUHYTbI

paboTa nponcxoamT Ha 1-i
CKOPOCTM, 33TEM ABE MUHYTbI —
Ha 2-11, @ Ha NPOTSHKEHNM TPEX
NOCNeAHNX MVHYT = Ha 3-1.

MpoaykTbl/THN TecTa fibHoe

TBO TBO
SAnuHble benku 4wt 12wr
Cnmekv ans B3bueaHus | 3001 800r
TecTo ans TopTa,
neyeHbs), CNafocTen 400 r Mykun 1500 r Myku
UT. o
XnebHoe TeCTO M T. A. 400 r Mykun 1500 r Myku

Pabota ky. 0 6aiiHa c Kp ANs 3aMeca TecTa,
Ansi nep uB

o [epep Tem, Kak MOAKKUNTE KYXOHHbIN KOMBaIH
K 3N1eKTPNYECKON po3eTKe, 06s13aTesbHO YbeanTech, UTo oH
cobpaH Mo MHCTPYKLW, €r0 MHOrO(YHKLMOHabHbI pbiyar
A1 npuBeaéH B ropr30HTaNbHOE NONOXKEHWE, 3 MOBOPOTHbIN
perynsTop ckopocTy Al yctarHosneH B nosuuyto O (BbIKKYEHO).

¢ [MoakntoumnTe Kabenb NUTaHWS K po3eTKe 3. ceTn. Haxmute

Ha kHonky B10 D []I] NpyiBeAst KYXOHHbI KOMBaIH B pexum
OXKMOHS.

ABTOMaTMYECKME NPOrPpaMMBbl

Pabouuii uKn € 33A3HHOIN CKOPOCTLIO W AINTENbHOCTHH
33MYCKAETCS 113 PEXXMMA OXKIA3HYS HaXaTeM KHOMKY OAHOM

13 aBTOMATMYeCKMX NporpamM. byayt ropets kHonkv B9-B10,
KHOMKa BbIBPaHHON B [JaHHbI MOMEHT NPOrpamMMbl, YkasaTenb
ckopocTy B4 (akTyanbHasi CKopoCTb 0TOBPaXaeTcs NoracaHnem
COOTBETCTBYHOLLIETO KOMIMYECTBA AENEHNI Ha LLKase CKOpOoCTy),

a Ha Avicnnee BYAeT UCMONHSATLCS OTCYET BPEMEHY [0 UCTeUeH!s
UCT8HOB/EHHOIO MHTEPBaNa.

MpumeyaHue:

B 3BTOMaTUYECKON NPOrpaMMe Hesb3st V3MEHATb
CKOPOCTb. Ha nysbTe YnpaseHmsi C NOMOLLbH KHOMOK
B2 nB3 MOXHO V3MEHUTb TObKO

[/UTeNbHOCTb. MaKcyMasbHas perynipyemas
AnvTenbHocTs cneayrowas: 04:00 ang nporpaMmbl
B36vBaHws, 06:00 Ans NporpamMMbl NepemeLLMBaHUs
1 08:00 ans nporpaMmbl 3aMeca TecTa.

Ecnv TpebyeTcs npepBaTh BbINOAHEHVIE NPOrPaMMb], HAXXMUTE
Ha kHonky B10 [> ﬂﬂ MoBTOPHOE HaXaTue Ha kHomnky B10

I]" BO306HOBUT nporpamMmmy. ’DQHKLLVIQ NnamsaT No3BonseT
nepe3anycTvTb Nporpammy B TeueHwe 10 MUHYT nocne
npepbiBaHns. Yepes 10 MUHYT 3KpaH C NYNLToM ynpasneHns A9
MOracHYT. Ha naHenu ynpaBeHns 0CTaHeTCa AKTWUBHOW TOBbKO

KHorka B10 D [m

Ecnv noTpebyeTcst A0CPOUHO 33BEPLLIMTL NPOrpamMmy,
HaxxxmuTe Ha KHornky BY RESET nnu Ha Ty e KHOMKY, KoTopast
1CMo/b30BaNach A1 NYcka NPorpaMMbi.

lMocne 3aBepLUeHVs NPOrpamMMbl Pa3AACTCS 3BYKOBOW CUrHaN,
KOMBai1H OCTaHOBUTCS 11 NEPEKIIIOUNTCS B PEXVM OXKUAHNS.
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MpenocTtepexenue:

Bo Bpems paboTbl He NoMeLLanTe B CTaNbHYH
Yawy A13 Takne npeaMeTbl Kak JI0XKa,
KgXOHHbII?\ HOX, BUIKa N T.N. — 3T0O MOXET
NPUBECTMN K TPaBME v NonoMke nprnbopa.

PyuHas HacTpoiika

e EC/M Bbl He XOTWTE UCMO/b30BaTb 3BTOMATUYECKIIE MPOrPaMMbI,
MOXHO CaMOCTOSITE/IbHO 33433Tb CKOPOCTb 11 BpeMst 06paboTki
MPOAYKTOB.

*  HacTpoiiky CKOPOCTY MOXHO MeHsITb B NpoLecce paboTb.
PekoMeHAYeTCs BCera HaumHaTb C MEAEHHOV CKOPOCTH,
3 33TeM NOCTeNeHHO NOBbILATL e& Mo Mepe HeoBX0AMMOCTH.
YKnakoe TeCTO peKoMeHAYETCs NepemMeLLnBaTh Ha MeHbLUEN
CKOPOCTK, YTOBbI He Pa3BpbI3rMBaNVCL MHrpeareHTsI. Korga
OHU MEpEeMeLLAHITCS, YBENYLTE CKOPOCTb 40 HYXKHOMO YpoBHS.
Pekomerayemoe Bpems 06paboTkvi NPOAYKTOB U HACTPOVKMN
CKOPOCTW YKa3aHbl B Tabnuue «KpaTkoe pYkoBoACTBO Mo
nepepaboTke MHTPeaVieHToB.

HacTpolika ckopocTi

*  BK/HOUMTE KYXOHHbI KOMBaIH, MOBEPHYB PErysnisiTop CKopocTH
A1 B Hy>xxHoe nonoxeHve. Ha akpaHe A9 byaeT oTobpaxaTbcs
1cTeKLLee Bpems C MOMEHTa Nycka.

* (ObpaboTka 60bLUMHCTBA NPOAYKTOB ANNTCSH HECKONBKO MHYT.
Ipy MCMONB30BaHNN BEHUMKA N B3BVBaHUS PEKOMEHAYETCS He
NpeBbILLaTh BpeMst paboTbl osee 4 MUHYT, NP1 UCMO/b30BaHUM
BEHUMKa [/151 NepemMeLVBaHUS — 6 MUHYT, KPtoka ANg 3aMeca
TecTta — 8 MUHYT.

 [locne 3aBepLueHis paboTbl NepeBeanTe NOBOPOTHBIN PErynsiTop
A1 B no3uumto O (BbiktoueHo). KYxoHHbIN KOMBalH nepenagt
B peXkum oxuaaHus. Mocne 10 MAHYT paboTbl KYXOHHbI
KOMBaiiH aBTOMATYECKI OCTaHOBUTCS, EC/IM Bbl He NepeBeaéTe
NoBOPOTHbIN perynstop Al B nosuumio O (BbIKNKYEHO) paHbLue.
Ecnv npov30Luna aBTOMaTVYecKas 0CTaHOBKa, BEPHITE
perynsatop ckopocTvt A1 B nonoxerme O (BbIKHOYEHO).

HacTpoiika ckopocTu u BpeMeHU paboTbl

e BtounTe KYXoHHbIN KOMBaiiH, NoBEpHYB perynsTop
ckopocTy A1 B HYXHoe nonoxeHue. Ha avcnnee A9 HauHET
OTCUMTBLIBATLCS OCTaBLLEECS BPeMs paboTbl.

¢ Kronkamu B2 @ nB3 @ 3ananTe Tpebyemoe Bpems

paboTbl. MakcMManbHO BO3MOXXHOEe Bpemsi PaboTbl COCTaBnseT
10 MUHYT. Ha 3kpaHeA9 byneT 0TobpaxaTtbes Bpems,
OCTaBLLUEECS 10 UCTEYEHNsl 33[1aHHOM0 MHTepBara. 10 ncTeyeHun
33/[1aHHOT0 BPEMEHW Pa3aacTCs 3BYKOBOM CUTHaN, KOMBaitH
3BTOMATUYECKM OCTAHOBUTCS V1 MePeiaéT B XM OXMAHNS.

* BepHvTe noBopoTHbIN perynsTop ckopocTy A1l B nonoxenve O
(BbIKMOYEHO).

MpeaynpexaeHne:

MakcrmanbHoe BpeMst HenpepbiBHOM paboTsl
npubopa coctaenset 10 MUHYT. MNocne 3Toro
nopoxante npubnnsutensHo 30 MUHYT, NOKa
npnBop OCTbIHET.

NMNynbeHbI peXxum

¢ YT0bbI YBENMUNTE CKOPOCTb A0 MaKCUMATIbHOM H3 KOPOTKOE
BpeMs, NoBepHiTe perynsatop ANl 8 nonoxeue P (MMNynbCHbIN
PEXIM) U YAEPXKMBAIATE €ro B 3TOM NONOXEHUV B TEYEHNE
KopoTKoro Bpemenu. Koraa bl 0TnycTvTe perynstop Afl,
OH @BTOMATNYECKM BEpHETCS B nonoxeHmne O (BbIK/HOYEHO).
Bcerna yaepxvisante perynstop Al B nonoxenumn P Toibko Ha
HECKO/IbKO CeKYH.

Kparkoe py TBO 110 nepep Ke MHTpeiueHToB
Hacaaka WHrpeaveHTbl PeKume_HAgthle
HacTpoiku
Cobepraeckwii ANYHble benku, + CxopocTs: 6-8
CAVIBKW N5
BEHYMK ONg * Bpems:
B3bvBaHVa A16 BI0/B3HI, NeHNCTIE 2-4 MHYTbI
Kpembl U T. . Y
BeHuvk ans * CkopocTb: 4-6
Cyribl, KPEMbI, CMEcK
nepemewvBana | - TopTa, HauMHKS | © Bpems:
A15 nnn A19 A ! 34 MUHYTBI
* CkopocTb: 1-3
Kprok ans TecTo ans xneba, : Bpe!\?ﬂ: 4-6 MunyT
3ameca A7 MMLLLI U T. A, Ana sToit Hacaaxn
He pekoMeHAYHTCs
BbICOKVIE CKOPOCTU.

Mpumeyanue:

|- m] YKa3aHHasi CKOpOCTb U Bpemsi 06paboTku

— OPVEHTVPOBOYHbIE. YTOBbI NPOAYKTHI HE

pa36pbI3rnBannCh 13 ctanbHom yawn Al3, BHavane
BblbepunTe ckopocTb 11 2 yposHs. 3aTem

yBe/m4bTe CKOPOCTb A0 Tpebyemolt. [1ns obneryenus
nepeMeLLBaHYIS TeCTa PeKOMeHAYETCS VCMoNb30BaTb
MSIrKUI MaprapyH 1an Macho.

[Mpu B36MB3HWM SUYHBIX BEnKoB CTanbHas yalwa A13

¥ BeHUVK Ans B36vBaHWs A16 [0/ KHbI 6bITb aBCONOTHO
UNCTBIMM 1 cyxMi. [ladke HeBobLIOe KOMYecTBO
KMpa MOXeT noMeLLaTh B36uTb benkwv Ao Tpebyemoit
KOHCUCTEHLINW.

INepen B36VBaHMEM CVBKM AOMKHbI BbITb 0XNaXAeHb!
o Temnepatypsbl 6 °C. IHrpeaneHTb! Ans pa3Horo B1A3
TecTa nepef NpuroToBeHNeM A0MKHbI BbITb KOMHATHOW
TemnepaTypsbl.

YaaneHve unu cHsatue npuaunwunx npoaykToB

Ecnu TpebyeTcs yaanutb NPOAYKTLI MK eCiv 0K (Hanp., TecTo)
NPVUANNAN K Kpasim yaLum A13 1 ux HeobXoavMO CHSTb, OCTaHOBUTE
3nekTponpubop KHornkor RESET B (ec/v Bbina BKKOYEHa
3BTOMATUYECKas NPOrpaMMa) Wi NepeBeayvTe MOBOPOTHbINA
perynsitop A1 8 nonoxerve O (B cnydae py4HOi HaCTPOVKY).
BHuMaHue: [NpepbiBaHme paboTsl copocyT Bce NpeasiayLUve
HaCTPONKU.

YbeaunTech, 4To NOBOPOTHBLIN perynatop A1l yctaHoBneH

B N031LMK0 O, N OTKUMTE KYXOHHBIA KOMBaWH 0T po3eTku.
Ecnv Bbl nCnonb3oBanu Kpbiluky Al4 — cHavana cHUMKTe eg.
MoaH1MUTE MHOrOMYUHKLMOHaNEHBIV pbivar Al. YbeauTecs, YTo oH
HaEXHO 33VKCPOBaH B BEPXHEM OTKPbLITOM MOMOXKEHUM 1 MO
Mepe HeobxoaMMOCTY f0BaBbTe VHrpeaneHTbl. Ecin npoayKTs!
NPUCOX/K, COCKPEBITE 1X C KpaeB YaLlin A13 0BbI4HOM KYXOHHO
JIONATKOW.

YbeauTech, 4T B CTaNbHOM Yalle A13 HaXOAATCS TObKO
NPOAYKTLI, NoAnexallne obpaboTke. CHosa onycTuTe
MHOrO(YUHKLUMOHaNbHBI pbiyar Al B paboyee nonoxeHue.
YcTaHosuTe Ha Yaly A13 kpbilky A14. MoakouMTe KYXOHHDI
KOMBaViH K 31eKTP1YECKo PO3ETKE 1 CHOBA BbIMNOAHUTE HUXHYI
HACTPOMKY.

3aBepuieHne paboTbl U CHATUE NPUHAANEXHOCTEN

Mocne okoHYaHUs paboTbl 0653aTeNbHO YCTaHOBYTE NOBOPOTHBIN
perynsTop A1 8 nonoxenvie O (BbIKKOUYEHO) 1 OTCORAMHUTE
Kabesb NUTaHUS OT PO3ETKM.

CHVMUTE NPO3PaYHYI0 KPbILLKY YaLun A14, ecniv oHa
1CM0/b30BaNach.

OpHow pykoi HaxxmuTe Ha trikcatop A10 Mo HanpaBAeHuo

K CMMBO/1Y OTKPbITOrO 38MKa. 370 0CBO6OAUT
MHOro@yUHKLMOHanbHbI peivar Al. OnHoBpeMeHHo apyroi
PYKOV MPUAEPXKMBANTE MHOrOMYHKLIMOHANBHBIA pbluar Al CHU3Y.
Ocoboante purkcaTop A10 1 OTKNOHUTE MHOMO(MYHKLMOHBNBHBI
pbiyar Al BBepx A0 ynopa. 3akpenneHre MHorohyHKUVOHabHOo
pblyara Al 8 OTKPbITOV NO3ULUM CONPOBOX/AAETCS BO3BPATOM
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tmkcaTopa A10 B icxoaHOe nonoxeHme (HaNPOTVB CUMBONA
33KPbITOr0 33MKa), 0 YEM COOBLLBET CbILLMMBIN LLETHOK.

Cnerka HafaByITe Ha UCMO/b30BaHHYIO HACcaaKY BBEPX,

M0 HaMNPaBEHMIO K MHOrOUHKLIMOHaNbHOMY pbivary Af,
0[HOBPEMEHHO NMOBOPAYMBast €€ N0 YaCoBOV CTpeske. Hacaaka
0cB060AUTCS, 1 €6 MOXHO BYAET CHSTb C MHOrOMYHKLIVIOHaIbHOTO
pblyara Al

MoBepHUTE CTanbHYH Yally A13 NpoT1B YaCOBOW CTPENKN

1 CHAMUTE ee C NofcTaBky AB.

BepHuTe MHOroyHKUMOHaNbHBIA pbiyar Al B ropy3oHTanbHoe
NONOXeHVe.

lMocne KaXAaoro 1Crob30BaHUS QUUCTITE MPUHAANEXHOCTY, KaK
ykasaHo B pasaene «4UCTKA N YXOd».

MOMOJ1 MACA, NPUrOTOBJIEHUE KEBBE, HABUBKA KULLIOK
N ®OPMUPOBAHUE NEYEHBS

MpepnocTepexenue:

lMepef TeM, Kak YCTaHOBUTL UMW CHSTb
NPYH3LAEXHOCTY, BbIK/IOUMTE 371EKTPONprEop

1 OTCOBAVHWTE ero oT PO3eTKY.

Ecnv bl 6yaeTe NpukpennsTs MAcopybky

K MHOroyHKLMOHansHomy poidary Al vnn
CHUMaTb €€, He 0TCOeAMHIIB KOMBAIH OT PO3ETKY,
TO MOXHO CIYYalHO BKKOUMTL Nprbop, 4To
rpO3UT CEPbE3HOM TPABMOW.

MoparoToeka Msicopybku ans nomMona tapuwa (puc. Cn C‘)

MoaroToBka

BcTaBbte WHek €6 B kopnyc macopybku C1. [Mpu atom cneauTe,
yTobbI WHek €6 bbin BcTaBNeH B kopnyc €1 npaBunbHoM
CTOPOHOW 11 10 KOHLA.

Hacagute Ha wHek €6 Hox C7 oCTpbIMU KPOMKaMU HAapYXy

oT kopnyca C1, a nosepx Hero — auck €8, C9 vnn C10,

B 33BMCMMOCTU OT TPebyemow cTenexr nomona. Mpocnegute 3a
TeMm, UTobbl ANCK NPaBWNLHO BCTaN B 0TBEPCTVE Kopnyca C1.

MpepocTepexenue:

Mpvikacasick K Hoxy €7 v anckam €8, €9 nnm
C10 cobntonanTe 0CTOPOXHOCTb, YTODBI HE
MOPaHUTLCS 0B OCTPbIE MPaHW.

YctanosuTe Ha kopnyc €1 raiky C11 1 xopoLuo NpuBuHTUTE e8.

Py Kke66e (puc.CuC,)
BcTasbte WHek €6 B kopnyc macopybku C1. [Mpu 3Tom cneauTe,
4T06bI WHek C6 bbin BCTasneH B kopnyc €1 npasunbHoOM
CTOPOHOW 11 10 KOHLA.

HapeHbTe Ha WHek €6 Hacaaky Ans kebbe C13 1 npocneaute,
4TOBbI OHa M0 NEepUMETPY NPaBU/ILHO BCTaNa B 0TBEPCTVE
kopnyca C1. MomecTnTe koHYcHYto Hacaaky C14 Ha Hacaaky ans
kebbe C13.

3asepLumnte cbopky, HaByHTKB ranky C11 Ha kopnyc C1. 3aTaHnTe
ranky C11 c agekBaTHbIM ycunmem.

W ANs npuroT

MoproToska Msicopybku ansi Habuekm kuwok (puc. CuC,)

MoaroToska

Bcrasbte WwHek €6 B kopnyc Mscopybku C1. Mpu 3ToM cneaute,
yT0bbI WHek C6 bbin BcTaBneH B kopnyc C1 npasunbHo
CTOPOHOW 11 10 KOHL3.

HaneHsTe Ha WHek €6 cenapatop €12 v npocneaute, 4tobbl

OH N0 NepuMeTPY NPaBUbHO BCTan B 0TBEpCTME Kopriyca C1.
YcTaHouTe Ha cenapaTtop €12 Hacaaky ans Habusku kuwok C15.
3asepLumte cbopky, HaByHTKB ranky C11 Ha kopnyc C1. 3ataHuTe
ravky C11 c anexkBaTHbIM ycuvem.

-

ybku pns thopMmbl (puc.CucC,)
Bcrasbte WwHek €6 B kopnyc Mscopybku C1. Mpu 3ToM cneaute,
yT0BbI WHek C6 bbin BcTaBneH B kopnyc C1 npasunbHol
CTOPOHOW 11 10 KOHL3.

<

HapneHbTe Ha WwHek €6 cenapatop €12 1 npocneanTe, utobbl
OH 10 NepyMeTpY NPaBU/bHO BCTan B 0TBepCTME kopryca C1.
BcTasbte apantep dopmoukm €16 B raviky C11.

HaguHTuTe raiiky C11 a anantepom dopmouku C16 Ha kopnyc
mscopybku C1. 3atanute raitky C11 ¢ anekBaTHbIM Ycunvem.
3aepLnTe cbopky, BcTasys Gpopmouky €17 8 apantep C16.

=

[

p 7] pubku Ha kombaiiH (puc. G-J)
YbeauTecs, 4To perynatop ckopoctv A1 yctaHosneH

B No3uLmto O (BLIKNHOYEHO), 1 KOMBAIH OTKIKOYEH OT PO3eTKU.
MHorohyHKLMoHanbHbIA peldar Al 4omKeH bbiTb onyLieH

B FOPV30HTa/LHOE MOIOXKEHNE, 1 K HeMY He [O/KHa bbiTb
npUKpPeneHa kakas-nnbo 13 Hacanok A15, A16, A17 nnn A19.
Kpblilwka A8 06513aTenbHO A0MKHa BbITb 3aKpenieHa Ha CBoEM
MecTe.

MpumMeyanue:
KombaitH ocHaLWEH npefoxpaHnTenem,

NPeLoTBPALLAHOLLMM BKAKYEHWE, eCnv Kpbilka A8 He

3aKperneHa A0MKHbIM 06pa3oM Ha CBOEM MecTe.

CHuMMTE C MHOrOYHKLIMOHaNbHOr 0 pbiyara Al nepeaHto
Kpbilwky A3. CHAB nepeaHtoro Kpbiwky A3, ykasaTenbHbIM
anbLEeM HaABBMTE Ha HIKHIOK YaCTb KPbIlKy A3, UTobbI
0CnabuTb eé, 3 3aTeM CHATb, NOTSHYB BBEPX.

YcTaHoBUTE COBPaHHYI0 MACOPYBKY Ha NepeaHwii pasbém A4
noA yrnom okono 45° 1 3adukcupyiTe eé B pabouem NonoxeHww,
NoBepHYB NPOTVB YaCOBOV CTPENKY A0 Yropa.

Ha ropnosvHy €2 yctaHoBuTe CTanbHYO BOPOHKY C4, a noa
MsICOPYBKOV MOMECTUTE NOAXOASLIYH MULLEBYO EMKOCTb.
JIns 3T0ro MOXKHO MCNONL30BaTH CTaNbHYO Yawy A13. MNpu
MPUMEHEHW HAC3AKW NS NPUrOTOBNEHUS kebbe nnn neyeHbs
peKOMEeH/YETCs UCMO/b30BaTb NPOTUBEHD.

Momon dapwa

FIpe>K/:le BCero noaroToBbTe MACO A9 NoMoNa cnegyrowmm
OGDBBOM: \/,ElaJ'H/ITE M3 MAC3 KOCTW, CYXOXNNNG, XPALLN N HapeXbTe
€ro Ha KYCouky pasmepoMm 2 x 2 x 6 cM, 4Tobbl 0HM CBOBOAHO
NPoXoaunav B 0TBePCTME rOp/I0BUHbI c2.

MpepocTepexenne:
He ﬂepeMaﬂblBaV\Te 33MOpOXKeHHoe M4ACO.
MpensapuTtensHO ero HYXKHO Pa3MOpPO3UTb.

Mepea Tem, Kak NoAKMOUUTE KYXOHHBIA KOMBaH

K 3NeKTpUYecKon poseTke, 0ba3atensHo ybeantecs, UTo oH
€0o6paH N0 UHCTPYKLIMK, €r0 MHOrOMYHKLIMOHANBHBIV Pblyar

Al npuBeéH B roOp130HTaIbHOE NONOXKEHWE, 3 MOBOPOTHbI
perynsatop ckopocTy A1l yctaHoseH B nosnumio O (BbIK/THOYEHO).

MoakntoyuTe Kabenb MUTaHUS K PO3eTKe 3. ceT. Haxkmute

Ha KHorky B10 D []u NpUBEAs KYXOHHbIA KOMBaH B PEXIM
OXKVABHUA.

YCcTaHoBUTE NOBOPOTHBIM perynsatopoM Al HYKHYH CKOPOCTb.
[nsg nomona apLua nofonagT 4 ckopocTb. PekomeHayeTcs
CHa4ana YCTaHOBNTb HU3KYIO CKOPOCTb, @ Mo3[Hee YBeNninBaTL
eé no HeobxoanMocTU. Ha akpaHe byaeT 0TobpaxaTses
UCTeKLLee BpeMsi C MOMEHTa Nycka.

INocTeneHHO 3arpyxanTe KYcku Msica B 0TBEPCTUE FOp/IOBHHbI
C2, npvaasnueas ux nectukom C5. Cnegumte, utobbl oTBEpPCTVE
ropnosuHbl €2 He 33buBanock HoMbLUUM KOMMYECTBOM MSiCa.
OpHa NopLyst Msica 33 OAMH Pa3 He [O/KHa NPeBbILLaTh 5 K.
Bpemst npuroToBnieHnst apLua 38HNMaeT HECKOSBKO M HYT.

MpenocTtepexenue:

HwviKoraa He NpOTaNkMBaTe MACO PYKaMu
W Apyrvmu npeametamu. [ing 3toro sceraa
1CMonb3yiTe Npunaraembii nectuk C5.
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«  ®apuw 6yneT nafaTb B EMKOCTb, YCTAHOBEHHYHO MO,
msicopybkoi. OcTaTku Mca, HakonueLurecs B kopnyce €1, MoXHO
YAaanuTb, Nepemonos Kopoyky xneba nm bynku.

« [locne 3aBepLueHs paboTbl NepeBeauMTe NOBOPOTHBIN PerynsTop
A11 8 no3vumio O (BbIK/HOYEHO).

* Tlocne 10 M1HYT paboTbl KoMBaH aBTOMaTUYECK OCTAHOBUTCS,
€C/IV1 Bbl He BbIK/IOUMTE €ro PaHbLUe, NepeBeas MoBOPOTHbIN
perynsTop A1 8 no3uumio O. Ecnv npounsoLuna asTomMaTtyyeckas
0CTaHOBK3, BepHWTe perynsrop ckopocTi A1 B nonoxenue O
(BBIK/HOYEHO).

MpuroToBnexue kebbe

* [lonoxuTe 33paHee NOAroTOBAEHHbIN MONOTLIN (apL Ans kebbe
Ha BOpOHKY C4.

« [lepep TeM, Kak NOAKIHUUTE KYXOHHBIN KOMBaIH
K 3NeKTPUYecKon poseTke, 0bs3atensHo ybeantecs, UTo oH
coBpaH N0 VHCTPYKLMY, €70 MHOrOPYHKLMOHabHBIN pbivar
A11prBeaéH B ropy30HTaNbHOE MOMOXEHME, 3 MOBOPOTHBIN
perynsitop ckopocTyt Al ycTaHoBeH B No3uLmio O (BbIK/OUEHO).

¢ [logkntoyuTe Kabenb NUTaHKS K PO3eTKe 3. ceTu. HaxmuTe

Ha kHonky B10 [> ﬂl] npvBeast KYXOHHbIA KOMBalH B pexum
OKUAHMS.
* YcTaHoBWTE NOBOPOTHbLIM perynstopom Al HYXHYO
CKOPOCTb. [1ns npuroToBneHus kebbe nofonaéT 4 ckopocTb.
PekoMeHaYeTCs cHauana YcTaHOBUTb HI3KYO CKOPOCTb,
a no3paHee YsennumeaTh eé no HeobxoanmocTu. Ha skpaHe byanet
0TO6PaXaThCA UCTEKLLIEE BPEMS C MOMEHT3 NycKa.
 [locTeneHHo NoAaBaiTe MOJIOTY) CMECh B OTBEPCTUE FOP/IOBYHbI
C2, npuaasnueas nectukom C5. B peaynstaTe nonyumurcs
nonas MsacHas TpYbouka, koTopast fanee byaeT Hape3aThes Ha
KYCOYKY MeHbLLEero pasmepa. Kebbe— 3to TpaamuvoHHoe 61000
BrnxHero BocToka, KOTOpOe roTOBUTCS, B OCHOBHOM, U3 MSICHOTO
(apLua v LeNbHO3ePHOBOW NLWEHMLbI.

MpenocTtepexenue:

Hu koraa He npoTankmeainTe hapLl NanbLamm
v apyrummn npegmetamu. [ins atoro sceraa
1CMoNb3yiTe NpunaraeMbii nectuk C5.

« [locne 3aBepLueHs paboTbl NepeBeauTe NOBOPOTHBIN PErynsTop
A1 8 no3uumio O (BbIK/HOYEHO).

* Tlocne 10 M1HYT paboTbl KoMBaH aBTOMaTUYECKW OCTAHOBUTCS,
€C/IM1 Bbl He BbIK/KOUMTE €ro PaHbLUe, NepeBeas MOBOPOTHbIN
perynsTop A1 8 no3uumio O. Ecnv npounsoLuna asTomMaTyyeckas
0CTaHOBK3, BepHWTe perynsrop ckopocTi A1l B nonoxenue O
(BbIKHOYEHO).

HabuBka kuiwok

 [loaroToBbTe KULLKY, KOTopast byaeT 3anonHaTLCA 3apaHee
CMONOTLIM (hapLUeMm, 1 MoaepxuTe ee NpumepHo 10 MUHYT Tennoi
Boze. [MonoxuTe rotosbI apLu Ha BOPOHKY C4. BbiHbTE KULLKY 13
BO/Ibl, OZIVIH e KOHEL, CKPenuTe LNIbKOM UK 3aBshkiTe, APYro
KOHeL, cobepuTe rapMOLLKOW W HaTAHUTE Ha HaCaaKy Ans Habuekn
Kuwok C15.

« [lepep TeM, Kak NOAKIHUUTD KYXOHHBIN KOMBaIH
K 3NeKTPUYecKon poseTke, 0bs3atensHo ybeantecs, UTo OH
coBpaH N0 VHCTPYKLMY, €70 MHOrO(MYHKLIMOHaNbHbIV pbiyuar
A11prBeaéH B ropy30HTaNbHOE MONOXEHME, 3 MOBOPOTHBIN
perynstop ckopocTy Al ycTaHoBeH B No3uLmio O (BbIK/OYEHO).

¢ [logknounTe kabenb NUTaHKS K po3eTke 3. ceTu. Haxxmute

Ha KHonky B10 D , NPVBEAS KYXOHHbIV KOMBAIH B peXxXum
OXKVABHUS.

¢ YCTaHOBWTE NOBOPOTHBIM perynstopom Al HYHYIO CKOpPOCTb.
[ns HabyBKM KULLIOK NOAONAET 4 CKopoCTb. PekoMeHayeTcst
CHa4ana YCTaHOBNTb HU3KYHO CKOPOCTb, @ Mo3[Hee YBeNnunBaTL
e8 no HeobxoanMMocTy. Ha akpaHe byaet oTobpaxaTbes
1CTeKLLee BpeMs C MOMEHTa Nycka.

« OpHon pykov NpuaepXXuBaiTe KULWKY Ha Hacaake C15, a apyrow,
€ nomolLLbto necTvika €5 npoTankmealite rotosbIn GapLy

B ropnoBUHY Macopybku C2. Ecnm K1LLKa NpUAvnaeT K Hacaake
C15, cnenyer elle pa3 CMOYWTb ee BOLOW.

MpepocTepexenue:

Hwu koraa He npoTankvBanTe hapLl nanbLamu
AU ApYrumMn npeameTamu. [ins 3toro Beeraa
1cnonb3yiTe npunaraembiii nectvk C5.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl NepeBeyTe NOBOPOTHbLINA PerynsTop
A1 no3uumio O (BbIKHOYEHD).

Mocne 10 MUHYT paboTbl koMBalH aBTOMATUYECKU OCTAHOBUTCS,
€C/V1 Bbl He BbIK/OUNTE ero PaHbLUe, NepeBe/st NOBOPOTHbI
perynstop Af1 8 nosvumio O. Ecv npov3oLuna aBTomMaTnyeckas
0CT3HOBKa, BepHUTE perynsatop ckopocty A1l B nonoxeHue O
(BbIKMHOYEHO).

Mpupanue popmbl neyeHbro

.

MonoxwuTe NpUroToBNEHHOE TEeCTO Ha BOPOHKY C4.

BbibepuTe xenaemyto Gopmy, cMellas hopmouky C17 Bneso
N1 BNPaBo.

lMepep Tem, kak NOAKMUUTE KYXOHHBIA KOMBaIH

K 3M1eKTpuYecko poseTke, 06s3aTenbHo ybeanTtecs, YTo OH
CobpaH N0 UHCTPYKLWW, Er0 MHOTOPYHKLIMOHANbHBIV Pblyar

A1 npriBeaéH B ropy30HTaIbHOE NOMOXKEHME, 8 NOBOPOTHbI
perynsitop ckopocTyi A1 ycTaHoBNeH B No3uLinio O (BbIK/HOUEHE).
MoakntounTe Kabenb NUTaHUS K Po3eTke 3. ceTu. HaxkmunTe

Ha kHorky B10 [> , NpVBEAS KYXOHHbIV KOMBaIH B peXxum
OKMOBHNS.

YcTaHoBUTE NOBOPOTHBIM Perynsatopom Al HYHYH CKOPOCTb.
Jng npuaanns opmbl neyeHbro NoAoKAET 3—4 CKOpOCTb.
PekoMeHayeTcs cHavana YcTaHOBUTb HM3KYHO CKOPOCTb,

a nosaHee YsennumeaTh eé no HeobxoaumocTu. Ha skpaHe 6yaet
0T0BPEXAThCS UCTEKLLIEE BPEMS! C MOMEHTa Nycka.

MecTvkom €5 NpoTankuBaiiTe TeCTO B OTBEPCTVIE TOPSIOBUHbI
C2. B pesynsrate nonyyaeTcs TecTo B BUAE GUIYPKY, KOTOPYHD
Bbl BbIGpanK ¢ nomoLLbto Gopmouku C17. PekomeHayem
NpVAEPXKVBATL N13[10Hb UV NMOAHOC MO BbIA3BIMBAEMbBIM
TecToM. NoN1YyeHHbIe NONOCK Pa3PexBTe HA MEHbLIME KYCKU.

MpepocTepexenne:

[1nsi NpOTaNKM1BaHUS TeCTa HIKOTAa He
noNb3ynTeCh NaNbLaMV MK ApYrmi
npeameTamu. [1ns 3Toro Bceraa nenonbayiTe
npunaraemsbi nectuk C5.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl NepeBeayTe NOBOPOTHbLIN Perynsrop
A1 nosuumio O (BbIKHOYEHD).

Mocne 10 MUHYT paboTbl KOMBaH aBTOMATUYECKY OCTAHOBUTCS,
€C/V Bbl HE BbIK/HOUMTE ero PaHbLLe, Nepeseas NOBOPOTHBIN
perynarop Af1 8 nosuuvto O. Ecnv npov3oLuna aBTomMatnyeckas
OCTaHOBK3, BepHWTe perynarop ckopocT A1l B nonoxenue O
(BBIKMHOYEHO).

p paboTbiu p
Mocne 3aBepLueHus paboTbl 0653aTeNbHO YcTaHoBNTe
NoBOPOTHbIV perynsatop At B nonoxerue O (BbIKHUYEHO)

11 0TCOEANHUTE Kabenb MNTaHUS OT PO3ETKN.

YT0bbl pa306paTh MACOPYBKY, CHauana CHUMMTE BOPOHKY C4.
3aTeM HaxxmuTe Ha KHOMKY A2, NoBEPHWTE MACOPYBKY MO YacoBow
CTPEsKe 1, NOTSHYB, CHUMWTE C MHOrO(MYHKLIMOHANBHOMO pblyara
Al. CHsB Msicopybky, BepHUTE KPbILLKY NepeaHero pasbéMa A3
Ha CBOE MecTo.

Pa36opky Mscopybky BbINonHsNTE B 06paTHOM
NoC/nefoBaTeNbHOCTY, MO CPABHEHVIHO CO CBOPKON.

TMocrne KaXAoro NCMob30BaHNS OUNCTITE NPUHBANEXHOCTH, Kak
ykasaHo B pasgene «4NCTKA N YXOL».
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HATUPAHUE HA TEPKE

Mpepocrepexenne:

lNepef TeM, Kak CTBHOBUTb UMM CHSTb
NPYH3ANEXHOCTY, BbIK/IOUMTE 31eKTponpubop

1 OTCOEAUHWTE ero OT PO3ETKU.

Ecnu Bbl ByaeTe NpykpennsTb HacaaKy-TEPKY

K MHOrO(YUHKUMOHaNbHOMY pblyary Al vnu
CHVMAaTb e, He 0TCOeANHVIB KOMBaIH OT PO3eTKY,
TO MOXHO CIYYalHO BKKOUMTL Nprbop, 4To
rpO3UT CepPbE3HOM TPaBMOW.

Cbopka Hacaakm-Tépku (puc. D)

¢ Bcrasbre B kopnyc D2 tépky D3, D5, D6 vnw D7. Mpw 31oM
cnepuTe, 4Tobbl TEPKa BCTana B kopnyc D2 npasunbHoi
CTOPOHOM M NOMHOCTBHO Npunerana K kopnycy D2. BeibpaTs TEpkY
BaM NMOMOXET «BbICTPOe PYKOBOACTBO MO BbIBOPY TEPKM»

Mpepynpexaexue:

BcraBnas Tépky D3, D5, D6 nnn D7 B kopnyc
D2, 6yabTe 0CTOPOXHbI, YTOBbLI HE MOPaHUTLCS
0 N1e3Bus.

* 3akpenute TEpKY B kopnyce D2, HasvHTVIB raviky D4 Ha
nepeaHroto YacTb kopnyca D2. 3aTaHuTe raviky D4 ¢ agexksaTHbIM
ycunvem.

Y ]

(puc.K)

e Ybeautecs, 4To perynsTop ckopocty A1l ycTaHoBNeH
B8 no3viumio O (BbIKHOYEHO), N KOMBAIH OTKITHOUYEH OT PO3ETKU.
MHoroyHKUVOHaNbHbIA peiyar Al 4omKeH bbITb onyLueH
B FOPU30OHTaSbHOE MOMOXEHVE, 11 K HEMY He [O/KHa BbiTb
NpUKpenneHa Kakas-nnbo 13 Hacaaok A5, A16, A17 nnn A19.
Kpbliwka A8 06513aTenbHO A0MKHA bbITh 3aKpenneHa Ha CBOEM
MecTe.

-TEPKM Ha KYXOHHbII KOMBaViH

MpuMeyanue:

KombaltH ocHaLLEH NpeaoxpaHnuTenem,
NPefoTBPALLBIOLLMM BKITIOUYEHIE, EC/N KPbillka A8 He
33KpereHa A0MKHbIM 06Pa3oM Ha CBOEM MecTe.

¢ CHVMWTE C MHOTOMYHKLIMOH3NBHOMO pblvara Kpbilwky A3. CHas
KPbILWKY NepeaHero pasbéMa A3, ykasaTesbHbIM NanbLeM
Ha[aBITe H3 HV>KHIOK YaCTb KPbILKKM A3, YTobbI 0CNabnTb g,
@ 3aTeM CHSATb, MOTSHYB BBEPX.

¢ YcTaHoBUTE COBPaHHYIO HAC3AKY-TEPKY Ha nepeaHuin pasbém Ad
nog, yrnom okono 45° v 3arkcupyriTe eé B pabouem NonoxeHny,
NOBEpHYB NPOTVIB YaCOBOI CTPESKW A0 Yropa.

* [loa Hacankow-TEPKO Pa3MecTyTe NOAXOAALLYI0 EMKOCTb ANS
NPOAYKTOB. [1191 3TOr0 MOXHO VCMOb30BaTL CTaNbHYHO Yally
A13.

INoakntouuTe Kabesb MUTaHWS K PO3eTKe 3. CeTh. Haxmute
Ha KHorky B10 D |][| NpUBEAst KYXOHHbIV KOMBaIH B peXxXnm
OKUAHMS.

YcTaHoBUTE NOBOPOTHBIM perynsatopom A1l HYXHYH CKOPOCTb.
s Hacaaku-TpKv NofonagT 6 ckopocTk. PekoMeHayeTcs
CHau4ana YCTaHOBWTb HU3KYHD CKOPOCTb, @ M03AHEee YBENMUMBATL
eé no HeobxoanmocTu. Ha akpaHe byaeT oTobpaxaTtbes
1cTeKLee Bpemsi C MOMEHTa Nycka.

lMocTenexHo BKNaAbIBaITE KYCOUKW NPOAYKTOB B FOPIOBUHY
D8. [1ns NpoTankuBaHys NpoayKToB yepe3 ropnosvHy D8
ncnonb3yiTe nprnaraembin nectvik D1. Bpems 0bpaboTky, kak
NPaBWIO, A/INTCS HECKOMBKO MUHYT.

MpenocTepexcenne:

[1ng NpoTanku1BaHWst NPOAYKTOB HUKOrAa

He Nob3yiTech NanbLuamn unv Apyrumm
npeameTamut. [1ns 3Toro BCeraa ucrnosnb3yiTe
npunaraembl nectuk D1.

Bceraa no oTaebHOCTY BKaAbIBalTe B 3arpy304HYH0 ropIoBuHY
KYCOUKYI MPOAYKTOB U1 C 81eKBATHBIM YCWIMEM MN1aBHO
HafaBnvBainTe Ha nectvk D1. B xoae paboTbl KOHTpOAMpYTe
COCTOSIHVE V1 MPOXOAVNMOCTb HAaCaAKM, 3arAbIBas B 38rPY304HOE
otBepcTue D8. Hikoraa He 3anonHsTe 3arpy3oyHYH rOPJIoBUHY
NPOAYKTaMU 10 CaMol BepxHel KpoMki. OfHOBpeMeHHast
nepepaboTka 60/1bLUIOro KoNNYEeCTBa NPOAYKTOB MOXET NPUBECTN
K neperpyske kombaliHa. 13mMenbuéHHble NpoayKTh byayt
nafatb B EMKOCTb, Pa3MELLEHHYIO MO/ HAaC3AKON-TEPKOW.

IMocne 3aBepLueHyist paboTbl NepeBeanTe NOBOPOTHBIN PErynsTop
A1 8 no3uumio O (BbIK/HOYEHO).

Mocne 10 MUHYT paboTbl KOMBAIH aBTOMATUYECKM OCTaHOBUTCS,
€C/V Bbl He BbIK/OUNTE €ro PaHbLUe, NepeBesst NOBOPOTHbI
perynatop Al 8 nosuumto O. Ecnv npon3oLuna aBToMaTnyeckas
0CTaHOBKa, BepHITE perynatop ckopoctv Al B nonoxerue O
(BbIKMOYEHO).

MonesHble coBeThbl AN WNMHKOBKMN

[1nst LOCTVIKEHNS! HAUNYYLLIX pe3ynsTaTos 0bpabaTbiBaiiTe
CBEXVIe, He nepe3pesiblie PPYKTbI. To e camoe 0THOCUTCS
1 K OBOLL[GM.

Msrkue GpyKTbl nepes 06paboTKo MOXHO Ha HECKOBLKO
MVHYT MOMECTUTb B MOPO3U/bHYIO Kamepy. He obpabatbisalite
33MOPOXEHHbIE MPOAYKTbI.

He 06pabaTbiBaiiTe MArknil Unn Yxe Hape3aHHbI Cbip. 3To
MOXET NPUBECTY K 33COPEHUI FOPIOBUHbI.

[pu MCNoNb30BaHUM O4YEHb MESKOV UK MenKo TEpku D3/
D7 vnn lwiHkosku D6, nuLb cnerka NoATankuBanTe Cbipbé
B ropnosuHy D8. Mpu 1cnonb3oBaHNy KpYnHoi Tépku DS
CnefyeT YBennuuTb Ycunne npoTankyBaHus.

BbicTpoe pykoBoACTBO N0 BbiGopy TEPKU

Wcnonb3oBaHue Tepkn Cbipoit Hacrpoiika | LLinHkoBka | KpynHas | Menkas | OueHb
«  Tepka NpefHa3HaueHa Ans NepepaboTku PasHbIX BIAOB (PUKTOB, npoaykT ckopocr | D6 TépKa Tépka | Menkas
0BOLLEV 11 APYr¥IX MPOAYKTOB, 0BLIUHO NCTIOMb3YEMbIX B BbITY. D5 D7 TépKa
 [lonroToBbTe NPOAYKTHI V1 HAPEXETE UX HA KYCOUKY, KOTOpble s
6yayT NOMeLLaTLCS B BEPXHee 0TBepPCTUE ropoByHb! D8. ®pykTbI
HekoTopble nnoab! n"epenvoﬁpamwow Heobxoanmo 13basuTb OT 6700 6 M M v
CeMsiH, KOCTOYeK, TBEPAON KOXYPbI, CKOPAYMbI W T. 4.
MskoTb
TMpeaynpexaeHue: CBEXEro 6 v v
Hwkoraa He nbiTarTeck 06pabaTbiBaTb OPEXOBYHD KOKOCa
CKOPNYNY VM TBEP/bIe KOCTOUKM. Moy 6 v
OBown
o , v v v
 T[lepep TeM, Kak NOAKIIHUUTD KYXOHHBIN KOMBAIH Mopross 6
K 3NeKTPUYecKo poseTke, 0bsa3atensHo ybeantecs, YTo oH Kabauok 6 v v
cobpaH 110 MHCTPYKLMH, €ro MHOTODYHKLMOHANBHBIN pbiuar Orgpe 5 / "
A1 prBeAEH B rOPU30HTaSLHOE MOJIOXKEHVIE, 3 MOBOPOTHBIN
perynstop ckopocti Al ycTaHosneH B no3uunio O (BbIKHYEHO). Cenbpepeit 6 v v v
Jyk 6 4
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KapTodens
(HeBonbLIoro 6 v v v
pa3mepa)

Penbka 6 v v 4

Apyrue
NPoAYKTI

Teépaas
BbiNeuka
(s

NaHNPOBKY)

Teepabli
cbip

6 v v v

¢ B Tabnuue npeactasneH 0630p Havnbonee YacTo NCNoNb3YeMbIX
NPOAYKTOB.

3aBeplueHue paboTbl 1 pa3bopka HacapKn-TEpKN

« [locne 3aBepLueHs paboTbl 06s13aTeNbHO YCTaHoBNTE
NoBOPOTHbIN perynstop Al 8 nonoxerie O (BbIkkoueHo)

1 OTCOBAUHNTE KabBesb MUTaHNS OT PO3ETKM.

*  HaxmuTe Ha KHorkyY A2, MOBEPHITE HAC3AKY-TEPKY MO Y3CoBOM
CTPesIKe W, MOTSHYB, CHAMWTE e C MHOTO(PYHKLIVIOHaIbHOrO
pbiyara Al. CHAB HaCafKy-TEPKY, BEPHWTE KPbILKY NepeaHero
pa3béma A3 Ha CBOE MecTo.

* Pa3bopka Hacaaky TEPKM BbINOMHAETCS B 06paTHOM
nocnefoBaTesbHOCTH.

« [locne KaXAaoro NCnob30BaHNS OYNCTIATE MPUHAANEXHOCTH, Kak
UKa3aHo B pazgene <YCTKA 1 YXOL».

NEPEMELUMBAHUE

Mpenocrepexexue:

lMepep, TeM, Kak YCTSHOBUTb UM CHSITb
NPVHAANEXHOCTY, BbIK/KOUMTE 371eKTPonpubop

11 OTCOEAMHUTE ero OT PO3ETKN.

Ecnw bl byneTe npukpennaTs bnexaep

K MHOrOYHKLMOHanbHoMY pblvary Al vnn
CHVMaTb e€, He OTCOeAMHVIB KOMBAIH OT PO3eTKY,
TO MOXHO CNYYaNHO BK/OUNTL NpUBop, UTo
rPO3UT CepbE3HON TPaBMON.

HasHauenue 6n1eHpepa 1 NoAroToBKa NPOAYKTOB

« BneHaep npeaHasHayeH 415 NPUroToBAeHVs B0 U HAaNUTKOB,
HanpvMep ANs MONOYHbIX KOKTelel, KpeMOoBbIX CYMOB, COYCOB,
KPEMOB, CBEXXEro AETCKOr0 CMELUaHHOr0 MTaHUs 1 T.n. OH
He NpeaHa3sHayeH A5 OTKVIMa CoKa U3 PPYKTOB V1 OBOLLEN,
NpVroToBNEHS KaPTO(EbHOro Mope, APOXOKEBOro TecTa U
B36VBaHS SNYHBIX BENKoB.

* HapexsTe NpoAyYKTbl 0ANHAKOBLIMW KYCOUKaMii Pa3MEPOM OKOJIO
3cm.

¢ 33aMOpOXeHHbIe NPOAYKTLI (KYBUKM 1bA3, 38MOPOXEHHbIE
6aHaHbl, KNYBHUKA 1 T. A.) AOMKHbI BbITb He KpUnHee 3 cM.
Kybvikt Nbia Heobxoammo n3MenbyaTh Cpasy xe nocse
V3BIEYEHUS U3 MOPO3UIKM.

« Bcerga ypansiTe TBepayto KOXYpY v TBEP/bIE KOCTOYKM
(PYKTOB U1 OBOLLEN, TAKVIX KaK aBpUKAChl, NEPCUKY, MaHTO W T.
1., 3 Takoke TBep/ble CeMeHa. /13 aHaHaca 0bsi3aTesnbHo ynanite
cepauesuHy. B MpoTBHOM Cnyyae MOXET Mpon30/TY NOoMKa
6neHpepa.

* Ecnu Tpebyetcs 0bpaboTaTh Kokoc, Bceraa 0bpabaTtbiBaeTcs
TONBKO MSKOTb.

Hanonxenue yawm u cbopka 6neHpepa
* HanonHute yawy E3 npoayktamu.

MpepocTepexenne:

[opsuuin nap Uy BPbI3rK rOpSUMX XXMAKOCTEN
W NPOAYKTOB MOrYT BbI3BATb OXOT.

[Npu paboTe ¢ ropsuvMM XNAKOCTMU

1 NWLLEBBIMY NPOAYKTaMY COBtOAaNTe 0CobYto
OCTOPOXHOCT.

CreknsHHas yalla bneHaepa BblaepXyBaeT
TemnepaTypy Ao 55 °C. Hukoraa He knaaute

B He& NPoAYKTbI, Pa3orpeTble 1o GonbLuen
TemrepaTypbl, MHaue Yalla MOXET TPECHYTb, 4TO
TaK>XKe rPO3NT OXKOramu.

Mo coobpakeHnsm BesonacHocTV nepes
BKJIt0YeHVeM Nprbopa Beeraa aBaliTe ropsiunim
>KUOKOCTSM W NPOAYKTaM OCTbITh.

Mpeaynpexaenne:

MakcuMasbHast eMKOCTb YaLLmM AN CMELUNBaHUS
cocTasnseT 1,5 n. He HanonHsnTe ee

BblLLIE MaKCUMasIbHON OTMETKN. B cnyyae
NepeMeLLBaHYIS HarpeTbIX XXWAKOCTEN 1nm
BeLLECTB, KOTOpble BO BpeMs B3b1BaHMs
yBenmurBatoTcs B 0bbemMe, pekoMeHayetcs
HanonHaTb Yawy E3 He Gonee yem Ha 2/3 eé
MaKCVIMasIbHO eMKOCTU.

* HapeHbTe Ha Yally HapyXHY KpbIlky E2 Taknm 0bpa3zom,
YTOBbI KPast KPbILLKY MOMHOCTbIO COBMaNM C KPasiMm YaLlm,
1 TLATeNbHO HaAaBUTE MO BCE OKPYXHOCTW. BcTaBsTe
B OTBEPCTME B Kpbllke E2 BHYTPEHH!O Kpbilweuky E1
11 ybeamTecs, UTo OHa BCTana MAoTHO.

Mpukpennenue 6neHpepa k kombaiiuy (puc. L)

* Ybegutecs, 4to perynsatop ckopocty A1l yctaHosneH
8 N031LMi0 O (BBIK/HOUYEHO), U KOMBAIH OTKNKOYEH OT PO3ETKN.
MHoroyHKUMOHaNbHbI peluar Al LoMkeH 6biTb onyLLeH
B rOPV30HTaIbHOE MOSIOXKEHME, U K HEMY He A0/KHE BbITb
NPVIKpenneHa kakas-n1bo n3 Hacapok A15, A16, A17 nav A19.
Kpbilwka nepeHero pasbéma A3 06513aTeNIbHO A0MKHA HaX0aUTLCS
Ha cBoEM MecTe. CTanbHas yalla A13 MOXeT bbITb NPUKpenneHa
K noactaeke AB.

¢ CHuMWTE BEPXHIOI KPbILLKY A8 C MHOrOMYHKLMOHAIbHOTO
pblyara Al YcTaHoBWTe NPaBUIbHO COBPaHHYO Yally 6neHaepa
Ha BEpXHWI pa3béM A7 11 0 Ynopa NoBepHITE eé K CUMBONY
33KPbITOro 33MKa.

Mpumeyanne:

KoMbalH 0CHaLLEH NPeaoXpaHnTeneMm, He No3BONSHOLLUM
BKJ/IH0UNTb B1EHAEP, EC/N OH He NPYKPernéH
Haanexalym 0bpa3oM k BepxHemy pasbémy A7.

Pabota bnexpepa
« [lepef TeM, Kak NOAKMUMTE KYXOHHbIA KOMBaIH
K 3M1EKTPUYECKOi1 po3eTke, 0Bs13aTeNbHO YybeamTecs, UTo oH
C0BpaH NO MHCTPYKLMK, €ro MHOrOYHKLIMOHaNBHBIA pblyar
A1 nprBeaéH B rOpU30HTaNbHOE NONOXEHWE, 8 NOBOPOTHbIN
perynstop ckopocTyt A1l yctaHosneH B nosnumio O (BbIKIHOUYEHO).
* [ogkntounTe Kabenb NUTaHUS K Po3eTKe 3. ceTu. HaxmuTe
Ha kHonky B10 [> I][I NpuUBEAst KYXOHHbIV KOMBaVH B peXxxiM
OKUABHUS.

CraHpapTHas nporpaMma
o Y KYXOHHOro KOMBalHa ecTb 0[0Ha aBTOMAaTU4eCcKasa NporpaMmma
N5 pexxvma bneHaepa.

Copyright © 2023, Fast CR, a.s.

-13- Revision 10/2023



Knonka Xop nporpamMmbl

¢ CkopocTb: 1-8
Bo Bpems paboTbl NporpamMmbl CKOPOCTb
BPaLLEHVIS UBENNUMBAETCS 1 YMeHbLIAeTCs
1 YepeayeTcs C KPaTKOBPEMEHHBIMI
Nay3amu C Lienbto NPaBusbHoN 06paboTku
MHIPeAUEHTOB.

* Bpems: 1,5 MAHYTbI

¢ KHonkoi B8 13 pexuMa 0XxuaaHus 3anyctute paboumi Lk
MVIKCEepa C aBTOMATVYECK/ 3343HHON CKOPOCTbIO U BPEMEHEM.
Mpw 3Tom byayT ceeTuTbCS KHOMK B9—B10, kHoMKa BbIbpaHHOM
nporpammbl B8, HankaTtop ckopocTy B4, a Ha 3kpare bynet
OTCUNTBLIBATLCA BPEMS 10 UCTEUYEHUS 38[1aHHOT0 BPEMEHW.

L]

MpuMeyanme:
B aBTOMaTMYECKON nporpamme Henb3s USMeHATb
CKOpOCTb. Ha nynere ynpasneHns C NoMoLLb KHOMOK

B2 nB3 MOXHO V3MEHUTb TONIbKO
[LWMTENBbHOCTb LvkNa MakcManbHas [IMTeNbHOCTb
aBTOMATVYeCKo NporpaMmbl breHaepa cocTasnset
3 MUHYTBI.

«  Ec/m TpebyeTcs npepBaTh BbINOAHEHVE MPOrPaMMbl, HAXMITE
Ha kHonky B10 [> [][] [NoBTOpHOE HaX@aTVie Ha kHonky B10
[> I][I B0306HOBUT NporpaMmy. GYHKLMS NamMsATV No3BoONSeT
nepesanycTuTb NporpamMmy B Tederie 10 MUHYT nocie
npepbiBaHus. Yepes 10 MUHYT 3KpaH € NYnbToM ynpaeneHrs A9
NoracHYT. Ha naHenv ynpaBieHs OCTaHETCS aKTUBHOM TOMbKO

KHorka B10 D []I]

» Ec/m noTpebyeTcs AOCPOUHO 38BEPLUIUTH MPOrpaMMy,
HaxxmuTe Ha kHonky BO RESET nnu Ha kHonky B8, koTopast
1CMNo/b30BaNach 15 Nycka nporpaMMbl.

« [locne 3aBepLUeHVs NPOrPaMMbl Pa3AaCTCS 3BYKOBOW CUrHas,
KOMBaIH OCTaHOBMTCS 1 NEPEKIIOUNTCS B PEXMM OXMSHNS.

PyyHasi HacTpoiika

e Ecnu Bbl He XOTWTE UCMONb30BaTb 3BTOMAaTUYeCKYto NporpamMmy
5ﬂeHJZLEDa, MOXeTe CaMOCTOATe/IbHO 38[1aTb CKOPOCTb M BpeMs
06paboTku NPOAYKTOB. HaCTPOIKY CKOPOCTW MOXHO MEHSATE
B npouecce paboTbl. PekoMeHAYEeTCS HauaTb C Masol CKOPOCTU
1 NOCTeneHHo eé ysennymeaTb. PEKOMEH,DQEMOQ BpemMs

06paboTKv NPOAYKTOB M HACTPOKM CKOPOCTU UKasaHbl B TabrnLe

«KpaTkoe pyKoBOACTBO M0 BAeHAEPY>.

Mpenynpexaexue:

MakcnManbHoe Bpems HenpepbIBHOM paboTbl
B pexkume BneHaepa COCTaBASET 3 MUHYTBI.
He nossonsiTe npubopy paboTath B pexume
6neHpepa nonblue 3 MUHYT. Mocne 3Toro
noaoxaute npubnunsutensHo 30 MUHYT, NoKa
npubop OCTLIHET.

Hactpoiika ckopocTu
*  Bxntounte bneHpep, nosepHyYs perynatop ckopocty Al
B HYXXHOE nonoxerve. Ha akpaHe A9 byaet otobpaxarbes
1CTeKLIee BPEMS C MOMEHTa nycka. 1oc/e 3aBepLueHs
paboTel NepeBeayTe NOBOPOTHbIN perynstop A1l 8 nosvuwmio O
(BBIKHOYEHO). KUXOHHbI KOMBaH NepeiaséT B PEXVM OXUA3HNS.
* He no3sonanTe kombanHy paboTaTth B pexvme bneHaepa
[07blUe, YeM 3 MUHYTbIL.

HacTpoiika ckopocTu 1 BpeMeHu paboTbl

*  BK/OUMTE KYXOHHbIA KOMBaIiH, NOBEPHYB pPerynstop
ckopocTn A1 B HYxHoe nonoxerve. Ha aucnnee A9 HauHET
OTCUNTBLIBATLCS OCTaBLLEECs BpeMsi paboTbl.

¢ Kronkamun B2 @ nB3 @ 33aaliTe Tpebyemoe Bpems

paboTbl. He yctaHaemsanTe Bpems paboTbl A0SbLUE, YeM
3 MUHYTBI. Ha akpaHe A9 byneT 0To6paXxaTbCcs Bpemsi,

0CTaBLUEECS [0 MCTEUYEHWs! 33A3HHOT0 MHTePBana. 10 ucTeueHUn
33[13HHOr0 BPEMEHW Pa3[iaCTCs 3BYKOBOV CUrHas, KOMBaVH
3BTOMATWYECKM OCTEHOBITCS W NEPeasT B PEXUM OXASHUS.
BepHuTe NOBOPOTHbI perynatop ckopocty A1 B nonoxeHve

0 (BbIK/IHOYEHO).

NMNynbCHbIli peXxum

YT0bbl YBENNYNTL CKOPOCTb A0 MAKCUMATNbHON H3 KOPOTKOe
BpeMmsi, noBepHnTe perynstop Al 8 nonoxenvie P (MMNynbcHbIn
PEXWM) U YLiep>1BalTe ero B 3TOM MOMOXKEHUN B TeUeHvie
KopoTKoro BpemeHu. Koraa Bbl oTnyctute perynstop A1,

OH @BTOMATNUYECKM BepHeTCs B nosioxeHme O (BbIKHYEHO).
Bcerna ynepxvisainte perynatop Al B nonoxenuu P Tonbko Ha
HECKO/bKO CeKYH.

BbicTpoe pykoBoACTBo no 6nenaepy

= PEKOMEHAYEMOE
WHrpeaneHTbl Ha:(c'rpov;:a BPEMS
copoc M3MENbYEHNS
DpPYKTbI, OBOLLY,
Hape3aHHble Ha Menkve 7-8 90c
KYcoukmn
[leTckoe nnTaHue, rapHnp 7-8 90c
MacTbl, coyckl, MapuHaab! 5-6 60c
CMy3m 1 KoKTenm 7-8 90c
Cynbl 7-8 9Oc
Kybwkn nbaa P 60c
Mpumeyanne:
BbllueykasaHHoe Bpems U3MesbyeHyist MpOAYKTOB
NPVBEAEHO TO/bKO OPUEHTVPOBOUHO. DaKTuUecKoe
BpeMmsi NepepaboTkyl 3aBUCUT OT pa3Mepa NPOAYKTOB, X
KONIMYECTBa V1 >KeNaemolt KOHCUCTEHLMM Ha BbIXoe.
CoBeTbl U p now unep

Ec/v NpoayKThI NPUANMAKT K HOKEBOMY MEXaHU3MY

E4 vinv ctenkam yaww E3, octaHosKTe paboty nprbopa
HaaTueM KHorku B8, ¢ noMoLLibto koTopoit Bbiia BKoYeHa
aBTOMaTUYeCKas NPorpamMma, Mbo NYTEM YCTaHOBKM
noBOpATHOro perynstopa Al B nonoxetve O (Mpu pyyHom
HaCcTpovike).

BHumaHume: [pepbiBaHyie paboTbl cbpocyT Bee npeablaylimne
HACTPOVIKU.

Y6eaunTech, YTo NOBOPOTHbIN perynatop A1l yctaHosneH

B NMo3uLmio O, 1 OTK/IHUNTE KYXOHHBIV KOMBaVH OT PO3eTKM.
YbeauTecs, UTo HoXXeBo MexaHn3M E4 nepecTan BpaLLaThbCs.
AKKYPATHO CHAMUTE COBPaHHYIO YaLly C MHOTOMYHKLVIOH3IbHOMO
pbluara A1, MoBepHYB €& K CMBONY OTKPbITOrO 33MKa

1 NpUNoaHsiB. CHMUTE KPbilKY E2 11 0CTOPOXXHO BbIUMCTITE
HOXXeBOW MexaHV3m E4 v cTeHbl yalum E3 nnacTvikosbiM
wnatenem. Ybeautecs, uto B yalue E3 HaxoasTcs Tonbko
NPOAYKTbI, NPeaHa3HaueHHble Ans 06paboTki. 3aKpoNiTe KPbILKY
E2 11 CHOBa NpUCOEANHMTE YaLLY K MHOTO(QYHKLMOHaNbHOMY
pbiyary Al MoaknoumTe Kabenb NUTaHNSA K 3NeKTPUYECKON
PO3eTKe 11 CHOBA BbINOHUTE PYYHYO HACTPOKY Ut BbibepuTe
3BTOMATUYECKUO NporpaMmy 61eHaepa v 0Tperynnpyrite Bpems
obpabotku.

Ipv paboTe ¢ ropAUNMM XKMAKOCTAMI He OTKPbIBaliTe
BHYTPeHHot Kpbilweyky E1.

B cnyyae nepemeLLrBaHUs HarpeTbIX XXOKOCTEN UV BELLECTB,
KOTOPble BO BpeMsi B361BaHYS YBENMUMBAIOTCS B 06beMe,
peKoMeH/YeTCs HaNoNHATL Yally He Bonee YeM Ha 2/3 eé
MaKCVIMaSIbHO eMKOCTU.

CHauana cMeLuvBaliTe HebobLIoe KOMYECTBO VHMPeaNeHToB,

a nocsie 3Toro nocTeneHHo 4obaBNsliTe NPOAYKTLI Yepe3
0TBEPCTUE B KPbILKe Npy paboTatoLiem bneHaepe. Takum
06pa30M MOXHO [OCTUYb /IYULLMX PE3YBTATOB, YeM ecv bl BCe
VHrpeameHTbl Bblnn NoMeLLieHb! B Yally 04HOBPEMEHHO.

Ecnv BaM HEOBX0AVMO M3MeNbuNTL TBepable NPOAYKTLI BMECTe
C XXUAKOCTSMM, PEKOMEHAYEM CHauana 13MenbunTh TBepable
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NPoOAYKTbI C HeBoNbLUVM KONMYECTBOM JKMAOKOCTN. B npotecce
CMeLlnBaHNA NocTeneHHo ﬂ.OﬁaBﬂﬂVlTe OCTaBLUYHOCA XNOKOCTb
uepes 0TBEPCTYE B KPbILLKE.

. ,DJ'IF{ Pa3MeLlnBaHNA O4YeHb FUCTOVI KWOKOCTW pekoMeHOyeTca
BKHOYATL l/IMﬂgﬂbCHbH}\ pexumM, uTObbI 136EXaTh 33CTpeBaHna
HOXXEBOro MexaH13Ma. Heckonbko pa3 Bktovalite bneHaep Ha
KOpOTKKME NPOMEXYTKN BpEMEHW.

. KUﬁMKVI NbAaa HeOﬁXOJ:LMMD M3Menib4aTb Cpa3y >xe nocne
MOPO3UJIKK. Kak Tonbko e[l HaYHeT TadATb, KgﬁVIKVI cannHyTea
Mexay cobon v 1x HeBO3MOXHO BYLeT N3MensunThb.

* He nepepabatbiBaiiTe cyxopykThl, KoerHble 3epHa, opexu,
3epHa 3113K0B 1N ﬂOJ:LOﬁHbIE NPOAYKTbI AoNbLUe, yem 1 MWHYTY.

3asepiueHue paboTbl n pa3bopka bneHpepa

« [locne 3aBepLueHns paboTbl 06s13aTeNbHO YCTaHoBNTE
noBOPATHbIN perynstop Al B nonoxetie O (BbIK/HOUYEHO)

1 0TCORAUHNTE Kabesb MUTaHS 0T PO3ETKM.

* YbeamTech, YTo HOXKEeBast MexaH13M E4 nepecTan BpalLaTbes
1 aKKYPaTHO CHUMMTE COBPaHHYt Yally bneHaepa
C MHOro(YHKLMOHaNLHOTO Pbiyara Al, NoBepHYB eé K CMBoNY
OTKPbITOTO 3aMKa W NPVMOHSIB. YCT8HOBUTE KPbILLKY BEPXHEro
pa3béma A8 Ha CBOE MecTo.

* Pa3bopka yalum bneHaepa BeINoHAETCS B 06paTHO
nocnenoBaTensHocTW. g yaaneHns NpoaykTos 13 yawm E3
MCMOMb3YATe MArKUA NAACTVIKOBLIA LNATeNb.

« [locne KaXpaoro NCrob30BaHIst OUNCTITE NPUHAANEXHOCTH, Kak
yka3zaHo B pasgene «4VCTKA N YXOd».

YUCTKAUNYXOO

MpepocTepexenue:

lMepep npoBeaeHeM 060 0UMCTKN Un
yx0/a BCeraa YcTaHaBM1BaiTe MOBOPOTHLIN
perynstop A1 8 nonoxenue O (BbIk/toUeHo),
OTKJIH0YaIATe 3MeKTPoNprBop OT CeTV 1 AaBaiiTe
€My M0JIHOCTbIO OCThITh.

HwviKoraa He MCcnonb3ynTe AN 04NCTKN
XVIMVKaTbl, POBOIOYHYIO MOYaNKY 15 nocyabl,
NPOBO/IOYHBIE CETOUKM UMW YNCTSILLVE CPEACTBa
€ abpa3vBHbIM KOMMOHEHTaMW. 3TO MOXET
CNOPTUTb NIBKOKPACOUHOE NOKPbITVE Nprbopa
NV ero NPUHaLANEXHOCTEN.

He MoiiTe KYxoHHbI KombaiiH 1 ero kabenb
NWUTaHWS BOAO 11 HE MOrpYXaiiTe VX B BOAY.

Hw caM KYXOHHBI KOMB3IH, H1 Kakvie-nBo ero
YaCTV VNV NPUHANEXHOCTV HE paccunTaHbl Ha
MbITbE B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE!

« [lepep unicTkoi Bceraa cneayeT AeMOHTUPOBATb CbEMHbIe
NPVHaANEXHOCTN C MHOrOMYHKLMOHaNBHOMO pblyara Al
1 pa3brpaTb WX, eCAIM OHM COCTaBHbIE.

«  TilaTenbHO BbIMONTE CEMHbIE MPUHBAIEXHOCTY,
COMPUVKaCaBLUMECS C NPOAYKTaMY, B TEM/ON BOAE C HEUTPaNbHbIM
CPe/CTBOM A5 MbiTbst nocyApl. [ocne B36uBaHus benkos
HeoBXoayMO CHaYana NPoMbITh CTanbHY Yally A13
V1 MCNONb30BaHHbI BeHuUKK ans A16 xonoaHon Boaoit. Ecnm
Cpa3y WCroNb30BaTb MOpsSYYt0 BOAY, TO OCTATKY SNUHbIX 6enkoB
3aTBEPAEHOT, 1 VX ByAeT TpyaHee YaanuThb. YncTka yalum
6neHpepa E3 BbinonHgeTcs cnegyrowyim obpasom.

* 3anente B yawwy bneraepa E3 0,5 n uuctor Boabl C nobaBneHiem
1-2 Kanesnb CPeACTBa 41K MbITb MOCYAbI, NOC/e 3TOro
Haanexallmm 06pa3om cobepute breHaep v BKNKOUMTE ero Ha
10-15 cekyHa. Mocne 310ro BbIK0YMTE KOMBaWH, 0TCOBANHITE
€ro 0T PO3eTKM 3/1. CeTU 11 pa3bepuTe ysen yalum bneHaepa nocne
OCT3HOBKW BPALLSHLLMXCS YacTel. Boinerite coaepXmmoe Yalim
6neraepa E3, TWaTenbHo CnofocHNUTe eg YMCTon BOAOW U BbITpUTE
HaCcyXxo. EC/v 3arpsi3HNNach BHELUHSIS NOBEPXHOCTb CTEK/SHHOM
yawwm E3, BbIMoViTe e TEN/oM NPOTOYHOM BOAOV C HEMTPANbHBIM
CPeACTBOM [J/151 MbITbSt NOCY/AbI, 38TeM CMONOCHIATE CTPYEN YMCTON
Bozbl. BHMMaHme: B npoLiecce UnCTKy cneauTe, 4tobbl BOAa He
nonagana Ha AHo nofcTasky E5, ¢ nomoLubto KoTopoit 6rneHaep
KpenuTes K kombaiiHy. TLaTesnbHO BbITpUTE Ntobyto Bnary
W1 AaTe el NONHOCTBIO BbICOXHYTb. [aiTe yalue bneHaepa

E3 No/sHOCTbI0 BbICOXHYTb M3HYTPY, 8 CHAPYXM NpaTpUTe
NoBEPXHOCTb Yaluy E3 TkaHbto.

*  BbIMbIB CbEMHbIE NPUHAANEXHOCTY C NPUMEHEHVIEM CPeACTBa
[ANS MbITbS NOCY/bl, NPOMOITE X YACTOW BOLOV V1 AalTe
NPOCOXHYTb Ha BO3AYXE VM OCTOPOXHO BbITPUTE HACYXa MSITKOV
TKaHbH0.

MpeaynpexaeHne:

IMpu YMCTKe BHYTPEHHEro MPOCTPaHCTBA Yalln
bneHaepa ¢ HoxeBbIM MexaH3MoM E4, a Takxe
nnckos C8-C10, Hoxa C7, wHeka mscopybkm C6,
Tépok D3, D5-D7 6yasTe 0cobeHHO OCTOPOXHbI,
YTOBbI HE MOPaHUTLCS O S1E3BYS AU OCTPbIe
rpaHu.

*  BHELUHIOI0 NOBEPXHOCTb KOMBalHa 0UNLLBIATE TONMBKO CNerka
BJI&>HON TKaHb0. [1py 3TOM cneayTe, YToBbl B MOBOPOTHBIN
perynsatop A1 He nonana BoAa.

* [lepeaHuin pasbéM A4 1 BePXHUIN pa3béM A7 YnCTUTE TONbKO
CUXOW TKaHbH0.

¢ Kabenb nuTaHNa KOMBalHa YMCTUTE TOBKO CYXOM TKaHbHO.

XPAHEHUE

*  Kaxpbli pas ybeantecs, uto perynstop ckopocty Al
YCTaHOB/EH B N0o3vLmio O (BbIK/OUEHO), U KOMBAIH OTKIIHOUEH OT
po3eTkit. OUnCTUTE KYXOHHbIA KOMBaIH 1 ero NPUHaaNexXHoCTY,
KaK Uka3aHo B pazaene «<4VNCTKA N YXO». Mepen nomeLleHem
Ha XPaHeHVIe KYXOHHBIA KOMBaIH 1 ero NPYHaANEXHOCTY
[LIO/DKHBI BbITb UACTBIMU. KpoMe Toro, ybeanTecs, uto
NPVHAANEXHOCT COBEPLUEHHO CYXVE.

* BcraBbTe U TLWATeNbHO 3aKpenuTe cTanbHyto Yalwy A13 Ha
nogfcTaske AB. OnycTyTe MHOrOMUHKLIMOHaNbHbI peivar Al
B rOPU30OHTasNbHOE NoNoXkeHNe. MocTaBbTe KYXOHHBIN KOMBaIH
BMeCTe CO BCEMV ero0 NPUHaANEXHOCTSMY B YUCTOE, CYX0e
I HeOCTYMHOE A5 feTel MecTo.

MpenynpexaeHne:

He nopsepraviTe KYXOHHbIA KOMBaH
BO3/ENCTBYI0 Ype3MepHBIX TeMNEepaTyp,
NPSIMOro COTHEYHOrO CBETE, YPE3MEPHO
B/I3XKHOCTY U He NOMELL3iTe ero B YpeamepHo
nbiNbHYt cpeay. He knagute npubop Ha 6ok

1 T. A. Bo Bpemst XxpaHeHus He 0CTaBnsmnTe
CbEMHble NpUHaanexHocTv (bnexpep,
MSICOPYBKY, HACaAKY-TEPKY) NPUKPEr/IeHHbIMA
K MHOrO(MYHKLMOHaIbHOMY pblvary Al Huuero
He KNaauTe Ha XPaHALLMIACS KYXOHHbIA KOMBaIH.

TEXHUYECKMUE NAHHbIE

[11ana3oH HOMUHA/BHOIO HAMPSHKEHVST....
HomuHanbHas yacTota
HoM1HanbHas MoLLHOCTbL
Macca (6e3 npuHaanexHocTein)
061Kt 06bEM CTaNbHOM YaLln
MaKcyManbHas BMECTVIMOCTb CTa/IbHOM YaLUN ...
MakcrManbHas BMECTUMOCTb CTEKNSHHOM Yalun bneHaepa
MakcyManbHoe BpeMs HerpepbiBHOM paboTbl
MakcyManbHoe BpeMs HerpepbiBHOV paboTbl beHaepa
Bpems oxnaxaerns Mexay ABYMs pabouriMm Uknamu
YpoBeHb LyMa

85 nb(A)

3asBNeHHbIN YpoBEHb LUYMa AaHHOro Nprbopa cocTasnseT
85 AB(A), UTo COOTBETCTBYET YPOBHHO 3KYCTNYECKOM MOLLHOCTY A, N0
CPaBHEHWIO C 3TA/IOHHON 3KYCTUYECKOM MOLHOCTbIO 1nBT.

HDOVBBO,D,VITEJ'H) 0CTaBnseT 33 cobol NpaBo Ha BHeCeHne VI3MEHeHW
B TEKCT N TEXHNYECKMNE XaP3KTEPUCTUKMN.
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YKA3AHUSA M UHOOPMALIMS MO OBPALLEEHUIO
CUCNOJIb30BAHHOM YMNAKOBKOW

/cnonb30BaHHbI YNakoBOYHbIA MaTepran noMecTuTe B MecTo cbopa
KOMMYHa/bHbIX OTXO[10B.

YTUNU3ALNA UCNOJIb30BAHHDBIX 3NTIEKTPUYECKUX
W 3NEKTPOHHbIX NPUEOPOB

3TOT CMBO Ha U3[eNNW U B COMPOBOANTENBHON
[I0KYMEHTaLMM 03HaYaeT, YTo NOC/e 3aBepLUeHNs
3KCMNYaTaLWW 3NeKTPUYECKIE V1 3NEKTPOHHbIE
TOBapb! He ClieAyeT BbIbpachIBaTb BMECTe
¢ BbIToBBIMM OTX0AaMW. [In Haanexallei 0bpaboTky,
yTnansaumv 1 nepepaboTkv caanTe 3T NPoAYKThI
I : UcroHoBMeHHbIe NYHKTLI CBopa MUcopa. Kpome Toro,
B HEKOTOPbIX CTpaHax EBponerickoro Coto3a n aApyrux
©BPOreyiCKIX CTPaHax Bbl MOXeTe BEPHYTb CBOV NPOAYKTbI
MeCcTHOMY NPOAaBLY B CAYYae NPUOBPETEHUS IKBUBANIEHTHOMO
HOBOTO U3AeNVs.
TMpaBubHas YTAM3aLms 4aHHOTO NPOAYKTa NMOMOXET COXPaHUTb
LieHHble NPVPOHbIe PECYPCh U NPedoTBPaTUTL BO3MOXHbIE
OTpuLaTeNbHbIe NOCASACTBIS NS OKPYXKAOLLEV Cpeabl 1 3[0poBbst
4enoBeKa, KOTopble MOryT BO3HWKHYTb B Pe3y/bTaTe HenpasiibHON
yTnnmsaumm otxonos. [ins bonee noapobHoi MHbopMaLmm,
NOXKaNYNCT8, CBSHKUTECH C MECTHBIMY BNIACTSAMU VM 0bpaTuTech
B8 BavpkanLumin nyHKT cbopa.
HenpaBunnbHas YyTunmnsaLms aTux 0TXOA0B MOXET, B COOTBETCTBUM
C HaLMOHaNbHbIMY NPaBIaMK, MOBEYb 33 COBOV WTPad.

JAns cybbexToB NpeANpPUHUMATENBCKOI eATENbHOCTYU B CTPaHaX
Esponeiickoro Coto3a

[1ns yTMAM3aLmum 3NeKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOro 060pyYA0BaHNS
3anpocKTe Heobxoaumyto MHAGOPMaLMIO Y CBOEro NPoaaBLa Uan
NOCTaBLUMKa.

YTunusauus B ApYrux cTpaHax 3a npegenamu Esponeiickoro Corosa
[evicTaue 3T0ro CMMBONA PACNpocTpaHseTcs Ha Esponerckuin Cotos.
Ecnu Bbl cobrpaeTech YTWM3NpoBaTb faHHbIA MPOAYKT, 3anpocute
HeobxoaMMYto MHAOPMAaLIMIO 0 Ha[NeXaLLeM criocobe ytunnsaumm

y MECTHbIX BACTe A1 Y CBOEro ausepa.

370 3feNme 0TBEYIET BCEM PACMPOCTPAHSIOMMES Ha
HEro 0CHOBHbIM TpeboBaHUaM anpekTre EC.
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HR Mijesalica za hranu

VaZne sigurnosne upute

PAZLJIVO PROCITAJTE | SPREMITE ZA BUDUCU
UPOTREBU.

Opca upozorenja

« Ovaj uredaj smiju koristiti osobe s fizickim ili mentalnim
nedostacima ili osobe bez iskustva, ako su pod
odgovarajucim nadzorom ili ako su obavijeStene o tome
kako koristiti proizvod na siguran nacin te razumiju
potencijalne opasnosti.

« Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Drzite uredaj i kabel
napajanja uredaja dalje od djece.

« Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

« KorisniCko Cis¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez
nadzora.

+ Ako se elektricni kabel osteti, dajte ga zamijeniti kod
ovlastenaog servisnog tehniCara da bi se izbjegla opasna

situacija. Uredaj se ne smije koristiti ako je kabel napajanja
ostecen.

Upozorenje:
Nepravilna upotreba moze dovesti do ozljeda.

+ Obratite posebnu paznju da se ne biste ozlijedili na ostrim
dijelovima kada rukujete ostricom za mljevenje mlinca,
cunjevima za ribanje i sklopom oStrica posude za mijesanje,
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posebno kada postavljate i uklanjate dodatke, kada punite ili
praznite posudu za mijeSanje i prilikom Cis¢enja.

« Povrsine uredaja i njegovog pribora, koje dolaze u dodir
s hranom, uvijek treba Cisltiti prema uputama u ovom
karisniCkom prirucniku.

« Ovaj karisnicki prirucnik ukljuCuje vremena obrade
i postavke brzine za pojedinacne vrste pribora.

« Uvijek iskljucCite uredaj, iskljuCite ga iz mrezne uticnice ako
ga ne namjeravate koristiti, ako ga ostavljate bez nadzora te

prije sastavljanja, rastavljanja, Cis¢enja ili premjestanja.
« Prije zamjene pribora ili dostupnih dijelova kaji se krecu

tijekom upotrebe iskljuCite uredaj i iskopCajte ga iz
napajanja.

Elektricna sigurnost

* Prije ukaptanja uredaja u elektritnu uticnicy, provjerite odgovara i napon na naljepnici s podacima naponu elektricne uticnice.
«  Ukopcajte uredaj samo u pravilno uzemljenu uticnicu. Nemoajte koristiti produzni kabel.

« Potpuno odmotajte kabel napajanja prije upotrebe.

» Pazite da kontakti elektricnog utikaca ne dodu u dodir s vodom ili bilo kojom drugom tekucinom.

* Nemojte iskapcati uredaj iz elektricne uti¢nice poviatenjem za elektricni kabel. To mozZe ostetiti elektricni kabel ili elektritnu uticnicu. Iskopcajte kabel iz
uticnice laganim povlacenjem utikaca elektritnog kabela.

* Nemojte ukapcati niti iskap&ati utikat napajanja uredaja iz elektricne uticnice aka imate mokre ruke.

» Nemojte stavijati nikakve predmete na kabel napajanja. Pazite da elektricni kabel ne visi preko ruba stola i da ne dodiruje vru¢u povrsinu ili ostre
predmete.

¢ Odrzavajte kabel napajanja suhim.

* Nemojte namatati kabel napajanja oko uredaja.

« Da biste izbjegli opasnost od ozljede elektricnim udarom, nemojte sami popravljati uredaj niti obavljati bilo kakva podesavanja na njemu. Prepustite sve
popravke ili podesavanja na uredaju ovlastenom servisnom centru. Neovlasteno otvaranje uredaja tijekom jamstvenog roka moze ponistiti jamstvo.

« Da biste sprijecili opasnost od ozljede strujnim udarom, nikada nemojte uranjati uredaj ili kabel napajanja u vodu ili bilo koju drugu tekucinu niti ih prati
pod tekucom vodom.

« Uvijek iskljutite uredaj i iskopajte ga iz uticnice nakon zavrsetka upotrebe.

* U slugaju da uredaj padne u vodu, ni pod kojim uvjetima ga nemojte dalje koristiti. Predajte ga ovladtenom servisnom centru na pregled.

« Uredaj nije namijenjen za rad pomocu vanjskog vremenskog prekidaca ili bilo koje druge komponente koja automatski ukljuguje i iskljucuje uredaj.

Sigurnost tijekom upotrebe

< Uredajje namijenjen samo za kuénu upotrebu i konstruiran je za obradu uobicajene kolicine hrane u kucanstvu. Nemojte ju koristiti u komercijalne
svrhe ili one za koje nije predvidena.

«  Ovaj uredaj je dizajniran za upotrebu samo u zatvorenom prostoru. Nikada ga nemojte koristiti u industrijskom okruzenju ili na otvorenom!

o Koristite uredaj samo s ariginalnim dodacima s kojima je isporucen.

Upozorenje:
upotreba neoriginalnog pribora moze rezultirati opasnom situacijom.

* Zabranjeno je na bilo koji natin modificirati povrsinu uredaja, npr. pomocu samoljepive tapete, folij, itd.

* Koristite uredaj i pribor u samo skladu s uputama u ovom karisnickom prirugniku.

« Prije prve uporabe potrebno je temeljito oprati pojedine dijelove uklonjivog pribora toplom vodom i kuhinjskim deterdZentom, zatim ih isprati pitkom
vodom i temeljito obrisati i krpom za brisanje dok nisu suhi. Kada Cistite posudu za mijeSanje, pazite da voda ne ude u donju stranu posude za
mijeSanje koja je spojena na mijesalicu za hranu. Nikada nemojte ispirati mijesalicu za hranu ili kabel napajanja pod vodom niti ih uranjati u vodu.
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Prije pricvrécivanja uklonjivih dodataka na uredaj, provjerite jesu i suhi.

Kada naginjete visenamjensku glavu prema dolje, obratite posebnu pozornost da ne stegnete prste izmedu nagibnog i krutog dijela procesora hrane.
Prije svake upotrebe provjerite ima li o3tec¢enja na odabranom dodatku. Nikada nemojte koristiti uredaj s ostecenim dodatkom.

Nemojte pokrivati ventilacijske otvore uredaja.

Nemajte ostavljati uredaj ili dodatke na elektricnom ili plinskom Stednjaku ili u njihovaj blizini, na rubu stola, kao ni na nestabilnim povrsinama. Nemojte
stavljati uredaj i dodatni pribor blizu grijata, otvorenog plamena ili drugih izvora topline. DrZite uredaj samo na Cistoj, vodoravnoj, suhoj i glatkoj povrsini.
Nemojte koristiti uredaj ako ne radi ispravno ili ako je pao na pod, bio uronjen u vodu ili je na drugi nacin otecen. Predajte ga ovlastenom servisnom
centru na pregled ili popravak.

Nemojte izlagati uredaj i dodatni pribor uginku okolisa na otvorenom, ekstremnim temperaturama, izravnom suncevom svjetlu, pretjeranoj viazi ili
pretjerano pradnjavim okruzenjima.

Prije ukljucivanja uredaja provjerite je i on pravilno sastavljen i je li visenamjenska glava u vodoravnom polozaju. Kada koristite pribor kaji je namijenjen
za tucenje, mijeSenje ili mucenje, provjerite je li uronjen u posudu od nehrdajuceg Celika sa sastojcima.

Nemojte ukljugivati uredaj kada je prazan. Nepravilna upotreba uredaja moze negativno utjecati na njegov vijek trajanja.

Prilikom rukovanja uredajem pazite da su vam ruke €iste i suhe.

Kako biste sprijecili nastanak opasne situacije, sprijecite dolazak u dodir s rotiraju¢im dijelovima uredaja. Tijekom upotrebe nikada nemoajte stavijati
ruke, viljuske ili drugi pribor u zdjelu sa sastojcima te drZite kosu, odjecu, itd. dovoljno daleko od ratirajucih dijelova uredaja. Ako viljuska ili drugi komad
pribora padne u posudu dok uredaj radi, odmah ga iskljucite i iskopCajte iz elektricne uticnice.

Pazite da kosa, odjeca ili drugi predmeti ne udu u cijev za mlinca za meso ili ribeza tijekom mijevenja. Nemojte stavijati nista osim sastojaka koje
obradujete U cijev za punjenje.

Nikada nemojte prstima ili drugim predmetima gurati sastojke kroz cijev za punjenje mlinca za meso ili ribez. U tu svrhu sluzi potiskivat kaji je prilozen
kao dodatak za ovaj uredaj.

Nikada nemojte otvarati visenamjensku glavu tijekom rada.

Prije pri¢vr¢ivanja dodatka na uredaj, uklanjanja ili zamjene, uvijek iskljucite uredaj i izvucite ga iz uticnice.

Nikada nemojte sastavljati ili rastavljati dodatak dok je montiran na uredaj.

Nikada nemojte pokretati mijesalicu ako poklopac nije pravilno postavijen. Tijekom rada, poklopac uvijek mora biti ispravno pricvrséen na posudu za
mijesanje.

Vruca para i prskanje vruce hrane ili tekucina moZze uzrokovati opekline. Uvijek budite posebno pazljivi pri rukovanju vrucim tekucinama i namirnicama.
Staklena posuda za mijesanje otporna je na toplinu do 55 °C. U nju nikada nemajte stavijati hranu niti ulijevati tekucine s viom temperaturom jer

u protivnom postoji opasnost od pucanja staklenke, $to moZe dovesti do opekotina.

Radi dodatne sigurnosti, pustite vru¢u hranu i tekucinu da se ohlade prije nego &to stavite uredaj u rad.

Prilikom obrade tople tekucine u posudi za mijesanje, nemojte uklanjati unutarnji poklopac posude za mijesanje tijekom rada.

Povrsine dodataka koji se koriste mogu biti vruce nakon uporabe. Nemojte dodirivati vrucu povrsinu. Kada nosite posudu za mijeanje ili zdjelu od
nehrdajuceg Celika, koristite ruku ili drzace namijenjene za tu svrhu.

Nijedan pribor ovog uredaja nije namijenjen za koristenje u mikrovalnoj pecnici ili elektritnoj pecnici itd.

Da biste izbjegli ozljede na o3trim rubovima, budite posebno pazljivi kada rukujete o3tricom za mijevenje mlinca za meso, cunjevima za ribanje

i sieckanje i sklopom o3trica mijesalice. Takoder se mora obratiti veca paznja prilikom praznjenja posude za mijesanie, kod sastavljanja mlinca za meso,
kod uklanjanja ostrice za mljevenje iz komore za mljevenje, kod sastavljanja ili rastavijanja konusa za resetke i kod cis¢enja.

Kako biste sprijecili nastanak opasne situacije, nikada nemojte koristiti uredaj za obradu tvrdih sastojaka kao to su, na primjer, [juske oraha, tvrde
kostice marelica, breskvi, manga itd.

Maksimalno vrijeme neprekidnog rada uredaja je 10 minuta. Kada koristite mije3alicu, nemojte prekoratiti vrijeme rada od 3 minute. Prije ponovnog
koriStenja pustite da se uredaj hladi na 30 minuta. Nemojte prekoraciti maksimalno kontinuirano vrijeme rada i pridrZavajte se vremena potrebnog za
hladenje uredaja prije daljnje uporabe.

Sigurnost tijekom Ciscenja i odrZavanja

Prije ciscenja, uvijek iskljucite aparat, iskop&ajte ga iz elektricne uticnice i pustite da se potpuno ohladi.

Redovito ogistite uredaj nakon svake upotrebe prema uputama u poglaviju “Cig¢enje i odrzavanje”. Nemojte obavljati nikakvo odrzavanje na uredaju
osim ¢iscenja kako je opisano u korisnickom prirucniku.

Nemojte prati visenamjensku glavu ili jedinicu postolja pod teku¢om vodom niti ju uranjati u vodu ili drugu tekucinu. Ni uredaj ni njegovi dodaci nisu
namijenjeni za pranje u perilici suda.

Pohranite uredaj u suhom, Eistom okruzenju. Prije pospremanja uredaja, provjerite je li visenamjenska glava nagunta prema dolje u vodoravni polozaj.
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HR

Korisnicki priruénik

Hvala vam 3to ste kupili proizvod marke SENCOR i nadamo se da
Cete s njim biti zadovoljni.

Prije koriStenja ovog uredaja temeljito procitajte korisnicki prirucnik,
¢ak i u slucajevima kada ste se prethodno upoznali s radom slicnih
vrsta uredaja. Koristite ovaj uredaj samo onako kako je opisano

u ovom korisni¢kom priru¢niku. Drzite ovaj korisnicki priru¢nik na
sigurnom mjestu gdje ga ubuduce mozete lako naci. U slucaju

da predajete ovaj uredaj drugoj osobi, pazite da priloZite i ovaj

Mijesalica za hranu

korisnicki prirucnik.

Pazljivo otpakirajte uredaj i pazite da ne odbacite nijedan dio
pakiranja prije nego Sto nadete sve dijelove. Preporucujemo

da zadrZite originalnu kartonsku kutiju, materijal ambalaze,

ratun, izjavu proizvodaca ili jamstvo barem u trajanju pravne
odgovornosti za nezadovoljavajuci rad ili kvalitetu. U slucaju
transporta, preporucujemo da zapakirate uredaj u originalnu kutiju

proizvodaca.

OPIS UREDAJA| PRIBORA

A1 Nagibna visenamjenska maksimuma na kratko
glava s osvjetljenjem vrijeme.
podrutja posude od A12 Protuklizne noZice
nehrdajuceg celika A13 Posuda od nehrdajuceg

A2 Gumb za otpustanje mlinca Celika za obradu hrane
za meso s prednjeg drzaca ukupnog kapaciteta 6,7 L (2
nastavka glave kom)

A3 Uklonijivi poklopac prednjeg Maksimalni kapacitet
drzata nastavaka mlinca za punjenja spremnika posude
meso / ribeza od nehrdajuceg celika je

A4 Prednji drzac nastavaka 451
mlinca za meso / ribeza A14 Prozirni poklopac protiv

A5 Otvor za pri¢vrscivanje prskanja sastojaka s rupom
pjenjace, mijesalice ili kuke za postupno dodavanje
za mijesenje sastojaka u posudu od

A6 Postolje za posudu od nehrdajuceg celika
nehrdajuceg celika A15 Nastavak za tutenje

A7 Gornji drZzat nastavaka A16 Balonska mutilica
mijesalice A17 Kuka za mijeSenje

A8 Odvajivi poklopac gornjeg A18 Poklopac za posudu od
drzata nastavaka mijesalice nehrdajuceg celika (2 kom)

A9 Upravljatka ploca sa sluzi za pokrivanje posude
zaslonom od nehrdajuceg celika A13

A10 Rutica za zakljugavanje/ ada u njoj Zelite privremeno
otpustanje visenamjenske drzati preradene sastojke.
glave A19 Flexi nastavak za tucenje sa

A1l Gumb za regulaciju brzine $patulom

sluZi za postavljanje razine
brzine i za zaustavljanje
rada uredaja u nacinu
ruénog podesavanja

0 - zaustavljanje uredaja
1-8 - razine brzine
1-najniza, 8 - najvisa)

P - PULSE nacin rada

za povecanje brzine do

Upravljacka ploca sa zaslonom

B1

B2

B3

Koristi se na isti nacin kao

i nastavak za tutenje A15.
Opremljen je Spatulom koja
postupnoa brie stijenke
posude od nehrdajuceg
Celika, ¢ime se postize bolja
obrada svih sastojaka u
pripremljenoj smjesi.

Indikator vremena rada B4 Indikator brzine

pokazuje postavljeno, B5 Dodirni gumb za pokretanje/
proteklo i preostalo vrijeme zaustavljanje prethodno
rada postavljenog programa
Gumb za skracenje vremena za mucenje s balonskom
rada mutilicom

Gumb za produljenje radnog  B6  Dodirni gumb za pokretanje/

vremena

zaustavljanje prethodno

postavljenog programa za B8 Dodirni gumb za pokretanje/
tucenje s nastavkom za zaustavljanje prethodno
tucenje postavljenog programa za
B7 Dodirni gumb za pokretanje/ mijesalicu
zaustavijanje prethodno B9 Dodirni gumb RESET
postavljenog programa B10 Dodirni gumb za pokretanje/
za mijeSenje s kukom za pauziranje
mijesenje
Mlinac za meso
C1  Komora za mljevenje C10 Gruba ploca za mljevenje
C2 Cijevzaumetanje C11 Navojni prsten
C3 Otvor za umetanje puzne C12 Odvajat
osovine C13 Nastavak za kibbeha
C4 Lijevak C14 StoZasti nastavak
C5 Potiskivac C15 Nastavak za punjenje
C6 Puzna osovina kobasica
C7 Oétrica za mljevenje C16 Drzat kalupa za kolatice
C8 Fina plota za mljevenje C17 Kalup za kolacice
C9 Srednje fina ploca za
mljevenje
Nastavak ribeza*
D1 Potiskivat D5 GrubistoZac za ribanje
D2 Komora za umetanje ribeza D6 RibeZ za pravljenje kriski
D3 Vrlo fini stoZac za ribanje D7 Fini stozac za ribanje
D4 Navojni prsten za D8 Cijev za umetanje

pricvrscivanje konusnog
ribeza unutar komore

* Dodatni pribor nije prilozen. MoZe se kupiti zasebno.

Mijesalica za hranu

E1  Unutarnji cep

E2 Vanjski poklopac s otvorom
za dodavanije sastojaka
Vr€ za usitnjavanje
kapaciteta 1,5 |

E4 Sklop ostrica
je integralni dio vréa za
mijeSanje

E5 Postolje za montiranje/
skidanje mijeSalice s gornjeg
drzata za nastavke glave

E3

NAMIJENJENA UPOTREBA UREDAJA

« Kuhinjski robot je namijenjen za obradu standardne kolicine
hrane u ku¢anstvu. Pogodan je za tucenje, mucenje i gnjecenje
i mijeSanje sastojaka, za mljevenje mesa, za pravijenje kibbeha ili
kobasica, ribanje hrane i pravijenje keksa.

PRIJE PRVE UPOTREBE

« Otistite vanjsku povrsinu robota lagano navlazenom krpom za
brisanje i zatim pazite da vlaga ne ude u gumb za kontrolu brzine
Af.

« Ocistite prednji drzac nastavaka A4 za montazu mlinca ili nastavka
ribeZa i gornjeg drzata nastavaka A7 za mijeSalice samo suhom
krpom za brisanje.

« Ocistite kabel za napajanje mijesalice suhom krpom za brisanje.

Upozorenje:
Nikada nemojte ispirati mijesalicu za hranu ili
kabel napajanja pod vodom niti ih uranjati u vodu.
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« Prije prve uporabe otistite sve dijelove koji su namijenjeni za doticaj
s hranom na sljedeci nacin:

« Temeljito operite posudu od nehrdajuceg celika A13, poklopac A18,
Cep A14, nastavke A15, A16, A17, A19, dijelove mlinca C1-C17,
dijelove za mljevenje D1-D8 i dodatke mijesalice E1-E2 u toploj
vodi neutralnim kuhinjskim deterdzentom. Zatim ih isperite pribor
Cistom vodom i ostavite da se osuse na zraku ili obriSite krpom.

« Temeljito isperite unutarnju povrsinu posude za mijesanje E3
vru¢om vodom koristeci neutralni kuhinjski deterdzent, a zatim
je isperite nekoliko puta gistom vodom. Isperite vanjsku povrsinu
staklene posude za mije3anje E3 pod vru¢om tekuc¢om vodom
koristeci neutralni kuhinjski deterdZent, a zatim operite pod gistom
tekuc¢om vodom. Paznja: Prilikom ¢is¢enja pazite da voda ne
ude u donju stranu posude za mijeSanje E5 kojom je spojena na
mijealicu za hranu. Pazljivo osusite svu vlagu ili uvijek ostavite da
se potpuno osusi. Ostavite unutarniji dio posude za mijesanje E3
da se potpuno osusi i osusite vanjsku povrsinu staklene posude za
mijesanje E3 krpom za brisanje.

PaZnja:

NI procesor hrane NI bilo koji dio njegovog pribora
NISU namijenjeni za pranje u perilici posuda!
Kada €istite unutarnju povrsinu vréa za mijesanje
E3, unutar kojeg se sklop ostrica E4 nalazi

i prilikom ¢is¢enja ploca za mijevenje C8-C10,
ostrice za mljevenje €7, puznu osovinu mlinca C6
iribeze D3, D5-D7 obratite posebnu pozornost
kako se ne biste ozlijedili na ostrice ili o3tre rubove.

MJESTO INSTALACIJE UREDAJA

* Stavite uredaj na ravnu, suhuy, Cistu i posebno stabilnu povrdinu, na
primjer na kuhinjski pult.

* Uvijek postavite uredaj tako da nitko ne moze zapeti za njega i time
ga povuci ili prevrnuti. Nikada ga nemaojte staviti na rub pulta ili
stola jer vibracije pri upotrebi mogu dovesti do toga da se uredaj
pomakne i padne.

UKLJUCIVANJE | ISKLIUCIVANJE

« Prije spajanja mije3alice za hranu na uti¢nicu, uvijek provjerite je
li pravilno sastavljena u skladu s uputama u ovom korisnickom
prirugniky, je i visenamjenska glava A1 nagnuta prema dolje
u vodoravni poloZaj i je li gumb za kontrolu brzine A11 postavljen na
polozaj O (iskljuceno).

«  Ukopcaijte elektricni kabel u elektrignu utiénicu. Ogladava se zvueni
signal. Indikator B1i B4, dodirni gumbi B5—-B10, gumb za kontrolu
brzine Al1i osvjetljenje dijela posude od nehrdajuceg celika ce

zasvijetliti na trenutak, te se iskljuciti. Kontrolni gumb B10 D []I] ce
se nakon toga vise puta ukljuciti i iskjuciti.

« Pritisnite gumb B10 [> l]l] da postavite mijesalicu za hranu
u stanje pripravnosti. Aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom,
ukljucit ce se tipke B5-B9, gumb za kontrolu brzine A1
i osvjetljenje dijela posude od nehrdajuceg Celika ce biti osvijetljeni.
Zatim ce se tipke B5—B8 vise puta ukljutiti i iskljutiti. Podrucje
posude od nehrdajuceg telika, gumbi B8-B10 i gumb za kontrolu
brzine A1 ¢e ostati osvijetljeni.

Napomena:

[ ] Ako se unutar 10 minuta od stavljanja mijesalice za hranu
- u stanje mirovanja ne izvrée nikakve postavke, upravijacka

ploca sa zaslonom A9, gumb za kontrolu brzine A1l

i osvjetljenje dijela posude od nehrdajuceg celika ce se

iskljuciti. Samo gumb B10 D I]u Ce ostati aktivan. Ako

se to dogodi, jednostavno pritisnite tipku B10 D l][l kako

biste vratili mijesalicu za hranu u stanje mirovanja.

* Da biste stavili mijesalicu za hranu u rad iz stanja pripravnosti,
upotrijebite upravljacke elemente opisane dalje u ovom
korisnitkom priruéniku. Protitajte cijeli korisnicki prirugnik prije
pustanja mijesalice za hranu u rad. Tijekom rada potrebno je
pridrzavati se uputa sadrzanih u ovom korisnickom prirugniku.

Namjena i nacin uporabe pojedinih vrsta pribora opisani su

u odgovaraju¢im poglavljima.

Za zaustavljanje rada koristite odgovarajuce upravljacke elemente.
U slucaju da ste odabrali jedan od unaprijed postavljenih programa,
rad ¢e se automatski zaustaviti na kraju unaprijed postavljenog
programa.

Kada zavrsite s koristenjem mijesalice za hranu, uvjerite se da
jeiskljugena i da je upravljacki gumb A11 postavljen u polozaj O.
Zatim iskoptajte mijesalicu za hranu iz elektricne uticnice.

UPRAVLJACKI ELEMENTI

Upravljacki element | Znacajka

Nakon spajanja mijesalice za hranu na
strujnu utiénicu, pricekajte nekoliko sekundi
dok ovaj gumb ne postane aktivan, a zatim
ga pritisnite kako biste stavili mijesalicu za
hranu u stanje mirovanja.

Ako je mijesalica za hranu ukljucena,
pritiskorn na ovu tipku pauzirate njen rad.
Pauzirani rad oznacen je brzim paljenjem
i gadenjem kontrolne tipke A11. Ponovnim
pritiskorn na ovu tipku, mijesalica za
hranu se vraca u rad. Memorijska funkcija
D |][] omogucuje ponovno pustanje uredaja
Gumb B10 u rad do 10 minuta nakon pauze rada.
Nakon 10 minuta iskljutit ¢e se upravljatka
ploca sa zaslonom A9 i kontrilni gumb A11
iosvijetljenje dijela posude od nehrdajuceg
celika. Samo gumb B10 ce ostati aktivan.
U slugaju da je mijesalica za hranu prije toga
radila u natinu rutnog podesavanja, vratite
kontrolni gumb A11u poloZaj O.

Ako je mijesalica za hranu spojena na
strujnu utiénicu i na upravljatkoj ploci je
aktivan samo gumb B10 pritisnite ga kako
biste aparat prebacili u stanje pripravnosti.

Ako mijeSalica za hranu radi u nacinu rada
s prethodno postavljenim programom ili

u nacinu rada s rutnim podesavanjem,
pritisnite ovu tipku za prekid rada. Mijesalica
za hranu ¢e prijeci u stanje pripravnosti.

U slugaju natina ruénog podesavanja,
potrebno je vratiti kontrolni gumb A11

u polozgj O.

Gumb B9 RESET

Prvo odaberite unaprijed postavijeni
program ili ru€no postavite brzinu, a zatim
pomocu ovih gumba moZete prilagoditi ili
postaviti vrijeme rada. Maksimalno vrijeme
rada u ru¢nom nacinu rada je 10 minuta.
Maksimalna moguca vremena za zadane
programe su sljedeca: 4 min. u programu
za mucenje, 6 min. U programu za tucenje,
8 minuta u programu za mijesenje

i 3 minute u programu za usitnjavanje.

Gumbi B2 @ iB3 | Ako je vrijeme rada 5 minuta ili manje,
svakim pritiskam tipke B2 vrijeme se
smanjuje za 30 sekundi.

Ako je vrijeme rada dulje od 5 minuta,

svakim pritiskom tipke B2 vrijeme se
smanjuje za 1 minutu.

Ako je vrijeme rada 5 minuta ili manje,
svakim pritiskom tipke B3 vrijeme se
produljuje za 30 sekundi.

Ako je vrijeme rada dulje od 5 minuta,
svakim pritiskom tipke B3 vrijeme se
produljuje za 1 minutu.
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Pritiskom na ovu tipku u stanju mirovanja
pokrenut ¢e se unaprijed postavljeni
program za mucenje s balonskom
mutilicom.

Ponovnim pritiskom na ovu tipku zavrsit
Cete program.

Gumb BS

Pritiskom na ovu tipku u stanju mirovanja
pokrenut ¢e se unaprijed postavljeni
program za tucenje s nastavkom za tucenje.
Ponovnim pritiskom na ovu tipku zavrsit
Cete program.

Gumb B6

Pritiskom na ovu tipku u stanju mirovanja
pokrenut ¢e se unaprijed postavljeni
program za mijeenje pomocu kuke za
mijeSenje.

Ponovnim pritiskom na ovu tipku zavrsit
Cete program.

Gumb B7

Pritiskom na ovu tipku u stanju mirovanja
pokrenut ¢e se unaprijed postavljeni
program za mije$anje.

Ponovnim pritiskom na ovu tipku zavrsit

Cete program.

Gumb B8

g~ & &

SluZi za postavljanje razine brzine i za
zaustavljanje rada uredaja u nacinu ruénog
podesavanja.

O - zaustavljanje rada uredaja

1-8 - razine brzine (1 - najniza, 8 — najvisa)
P — PULSE nacin rada za povecanje brzine
do maksimuma na kratko vrijeme.
Potrebno je drzati upravijacku tipku A1

u polozaju P. Nakon otpustanja kontrolnog
gumba Af1, on ¢e se automatski vratiti

u polozaj O (iskljugeno). Drzite upravijacki
gumb A11 u poloZaju P samo u kratkim
intervalima od nekoliko sekundi.

Gumb za kontrolu
brzine A1

U slucaju da mijesalicu za hranu spojite na
strujnu uticnicu dok je tipka za upravijanje
A1 postavljena u razliitom polozaju od O,
potrebno je prvo postaviti kontrolni gumb
A11u polozaj O i tek tada ¢e biti moguce
odabrati Zeljenu razinu brzine.

Uvijek, nakon &to zavrsite s koristenjem
mijesalice za hranu, uvjerite se da je
iskljucena i da je upravljacki gumb A1

postavljen u polozaj O.

FUNKCIJA POLAKOG POKRETANJA

Ova mijesalica za hranu ima funkciju polakog pokretanja koja
osigurava glatko postupno ubrzavanje motora pri pokretanju, ¢ime se
&tite unutrasnje komponente proizvoda i produljuje vijek trajanja.

ZASTITAMOTORA

* Motor mijeSalice za hranu opremljen je sigurnosnim mehanizmom
koji ga stiti od oStecenja u situaciji kada je mijeSalica za hranu
pretjerano opterec¢ena ili ako predugo radi. U slugaju takve situacije,
sigurnosni mehanizam ce se aktivirati i rad mijesalice za hranu ce
prestati. Postavite kontrolni gumb A1 u poloZaj O, iskljutite kabel
za napajanje iz uticnice i ostavite mijeSalicu za hranu da se ohladi
najmanje 30 minuta.

* Ne ostavljajte mijesalicu za hranu predugo u radu pod velikim
optere¢enjem. Razdvajite velike koli¢ine u nekoliko manjih.

TUCENJE | MIJESENJE

Upozorenje:

Prije postavljanja ili uklanjanja dodataka,
mijesalica za hranu uvijek mora biti iskljutena
iizvucena iz uticnice.

Prilikom postavljanja ili uklanjanja dodatka

na/s visenamjenske glave A, dok je mijesalica za
hranu prikljutena na elektricnu mrezu, moze se
dogoditi da se slutajno ukljuti i izazove ozbiljne
ozljede.

Planetarni sustav za mijeSanje

Kuhinjski robot je opremljen planetarnim sustavom za mije$anje
koji se temelji na nacelu dvostruke rotacije nastavka. Nastavak se
vrti u suprotnom smjeru od kazaljki sata duz unutarnjeg oboda
zdjele, a istovremeno se vrti oko svoje 0si u suprotnom smjeru.
Time se osigurava temeljita i jednolika obrada sastojaka unutar
posude od nehrdajuceg celika.

Odabir vrste nastavka

Vrsta nastavka Rad

Sluzi za tugenje laganih i srednje teskih
beskvasnih tijesta, za pripremu umaka,
krema, mjesavina za kolate, punjenja, itd.
Nemojte ga koristiti za mijeSenje teskih tijesta.

Nastavak za
tutenje A15 ili
A19

Sluzi za mucenje cijelih jaja ili bjelanjaka,

Balonska mutilica | tugenog vrhnja, tugenih krema, itd. Nemojte ju

Al6 koristiti za miksanje ili mijesenje tijesta. To ju
moze oStetiti.
Sluzi za mijesenje raznih vrsta tijesta,
Kuka za ukljucujuci teska i gusta tijesta, primjerice
mijeSenje A17 tijesto za kruh, tijesto za pizzu, tijesta za
kolace, itd.
M Za dod i pricvrscivanje posude od nehrdajuceg celika
(sL.F)

Pazite da gumb za brzinu A1 bude u polozaju O (iskljuceno) i da
mijesalica za hranu bude iskoptana iz elektricne uti¢nice. Poklopci
A8 i A3 moraju biti utvrs¢eni na svojim mjestima.

r Napomena:

] Mijegalica za hranu je opremljena sigurnosnim
mehanizmom koji ju sprie¢ava od pokretanja ako poklopac

A8 nije pravilno utvrd¢en na mjestu.

Jednom rukom gurnite rucicu A10 prema dolje prema simbolu
otvorenog lokota. To ¢e otpustiti visenamjensku glavu Al. Drugom
rukom drzite visenamjensku glavu Al odozgo. Otpustite rucicu
A10 i nagnite visenamjensku glavu A1 do kraja prema gore.
Zakljutavanje visenamjenske glave A1 u nagnutom polozaju
prema gore o0znateno je vracanjem rucice A10 u zadani poloZaj (na
simbol zatvorenog lokota), 5to je popraceno zvucnim klikom.
Umetnite posudu od nehrdajuceg celika A13 u jedinicu postolja
A6 i utvrstite je okretanjem u smijeru kazaljke na satu. Kada je
posuda od nehrdajuceg celika A13 pravilno pricvrscena, ne moze
se odvojeno podici iz jedinice postolja A6.

Odaberite nastavak A15, A16, A17 ili A19 prema namijenjenoj
upotrebi, umetnite u otvor A5 u visenamjenskoj glavi Ali okrenite

u smjeru suprotnom od kazaljki sata da se ucvrsti u mjestu. Jednom
rukom lagano povucite nastavak prema dolje da biste provjerili je li
pravilno pricvrscen.

Napunite posudu od nehrdajuceg celika A13 sastojcima koje Zelite
obraditi. Nastavite kako je opisano u poglavlju Dodavanje sastojaka
U posudu.

Jednom rukom gurnite prema dolje rucicu A10 a drugom polako
nagnite visenamjensku glavu At, dok otpustate rucicu A10. Nakon
naginjanja visenamjenske glave A1u vodoravni polozaj, zagut ce se
zvucni klik i rucica A10 ce se vratiti u vodoravni poloZaj (na simbol
zatvorenog lokota). Time je visenamjenska glava Al zakljucana

u radnom poloZaju.
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Paznja:

Kada naginjete visenamjensku glavu A1 prema
dolje, pazite da ne stegnete prste izmedu
nagibnog i krutog dijela mije3alice za hranu.

« Stavite prozirni poklopac A14 a zdjelu od nehrdajuceg gelika A13
tako da cijev za dovod bude usmjerena prema prednjem dijelu
visenamjenske glave Al

Dodavanje sastojaka u posudu

* Stavite sastojke koje Zelite obraditi u posudu od nehrdajuceg
Celika A13. Ne punite posudu od nehrdajuceg celika A13 iznad
maksimalne oznake, 4. 4,5 litara.

* Ako se u zdjelu A13 stavi nedovoljna koli¢ina sastojaka, oni mozda
nece biti optimalno obradeni.

* Minimalne i maksimalne kolitine sastojaka koje se mogu obraditi
u jednom navratu navedene su u sljedecoj tablici. Razni recepti
mogu sadrzavati razlicite omjere praskastih (rasutin) i tekucih
sastojaka, pa je potrebno uzeti u obzir i cjelokupan sastav datog
recepta.

Sastojci/Vrsta tijesta | Minimalna koli¢ina | Maksimalna kolicina
Bjelanjci 4 komada 12 komada

Tuceno vrhnje 300g 800¢g

Tijesto za kolace, . N

kekse, slastice itd. 400 g brasna 1500 g brasna
Tijesto za kruh, itd. 400 g brasna 1500 g brasna

Rad mijesalice za hranu s kukom za mije3enje, mije3ali ili pjenjac

* Prije spajanja mijesalice za hranu na uticnicu, uvijek provjerite je
li pravilno sastavljena u skladu s uputama u ovom korisnitkom
prirugniky, je li visenamjenska glava A1 nagnuta prema dolje
u vodoravni polozaj i je li gumb za kontrolu brzine A11 postavljen na
polozaj O (iskljuceno).

« Ukopcajte elektricni kabel u elektricnu uticnicu. Pritisnite gumb B10

|]|] da postavite mijesalicu za hranu u stanje pripravnosti.

Unaprijed postavljeni programi
* Mijesalica za hranu je opremljena s tri unaprijed postavijena
programa: tucenje, mucenje i mijeSenje.

Tipka Nastavak Tijek programa:

[N

U stanju pripravnosti pokrenite radni ciklus s unaprijed
postavljenom brzinom i trajanjem pritiskom na tipku jednog od
unaprijed postavljenih programa. Svijetlit ce sljedeci gumbi:
B9-B10, gumb trenutno odabranog programa, indikator brzine
B4 (trenutna brzina se prikazuje brojem ugadenih indikatora na
ljestvici brzine); a na zaslonu ce se prikazivati preostalo vrijeme
odbrojavanja zadanog vremena.

Napomena:
Nije moguce prilagoditi brzinu u unaprijed postavijenom
programu. Vrijeme se moze %odesiti na upravljackoj

ploci pomocu gumba B2 iB3 . Maksimalna
vremena rada koja se mogu podesiti su slijede¢a: 04:00
u programu za mucenje, 06:00 u programu za tucenje
i08:00 u programu za mijesenje.

Ako Zelite priviemeno zaustaviti uredaj, pritisnite tipku B10 D ﬂﬂ

Ponovnim pritiskom na isti gumb B10 D l]ﬂ rad programa ce
se nastaviti. Funkcija memorije omogucuje ponovno pokretanje
programa do 10 minuta nakon pauze. Nakon 10 minuta, zaslon

s upravljackom plocom A9 ce se ugasiti. Samo gumb B10 [> ﬂﬂ
Ce ostati aktivan na upravljatkoj ploci.

Ako Zelite prijevremeno prekinuti program, pritisnite tipku B9
RESET ili tipku kojom ste pokrenuli program.

Kada program zavrsi, mijesalica za hranu ce se oglasiti zvuénim
signalom i prestati s radom te ¢e se prebaciti u stanje mirovanja.

Upozorenje:

Nikada nemaojte stavljati predmete kao $to su
Zlice, kuhinjski nozevi, vilice itd. u posudu od
nehrdajuceg celika A13 tijekom rada jer to moze
rezultirati ozbiljnim ozljedama ili ostecenjem
uredaja.

Ruéno podesavanje

Ako ne Zelite koristiti unaprijed postavljene programe, mozete sami
postaviti brzinu i trajanje obrade.

MozZete promijeniti postavku brzine dok uredaj radi. Preporu¢amo
da uvijek prvo pognete s nizom postavkom brzine i da je zatim
postupno povecavate prema potrebi. Preporucujemo da obradujete
rijetka tijesta na nizim brzinama; time cete sprijeciti prskanje
sastojaka iz posude. Cim se sastojci zamijesaju, povecajte brzinu na
Zeljenu razinu. Preporugena vremena obrade hrane i preporugene
postavke brzine nalaze se u tablici Brzi vodit za obradu sastojaka.

brzine

* Unaprijed postavljena brzina:
1-8

« Trajanje programa: 4 minute

Balonska

mutilica A16 Na pocetku programa brzina se

postupno povecava za intervale
od otprilike 3 sekunde dok ne
dostignu brzinu 8.

* Unaprijed postavljena brzina
1-6

Nastavak za « Trajanje programa: 3 minute

tucenje A5

ili A19

&

Na potetku programa brzina se
postupno povecava za intervale
od otprilike 6 sekunde dok ne
dostignu brzinu 6.

¢ Unaprijed postavljena brzina: 1-3
* Trajanje programa: 6 minuta
Kuka za
mijeSenje
A17

Brzina 1je postavljena za prvu
minutu rada, brzina 2 je postavijena
za trajanje sljedece dvije minute,

a brzina 3 je postavijena za zadnje
3 minute rada.

¢

Okretanjem gumba za kontrolu brzine A11 na potrebnu razinu
brzine pokrenut ¢ete mije3alicu za hranu. Zaslon A9 ¢e pokazati
proteklo vrijeme rada.

Vrijeme obrade za vecinu sastojaka opcenito je nekoliko minuta.
Kod upotrebe mutilica preporucujemo da ne prekoracite vrijeme
rada od 4 minute, kod upotrebe nastavka za tutenje 6 minuta i kod
upotrebe kuka za mijesenje 8 minuta.

Da biste zaustavili uredaj, podesite kontrolni gumb A1 u polozaj O.
Ovo ¢e prebaciti mijeSalicu za hranu u stanje mirovanja. MijeSalica
za hranu Ce se automatski zaustaviti nakon 10 minuta rada, osim ako
kontrolni gumb A1 ne postavite u polozaj 0. U slucaju da je doslo

do automatskog isk{jucivanja, vratite gumb za kontrolu brzine A1l

u polozaj O.

je brzine i rada

Okretanjem gumba za kontrolu brzine A11 na potrebnu razinu
brzine pokrenut ¢ete mije3alicu za hranu. Zaslon A9 c¢e poceti
odbrojavati proteklo vrijeme rada.

Pomocu gumba B2 @ iB3 @ podesite Zeljeno vrijeme rada.

Maksimalno vrijeme rada koje se moze podesiti je 10 minuta. Zaslon
A9 ce pokazati vrijeme preostalo do isteka podesenog vremena.
Kada podeseno vrijeme istekne, mijesalica za hranu ¢e dati zvueni
signal, automatski se zaustaviti i prijeci u stanje pripravnosti.
Postavite gumb za kontrolu brzine A1 u polozaj O.
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Pulsna razina

Paznja:

Maksimalno vrijeme rada bez prekida je 1 minute.
Tada pritekajte otprilike 30 minuta da se uredaj

ohladi.

¢ Ako Zelite nakratko povecati brzinu do maksimuma, okrenite

kontrolnu tipku A11 u poloZaj P (pulsni nacin) i drZite je kratko u tom

polozaju. Cim otpustite kontrolni gumb AT, on ¢e se automatski
vratiti u polozaj O (iskljuceno). DrZite upravijacki gumb A11
u polozaju P samo u kratkim intervalima od nekoliko sekundi.

Kratki vodic za obradu sastojaka

Nastavak Sastojci Preporucene postavke
Balonska bjelanjak, vrhnje za * Speed (Brzina): 6-8
mutilica A16 slag, pjenaste kremeiitd. | e Vrijeme: 2-4 minuta

Nastavak za

juhe, kreme, smjese za

*  Speed (Brzina): 4-6

ruice A10 u zadani polozaj (na simbol zatvorenog lokota), to je
popraceno zvuenim klikom.

Njezno gurnite nastavak koji ste koristili prema gore prema
visenamjenskoj glavi Aliistovremeno ga okrenite u smjeru
kazaljke na satu. Ovo ¢e ga osloboditi i moZete ga izvaditi iz
visenamjenske glave Al

Okrenite zdjelu od nehrdajuceg celika A13 u suprotnom smjeru od
kazaljki na satu i pazljivo ju skinite s jedinice postolja A6.
Postavite visenamjensku glavu A1 natrag u vodoravan polozaj.
Ocistite upotrijebljene nastavke nakon svake upotrebe prema
uputama u poglaviju CISCENJE | ODRZAVANJE.

MLJEVENJE MESA, IZRADA KIBBEHA, PUNJENJE KOBASICATE
IZRADA KEKSA

Upozorenje:

Prije postavljanja ili uklanjanja dodataka,
mijesalica za hranu uvijek mora biti iskljucena
iizvucena iz uticnice.

Prilikom postavljanja ili uklanjanja mlinca

tucenje A15 L L

i A19J kolace, nadjevi * Vrijeme: 3-4 minuta
*  Speed (Brzina): 1-3

Kuka za tijesto za kruh, tijesto * Mijeme: 4-6 minuta

Postavke vece brzine se
ne preporucuju za ovu
vrstu prikljucka.

mijeSenje A7 | za pizzuitd.

Napomena:
ﬂm Navedene brzine i vremena obrade sastojaka samo su
okvirna. Da biste sprijecili prskanje sastojaka iz posude
od nehrdajuceg celika A13, odaberite potetnu brzinu od
1ili 2. Kasnije odaberite vecu brzinu prema potrebi. Radi
lakseg mijesanja tijesta, preporucujemo mekani margarin
ili maslac.
Kada mutite bjelanjke, posuda od nehrdajuceg celika A13
i mutilica A16 moraju biti savréeno ¢isti i suhi. Cak i mala
koli¢ina masti moZe onemoguciti da se bjelanjci zamute
do Zeljene snjezne konzistencije.
Tuceno vrhnje treba ohladiti na temperaturu od 6 °C
prije tu€enja. Prije obrade, pustite da sastojci potrebni za
pripremu raznih tijesta odstoje na sobnoj temperaturi.

Uklanjanje ili je zalij

» U slugaju da je potrebno izvaditi sastojke ili ako su sastojci (npr.
tijesto) zapeli za stijenke posude A13 i potrebno ih je otpustiti,
zaustavite rad aparata pritiskom na tipku RESET B9 (na unaprijed
postavljenim programima) ili postavljanjem gumb za kontrolu
brzine A1l u poloZaj O. Paznja: Prekid rada uredaja ce ponistiti sve
prethodne postavke.

» Pazite da gumb za brzinu A1l bude u polozaju O (iskljuceno) i da
mijesalica za hranu bude iskoptana iz elektricne uticnice.

¢ U slugaju da ste koristili poklopac A14 prvo ga uklonite. Nagnite
i otvorite visenamjensku glavu Al. Provjerite je i dobro zakljutan
u gornjem otvorenom poloZaju i uklonite sastojke po potrebi. Ako
su sastojci zalijepljeni za zdjelu, koristite standardnu kuhinjsku
lopaticu da ih obrigete s ruba posude A13.

* Provjerite nalaze li se samo sastojci koje zelite obraditi unutar
posude od nehrdajuceg celika A13. Nagnite visenamjensku glavu
A1 u radni polozaj. Postavite poklopac A14 na posudu A13. Spojite

mijesalicu za hranu na strujnu uti¢nicu i postavite Zeljene postavke.

Zavrsetak rada i rastavljanje pribora

* Kada zavrsite s upotrebom uredaja, postavite kontrolni gumb Af1
u polozgj O (iskljugeno) i iskopcajte kabel iz elektricne uticnice.

* Ako ste koristili prozirni poklopac posude, A14, uklonite ga.

¢ Jednom rukom gurnite rucicu A10 prema dolje prema simbolu
otvorenog lokota. To ¢e otpustiti visenamjensku glavu Al.
Istovremeno, drugom rukom drZite visenamjensku glavu Al
odozgo. Otpustite rucicu A10 i nagnite visenamjensku glavu
A1 do kraja prema gore. Zaklju¢avanje visenamjenske glave
A1 u nagnutom poloZaju prema gore 0znaceno je vracanjem

na/s visenamjenske glave A, dok je mijesalica za
hranu prikljuena na elektricnu mrezu, moZe se
dogoditi da se slugajno ukljuti i izazove ozbiljne
ozljede.

ljanje mlinca za mljevenje mesa (slike Ci C,)

*  Umetnite puznu osovinu €6 u kamoru za mijevenje C1. U isto
vrijeme provjerite je li puzna osovina vijka C6 umetnuta u komoru
za mljevenje Clije liispravno pristala.

« Postavite ostricu za mljevenje €7 na osovinu C6 s rubom

usmjerenim dalje od komore €7 i na nju pricvrstite plocu za

mijevenje €8, C9 ili C10 ovisno o Zeljenoj finoci mljevenja. Uvjerite
se da ploca za mljevenje pravilno klizi po obodu u otvor u komori
za mlijevenje C1.

Upozorenje:
Pri rukovanju o3tricom za mljevenje €7 i plocama
za mljevenje €8, C9 ili €10, budite posebno

oprezni kako se ne biste ozlijedili na ostre dijelove.

« Postavite navojni prsten €11 na komoru za mljevenje C1i utvrstite
ga zakretanjem prema unutra.

Sastavljanje mlinca za izradu kibbeha (slike CiC,)

* Umetnite puznu osovinu €6 u komoru za mijevenje C1. U isto
vrijeme provjerite je li puzna osovina vijka €6 umetnuta u komoru
za mljevenje Clije liispravno pristala.

* Stavite nastavak kibbeha C13 na osovinu €6 i provjerite da po
obodu pravilno klizi u rupu u kamori za mijevenje C1. Stavite
stozasti nastavak €14 na nastavak kibbeha C13.

* Ugradite citav sklop zavrtanjem navojnog prstena €11 na komoru
za mljevenje C1. Pritegnite navojni prsten C11 odgovaraju¢om
silom.

ljanje mlinca za punjenje kobasica (slike Ci C,)

*  Umetnite puznu osovinu €6 u komoru za mijevenje C1. U isto
vrijeme provjerite je li puzna osovina vijka €6 umetnuta u komoru
za mljevenje Clije liispravno pristala.

¢ Stavite odvajat €12 na osovinu €6 i provjerite da po obodu pravilno
klizi u rupu u komori za mljevenje C1. Stavite nastavak punjaca
kobasica €15 na odvajat C12.

* Ugradite citav sklop zavrtanjem navojnog prstena €11 na komoru

za mljevenje C1. Pritegnite navojni prsten €11 odgovaraju¢om

silom.

Sastavljanje mlinca za izradu keksa (slike Ci C,)

* Umetnite puznu osovinu €6 u komoru za mljevenje C1. U isto
vrijeme provjerite je li puzna osovina vijka C6 umetnuta u komoru
za mljevenje Clije liispravno pristala.
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* Stavite odvajac €12 na osovinu €6 i provjerite da po obodu pravilno
klizi u rupu u komori za mljevenje €1. Umetnite drzac¢ nastavka za
kekse €16 u navojni prsten C11.

« Pritegnite navojni prsten C11 zajedno s drzatem nastavka za kekse
€16 na komoru za mljevenje C1. Pritegnite navojni prsten C11
odgovarajucom silom.

« Dovrsite sklapanje tako da umetnete nastavak za kekse C17
u drzat C16.

Montiranje sastavljenog mlinca na mijesalicu za hranu (slike G-J)
* Pazite da gumb za brzinu A11 bude u polozaju O (iskljuceno)
i da mijesalica za hranu bude iskopcana iz elektricne uticnice.
Visenamjenska glava A1 mora biti spustena u vodoravni poloZaj
a nastavci A15, A16, A17 ili A19 moraju biti uklonjeni s glave.
Poklopac A8 mora biti utvrééen na svoje mjesto.

r Napomena:
[ m] Mijegalica za hranu je opremljena sigurnosnim

———1 | mehanizmom koji ju sprje¢ava od pokretanja ako poklopac
A8 nije pravilno utvrséen na mjestu.

« Skinite prednji poklopac A3 s visenamjenske glave Al. Za skidanje
prednjeg poklopca A3, potrebno je kaziprstom gurnuti donji
dio poklopca A3 koji ¢e ga osloboditi i tada ga mozete skinuti
povlatenjem prema gore.

* Stavite sastavljeni mlinac na prednji drza¢ A4 pod kutom od
priblizno 45° i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu
do kraja kako biste ga ucvrstili u radnom polozaju.

« Stavite lijlevak od nehrdajuceg celika €4 na dovodnu cijev mlina
za mljevenje C2, i postavite odgovarajucu posudu za sakupljanje
hrane ispod mlinca. MoZete koristiti posudu od nehrdajuceg celika
A13. Kod koristenja nastavka za cevape ili nastavka za pecenje
keksa preporucujemo koristenje pladnja.

Mljevenje mesa

« Prvo pripremite meso za mljevenje na sljedeci nacin: Uklonite
sve kosti, tetive i hrskavice te narezite meso na komadice velicine
2 x 2 x 6 cm koji ¢e slobodno proci kroz cijev za umetanje C2.

Upozorenje:
Nemojte obradivati smrznuto meso. Pustite ga da
se odledi prije mievenja.

« Prije spajanja mije3alice za hranu na uti¢nicu, uvijek provjerite je
li pravilno sastavljena u skladu s uputama u ovom korisnickom
prirugniky, je li visenamjenska glava A1 nagnuta prema dolje
u vodoravni poloZaj i je li gumb za kontrolu brzine A11 postavljen na
polozaj O (iskijuceno).

* Ukoptcajte elektricni kabel u elektricnu uticnicu. Pritisnite gumb B10

I]" da postavite mijesalicu za hranu u stanje pripravnosti.

« Pomocu kontrolnog gumba A11 podesite Zeljenu brzinu. Za
mljevenje mesa preporutljivo je postaviti brzinu 4. Uvijek prva
podesite najmaniju brzinu i zatim povecavajte po potrebi. Na
zaslonu ce se prikazati proteklo vrijeme rada.

¢ Postupno umecite komade mesa u cijev za umetanje C2 i pritiscite
ih pomocu gurata €5. Pazite da ne zacepite cijev za umetanje C2
velikom koli¢inom mesa. Nemojte obradivati vise od 5 kg mesa
odjednom. Vrijeme obrade je samo nekoliko minuta.

Upozorenje:

Nikada nemojte gurati meso prstima ili drugim
predmetima. Uvijek upotrijebite isporuceni
potiskivac C5.

* Mljeveno meso ¢e pasti u posudu koja se nalazi ispod mlinca.
Meso koje ostane u komori za mljevenje C1 mozete ukloniti
mijevenjem kriske kruha ili peciva.

« Da biste zaustavili uredaj, podesite kontrolni gumb A1 u polozaj O.

* Mijesalica za hranu ¢e se automatski zaustaviti nakon 10 minuta
rada, osim ju ne iskljucite podesavanjem kontrolnog gumba A11
u polozaj 0. U slutaju da je doslo do automatskog iskljucivanja,
vratite gumb za kontrolu brzine A1 u poloZaj O.

Pravljenje kibbeha

* Pripremite prethodno samljevenu smjesu za kibbeh i stavite je
u lijevak C4.

* Prije spajanja mijesalice za hranu na uticnicu, uvijek provjerite je
li pravilno sastavljena u skladu s uputama u ovom korisnitkom
prirugniky, je i visenamjenska glava A1 nagnuta prema dolje
u vodoravni poloZaj i je li gumb za kontrolu brzine A1 postavljen na
polozaj O (iskljugeno).

* Ukopcaijte elektricni kabel u elektrignu utignicu. Pritisnite gumb B10

da postavite mijesalicu za hranu u stanje pripravnosti.

* Pomocu kontrolnog gumba A1 podesite Zeljenu brzinu. Za
pravljenje kibbeha preporutljivo je postaviti brzinu 4. Uvijek prvo
podesite najmanju brzinu i zatim povecavajte po potrebi. Na
zaslonu ce se prikazati proteklo vrijeme rada.

« Postupno umecite prethodno samljevenu mesnu smjesu U cijev za
umetanje €2 pritis¢ite ih pomocu potiskivaca €5. Rezultat ce biti
Suplja cijev od mesa koja se zatim reZe na manje komade. Kibbeh
Je tradicionalno bliskoistono jelo koje se priprema uglavnom od
mljevenog mesa i Zita.

Upozorenje:

Nikada nemojte gurati mesnu smjesu prstima ili
drugim predmetima. Uvijek upotrijebite isporuceni
potiskivac C5.

« Da biste zaustavili uredaj, podesite kontrolni gumb A1 u polozaj O.
* Mijesalica za hranu ¢e se automatski zaustaviti nakon 10 minuta
rada, osim ju ne iskljucite podesavanjem kontrolnog gumba A11
u polozaj 0. U slutaju da je doslo do automatskog iskljucivanja,
vratite gumb za kontrolu brzine A1 u polozaj O.

Crijeva za punjenje kobasica

* Pripremite crijevo za kobasice koje ¢ete puniti prethodno
mljevenim mesom i pustite da se namace u mlakoj vodi priblizno
10 minuta. Stavite smjesu mljevenog mesa u lijevak C4. Izvadite
crijevo za kobasice iz vode pa probodite ili zaveZzite jedan kraj,
a drugi kraj nataknite poput Carape na nastavak za punjenje
kobasica C15.

« Prije spajanja mije3alice za hranu na uticnicu, uvijek provjerite je
li pravilno sastavljena u skladu s uputama u ovom korisnitkom
prirucniky, je i visenamjenska glava A1 nagnuta prema dolje
u vodoravni poloZaj i je li gumb za kontrolu brzine A1 postavljen na
polozaj O (iskljuceno).

* Ukopcajte elektricni kabel u elektricnu uticnicu. Pritisnite gumb B10

da postavite mijesalicu za hranu u stanje pripravnosti.

« Pomocu kontrolnog gumba A11 podesite Zeljenu brzinu. Za crijeva
za punjenje kobasica preporutljivo je postaviti brzinu 4. Uvijek
prvo podesite najmanju brzinu i zatim povecavajte po potrebi. Na
zaslonu ce se prikazati proteklo vrijeme rada.

*  Jednom rukom drZite crijevo za kobasice na nastavku €15 dok
drugom rukom gurate smjesu mljevenog mesa pomocu guraca €5
kroz cijev za umetanje na mlincu €2. Ako se crijevo za kobasice
zalijepi za nastavak C15, treba ga ponovo namociti vodom.

Upozorenje:

Nikada nemojte gurati mesnu smjesu prstima ili
drugim predmetima. Uvijek upotrijebite isporugeni
potiskivac C5.

* Da biste zaustavili uredaj, podesite kontrolni gumb A11 u polozaj O.
* MijeSalica za hranu ¢e se automatski zaustaviti nakon 10 minuta
rada, osim ju ne iskljucite podeSavanjem kontrolnog gumba A11
u polozaj 0. U slugaju da je doslo do automatskog iskljucivanja,
vratite gumb za kontrolu brzine A11u polozaj O.
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Pravljenje keksa

¢ Stavite pripremljeno tijesto u lijevak C4.

* Pomaknite nastavak za kekse €17 ulijevo ili udesno da biste zadali
Zeljeni oblik keksa.

« Prije spajanja mije3alice za hranu na uti¢nicu, uvijek provjerite je
li pravilno sastavljena u skladu s uputama u ovom korisnitkom
priru¢niky, je li viSenamjenska glava A1 nagnuta prema dolje
u vodoravni poloZaj i je i gumb za kontrolu brzine A1 postavijen na
polozaj O (isklju¢eno).

* Ukopcajte elektricni kabel u elektricnu uticnicu. Pritisnite gumb B10

U[] da postavite mijesalicu za hranu u stanje pripravnosti.

* Pomocu kontrolnog gumba A11 podesite Zeljenu brzinu. Za
pravijenje keksa preporutljivo je postaviti brzinu 3-4. Uvijek prvo
podesite najmanju brzinu i zatim povecavajte po potrebi. Na
zaslonu ¢e se prikazati proteklo vrijeme rada.

* Pomocu guraca C5 gurajte tijesto kroz cijev za umetanje C2.
Rezultat ¢e biti tijesto u Zeljlenom obliku kaji ste zadali pomocu
nastavka za izradu keksa C17. Preporucujemo da stavite pladanj
ili dlan ispod izguranog tijesta. Zatim izreZite oblikovano tijesto na
manje komade.

Upozorenje:
Nikada nemojte gurati tijesto prstima ili drugim

predmetima. Za to uvijek upotrijebite isporuceni
potiskivac C5.

» Da biste zaustavili uredaj, podesite kontrolni gumb A11u polozaj O.
¢ Mijesalica za hranu ¢e se automatski zaustaviti nakon 10 minuta
rada, osim ju ne iskljucite podesavanjem kontrolnog gumba A1
u polozaj 0. U slugaju da je doslo do automatskog iskljucivanja,
vratite gumb za kontrolu brzine A11 u polozaj O.

Zavrsetak rada i rastavljanje mlinca

* Kada zavrsite s upotrebom uredaja, postavite kontrolni gumb A11
u polozaj O (iskljuceno) i iskopcajte kabel iz elektricne uticnice.

« Da biste uklonili mlinac za meso s mijesalice za hranu,
prvo uklonite lijevak C4. Zatim pritisnite gumb A2, okrenite
mlin u smjeru kazaljke na satu i povucite ga prema gore od
visenamjenske glave Al kako biste ga uklonili. Nakon $to uklonite
mlinac, vratite poklopac prednjeg drzaca nastavka A3 na mjesto.

* Kada rastavljate mlinac za meso na dijelove, postupite obrnutim
redoslijedom.

« Ocistite upotrijebljene nastavke nakon svake upotrebe prema
uputama u poglaviju CISCENJE | ODRZAVANJE.

RIBANJE

Upozorenje:

Prije postavljanja ili uklanjanja dodataka,
mijesalica za hranu uvijek mora biti iskljucena
iizvuena iz uticnice.

Prilikom postavljanja ili uklanjanja nastavka ribeza
na/s visenamjenske glave A1, dok je mijesalica za
hranu prikljutena na elektricnu mrezu, moze se
dogoditi da se slu¢ajno ukljuciiizazove ozbiljne
ozljede.

Sastavljanje nastavka ribeZa (slika D)

¢ Umetnite jedan od stoZastih ribeza D3, D5, D6 ili D7 u komoru
D2. Zatim se uvjerite da je stozasti ribez umetnut u komoru
D2 uispravnom smjeru i da pravilno pristaje u komoru D2. Za
savjete o izboru stozastog ribeZa pogledajte Kratki vodit za odabir
stoZastog ribeza

Paznja:

Prilikom umetanja stozastog ribeza D3, D5, D6 ili
D7 u komoru D2, obratite posebnu paznju kako se
ne biste ozlijedili na ostre rubove.

«  Pricvrstite stoZasti ribez u komoru D2 zavrtanjem navojnog
prstena D4 na prednji dio komore D2. Pritegnite navojni prsten D4
odgovarajucom silom.

(slika K)
« Pazite da gumb za brzinu A1 bude u polozaju O (iskljuceno)
i da mijesalica za hranu bude iskopcana iz elektricne uticnice.
Visenamjenska glava A1 mora biti spustena u vodoravni polozaj
a nastavci A15, A16, A17 ili A19 moraju biti uklonjeni s glave.
Poklopac A8 mora biti utvrdcen na svoje mjesto.

(L

« Skinite poklopac A3 s visenamjenske glave Al. Za skidanje
poklopca prednjeg drzaca nastavka A3, prvo kaziprstom gurnite
donji dio poklopca A3 koji ¢e ga osloboditi i tada ga mozete skinuti
povlacenjem prema gore.

« Stavite sastavljeni nastavak ribeZa na prednji drzat¢ A4 pod kutom
od priblizno 45° i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu do kraja kako biste ga ucvrstili u radnom polozaju.

« Stavite odgovarajucu posudu za hranu ispod nastavka ribeza.
Mozete koristiti posudu od nehrdajuceg celika A13.

za hranu

g ka ribeZa na

Napomena:

Mijesalica za hranu je opremljena sigurnosnim
mehanizmom koji ju sprieava od pokretanja ako poklopac
A8 nije pravilno utvrscen na mjestu.

Upotreba ribeza

* Ribez sluzi za obradu raznih vrsta voca, povrca i drugih vrsta hrane
koje se obicno koriste u ku¢anstvu.

« Pripremite sastojke i narezite ih na komade koji mogu proci
kroz gornju cijev za umetanje D8. Odredene vrste vo¢a/povrca
zahtijevaju uklanjanje kostica, jezgri tvrdih kora, [juski itd. prije
obrade.

Painja:
Nikada ne pokusavajte preradivati ljuske oraha ili
tvrde kostice voca.

« Prije spajanja mijeSalice za hranu na uticnicu, uvijek provjerite je
li pravilno sastavljena u skladu s uputama u ovom korisnickom
prirucniky, je i visenamjenska glava A1 nagnuta prema dolje
u vodoravni polozaj i je i gumb za kontrolu brzine A11 postavljen na
polozaj O (iskljuceno).

* Ukoptajte elektricni kabel u elektricnu uticnicu. Pritisnite gumb B10
D |]|] da postavite mijesalicu za hranu u stanje pripravnosti.

« Pomocu kontrolnog gumba A1 podesite Zeljenu brzinu. Za
nastavak ribeza preporutljivo je postaviti brzinu 6. Uvijek prvo
podesite najmanju brzinu i zatim povecavajte po potrebi. Na
zaslonu ¢e se prikazati proteklo vrijeme rada.

* Stavite sastojke jedan po jedan u cijev za punjenje D8. Upotrijebite
isporuceni gurac D1 za guranje sastojaka kroz cijev za punjenje D8.
Vrijeme obrade je samo nekoliko minuta.

Upozorenje:

Nikada nemojte gurati sastojke prstima ili drugim
predmetima. Za to uvijek upotrijebite isporugeni
potiskivat D1.

* Uvijek umetite pojedinatne sastojke u cijev za punjenje i lagano
pritisnite potiskivat D1. Tijekom upotrebe provjeravajte prolaze
li sastojci kroz nastavak tako da pogledate u cijev za punjenje
D8. Cijev nikada nemojte puniti sastojcima do samog gornjeg
ruba. Obradom prevelike kolicine sastojaka moZete preopteretiti
mijesalicu za hranu. Naribani sastojci ¢e pasti u posudu koja se
nalazi ispod nastavka ribeza.

« Da biste zaustavili uredaj, podesite kontrolni gumb A1 u polozaj O.

* MijeSalica za hranu ¢e se automatski zaustaviti nakon 10 minuta
rada, osim ju ne iskljucite podesavanjem kontrolnog gumba A1l
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u polozaj 0. U slugaju da je doslo do automatskog iskljucivanja,
vratite gumb za kontrolu brzine A11u polozaj O.

Korisni savjeti za ribanje

* Zanajbolje rezultate obradujte svjeze voce koje nije prezrelo. Isto
vrijedii za povrce.

* Meko voce, kao $to su jagode, moZete prije obrade staviti na
nekoliko minuta u zamrzivat. Nemojte obradivati smrznutu hranu.

* Nemojte preradivati meki ili ve¢ naribani sir. Inace bi se dovodna
cijev mogla zacepiti.

Prilikom upotrebe vrlo finog stozastog ribeza D3/D7 ili stozastog
ribeZa za rezanje kriski D6, lagano potiskujte hranu kroz cijev za
umetanje D8. Kada koristite stoZasti ribez za grubo ribanje D5
sastojke je potrebno progurati vecom snagom.

Kratki vodi€ za odabir stoZastog ribeza

Grubi Fini
ribez za stoZacza | stoZacza | stoZacza
rezanje ribanje ribanje ribanje
kriskiD6 | D5 D7 D3

Postavka | StoZasti Vrlo fini

brzine

Hrana

Voce

Jabuke

Svjeza
pulpa 6 v v
kokosa

Kruske 6 v

Povrée

Mrkva

Tikvice

Krastavac

NEAAYA

Celer

olo|lo| oo
SNIENENENEN

Luk

Krumpiri
(manje 6 v v v
velicine)

Rotkvica

Druga
hrana

Proizvodi
od tvrdog
kruha (za
krusne
mirvice)

Tvrdi sir 6 v v v

* Tablica daje pregled najcesce koristenih namirnica.

Zavr3etak rada i uklanjanje nastavka ribeza

* Kada zavrsite s upotrebom uredaja, postavite kontrolni gumb A1
u polozaj O (iskljugeno) i iskopajte kabel iz elektrigne uticnice.

*  Zatim pritisnite gumb A2, okrenite nastavak ribeza u smjeru
kazaljke na satu i povucite ga prema gore od visenamjenske glave
A1 kako biste ga uklonili. Nakon &to uklonite nastavak ribeza,
vratite poklopac prednjeg drzata nastavka A3 na mjesto.

* Kada rastavljate nastavak ribeza na dijelove, postupite obrnutim

redoslijedom.

« Octistite upotrijebliene nastavke nakon svake upotrebe prema
uputama u poglaviju CISCENJE | ODRZAVANJE.

MIJESANJE

Upozorenje:

Prije postavljanja ili uklanjanja dodataka,
mijesalica za hranu uvijek mora biti iskljutena
iizvuCena iz uticnice.

Prilikom postavljanja ili uklanjanja mijesalice

na/s vienamjenske glave A1, dok je mijesalica za
hranu priklju¢ena na elektricnu mrezu, moze se
dogoditi da se slu¢ajno ukljuti iizazove ozbiljne
ozljede.

Svrha koriStenja mijesalice i j

* Usitnjavat sluzi za pripremu jela i pi¢a kao $to su frapei, krem
juhe, umaci, namazi, svjeza hrana za bebe, itd. Nije namijenjen za
cijedenje voca i povrca, pripremu pire krumpira, tijesta s kvascem ili
za mucenje bjelanjaka.

* Sastojke nareZite na komade jednake velicine otprilike 3 cm.

* Smrznuti sastajci (kocke leda, smrznuta banang, jagode, itd.) ne
bi smjeli biti veci od 3 cm. Kocke leda treba obraditi odmah nakon
vadenja iz zamrzivata.

* Svocaipovrca uvijek uklonite tvrde kore i izvadite tvrde kostice

iz npr. marelice, breskve, manga itd. ili tvrde sjiemenke. Uvijek

izvadite sredidnju jezgru iz ananasa. U suprotnom postoji opasnost

od ostecenja mijesalice.

Ako Zelite usitniti kokos, uvijek usitnjavajte samo njegovu pulpu.

PP o e

Punjenje posude za mijes: i janji
* Napunite vr¢ za mijesanje E3 sastojcima.

Upozorenje:

Vruca para i prskanje vruce hrane ili tekucina
moze uzrokovati opekline. Uvijek budite posebno
pazljivi pri rukovanju vrucim tekucinama

i namirnicama.

Staklena posuda za mijesanje otporna je na
toplinu do 55 °C. U nju nikada nemojte stavljati
hranu niti ulijevati tekucine s visSom temperaturom
jer u protivnom postoji opasnost od pucanja
staklenke, $to moze dovesti do opekotina.

Radi dodatne sigurnosti, uvijek pustite vru¢u hranu
i tekucinu da se ohlade prije nego &to stavite
uredaj u rad.

Paznja:

Maksimalni kapacitet vrta za usitnjavanje je

1,5 litara. Nemojte ga nikada puniti preko oznake
maksimuma. Prilikomn obrade zagrijanih tekucina
ili tekucina koje se povecavaju u volumenu tijekom
procesa mije$anja, nemojte puniti posudu za
mije3anje E3 do vise od 2/3 njenog maksimalnog
kapaciteta.

* Stavite vanjski poklopac E2 na vr¢ za usitnjavanje E3 tako da
njegovi rubovi prate grlo vréa E3, te ga dobro pritisnite prema
dolje duz cijelog oboda. Umetnite unutarnji poklopac E1u rupu na
poklopcu E2 i provjerite je li ispravno namjesten u njemu.

Montiranje mlinca na mije3alicu za hranu (slika L)

* Pazite da gumb za brzinu A1 bude u polozaju O (isk|juteno)
i da mijesalica za hranu bude iskop&ana iz elektricne uticnice.
Visenamjenska glava A1 mora biti spustena u vodoravni poloZaj
a nastavci A15, A16, A17 ili A19 moraju biti uklonjeni s glave.
Poklopac prednjeg drzata nastavaka A3 mora biti ucvrscen na
svoje mjesto. Posuda od nehrdajuceg Celika A13 moZe se postaviti
na postolje A6.

* Skinite gornji poklopac A8 s visenamjenske glave Al. Stavite
pravilno sastavljenu posudu za mijesanje na vrh gornjeg prikljucka
A7 i okrenite je do kraja prema simbolu zatvorenog lokota.
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Napomena:

[ ] Mijesalica je opremljena sigurnosnim mehanizmom koji
spriecava pokretanje mijesalice ako nije pravilno ucvrscen

na gornjem drzacu nastavka A7.

Upotreba mijesalice

* Prije spajanja mijesalice za hranu na uticnicu, uvijek provjerite je
li pravilno sastavljena u skladu s uputama u ovom korisnickom
prirugniky, je i visenamjenska glava A1 nagnuta prema dolje
u vodoravni polozaj i je i gumb za kontrolu brzine A1 postavijen na
polozaj O (iskljuceno).

* Ukopcajte elektricni kabel u elektri€nu utiénicu. Pritisnite gumb B10

I][] da postavite mijesalicu za hranu u stanje pripravnosti.

Zadani program

* Mijesalica za hranu ima jedan unaprijed postavljeni program za
nacin mijesanja.

Tipka Tijek programa:

¢ Speed (Brzina): 1-8
Tijekom programa, brzina rotacije se povecava
i smanjuje i izmjenjuje se s kratkim pauzama
da se osigura pravilna obrada sastojaka.

* Vfjeme: 1,5 minuta

[

A11u polozaj 0. Ovo ce prebaciti mijesalicu za hranu u stanje
mirovanja.

* Nemojte pustiti da mijesalica za hranu radi u nacinu rada
usitnjavanja bez prekida dulje od 3 minute.

Pode3avanje brzine i vremena rada

« Okretanjem gumba za kontrolu brzine A1 na potrebnu razinu
brzine pokrenut cete mijeSalicu za hranu. Zaslon A9 ¢e poceti
odbrojavati proteklo vrijeme rada.

@ iB3 @ podesite Zeljeno vrijeme

* Pomocu gumba B2
rada. Nemoaijte postavljati vrijeme rada dulje od 3 minute. Zaslon
A9 ce pokazati vrijeme preostalo do isteka podesenog vremena.
Kada podeseno vrijeme istekne, mijesalica za hranu ¢e dati zvugni
signal, automatski se zaustaviti i prijeci u stanje pripravnosti.

« Postavite gumb za kontrolu brzine A11 u polozaj O.

Pulsna razina

« Ako Zelite nakratko povecati brzinu do maksimuma, okrenite
kontrolnu tipku A1 u polozaj P (pulsni nacin) i drzite je kratko u tom
polozaju. Cim otpustite kontrolni gumb A1, on ¢e se automatski
vratiti u polozaj O (iskljuceno). Drzite upravljacki gumb A1
u poloZaju P samo u kratkim intervalima od nekoliko sekundi.

Kratki vodi za usitnjavanje

« U stanju mirovanja pokrenite radni ciklus mijesalice s unaprijed
podeSenom brzinom i trajanjem pritiskom na tipku B8. Gumbi
B9-B10, gumb odabranog programa B8, indikator brzine B4 ¢e
svijetliti, a vrijeme ¢e se odbrojavati na zaslonu dok ne istekne
zadano vrijeme.

Napomena:
|- ] Nije moguce prilagoditi brzinu u prethodno postavijenom

programu dok je u tijeku. Vrijleme se moze podesiti na

upravljackoj plogi pomocu gumba B2 iB3 .
Maksimalno vrijeme koje se moze podesiti u unaprijed
postavljenom programu mijeanja je 3 minute.

* Ako Zelite priviemeno zaustaviti uredaj, pritisnite tipku B10 D []“

Ponovnim pritiskom na isti gumb B10 [> I][I rad programa ¢e
se nastaviti. Funkcija memorije omogucuje ponovno pokretanje
programa do 10 minuta nakon pauze. Nakon 10 minuta, zaslon

s upravljackom plocom A9 ¢e se ugasiti. Samo gumb B10 D []ﬂ
Ce ostati aktivan na upravljackoj ploci.

* Ako Zelite prijevremeno prekinuti program, pritisnite tipku B9
RESET ili tipku B8 kojom ste pokrenuli program.

* Kada program zavrsi, mijesalica za hranu ¢e se oglasiti zvuenim
signalom i prestati s radom te ce se prebaciti u stanje mirovanja.

Ruéno podesavanje

* Ako ne Zelite koristiti unaprijed postavljene programe mijeSanja,
mozete sami postaviti brzinu i trajanje obrade. MoZete promijeniti
postavku brzine dok uredaj radi. Preporutujemo da pocnete na
nizoj brzini i zatim ju postupno povecavate. Preporucena vremena
obrade hrane i preporucene postavke brzine nalaze se u tablici Brzi
vodit za usitnjavanje.

Paznja:

Maksimalno vrijeme neprekidnog rada u ovom
nacinu rada usitnjavanja je 3 minute. Nemojte

pustiti da uredaj radi u nacinu rada usitnjavanja
bez prekida dulje od 3 minute. Tada pricekajte

otprilike 30 minuta da se uredaj ohladi.

Postavka brzine

¢ Okretanjem gumba za kontrolu brzine A11na potrebnu razinu
brzine pokrenut cete mije3alicu. Zaslon A9 ce pokazati proteklo
vrijeme rada. Da biste zaustavili uredaj, podesite kontrolni gumb

Preporuceno

Sastojci Postavka brzine | vrijeme usitnja-

vanja
Voce_ i povrce narezano na 7.8 90s
manje komade
Hrana za bebe 7-8 90s
Namazi, preljevi, marinade 5-6 60s
Frapei i kokteli 7-8 POs
Juhe 7-8 90s
Kocke leda P 60s

Napomena:

[ m] Prethodna vremena obrade samo su okvirna. Stvarno

vrijeme mijesanja ovisi o veli¢ini sastojaka, njihovoj kaligini
i potrebnoj konagnoj konzistenciji.

Savijeti za usitnjavanje

* Sastojci se zaglave na sklopu ostrica E4 ili stijenkama posude
za mijeSanje E3, zaustavite uredaj pritiskom na tipku B8, koja
je koristena za pokretanje prethodno postavljenog programa,

ili postavljanjem kontrolne tipke A11u polozaj O (u nacinu rada
ruénog podesavanja).
Paznja: Prekid rada uredaja ¢e ponistiti sve prethodne postavke.

* Pazite da gumb za brzinu A11 bude u poloZaju O (iskljuceno) i da
mijesalica za hranu bude iskoptana iz elektricne uticnice.

* Provjerite je li se sklop oStrice E4 prestao vrtjeti. Pazljivo uklonite
sastavljeni vr¢ za usitnjavanje s visenamjenske glave Al tako da
ga zakrenete prema simbolu otklju¢anog lokota i povucete prema
gore. Otvorite poklopac E2 i pomocu $patule oistite sklop ostrica
E4 i stjenke vrta za mijesanje E3. Uvjerite se da se unutar posude
za mije3anje E3 nalaze samo sastojci prikladni za obradu. Vratite
poklopac E2 i prigvrstite sklop usitnjavata na visenamjensku glavu
A1. Spojite kabel za napajanje u uti¢nicu i ponovno izvrsite ruéne
postavke ili odaberite unaprijed postavljeni program mijesanja
i prilagodite vrijeme mijeSanja na odgovarajuci nacin.

« Kada obradujete vruce tekucine, nemojte skidati unutarnji poklopac
E1tijekom rada.

* Prilikom obrade zagrijanih tekucina ili tekucina koje se povecavaju
u volumenu tijekom procesa mijesanja, nemojte puniti posudu za
mijeSanje do vise od 2/3 njenog maksimalnog kapaciteta.

* Najprije, usitnite manju kolitinu sastojaka i zatim postupno dodajte
vise sastojaka kroz otvor u poklopcu tijekom mijesanja. Na taj nacin
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Cete postici bolje rezultate nego dodavanjem svih sastojaka u vrt
za usitnjavanje odjednom.

* Ako Zelite usitnjavati hranu ¢vrste konzistencije zajedno
s teku¢inama, preporu¢ujemo da prvo usitnite hranu ¢vrste
konzistencije s dijelom tekucine. Zatim postupno dodajte ostale
tekucine kroz otvor u poklopcu tijekom usitnjavanja.

* Zausitnjavanje vrlo gustih tekucina, preporucujemo upotrebu
impulsne razine da se sklop ostrice ne bi zaglavio. Pokrecite
usitnjavat vise puta u kratkim intervalima.

* Kocke leda treba usitniti odmah nakon vadenja iz zamrzivaca.
Kada se led pocne topiti, kocke leda ce se lijepiti jedna za drugu
i nece ih biti moguce usitniti.

* Nemojte obradivati suseno voce, zrnje kave, orahe, Zitarice, itd.
dulje od 1 minute.

Zavr3etak rada i rastavljanje usitnjavata

* Kada zavrsite s upotrebom uredaja, postavite kontrolni gumb A1
u polozaj O (iskljugeno) i iskopajte kabel iz elektrigne uticnice.

* Uvjerite se da se sklop ostrica E4 prestao okretati i pazljivo uklonite
sklop posude za mijeSanje s visenamjenske glave A1 okretanjem
prema simbolu otvorenog lokota i zatim podizanjem prema gore.
Ispravno montirajte gornji poklopac drzata nastavka A8 na mjesto.

¢ Kada rastavljate vr¢ za usitnjavanje na dijelove, postupite obrnutim
redoslijedom. Mekanom plasticnom Spatulom uklonite hranu iz
vrta za mijesanje E3.

« Octistite upotrijebliene nastavke nakon svake upotrebe prema
uputama u poglaviju CISCENJE | ODRZAVANJE.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Upozorenje:

Prije izvodenja bilo kakvog tis¢enja ili odrZavanja,
uvijek postavite upravijacku tipku A1 u poloZaj

0, iskljucite uredaj iz struje i ostavite ga da se
potpuno ohladi.

Za tiscenje nikada nemojte koristiti kemikalije,
abrazivne vune za pranje posuda, celicne

vune ili proizvode za €is¢enje s abrazivnim
kompaonentama. U prativhom bi se povrsina
uredaja ili njegovi dodaci mogli oStetiti.

Nikada nemojte ispirati mijesalicu za hranu ili
kabel napajanja pod vodom niti ih uranjati u vodu.
NI procesor hrane NI bilo koji dio njegovog pribora
NISU namijenjeni za pranje u perilici posuda!

« Prije ¢is¢enja uvijek je potrebno ukloniti uklonjive dodatke
s viSenamjenske glave Afi zatim ih rastaviti ako se sastoje od vise
dijelova.

« Sve uklonjive dijelove koji su dosli u dodir s hranom temeljito
operite U vrucoj vodi neutralnim deterdZentom za pranje posuda.
Ako ste umutili bjelanjke, prvo isperite posudu od nehrdajuceg
Celika A13 i koristenu mutilicu A16 pod hladnom vodom. Kada biste
koristili toplu vodu, ostaci bjelanjka bi se stvrdnuli i uklanjanje bi
bilo teze. Kada Cistite posudu za mije3anje E3, postupite prema
dolje opisanom postupku.

« Otistite vr¢ za usitnjavanje E3 tako da ga napunite s 0,5 litre Ciste
vode i 1-2 kapi kuhinjskog deterdZenta te zatim sastavite usitnjavac
i ukljucite ga na 10 do 15 sekundi. Zatim iskljucite mijesalicuy,
iskopcajte ju iz elektricne uticnice i nakon Sto se rotirajuci dijelovi
zaustave uklonite sklop vrta za usitnjavanje. Ispraznite sadrZaj
vrta za mijesanje E3 i zatim temeljito isperite vrE za mijesanje E3
Cistom vodom te ga osusite brisanjem. Isperite vanjsku povrsinu
staklene posude za mijeSanje E3, ako je prljava, isperite je pod
vru¢om tekucom vodom koristeci neutralni kuhinjski deterdzent,

a zatim operite pod Cistom tekuc¢om vodom. PaZnja: Prilikom
Cis¢enja pazite da voda ne ude u donju stranu posude za mije3anje
E5 kojom je spojena na mije3alicu za hranu. Pazljivo osusite svu
vlagu ili uvijek ostavite da se potpuno osusi. Ostavite unutarnji

dio posude za mijesanje E3 da se potpuno osusi i osusite vanjsku

povrsinu staklene posude za mijesanje E3 krpom za brisanje.

* Uklonjive dijelove koje ste oprali kuhinjskim deterdzentom isperite
Cistom vodom i ostavite da se prirodno osuse ili ih pazljivo obrisite
finom krpom za brisanje.

Paznja:

Prilikom €is¢enja unutradnjosti posude za
mijesanje sa sklopom o3trica E4, plotama za
mljevenje C8-C10, ostricom za mljevenje C7,
puznom osovinom €6 i ribezima D3, D5-D7,
obratite posebnu pozornost kako se ne biste

ozlijedili na o3trice ili ostre rubove.

* Octistite vanjsku povrsinu mijesalice za hranu samo suhom ili
lagano navlazenom krpom. Dok to radite, pazite da voda ne ude
u upravijacki gumb A11.

«  (Cistite samo prednji drza¢ nastavka A4 i gornji drza& nastavka A7
Cistom krpom za brisanje.

« Ocistite kabel za napajanje mijesalice suhom krpom za brisanje.

POHRANA

« Uvijek pazite da gumb za brzinu A1 bude u polozaju O (iskljuceno)
i da mijesalica za hranu bude iskoptana iz elektricne uticnice.
Ocistite mijesalicu za hranu i sav njen pribor koji ste koristili prema
uputama opisanim u poglaviju CISCENJE | ODRZAVANJE. Prije
skladistenja, mijesalica za hranu i njeni dodaci moraju biti €isti. Isto
tako, provjerite je li pribor potpuno suh.

« Postavite i temeljito montirajte posudu od nehrdajuceg celika A13
u postolje AB. Zakrenite visenamjensku glavu Al u vodoravan
poloZaj. Mijesalicu za hranu i sav njen pribor Euvajte na gistom,
suhom mjestu izvan dohvata djece i zivotinja.

Paznja:

Cuvajte mijegalicu za hranu dalje od ekstremnih
temperaturg, izravnog suncevog svjetla, pretjerane
vlage i nemojte ju drzati u pradnjavom okruZenju.
Ne stavljajte mijesalicu za hranu na bok. Tijekom
skladistenja ne ostavljajte uklonjive dodatke
(mijesalicu, mlinac za meso, nastavak ribeza)
montirane na visenamjenskoj glavi Al. Nemojte
stavljati nista povrh pohranjene mijesalice za
hranu.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Nazivni raspon napona 220-240V
Nazivna frekvencija 50/60 Hz
Nazivna ulazna snaga 1.800 W

Tezina (bez pribora)
Ukupni volumen posude od nehrdajuceg celika
Maksimalni kapacitet punjenja posude od nehrdajuceg celika
Maksimalni kapacitet punjenja staklene posude za mijesanje ,
Maksimalno vrijeme neprekidnog rada.... S— N1 [a (V] =}
Maksimalno vrijeme neprekidnog rada usitnjivaca. .3 minute
Vrijeme hladenja izmedu radnih ciklusa 30 minuta
Razina buke 85 dB(A)

Navedena razina emisije buke iz uredaja je 85 dB(A), 3to predstavija
razinu A akusticne snage u odnosu na referentnu akustinu snagu od
1pW.

Zadrzavamo pravo na izmjene teksta i tehnickih parametara.
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UPUTE | INFORMACIJE VEZANE UZ ODLAGANJE RABLJENE
AMBALAZE

QOdloZite iskoristene materijale za ambalazu na ovlastenom odlagalistu
u vasem mjestu.

ODLAGANJE ISKORISTENE ELEKTRIENE | ELEKTRONICKE
OPREME
Ovaj simbol na proizvodima ili originalnim
dokumentima znacti da se iskoristeni elektricni ili
elektronicki proizvodi ne smiju odlagati u obicni
kucanski otpad. Radi pravilnog zbrinjavanja,
obnavljanja i recikliranja, predajte takve proizvode na
predvidenim mjestima. Takoder, u nekim drzavama
I  Curopske unije ili drugim europskim zemljama mozete
vratiti uredaj lokalnom prodavacu kada kupujete
ekvivalentan novi uredaj.
Pravilno odlaganje ovog proizvoda pomaze u spasavanju vrijednih
prirodnih resursa te sprie¢ava potencijalne negativne utinke za okoli§
i judsko zdravlje, koji bi nastali nepravilnim odlaganjem otpada.
Zatrazite vide pojedinosti od lokalnih nadleznih tijela ili prikupljalista
otpada.
U skladu s drzavnim propisima, moguce su kazne za nepropisno
odlaganje ove vrste otpada.

Za posl j udrZ pske unije
Ako Zelite odbaciti elektricnu ili elektronicku opremu, zatrazite

informacije od prodavaca ili dobavljata.

Odl je u drugim j izvan pske unije

Ovaj simbol je vazeci u Europskoj uniji. Ako Zelite odloZiti ovaj proizvod
u otpad, zatrazite potrebne informacije o pravilnom nacinu odlaganja
od lokalnih nadleznih tijela ili prodavaca.

Ovaj proizvod zadovoljava sve osnovne zahtjeve EU
direktiva vezanih uz njega.

Copyright © 2023, Fast CR, ass.

-14 -

Revision 10/2023



GR Kou{ivounxavn

InHavtikeég odnyieg yia tnv acpaleia

AIABAZTE MNMPOZEKTIKA KAl ®YAA=ZTE A
MEAAONTIKH XPHZH.

MevikéG nposidonolnoelg

- H napolUoa cuokeun pnopei va xpnaotyonoleital
anod ATopa HE PEIWHEVEG OWHATIKES, aloBNTNPIaKES
N NVEUHATIKEG LKAVOTNTEG, h anod AToda Je avenapkn
gunelpia Kat yvwoelg, av eniBAénovial and KataAAnAo
dTopo N €xouv evNUEPWOEL OXETIKA PE TNV AaoPaAn
XPNON TNG CUOKEUNG Kal KatavooUv toug niBavoug
KivdUuvoug.

. Auth n guokeun Sev nNpénel va xpnolgonoleital
ano naidid. Kpatnote th GUOKeUN Kal 1o KaAwdio
TpoPodoaiag tng pakpta and naidia.

. Ta naidid dev npénel va naidouv Pe Tn CUOKEUN.

. 0 kaBaplopdg Kal n guvtnpnon pnopoulyv va ektedolvtal
ano tov Xxpnotn aAAd oxi and naidid xwpic eniBAeyn.

. XLTNV nePinTwaon nou 1o KaAwdio pelpatog Exel
unooteil {npid, avaBETeTe TNV ENIOKEUN TOU 0€ KAMOLO
ENAYYEAHATIKO KEVTPO OEPPIC yla TNV anopuyn
NPOKANGNG atuxnpatog. Anayopeuetal n Xpnon Tng
OUOKEUNG, €dv 10 KaAwdlo Tpopodoaiag éxel unooTei

nuid.
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Mposibonoinon:
H eo@aApévn xpnon pnopei va odnynoel o

TPauUMaTIopoUG.

. Oa npénel va iote 161aitepa NPooeKTIKOl WOTeE va
LNV TPaUPatioTeite and ta aixpnpd Pépn Katd tov
XEIPIOPO TNG Aenibag dAeong Tou JUAOU, TWV KWVIKWY
e€aptnudtwy TpipTn Kal tng povadag Aenibwv Tou
doxeiou avapeiEng, 16iwg katd tnv tonoBEtnon Kal
apaipeon afecoudp, Katd TNV NANPWON KAl EKKEVWON
Tou Hoxeiou avapelEng Kal katd tov kabapiopo.

. Ot enpaveleg TNG CUOKEUNG Kal Twv afeooudp NG nou
£pX0VTal 0€ ENapn Pe TpOPIa npénet va kabapidovtal
navta cUP@wva Pe TI¢ 0dnyieg oto napadv eyxeipidio
Xpnong.

. To gyxelpiblo xpnong NepIEXEL TOUG XPOVOUG
ene€epyaaniag Kal Tig pubpioelg TaxUTNTag Yid TOUG
eNPEPOUG TUNoug afeooudp.

. Anevepyonoleite Kal anooguvOEETE NAVTA TN CUOKEUN
ano tnv npila €av 6ev NpOKeLTAL va TN XPNOIUOMNOINCETE
n €4v NpoKeltal va tnv apnoete ekteBelgévn, Kabwg Kal
nplv and tn cuvapphoAdynaon, TNV anocuvapuoAdynaon,
ToV KaBaplopo n tn YeTakivnon ng.

. Mptv and tnv avukatdotaon afecoudp n npooPdacipwy
e€aptnudTwy nou Kivouvtal Katd th Xxpnon,
AMEVEPYOMOINOTE TN GUOKEUN Kal anoouvo£ate tnv anod
TNV Napoxn peUaATog.

HAektpohoyikih aspdheta

. :glc%;c;u ouVBEaETE TNV NapoUoa GUGKEUH oty MpiZd, EAEYETE 6Tt n TGN TOU PEUHATOC OTNV ETKETA TNC GUOKEURC OUPPUWVEL HE TV TGO TG

o LUVBEETE TN OUOKEUN POVO O 0WOTA YelwpEévn Npida. Mnv xpnotponoteite kahwdio npoéktaang.
o Zetuhifte teheiwg 1o KaAwdio Tpopodoaiag nptv and tn xpnaon.
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« BeBawbeite 6Tt o1 eNa@ég tou Ig Sev €pxovial o€ enapn pe vepd n GANo uypo.

« Mnv anoouvdéete th ouokeun and tnv npida papddvtag o kaAwdio pogodooiag. Mnopei va npokAnBoUv {npiég oto kakwbdio tpopodooiag
 otnv npida. Anoouvéete To kaAwdio and v npida tpaBwvtag anald to @ig Tou kaAwdiou pogodoaiag.

«  Mnv ouvbéete kal anoouvbEeTe Pe Ppeypéva xépla To KaAwbdio Tpopodoaiag Tng cuokeung atnv/and tnv npida.

«  Mnv tonoBeteite avtkeipeva ndvw oto kaAwdio pedpatog. BeBaiwBeite 6t 1o kahwdio pelpatog Sev Kpépetal ndvew and v akpn evog
Tpanediov Kat 61t Sev Bpioketal o€ enagn pe kanola KAUTH enpavela H aixunpd avikeipeva.

« Awatnpeite oteyvo 10 Kahwdio pepatog.

«  Mnv tiyete 1o KaADB10 peUPATOg YUpW and th CUGKEUA.

« Ta va anotpéyete Tov kivbuvo tpaupatiopol ané nAektponAngia, pnv eMOKEUATETE TN CUGKEUN HGVOL 0AG KAl PNV MPayHatonoleite
Tpononotnoelg. ‘ONeG ot EMOKEUEG N O TPOMOMOINGEIG TNG CUCKEUNG NpENel va ektehouvtal oe e§ouatodotnpévo kévipo oépPig. EnepBaivovtag
ol idlot1 oTn cUOKEUN Katd tn SlapKela TG neplédou eyyunong, dlatpéxete Tov Kivbuvo akUpwong tng.

« Ta va anotpéyete tov kivbuvo tpaupatiopol and nhektponAngia pnv Bubidete noté tn cuokeun Kat to kahwbdio tpopodoaiag oe vepd 1 GAo
UYpO Kat pnv MAEVETe auTd Ta Pépn He TPEXOUMEVO VEPOD.

«  Metd and kaBe xphon anevepyonolE(Te TN CUOKEUN Kal ANoouVOEETE TNV and tnv npida.

« L& nepintwon nou n OUOKEUN NéCEL Péoa O VEPO, PNV T XPNOIUOMNOINCETE 0€ Kapia nepintwaon. Mapadwaorte tn o e§ouciodotnpévo kévipo
0€pPIg yia éNeyxo.

« Houokeun ev npoopiletal yia Aettoupyia pe xprnon e§wiepikol xpovodlakontn i GAou oToIXeiou Nou evepyonole Kal anevepyonolel
aqutopata tn CUOKEUN.

AcpdAeta Katd T xphon

o Houokeun éxel oxeSlaoTel yia olKiakn XpNnon Kal €Xel KaTaoKeUaoTel yia Ty ene§epyaaia tng cuvnBoug NoodTnTag gayntol oe éva
VOIKOKUPIO. Mnv TNV Xpnatponoleite yia enayyeApatikoUg okonoUg i yia 0komoug S1apopeTikoug ané autoUg yia Toug onoioug npoopidetat.

o Auth n ouokeun éxel oxedlaoTel aNOKAEIOTIKA yla XpHon Og E0WTEPIKOUG XWPOUG. MNnv TN Xpnatponoleite Noté og Blopnxaviké nepiBaiiov
1 o€ E§WTEPIKO XWPO.

«  XpNOIJOMOIE(TE TN CUOKEUN HOVO HE Ta YVAOLa a§E00UGP TOU KATAOKEUAOTA.

MposiSonoinon:
H xpnan un yvaciwv a§ecoudp evbéxetal va odnynoet oe enkivbuveg Kataotdoelg.

« AnayopeUetal n Tpornonoinon g eNPAveLag TG CUGKEUNG e OMOLOVONMOTE TPOMO, M.X. PE Th XpRoN aUTOKOAANTNG Ttanetoapiag, pepBpavng
KAM.

« Xpnoigonoleite Tn cUOKEUN Kat Ta a§eagoudp Tng oUPPwva pe TG 0dnyieg Nou nepiéxoval oTo Napov eyxelpidlo xpnang.

« Mpwv ané v npddtn xphon, npénet va nAUVeTe NoAU KaAd Ta PHEPOVWHEVA PEPN TWV ANooNWHEVWY a§eaoudp He eaTé vepo Kat
anoppuNavtiké Nidtwy, £netta va ta §eNAUVETE He NGO VEPS Kal va Ta OKOUN{OETE KaAG He NETOETa Koudivag PEXpL va aTeyvioouv. Katd
Tov KaBapiopd tou Soxeiou avapei§ng, BeBaiwbeite ot Hev SielobUel vepd otnv KATw NAeupd Tou Soxeiou nou cuvbéetal aTnv Koudivopnxavn.
Mnv §enAévete noté tnv kouQivopnxavh 1 1o kakwdio tpopodooiag tng pe TpexoUpevo vepd kat pnv tn Bubilete oe vepd.

« potou tonoBetnoete Ta anoanwpeva a§eooudp otn cuokeun, Befatwbeite ot eival evieAw(g oteyvd.

« ‘Otav yépVeTe MPOG Ta KATW TV KEPAAN NOAANAWV AelToupylwy, NPENEL va MPOCEXETE I61a{TEPA WOTE Va PNV HAyKWwoouy ta SAxTuAd oag
QVAPEDT 0TO EUKAPNTO Kal T0 GKAPNTo TUAHA TNG KOUJIVOUNXAVAG.

« Mpwv ané k@Be xphon eAéyxete To enheypévo ageooudp yia ZnpIEG. Mnv xpnolponoleite MoTé Tn CUOKeUN pe a§eooudp nou €xel unoatel Znpid.

«  Mnv KaAUMTETE TG OMEG TNG OUOKEUNG.

«  Mnv tonoBeteite tn cuokeun h ta aecoudp NG NAvw otnv NAeKTPIKA Koudiva h Tnv Koudiva uypaepiou h Kovid oe autég, otnv Gkpn
tpanediov h o actabeig enpdveleg. Mnv tonoBeteite tn cuokeun 1 ta a§ecoudp NG Kovid oe KAAopIPEP, YUHVEG PAGYEG h GAEG NNYEG
Bepudtntag. TonoBeteite navia t cuokeun navw oe kaBapn, eninedn, ateyvh Kal otabepn engavela.

« Mnv xpnolponoleite Tn ouokeun 6tav dev Aeltoupyei owotd n apou éxel Néoel oto Hanedo n éxel Bublotei oo vepd N éxel unootei onotadnnote
{npid. Napadwate tnv oe §ouctodotnpévo KEVIPO o£pPIG yia EAeYX0 M ENIOKEUN.

«  Mnv ekBétete T ouokeun Kal Ta a§ecoudp tng oe e§wTepikd nepiBaov, akpaieg Beppokpaaieg, dpeon nhakn aktivoBolia, unepBoAikn
uypaaia h MoAU OKOVIGHEVOUG XWPOUG.

« Mpotou Béoete th cuokeun oe Aettoupyia, eEAéyEte OT éxel ouvappoloynBei owotd kat 6t n kegahn noAanAdY Aettoupytdv Bpioketat otnv
opovtia Béon. Otav xpnatponoteite éva a§ecoudp nou npoopiletat yia avadeuon, {Upwpa n xtunnpa UAK®Y, BePaiwbeite 6Tl o a§eooudp
eival BuBlopévo péoa ato avogeibuwto pmoA pe Ta UAIKA.

« Mnv evepyonoleite Th cuoKeun dtav eival adeta. H eopalpévn xpan TG CUCKEUNG PMOPE( va ENNPEAcEl apvnTiKA th Sldpketa {wng Tng.

« Katd tov xelplopd tng cuokeung BePatwBeite 61t ta xépia oag eival kaBapd kat oteyvd.

« Ta va npoAdPete Tuxdv eniKivOUVEG KATAOTATELG, ano@eUyETe TNV ENAPN HE T NEPIOTPEPOHEVA €PN TNG CUOKEUNG. Katd th xphaon tng
OUOKEUNG, pnv TonoBeteite noté ta xépla oag, nipouvia n GAa epyaleia péoa otn yaBaba pe ta uhikd, kat pnv nAnatddete paAhid, pouxa,
K.AM. 070 NEPIOTPEPOPEVA PEPN TNG CUOKEUNG. Av £va nipouvt h Kanolo GANo okelog Néoel péoa oTnv Kavata eV N oUoKeuh Bpioketal oe
Aettoupyia, anevepyonolnate TNV ap€owe Kat anoouvséate Ty and tnv npida.

« BeBawbeite 611, katd t Aettoupyia, Sev eloépxoval paAid, pouxa h GAAa avTikeipeva otov owAnva 1popodoaiag NG KPEATOPNXavng N Tou
Tpipn. Mnv npocBétete Tinota dAo otov cwAnva tpogodoaiag ektdg and ta UAkG npog ene§epyaocia.

« oté un xpnotponoteite Ta 6axTUAG oag h GAa aviikeipeva yia va wBNoete ta UNKA péoa atov owAhva tpopodoaiag Tng Kpeatounxavig h Tou
TpigTn. MNa 1o okond autd, nepihapfdvetal wg a§eaoudp TG CUCKEUNG £vag NIECTAPAG.

«  Mnv yépvete nv ke@aAn noAAanAwy AEITOUpPYILOV KaTd th AElToupyia TNG CUOKEUNG.

« [potol NpocapTACETE, APAIPETETE M AVIIKATACTACETE KAMOL0 a§E00UAP TNG CUOKEUNG, ANEVEPYOMOIEITE KAl ANOCUVOEETE NAVTA TN CUOKEUN
and v npida.

« Mnv ouvappoAoyeite h anocuvappoloyeite Noté Kanoto a§eooudp eva eival TonoBeTNpEVO 0TN CUOKEUN.
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«  Mnv Bétete noté 1o pniéviep oe Aertoupyia, av To kandki dev eival owatd tonoBetnpévo otn Béon Tou. Katd tn Aertoupyia, To Kandki npénet
va eivat ndvta owotd npooaptnpévo oto Soxeio avapegng.

« 0 kautdg atpdg n to nitoiliopa ané Jeotd 1pd@ipa Kat uypd pnopei va npokahéaouv eykadpata. Na e{ote 16laitepa npooektikoi dtav
xelpileate {eota uypa Kat TpOPIHA.

« To yudhivo Soxeio avapei§ng aviéxel oe uPnAég Beppokpaoieg €wg 55°C. Mnv tonoBeteite noté 1pd@Ipa n uypd pe uwnAdtepn Beppokpaaia,
kaBwg undpxet Kivbuvog oxnpatiopoUl pwypwy oto yudhivo Soxeio, nou Pnopouv pe tn oelpd Toug va odnynoouv oe eykaupata.

« Ta Adéyoug au§npévng acpaleiag apnaote Kautd TPOPIHA Kal Uypa va KpUWGEoUV NpoTou BECETE Tn cUCKeUN o Aettoupyia.

o Katd v enegepyacia {eotwv uypwv oto Soxeio avapei§ng, pnv apaipeite 10 ECWTEPIKO KAAUppa Tou Soxeiou Katd tn Aettoupyia.

«  Otengdveleg Twv aecoudp nNou xpnatponoloUvial pPnopei va givat Kautég Peta t xphon. Mnv ayyilete tnv kauth enipdveta. Kata tn
Hetapopd tou Soxeiou avapel§ng n tou avogeibwtou pnod, xpnatponoleite Tn xelpoAaBn n g unodoxég nou Npoopidoval yia Tov GKonoé auto.

« Ta afeooudp tng ouokeung Hev eivat katdAAnAa yia xpnon oe oUpPVOo HIKPOKUHATWY N NAEKTPIKG poUpvo K.AM.

« [a v anoguyn tpaupatiopoy ané aixpnpeg akpég, va iote 151aitepa NPOOEKTIKOL KATA ToV XeIpIopd TG Aenibag GAeong TG KPEATOPNXavAG,
TOU TPI(TN Kal TEPAXIOTN Kat tng povadag Aenibwv tou pnAéviep. Mpénet va eiote eniong 1dlaitepa NpooeKTIKO{ KATA TNV EKKEVWON Tou Hoxeiou
avapeigng, tn cuvappoAdynon TNG KPEATopnxavig, Tnv agaipean tng Aenidag dAeong and tov BaAapo dAeong, th cuvappoAdynon h thv
anocuvappoAdyNon Twv KWVIKWYV TPIPTWY, Kal Katd tov kabaplopo.

« [a va ano@uyete TUXOV ENIKIVOUVEG KATAGTATELG, PNV XPNOIHOMOIE(TE MOTE TN CUOKEUN Yia TNV ene§epyacia okAnpwy UNIKWYV dnwg ival, yia
napadetypa, ta keAU@n Kapudicdv, ot akAnpoi NUpNVeG PepikoKwy, PoSAKIVWY, HavyKo K.AM.

« 0 péylotog xpdvog ouvexoug Aettoupyiag tng uokeung eivat 10 Aentd. Katd tn xpron tou unAéviep, pnv unepPaivete Tov xpovo Aettoupyiag
Twv 3 Aentav. Mpotol t xpnotpononoete §avd, agnote T ouokeuh va kpuwoet yla 30 Aentd. Mnv unepBaivete Tov péyioto Xpovo ouvexoug
Aettoupyiag Kat TNpeite Tov XpAvo Mou analteital yia va KPUWOEL N GUOKEUN NPOoToU TN XPNOIHOMNOINCETE §ava.

Acpalela kata tov

« [pwv ané tov kaBapiopo, anevepyonolnaTe Th CUGKEUN, anocuvdéate Ty and tnv npida Kal apnaoTe T va KPUWOoEeL TEAE(wG.

« KaBapilete takukd th cuokeun Petd and kaBe xpnon cUp@wva pe Tig 0dnyieg tou kepahaiou KaBapiopdg kat suvtnpnon. Mnv
NpaypatonolEite GUVINPNON 0T GUOKEUN Napd Hovo yia kaBapiopd, 6nwg neptypdpetal oto Napodv eyxelpidlo xpnong.

«  Mnv nAévete v ke@aAn noAanA@y Aettoupytdv hn t Baon Katw and tpexoUpevo vepd Kat pnv tn BuBbilete oe vepd h GAo uypd. H ouokeun
Kkat ta a§ecoudp ng ouckeung dev evbeikvuvtat yia nAUGIHO o€ MAUVTAPIO MATWV.

« @uldooete Tn ouokeun og §npd, kaBapd nepiBaAlov. Mpotou anoBnkeloete Tn cuakeun, BeBaiwBeite Gt n kepaAn noAAANAWY Aeltoupyliv
elvat otpappévn otnv opiddvtia Béon.

a . .
PIOHOG Kal T ouvtApnon
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Kou{ivopnxavn

Eyxeipibio xpnong

« ZageuxaplotoUpe nou enégate éva auBevtiké npoidov SENCOR
kat eAnioupie 6T Ba pEeiveTE IKavonoINPEVoL.

« Mpwv ané t xpHon autig TG OUOKEUNG 51aBAoTe NPOOEKTIKG
T0 eyxelpiblo xpnong, akGuN Kat otnv nepintwon nou eiote
ndn e§oIKeIWpEVOL PE TN XPNON NAPOHOIWY TUNWY CUCKEUWV.
XPNOIUONOIEITE Th GUOKEUN POVO ONWG NEPLYPAPETAl 0TO NApOV
eyxelpidlo xphong. uAdooete auto To eyxelpiblo xphong oe
aopalég onpeio 6nou Ba pnopeite va to Ppeite elkoAa, av 10
XPEIAOTEITE. LTNV NEPINTWON NOU NAPASWOETE TN GUGKEUN QUTH OE
Kanotov GA\o, ppovtiote va napadwaoete Kal 1o eyxelpidio xpnong.

«  AQaIp£0TE MPOCEKTIKA TN CUCKEUN and th GUOKeUaaia Kat pnv
netdgete 1a UNIKG ouokeuaoiag npotol Bpeite 6Aa ta e§apthpatd
TNG. LUVIOTOUE va QUAGEETE TV apXIKN XAPTIVN CUCKeUaaia,
10 UAIKG ouokeuaoiag, Tnv anédel§n ayopdg padi pe tn Snwon
€uBUVNG Tou NWANTA M TNV KAPTa £yyUnang, TOUAGXIOTOV Yia 600
Sidotnpa Sikaloote anodnpiwan yla avenapkn anédoon i Kakn
nolGTNTA TNG CUOKEUNG. L€ MEPINTWON PETAPOPAG TNG CUOKEUNG,
GUVIOTOUHE Va XPNOIKONOINGETE TNV APXIKN OUCKEUAaia Tou
KATAoKEUAoTN.

MEPIFPA®H THE LYZKEYHE KAI TON AZEZOYAP

A1 Meplotpepopevn Kepakn P - Aertoupyia PULSE
noAanAwv Aettoupylwv (naApikn) yia av§non tng
e oUotnpa pwtiopoy Tou axyTNTag oto PEyIoTo yia
avoeidwrou pnok oUVIOHO XPOVIKG Sldotnpa.

A2 Koupni aneleubépwang A12 AvtiohioBntikd néAuata
NG KPEATOPNXavng and A13 Avogeidwrto pnoA yia
v pnpootivi unodoxn enefepyaoia pogipwy pe
e€aptnpdtwy otnv Kepakn OUVOAIKN XwpnTiKoTnTa 6,7 |

A3 AgaipoUpevo kGAuppa (2 tpx.)
NG PMPOCTIVAG H péylotn xwpntikétnta
unoboxng e€aptnpdtwy nARPWONG TOU XWPOU Tou
yia ta e§apthpata ting avo§eidwtou pnoA eivat
Kpeatopnxavig / Tou Tpiptn 451

A4 Mnpootivh unoboxn A14 Aagavég Kandki yla
e€aptnudtwy yia tnv npootacia and nitoihiopa
Kpeatounxavn / Tov Tpigtn UNIKWY, e onh yia otadlakn

A5 0Onn yla tnv npoadptnon npoobnkn UAKWV ato
Tou 6aptn, Tou avadeutnpa avogeidwto pnoA
f tou yavtdou {Uung A15 Avabeuthpag

Aé Bdon yia 1o avofeibwto A16 Xwunntipt
HnoA A17 Tavidog upcdpatog

A7 Endvw unoboxn A18 Kandki avogeidwrtou pnoA
e€aptnpdtwy tou pnAéviep (2 tpx.) yla kGAuyn tou

A8 AgaipoUpevo kGAuppa avo§eidwrou pnoA A13

otav BéAete va ouvinpnoete
npoowpIvd ta UNIKA nou

NG ENGvw unoboxng
e€aptnUdTwy Tou PNAéviep

A9 Tivakag ehéyxou pe 086vn ene§epPYaoTNKaATE.
A10 MoxAdg khelbopatog/ A19 EUkapntog xtunnthpag He
anacpdhiong NG Kepang onatoula

Xpnatponoleitat pe tov {lo
TpONo 6nwg o XTUNNTAPaAg
A15. TonoBeteital pe pua
ondatoula, n onoia otadlakd
kaBapidel To Toixwpa

Tou avogeidwtou kGdou

Kal €101 enttuyxavetat
kahUtepn enegepyacia GAwv
TWV UNIKWV TOU £TOIHOU
peiypatog.

noAanAwv Aettoupylwv
Meplotpo@ikdg Slakdntng
taxdtntag

Xpnolpevet otn pUBIoN TG
Babuidag taxutntag kat otn
Slakonn tng Aettoupyiag tng
OUOKEUNG OTOV XEIPOKivNTO
Tpono pubuioewyv

0 - anevepyonoinon tng
OUOKEUNG

1-8 — BaBpibeg taxutntag

1 - eAaxiotn, 8 — péylotn)

Al

Mivakag eAéyxou pe 086vn

B1

B2

B3

B4
B5

‘Ev6ei§n xpovou Aettoupyiag
yta npoBoAn tou

xpdvou Aettoupyiag nou
puBpiotnke, Nnou NnapnABe
Kal nou unoAeinetat
Koupni peiwang xpovou
Aettoupyiag

Koupni au§nang xpévou
Aettoupyiag

‘Evbei§n taxutntag
MAAKTPO aPAG yia
€vapgn/Blakonn Tou
npopubpiopévou
npoypapuatog yia avadeuon
HE To XTunnthpt

MAAKTPO aPAG yia
€vap§n/blakonn tou

Kpeatopnxavi

c1
c2
c3

C4
C5
Cé
c7
cs

BdAapog dAeong

TwAAvag tpopodoaiag

0nn eloaywyng eNikoel6oUg
aova

Xodvn

Meothpag

EAikoeldng agovag

Aeniba dAeong

Alokog Aenthg Gheong

E§aptnpa yua tpiyipo*

D1
D2
D3

D4

*

Meothpag

BOdAapog el0aywyng Tpigtn
Kavog yia noAU Aentd
piypo

Bidwtog daktuhiog yia
aopAAIoN TOU KWVIKOU
TpigpTn eviog tou Baldapou

npopnBeuteite §exwplota.

MnAéviep

E1
E2

E3

Eowtepikd KGAuppa
E€wrepikd Kandki pe onn
yia v npoaBnkn UKWV
Aoxeio avapei§ng pe
xwpntkoétnta 1,5 Aitpa

npopuBpiopévou
npoypappatog yia avadeuon
pe tov daptn
MAnKtpo apng yia
€vap§n/dilakonn tou
npopuBpiopévou
npoypappatog yia JUpwpa
e tov yavtdo J0png
MAAKTPO a@ng yia
€vap§n/lakonn tou
npopuBpiopévou
npoypdppaTtog yia 1o
HnAéviep
B9 [MAnktpo apng RESET
B10 MAAKtpo apng évapgng/
navong

B7

C9 Aiokog peoaiag Gheong
C10 Aiokog xoviphg GAeang
C11 Bibwtdg SaktUAog

C12 Awxwplothpag

C13 E§aptnua yia kipne

C14 Kwviko e§dptnpa

C15 Entotopio yia Aoukavika
C16 Bdon Koundt pniokdtwv
C17 Koundt puniokotwv

Kdovog yla xovipd tpiyipo
TpipTng yia Konn o€ PéTeg
Kwvog yta Aentod tpiyipo
TwhAvag tpopodooiag

To np6abeto e§aptnua bev nepihapPavetat. Mnopeite va 1o

E4 Movada Aenibwv
Anotelei Baoikd pépog tou
Soxelou avapei§ng

E5 Bdon yia npooaptnon/
agaipeon tou pniéviep
ané v endvw unodoxn
€€aPTNHATWY TG KEPAAAG

MPOBAEMOMENH XPHEH THE ZYZKEYHE

H kouivopnxavi npoopidetat yia Tnv eneepyacia TuMKng
nooo6TNTag TPoP{HWY yla olklakn Katavaiwon. Eivat katdAnAn yia
avadeuon, xtdnnpa, JUpwpa Kat noAtonoinon UNIKWY, yia GAeon
KPEATOG, Yla napackeun kipne n AOUKAVIKWY, Yia TPIYIHo TPOPWY
Kal Yld TNV Napackeun PriokOTwy.

.
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MPIN AMO THN NMPATH XPHEZH

« KaBapiote v e§wtepikh engaveta tng Koudivounxavig Pe vwnd
navi ppovtidovtag va unv EloXwWPNOEL UYPaAcia oToV NEPIOTPOPIKO
Slakontn taxutntag A11.

« KaBapiote tnv pnpootivi unodoxn e§aptnpdtwy A4 yia tnv
tonoBétnon tou e§apthpatog yia GAeon f Tpiyipo Kat tnv endve
unoboxn e§aptnpdtwy A7 yia tnv TonoB£tnon Tou pniéviep,
XPNOlHomnoLwvTag Bovo oteyvo navi.

« KaBapilete 1o kaAwbdio popodoaiag tng koudivopnxavig povo
He oteyvo navi.

MposiSonoinon:

Mnv §enAévete noté tnv kouQivopnxavi 1 1o
KaAwdio popodosiag TG pe TPEXOUPEVO VEPS Kat
unv tn BuBidete oe vepo.

« Tpwv and tn xpnon kaBapiote 6Aa ta pépn nou npoopidovtat va
£pBouv o€ enagn pe TPdPIUa WG e€NG:

« [\Uvte oxolaotikd 1o avogeidwto pnok A13, 1o kandki A18,

10 KAAuppa A14, ta e§apthpata A15, A16, A17, A19, ta pépn
Tou pUAou C1-C17, ta pépn yia dAeon D1-D8 kat ta aeaoudp
tou pnAéviep E1-E2 pe {eotd vepd Kal oubétepo anoppunaviikd
natwv. Enerta §enAUveté ta pe kaBapd vepd Kal apnote ta va
OTEYVWOOUV N OTEYVWOTE Ta KAAG HE NETOETa Koudivag.

« TMAUvte oxoAaoTikd 1o e0wTePIKO Tou Soxeiou avapel§ng E3 pe
Teot6 vepd Kal ouBETEPO aNoppuNavIIKG NATwy Kal, énelta,
EeNAUVETE T0 apKETEG POPEG pe KaBapd vepd. MAUVTE Thy
e€WTEPIKN ENPAVELD Tou YuaAivou Soxeiou avapei§ng E3 pe {eatd
TpeX0UNEVO VEPOG Kal OUBETEPO ANOPPUNAVTIKG MIATwWV Kat, otn
ouvéxela, §enAUvie pe kaBapd tpexolpevo vepd. Mposoxn: Katd
Tov kaBapiopd BePaiwbeite o1 Sev HielodUel vepd atnv KATW
nAeupd tou doxeiou avapel§ng E5 péow tng onoiag to doxeio
ouvdéetal otnv Koudivopnxavn. ANopakpUVIE NPOTEKTIKA TUXOV
uypaoia h apAoTE va OTEYVWOEL TEAEIWG. APAOTE TO ECWTEPIKO
Tou doxeiou avapei§ng E3 va oteyvwoel teAeiwg kat akouniote pe
netogta koudivag Tnv e§wTepikn enipdavela Tou yuahivou Soxeiou
avapei§ng E3 yia va oteyvwoel.

Mpocoxi:

OYTE n kouvopnxavi OYTE dAa pépn

1 a§eooudp NG CUOKEUNG €xouv oxedlaotei yia
nAUoIpo og NAuvTApIo Mdtwv!

Katd tov kaBapiopd tou eowtepikol Tou Soxeiou
avapei§ng E3, eviog tou onoiou Bpioketat

n povada Aenidwv E4, kat katd tov kaBapiopd
Twv diokwv dheong €8-C10, tng Aenibag dAeong
C7, tou eAikoeldoug a§ova tou Tpiptn €6 Kal Twv
Tpptwv D3, D5-D7 npénel va eiote Biaitepa
MPOCEKTIKOI Y1a Va PNV TpAUPATIOTEITE and Tig
Aenibeg h and aixpnpég akpég.

OEZH TOMOGETHEIHE THE ZYZIKEYHZ

« TonoBethote Tn ouokeun NAvw ot eninedn, oteyvn, kaBapn Kat
e€alpetika otabepn enipavela, yia napadetypa atov ndyko g
koudivag.

« TonoBeteite ndvta tn cUOKeUN Katd TPOMo nou Hev UNApPXeL
Kivbuvog va tnv napacUpet kanotog nepvwvag ano Sinka tng kat
va n pi§el katw. Mnv TonoBeTeite NOTé TN CUOKEUN OTNV AKpNn
Tou ndykou h tou tpanedioy, yiati ot 5oVACELG Katd T Aettoupyia
Hnopei va T peTatonioouv Kat va tn pi§ouv Katw.

ENEPIOMOIHEH KAI ANENEPIOMOIHEH

« [potoU ouvbéoete Tnv kouQivopnxavi otnv npida, eEAéyxete
navta 6 éxel ouvappoAloynBei owotd oUppwva Pe TG odnyieg
nou NepéxovTat oto eyxelpiblo xpnong, 4Tt n kepahn noAanAwy
Aettoupytidv A1 eivat tonoBetnpévn atnv opidévia Béon Kat 6Tt
0 NEPIOTPOPIKOG Slakonng taxutntag A11 eival puBpiopévog otn
Béon 0.

o Yuvbéote 10 KaAwSio pelpatog oe pia npida. Akouyetal éva
nxntiké onpa. H évbei§n B1 kat B4, ta nAnktpa apng B5-B10,

0 NEPIOTPOPIKOG Slakontng taxutntag A11 Kal 0 pwTopOG Tou
avo€eidwrou punoA pwrtifouv yia pa otypn Kat énetta oprhvouy.

LN OUVEXELQ, 0 NEPIOTPOPIKAG Slakdntng B10 D |][] avaBoofnvet
enavel\nppéva.

« Tathote to koupni B10 D I][] yla va puBpioete tnv
KouQivopnxavh otn Aettoupyia avapovig. H 0uoKeun eknépnet
NXnTKé onpa, ta koupnid B5-B9, o neplotpopikég iakontng
taxUtntag A11 kat 0 pwtiopdg tou avoeidwrtou pnoA pwrtidouv.
¥1Tn ouvéxela, Ta koupnia B5-B8 avaBooPnvouv enavelnppéva.
To avogeibwto pno), ta koupnid B9-B10 Kat o NepLoTpoPIKag
Slakontng taxutntag A11 napapévouv avappéva.

Inpeiwon:
[ Av bev enileyouv pubpiceig péoa oe 10 Aentd and tn

= | petaBaon tng koudivopunxavig otn Aettoupyia avapovng,
o nivakag eAéyxou pe 086vn A9, o NEPIOTPOPIKAG
Slakéntng taxutntag A11 Kat o pwtiopdg tou

avo€eibwtou pnoA opnvouv. Mévo to koupni B10 D I][I
napapévet evepyo. Av autd oupBei, ankig nathote 1o

koupni B10 D I][I Yia va eNOTPEYEL N KOUQIVopuNXavn atn
Aettoupyia avapovng.

« [la va evepyonolnoete Ty Kougivopnxavn and tn Aettoupyia
QVapovAG, XPNOILOMOINGTE Ta OToIXe(a EAEYXOU Mou Neptypapovat
TN GUVEXELD OTO NAPOV eYXelPiblo xpnong. Atapdote ohdkAnpo
10 eyxelpiblo xpnong npotoy Béoete Ty Koudivopnxavi
oe Aettoupyia. Katd tn Aettoupyia tng 6UoKeung Npénet va
akohouBeite Tig 06nyieg nou nepiéxovtatl ato napov eyxelpidio
xpnong. 0 okondg kat n péBoSog xpHang Twv eNPEPOUG TUNWY
afeooudp neplypdpovial ota avtiotolxa Kepaaia.

« [la va oTapathoETe Th Aettoupyia, XpNOIHOMOINGTE Ta avTioTolXa
otoixela ehéyxou. Ze nepintwon nou enhégate éva and ta
npopuBpiopéva npoypappata, n Aeitoupyia otapatd autdpata pe
T Ahén Tou npopuBpiopévou npoypdppatog.

«  MOAIG 0AoKANPWAETE Tn Xphon Tng Koudivounxavig, PePaiwbeite
OTL N CUOKEUN €lval anevepyonoinpévn Kat GTt 0 NEPIOTPOPIKOG
Slakéntng A11 ivat puBpiopévog otn B¢on 0. Katény,
anoouvb£oTe Ty Kougivopnxavn ano tnv npida.

ITOIXEIA EAEFX0Y

ZIroixeio eAéyxou Xapaktnpiotikd

Agétou ouvbéaete Tv kouQvopnxavh otnv npida,
nepéVete pepika Seutepolenta éwg OTou auto T
KU Yivel Evepyo Kat, 0Tn OUVEXELT, NATAOTE TO 1a vVa
petaBei n kouQvopnxavii otn Aettoupyia avapiovig.

Avn kouwopnxavn Bpioketat oe Aertoupyia, pe

10 natnpa autoy Tou koupnioy yivetal nadon tng
ettoupyiag tng. H naton Aettoupyiag unodetkvietat
and tov nepiatpogikd lakontn A11 nou avaBooPrivet
Yphyopa. Matdvtag §ava autd To koupni, Pnopeite

va enavapépeTe v kou{ivopnxavn og Aettoupyia.

H Aettoupyia pvipng enitpénet v enavagopd tg
OUOKEUNG o€ Aettoupyia yia £wg 10 Aentd petd v
nadon tng Aertoupyiag. Metd and 10 Aemtd, o nivakag
eAéyxou pe 0Bovn A9 kat o NepIoTpoQIKAG Slakonng
A11 kat 0 gwtopdg Tou avo§eibwrou pnok aBAvou.
Mévo 1o koupni B10 napapiévet evepyd. Ze nepintwon
10U NpoNYoupévwg n Kougvopnxavi Aertoupyoloe
01OV XEIPOKIVNTO TpOMo puBpioewy, Enavapépete Tov
neplotpogiko Siakéntn A11 otn Béon 0.

Koupni B10 D ["]

Avn kouwopnxavn eivat ouvbebepévn oe mpida kat
Hovo to Koupni B10 eivat evepyo otov nivaka eAéyxou,
NATACTE 10 Yia va petapei n kouQwopnxavh otn
ettoupyia avapovng.
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Koupni B9 RESET
(EMANA®QPA)

Av n kouQvopnxavn Bpioketal og Aettoupyia
MpopuBHIopEVOU NPOYPAHHATOG h OTOV XEIPOKIVNTO
pono puBioewv, Nathote To Koupn( yia va Slakoyete
n Aettoupyia. H kougvopnxavii petaBaivel ot
\ettoupyia avapovng,

TTnv nepintwon Tou xelpokivntou tpénou pubpicewy,
Ba npénet va enavapépeTe Tov NePIOTPORIKO Slakontn
A11 0t Béon 0.

Koupnid B2 @

kat B3

Apxika enthé€re éva npopuBliopévo npdypappa

1 puBjiote v TaxUtnta Xelpokivnta Kat, oTn
OUVEXELD, UNIOPEITE Va XpNOILONOINCETE aUTA Ta
KoUHNId yia va npooappdoete h va pubpioete Tov
Xpévo Aetoupyiag. O péytotog xpovog Aetroupyiag tng
OUGKEUNG 0TN N autdpatn Aertoupyia eivat 10 Aentd.
01 péyiotol puBpIZOpEVOL XpOvol yia Ta NpopuBpicpéva
npoypdypata eivat ot €§ng: 4 Aentd oto npdypappa
XTunApatog, 6 Aemtd ato npdypappa avadeuan,

8 hentd oto npéypappa {upwong kat 3 Aentd oto
npGypappa avapigng.

Av 0 xpévog Aettoupyiag avépxetal o€ 5 Aemtd
Niyotepa, e kaBe natnpia tou koupniod B2 o xpovog
petovetal katd 30 Seutepohenta.

Av o xpévog Aettoupyiag eivat peyahdtepog and 5 Aemtd,
e kaBe ndtnpa Tou Koupniol B2 o xpévog pelvetat
kata 1 Aemo.

Av o xpévog Aettoupyiag avépxetal o€ 5 emtd f
Ny6tepa, e kaBe natnpa tou koupniod B3 o xpovog
au§avetar kata 30 Seutepohenta.

Av o xpévog Aetoupyiag eivat peyahutepog and 5 Aentd,
e kGBe ndtnpa tou koupniol B3 o xpévog auavetal
kata 1 Aemo.

XpnatpeUet otn pUBpian g Babpibag taxttntag kat otn
Blakonn TG Aertoupyiag g OUOKEUNG OTOV XEIPOKIVNTO
Tpono pubpicewv.

0 - Slakéntel tn Aertoupyia TG OUOKEUNG
1-8 - BaBpideg taxttntag (1 - eAdxiotn, 8 - péyiotn)
P - hemoupyia PULSE (nalikn) yia aGgnon tg
TaXUTNTAG OTO HEYIOTO Yia OUVTOHO XpoviKO SiaoTnpia.
Mpénet va natnogte Napatetapéva Tov NePIoTPOPIKG
Slakéntn A11 otn Béan P. MOAG 0 neplotpogkdg

ontng A11 aneleuBepwBl, pépel ot Béan
0. Mathote napatetapéva Tov NePIOTPOPIKO Slakontn
A11 otn Béon P pévo yia olviopa Slaotnpata pepikmv
Beutepoléntwv.

Mepiotpoikag dlakantng
taxvtntagAl1

e nepintwon nou ouvGéoeTe v kou{ivopnxavi

o¢ npida evw 0 neplotpopikog Siakontng A11 ev
Bpioketa otn Béon 0, Ba npénet npcta va pubpioete
Tov neplotpoika Stakontn A11 otn Béon 0 kat povo
0te Ba pnopeite va ené€ete v emBupnth Pabiba
Taxytntag.

KaBe popa nou ohokAnpavete T xphon g
KouQvopnxavig, BeBaiwBeite Tt 0 NePIOTPOPIKAG

Siakonng A11 eivai puBpiopévog otn Béon 0.

Koupni B5

Matviag auté To koupni otn Aertoupyia avapovig,
pnopeite va §ekVATETE 10 NpopuBIopEVO NPOYpapHa
Yia XT0nnpa TPOQV piE T0 XTUNNTAPL.

Matdvrag §ava autd To koupni, Teppatilete o
npdypappa.

Koupni Bé

Matdvtag autd T Koupni otn Aertoupyia avapovn,
pnopeite va §eKIVAGETE T0 NPopuUBIIGHEVO NPbYPappa
Yyia avddeuon pe tov daptn.

Matdvrag §ava autd to koupni, Teppatilete 1o
np6ypapa.

Koupni B7

Matdvrag autd 1 Koupni otn Aertoupyia avapovng,
pnopeite va §eKIVATETE T0 NPpopuBICpEVO NPOYpapHa
Yia {0pwpa pe tov yavido Zoung.

Matwviag §ava autd to Koupni, Teppatilete 10
npbypapa.

Koupni B8

g~ & &

Matdvtag autd T Koupni otn Aertoupyia avapovn,
pnopeite va EekvAETE 10 NpopuBIopévo Npdypappa
Y1a 0 HrNéviep.

Matdvrag §ava autd To koupni, Teppatilete o
npoypapya.

AEITOYPTIA HMIAZ EKKINHEZHZ

Autd 1o noAupi§ep diabétel Aettoupyia nniag ekkivnong nou
Slaopalilel katd tnv évapgn TG GUCKEUNG TNV opaAn B€on Tou potép
0€ Kivnon, €101 WOTE va Pnv Katanovouvtal ta e0wTepikd e§apthpata
ToU NPoidvTog Kat va napateivetal n didpketa {wng tou.

MPOZTAZIA MOTEP

«  To potép tng KouQvounxavig dtabétel pnxaviopd aopaleiag nou
10 NpootateVel ané {nuiég oe Nep{Ntwon nou n kougivopnxavn
unootei unepBoAika peyalo goptio N napapeivel oe Aettoupyia
Yla NEPLOGOTEPO XPOVO. L€ NEPINTWON NOU NPOKUYEL TETola
Katdotaon, o PNXaviopog acpaleiag evepyonoletat kat
n Aettoupyia tng kouQivopnxavig otapatd. Pubpiote tov
neplotpoiko Slakontn A11 otn B¢on 0, anoouvbéote To kahwdio
Tpogodoaiag and tnv npida kat agnote TNV koudivopnxavn va
KpPUWOEl yla Touldxiotov 30 Aentd.

«  Mnv agnvete Ty KouQivopnxavn oe napatetapévn Aeltoupyia und
uypnAd optio. Xwpiote TG peydAeg Naptibeg IpopiHwV O€ ApKETEG
HIKPOTEPEG.

ANAAEYZH, XTYMHMA KAl ZYMOMA

MNpociSonoinon:

Mpiv ané tnv tonoB£tnon A tnv agaipeon
a&eooudp, n kouQvopnxavh npénet navia va
elval anevepyonoinpévn Kal anocuvdedepévn and
v npida.

Katd tnv tonoBétnon h tv agaipeon
NpOCapTANATOG and Tv/otnv Kepahn noAaniwv
Aettoupytdv A1, evéow n kouQivopnxavn eivat
ouvbedepévn 010 NAEKTPIKO SikTuo, undpxel
kivbuvog akoualag evepyonoinong tng OUOKEUAG
Kat NpAKANGNG 0oBapwy TPaUHATIoHMY.

MAANHTIKO ZYZTHMA ANAMEIZHZ

« H kouQivopnxavn eivat §onAiopévn pe nAavntiko olotnpa
avape§ng, to onoio Aettoupyei pe Baon tnv apxn SINAAG
nePLOTPOPNG Tou e§apthpatog. To e§dptnpa neplotpépetat
aploTEPGOTPOPA KATA PAKOG TNG ECWTEPIKAG NEPIUETPOU TOU
Soxeiou, evd TautOXpova NepLOTPEPETal yUpw and tov SiIkd
Tou G€ova npog tnv avtiBetn kateUBuvon, Etot Slaopailetat
n 81e§061KN Kat opoldpoPPN avape§n GAWV Twv UNKWV 0To
E0WTEPIKO TOU aVOEeiBwTou pnoA.

Entloyh ténou e§aptipatog
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Tonog

e€apthpatog Acwoupyia

Xpnaigonoteital yia tnv avadeuon peuctig kat
Avabeutipac A15 Heoaiag peuototntag Zanq XwpiC payd, yia
A A19 TNV NPOETOIAcia CAATOWY, KPEHWY, JUHWY

KEIK, Yepiogwv KA. Mnv Tov xpnolponoleite
yia va JUHWOETE OPIXTEG JUHEG.

Xwnntpt A16

Xpnotgonoteitat yia o xtunnpa oAdKAnpwv
Quywv M Pévo aonpadiey, Kpéuag oavyi,
Kpépag Slakdopnong {axaponAactikng
K.An. Mnv 1o xpnatponoleite yia avadeuon
UAK®V h JUpwpa. AlapopeTika, pnopei va
KATAaoTPaPEL.

Xpnotponoteitat yia to JUpwpa Slapopwy
wnwv {0ung, cupnepiapBavopévng g

;‘11\/;(0( png Baptag kat tng o@IXThg ZUpNg, 6nwg yia
napadetypa {0pn yia yowpi, 0un yia nitoa,
vwnn ZUpn {axaponAaotikng K.AM.

TonoBétnon a Kat a tou avo§eibwrou

pnoA (ewk. F)
«  BeBawwbeite 61

0 NePIOTPOPIKAG Slakdntng A11 eivat

puBpiopévog otn Béon 0 kat 6Tt n Kougvopnxavn eivat
anoouvdedepévn and tnv npida. Ta kaAUppata A8 kat A3 npénet
va eival tonoBetnpéva otn B£on toug.

Inpeiwon:

m] H kouQivopnxavh S1aBétel pnxaviopéd acpaleiag nou v

epnodidel va teBei oe Aettoupyia, £dv 1o kGAuppa A8 dev

£xet TonoBetnBei owotd otn Béon Tou.

Me 10 éva xépl, wBnote Tov poxAd A10 npog ta KATw, NPog v
kateUBuvon tou oupBdAou pe To avolxtd AoukEto. Me authv thy
evépyela aneheuBepovetal n ke@ahn noAanAwv Aettoupytiv Al.
Me 1o GAo X£p1, Kpatnote Tnv Kepahn noAanA@y Aettoupytwv A1l
and ndvw. AneAeuBepwate Tov poxA6 A10 Kal avaonkwote tnv
ke@ahh noAanAwv Aettoupyiv A1 péxpt to téppa. H aopdAion
NG KePaAng noManAwv Aettoupylwv A1 otny avolktn Béon
unodeikvuetal and tnv enotpo@n Tou poxAou A10 atnv apXikn
Tou B¢on (oto cUPBOAO pe TO KAEITTO AoUKETO), Mou cuvodeUeTal
and XapakInploTiKé AXo.

Eloaydyete 1o avoeidwro unok A13 otn Baon Aé kat aopaliote
10 oTpéPovTdg To Segloatpopa. MOAG To avoeidwto unok A13
npooaptnBel cwotd, Sev unopei va avacnkwbei and tn Baon Ab.
Ené€te to e€aptnpa A15, A16, A17 h A19 avdhoya pe

v npoPAendpevn xpnan Tou, Nepacte to and v onn AS

otnv keaAn noManAdwv Aettoupyicov A1 Kat oTpEYTE To
aplotepdotpopa yia va acpahioet otn Béon tou. TpaPngie ehagpd
T0 £§APTNHA NPOG Ta KATW HE TO £va XEPL, Yia va eAEYEETe OTI €xel
npooaptnBei cwotd.

lepiote 10 avogeibwto pnoA A13 pe ta UAIKG Nou npokettal va
enefepyaoteite. Luvexiote 6nwg neplypd@etal 0to Kepahaio
«MpoaBhKn UNIKWY 0T PMoA».

Me 10 éva xépl, wBNOTE NPOG Ta KATwW Tov HoxAd A10 Kat pe

10 GNo YEipETE apyd NPog Ta KATw TNV KEPAAH NoANanAwv
Aettoupytddv A1, aneheuBepvoviag tautéxpova tov poxAd A10.
MOAG n kepaAn noAanAdv Aertoupytiv A1 yeipet atnv opidovua
B¢0n, akoUyetal £vag XapakInPIoTIKOG NX0G, Kat 0 HoxAGG A10
enavépxetal otnv optdovtia B¢on (oto cUpBoAo pe To KAEIOTO
Aoukéto). Etot n kepahh noAanAdv Aettoupytwv A1 eivat
aopaliopévn otn B€on epyaociag.

Mpoooxnh:

‘Otav yépVETE NPOG Ta KATW TNV KEPAAN
noManiwv Aettoupyicov A1, npénet va
MPOCEXETE I1610ITEPA WOTE VA UNV HAYKWOOUV
1a 8axtulG oag avdpeoa oto EUKAPNTO Kal To
AKAPMTO TUAPA TNG KOUZIVOUNXAVAG.

TonoBetnote 1o Slapavég kaAuppa A14 navw oto avogeibwto
pnoA A13 katd tpono nou o owAnvag tpopodoaiag va eivat
OTpappéVOG NPOG T0 PNPOOTVO THAPA TNG KEQAANG NoAanAdv
Aettoupytov A1,

MpooBikn Ak otn yaBaba

« TonoBetnate ta UAIkG nou BéAete va ene€epyaoteite péoa oto
avogeidwto pnoA A13. Mnv yepilete to avoSeidwto punod A13
navw ané v évdei§n péylotng otddbung, SnA. ta 5 Aitpa.

« Edv npootebei avenapkng noodtnta UMKy oto prioA A13
evbéxetal n ene§epyaaia Toug va pPnv yivel e Tov BéAtioTo Suvatd
TpoMO.

« H ehdxiotn kat péylotn nogdtnta UMKV npog enegepyacia otnv
i61a naptida napouaciadovtal atov nivaka nou akoAouBei. Aldpopeg
ouvtayég nepihapBavouy eviexopévwg SlapopeTkEG avaloyieg
UNIKWV o€ 0KOvN (xUpa) Kat g uyph popen Kat, apa, Npénet va
AapBavetat undyn n cuvoAikh oUvBean T EKAGTOTE OUVTAYAG.

YAikd/Tonog {upng | EAdxiotn nogétnta | Méyiotn nogétnta
Acnpdbdia auyol 4 TpX. 12 tux.

Kpépa oavtyi 300g 800¢g

Z0pn yia KéK, {0pn

z;g:;?;i?{li?cn 400 g aleUpt 1500 g aAeupt
KAM.

Z0pn yia ywpi KA. | 400 g aketpt 1500 g akeupt

Acttoupyia tng kouQivopnxavig pe tov yavtdo Jopng, tov

avabeutipa h To XTUNNTAPL

« Mpotou ouvdéoete Tnv kouQivopnxavh otnv npida, eEAéyxete
navta 6t éxel ouvappoAoynBei owatd oUppwva pe TG odnyieg
rou NepIEXovTal aTo eyxelpidio xpnong, 4Tt n kepaAn noAanAwy
Aertoupytwov A1 eival tonoBetnpévn otnv opidovtia B€on Kat Ott
0 NePLOTPOPIKAG Slakdntng taxutntag A11 eival puBpiopévog
otn Béon 0.

«  Yuvbéate 10 KaAwblo pelpatog oe pia npida. Matnote to koupni

B10 D u“ yia va puBpioete Tnv KouQvounxavi atn Aettoupyia
avapovng.

MpopuBpiopéva npoypappata
« HkouQvopnxavn SiaBétel tpia npopuBpiopéva npoypdppata:
avadeuon, xtdnnpa kat JUpwpa.

Koupni E§aptnpa Mopeia npoypappatog:

« [popuBpiopévn taxytnta: 1-8
« Aldpkela npoypappatog:
4 \enta

Katd tnv évap§n tou
npoypappatog n taxutnta
au€avetal otablaka avd
Slaotpata Twv nep.

3 SeutepoAénTwV PEXPL TN
Babpiba taxvtntag 8.

Xwnntpt A16

« TpopuBuiopévn taxdtnta: 1-6
« AldpKela npoypappatog:
3 Aenta

Avabeuthpag

Katd tnv évap€n tou
A15 1 A19

npoypappatog n taxutnta
augavetal otablaka avd
Slaothparta twv nep.

6 BeutepoAéntwy péxpttn
Babpiba taxutntag 6.
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« TpopuBuiopévn taxdtnta: 1-3
«  AldpKela npoypappatog:
6 henta@

H taxUtnta 1 eniéyetat yia

0 Npwto Aentd Aettoupyiag,

n taxUtnta 2 yia ta 600 Aentd
nou akoAouBoUv, Kal n taxUtnta
3 yia ta teheutaia 3 Aentd
Aettoupyiag.

ravidog QUung
A17

XTn Aertoupyia avapovig, EKKIVAGTE Tov KUAo Aettoupyiag pe
npopuBpiopévn Taxutnta Kat SIGpKELa NATWVTAG To Koupni evog and
1a npopuBpiopéva npoypdupata. Ta akéAouBa koupnid Ba avayouv:
B9-B10, 10 Koupni Tou TPEXOVTOG ENAEYHEVOU NPOYPAHHATOG,
evbeiktkn Auxvia taxUtntag B4 (n tpéxouca taxutnta unodeikvieTat
and tov apiBpo Twv oPNOTWY EVOEIKTIKWY AUXVIWY 0T oKAAa
TaxyTnTag), Kat o UNoAelNdpeEVog Xpavog avtiotpo@ng PETPNONG TOU
TPEXOVTOG Xpovou Ba eppaviotei otnv 0Bovn.

Inpeiwon:
[ ] Y1a npopuBpiopéva npoypdppata Sev eival Suvatn

- n npocappoyn tng taxutntag. O xpdvog pnopei va
npooappooTtel and tov nivaka eAéyxou pe ta koupnia B2

ka1 B3 . O péyiotog xpévog nou propei va
oplotei éxel wg e§hg. 04:00 oto Npdypappa XTunhuatog,
06:00 oto npdypappa avadeuang kat 08:00 oto Npdypappa
Quppartog.

« Ta va Slakoyete éva Npdypappa, Nathote To koupni B10 D []l]

Matwvtag §ava to koupni B10 D []ﬂ 10 Npdypappa ouvexiletat.
H Aettoupyia pviapng emitpénel Ty enavekkivnon tou
npoypappatog Péxpt kat 10 Aentd petd tnv nadon tou. Metd ané
10 Aentd, n 086vn tou nivaka ehéyxou A9 oPnvel. Mévo to koupni
B10 D [II] Napapével eVepyo oTov nivaka eAéyxou.

«  Av Bé\ete va teppatioste npoéwpa éva npdypappa, Natnote
10 Koupni B9 RESET 1 To Koupni e T0 0noio EKKIVAGATE TO
npoypappa.

«  MOMG 1o npdypappa ohokAnpwBei, n kouQivopnxavh eknépnet
NXNTIKG ohpa Kat teppatidel tn Aettoupyia tng, yia va petaBei atn
Aettoupyia avapovig.

MposiSonoinon:

Katd tn Sidpketa tng Aettoupyiag Sev npénet
va tonoBetoUvral aviikeipeva onwg koutdAia,

« 0 xpdvog eneepyaaiag yia ta neplocoTeEPa UNKA QVTIOTOIXEL
ouvhBwg oe pepikda Aentd. Otav XpNoIpOoNolEite To XTunntApL,
ouvIoToUpE Va Pnv unepPaivete Tov xpovo Aettoupyiag twv
4 Nentddv, 6Tav XpNolponoleite Tov avadeutnpa ta 6 Aentd, Kat tov
yavtdo {Upng ta 8 Aera.

« [a va dlakdyete tn Aettoupyia NG CUOKEUNG, HETAKIVATTE
Tov neplotpopikd Slakontn A11 otn Béan 0. Me tov tpdno
auté n KouQivounxavi petaBaivel atn Aettoupyia avapovig.

H kouQivopnxavn otapatd autépata petd and 10 Aentd Aettoupyiag,
£KTOG €QV PETAKIVACETE MPONYOUNEVWG TOV NEPIOTPOPIKG Blakdntn
A11 otn Béon 0. L& nepintwon nou onpewbnke autdpatn Stakonn
Aettoupyiag, enava@épete Tov NeploTpo@iké Slakontn A11 otn
B¢on 0.

PGBpion tng G Kat tng S1dg ¢ Aettoupyiag

« Me tn petakivnon tou nepiotpo@ikoy Siakontn taxutntag A11
otnv anattoUpevn Babuida taxttntag tibetar oe Aettoupyia
n kouQivopnxavn. Ztnv 086vn A9 §ekiva n avtiotpopn pétpnon
ToU XpOvou Aettoupyiag nou €xel NapéABeL.

« Xpnowonolnate ta koupnia B2 @ kat B3 @ yava

enNé€ete Tnv enBupntn Sidpketa Aettoupyiag. O péyiotog xpovog
Aettoupyiag nou pnopei va opiatei givat ta 10 Aentd. Ltnv 086vn
A9 epgavietal o xp6vog nou unoAeinetat péxpt va napeABet

n enileypévn Sidpketa. MOAIG nap£ABet n entheypévn Sidpkela,

n Kouivopnxavih eKNEQNEL évav XapaKINPIoTIKG NX0, 0Tapata
autépata Kat detaBaivel otn Aettoupyia avapovig.

« Enavagépete tov neplotpopikd Slakontn taxdtntag A11 otn 6éon 0.

Mpoooxn:

0 péyloTog XpOvog oUVeXOpEVNG AetToupyiag eivat
10 Aentd. ITn OUVEXELD, APATTE TN CUOKEUN Va
Kpuwoet yia nepinou 30 Aentd.

MaApikh BaBpida

«  AvenBupeite va au§noete yia Aiyo tnv Taxdtnta otn péylotn
Babpiba, petakivhate Tov neplotpo@ikd Siakontn A11 otn Béon
P (nalpikn Aettoupyia) Kat Kpathote Tov yia Aiyo napatetapéva
o€ authv th Béan. MOAIG o neplotpo@ikdg Slakdntng A11
aneleuBepwbei, enatpépel autépata atn Béan 0. Mathote
napatetapéva Tov NeploTpoPikd SlakontnA11 otn Béon P pdvo yia
oUviopa Sla0TAATA HEPIKWV BEUTEPOAENTWV.

Zdvtopog 08nyég yia tnv enc§epyacia UMKV

. " A A . YAika ZuVIOTWHEVES
paxaipta Koudivag, nipovia K.An. péoa oto E§aptnpa "
avo§eibwro pnoA A13, kabBug evbéxetal va puBpioeig
npokAnBei tpaupatiopog h {npid ot CUOKEUN. aonpddla auyoy,
« N = A Xtunnthpt oavalyi, Kpépeg + Taxdtnta: 6-8
r ™ pusH M A16 Suakdéopnong o Xpovog: 2-4 Aenta
o Av bev emBupeite va ené€ete ta npopuBpiopéva npoypdppata, ZaxaponAaotikhg K.AM.
Hnopeite va opioete Povol oag Ty Taxytnta Kat tn Slapketa 3 X
enegepyaoiag. Avabeuthpag OOUMEG, KPEHEG, «  TaxUtnta: 4-6
«  Mnopeite va aMa€ete tn pUBpIon Tng taxutntag Katd A15 A A19 HEYHATa Y1a KEIK, o Xpbvog: 3-4 Aentd
. ! . AR peiypata yépiong
Aettoupyia Tng oUOKEUNG. LuVICTOUNE va EeKivate ndvia
and xapunAdtepn pUBuIoN TaxUTNTag Kal, aTn OUVEXELD, Va « TaxUtnta: 1-3
v au§dvetal otadlaka avaloya Pe TIG avayKeg. ZuvioToUlE « Xpbvoc: 4-6 hertd
n ene€epyacia twv peuotddv {Upv va yivetal oe xapnAdtepn Tavigoc Z0png | Z0pn yia woop, Z0pn ia TV OUYKeKpIEVD
taxutnta. Me autév tov tpono, npolapBdvetal to nitailiopa A17 yla nitoa KAn. 1o e€apthpata bev
TwV UNKWV. Otav avapeixBolv Kaka petagy toug, au§hote CUVITTOVTaL UPNAGTEpEC
v Taxytnta oto anairtoUpevo eninedo. Ot GUVIOTWHEVOL Taxdntec
xpovol ene€epyaoiag TpoPiuwy Kat ol oUVIoTWUEVEG pubpioelg .
taxutntag napouctddovial otov nivaka «ZUvIopog odnyosg yia ty
enefepyaaia UAKWV».
PUBpon taxitntag
« Mg n petakivnon tou neplatpoikou Siakontn taxttntag A11
otnv anartoupevn Babpida taxutntag tiBetal n kouQivopunxavi oe
Aertoupyia. Ltnv 086vn A9 epgavietal o xpovog Aettoupyiag nou
£xel napéABel.
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Inpeiwon:

[ ] Ot napandvw taxutnteg Kat xpovol ene§epyaoiag
avagépovral evoelkTika. Ma va Pnv netdyoviatl UAIKG €§w

ané 1o avo§eibwto pno A13, enihé€te apxika Babpiba

taxutntag 1 éwg 2. ¥n ouvéxela, entAé§te upnAdtepn

taxytnta, dnwg anatteitat. Ma v eukoAdtepn avapei§n

QUpung ouviatdtatl n xphon palakng papyapivng

1 BoutUpou.

‘Otav xtundte acnpadia auywy, 1o avogeibwto prnok

A13 kat 1o xtunnthpt A16 npénel va eivat anoAitwg

kaBapd Kat oteyva. Akdpa Kat pa pikph noadtnta Ainoug

pnopei va éxel wg anotéAeopa ta aonpadia auywy va unv

Hnopouv va xtunnBouv Kat va yivouv pia opolopopen

papéyka.

H kpépa oavuyi Ba npénet va yixetal og Beppokpacia

6 C npotou xtunnBel. Mpiv ané tnv ene§epyacia Toug, Ta

UAIKA yla TV napackeun Slapopwv {upwv Ba npénet va

napapévouv oe Beppokpacia dwpatiou.

Anopdkpuvon fi anok6AAnon UAIK®V KoAAnpévwy ota Tolxwpata

o Ze nepintwon nou Npénel va anopakpuVveTe UANIKA N av Ta UAIKA
(n.x. g0pn) eivat koMnpéva ota toixipata tou prnok A13 kat
npénel va ta anokoANoETe, S1aKOYTE Tn AelToupyia TNG CUGKEUNG
natwvtag 1o koupni RESET BY (ota npopuBpiopéva npoypdppata)
N PETAKIVACTE TOV NEPIOTPOPIKO Slakontn taxutntag A11 otn
Béon 0. Mpogoxn: H Slakonh tng Aettoupyiag tng cUOKEUNG
katapyel 6Aeg TG nponyoUpeveg pubpioelg.

«  BeBaiwBeite 61 0 nepiotpopikog Siakontng A11 Bpioketal atn
6¢on 0 kat anoouvdEote TNy Kouivounxavn and v npida.

«  Xenepintwon nou £xel xpnatponotnBei to kGAuppa A14,
QQaIP£0TE TO APXIKA. LTN OUVEXELD, YEIPETE TNV KEPAAN
noManAwv Aettoupyicov A1 yia va avoi€el. BeBaiwBeite ot givat
owotd acpaliopévn otnv endvw avoixth BEon Kat apalpéote ta
UAIKG nou npénel. Av undpxouv UAKG koAnpéva ata ToIxwpata
TOU PMoA, Xpnalyonotnote pia anAn ondtouha koudivag yia va ta
EekoMnoete and ta Toixwpata tou Prok A13.

« BeBawwBeite 61 péoa oto avogeibwrto pnok A13 Bpiokoviat
HOvo UAIKG nou BéAete va enegepyaoteite. Enavagépete tnv
ke@ahn noManAwv Aertoupywv A1 §ava otn Béon epyaoiag.
TonoBetnote to kGAuppa A14 ndvw oto prok A13. Zuvbéate tnv
kouQivopnxavh og pia npida kat emiAégte Tig puBpioelg oUppwva
UE TG avAyKEG 0aG.

- .
PHATIONGG Act

o MOAIG 0AOKANPWOETE T XPNON TNG CUOKEUNG, HETAKIVACTE TOV
neplotpo@ikoé Slakontn A11 otn Béon 0 kat anoouvééate To
kaAwbio tpogodoaiag and tnv npida.

o Av éxete xpnotponolnoet 1o Slagavég kaAuppa tou unok A14,
apaIPEOTE TO.

«  Me 10 éva xépt, wBhote Tov poxAd A10 npog ta KAtw, Npog v
kateuBuvon tou cupBdAou pe To avolxtd AoukEto. Me authv thy
evépyela aneheuBepovetal n ke@ahn noAanAwy Aettoupytiv Al.
Tautdxpova, e To AMo XEpL, KPATOTE TV KePaAn moAAanAwy
Aettoupytov A1 ané navw. AneheuBepwate tov poxAd A10
KAl QVaonKWoTte TV Kepahh noManidv Aettoupytaov A1 péxpt
10 téppa. H aopaion tng keparng noAanAwv Aetoupytiov
A1 otnv avolkth B£on unodeikvietal and v enoTpo@n Tou
HoxAoUA10 otnv apxikn tou Béan (ato oUpBoAo pe To KAEIOTH
AOUKET0), NMou ouvoSeUETal and XapakInNPLoTIKG Hxo.

« [Miéote anald 1o e§aptnpa nou xpnatpgononoate Npog ta endvw,
npog v KateuBuvon Tng KepaAng NOAAANAWY AeIToupyliv
A1 neplotpépovdg 1o tautoxpova de§léotpopa. Etot Ba 1o
anac@al{oeTe Kal PNope(te va 10 apalpéoete anod v Kepain
noManiv Aettoupytcov A1,

« Teplotpéyrte 1o avo§eibwto pnol A13 apiotepdotpopa Kat
aQalp£ote 10 Pe Npoooxn and tn Bdon Aé.

« Enavagépete tv kepaln noManidv Aettoupyicov A1 otnv
optlovua Béon.

. 3z s .
pytag kat PH Y WV ag P

« KaBapilete ta xpnowponoinpéva afecoudp petd and kabe
Xpnon, cUpeWva He TG 08nyieg nou nepiéxovtatl oTo Kepaalo
KABAPIZIMOL KAI ZYNTHPHEZH.

AAEZIH KPEATOZ, MAPAZKEYH KEMMNAM, FTEMIZMA
AOYKANIKQON KAI MAPAZKEYH MMIZKOTON

MposiSonoinon:

Mptv and tnv tonoBétnon n tnv agaipeon
ageooudp, n KouQivopnxavh Npénet navia va
€ival anevepyonotnpévn Kat anoouvbedepévn and
v npida.

Katd tnv tonoBétnon n tnv apaipeon pUAou
ané v kepan noAanAwv Aettoupytdov A1,
evéow n kouQivopnxavn eival ouvdedepévn ato
NAEKTPIKO GiKTuo, undpxel Kivbuvog akoualag
EVEPYOMOINGNG TNG CUOKEUNG Kat NpGKANong
00BapwV TPAUHATIOHWV.

Zuvappohéynon tou pUAou yia dAeon Kpéatog (gik. C kai C,)

« Eioayayete tov eAikoeidn a§ova €6 péoa oto Bakapo dAeong C1.
MapdMnAa, BeBaiwBeite 6T 0 eAikoeldng G€ovag C6 éxel el0éNBeL
otov BadAapo GAeang €1 npog tn owoth KatelBuvon Kat epappolet
owota.

« TonoBetnaote tn Aeniba dAeang C7 navw otov G§ova €6 pe tnv
akpn otpappévn £€w and tov Bakapo €1 kat ndvw og authv
npooaptnote éva dioko dAeong €8, €9 n €10 avaloya pe o
enBupnté naxog dAeong. BeBawwBeite 6t o diokog GAeong
£pappOdel KaAG NEPIPETPIKA PEGA GTNV OMN NOU UNAPXEL OTOV
BdAapo dAeong C1.

MpociSonoinon:

Katd tov xelpiopé tng Aenidag dheong €7 kat twv
Siokwv GAeang €8, C9 1 €10, npénet va giote
1510aiTEPA NPOCEKTIKOL WIOTE VA UNV TPAUUATIOTEITE
and ta aixpnpd pépn Toug.

« TonoBetnote tov Bidwtd aktuhio €11 ndvw atov BaAapo dAeong
C1 kat Bidworte Tov pEXpL va o@i§et KaAd.

Zuvappoldynon tou piAou yia TV napackeuh Kipne (gik. € kai C,)

« Eloayayete tov eAikoedn G§ova Cé péoa ato Balapo dheong C1.
MapadMnAa, BeBatwBeite 61 o eAikoeldng a€ovag C6 éxet el0éNBeL
otov BadAapo GAeang €1 npog tn owoth KatelBuvon Kat epappolel
owota.

« TonoBetnote 1o e§dptnpa yia kipne €13 ndvw otov G€ova C6
kat BeBaiwBeite 6T epappodel KA NEPIPETPIKA PEGA TNV 0NN
nou undpxel otov Balapo GAeang C1. TonoBeTNoTE TO KWVIKO
e§aptnpa C14 ndvw oto e§aptnya yia kipne C13.

«  OAokAnpwote tn cuvappoAdynan Bidvovtag tov Bidwtd
SaktUhio €11 ndvw otov BdAapo dheong C1. Zoi§te Kaka tov
Biéwt6 SaktUAio €11 aokwvtag nv anartoupevn S0vapn.

ZuvappoAéynon Tou pUAou yia to YéHIoHa AoUKaVIKwV (g1k. C

kat C,)

« Eloayayete tov ehikoedn G§ova Cé péoa ato Balapo dheong C1.
MapadMnAa, BeBaiwBeite 6T o eAikoeldng aovag C6 éxet el0éNBeL
otov BadAapo GAeang €1 npog tn owoth KatelBuvon Kat epappolet
owota.

« TonoBetnote tov dlaxwptoth €12 ndvw otov G§ova €6 kat
BeBaiwbeite 6T epapp6lel KAAG NEPIUETPIKA péda oTNV ONA Nou
unapxel otov Bakapo dAeang C1. TonoBethote o e§aptnpa yia
Yépopa Aoukavikwy €15 navw otov dlaxwpiot C12.

«  OAokAnpwote tn cuvappoAdynon Bidvovtag tov Bidwtd
SaktUhio €11 ndvw otov BaAapo dAeang C1. Zoi§te Kaka Tov
Biéwt6 SaktUAio €11 aokwvtag tnv anartoUpevn S0vaun.

ZuvappoAéynon Tou pUAOU yia TNV NAPACKEUN HMOKOTWV

(e. C kat C))

« Eloayayete tov eAikoedn G§ova Cé péoa ato Balapo dheong C1.
MapadMnAa, BeBaiwBeite 61t o eAikoeldng a€ovag C6 éxet el0éNBeL
otov BdAapo GAeang €1 npog tn owoth KatelBuvon Kat epappolel
owota.

« TonoBetnote tov Hlaxwploth €12 ndvw otov a§ova €6 kat
BeBaiwbeite 6T epapp6lel KAAG NEPIUETPIKA péda oTNV ONA Nou
unapxel otov Bakapo dAeong C1. Eloaydyete tn Bdon koundt
pniokdtwv C16 péoa oto Biéwto daktuhio C11.
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Bibwaote tov Biéwté daktUAio €11 padi pe tn Baon koundt
pniokdtwv €16 ndvw otov Bakapo dAeong C1. Lpi€te kaAd tov
Bidwt6 SaktUAio €11 aokwviag tnv anatopevn SUvapn.
OAokAnpwoTe Tn cuvappoAdynan l0dyovtag To Koundt
pniokdtwv C17 péoa otn Bacn C16.

Ztepéwon tou ouvappoloynpévou pUAou otV Koudtvopnxavi
(ek. G-J)

BeBalwbeite 611 0 neplotpopikdg Slakontng A11 givat
puBpiopévog otn Béon 0 kat 6Tt n KouQvopnxavn eivat
anoouvbedepévn and tnv npida. H kepahn noAManAwv
Aertoupytwv A1 npénet va éxet KAion npog ta Katw, otnv opi{évtia
Béon, kat ta e§apthpata A15, A16, A17 h A19 Ba npénet va
£xouv apaipeBei. To kGAuppa A8 npénel va eivat tonoBetnpévo
otn Béon Tou.

Inpeiwon:

H kouQivopnxavn 6aBétet unxaviopd acaleiag nou v
epnobilet va tebei oe Aettoupyia, £dv To kGAuppa A8 Sev
éxel TonoBenBei owotd otn Béon Tou.

Agatpéote 1o pnpootivo kdAuppa A3 and tnv kepahn noAanAwv
Aertoupyicov A1. Ma va apaip€oete 1o Prpootivo kdAuppa A3, Ba
NPEMEL va MECETE NPOG Ta KATW HE Tov SEIKTN 0aG T0 KATW PEPOG
ToU KaAUppatog A3 iote va 1o anac@alioeTe Kal va Unopeite va
T0 apalpéoete TpaPvtag To Npog Ta enave.

TonoBetnote tov ouvappoAoynpévo HUAO NGvw GTNV PNPoaTIvh
unoboxn A4 oe ywvia nepinou 45° Kat NePIOTPEYTE TOV
aplotePOOTPOPA PEXPL TEPHA YIa Va Tov aopalioeTte otn B¢on
Aertoupyiag.

Y1epewote Ty avo&eidwtn xodvn C4 ndvw otov owAnva
tpopodooiag tou pAou €2, Kat tonoBethote éva katdMnho
Soxeio yla va cUMEEETe Ta UNKA Katw ané tov pUAo. Mnopeite va
XPNOIHOMOINGETE Yia TOV 0KOMG aUTOV To avogeidwto pmnok A13.
‘Otav xpnoiyonoleite to e§aptnpa napackeung kipne n to e§aptnua
NapacKeUNg PMOKGTWY, OUVICTOUHE Va XPNOILOMOLE(Te SioKo.

‘AAeon Kipa

lMpogtolpdote npwra 1o Kpéag yia dAeon wg €ng: Apalpéote OAa
Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG Kal TOUG XOVOPOUG, Kal KOWTE To Kpéag
0€ KoppaTa peyéBoug 2 x 2 x 6 cm, WaTe va Nepacouv Gveta péoa
ano tov cwAnva tpogodoaiag C2.

MposiSonoinon:
Mnv enefepyaleate Kateyuypévo Kpéag. AQnate
10 va anoyuxBei, NpotoU 1o aAéoeTe.

MMpotol cuvdéoete tnv KouQivounxavi atnv npida, eAéyxete
navta 6t éxet ouvappoAoynBei owotd oUppwva pe TG odnyieg
rou MepIEXOVTal aTo yXelpiSlo xpnang, 6Tt n KepaAn noAkanAwv
Aettoupytdov A1 eivat tonoBetnpévn otnv opidévtia B€on Kat 6T
0 NePLOTPOPIKAG Slakdntng taxutntag A11 eival puBpiopévog
otn Béon 0.

Yuvbéate 1o kaAwbio pelipatog o pia npida. Matnote To koupni

B10 D [II] yia va puBpioete Tnv KouQvounxavi atn Aertoupyia
avapovng.

Xpnotponotnote tov neplotpo@ikd Siakontn A11 yia va enné€ete
v emBupnth taxUtnta. a v GAeon Kpéatog, ouvioTatal va
puBpioete v taxdtnta otn Pabpiba 4. EnAéyete ndvta apxikd tn
XapnAGTepn TaxUTNTa Kal, 0Tn OUVEXELD, UMOPEITE va Tnv au§hoete
avaloya pe T avaykeg. Ztnv 086vn epgavidetat o xpovog
Aertoupyiag nou éxet Nap€ABeL.

Ytablakd, NnpooBEate Ta KopPpATIa ToU KPEatog aTo owAnva
tpopodooiag C2 kat onpwEre ta Katw pe tov nieothpa C5.
Mpoo£€te va unv anoppdtete to owAnva tpogodosiag €2

He Kanota peydAn nooétnta Kpéatog. Mnv ene§epyadeate
neploodtepa and 5 kg kpéatog ava 6on. O xpovog eneSepyaaiag
eival pévo pepikd Aentd.

MNpociSonoinon:

Mnv xpnolponoteite noté ta 6axtuld oag h GMa
QVTIKEIPEVA YIa va MIECETE PEOA TO KPEQG.
Xpnoiyonoleite nava tov nieotnpa €5 nou
napéxetat.

0 Kipdg néptel péoa oto Soxeio nou Bpioketal kaTw and Tov pUAo.
Mnopeite va apaipéoete 10 kpéag nou napapével otov Baiapo
dAeong C1 aAéBovtag pia géta Ywpi n éva PIKPO YwHAKL

lMa va SlakOYeTe Tn AelToupyia TNG CUOKEUNG, HETAKIVATTE TOV
neplotpoPiko Slakontn A11 otn Béon 0.

H kouivopnxavh otapatd autépata petd and 10 Aenta
Aettoupyiag, EKTOG GV TNV ANEVEPYOMOINCETE PETAKIVAVTAG
NPONYOUHEVWG TOV NEPIOTPOPIKS Slakontn A11 otn Béon 0. Ze
nepintwon nou onpeiwBnke autdpatn Slakonn Aettoupyiag,
enavagépete Tov NepLoTpoPiké Slakontn A11 otn Béon 0.

Mapaokeun kipne

Mapaokeudote éva pelypa npoakeopévou Kpéatog yia kipne kat
T0MoBeTnoTE To Ndvw otn Xodvn C4.

MpotoU ouvbéoete Tnv KouQivounxavi otnv npida, eEAéyxete
ndvta 6t éxel ouvappohoynBei owotd cUpEwva pe TG 0bnyieg
nou NePEXovTal oTo eyXelpiblo xpnong, 4Tt N kepahh NoAAanAwv
Aertoupyicov A1 eivat tonoBetnpévn otnv opiddvtia B€an Kat 6T
0 NEPLOTPOPIKAG Slakdntng taxutntag A11 eival pubpiopévog
otn B¢on 0.

Tuvbéate 1o Kahwblo pelpatog oe pia npida. Mathote to koupni

g1 0
avapovng.
Xpnaiponotnaote Tov Neplotpoikd Stakdntn A11 yia va emiAéete
Tnv eniBupnth taxvtnta. Ma v napackeun kipne, ouviotdtat va
puBpioete tnv taxutnta otn Babpiba 4. ENNéyete ndvia apxika tn
XapNAGTEPN TAXUTNTA Kal, 0TN OUVEXELD, UMOPEITE va TNV au§noete
avaloya pe Tig avdykeg. Ltnv 086vn epgavidetal o xpovog
Aettoupyiag nou €xet napéNBet.

Ttadlaka, npooBéate o peiya npoaleopévou kpéatog Héoa otov
owAnva tpopodoaiag €2 kat onpw§te To pe Tov nieatipa C5.

To anotéAeopa Ba ival évag Kevdg owAnvag KpEatog, o onoiog
0tn ouvéxela kOPetal oe pIKpOTEPa Koppdua. To kipne eivat éva
napadootakd yeupa and t Méon AvatoAn nou napackeuddetat
Katd Kavova and Kipd kat oAdkAnpoug andpoug attapiod.

yia va puBpioete tnv KouQivopnxavh otn Aettoupyia

MposiSonoinon:

Mnv xpnolponoleite noté ta 6axtuAd oag h aMa
QVTIKEIPEVA YIa va NIECETE DA TO Pelypa
KpEatog. Xpnatponoleite navta tov niegthpa C5
nou Napéxetat.

la va dlakdyete Th Aeltoupyia TNG OUOKEUNG, HETAKIVATTE TOV
nepIoTpoikd Slakéntn A11 otn Béon 0.

H kouivopnxavh otapatd autépata petd and 10 Aenta
Aettoupyiag, EKTOG EGV TNV ANEVEPYOMOINOETE PHETAKIVIIVTAG
NpoNYoUHEVWG ToV NEPLOTPOPIKS Slakdmntn A11 otn Béon 0. Ze
nep{ntwon nou onpelwbnke autdpatn Slakonn Aertoupyiag,
£NaVaPEPETE ToV NePIOTPOPIKG Slakontn A11 otn Béon 0.

Mépiopa AouKavikwv

Etoipdate éva texvnto éviepo to onoio Ba yepioete pe
npoaAeopévo Kpéag, Kal agnate 1o va Houlidoel o xAtapod vepd
yia nepinou 10 Aentd. TonoBethote To peiypa Kipa endvw otn
x0avn C4. BydAte 10 texvnto éviepo Napackeung aAavIikwy and
T0 vepo, couPAiote n 6£0Te To £va AKPO TOU Kal nepActe to GAo
AKpo oav pia KGAtoa endvw oto eNOTOI0 yia Aoukavika C15.
Mpotol cuvbéoete tnv KouQvopnxavh otnv npida, eEAéyxete
navta 6t éxel cuvappoAoynBei owaotd cUpPwva Pe TG 0dnyieg
nou NePIEXovTal oTo eYXEIPIBIo XpNong, 6Tt N KepaAn MoAanAwy
Aettoupyidov A1 eivat tonoBetnpévn otnv opiddvtia Béon Kat 6t
0 NePLOTPOPIKAG Slakdntng taxutntag A11 eival pubpiopévog
otn Béon 0.

Yuvbéate to kaAwblo pelpatog o pia npida. Mathote o koupni

g10 O [l

Qavapovng.

yia va puBpioete TV Koudivopnxavi atn Aettoupyia
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«  XpnoionolnoTe Tov NeploTpo@ikd Stakontn A11 yia va eniAé§ete
tnv enBupnth taxutnta. Ma 1o yépiopa AoUKAvIKwy, ouviotdtal va
puBpioete tnv taxutnta otn Babpiba 4. Enéyete ndvia apxika
XapNAGTEPN TAXUTNTA Kal, 0T CUVEXELD, HNOPEITE va TV au§noete
avaAoya pe TG avaykeg. Ztnv 086vn epgavidetat o xpovog
Aettoupyiag nou €xet napéABelL.

«  Me 10 éva X€pI CUYKPATADTE TO TEXVNTO £VIEPO NAvw oTo e§ApTnpa
C15 kat XpnotponotnoTe To GANO Xép! yia va OMPWEETE To peiypa
KIHG pe Tov nieotnpa €5 péoa and tov owlnva tpopodoaiag
Tou pUAou €2. Edv 1o texvntd éviepo Napackeung AANaVTIKWV
koMnoel oto e§aptnpa €15, npénet va 1o uypavete pe vepd §ava.

MposiSonoinon:

Mnv xpnatponoteite noté ta §axtuld oag h GAa
QVTIKEIPEVa YIa va NIECETE péaa To peiypa
KpEatog. Xpnalyonoleite navta tov nieotnpa C5
nou napéxeta.

« Tiava SlakoYeTe T Aettoupyia TNG CUOKEUNG, HETAKIVAGTE TOV
neptotpoPikd Stakontn A11 otn Béon 0.

« H kouQivopnxavn otapatd autdpata petd and 10 Aentd
Aettoupyiag, EKTOG GV TNV AMEVEPYOMOINCETE PETAKIVVTAG
nponyoupévwg tov Nepiotpo@iko diakontn A11 atn Béon 0. Xe
nepintwon nou onpelwBdnke autdpatn dlakonn Aettoupyiag,
€MNAVaPEPETE TOV NEPOTPOPIKG Stakontn A11 atn Béon 0.

Mapaokeun pnokéTwv

« TonoBethote tnv npoetolgacpévn JUpn endvw otn xodvn Cé.

« Tepdote 10 Koundt pniokdtwv €17 npog ta aplotepd n Npog ta
6¢€14 y1a va puBpioete to emBupnTd oXApa PNOKOTWV.

« [potou ouvbéaete Tnv KouQivopnxavh otnv npida, eEAéyxete
navia 6t éxel cuvappoAoynBei owotd cUpPwva Pe TIG 0dnyieg
rou nepiéxovtal ato yxelpidlo xpnong, 6Tt n KepaAn NoAanAwv
Aettoupytdv A1 eivat tonoBetnpévn otnv opi{évia Béaon Kat 6Tt
0 NEPIOTPOPIKOG Slakontng taxutntag A11 eivat puBpiopévog
otn Béon 0.

o Zuvbéote 1o Kahwdio pelpatog oe pia npida. Mathote 1o Koupni

B10 D I][] yia va puBpioete Tnv Koudivopnxavi atn Aettoupyia
avapovng.

«  Xpnowonotnote Tov Neplotpo@ikd Slakontn A11 yia va ennégete
v enBupnth taxdtnta. Ma v Napackeun UMoKoTwy, ouviatatat
va puBpioete tnv taxvtnta otn Babpiba 3-4. EniNéyete navia
apxIKd tn xapnAdtepn taxUtnta Kal, oTn oUVEXELD, HMNOpE(TE va
v au§noete avaloya pe TG avaykeg. Ztnv 086vn epgaviletat
0 Xp6vog Aettoupyiag nou éxet napéABel.

« Xpnawonotnote Ttov nieothpa C5 yia va niéoete t Uun péoa and
10 owAiva tpogodoaiag C2. To anotéAeopa Ba eivat pia {0un pe
10 oxNpa nou Ba SWOETE XPNOIHONOIWVTAG TO KOUNAT HNIOKOTWY
C17. ag ouviotoUpe va tonoBetnoete évav Sioko h tnv naAdpn
0ag Katw ané v 6060 tng UpNG. LTn ouvéxela, KOYTE TN
poppaptopévn {UPN o€ pIKPOTEPa Koppdta.

MpoeiSonoinon:

Mnv xpnotponoteite noté ta 6axtuld oag

h GMa aviikeipeva yia va niécete péoa t Zopn.
Xpnoiponoleite ndva tov nieotpa €5 nou
napéxetat.

« Ma va SlakOYeTe T Aertoupyia TNG CUOKEUNG, HETAKIVAGTE TOV
neptotpoiko Siakontn A11 atn Béon 0.

« H kouQivopnxavn otapatd autépata petd and 10 Aentd
Aettoupyiag, EKTOG GV TNV ANEVEPYOMOINCETE HETAKIVVTAG
nponyoupévwg tov Neplotpo@iko diakontn A11 atn Béon 0. Xe
nepintwon nou onpelBnke autdpatn diakonn Aettoupyiag,
€NAVaQEPETE TOV NEPLOTPOPIKG Slakéntn A11 atn Béon 0.

Teppatiopég Astroupyiag kat anocuvappoAéynon tou piAou

o MOAIG 0AOKANPWOETE T XPNON TNG CUOKEUNG, HETAKIVAGTE TOV
neplotpo@iké Slakontn A11 otn Béon 0 kat anoouvééate o
kaAwbio tpogodoaiag and tnv npida.

« [a va anoouvappoloynoete tov pUAo and tnv kougivopnxavn,
aQalp£0Te NPWTA Tn xodvn C4. LTn UVEXELQ, NATACTE TO KOUKMI{

A2, neplotpéyte Tov pUAo Se§ldotpopa Kat Tpapngte tov Npog
10 endvw yla va tov apalpéoete and v Keain noAaniwv
Aettoupyidov A1, ApoU agaipéoete Tov pUAo, enavatonoBetnote
T0 KGAUppa TNG pnpoaoTivig unodoxng e§aptnpdtwy A3 atn Béon
Tou.

« ‘Otav anoouvappoAoYACETE TNV KPEATOUNXAVA OTA EMPEPOUG
TUAPATA TNG, EKTENEDTE Ta Pripata pe TNV aviiotpodn oelpd.

« KaBapilete ta xpnoionoinpéva a§ecoudp Petd and kabe
Xpnon, cUpPWVa e TIg 06nyieg Nou NepIEXovTal 0To KePaAalo
KABAPIEIMOX KAI ZYNTHPHEH.

TPIWIMO

MpoeiSonoinon:
Mpwv and tnv tonoB£tnon A tv agaipeon
ageooudp, n KouQivopnxavi Npénet navia va
€ival anevepyonoinpévn Kat anoouvbedepévn and
v npida.
Katd tnv tonoBétnon h thv agaipeon evog
£€aptpatog TpipTn and v kepahn noManiwv
Aettoupytwv A1, evoow n kKoudivopnxavn eivat
ouvbedepévn 0To NAEKTPIKO HiKTUO, UNAPXEL
Kkivbuvog akoualag evepyonoinong tng CUCKEUNG
Kat NPOKANGNG 00PapwV TPaUPATIOHWY.

b2 Aby

PH

Tou £§apthpatog yia tpiyipo (k. D)

« Eloayayete évav and toug kwvikoUg tpipteg D3, D5, D6 n D7
péoa otov BGAapo D2. £tn cuvéxela, BeBaiwBeite 6T 0 KwVIKAG
TpipTNG éxel €10éNBEL 0TO e0WTEPIKS Tou BaAdpou D2 npog tn
owoth KateUBuvon, Kat 6Tt epappodel 6WOTd O0TO ECWTEPIKO TOU
BaAdpou D2. Ma oupBoulég OXETIKA PE TNV EMAOYA KWVIKOU
Tpigtn, PA. Tov ZUviopo 0dnyd enhoyng Kwvikoy Tpiptn

Mpoooxn:

Katd tnv elcaywyn evog kwvikoU tpigtn D3, D5,
Dé n D7 péoa otov Bahapo D2, npénel va eiote
1510iTEPA NPOCEKTIKOL LIOTE VA NV TPAUUATIOTEITE
ano TG aXPNPEG aKpEG.

« AopaNioTe Tov KWVIKG TpipTn péoa atov Baiapo D2 Bidwvovtag
tov Bidwtd HaktUAo D4 ndvw oTo PNPOCTIVO TPAPA Tou
Baldpou D2. L@i€te kaAd tov Biéwtd SaktUAio D4 aokwvtag thv
anattoUpevn Suvaun.

Itepé Tou Aoynpé td

KouQwvopnxavh (k. K)

« BeBawwBeite 611 0 NeploTpoPikdg Slakontng A11 eivat
puBpiopévog otn B€on 0 kat 6Tt n KouQivopnxavn eivat
anoouvbedepévn and v npida. H kepahh noAManAdv
Aettoupyidov A1 npénet va €xel KAion Npog ta Katw, otny opidévua
Béon, kat ta e§aptnpata A15, A16, A17 n A19 Ba npénet va
€xouv apaipeBei. To kGAuppa A8 npénel va eival tonoBetnpévo
otn B¢on Tou.

G Yta tpiyipo otnv

| Inpeiwon:

|- ] H kouQivounxavn diaBétel pnxaviopé aopaleiag nou tnv
epnodilet va tebei o Aettoupyia, dv 1o kaAuppa A8 ev

£xel TonoBetnBel owotd otn Béon Tou.

« Agaipéote 1o kGAuppa A3 and tnv kepahn noAanAwy
Aettoupyidov A1. Ma va agalp£oete 10 KAAUPHA TNG PNPOOTIVAG
unodoxng e§aptnudtwy A3, Ba npénet Npyta va NIECETE NPog ta
KATw pe Tov Seiktn 0ag to KAtw PEPOG Tou KaAUppatog A3 woate
V@ T0 anac@alioETe Kal va HNOPE(TE va 10 apaipéoeTe Tpapuwviag
10 NpOG 1A ENAvVW.

« TonoBetnate to cuvappoloynpévo e€aptnpa yia Tpiyipo
navw otnv pnpoaotivi unodoxn A4 oe ywvia nepinou 45° kat
NEPIOTPEYTE TOV APIOTEPOOTPOPA HEXPL TEPHA YIA VA TO A0PAAICETE
otn B¢on Aettoupyiag.

« TonoBetnate éva katdMnAo doxeio payntol Katw ano 1o
€€Aptnpa yia Tpiyipo. MNopEITe va XpNOIHONOINGETE Yid TOV 0KOMO
autov 1o avogeibwro prnoAk A13.
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Xprion tou Tpiptn

0 tpipTng npoopiletal Npaktika yia tnv ene§epyaaia Siagdpwv
€16WV PPOUTWY, AaxaviKwV Kat GMwV Tpo@ipwy nou
XpNoiponoloUvTal Kavovika 0To VOIKOKUPIO.

Mpoetopdote ta UAIKG Kat KOYTE Ta o€ Tétolo péyeBog woate va
unopouv va nepdoouv péoa and tov endvw owlhva tpopodoaiag
D8. Ia optopéva idn ppoutwv/Aaxavikwv Ba npénet nptv and v
enegepyacia va apaipeBolv npita ot MUpnveg, ot okAnpoi gAotoi,
Ta KEAUPN K.AM.

Mpoooxn:

Mnv npoonaBnaoete noté va eneepyaoteite
KeAUPN Enpdv Kapnwv h okAnpoUg Nuphveg
PpOUTWV.

MMpotol cuvdéoete Tnv KouQvounxavi atnv npida, eEAéyxete
navta 6t éxel ouvappoAoynBei owotd oUpPwva pe TG 0dnyieg
nou MepLEXovTal aTo eyxelpiblo xpnang, 6t n Kepahn noAkanAwv
Aettoupyiov A1 eivat tonoBetnpévn otnv opidévtia Béon Kat 6T
0 NePLOTPOPIKAG Slakdntng taxutntag A11 eival puBpiopévog
otn B¢on 0.

Yuvbéate 1o Kahwblo pelpatog oe pia npida. Mathote to koupni

B10 D [II] yia va puBpioete Tnv Koudivounxavi otn Aettoupyia
avapovAg.

Xpnotponotnote tov neplotpo@ikd Siakontn A11 yia va enné€ete
v eniBupnth taxUtnta. Ma to e§dptnpa yia tpiyipo, ouvictatat va
puBpioete tnv taxUtnta otn Babpida 6. EniAéyete ndvia apxika
XapnAdTEPN TaxUTNTa Kal, 0T CUVEXELD, PNOPE(Te va thy au§hoete
avaloya pe g avaykeg. Ztnv 086vn epgavidetat o xpovog
Aertoupyiag nou éxet Nap€ABel.

Mpoobéate ta UAkG Bladoxikd péoa otov owhiva tpogodoaiag
D8. Xpnotponoleite Tov napexdpevo nieothpa D1 yia va wbhoete
1a UAIKG péoa ané tov owhnva tpopodosiag D8. O xpovog
enegepyaciag eivat povo pepika Aentd.

MposiSonoinon:

Mnv xpnatponoteite noté ta 6axtuld oag n GMa
QVTIKEIPEVA YIa va MIECETE PEOA TA UNIKA.
Xpnatponoteite ndva tov nieothpa D1 nou
napéxetat.

« Eiodyete ndvta ta enipépoug Koppdtia Twv UAIKWY 0Tov owhhiva

Tpopodooiag kal wbeite Ta anakd NPog Ta KATW AoKWVTAg Ty
anartoUpevn §Uvapn pe tov nieotnpa D1. Katd tn Aertoupyia,
Koltdte péoa otov owAnva tpopodoaiag D8 yia va BePalivecte
61 ta UAKG nepvolv péoa and to e§aptnpa. Mnv yepiete noté
He UNIKG Tov owAnva Tpopodoaiag péxpt endvw. H tautdxpovn
enegepyaaia peyaAwv NoootTwy UAIKWY Hropei va Nnpokaléoel
TNV UNEPPOPTWON TNG Kouivopnxavig. Ta Tpippéva UNIKG
né@touv péoa ato doxeio nou Bpioketal katw ané to e§aptnpa
yia tpiyipo.

« [a va 61akOYEeTe Tn Aeltoupyia TNG CUOKEUNG, PETAKIVAGTE TOV

neplotpo@ikd Siakdntn A11 otn Béon 0.

« H kouQwvopnxavn otapatd autdpata petd and 10 Aentd

Aettoupyiag, EKTOG GV TNV AMEVEPYOMOINCETE HETAKIVAVTAG
nponyoupévwg tov NepLotpo@iko iakontn A11 atn Béon 0. Ze
nepintwon nou onpewbnke autdpatn diakonn Aettoupyiag,
€NavaQEéPETe Tov NePLOTpoPiko dlakontn A11 otn Béon 0.

Xphotpeg oupBoulég yia To Tpiyipo
« T va enittxete ta BéAtiota Suvatd anoteAéopata, enefepyalecte

(PpEOKa Kal Ox1 unepPoAika wpipa ppouta. To ibio 1oxUel Kal yia
Ta Aaxavika.

«  Mnopeite va BdAete nio palakd ppoUta otnv Kataywugn yia Pepikd

Aentd npotou ta enefepyaoteite. Mnv ene§epyadeote kateyuypéva
TPOPIHa.

Mnv eneepyadeate palakd h AdN Tpippéva tuptd. Ala@opetikd,

0 owAnvag tpopodoaiag unopei va punAokapet.

« ‘Otav xpnolponole(Tel Tov KWVo yia MoAU Aentd n Aento Tpiyipo

D3/D7 11 Tov KwVIKO TpigTn yia konn ot Eteg D6, wbeite anakd
1a UAIKG péoa otov owAiva tpogodooiag D8.'Otav xpnaiponoleite

TOV KWVO Yia xovtpo Tpiyigo D5, Ba npénet va wheite ta UAIKE pe
peyaAUtepn Uvapn.

Zdvtopog 08nyég yia tnv emtAoyn Kwvikou Tpiptn

Tpopipo PiBpon  |Kwvikég |Kovog [Kdvog |Kdvog
taxvtntag |tpipng [y yta Aenté | yia noAd

yta konh |xovtpd [tpiywpo |Aentd
oe péteg |tpiyo |D7 wiypo
Dé D5 D3

®polto

Mia 6 v v v

Dpéakog

noAtog 6 v v

Kapubag

AxAadia 6 v

Aaxavika

Kapéto [ v v v

KohokuBakia [ v v

AyyoUpt 6 v v

Zéhwvo [ v v v

Kpeppubt 6 v

Matdreg

(HiKpoTEPO 6 v v v

péyebog)

Panavakt 6 v v v

‘ANa

WpoPpIpa

Mpoidvta ané

oKANpO Ywpi [ v

(y1a yixouha)

ZKkAnpo tupi [ v v v

« Itov nivaka napouctdZetal pia eNoKOnnon Twv TpoRipiwy nou
XpnolpgonoloUvtal cuxvoTepa.

Teppatiopég Asttoupyiag Kat apaipson tou e§apthparog yia

wpiypo

o MOAIG 0OAOKANPWOETE TN XPNGON TNG CUOKEUNG, HETAKIVAGTE TOV
neplotpodikoé Siakontn A11 otn B¢on 0 kat anoouvbéote 1o
kaAwbio tpopodoaiag and tnv npida.

« [atnote to koupni A2, NepIOTPEYTE To €§APTNHA Yia TPiYIHO
6e§160tpopa Kat TpaPnETe To NPog Ta ENAvw Yid va T0 APalpECETE
and v kegan noAanAwv Aettoupyicov Al. Agol apaipéoete
10 €§apTnpa yia Tpiyipo, enavatonoBeTnote To KAAUPKA TG
pnpootivig unodoxng e§aptnpdtwy A3 otn Béon Tou.

« 'Otav anoouvappoAoyhoete to e§aptnpa yia Tpiyipo ota enpépoug
THAPATA Tou, eKteAéote Ta Bripata pe Ty aviiotpopn oelpd.

« KaBapilete ta xpnaowponoinpéva a§eooudp Petd and kabe
Xpnon, cUpPwva He TIG 0dnyieg nou Nepiéxovial oTo KepaAalo
KABAPIEMOZL KAI LYNTHPHZH.

ANAMEIZH

MNpociSonoinon:

Mpiv ané tnv tonoBétnon A tnv agaipeon
a&eooudp, n kouQvopnxavh nNpénel navia va
elval anevepyonotnpévn kal anocuvdedepévn and
v npida.

Katd tnv tonoBétnon h tnhv agaipeon tou
pnAéviep and tnv kepahn noAanAdwv
Aettoupytdv A1, evéow n kouQivopnxavn eivat
ouvOedepévn 0TO NAEKTPIKG SIKTUO, UNAPXEL
kivbuvog akoualag evepyono{nong tng CUGKEUAG
Kat NPOKANGNG 0oBapwY TPAUHATIOHWY.
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Mpoopiddpevn xpnon Tou PNAEVIEP Kal NPooBnKn UAIKWV

« To pnAévtep npoopietat yia TNV NPOETOIUACIA YEUPATWY Kat
POPNHATWY ONWG HIAKOEIK, KPEPWOEIG 0OUNES, OAATOEG, AAOIPES,
ppéakia natdikn po@n K.An. Aev npoopiletat yia tnv anoxypwaon
ppoUTWY Kal Aaxavikwy, Tnv npoetolpaaia noupé natdtag, {Uung
HE paytd i yia 1 xtnnpa acnpadicov auywy.

«  Koyrte ta uhikd og tepdxia iowv Slaotdoswy, nepinou 3 cm.

« Ta kateyuypéva UAIKG (Naydkia, Kateyuypévn unavava, ppAaouleg
K.An.) 6ev npénet va €xouv Slaotdoelg vw twv 3 cm. Mpénet va
€ne€epYaoTeite Ta NAYAKIA APECWG HONIG T APAIPECETE ANG TV
Katayugn.

« ‘Otav enefepyaleate ppoUta Kat Aaxavikd, apaipeite ndvia toug
okAnpoUg pAotoUg Kat Toug okAnpoUg nuphveg and n.x. Bepikoka,
podakiva, pavyko K.An. h toug okAnpoug ondpout. Apaipeite
NAvTa ToV KEVIPIKG NUPAvVa Tou avavd. AlapopeTikd, undpxet
Kkivbuvog npokAnong {npidg oto punAéviep.

«  Av Bé\ete va noAtonotnoete kapuda, Ba npénet va noAtonotoete
HOVO T 0GpKa TNG.

MAApwon tou Soxeiou avapei§ng kat cuvappoléynon tou
HnAéviep.
« Tepiote 10 Soxeio avapei§ng E3 pe UAKA.

MpoeiSonoinon:

0 kautdg atpdg n to nitoikiopa and {eatd poPipa
Kal uypd pnopei va npokaAéoouv eykaupata. Na
elote 1Blaitepa npooektikoi 6tav xelpifeote Leatd
uypa Kat tpéppa.

To yudhivo Soxeio avapei§ng aviéxel o€ UPnAEG
Beppokpacieg éwg 55°C. Mnv tonoBeteite noté
TpoPIpa h uypd pe uwnAdtepn Beppokpaoia,
KaBWGg undpxet Kivbuvog oxnpatiopoU pwyHwY
010 yudhivo Soxeio, Nou pmopouv pe T oelpd
Toug va odnynoouv og eykavpata.

la Adyoug au€npévng aopaleiag apnote kauta
TPOPIHA KAl UyPA va KpUWaouv Npotol Béoete Tn
OUOKEUN o€ Aettoupyia.

Mpoooxn:

H péytotn xwpntkdtnta tou Soxeiou

avape§ng eivat 1,5 Nitpa. Moté pnv o yepilete
endvw anod tnv évdel§n péylotng otadbung.

‘Otav enegepyddeote {eatd uypd n uypd nou
SlaotéMovtal katd tn diadikacia avapei§ng, pnv
yepiete 1o doxeio avapei§ng E3 neploadtepo and
1a 2/3 TNG PEYI0TNG XWPNTIKOTNTAG TOU.

TonoBethote 1o e§wtepikd kandki E2 oto Soxeio avape§ng E3
£101 WOTE Ol AKPEG TOU Va pappodouv atov Aaipé tou Soxeiou
avapei§ng E3 kat wbnate o Kahd npog ta Katw o€ 0AGKANPO T
HAKOG TNG NePIETPOU Tou. Eloaydyete 10 eowtepiké KaAuppa E1
péoa otnv onh nou undpxet oto kandki E2 kat BePatwBeite 6t
£pappolel KaAd péoa oe auto.

Itepéwon tou pnAéviep otnv Koudvopnxavh (gik. L)

Xphon tou pnAéviep

Mpotol ouvbéoete tnv KouQvounxavh otnv npida, eEAéyxete
navta 6t éxet ouvappoAoynBei owatd oUppwva pe TG odnyieg
nou Nepiéxovtal ato eyxelpidio xpnong, 4t n kepahn noAanAwy
Aertoupytwv A1 eival tonoBetnpévn otnv opidovtia B€on Kat Tt
0 NePLOTPOPIKAG Slakdntng taxutntag A11 eival puBpiopévog
otn Béon 0.

Yuvbéate 1o KaAwbio pelpatog oe pia npida. Mathote o koupni

B10 D []“ yia va puBpioete tnv KouQvopnxavi atn Aettoupyia
avapovng.

MpopuBpiopévo npdypappa

H kouivopnxavn S1aBétel éva npopuBpiopévo npdypappa yia
Aertoupyia avape§ng.

Koupni Mopeia npoypdpparog:

«  Taxvtnta: 1-8

Katd tn Sidpkela Tou npoypappatog, n
TaxUtnta NeplotpoPng au§dvetar Kat Hetdvetat
kat evaldooetal pe oUvVIopeg Naloelg yia t
SlaopaAion Ing owatng enefepyaciag Twv
UAIK@V.

«  Xpovog: 1,5 Aentd

[

¥tn Aettoupyia avapovng, §ekiviate tov kUkAo epyaciag yia to
HnAéviep pe TNV NpopuBuiopévn TaxUtnta Kat SIApKELa NATwvTag
0 Koupni B8. Ta koupnia B9-B10, 1o Koupn{ Tou Npoypaupatog
B8 nou £xel eniheyel, Kat n évbeign taxttntag B4 puwrtifouv
Kat §ekiva avtiotpopn pétpnan Tou Xpovou péxpt tn Angn tng
npopuBpiopévng S1GpKelag.
Inpeiwon:
m Yta npopuBpiopéva npoypdppata dev ivat Suvatn
n Npooappoyn tng taxUtntag evoow n cuokeun Bpioketat
oe Aettoupyia. O xpdvog pnopei va npoou?poorsi and

Tov nivaka eAéyxou pe ta koupnia B2 kat B3

. 0 péylotog xpdvog nou pnopei va oplotei oTo
npopubpIopévo Npoypappa avapei§ng eivat ta 3 Aentd.

la va Slakdete éva npbdypappa, nathote o koupni B10

D [II] Matwvtag §ava 1o koupni B10 D ["] T0 Npoypappa
ouvexiZetal. H Aertoupyia pvApng enttpénet tnv enavekkivnon tou
npoypappatog péxpt kat 10 Aentd petd tnv navon tou. Metd ané
10 Aentd, n 086vn tou nivaka eAéyxou A9 aPnvet. Movo to koupni
B10 D []" Napapével evepyod atov nivaka eAéyxou.

Av Béhete va teppatioete npowpa éva Npdypapud, NATAOTE T0
koupni B9 RESET 11 1o koupni B8 pe to onoio ekkivhoate 10
npdypappa.

MOAG To npdypappa ohokAnpwBei, n KouQivopnxavi eknéunet
NXNTKO onpa Kat teppatidet tn Aettoupyia tng, yia va petaPei otn
Aertoupyia avapovng.

«  BeBawwBeite 61 0 neplotpoikég Slakontng A11 eivat Xetpokivntn piBy g
puBuopévog omn SéO'n O kat s’m n KOUZIVO}mXUVh El'Vlﬂl «  Av bev eniBupeite va ené€ete To npopuBuiopévo npdypappa
anoouvbebepiévn and v npica. H kepaki noManidv ) avapeiEng, unopeite va opicete pévol oag Ty Taxitnta Kat i
)\s,noupvlmv A1 I'IREI'ISI va éxel KAion npoclra Kdatw, orr’v optdovta Sidpkela enefepyaoiac. Mropeite va aMagete t pUBpion g
BE‘{"' Karta sEapquam /\15' A16, A17 1 A1,9 Ba npanlal TaxUTNTag Katd tn Aetoupyia NG OUOKEUNG. Zuviotatal va
va EXOU‘{O‘PUIPESE" To KOAUH“" NG HNpootvng un0§oxnc §ekvnoete and xapnAn taxdtnta kat va v au§dvete otadiaka. Ot
e€apnpdtwv A3 npénet va eivat tonoBetnpiévo otn Bon tou. To GUVIOTMEVOL Xp6vol ENe€epyaciag TPOPILWY Kl Ol CUVIOTCUEVEG
avoéeibwro pnoh A13 pnopei va otepewBei otn fdon Aé. PUBCEIG TaXUTNTAG NapousIaovtal GTov Mivaka «ZOVIoHog
«  Agapéote 0 endvw kGAuppa A8 and tnv kepahn noAAanAwy 06nyd¢ yia TNV avapei€ny.
Aettoupytov A1, TonoBetnate To owotd cuvappoloynpévo Soxeio
avapei§ng otnv endvw unodoxn e§aptnpdtwv A7 Kat NePIOTPEYTE Mpoooxh:
10 NPoG 10 0UPPOAO pE TO KAEIOTS AOUKETO HEXPL TEPHa. 0 PY10TOG XpOVOG OUVEXGHEVNG AetToupyiag
, TNG CUOKEUNG 0Tn Aettoupyia avape§ng eivat 3
Enpeiwon: Aentd. Mnv a@AVETE T GUOKEUN 0Th Aettoupyia
[ H kouQivopnxavn S1aBétel pnxaviopé acpaleiag nou avapeEng yia neploodtepo ané 3 Aentd. Ltn
epnodidel o pniéviep va tebei oe Aettoupyia, av Sev éxet OUVEXELD, APAOTE TN CUOKEUN Va KPUGWOEL yia
npooaptnBei cwatd atnv endvw unodoxn e§aptnpdtwy nepinou 30 Aenta.
A7.
Copyright © 2023, Fast CR, a.s. -14 - Revision 10/2023



PGUBpion taxdtntag

« Mg tn petakivnon tou neplotpo@ikou Slakdntn taxutntag Al1
otnv anartoUpevn Babpiba taxttntag tibetat o Aettoupyia
n KouQivopnxavn. Ztnv 086vn A9 epgpaviletal o xpovog
Aertoupyiag nou €xel napéABel. Ma va Slakdyete tn Aettoupyia g
OUOKEUNAG, HETAKIVACTE TOV NEPLOTPOPIKG Stakontn A11 otn Béon
0. Me tov tpéno autd n koudivopnxavh petaBaivel otn Aettoupyia
avapovng.

«  Mnv apnvete tnv koudivopnxavn otn Aettoupyia avapei§ng ya
neploodtepo and 3 Aentd.

PUBpion tng taxdtntag kat tng Sidpketag Astroupyiag

«  Me tnv neplotpoPn Tou NePLoTpoPikoy Slakontn taxytntag
A11 otnv anatoupevn Babuida taxUtntag tibetal o Aettoupyia
n kKouQivounxavn. Ltnv 086vn A9 ekiva n avtiotpo@n pHETpnon
T0U Xpévou Aettoupyiag nou £xel napéABeL.

« Xpnotwgonothote ta koupnia B2 @ kat B3 @ yla va

enAégete Ty emBupnth Sidpketa Aettoupyiag. Mnv puBpilete
xpovo Aettoupyiag dvw twv 3 Aentav. Znv 086vn A9 eppavidetal
0 XxpOvog nou unoAeinetal Péxpt va napéABet n entheypévn
Sidpketa. MONiG nap€ABet n enheypévn Bidpketa, n kouQvopnxavi
EKMNEUNEL £VAV XAPAKTNPIOTIKG X0, 0TAPATd autopata Kat
petaBaivel otn Aettoupyia avapovig.

« Enavagépete tov neplotpopikd Stakontn taxutntag A11 atn
6éon 0.

MaApikh BaBpida

«  Av eniBupeite va au§hoete yia Aiyo tnv taxUtnta otn péylotn
BaBpiba, petakivnote Tov neplotpoikd Stakomtn A11 otn Béon
P (naApikn Aettoupyia) kat Kpathote Tov yia Aiyo napatetapéva
oe authv tn Béon. MOAIG o Neplotpoikdg Slakdntng A11
aneleuBepwbei, enatpépet autdpata otn Béan 0. Mathote
napatetapéva Tov NeplotpoPikoé diakontn A11 otn B€on P pévo
yla oUvtopa 51a0TAPATA HEPIKWY SEUTEPOAENTWV.

Zivropog o5nyég yia tnv avapei§n

. PGBion Zuth,dlptvoc
Yhika . Xxpovog
Taxuintag avéutlﬁnc
(Dpolfm, )\uxuvm'u KOHEva oE 7.8 90 Beut,
HIKpOTEPA KoppdTIa
Bpe@ikn tpopn 7-8 90 deut.
Aloipég, VIPEOIVYK, odAtoeg 5.6 60 Beut,
Yia gapvaplopa
TpoUBt Kat KOKTEN 7-8 90 beut.
Touneg 7-8 90 Seut.
Maydkia P 60 beut.
Inpeiwon:
[ ] Ot napandvw xpaévol enegepyaaiag Tpopiwy avaépoviat
evoelKTKA. O Npaypatikdg xpovog avapei§ng e§aptatat

ano 1o PéyeBog Twv UAIKWY, TNV NoodTNTd Toug Kal thy
anattoUpevn teAikh ovotaon.

ZupBoulég yia tnv avapei§n

« Avundpxouv UNKG nou KoAdve otn povada Aenidwv E4 h ota
Toxwpata tou Soxeiou avapel§ng E3, otapatnote t ouokeun
£{te natwvtag 1o koupni B8, to onoio xpnatgononBnke yia va
§eKIVNOEL T0 NpopuBpIopEVO NPOYPAPHA, E(TE HETAKIVAVTAG TOV
neplotpo@ikd Slakdntn A11 otn Béon 0 (otn xelpokivntn pUBpion
OUOKEURG).
Mpogoxn: H Slakonnh tng Aettoupyiag tng oUOKeUNG Katapyei OAeg
TIG NPONYoUEVEG pubpioelg.

« BeBaiwBeite 6T 0 nepiotpoikog Siakontng A11 Bpioketat otn
B20n 0 kat anoouvbéote tnv KouQvounxavh and thv npida.

«  BeBawwBeite 61 n povada Aenibwv E4 éxel otapathoet va
nepLOTpEPETal. AQaIpEOTE NPOCEKTIKA TO GUVAPHOAOYNHEVO
Soxeio avapei§ng anod tnv kepahn NoAanAwv Aettoupylwv
A1 01p£@povTag To npog 1o oUPPOAO LE TO aVOIXTO ANOUKETO Kat
avaonKwvovtdag to npog ta navw. Avoite 1o kandkt E2 kat
XPNOIHONOINGTE pia NAACTIKA ondtouAa yia va kaBapioete
Hovada Aenidwv E4 Kat ta toixwyata tou Soxeiou avapei§ng E3.
BeBaiwbeite 61 péoa oto Soxeio avape§ng E3 undpxouv pévo
UAIKG katdMnAa yia ene€epyaaia. EnavatonoBetnate to kanakt
E2 otn B¢on tou Kat npoaapp6ate §ava 1o PnAéviep otnv Kepain
noAManAdv Aettoupylwv A1l. Luvbéote 1o kaAwblo tpoodoaiag oe
npida kat enAEETe ek vEou TG Xelpokivnteg pubpioelg h enthégte o
npopuBpiopévo Npdypappa avapei§ng Kal NpocappOoTe Tov Xpovo
avape§ng avaAdywg.

« ‘Otav enegepyadeote {eotd UYPA, PNV APAIPEITE TO ECWTEPIKO

kaAuppa E1 katd tn Aertoupyia.

‘Otav enefepydleote {eotd uypd h uypd nou StactéNoval katd

n Siadikacia avapei§ng, pnv yepilete 1o doxeio avape§ng E3

nepPIoodTePo ano ta 2/3 g Péylotng XwpnTKOTNTAG Tou.

o Avapei€te npwrta pia PIKpATEPN N0COTNTA UAIKWY Kat, 6T
ouvéxela, NpooBEate otadlakd neploodtepa UNIKG Péaa and TV
onn nou Bpioketal oto Kandki kaBwg avapetyvovral. Me autév
Tov Tpodno, Ba enitixete kaAUtepa anoteAéopata and 6T pe to va
npooBéoete 6Aa 1a uhika padi oto Soxeio avapei§ng.

« Edv npénel va avapei§ete tpo@iua Pe oupnayn olotaon padi pe
UYpQ, 0ag oUVIOTOUKE va avapei§ETe Npwta Ta TPOPIa PE TN
oupnayn abotaon padi pe éva PEPOG TWV UYPWV. LN GUVEXELQ,
kaBw¢ avapelyviete, npoabéate atadiaka ta undhotna uypd péoa
ano to avolyHa nou undpxel 0To Kandakl.

« [a va avapei€ete noAU naxtppeuota uypd, ouviotoUpe va
xpnolponoleite tnv naApikn Babpida, £tot wate n povada
Aenidwv va pnv napouaiddet epnAokn. Ekkiveite to pniéviep
enavalapBavopeva ava olviopa Slactnpata.

« Enegepyadeote ta naydkia apéowg poNig ta Byadete and

v katayugn. MOAIG o nayog apxioel va Aicvel, ta naydkia

Ba koAnoouv petagy toug kat Sev Ba eival Suvatov va ta

Bpuppartioete.

Mnv eneepyaleate ano§npapéva ppolta, KOKKOUG KapE, Enpoug

Kapnoug, oltnpd K.AM. yia Neploadtepo and 1 Aento.

Teppatiopdg Aettoupyiag kat anocuvappoAéynon tou pnAéviep

o MOAIG 0OAOKANPWOETE T XpAON TNG CUCKEUNG, HETAKIVACTE TOV
neplotpo@ikd diakdmtn A11 otn B¢on 0 kat anoouvdéate 10
kahwdio tpogodoaiag and v npida.

«  BeBawwBeite 61t n povada Aenibwv E4 éxel otapathoet va
NEPIOTPEPETAL KAl APAIPETTE HE MPOCOXN To Soxeio avapel§ng and
v kepan noAaniwv Aettoupytiov A1 neplotpépovids 1o Npog
v KateuBuvon tou cupBOAou pe To avolxtd AoUKETo Kal, £nelta,
avaonKwvovTtdag To npog ta enavw. EnavatonoBetiote 1o kGAuppa
£ndvw unoboxng e§aptnpdtwy A8 otn Béon Tou.

« Katd tnv anoouvappoldéynon tou Soxeiou avapel§ng ota
ENIPEPOUG THAPATA TOU, KTEAETTE Ta Brpiata pe TV avtioTpopn
oelpG and tn ouvappoAdynon. Xpnalonotnate pia MaAakn
nAQoTIKA ONATouAa yia va apalp€oeTe Ta IpO@Ipa and 1o Soxeio
avape§ng E3.

« KaBapilete ta xpnaponoinpéva a§ecoudp Petd and kabe
XpNon, CUPPWVA HE TIG 08NnYiEG Mou Nepiéxovtal oTo KepdAalo
KABAPIZMOZX KAl ZYNTHPHZH.
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KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MpoeiSonoinon:

MpotoU ekteAéoete onoleadnnote epyacieg
kaBaplopoy h CUVTAPNONG, HETAKIVAGTE TO
neplotpo@iké Stakéntn A11 otn Béon 0,
anoouvE£0Te TN CUGKEUN and To NAEKTPIKG
6{KTUO Kal apNOTE TNV va KPUWOEL TEAEIWG.

la tov kaBapiopd Pnv Xpnolyonoleite Noté
XNHIKA, Npoi6vTa pe oUppa, cUppHaAtdkia

n SlaBpwtikd npoiévia kabapiopol Ze avtiBetn
nepintwon, evééxetal va npokAnBei pBopa otnv
EMIPAVELD TNG CUOKEUNG 1 TwV a§eooudp tng.
Mnv §enAévete noté tnv kouQivopnxavih 1 1o
kaAwdio popodosiag TG Pe TPEXOUHEVO VEPDH
Kat pnv tn BubBilete oe vepo.

OYTE n kouivopnxavi OYTE dAAa pépn

1 a§eooudp NG CUOKEUNG €xouv oxedlaotei yia
nAUotpo og NAuvTpio mdtwv!

« [pwv ané tov kaBapiopoé Ba npénet va apaipeite and v kepakn
noAanAwv Aettoupyilwv A1 ta anoonwpeva agooudp Kat,
0Tn OUVEXELD, Va Ta anoouvappo)oyeite av anotehovvial and
neplocdtepa pépn.

« TMAUvte 6Aa ta anoonwyeva pépn nou npBav oe enapn pe TPOPIPa
He {eatd vepd Kal oubETEPO anoppunaviiké mdtwv. Edv éxete
XTunnoel aonpadia auvywv, §enAlvete npwra to avogeidwto
pnoA A13 Kat to xpnatponotnpévo xtunntnpt A16 kdtw and
KpUO vepd. EGV XpnolponotnoeTe Kautd vepd, Ta unoAeippata
ané ta aonpddia Ba okAnpUvouv Kat n agaipeon toug Ba eival
o dUokoAn. Katd tov kaBapiopé tou Soxeiou avapei§ng E3,
ekteNéote Tn Sladikacia nou Neplypapetal Napakdtw.

« KaBapiote 1o oxeio avapei§ng E3 yepidovtag to pe 0,5 Aitpo
kaBapoU vepoU Kat 1-2 otaydveg anoppunaviikol MAtwv Kat,
0TN OUVEXELD, OUVAPHOAOYAOTE TO UNAEVIEP Kat AEITOUPYNOTE
10 yia 10 éwg 15 Seutepoenta. Enetta, anevepyononote tnv
Koudivopnxavn, anoguvSEate TNV ano tnv npida kat, apou
OTAPATACOUV Ta NEPIOTPEPOpEVA pépN, apalpéate tn Sidtagn
Tou doxeiou avapigng. Adeldote To neplexdpevo tou Soxeiou
avapei§ng E3 kay, éneta, §enUvete Kala to Soxeio avapei§ng
E3 pe kaBapd vepo. Av n ewtepikn enpavela tou yudAivou
Soxeiou avapegng E3 eivat Aepwpévn, nAUvTe v pe eotd
TPEXOUHEVO VEPG Kal OUBETEPO AMOPPUNAVTIKG MATwWV Kat, ot
ouvéxela, EenNUvie pe kabBapd pexolpevo vepd. Mpocsoxn: Katd
tov kKaBaplopo Befaiwbeite 61 Sev Sieodlel vepd otny KATw
nAeupd tou Soxeiou avapei§ng E5 péow tng onoiag to doxeio
ouvbéetal otnv KouQivopnxavn. ANopakpUVTE MPOCEKTIKG TUXOV
uypacia h apnoTe va OTEYVWOEL TEAEIWG. APNOTE TO ECWTEPIKO
tou Soxeiou avapei§ng E3 va oteyvwoel TeAeiwg Kal oKounioTe pe
neto£ta Koudivag tnv e§wtepikn enpdvela tou yudhivou Soxeiou
avapei§ng E3 yia va oteyvioel.

«  ZenAUvie Ta anoonwyeva Pépn nou NAUVaATe Pe anoppunaviiké
koudivag xpnatponotwvtag kaBapd vepod Kal apnate ta va
OTEYVWOOUV PUOIKA h OKOUNIOTE Ta NPOOEKTIKA HE Hia Aenth
netoéta.

Mpoooxn:

Katd tov kaBapiopd tou eowtepikoy tou Soxeiou
avapei§ng énou Bpioketat n povada Aenidwv

E4, o1 biokot GAeong C8-C10, n Aenida dAeong
C7, o ehikoeibng a§ovag Cé Kal ot tpipteg D3,
D5-D7 npénel va eiote 161aitepa NpooeKTIKOI

yla va pnv tpaupatioteite and ug Aenideg n and
QIXUNPEG OKPEG.

« KaBapiete thv e€wtepikn em@avela g KOUIVopNXavig pe
eha@pwg vwnd navi. Katd tov kaBaptopé gpovtiote va pnv
61e106U0e1 vepd aToV NEPIOTPOPIKG Slakontn A11.

o KaBapilete povo tnv pnpootivih unodoxn e§aptnpdtwy A4 kai v
endvw unodoxn e§aptnpdtwy A7 pe kaBaph netoéta koudivag.

«  KaBapiete 10 kahwbdio tpopodoaiag tng koudivopnxavhg Hovo
He oteyvo navi.

AMNOOHKEYZH

« BeBaiwBeite 61 0 neplotpodiksg lakontng A11 eivat
puBpiopévog otn Béon 0 kat 6Tt n Kougvopnxavn givat
anoouvbedepévn ano tnv npida. Kabapiete tnv kouivopnxavn
Kal 6Aa ta xpnaigonolnpéva a§ecoudp oUPPWVa pe TG odnyieg
nou nepiéxoviat oto kepahaio KABAPIEMOL KAI £YNTHPHIH.
Mpwv and tnv anoBnkeuon, n Koudivopnxavh Kat ta a§ecoudp g
npénet va eivat kaBapa. Eniong, BeBaiwBeite 61 ta aeooudp eivat
teheiwg oteyva.

« TonoBethote Kal oTepeate Kahd To avogeibwto pnok A13 otn
Bdon Aé. Meipete nv kepaAn noAanAwv Aettoupytiv A1 otnv
opidovtia Béon. AnoBnkeUete TV Koudivopnxavi Kat 6Aa ta
ageooudp tng oe kabBapd, oteyvo pépog 6nou Hev pravouv natdla
Kat {wa.

Mpoooxnh:

DUAGooETe TNV Koudlvopunxavih NpooTateupévn
ané akpaieg Beppokpaaieg, aueon nAakn
aktivoBoAia kat unepPolikn uypacia Kat

pnv tnv anoBnkelete oe unepPolikd
okoviopévo nepiBalhov. Mnv anoBnkelete thy
KouQivopnxavh o nAaylaoth Béon. Katd thv
anoBnkeuaon, pnv a@nvete ta agalpoUpeva
aeooudp (UnAéviep, kpeatopnxavn, e§aptnpa
yla tpiyipo) npooaptnpéva otnv Kepahn
noManiwv Aettoupytcov A1. Mnv tonoBeteite
tinota ndvw otnv anoBnkeupévn Koudivopunxavi.

TEXNIKEZ MPOAIArPA®EL

EUpog ovopaotikhg tdong 220- 240V
Ovopaotikh ouxvétnta 50/60 Hz
Ovopaotikn 10xUg el066ou 1.800 W

Badpog (xwpig a§eoouap)
TUvoAk4G 6yKog tou avogeidwtou pnoA ...
Méytotn xwpntikdtnta NAnpwong Tou avogeibwtou uno}\
Méyiotn xwpntikétnta nAnpwaong tou yudAvou Soxeiou avapei§ng..... 1,5 1
Méyio10G Xp6vog ouvexoUg AelToupyiag.......... ..10 Aentd
Méyiotog xpdvog ouvexoUg Aettoupyiag tou pl‘l)\EVISp 3 \enta
Xpovog wugng ouokeung petagu KUKAwv Aettoupyiag .30 Aenta
Enineo BopuBou 85 dB(A)

To eninebo eknopnng BopuBou tng cuokeung eivat 85 dB (A), to onoio
avuoToIXel 0T0 €NiNedo A TG AKOUGTIKAG L0XUOG € 0XE0N HE TNV
aKOUOTIKN 10XU avapopdg 1 pW.

Ot napouoeg 0dnyieg xpnong undkevtal oe aAay£g oo Keipevo Kat
OTIG TEXVIKEG NAPAPETPOUG.
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OAHTIEZ KAI NAHPO®OPIEZ IXETIKA ME THN AMOPPIWVH
TON XPHZIMOMOIHMENON YAIKQN ZYZKEYAZIAZ
Anoppintete ta xpnolponotnpéva UNKA cuokeuaoiag o€ Kanotov
€161k XWpo anoppidpdTwy Tou Shpou aag.

AIAGEZH XPHEZIMOIMOIHMENOY HAEKTPIKOY KAl

HAEKTPONIKOY EZOMAIZMOY
‘Otav npoiévta h npwtdTUNa éyypapa GEPouV autd 1o
oUpPolo, auté onpaivel 6Tt Ta Xxpnaolgonotnpéva
NAEKTPIKG " NAEKTPOVIKG Npoidvta dev npénel va
anoppintovtatl padi pe ta unéAoina owIaka
anoppippata. Ma owoth andppiyn, avavéwon Kat
avakUkAwon, napadwote autd ta npoidvia ota

B  «cOopiopéva onpela ouNoyAG. EvaAaKTiKd, o

0plopéveg Xwpeg Tng Eupwnaikng’Evwang i GAeg

EUPWNATKEG XWPEG HNOPE(TE Va EMNOTPEYETE TA NPOIOVTA OTO TOMIKG

Katdotnpa ané 6rou ta ayopdoate Katd tv ayopd evog véou

napdpolou Npoidviog.

H opBn andppuyn autol tou npoidvtog cupBariel otnv e§oikovopnan

NOAUTIHWY QUOIKWYV NGPWV Kat NpoatateVel To neptBaiov kat

v avBpnivn uyeia nou dlagopetika Ba ennpeadoviav and

NV akatdAnAn andppiyn twv anoppippdtwy. Ma neploodtepeg

AenTopépeleg, GUPPBOUAEUTEITE TIG TOMIKEG APXEG N TNV TOMIKA

€MIXE(PNON aNoKoOpIGNG anoppIHHATwWY.

LUp@wva pe Toug eBVIKOUG Kavoviopoug, evbexopévwg va

enBaMoviat npdotipa yia Ty ea@aipévn andppiyn autoy tou TUnou

anoppIHHATwWY.

TNa snixelphoetg pe £5pa o xwpeg tng Evpwnaiking Evwong
Av Bé\ete va anoppipete NAEKTPIKEG N NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG,
{nthote TG anapaitnteg MAnpopopieg and to Katdotnpa nwAnong
1 Tov npopnBeuth oag.

Andppupn oe GAAeg xpeg ekt16G tng Eupwnaikig’Evwong.
Auté 1o aUpBolo 1oxUel atnv Eupwnaikn Evwon. Av BéAete va
anoppiyete auto to Npoidy, NTNOTE TIG anapaitnteg NANPopopieg
OXETIKG pE TOV 0WOTH TPMO andppiyng and tnv Tonikn Snpotikh
apxn 1 To KATAOTNHA TNG NEPIOXAG 0AG.

To ouykekpipévo Npoidv NAnpoi OAeG TG BAOIKEG
aNaAITNOELG TwV OXETIKWV PE auté odnyiwv tng E.E.
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